Consejo ,Abnerto

¥ FEBRERO 1996

Periédico Informativo del Consejo Reguladér ==
de la Denominacion de Origen La Manclja =

SISTEMAS DE (




Ceuee®

Lt

Editorial

Nuestra  revista
ConsejO AbiertO, se
ha mantenido en si-
lencio durante mds de
cuatro anos.

Los motivos de nues-
tro callar escrito fue-
ron varios, pero nin-
guno de ellos estuvo
motivado porque nues-
tro (vuestro) Consejo
Regulador hubiese ce-
rrado sus puertas o
porque no tuviésemos
nada que decir.

La falta de apoyos
directos para su edi-
cion y la necesidad de
dedicar todos nuestros
fondos presupuesta-
rios al cumplimiento
de otros objetivos, que

terribles y sequias
pertinaces, ocuparon
nuestro tiempo v
nuestros fondos.

La necesidad de do-
tar a nuestro Conse-
jo con un Museo del
Vino, de dificil reali-
zacién y costosa ges-
tién, ocupd también
nuestro tiempo y gran
parte de nuestras po-
sibilidades presupues-
tarias, pero nadie po-
drd negar que hoy,
ese Museo del Vino
con D. O. La Mancha,
es un orgullo no sola-
mente para nuestro
Consejo, sino que es
un alarde de belleza

entendimos mas pe- PRIMER PREMIO:

rentorios, nos obliga- Titulo:

ron a SllSpt‘.ﬂ.dEl‘ tem-
poralmente la edicion de nuestro soporte de co-
municacion,

Todos nuestros amigos, los miembros de este Con-
sejo, los viticultores y vinicultores inscritos, cono-
cian la necesidad de trasladar nuestra Sede Oficial
desde los antiguos edificios que ocupiabamos en la
calle Canalejas, hasta las actuales instalaciones
que hoy, propiedad del Consejo, poseemos en la
Avenida de Criptana.

La nueva Sede costé muchisimo tiempo, esfuer-
zos y dinero, pero en la actualidad es, sin duda, la
envoltura de prestigio que necesitaban nuestros so-
cios, los vinos que ellos elaboran y el personal que
lleva a cabo las tareas que hacen posible la adminis-
tracién de la Denominacién de Origen mds amplia
del mundo vitivinicola.

Innumerables cursos de cata, infinidad de acciones
promocionales dentro y fuera de nuestro pais, presen-
taciones, asistencia a ferias, gestiones de apoyo an-
te las autoridades para nuestros vitivinicultores, que
se hallaron luchando denodadamente contra las
inclemencias del tiempo, traducidas en heladas

Awtor: D. Marcial Gongora Ramos
fn casa de mi abuelo

histérica para toda
la regién castellano-
manchega.

Pero tal como de-
cfamos, el perfodo de silencio ha acabado. El apoyo de
las Cajas Rurales de nuestra Zona de Produccion
(Albacete, Ciudad Real, Cuenca y Toledo), nos per-
mite salir, otra vez a la calle, con este niimero 10 de
ConsejO AbiertO que llegard gratuitamente, como
anteriormente lo hacfa, a la casi totalidad de los com-
ponentes de nuestro sector.

Nuestro trabajo no acabard aqui. El compromiso
de colaboracién que hemos pactado con las mencio-
nadas Cajas Rurales, nos permitird editar, en el curso
de este ano, otros tres nimeros de nuestra revista,
editar asimismo el Nuevo Reglamento del Consejo y
emprender una serie de acciones promocionales de
las que, en su momento, daremos debida cuenta a
nuestros lectores.

A través de las pdginas de este ConsejO AbiertO
y de los préximos que publiquemos, informaremos
de todas nuestras acciones, de todas nuestras ilu-
siones y demostraremos que nuestro Consejo Re-
gulador sigue, como desde el dia de su fundacion,
teniendo sus puertas abiertas para todos sus socios
y amigos.
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noticias breves

El C.R.D.O. asistira a la "London TRADE FAIR"
El C.R.D.O. dispondra de un stand de degustacién permanente con mis de 50 m.* en la mencionada
Feria, en la que participardn los vinos de las siguientes bodegas: Ayuso, S. L.; Cooperativa Virgen de las
Vinas: Cooperativa Cristo de la Vega: Julidn Santos, S. L.; Caserio Vigon, S. A Vinedos y Reservas, S L

Presentacion de Vinos en Cuenca

El 15 de Febrero tuvo lugar una presentacion de
vinos con Denominacion de Origen
¢l Hotel Torremangana de Cuenca.

El acto fue subvencionado y organizado por cl
Patronato de Promocidn de dicha provincia y ¢l pro-
pio Consejo Regulador de la Denominacion de Ori-
gen "La Mancha”,

(Mis informacion en nuestro praximo nimero).

La Mancha”, en

LLa Hosteleria Balear elogia los
vinos de "La Mancha"

Dentro del Plan de Promociones que actual-
mente es desarrollado por el Consejo Regulador de
la Denominacion de Origen "LA MANCHA",
un grupo de Restauradores de la Asociacidn
Gastronémica Cala Millor, integrados en la
hostelerfa balear, han recorrido las instalaciones
de Vinicola de Castilla, en Manzanares y Coope-
rativa Virgen de las Vinas. en Tomelloso. en las
que recibieron cumplida informacién sobre la
produccion y caracteristicas de los vinos por ellas
comercializados, asi como de las innovaciones
técnicas llevadas a cabo en sus instalaciones.

En el Consejo Regulador participaron en una
Cata comentada de vinos nuevos, los sometidos
a crianza y los de reserva y gran reserva, desarro-
llada por el responsable de los Servicios Técni-
cos de este Organismo, Don José Luis Barco, la
que una vez finalizada, dio paso a un amplio
coloquio en el que se analizaron las caracteris-
ticas de los vinos catados, variedades de las que
proceden, métodos de elaboracion y de seleccion
de cosechas para el logro de los diferentes tipos
de vino analizados.

La grata impresion recibida tras la Cata de es-
tos vinos de La Mancha, quedd reflejada en elo-
giosos comentarios, extendidos a las bodegas pro-
ductoras, tras comprobar en las visitas realizadas
la certera trayectoria emprendida, que estd sus-
tentada en la obtencién de calidad con dedicacion
a la noble actividad de producir vinos que pres-
tigian el buen nombre de La Mancha, y de los
que algunos ya tienen preferencial consumo por
los habitantes de las Islas.

El Consejo Regulador se felicita de la buena
acogida que vienen teniendo esta serie de actos
desarrollados conforme al Plan de Promocion es-
tablecido de expandir la cultura del vino con la
respuesta, siempre elogiosa de los profesionales
del Sector y del total de consumidores.

Curso de Cata de los vinos de
"La Mancha" en Valencia
Coincidiendo con el VI aniversario de la

fundacion del Club de Endfilos de Valencia.

¢l Conscjo Regulador impartié en la ciudad
del Turia un Curso de Perfeccionamiento de

Cata de vinos blancos jovenes tradicionales

y espumosos, al que han cursado inscripeion

mids de cincuenta alumnos amantes de la

Cultura del Vino.

La primera semana de este Curso que se
celebrd en la Sede del Conscjo Regulador de
los vinos Valencianos, se inicid con la metodo-
logia de la cata y su desarrollo estuvo a cargo de
D. Alipio Lara, Vocal Téenico del Conscjo Re-
gulador de "LA MANCHA" y Duor. de la Esta-
cion de Viticultura de Alcdzar de San Juan,
impartiendo los siguientes temas sobre Viti-
vinicultura, Enologia, Estructura y Composicion
del Vino, Denominacién de Origen v Vino nu-
tricion y salud, el Director del Centro de Cu-
pacitacion y Experimentacion de Tomelloso,
D. Félix Yincz, el Director Técnico de Vinicola
de Castilla, D. Adolfo Monsalve vy el Porta-
voz del Comité de Cata del Consejo Regulador
"LA MANCHA", D. José-Luis Gutiérres.

El presente Curso viene precedido de la
importancia que ¢l Club de Endfilos de Va-
lencia concede al programa de difusion que
de la cultura del vino viene desarrollando ¢l
Conscjo Regulador "LA MANCHA", cuya
accion estd siendo elogiada por los mis di-
versos sectores del mundo vitivinicola v pro-
fesionales de la clase médica que se felicita de
gue en estos cursos de cata se exponga un
tema tan importante como ¢l relativo al vino
y la salud, tan manipulado por quienes deso-
yendo lo aconsejado por autoridades en la ma-
teria, magnifican las consecuencias negativas
del alcohol, silenciando los efectos benefi-
ciosos del consumo moderado del vino.
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El C.R.D.O. "La Mancha"

logra nuevos precios para
los seguros del ano 1996

El Presidente de Agroseguro, S. A. Esteban
Tejera Montalvo, es entrevistado por Con-
sejo Abierto y explica las nuevas cobertu-
ras para las variedades autorizadas por el
Consejo Regulador 'La Mancha'

Consejo Abierto: El aiio pasado La Mancha tenia
contratado el Seguro Combinado de uva de Vino con
un precio para la variedad Cencibel (Tempranillo
en La Rioja) que era de 40 pesetas.

Para el aiio en curso, ese precio llega a las 50 pe-
setas. En La Rioja, en cambio, se paga por la
misma variedad 65 pesetas kilo. ;A qué se debe esta
diferencia de precios?

Esteban Tejera: El porqué de esa diferencia es algo
que trataré de explicar, aunque la fijacién de precios
no es responsabilidad de Agroseguro, sino que es tarea
de ENESA, que pertenece al Ministerio de Agricultura.

Nosotros, desde hace un par de anos, venimos re-
cibiendo de parte del Consejo Regulador de la De-
nominacion de Origen La Mancha, informacién con
respecto a esta diferencia de trato dado que ese Con-
sejo defiende una posicién tendiente a lograr que la
misma desaparezca. Entiendo que esa diferencia que
todavia contempla el MAPA, se debe en parte a un
hecho historico. Cuando se fijaron los primeros pre-
cios para esa variedad la situacion del mercado en
La Rioja era mucho mds alta en precios que la que
habfa en La Mancha en esos momentos. Afortunada-
mente, la labor del Consejo Regulador "La Mancha”
ha potenciado la mejora en la elaboracién de sus vinos
y existen hoy en dia excelentes vinos varietales ela-
borados que no guardan diferencia con sus simila-
res riojanos, ni en cuanto a rendimientos ni en lo rela-
tivo a las caracteristicas biol6gicas y fisiolégicas de
la variedad Cencibel.

Nosotros hemos apoyado siempre las reivindi-
caciones que el C.R.D.O. La Mancha ha hecho y hace
al respecto y creo que con la subida de precios de
este ano, se ha logrado un avance importante. En
cuanto al resto de las variedades, también la subida
ha sido seria y se ha logrado que por parte de ENESA
existiera un tratamiento mejor.

Por ejemplo, para la variedad Airén el precio ha
pasado de 24 a 28 pesetas y para las Cabernet Sau-
vignon y Merlot que antes se cotizaban a 50 pesetas
este afo se pasa a 60 pesetas kilo.

Como usted verd la convergencia de precios se es-
td haciendo realidad. Claro que todos querriamos que
dicha convergencia se produjera en menos tiempo.

C.A.: Sobre todo si se tiene en cuenta que ¢l
Consejo Regulador La Mancha, tiene a mds de
35.000 viticultores inscritos.

Esteban Tejera: Eso sin duda es un motivo de
peso que ENESA tiene seguramente en cuenta.

C.A.: ;Puede usted explicarnos las funciones de
ENESA y de AGROSEGURO?

Esteban Tejera: ENESA es la Entidad Estatal de Se-
guros Agrarios y es un organismo autonomo dependiente
del MAPA, mientras que AGROSEGURO es una Socie-
dad An6nima que gestiona en nombre y por cuenta de
todo el sector asegurador privado los Seguros Agrarios.
ENESA determina los planes de seguros, las produccio-
nes que van a estar cubiertas y qué riesgos gozarin de
esa cobertura. También determina qué porcentaje de la
prima va a estar subvencionado por el Estado y cuales
son los precios médximos para las distintas variedades y
cudles de ellas se pueden asegurar. ENESA deter-
mina, asimismo, las condiciones minimas de cultivo
que tiene que tenmer un vinedo para ser asegurable.

Nosotros, AGROSEGURO, somos los gestores de
esos seguros agrarios y nos dedicamos técnicamen-
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te a llevarlos a cabo siguiendo las instrucciones de
ENESA en cuanto a precios y coberturas.

C.A.: De vez en cuando, en distintas publicacio-
nes del sector, se producen quejas de parte de distin-
tas agrupaciones agrarias, relacionadas con que
AGROSEGURO paga mal y tarde o que a veces se
niega a pagar daios que el viticultor considera que
estan cubiertos por su pdliza. ;A qué se deben es-
tas quejas y hasta qué punto son reales?

Esteban Tejera: La parte final de una actividad
aseguradora se produce cuando ocurre el siniestro. Es
en ese momento cuando pueden contraponerse los in-
tereses de los aseguradores y de los asegurados: una
es la valoracién del dafio mismo que ha ocurrido des-
pués del siniestro y otra es la celeridad con que se
paga una vez valorados los dafios. Cuando ocurre un
siniestro existe y es de dominio piiblico porque se
publica en el BOE una normativa de cémo se deben
valorar los danos producidos. Quienes lo valoran son
profesionales libres, son peritos tasadores, ingenieros
agronomos con una gran experiencia que actian con-
tratados por las aseguradoras. El problema no surge en-
tonces porque esos danos no han sido valorados correc-
tamente sino que a veces, ocurren danos que no esta-
ban cubiertos por el seguro. Por ejemplo, en La Man-
cha actualmente existe un seguro para la uva de vini-
ficacién que cubre la helada, el pedrisco y desde hace
un afo el viento. ;Cuando surge el problema? Cuando
se da una situacion de sequia al mismo tiempo, como la
que ha sufrido esa region durante los dltimos afos. Si
sumamos el siniestro ocurrido con la merma en la pro-
duccion derivada de la sequia que aludimos, topamos
con que el agricultor quiere cobrar no solamente el
siniestro sino la merma que era producto de una se-
quia pertinaz que su seguro no cubria. Eso, cuando
se mezcla con el acto mismo de la tasacion, da lugar
a cierta confusion.

C.A.: Pero ;es tan dificil cubrir unos danos por
sequia?

Esteban Tejera: Si, es realmente dificil deter-
minar cierto tipo de dafnos. La sequia es sin duda el
dafio mayor que reciben los vifiedos. Pero ella misma
es complicada de determinar cuando, como ya hemos

Glblene

dicho ocurre durante varios anos seguidos, ya que
los danos que la misma produce en el vinedo se van
arrastrando y sumando vendimia tras vendimia. Tam-
bién, a veces, es dificil de determinar un dafio por
heladas. En la variedad Bobal en Valencia, por ejem-
plo, han existido dafos por helada, con marchitez fi-
siolégica, cuando la temperatura no habia sido in-
ferior, en ningin momento, a los 8° C.

Estd claro que no podemos tampoco solucionar
estas cuestiones, con una simple subida generalizada
de las primas, porque ello perjudicaria a otros agri-
cultores que tienen sus explotaciones con unas con-
diciones sanitarias o de localizacién que no les hacen
sufrir ese tipo de siniestros.

Esto no es echar balones fuera. Debemos ir estu-
diando los riesgos uno a uno e incluirlos en las péli-
zas paulatinamente.

Le repito que casos como los de la tiltima sequia, de
estar cubiertos por una péliza de seguros, hubiesen sig-
nificado muchos miles de millones de pesetas v ello
tendria que haber sido subvencionado por la Admi-
nistracién que seguramente no hubiese encontrado
partida presupuestaria para ello.

La sequia es un riesgo complejo y no hay asegura-
dora que la cubra en ninguna parte del mundo.

Otro factor de discrepancia que habiamos anotado,
era el retraso en los pagos. Puedo asegurarle que si
hay criticas al respecto las mismas no tienen sentido.

La realidad es otra bien distinta. En 1995 La Man-
cha registré un fuerte siniestro de helada que originé
unas indemnizaciones cercanas a los 3.500 millones de
pesetas. Pues bien, a finales del mes de Noviembre se
habian liquidado la prictica totalidad de dichas in-
demnizaciones. Sin duda hemos revolucionado la ges-
tién de pago de indemnizaciones. Pocas entidades
pagan en un plazo record de dos meses.

CONCLUSIONES: Una vez mis, el esfuerzo del
C.R.D.O. La Mancha se puso de manifiesto en sus
tratos con ENESA y AGROSEGURO, logrando su-
bidas en los precios maximos que oscilan entre las 4
y las 10 pesetas por kilo para las variedades preferen-
tes y autorizadas, tarea en la que continuard insistien-
do hasta lograr un equiparamiento total de precios
con las otras regiones vitivinicolas.
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Consejo Meédico

Consejo Abierto pregunta al
Dr. Juan Antonio Jiménez Escri-
bano sobre el binomio Vino-Salud.

Consejo Abierto: Dr. Jiménez ;Con-
sidera usted que el vino es un producto
alimenticio?

Dr. Jiménez: Es una discusion, mas de
1érminos que de fondo. El hombre, desde an-
tiguo, no ha buscado en el vino un alimento,
sino una sustancia agradable a los sentidos,
que lo estimulara tanto en sus funciones [isi-
cas como psiquicas, siendo ademds un com-
plemento no solamente caldrico de la dieta.

C.A.; Y desde el punto de vista médico
ccudles son sus valores dentro de la dieta
de un humano adulto?

Dr. J.: Los valores a los que Ud. alude
son caloricos, producidos fundamentalmens-
te por ¢l Etanol: un litro de vino de 12° apor-
ta. aproximadamente, 800 kilocalorias; otras
sustancias que lo forman aportan al indivi-
duo que lo consume sus propiedades, Estas
son mas de 300 y no vamos a enumerar-
las, pero merecen cspecial atencién las
Proantocianidinas, sustancias dentro del
grupo de los Polifenoles que son respon-
sables de la accion protectora del vino so-
bre el sistema cardiovascular.

C.A.: ;Estos beneficios son idénticos
para el conswmo de vino tinto y blanco?

Dr. J.: No exactaumente, porque la com-
posicion de ambos no es la misma.

C.A.: ;Cucles son los componentes del
vino capaces de prevenir enfermedades
coronarias?

Dr. J.: El alcohol a dosis elevadas en
un factor de riesgo cardiovascular impor-
tante, pero en dosis moderadas y en el adul-
o sano no. Estudios de la Universidad de
Burdeos determinan que los bebedores de
vino moderados, tienen una menor inciden-
cia de enfermedades coronarias oclusivas
y de sus complicaciones de émbolos cere-
brales y periféricos teniendo una mas re-
ducida arteoclerosis extra ¢ intracerebral
por ostentar un mayor nivel de HDL y
apolipoproteinas. Estos mismos estudios
llegan a la conclusion de que la accidn pro-
tectora cardiovascular la ejercen las
Proantocianidinas, derivadas de las Ca-
tequinas. Son Fenoles naturales que por
polimerizacién dan lugar a taninos con-

Dr. Juan Antonio himénee Escribano

densados; la nica sustancia que los contie-
ne en abundancia es el vino.

C.A.: ;Cudal es la dosis de consumo de
ving diaria, recomendada?

Dr. J.: Es dificil de determinar (raza,
cdad, sexo, factores ambientales, incluso
genéticos), aunque en principio en un adul-
to sano, un consumo moderado de vino
se situaria alrededor de 400 centimetros
clibicos al dia, de un vino de 127, esto equi-
vale a unos 40 grs. de alcohol v a unas
400 calorfas, Sobrepasar esta cantidad re-
sultarfa abusivo, sin olvidar que hay cir-
cunstancias especiales en las cuales no es
recomendable en absoluto la ingesta de al-
cohol, como en la carretera, por cjemplo.

C.A.: ;Porgué cree usted que el Estado
Espanol, a diferencia de lo que ocurre en
otros paises productores, no promueve un
aumento en el consumo del vino?

Dr. J.: Pienso que es un problema pura-
mente comercial, Quizds el poder econdmi-
co de ciertas multinacionales productoras de
behidas alcohdlicas de alta graduacion y cer-
vezas, inclinan las opiniones a su favor. No
olvidemos que el alcoholismo va en aumen-
to y el consumo de vino en disminucion.

C.A.: Hace poco tiempo la O.M.S. publi-
cd unas conclusiones que than un poco en
contra de todo lo que hemos expresado has-
ta ahora. ;Conoce usted esas manifestacio-
nes? ;Porgué cree que fueron realizadas?

Dr. J.: No lo sé con exactitud. No es la
primera vez que pasa. También la Organiza-

cion Mundial de la Salud (OMS) no reco-
mendaba el uso del aceite de oliva, cosa que
actualmente si hace. No puedo precisar mds.

C.A.: ;Qué soluciones propone usted
para acabar con la leyvenda negra gue ro-
dea al vino v que lo compara con las
drogas duras?

Dr. J.: Comparar el vino con las drogas
duras solamente se entiende desde la igno-
rancia o desde la parcialidad mads intere-
sada. Ni individual, ni social. ni fisica ni
psiquicamente se puede comparar el con-
sumo moderado del vino con el de otras
sustancias Hamadas drogas duras o con el
uso abusivo del alcohol. Que el alcoholis-
mo es un desastre para el individuo, asf
como para la sociedad, comparable en al-
gunas facetas al consumo de droga dura.
nadie lo duda. pero hay que recalcar que
en las drogas duras nunca existe un
consumo moderado.

C.A.: ;Qué acciones propone Ud., co-
mo médico, para aumentar el conswmo
maoderado del vina?

Dr. J.: Continuar investigando y de-
mostrando que para los individuos sanos.,
el consumo moderado de vino es aceptable
y en algunos casos recomendable cono-
cer el vino a fondo y las reacciones que
provoca en el individuo.

C.A.: Come consumidor habitwal de
vine, jqué opina usted del servicio del
vine en bares v orestawrantes?

Dr. J.: Salvo excepciones. deja mu-
cho que desear. Pienso que la tarea que
estd ejerciendo el C.R.D.O. "La Mancha"
es la aconsejada, en cuanto a llegar a los
profesionales de la restauracion para in-
formarles de los vinos, tipos, varicdades,
temperaturas, etc...

C.A.: Para terminar ;s¢ compromele
con nosotros para que desde esta pu-
blicacion o a través del Consejo Resu-
lador, organicemos una campana con-
tinua para aumentar un consumao mode-
rado vy culto del vino?

Dr. J.: Me comprometo, a mi modesto
entender, a explicar y defender los cono-
cimientos cientificos, basados en estudios
¢ investigaciones de organismos competen-
tes en la materia. para un mayor conoci-
miento de nuestros vinos y sus efectos so-
bre el organismo humano,

Blanca Alvarez
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Tertul1a

Transcribimos la tertulia mantenida el pasado 1 de Febrero, en la
sede del C.R.D.O "La Mancha", entre Nicolds Lopez Trevinio, presi-
dente del Consejo; Alfonso Alonso Ramos, secretario del mismo y
René H. Montarcé-Rieu, director de Consejo Abierto.

René H. Montarcé-Rieu: Nicolds,
creo que seria interesante que nos
hicieras un panorama general de tu
gestion en el Consejo, desde que
asumieras su presidencia en el ve-
rano del 92.

Nicolas Lépez Trevifo: Lo primero
que hubo que hacer fue tomar contacto
y conciencia de la situacion en que
se hallaba el Consejo. Tu sabes que en
etapas anteriores habia sido vocal del
mismo y lo que no podia hacer era
entrar a saco con todo. Primero tenia
que posicionarme y conocer su situa-
cion real en ese verano del 92..,

R. M-R.: Perdona que te interrumpa
pero ;recuerdas detalles de esas elec-
ciones presidenciales? ;Fue una ba-
talla dura? ;Como fue aquello?

N. L. T.: Yo diria que dura no fue
siempre. Que duda cabe que unas elec-
ciones llevan implicitas una cantidad
de gestiones. No olvides que yo venia
propuesto por la Cooperativa Virgen
de las Vinas, de la que era y soy pre-
sidente y que en aquel entonces tam-
bién representaba a UCAMAN que co-
mo sabes significa el 80 6 90 % de
las cooperativas manchegas, Creo re-
cordar que habfa un maximo de 11 can-
didaturas posibles y la mia fue muy
bien acogida, si nd, no estaria aqui,

R. M-R.: Alfonso... ;y como lo re-
cibio el Consejo?

Alfonso Alonso Ramos: Como ya
ha dicho Nicolas, él habfa pertene-
cido al Consejo en otras etapas y su
llegada no fue mds que el reencuen-
tro con una persona conocida que ha-
bia prestado todo tipo de colaboracio-
nes y ayudas. En definitiva, que sa-
bfamos como era la catadura, el sem-
blante y las directrices que Nicolas

podia darnos. Sabfamos, asi, que po-
diamos continuar en una linea que
ya conociamos,

R. M-R.: ;Y en qué estado estaba
el Consejo cuando Nicolds asumid
su presidencia?

A. A. R.: Como ti conoces per-
fectamente, estibamos en unas de-
pendencias alquiladas, en una situa-
cién poco recomendable y nada apta
para recibir visitas.

Con motivo de la toma de posesion
de Nicolds, asumimos como plantea-
mientos urgentes la construccién del
nuevo edificio, la redaccién del nuevo
Reglamento y otras acciones que pudie-
ran favorecer la promocion de los vinos
de La Mancha. La construccion del
edificio se comenzé rdpidamente y
también fue rdpida su ejecucion.

Contamos, para ello, con la colabo-
racion de todos los sectores implica-
dos, ademds de organismos y entida-
des que coadyudaron, de manera abier-
ta y clara, con las aportaciones econo-
micas necesarias para lograr que el
edificio del Consejo fuese una realidad.

R. M-R.: ;Puedes nombrar a esos
colaboradores o resultaria demasia-
do prolijo hacerlo?

A. A. R.: Puedo precisar que co-
laboraron en forma importante las
cuatro Cajas Rurales de la zona de
producciéon: Ciudad Real, Cuenca,
Albacete y Toledo. También colabo-
raron fuertemente las Diputaciones
Provinciales de Ciudad Real y Cuen-
ca y los Ayuntamientos de Alcdzar de
San Juan, de Tomelloso y Villarrobledo.
Hubo también una gran cantidad de
Ayuntamientos de pequenos térmi-
nos municipales, con escasa poblacion,
que aportaron su granito de arena...

N. L. T.: Sin olvidar la gran co-
laboracién que tuvimos por parte de la
Consejeria de Agricultura de la Junta
de Comunidades...

R. M-R.: Cambiando de tema y
esta es una pregunta para los dos,
para Nicolds por ser Presidente del
Consejo y de cooperativa vy para i,
por ser Secretario del Consejo, ;qué
pasa con la importacion de vinos
procedentes de terceros paises, prin-
cipalmente de Argentina?

N. L. T.: Como Presidente del Con-
sejo te diré que, en principio. esas
importaciones masivas no tendrian f
que preocupar a los vinos con D.O.. da-
do que las mismas son de vinos de
mesa. Pero eso no seria cierto. Cuan-
do los vinos de mesa tienen un pre-
cio elevado, los consumidores ad-
quieren mayor cantidad de vinos de
segundas marcas con Denominacidn
de Origen. Por supuesto que a los vi-
nos Reserva o Gran Reserva, esa si
tuacién no les afecta en abso

uto. De
cualquier manera la situacion es con-
fusa.

Como Presidente de una coopera-
tiva te diré que hemos hecho inda-
gaciones, pero no pudimos determi-
nar qué cantidad de vinos se vienen
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importando, pero sabemos que di-
chas importaciones son indiscrimi-

nadas...

R. M-R.: Pero si me dices que las im-
portaciones afectan a los vinos con
D.O. de segundas marcas, ;no serd
acaso que dichos vinos estaban en
el mercado a precios mds bajos que los
que su calidad merecen? Yo he visto, en
pequenas, medianas y grandes su-
perficies, vinos en brik a 150 pesetas el
litro y vinos con D.O. a 110y 120 pese-
tas la botella de tres cuartos. ;Eso no
querrd decir que no es que estén ca-
ros lo vinos de mesa, sino que estdan
muy baratos algunos vines con D.0O.7

A. A. R.: Tenemos que tener en
cuenta que esos son "cuellos de bote-
[la" en los que los grandes comprado-
res colocan a los embotelladores. Son
muchas las Denominaciones de Origen
que tienen sus vinos muy por debajo
de los precios logicos. Y eso ocurre
atin en las DD.OO. en las que la uva
se paga a altos precios.

Los grandes embotelladores nego-
cian también grandes volimenes y a
precios con los que los pequenos bo-
degueros no pueden competir...

R. M-R.: Volviendo a las grandes
superficies, ;no considerdis que la

modalidad de "marcas blancas" que es-
tan imponiendo, es poco beneficiosa
para los Vinos con nombres y apellidos?
A. A. R.: Es evidente. Pero ahi noso-
tros no podemos hacer nada. Tampoco
creo que puedan hacerlo las otras Deno-
minaciones de Origen. La gran superfi-
cie, cuando negocia una marca blanca,
pretende al principio ofertar un produc-
to de alta calidad a un precio econdomi-
co. Luego, de acuerdo a la demanda
y cuando el consumidor se ha habi-
tuado a la misma, la pueden ir sustitu-
yendo por otras mds baratas, de inferior
calidad o provenientes de distintos
paises. Pero eso estd ocurriendo no so-
lamente en el vino, sino que pasa con
todos los productos alimenticios...

R. M-R.: Supongo que el Consejo
tendrd previsto hacer algin tipo de
campana, para mentalizar a sus bo-
degueros al respecio...

N. L. T.: El Consejo estd en contac-
to permanente con todas las bodegas
acogidas, lo que ocurre es que ya en
el tema de comercializacion no po-
demos meternos y s6lo nos limitamos
a dar unas lineas generales.

A. A. R.: Con independencia del
planteamiento expuesto, es evidente
que esta situacion se agotard por si so-
la. Nadie puede vender, indefinida-
mente, duros a cuatro pesetas. Repito
que es una situacion que a mi entender,
desaparecerd en poco tiempo.

R. M-R.: Me gustaria que Nicolds
me explicase, como cooperativista
que es, el porqué de la :'mpr;_\‘r'br'x‘r'rf(:d
de formar en La Mancha, cooperati-
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vas de 2.° o 3" grado. La creacion de
ese tipo de asociaciones cooperali-
vistas, solucionaria muchos de los
problemas de comercializacidn que
tiene el sector ¢ incluso haria menos
preocupante la importacion de vi-
nos procedentes de terceros paises.

N. L. T.: Ta sabes mejor que nadie
que por parte de la Cooperativa Virgen
de las Vinas, se han hecho varios inten-
tos para lograr esas agrupaciones. La
Consejeria también ha puesto un gran
empeno para que ello se llevase a cabo.
Se han llegado, incluso, a crear coo-
perativas de 2.° grado, pero las mis-
mas no han funcionado. Creo que ello

LG

se debe a que de alguna forma. las
cooperativas no quieren renunciar a
su propia personalidad. En cuanto te in-
tegras pierdes esa libertad. Igual que
cuando nos integramos en una coope-
rativa... nos perdemos en la marcha de
su propia maquinaria. Creo que los fra-
casos al respecto, se deben a ello, a
que no queremos perder nuestra pro-

pia identidad. Pero ello ocurre aqui. en

Espafia. Los italianos tienen superados

los modelos de 2.°

grado y ya estan casi
todos en el 3" grado. Lo mismo ocurre
con los franceses. Tu sabes que vo he
luchado mucho al respecto, pero ten-

2o que confesar que he fracasado.

R. M-R.: Yo no creo que seas ti el
que haya fracasado, creo que el fraca-
so lo tiene el propio sector, que no
ve mds alld de sus narices... Pero he-
mos hablado de muchas cosas, del
pasado v del presente, sobre todo.
Pero ;qué hay del futuro?

N. L. T.: En estos momentos esla-

mos terminando una etapa. Lleva-
mos mas de tres anos y medio. casi
cuatro, al frente del Consejo. Hace
unos dias tuvimos una reunion de los
CC.RR. con la Consejeria de Agricul-
tura de la Junta y creo que la convoca-
toria para elecciones, serd en los
proximos meses. Asi que poco pue-
do hablar del futuro, serfa muy aven-
turado hacerlo...

R. M-R.: Pero no si piensas en
volver a presentarte como candidaio. ..

N. L. T.: Primero debo pensar en

presentarme y luego determinar si la
cooperativa que represento estd dis-
puesta a volver a postularme. Te digo
sinceramente ue es un tema que to-
davia no me he planteado. Ahora pre-
feriria hablar de otras cosas, como
por ejemplo, del esfuerzo que estd
haciendo el Consejo, en defensa de
una cultura del vino, aunque creo (ue
en este mismo ndmero va un articu-
lo del Dr. Jiménez Escribano al res-
pecto...

R. M-R.: En efecto. Con €l abrimos
un nuevo apartado que se llamari
ConsejO MedicO. Son mas de las doce,
casi la una del dia y creo que es mo-

mento de finalizar la tertulia. Muchas
gracias a los dos.
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Nuevo Reglamento para
los vinos de La Mancha

El Diario Oficial
de la Junta de Comu-
nidades de Castilla-
La Mancha en su nii-
mero 48, publica la
Orden de 17 de Julio
pasado, por la que se
aprueba el nuevo Re-
glamento de la Deno-
minacion de Origen
"La Mancha' y de
su Consejo Regulador.

A tono con la vigente Reglamentacién Comunitaria,
entre las Disposiciones introducidas que se consideran
mas interesantes, se encuentran las siguientes:

% Reduccion de la Zona de Produccion:

Esta reduccion afecta a 8 Términos Municipales de
la Provincia de Albacete; 35 de la Provincia de Ciudad
Real; 50 de la Provincia de Cuenca y 15 de la Provin-
cia de Toledo.

A estos Términos Municipales se les concede un
periodo de dos anos, a partir de la fecha de aproba-
cion del nuevo Reglamento, para que puedan modi-
ficar su situacion registral.

Transcurrido este periodo, los viticultores inscritos
de los términos Municipales indicados, salvo lo que ex-
cepcionalmente y fundamentadamente, determine el
Consejo Regulador, mantendrdn, sus derechos en la
Denominacién de Origen hasta el 31 de Diciembre del
ano 2002, pasada esta fecha se procederd a la BAJA
DEFINITIVA en los Registros del Consejo y pérdida
de todos sus derechos.

% Reconocimiento de variedades:

La elaboracién de los vinos protegidos se realiza-
rd con uva de las variedades:

Blancas: Airén, Pardilla y Macabeo.

Tintas: Cencibel, Moravia, Garnacha, Cabernet Sau-
vignon y Merlot (que se incorpora como nueva varie-
dad autorizada por el Consejo).

SEGUNDO PREMIO: Awtor: D. Fermin Garcia Sevilla
Titulo: Videdos por las lomas de Sta. Rita

“* Autorizacion pa-
ra la Elaboracion de
Vinos Espumosos:

Para la elaboracién
del vino espumoso se
utilizard el método tra-
dicional. De acuerdo
con la legislacion vi-
gente se consideran
vinos espumosos los
procedentes de uva sa-
na de las variedades
autorizadas en el Re-
glamento, que contie-
nen, cOMo consecuen-
cia de su especial elaboracién, gas carbénico de ori-
gen enddgeno. Estos vinos deberdn tener una pre-
sién minima de 3'S atmésferas, medida a 20° C v un
grado alcohélico, también medido a 20° C de entre
10'5/13¢.

** Subzonas o Subdenominaciones:

La proteccion que se otorga por esta nueva Regla-
mentacion, se extiende al nombre de la Denominacion
de Origen y a cada uno del los nombres que la com-
prenden: comarcas, términos municipales, localidades
y pagos de la zona de produccion y crianza, asi co-
mo todos los nombres de las Subzonas o Subdeno-
minaciones que pudieran crearse en el futuro, que es-
tardn perfectamente delimitadas, en base a lo dispues-
to en los Articulos 81 y siguientes de la Ley 25/1970
y demis Legislacion aplicable.

Existen otras modificaciones al Reglamento ante-
rior. Las mismas serdn conocidas por todos los inscri-
tos al Consejo, en cuanto se publique el nuevo Re-
glamento que esta en proceso de edicion.

La redaccién del nuevo Reglamento ha sido costo-
sa en tiempo y complicada, pero era un vacio que ha-
bia que llenar y un compromiso que tenia adquirido el
Consejo para con sus vitivinicultores.
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Paradas en la
fermentacion alcoholica

1.- INTRODUCCION.

La fermentacién alcohdlica es la
transformacién de los azidcares del mos-
to, principalmente Glucosa y Fructosa,
en alcohol etilico. Esta transformacion
se lleva a cabo por las levaduras, que son
microorganismos que se encuentran en
el hollejo de la uva, aunque en muchas
ocasiones se emplean levaduras comer-
ciales, seleccionadas por distintos pro-
ductores (industriales unos y experimen-
tales otros), y con variados criterios que
facilitan la actividad de la reaccion (fer-
mentacion) y, sobre todo, garantizan la
poblacion de levaduras en el mosto, ne-
cesaria para llevar a buen término la
transformacion de los azicares.

A veces. por unas u otras causas, se
producen deceleraciones, e incluso pa-
radas, en la accidén fermentativa, antes
de concluir su cometido, es decir, cuan-
do adn existen azidcares sin transfor-
mar. Es estos casos se puede temer
que estos azicares sean descompues-
tos por las bacterias ldcticas, que se
desarrollan en la masa del vino con
formacion de dcido ldctico y dcido
acético; por lo que tiene lugar una si-
tuacion totalmente indeseable.

2.- CAUSAS.

Existen diferentes factores que pue-
den provocar una parada de la fermen-
tacion antes de haber completado la
transformacién de azicar en alcohol: y
entre los mds comunes, se pueden enu-
merar los siguientes:

2.1.- Temperatura demasiado alta.

Cuanto mayor es la temperatura, la
fermentacion es mas rdpida; pero ésto
tiene un limite, y cuando la temperatura
de la masa en fermentacién sobrepasa los
30° C (circunstancia poco deseable, mds
por la proteccion de los aromas que por
el propio curso de la fermentacion, so-
bre todo en vinos blancos), puede tener
lugar una interrupcion en la actividad
fermentativa.

2.2.- Temperatura demasiado baja.

Al comienzo de la fermentacion es
importante tener una abundante mul-
tiplicacion de células.

Alipio Lara Olivares

Sin embargo, al contrario que en el
caso anterior, si la temperatura es de-
masiado baja, el desarrollo de las leva-
duras es lento, y puede llegar a pararse
a causa del alcohol que se va formando,
dando lugar a una poblacién insufi-
ciente de levaduras y, como consecuen-
cia, a una parada de la fermentacidn.
2.3.- Concentracion inicial de aziicar
demasiado elevada vy, consecuente-
mente, alto contenido de alcohol al

final de la reaccion.

Los mostos con alto grado de azu-
zar, dificultan el desarrollo de la leva-
dura y la marcha de la fermentacion.
Por otra parte y como efecto del ele-
vado contenido en azicar, el alto gra-
do alcohdlico puede llegar a producir
una parada completa de la fermenta-
cion antes de su finalizacion.

2.4.- pH elevado.

Siempre se ha dicho que las levadu-
ras se desarrollan mejor, y que trans-
forman mas ficilmente la totalidad del
azucar, cuando el mosto es mas dcido.

No obstante, lo cierto es que el creci-
miento de las levaduras no se favorece
con la acidez elevada, sino que actian
mejor en medio neutro que en medio
acido. Sin embargo, la acidez baja
puede tener graves consecuencias
porque las bacterias licticas se desarro-
llan mucho mas facilmente con poca
acidez (pH alto). Asi se comprende

que la recomendacion de la acidez
en la elaboracion de vino, no es
tanto para favorecer el desarrollo de
las levaduras, como para impedir el
de las bacterias, muy peligrosas en
caso de parada de fermentacion.

2.5.- Fungicidas (Residuos de pesti-
cidas en el mosto).

Existe un gran nimero de sustan-
cias quimicas, adicionadas en la viia.
que se oponen a la actividad y a la
multiplicacion de las levaduras. Estos
productos se suelen emplear en
viticultura debido a su gran activi
dad frente a enfermedades produci
das por hongos., como mildiu y botr-
itis: pero si no se guardan las pre-
cauciones debidas en cuanto a tiempos
y magnitud del tratamiento pueden
perjudicar enormemente la actividad
de las levaduras y producir también
paradas de fermentacion.

3.- EFECTOS.

Cuando la fermentacion se detie-
ne quedando todavia restos de azicar.
sila actividad no se restablece ripi-
damente, es muy posible comprobar
que la ACIDEZ VOLATIL aumenta,
puesto que las bacterias lacticas, has
ta entonces en estado latente, atacan
a los azidcares transformindolos en
dcidos acético y lactico.

3.1.- Proliferacion de bacterias ldacticas.

Hay estudios sobre el comportamien-
to de cultivos mixtos de levaduras y
de bacterias ldcticas aisladas del vino.

En un medio fermentativo. las leva-
duras son siempre menos numerosas
cuando se desarrollan en presencia de
bacterias; se calcula de dos a diez veces
menos levaduras en cultivo mixto (con
bacterias) que en cultivo puro.

La influencia desfavorable de las
bacterias parece influir mds en ¢
cimiento que en la fermentacion.

La rivalidad entre levaduras y bacte-
rias tiene las explicaciones siguientes:

[." La competencia por los azica-

res y las sustancias nutrien-
tes, principalmente nitroge-
nadas.

Ccre-
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2.° Las bacterias metabolizan el
dcido pirdvico y el acetaldehi-
do libre, que son productos ac-
tivadores de la fermentacidn
alcohdlica.

3." Las bacterias producen sustan-
cias que inhiben a las levadu-
ras, entorpecen su multiplica-
cién y frenan la fermentacién
alcohdlica.

3.2.- Aumento de la ACIDEZ VOLATIL,

El efecto mds indeseable que pue-

den producir las paradas de la fermenta-
cion es la obtencion de vinos con una
elevada acidez volatil, fruto del aumen-
to de la actividad de las bacterias en de-
trimento, como se explica en el punto
anterior, de la poblacién de levaduras.
3.3.- Aumento de la ACIDEZ FIIA.
Como consecuencia de "picado ldc-
tico" producido por la inhibicién de las
levaduras y activacion de las bacterias,
con fermentacion de dcidos ldctico y
acético, se puede producir, simultdnea-
mente, si el ataque llega a ser muy vi-
rulento, la transformacion de azica-
res, Unicamente, en dcido ldctico (por
medio de bacterias "homoldcticas"),
aumentando por tanto la acidez fija.

4.- CONCLUSION.

Los diferentes factores que pueden
provocar desviaciones de la fermenta-
cion, no son ficiles de prever. Por otra
parte, es conveniente lener una impor-
tante poblacion de levaduras para ter-
minar la fermentacion, y esto requiere
una siembra suficiente al comienzo,
para propiciar una abundante multi-
plicacion de células cuando el medio,
pobre todavia en alcohol y rico en ele-
mentos nutrientes, es favorable.

A la vista de este sucinto repaso por
las causas que pueden producir paradas
en la fermentacion alcohdlica, y los
efectos que estas tienen, es convenien-
te que tomemos posiciones a la hora de
atajar posibles inconvenientes surgidos
en las elaboraciones. El viticultor debe
cuidar los tratamientos de la vid y ha-
cerlos, en caso de necesidad, en el tiem-
po y forma adecuados; y en todo caso
debe informar al téenico de la bodega
(cooperativa o particular), de las cir-
cunstancias que rodean a la uva (pro-
ductos fitosanitarios utilizados, nu-
mero de tratamientos, fechas de aplica-
cion, ete.) porque hay situaciones que
se pueden evitar con el mero hecho
de conocer los antecedentes,

El técnico debe conocer perfec-
tamente cada uno de los puntos aqui
descritos y otros muchos que obtiene
de su experiencia, actuando, en colabo-
racion con la parte econémica y admi-
nistrativa de la empresa (gestora, si es
cooperativa), para prevenir (mejor que
curar) cualquier contingencia que pu-
diera desencadenar males mayores.

Y a todos, los que de alguna mane-
ra estamos involucrados en el sector
vitivinicola, nos compete emprender
cuantas acciones sean necesarias para
conseguir buenos vinos, buenos mer-
cados y una vitivinicultura eficaz y
equilibrada.

Alipio Lara Ollvares
Director de la Estacion de Viticultura y
Enologia de Alcdzar de San Juan (C. Real)

El descubrimiento podria explicar
por qué los franceses tienen tasas in-
feriores al promedio de enferme-
dades cardiacas.

Dos prestigiosos
cientificos ingleses
descubren que el vino
reduce el colesterol.

Dos cientificos de plantas de la
Universidad de Cornell piensan que
han identificado un producto quimico
en el vino que reduce el colesterol y
que le dard un nuevo significado al
brindis "a tu salud".

El descubrimiento podria explicar por
qué los franceses tienen tasas inferiores
al promedio de enfermedades cardiacas
a pesar de una dieta rica en salsas
grasosas y una falta de ejercicios fisicos.

Leroy Creasy y Evan Siemann de la
Universidad de Cornell encontraron la
sustancia quimica por casualidad después
de leer un informe francés que concluia
que un consumo moderado de vino tinto
mejoraba los niveles de colesterol en los
hombres franceses. El consumo de vino
blanco o de etano puro parece no tener
un efecto similar.

Resveratrol.
Los investigadores sabian que la
piel de algunas uvas -y por lo tanto de

algunos vinos- contienen una sustan-
cia llamada resveratrol que segtn cien-
tificos japoneses reduce el colesterol
en ratas.

En Japén, el quimico se deriva de
una hierba conocida como centaurea
negra japonesa y que se usa en la me-
dicina popular. Los cientificos de
Cornell decidieron analizar el conte-
nido de colesterol de los vinos france-
ses y norteamericanos.

Por supuesto, encontraron que los
vinos tintos suelen tener niveles mu-
chos mas altos de resveratrol. La sus-
tancia se produce en la cdscara de
las uvas y el vino tinto obtiene su co-
lor del hecho de que es fermenta-
do en contacto con la cédscara.

Se encontro el nivel mds alto de
resveratrol en los vinos tintos Bor-
deaux franceses, una variedad muy
popular en Francia, sefialé Creasy.

Sin embargo, Creasy subraya que la
concentracion real depende de "un ni-
mero infinito de variantes” y una de
ellas es el proceso de elaboracion
del vino.

Las uvas rojas elaboran resveratrol
para combatir las enfermedades fun-
gosas. Si la viias no han sido expuestas
a la enfermedad. se produce poco
resveratrol, por lo que Creasy duda que
la mayoria de las uvas de mesa tengan
un contenido alto de esta sustancia.

"Las uvas de mesa no suelen ser ata-
cadas por esta enfermedad”, sefala.

El resveratrol también se encuentra
en las hojas de las plantas de mani, pe-
ro no estd claro si la sustancia tam-
bién se encuentra en el mani mismo,
dijo Siemann,

Toxicidad.

Creasy y Siemann empezaron a es-
tudiar el resveratrol no por interés en
las enfermedades cardiacas sino por-
que tenfan curiosidad sobre la toxici-
dad de los compuestos que las plan-
tas producen para defenderse de los
depredadores y las enfermedades.

Algunos cientificos sugieren que ta-
les compuestos naturales podrian ser
tan téxicos para los humanos como lo
son los quimicos artificiales usados
en las cosechas con el mismo propasito.

En el caso del resveratrol ocurre
todo 1o contrario. Creasy sefala que la
toxina de la planta parece ser benefi-
ciosa para la gente.

Fuente: Diario "La Tribuna”
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VIII CONCURSO A LA CALIDAD DE VINOS
EMBOTELLADOS CON D.O. "LA MANCHA"

GRUPO DE VINOS BLANCOS
PRIMER PREMIO A LA MARCA: "SENORIO DE GUADIANEIA 94",
Vinicola de Castilla, S.A., de Manzanares (Ciudad Real)
SEGUNDO PREMIO A LA MARCA: "CASTILLO DE MANZANARES 94",
Vinicola de Castilla, S.A., de Manzanares (Ciudad Real)
TERCER PREMIO A LA MARCA: "VALLE DEL CEDRON 94",
Coop. Nuestra Sefiora de la Asuncion, de Villatobas (Toledo)

GRUPO DE VINOS ROSADOS

PRIMER PREMIO A LA MARCA: "ZAGARRON 94",

Coop. Ntra. Sefora de Manjavacas, Mota del Cuervo (Cuenca)
SEGUNDO PREMIO A LA MARCA: "EL YUGO 94",

Coop. Stmo. Cristo de la Vega, de Socuéllamos (Ciudad Real)
TERCER PREMIO A LA MARCA: "VINA DONANTE 94",

Cosecheros Embotelladores, S.A., de Noblejas (Toledo)

"ABREGO 94",

Vinicola de Tomelloso, S.C.L., de Tomelloso (Ciudad Real)

GRUPO DE VINOS TINTOS JOVENES
PRIMER PREMIO A LA MARCA: "ALTOVELA 94".
Coop. Ntra. Sefora de la Paz, de Corral de Almaguer (Toledo)
SEGUNDO PREMIO A LA MARCA: "DON FADRIQUE 94",
Bodegas J. Santos, S.L., de Quintanar de la Orden, (Toledo)
"ROCIO 94",
Cooperativa Virgen de las Viias, de Tomelloso (Ciudad Real)

TERCER PREMIO A LA MARCA: "VINA RECREO 94",
Cooperativa San Isidro, de Las Pedroferas (Cuenca)

GRUPO DE VINOS TINTOS DIE CRIANZA
PRIMER PREMIO A LA MARCA: "CAMPO AMABLE 92",
Coop. Nura. Senora de la Paz, de Corral de Almaquer (Toledo)
"CUEVAS REALES #9",
Cosecheros Embotelladores, S.A., de Noblejas (Toledo)

SEGUNDO PREMIO A LA MARCA: "TORRE DE GAZATE 90".
Vinicola de Tomelloso, S.C.L., de Tomelloso (Ciuad Real)

TERCER PREMIO A LA MARCA: "TOMILLAR 91",
Cooperativa Virgen de las Viiias, de Tomelloso (Ciudad Real)

GRUPO DE VINOS TINTOS DE RESERVA
PRIMER PREMIO A LA MARCA: "SENORIO DE GUADIANEJA 91",
Vinicola de Castilla, S.A., de Manzanares (Ciudad Real)
SEGUNDO PREMIO A LA MARCA: "ESTOLA 87",
Bodegas Ayuso, S.L., de Villarrobledo (Albacete)
TERCER PREMIO A LA MARCA: "SEMBRADOR 87",
Bodegas Evaristo Mateos, S A, de Noblejas (Toledo)

"DON FADRIQUE 87".
Bodegas J. Santos, S.L., de Quintanar de la Orden (Toledo)

GRUPO DE VINOS TINTOS GRAN RESERVA
PRIMER PREMIO A LA MARCA: "SENORIO DE GUADIANEJA CABERNET 84",
Vinicola de Castilla, S.A., de Manzanares (Ciudad Real)
SEGUNDO PREMIO A LA MARCA: "SENORIO DE GUADIANEIA CENCIBEL 84"
Vinicola de Castilla, S.A., de Manzanares (Ciudad Real)
"DON FADRIQUE 82",
Bodegas J. Santos, 5.L., de Quintanar de la Orden (Toledo)

TERCER PREMIO A LA MARCA: "ESTOLA 82".
Bodegas Ayuso, S.L., de Villarrobledo (Albacete)
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ALICLLO

De la hosteleria, las cartas
de vino y otras cosas

Ir a comer y pedir vino en un restaurante,
comprar vino en una gran superficie y lle-
varse una calculadora para sacar las cuen-
tas, puede ser algo divertido y a la vez edu-
cativo, por las conclusiones que permite
obtener.

De la entradilla cualquiera puede sacar conclusio-
nes inmediatas con sélo apelar a su memoria: si cuan-
do uno va a comer a un restaurante tiene la ocurrencia
de pedir un vino relativamente decente, notard, al to-
mar la calculadora para revisar la cuenta, que el valor
de la copiosa comida ingerida es similar a la del vino
consumido.

En cambio, si uno va a la gran superficie de una
region determinada para adquirir un vino con la Deno-
minacién de Origen del lugar, se dard cuenta de dos
cosas:

La primera, que le va a costar trabajo encontrarlo y
la segunda, si lo encuentra, que su calculadora le in-
dica que su precio es sensiblemente inferior al del vino
de mesa que se encuentra en la géndola vecina.

Analizando estos dos ejemplos notamos inme-
diatamente que ambos van en contra del consumo de
nuestros vinos con Denominacién de Origen.

Amplias son las campafias que nuestro Consejo Re-
gulador ha emprendido, y llevado a cabo, con el objeto
de lograr que la hostelerfa regional estuviese bien dotada
de una carta de vinos representativa de nuestros vinos
con D. O. y que los mismos tengan precios accesibles
para la mayorfa de los bolsillos.

Asi, nuestro Consejo Regulador, viene premiando
anualmente a aquellos restaurantes que poseen la mejor
carta de vinos, pero ello, si bien ha impulsado a algunos
profesionales del sector ha tener una oferta mas am-
plia de marcas y calidades, no ha solucionado el pro-
blema de los precios.

De hecho la mayoria de los restaurantes de nuestra
region siguen multiplicando, por cuatro o por cinco,
los precios de origen de los vinos a la hora de servirlos
en la mesa.

La politica de las grandes y medianas superficies
es otra. No debemos olvidar que la mayoria de las mis-
mas estin en manos de capitales internacionales, a
los cuales les interesa muy poco que nuestra industria
local progrese.

Prueba de ello es la proliferacion de marcas propias
y marcas blancas que vienen imponiendo a los consu-
midores. Este fenomeno no atarie solamente al sector
del vino, sino que se expande, lenta pero inexorable-
mente, hacia todo el espectro de nuestra industria ali-
mentaria.

La situacion econémica del sector permite y colabora
con esta politica. Nuestros bodegueros necesitan vender
sus vinos, ain a costa de hacerlo cambiando el dine-
ro. Vemos asi, botellas con marca y Denominacién de
Origen a precios normales, al lado de otras envasadas
con la etiqueta del supermercado de turno a precios de
super oferta. Si nos tomamos el trabajo de comprobar los
nimeros de registro de envasador de las mismas, podre-
mos notar que en muchas ocasiones son idénticos. De
esta forma, se establece una competencia desleal entre
los propios elaboradores de un mismo producto. El con-
sumidor se acostumbra a comprar un producto sin
marca, de buena calidad y a bajo precio, desdenando la
adquisicion de los que tienen marcas tradicionales. Por
supuesto que el supermercado se reserva el derecho de
adquirir los productos que va a vender con su propia
marca a cualquier otro proveedor.

¢ Qué pasard cuando nuestros vinos sean sustituidos
por otros procedentes de la Unién Europea o de terceros
paises?

Cuando ello ocurra, la respuesta también la tendra
nuestra calculadora, pero serd demasiado tarde. Cuando
ello ocurra, los vinos que se consumirdn en Espaiia se-
rin franceses o italianos o de quién sabe qué pais. Y,
ojo que el que avisa no es traidor: dentro de muy poco
tiempo, veremos vinos con marcas blancas, procedentes
de laex Repiiblica Socialista de Moldavia. Mientras tan-
to, las cooperativas siguen sin entender que la solucién
para sus males estd en la formacion de cooperativas de
2.° grado. No hay peor sordo que el que no quiere ofir.

René H. Montarcé-Rieu
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Exportaciones en Cajas
Anos 1990 - 1995

Las exportaciones en cajas de los vinos con Denominacion de Origen
"La Mancha', estin subiendo sensiblemente. Ello demuestra que nues-
tros elaboradores se estan preparando seriamente para la competitividad
a que les obliga nuestra integracion en la Union Europea.
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236.110 315.126 468.014

La observacién del grifico nos parece lo suficien-
temente sugestiva como para no hacer mds comenta-
rios al respecto. Para que nuestros lectores tengan una
vision clara de la situacion de nuestras exportaciones,
indicaremos a continuacion los paises de destino de
las mismas: Alemania; Bélgica; Canadd; Dinamarca;

Ecuador; Francia: Holanda; Inglaterra; Irlanda; Suiza;
Estados Unidos; Austria; Suecia; Pert; Finlandia; Ve-
nezuela; Colombia; Puerto Rico; Polonia: Repu-
blica Sudafricana; Noruega; Australia y Corea del Sur.

El total de litros exportados, entre granel y cajas
fue, en el ano de 1995 de 25.588.073 litros.
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