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ENEMOS. otra vez en nues-
tras manos, un nuevo nimero
de Consejo Abierto,

Causas ajenas a nuestra voluntad,
no le han permitido a esta publicacion
estar con ustedes en la fecha prevista,
por lo que nos excusamos formalmen-
Le.

Pero. una vez expresadas nuestras
disculpas, entendemos que debemos
“iral grano™ en cuanto al fondo de esta
editorial.

Como todos ustedes saben, despucs
de las elecciones celebradas a finales
del ano pasado. un nuevo grupo de
Vocales compone nuestro Consejo
Regulador. pero se mantiene la figura
del Presidente del mismo, en la perso-
na de D. Nicolds Lopez Treviio.

Pese al retraso de esta edicion de
Consejo Abierto. hemos podido traba-
jar duro en el resto de nuestras obliga-
ciones habituales en pro de la defensa
y promocion de los vinos que ampara-
mos.

Detalle puntual de todas estas acti-
vidades daremos en el contenido de
este mismo ntmero, con el objeto de
tener perfectamente informados a
nuestros lectores en general y a los
socios inscritos en particular, de las
acciones que hemos llevado a cabo en
el primer trimestre de este afio.

Conferencias, recepcion de misio-
nes comerciales inversas, catas, ges-
tiones para lograr temas tan importan-
tes como pudiera ser el MASTER DE
VITICULTURA. ENOLOGIA Y
MARKETING DE VINOS que, con
una duracion total de 260 horas lecti-
vas, dio comienzo a finales del pasado
mes de mayo gracias a la colaboracién
de entidades tan importantes como la
UNESCO., la Unién Europea,
Consejeria de Agricultura de la Junta
de Comunidades de Castilla-La
Mancha y las Cajas Rurales
Provinciales de Albacete. Ciudad Real.
Cuenca y Toledo. han ocupado gran
parte de nuestro tiempo.

Dicho Seminario. es impartido para
los Directivos, Técnicos y Empresarios
relacionados con el sector Vitivinicola,
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por 15 profesores de primera linea, ele-
gidos entre los mds importantes de
nuestro pafs.

El coste de este Mdster era sensi-
blemente elevado en un principio (el
mismo asciende a 530.000 pesetas por
alumno), lo que lo hacia solamente
accesible a las grandes bodegas de
nuestra region. Ello nos impulsé a
solicitar distintas subvenciones que
arrojaron los siguientes resultados: la
UNESCO y la U.E. subvencionan a
cada participante con 315.000 pesetas,
el CONSEJO REGULADOR y la
JUNTA DE COMUNIDADES los
subvencionan asimismo con 107.500
pesetas y las restantes 107.500 pesetas
que quedan como saldo y correspon-
den a la Cuota de Inscripcion son
financiadas a los matriculados hasta en
doce meses de plazos por las CAJAS
RURALES PROVINCIALES colabo-
radoras.

Hacemos hincapié tan exten-
samente en esta Editorial sobre el tema
que nos ocupa, porque entendemos
que con el Mister en Viticultura,
Enologia y Marketing del Vino vamos
a ayudar, ayudindonos entre todos. a
mejorar la capacidad técnica de los
responsables de los vinedos y de los
vinos y su comercializacion de nuestra
region.

La calidad actual de los vinos de
esta Denominacion no tiene discusio-
nes. Ello estd avalado por el sinfin de
premios que los mismos reciben en
Espaita y mas alld de sus fronteras.
Pero no podemos dormirnos en los lau-
reles. Todas las calidades, aun las mds
exquisitas, son mejorables. Si a través
del apartado de Viticultura de este
Mister logramos elevar la calidad de
nuestras uvas y nuestras vendimias
lograremos, sin duda, elevar asimismo
el baremo de calidad de los vinos que
con ellas se elaboren.

Si por intermedio de la profundi-
zacion de los conocimientos de
Marketing que reciban los responsa-
bles comerciales de nuestras bodegas
a traves de ese mismo Master, logra-
mos aumentar el volumen de ventas y
un incremento del espacio del merca-

do comprador, estaremos dando un
paso mds en beneficio del sector regio-
nal, que nos llevard a ocupar, mds dgil-
mente, el lugar de primera categoria
que, por derecho propio. nos corres-
ponde en el mercado vinicola mundial.

De nada nos sirve recibir, como ya
hemos dicho, primeros premios, meda-
Ilas de oro y plata, menciones y galar-
dones que se atesoran en las oficinas
de las bodegas inscritas, si no se
aumenta el volumen de venta de nues-
tros vinos embotellados con Denomi-
nacion de Origen.

Los socios de este Consejo. que
asistan a ferias nacionales e interna-
cionales. tendrin que notar la crecien-
te penetracion que tienen los vinos
europeos en nuestro pais y el impara-
ble aumento de la comercializacion de
otros extracomunitarios (argentinos,
chilenos y australianos) en nuestros
mercados potenciales de los paises
vecinos.

A ello no podemos oponernos. son
las leyes de libre mercado que hemos
elegido para nuestro sistema de vida.
Pero contra ello. debemos esgrimir la
realidad de la extraordinaria relacion
precio/calidad que tienen los vinos de
nuestra Denominacion de Origen “La
Mancha™, saliendo a competir con
ellos. sin complejos. con firmeza. y
con la seguridad que otorgan el saber
elaborar y el saber vender.

Nuestra region esta recibiendo,
cada vez mads, el reconocimiento v la
ayuda de distintos y variados esta-
mentos, economicos y sociales, regio-
nales y de nivel nacional e interna-
cional, para suavizarnos el andar por el
duro camino hacia el triunfo.

No lo desaprovechemos. Estamos
en el momento oportuno. Debemos
mejorarnos y mejorar todo lo que
rodea a nuestro sector vitivinicola. Con
empeno, fuerza de voluntad. rigor en
todas las acciones que emprendamos y
con el convencimiento y seguridad que
nos dan los propios vinos que elabo-
ramos en esta querida region, lo logra-
remos. Hl
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NOTICIAS BREVES

Muchas son las noticias que se han producido desde el dltimo nimero de Consejo
Abierto. Resultara imposible, por lo tanto hacer una reseiia completa de todas y cada
una de ellas. Trataremos, pese a ello, de contarles “a vuelo de pajaro” qué ha ocurrido
de noticiable en este lapso de silencio que nos impusimos muy a nuestro pesar.

ENERO 1997

— Homenaje a D. FERMIN AYUSO
ROIG, vocal del Consejo desde su fundacion,
que deja su colaboracion con el mismo por
razones de edad, pero entregando el relevo (de
muy alto listén) en manos de su hijo Carlos.

— Visita de importadores daneses a las
bodegas de nuestra Denominacion.

— Analizado el periodo 1995/96, se obser-
va que las exportaciones de nuestros vinos con
D.O., han aumentado un 11% en este dltimo
ano,

— Comienza a sonar el “Resveratrol”
como sustancia anticancerigena contenida en
el hollejo de las uvas.

FEBRERO 1997

— Se anuncia el PLAN DE PROMOCIO-
NES DE LA D.O. LA MANCHA 1997, para el
exterior. En dicho Plan se informa sobre la par-
ticipacién en distintas Ferias en Suecia, Reino
Unido y Dinamarca. como asimismo la reali-
zacion de un Catdlogo Genérico traducido al
Holandés, Inglés y Alemdn, de los vinos de La
Mancha, la creacién de un Departamento de
Exportacion del propio Consejo y la realiza-
cion de distintos Cursos de Comercio Exterior,
entre otras cosas.

MARZO 1997

— Presentacion y entrega de premios para
los vinos de La Mancha conquense. Acto que
tuvo lugar en el Parador Nacional de Cuenca.

— Curso de Cata, en la sede del C.R.D.O.
La Mancha. dirigido a los componentes de la
Asociacion Cultural de Toledo.

— Destaca la presencia de nuestros vinos
en VINORDIC97 (Estocolmo-Suecia).

ABRIL 1997

— Importante impacto de los vinos de La
Mancha en la FERIA DE LOS VINOS DE
ESPANA EN LONDRES.

— En el primer trimestre de 1997, La
Mancha aumenta sus exportaciones de vino
embotellado en un 18%.

— LA GUIA TOYOTA DE LOS 300
MEJORES VINOS DE ESPANA selecciona,
en el Grupo de vinos Tintos, a 10 marcas de dis-
tintas bodegas de nuestra Denominacion de
Origen.

MAYO 1997

— Cata Comentada para 50 estudiantes de
la Facultad de Filosofia y Letras de la
Universidad de Castilla-La Mancha, en la Sede
del Consejo.

— Jornada Técnica sobre el Riego de la
Vid, impartida por D. FELIX YANEZ
BARRAU y que transcribimos integramente en
este numero de Consejo Abierto.

— Se presenta el “MASTER DE VITI-
CULTURA, ENOLOGIA Y MARKETING
DEL VINO”, curso que tendra un ano de dura-
cion.

— Se presentan los vinos de La Mancha, a
una mision comercial Canadiense.

— Tres vinos de nuestra Denominacion,
son preseleccionados para los Premios Zarcillo.

— Exito de los vinos de la Mancha, en la
LONDON WINE TRADE FAIR 97 (Londres)

— Encuentro entre sectores vitivinicolas de
Guanajuato (Méjico) vy bodegueros de La
Mancha.

— Los vinos de La Mancha, acaparan los
premios de la Gran Seleccion 97. Nos lleva-
mos |3 de los 18 premios concedidos.

JUNIO 1997

— Se promocionan los vinos de nuestra
Denominacion, entre los ejércitos de la OTAN,

— Se pone en marcha el PROYECTO DE
INVESTIGACION SOBRE EL CONTENIDO
DEL RESVERATROL, en los vinos de la
Mancha.

— La Campana Vitivinicola 96/97, es cali-
ficada como MUY BUENA en la D.O. La
Mancha.

— Seminario de Exportacién de los Vinos
de La Mancha en el mercado britdnico.

— El Consejo Regulador de la Deno-
minacion de Origen La Mancha, imparte un
Curso Superior de Cata a los componentes sue-
cos de la Escuela Superior de Hosteleria de
Gotemburgo.

— Medalla de Bronce y Medalla de Plata
para nuestro vinos RAMA CORTA y ALLO-
Z0O, respectivamente, en VINEXPO 97
(Burdeos-Francia).

JULIO 1997

— Se anuncian las Jornadas “EL. MUNDO
DE LA CALIDAD", que se efectuardn en tres
etapas con el siguiente programa;

Julio-Jornada Informativa: EI Mundo de la
Calidad.

Octubre/Noviembre-Jornada Formativa:
Programas para la Calidad.

A partir de Enero 1988-Jornadas de
Implantacion: Arrancar. Impulsar v Conseguir
Resultados,




EL NUEVO CONSEJO REGULADOR

resentamos a todos nuestros lectores a los Vocales que componen el nuevo Consejo Regulador de
la Denominacion de Origen “La Mancha”. Las tareas de los mismos son miiltiples y no vamos a
entrar aqui a detallarlas. Sabemos que todos tienen la capacidad y los conocimientos suficientes
para llevar adelante nuestro Consejo, porque son todos los hombres del vino y de la viticultura y porque

aman La Mancha y al sector que representan.

Por orden de la Consejeria de Agricultura y Medio Ambiente
de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha de 26 de
Agosto de 1996, se convoca a Elecciones a Consejos
Reguladores. Como resultado de las mismas, fueron elegidos los
vocales que se encuentran fotografiados en esta pdgina.

ELLOS SON DE (IZQUIERDA A DERECHA Y DE
ARRIBA A ABAJO)

— D. José Luis Gutiérrez Pulpén, por el Sector
Elaborador (Censo “C”)

— D. Manuel Castellanos Fiel, por el Sector Viticultor
Cooperativas (Censo “A™)

— D. Afonso Monsalve Muiioz, por el Sector Embotellador
(Censo “D™)

— D. Eugenio Ortiz-Villajos Fernandez, por el Sector
Embotellador (Censo “D™)

— D. Antonio Sianchez Roda, por el Sector Embotellador
(Censo “D")

— D. Carlos Tinajero Castellano, por el Sector Elaborador
(Censo “C")

— D. Fernande Villena Caias, por el Sector Viticultor
Cooperativas (Censo “A™)

— D. Alfonso Morcillo Gonzilez, por el Sector Viticultor
Independientes (Censo “B™)

— D. Agustin Rubio Pena, por el Sector Embotellador
(Censo “D")

— D. Carlos E. Ayuso Medina, por el Sector Embotellador
(Censo “D”)

— D. Francisco Molina Lara, por el Sector Viticultor
Independientes (Censo “B™)

— D. Gabino Bascuiian Rodriguez, por el Sector
Viticultor Cooperativas (Censo “A”)

— D. Agustin Jiménez Albares, por el Sector Viticultor
Cooperativas (Censo™A™)

— D. Alipio Lara Olivares. como Técnico Delegado por
la Consejeria de Agricultura

— D. Patricio Diaz de los Bernardos, por el Sector
Viticultor Independientes (Censo “B™)

— D. Juan Luis Lozano Garrido, por el Sector Viticultor
Cooperativas (Censo “A”)

(AL CENTRO, DE ARRIBA ABAJO)
— D. Nicolas Lépez Trevino, Presidente, por el Sector
Embotellador (Censo “D™)
— D. Alfonso Alonso Ramos, Secretario.
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De izda. a dcha.: D, Nicolis Lopez Trevifo, Dila. Karla
Slowing Barillas y D. Eugenio Ortiz-Villajos

L dia diez de Enero de 1997 se publi-

co un articulo en la revista Science

(vol. 275) sobre la actividad quimio-
preventiva del Cancer de un producto natural
derivado de las uvas, el Resveratrol. Este
hallazgo fue propiciado por un equipo de
investigadores de la Universidad de llinois de
Chicago, dirigido por el Prof. Pezzuto y del
que forma parte la Dra. K. Slowing.

Los medios de comunicacion se hicieron
amplio eco de esta noticia, que produjo cierto
impacto en la opinion puiblica,

Este CRDO La Mancha consciente de la
transcendencia de este descubrimiento y de su
indudable repercusion sobre el sector vitivi-
nicola se puso en contacto, a través del vocal
Dr. Eugenio Ortiz-Villajos Ferndndez, con el
Departamento de Farmacologia de la Facultad
de Farmacia de la Universidad Complutense
de Madrid. Fruto de los contactos mantenidos
tuvo lugar en esta sede del CR una interesan-
te conferencia sobre el tema pronunciada por
la Dra. K. Slowing el dia 22 de febrero del afio
en curso. Posteriormente se ha establecido una
estrecha relacion entre el CR y la Facultad de
Farmacia que ha culminado con la firma de un
acuerdo para desarrollar un PROYECTO DE
INVESTIGACION SOBRE EL CONTENI-
DO EN RESVERATROL DE LOS VINOS
DE LA D.O. LA MANCHA.

Los objetivos van mas alld de la simple
accion promocional de nuestros vinos y estin
dirigidos a colaborar con este grupo cientifico
en la consecucion de unos resultados esperan-
zadores en la lucha contra esta plaga social que
es el cincer.

La Dra. K.S. a pesar de su juventud cuen-
ta ya en su haber con un importante curricu-
lum. Nacida en Guatemala, posee también la
nacionalidad espaiiola. Cursé sus estudios de
licenciatura de Farmacia en la Universidad de
San Carlos de Guatemala y a través de una
beca del ICI se doctord por la UCM en 1992
obteniendo la mdxima calificacién. El tema de
su tesis doctoral verso sobre la actividad antiin-
flamatoria de diversas especies de flora de su
pais natal, que tiene cierta relacién con sus
actuales investigaciones.

Durante 1995 y 1996 se incorpora a la
Universidad de Illinois, becada por la UCM
integrandose en el equipo investigador antes
aludido en calidad de profesor investigador
invitado.

En la actualidad ostenta una plaza de
Profesora asociada en el Dpto. de
Farmacologia de la Facultad de Farmacia de la
UCM donde desarrolla una doble funcion
docente e investigadora.

A continuacion exponemos la entrevista
mantenida entre la Dra. K. Slowing y el Dr. E.

EL VINO ES SALUD.- EL RESVERATROL

La Dra. Karla V. Slowing Barillas, profesora del Dpto. de Farmacologia de la
Facultad de Farmacia de la Universidad Complutense de Madrid, explica al Dr. Eugenio
Ortiz-Villajos Ferndndez, Vocal del Consejo Regulador, para su publicacion en Consejo
Abierto, el alcance del descubrimiento de las propiedades anticancerigenas de la sus-
tancia resveratrol contenida en las uvas y el vino.

Ortiz-Villajos en la que se detallan todos los
pormenores de las investigaciones realizadas
sobre el compuesto resveratrol,

Dr. Eugenio Ortiz-Villajos: ; Nos puede
explicar como, cuindo y donde se gesto este
proyecto de investigacion en el que usted par-
ticipa?

Dra. Karla Slowing: Este proyecto
forma parte de uno mds amplio que, patroci-
nado por el Instituto Nacional del Cincer de
EE.UU., se viene desarrollando desde hace
varios anos y cuyo objetivo es obtener pro-
ductos naturales con propiedades anticanceri-
genas. Se inicia el proceso con la recoleccion
de plantas en distintos paises a las que el uso
popular les ha asignado esas acciones tera-
péuticas:; es lo que se conoce como la “vali-
dacién cientifica de los usos tradicionales™.

El proyecto concreto referido al resvera-
trol se inicio en el aino 1994 en la Universidad
de Illinois, y yo me incorporé al mismo a par-
tir del mes de enero de 1995.

Dr. E.O.V.: ;Puede explicarnos las carac-
teristicas de esta sustancia quimica resveratrol
y sus efectos benéficos para la salud?

Dra. K.S.: Esta sustancia se descubric en
los anos 70 como principio activo del extrac-
to de una planta leguminosa cultivada en Perd
y que los indigenas utilizaban como antiinfla-
matorio. Puede encontrarse en mas de setenta
especies vegetales, algunas de las cudles for-
man parte de nuestra dieta, como los cacahue-
tes o las moras. Sin embargo es en la piel de
las uvas donde se halla en altas concentracio-
nes.

El resveratrol es un derivado del estilbe-
1o, que se encuentra en el componente fenoli-
co del vino y, por tanto, de las uvas. Su fun-
cion en la planta es la de fitoalexina, que se
origina como respuesta a infecciones flingicas
y otras condiciones medioambientales extre-
mas. Su estructura quimica es 3, 5, 4
Trihidroxitrans-estilbeno.

Hasta ahora sélo se habia comprobado la
accion cardioprotectora y antitrombdtica de
esla sustancia, pues provoca una reduccion del
colesterol LDL, una disminucion de la con-
centracion de fibrindgeno y una alta actividad
antiplaquetaria; pero nunca se habia relacio-
nado con el cancer.

Dr. E.O.V.: ;| Qué metodologia han utili-
zado para llegar a este descubrimiento?

Dra. K.S.: La primera fase experimental
se inicio con el aislamiento del producto, cuya

técnica es relativamente sencilla si se dispone
de “*Cromatografia liquida de alta resolucion™.
Después se han realizado ensayos “in vitro”
con cultivos celulares de distintas lineas can-
cerigenas, comprobandose la prevencion y
detencién del desarrollo de varios tipos de cin-
ceres (piel, mama, leucemias) En la experi-
mentacion animal “in vivo™, con ratones, se ha
confirmado la accién antiinflamatoria y anti-
cancerigena del resveratrol, que actia en las
tres fases del desarrollo de los tumores (ini-
ciacion, promocion y progresion).

El resveratrol funciona como un antioxi-
dante y antimutigeno e induce en la fase 11 de
las enzimas metabolizadoras de fdrmacos o de
drogas (actividad anti-iniciadora). También
produce la inhibicion de la enzima COX, tanto
de la actividad ciclooxigenasa, como de la acti-
vidad hidroperoxidasa (actividad anti-promo-
cion) Por dltimo, también induce la diferen-
ciacion celular de la leucemia promielocitica
humana e inhibe la tumorogénesis en un tipo
de cincer de piel de ratén (actividad anti-pro-
gresion).

Ademds de estas propiedades. un dato
muy importante es que no se han detectado
efectos toxicos en los experimentos realizados.

Dr. EOV: Una vez superada esta prime-
ra fase experimental, ;cudl va a ser el futuro
inmediato de este descubrimiento. y qué lineas
de actuacion van a seguir para culminar el pro-
yecto?

Dra. KS: Este estudio preliminar ha veni-
do a demostrar que el resveratrol ejerce una
accion eficaz anticancerigena en distintos tipos
de tumores, en los animales de experimenta-
cidn. Ahora es necesario continuar con estu-
dios experimentales y ensayos clinicos para
conocer la absorcion de la sustancia y buscar
la dosis eficaz a aplicar en el hombre. Esta fase
clinica podria llegar a buen fin dentro de dos
4 cinco anos, si disponemos de los recursos
financieros adecuados.

En el Dpto. de Farmacologia vamos a
estudiar de inmediato el contenido en resvera-
trol de 1os vinos de La Mancha. para lo cual el
Consejo nos ha facilitado muestras de los mis-
mos, elaborados a partir de las variedades de
uva cencibel. airén y cabernet-sauvignon.

CONCLUSIONES

El Consejo Regulador de la DO La
Mancha agradece a la Dra. Slowing su aporta-
cion cientifica, que demuestra la bondad de
nuestros vinos, y espera que esle sea el
comienzo de una estrecha y larga colaboracion
para conseguir los objetivos que nos hemos
marcado. ll




OMISIONES DE VINEDOS Y REGLAM

ratamos, en este articulo de Consejo Abierto,

aunque muy someramente, el funcionamien-

to de dos de las mas importantes Comisiones
que forman parte de los mecanismos de control de
nuestro Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen “La Mancha”. Dichas Comisiones estan a
cargo de distintos vocales del Consejo y de las mismas
son portavoces, respectivamente, los senores D.
ALFONSO MORCILLO GONZALEZ y D. CAR-
LOS TINAJERO CASTELLANO.

Por Orden de 17 de Julio de 1995, emanada de la Consejeria de
Agricultura de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha, se
aprueba, y entra en vigor. el nuevo Reglamento de la Denominacion de
Origen “La Mancha™ v de su Consejo Regulador.

El nuevo Reglamento viene a perfeccionar los anteriores en vigor
vy que fueran aprobados por Orden de 2 de Junio de 1976 del Ministerio
de Agricultura y modificada por la también Orden de 13 de Diciembre
de 1991 de dicho Ministerio v que sufriera una modificacion posterior
con [echa 16 de Diciembre de 1993, esta dltima ya proveniente de la
J1.CC. de Castilla-La Mancha.

Como vemos. el Reglamento de nuestra Denominacion de Origen
v del Consejo. ha sufrido distintas modificaciones desde sus inicios
Pero eso es logico y no debe asombrar o preocupar a nuestros lectores,
Este Consejo Regulador es un ente vivo y. por lo tanto, las leyes que lo
rigen deben también ser vivas sabiéndose adaptar y adecuar al empuje
de la evolucion del propio sector.

Se hace necesario asi, para sustentar ¢l buen funcionamiento de
nuestro Consejo. mantener vigente un control constante sobre el cum-
plimiento de dicho Reglamento, tanto por parte de los socios inscritos
como por parte de los propios encargados de velar por dicho cumpli-
miento.

La Comision de Reglamento se encarga de recoger todas aquellas
inquietudes que, en un futuro. pudieran llevar a verificar nuevas modi-
ficaciones al Reglamento, para adecuarlo a la realidad del entorno.

Este estudio y andlisis del Reglamento debe ser continuo v minu-
cioso. Escuchar con atencion las demandas del sector en cuanto a sus
necesidades. es una obligacion perentoria de la Comision de
Reglamento. Observar el entorno, adelantarse a las mejoras tecnologi-
cas que un Reglamento mads flexible en algunos casos, o mis exigente
en otros, podria otorgar a bodegueros y viticultores una mayor dindmi-
ca para el mejor desarrollo de sus actividades. tanto en el plano econo-
mico como en el de la calidad. que es la base en la que se fundamenta
la labor de dicha Comisidn,

La Comision de Vifedos tiene, como ya hemos dicho en el enca-
bezamiento, también una importante tarea que desarrollar para el buen
cumplimiento de lo establecido en el Reglamento en cuanto a las pric-
ticas de viticultura de los socios inscritos en nuestro Consejo.

El Reglamento de la Denominacion de Origen *
su Consejo Regulador es prolijo, claro y taxativo, en |
do, en sus Articulos 5°, 6°, 7°, 8” y 9°, que tratan los a
DADES, PRACTICAS DE CULTIVO, VENDIMIA.
MAXIMA y REPLANTACIONES.

En lo referido a Variedades. determina muy espe
elaboracion de los vinos protegidos se realizard exclus
siguientes variedades:

Blancas: Airén. Macabeo o Viura y Chardonnay,

Tintas: Cencibel oTempranillo, Moravia, Garn
Sauvignon y Merlot.

Expresando también que se consideran como varie
les la Airén y la Cencibel. En estos momentos se est:
incorporacion de otras variedades mejorantes.

En cuanto a las Pricticas de Cultivo y Poda deter
dades de plantacién de los sistemas tradicionales de podz
o manchega), los de poda en espaldera y la densidad de y
tirea de vinedo.

El riego del vifedo estd asimismo contempla
Reglamento y la vendimia estd especificamente resenada
to de que a través de la misma, se consigan frutos sanos
calidad.

Las producciones miximas por hectarea y las replanta
tituciones estin también contempladas en el Reglamento,

Los Registros correspondientes a los vinedos inscrit
informatizados y en dicho banco de datos se puede verific
neamente, el estado de cualquiera de las propiedades que pos
de 25.000 viticultores asociados al Consejo.

Los controles de campo. se realizan mediante visitas r
los Veedores. comprobando que el vifedo inscrito cumpla ¢
blecido en el Reglamento, en lo referente a pricticas cultur
variedades, etc.

Durante la campana de elaboracion, se visitan asimisme
gas. con el objeto de comprobar la procedencia de las uvas y
sanitario.

Todas las firmas inscritas en ¢l Registro de Vinedos presc
vez terminada la vendimia y antes del 5 noviembre de cada
declaracion de la cosecha obtenida en cada uno de los vifed
tos, indicando el destino de la uva y, en caso de venta. el no
comprador. Asimismo, si en dichos vifiedos se produjeran distis
de uva, deberin declarar la cantidad obtenida de cada una de

Estas informaciones son cruzadas en su momento con lg
raciones de los elaboradores, con el fin de obtener los pardmetn
sarios gque permitan al Consejo Regulador comprobar que no
cometido infracciones a las Leyes que el Reglamento determin

De todas estas cosas y de otras mis se encarga la Comi
Vinedos que vela. en forma constante, para que se cun
Reglamento y para que de esta forma se obtengan los mejores
que dardn origen a los vinos amparados por esta Denominacion
mayor rentabilidad a los inscritos.




CONSC URABICLLY

RIEGO LOCALIZADO EN EL VINEDO

Control de respuesta a coeficientes de cultivo establecido en funcién de las necesidades
de produccion, respetando la calidad enoldgica necesaria para la elaboracion de vinos de

calidad.

YANEZ BARRAU, F. DUQUE MARTINEZ, M.C. BRAVO DE MINGO. J. Centro Regional Vitivinicola. Servicio de
investigacion Agraria. Consejeria de Agricultura y Medio Ambiente de la
JUNTA DE COMUNIDADES DE CASTILLA-LA MANCHA.

.
INTRODUCCION

Hasta finales del afio 1995, la irrigacion de los vinedos des-
tinados a la produccion de uva para la elaboracién de vinos
estaba regulada por la LEY 25/1970 (Estatuto de la Vina, del
Vino y de los Alcoholes) que en su articulo 42 lo prohibe con
cardcter expreso. Dicha prohibicion era mantenida, a pesar de
la incorporacion de nuestro pais a la entonces Comunidad
Econémica Europea. como consecuencia de los términos en
que fue redactado el tratado de adhesion a partir de dicho
momento era de aplicacion la normativa vitivinicola europea
a excepeion de aquellos aspectos en los que fuera mds restric-
tiva nuestra legislacion.

Recientemente el citado articulo ha sido derogado situan-
do al vifiedo espanol en igualdad de condiciones que el resto
del vifiedo comunitario en lo referente a pricticas de cultivo.

Consecuencia de la anterior situacion es la escasez de
referencias bibliogrdficas con respecto a las cuestiones que
puede plantear el adecuado uso de las técnicas de riego, dosis
globales de agua distribucion a lo largo del ciclo vegetativo,
necesidades hidricas en funcion del tipo de vinedo, incidencia
sobre la calidad, etc. Hablar de riego del vinedo, es hablar de
algo complejo por la diversidad de situaciones que podemos
encontrar y que van a condicionar su manejo. para conseguir
una produccion equilibrada y enoldgicamente aceptable, el
clima y el tipo de suelo tienen marcada importancia, pero, la
densidad de plantacion, el portainjerto, la variedad cultivada,
el sistema de conduccion y la carga dejada en la poda, marca-
ran diferencias significativas.

No menos importante serd el sistema de riego utilizado,
puesto que, impondrd la eficacia con que el agua es puesta a
disposicion de la planta.

Alo largo del presente trabajo se pretende analizar los resul-
tados obtenidos con una serie de criterios agrondémicos. apli-
cados con el fin de poder determinar coeficientes de cultivo
vilidos para vinedos de CASTILLA LA MANCHA. Ayudo
para su desarrollo, las excepcionales condiciones de sequia
registradas durante los afios 1994 y 1995, Especialmente duran-
te este ultimo afo, donde. como veremos, las lluvias apenas
tuvieron incidencia durante el periodo vegetativo.

MATERIAL Y METODOS

— MATERIAL

Para el planteamiento del presente estudio se utilizé una de
las parcelas experimentales del Centro de Capacitacion y
Experimentacion vitivinicola de TOMELLOSO. donde se lleva
a cabo desde hace seis aios un ensayo con cinco viniferas y
cinco sistemas de poda. El disefio experimental es el de blo-
ques al azar con cuatro repeticiones para cada uno de los tra-
tamientos. La parcela elemental es cada una de las hileras, inte-
gradas por 16 cepas que se controlan individualmente a

excepcion de los extremos para evitar el efecto borde. Las
variedades airen, macabeo, cencibel, garnacha tinta y cabernet
sauvignon son sometidas a cinco tratamientos diferenciales de
poda con lo que la parcela cuenta con un total de 100 hileras.

La plantacion fue realizada en el ano 1988 con portainjer-
tos certificados 41-b que fueron injertados en campo al ano
siguiente. El marco establecido fue rectangular con distancia
de 2,8 m. entre calles y 2.1 m. entre cepas dentro de la hilera.
Ello determina una superficie por pie de 5,88 m” y una densi-
dad de 1.700 cepas por Ha.

La conduccion se realiza en espaldera de cuatro alambres con
cardcter general. El primero. elevado 80 cm. sobre el suelo, suje-
ta la estructura de la cepa, mientras que, el segundo, a 25 cm.
sobre el anterior. sirve para el atado de varas los sistemas que
las utilizan. Dos alambres paralelos. colocados en el extremo
superior de los postes, cumplen la mision de sujetar la vegeta-
cion a 150 cm, sobre el suelo,

PODA >>> A B C D E
yemas V

rango 1° 6 B 8 12 6
rango 2° 6 4 8 12 6
rango 3° 2 2 B - -
rango 4° 2 2 - - -
rango 5° 2 2 - - -
rango 6° 2 2 - B -
Total cepa 20 16 20 24 12
Total Ha.  34.000  27.000 34,000 40.800  20.400

Tabla 1. Nimero de yemas en cada tratamiento.

Tratamiento A: Cordén con 4 pulgares de 2 yemas mds 2 varas
de 6 yemas.

Tratamiento B: Doble guyot con 2 pulgares de 2 yemas y dos
varas de 6 yemas.

Tratamiento C: Cordén con 4 pulgares de 2 yemas y 4 sacas
de 3 yemas.

Tratamiento D: Cordén con 6 dobles pulgares de 2 yemas.

Tratamiento E: Corddn con 6 pulgares de dos yemas.

Las labores de cultivo que se realizan, son las habituales
en la zona, destacando unicamente el empleo de herbicidas
como sistema de lucha contra malas hierbas en las interlineas.
donde aparecen con mayor [recuencia, puesto que es la zona
donde se realizan las aportaciones de agua. Normalmente con
dos tratamientos de glifosato ma. o sulfosato ma. son sufi-




cientes para su control. El resto del suelo es sometido a labo-
reo siendo en el centro de las calles donde se aportan los ester-
colados, localizados en profundidad, cada tres afios en lineas
alternas.

La parcela cuenta con un sistema de riego localizado con
tuberfas portagoteros situadas en las hileras de cepas, colgadas
del primer alambre a 30 cm. de altura. De este modo, no obs-
taculizan ninguna de las labores de cultivo, y se consigue man-
tenerlas siempre fijas; cuestion de interés ampliamente demos-
trado, en el riego localizado de cultivos permanentes. Cada
planta cuenta con dos emisores del tipo autocompensante con
un caudal nominal de 2 Lts/hora a una presion de trabajo de |
Atm. Con esta disposicion se consigue una uniformidad de
riego ideal.

El agua, procede de un sondeo existente en la finca y puede
calificarse como de buena calidad tras los pertinentes andlisis
realizados. Una vez bombeada a la superficie, es almacenada
en una pequena balsa reguladora, desde donde se impulsa, nue-
vamente a través del cabezal de la instalacién. Dicho cabezal
dispone de filtros de arenas con lavado automitico, filtro de
mayas, inyeccion de fertilizantes y los correspondientes con-
tadores de agua y soluciones nutritivas. Todo es controlado por
un ordenador de riego que ejecuta los planes programados de
forma automatica. El suelo sobre el que se asienta el vifedo es
caracteristico de la llanura manchega: textura franco-arenosa,
poco profundo (35 cm.) calizo, pedregoso, bastante permeable.
pH. 8.2, pobre en materia orgdnica y con contenidos bajos en
fésforo asimilable y medios en potasio. La capacidad de reten-
cion de agua itil se cifra en 9,1% del peso del suelo seco, con
una permeabilidad de 12,7 mm. por hora,

—METODO

Los criterios de riego se establecieron para el conjunto de
la pacela independientemente de las diferentes variedades y
podas. Esto nos va a permitir estudiar los efectos en cada caso.
Al existir diferentes ciclos, se tomd como referencia el mas
largo, que corresponde a la variedad airen que presenta ligeras
diferencias con las variedades macabeo, cabernet sauvignon y
garnacha, resultando, en principio, la variedad cencibel la mds
perjudicada,

Variedsad Fecha de Fecha de Fecha de
brotacion semi-envero vendimia
airen 27 de marzo 14 de agosto 20 septiem
macabeo 25 de marzo 07 de agosto 13 septiem.
cencibel 21 de marzo 25 de julio 22 agosto
garnacha 27 de marzo 31 de julio 18 septiem.
cabernet
sauvignon 27 de marzo 05 de agosto 12 septiem.

Tabla 2. Fechas de estadios fonoldgicos.

Conviene, antes de exponer los criterios de riego, mostrar
dos premisas fundamentales:

A.- Los sistemas de conduccion empleados, asi como las
cargas reflejadas en el cuadro n” 1, en las condiciones edafo-
climatologicas en que se desarrolla el ensayo, solo son viables
agrondémicamente con riego de apoyo.

B.- La cantidad de agua aplicada, dentro de un modelo de
distribucion, serd factor determinante de la mejor o peor adap-
tacion de cada carga ensayada puesto que un mayor nimero de
yemas supondrd mayores necesidades globales.

Por estos motivos se decide, en esta primera fase, aplicar
un riego uniforme con el fin de tener base experimental sobre
la que plantear nuevos ajustes,

Proximo a la parcela se dispone de una estacion metereo-
I6gica donde se registran distintos pardmetros climdticos entre
los que cabe destacar la evaporacion registrada mediante tan-
que evaporimétrico de tipo A cuyos datos aparecen reflejados
en la tabla n® 3, distribuidos por decenas durante el periodo
vegetativo del vifiedo para mejor aproximacion.

El problema radica en correlacionar estas medidas de eva-
poracién en la superficie de una ldmina de agua, con las nece-
sidades del vinedo en cada uno de los estadios fenologicos
mediante coeficientes adecuados. con el objetivo de conseguir
resultados satisfactorios tanto en produccion como en calidad
enolégica de dicha produccion.

El método empleado ha sido el de hacer aportaciones esti-
mativas de agua, tomando como referencia las lecturas del tan-
que y la observacion en todo momento de la vegetacion, bus-
cando un comportamiento adecuado en base a la experiencia
que se tiene de vinedos ideales en esta y en otras zonas. La alta
frecuencia de riegos asegura la minima pérdida de agua por
percolacion que es controlada mediante el estudio del estado
de humedad en profundidad. Es de destacar que, en este sen-
tido, son favorables las especiales caracteristicas del subsuelo
de roca caliza, impermeable en algunas zonas a pesar de las
costosisimas labores de preparacion a las que fue sometido el
terreno. En estas zonas, un exceso de aportaciones determina
el crecimiento de bulbo hiimedo hacia el centro de la calle al
no poder hacerlo en profundidad.

Para el planteamiento de los planes de riego, los criterios
empleados han sido los siguientes:

1".- Los estudios climdticos de los tdltimos 50 anos esta-
blecen la fecha probable de las dltimas heladas de primavera
en el 2-5 de mayo. Por ello, ain cuando en este caso las fechas
de brotacion fueron muy anteriores, este momento marca el ini-
cio del riego.

2°.- Cada semana se comprueba el crecimiento y desarro-
llo de las plantas para determinar la adecuacién de las dosis uti
lizadas. Estas son crecientes en funcion de las lecturas de eva
poracion registradas.

3".- El crecimiento de los niveles de riego es sostenido e
el momento de floracidn-cuajado con el fin de evitar que
exceso de humedad se traduzca en exagerado vigor y pudie
producir corrimientos en las variedades sensibles.

4°.- Durante el periodo de mdximas necesidades (15
julio - 10 de agosto) se establecen niveles de riego que permi
tan el mantenimiento de los vértices vegetativos de los pi
panos evitindose asimismo un decaimiento excesivo de
vegetacion incluso en las horas mds calurosas del di
Evidentemente se impide asi la aparicion de defoliaciones.

5%.- A partir de la aparicion del envero (modelo fenold,
co airen) se presta especial cuidado en disminuir al maximo |
aportaciones hidricas con el fin de favorecer la maduracid
Consideramos que para un adecuado desarrollo es necesario
mantenimiento de los dpices vegetativos sin que haya cre
miento, pero es necesario evitar su muerte y la aparicion
defoliaciones.




RESULTADOS
Comentaremos en primer lugar los datos climatoldgicos
registrados a lo largo del afo 1995 y que aparecen en la tabla
o
n® 3.

PERIODOS | Tm.mix. | Tmomin. | tmm | Ep.mm. | ETO mm. | Lluvia mm.
Enero 11,7 0.95 6,3 3.3 2723 139
Febrero 149 22 8.3 42 204 12.8
Marzo 18.2 2.6 10,2 140,49 98,63 5
Abril 215 44 4.4 186 127,12 46
mayo-1 a8 ! 19.5 752 3264 6.5
mayo-2 25 11 17.9 T73.6 51.52 32
mayo-3 28,1 11,2 19,1 10,9 71,33 0
Junio-1 283 12,6 204 8.7 5649 38
junio-2 29.6 16 2.8 849 5943 15
junio-3 33,9 19 22.9 67,7 47.39 18,3
Julio-1 298 166 23.2 90,7 63,449 0
julin-2 35.6 18.5 27 10.6 72,52 0
Julio-3 38 19.2 286 133 LEN | | 1
agosto-| 33.5 IR.3 259 9.9 6993 1]
agosto-2 349 8.8 26,8 805 5635 | 31
agosto-3 a4 (i 232 61,7 43,19 10.4
septiem.-1 vl | 16,1 21,6 4.7 3829 9.5
septiem.-2 242 L1 174 d84 33,88 5.2
septiem.-3 242 8.5 164 41,5 29,05 0
octubre-1 | 26,8 124 19.6 516 36,12 0
octubre-2 229 8.3 15.5 8.6 27.02 07
octubre-3 23.1 8.6 15,8 66,8 46,76 7.7
Noviembre 16,8 7 | 13.5 s19 i6,A3 38.2
Diciembre 133 3 | &6 235 16,45 50
TOTALES | 18338 128386 2249

La relacion entre las cantidades dtiles aportadas y la ETO
calculada en funcion de las lecturas de la cubeta nos permite
obtener coeficientes de cultivo una vez considerada la eficacia
del sistema de riego empleado. Dichos coeflicientes estarin
estrechamente relacionados con el desarrollo fenoldgico del
vifiedo. Pero no olvidemos que, en el caso que nos ocupa, serdn
adecuados exclusivamente para variedades de maduracion tar-
dia tipo airen.

Por tltimo, serd necesario redondearlos para hacerlos ope-
rativos en la practica corriente de campo.

PERIODO | ETO 'Iunnlns:m‘ AGUA ‘ AGUA
1 |

Tabla 3 Registro de datos climatolégicos. Ano 19935

En la primera columna se registran las temperaturas medias
de mdximas e igualmente a continuacion las medias de mini-
mas y medias de medias. Los maximos alcanzados a partir de
la segunda decena de julio determinarin parada vegetativas
I6gicamente pero también el bloqueo de la acumulacién de
materias colorantes (Champagnol F,1984) en las variedades
tintas. La evaporacion alcanza los niveles mdximos y por lo
tanto también la ETO calculada a partir del dato anterior en fun-
cion de los coeficientes del tanque evaporitimétrico. Dicho
coeficiente se establece en 0,7 en funcién de los criterios FAO
para la misma situacion.

La evaporacion total resulta de 1833.8 mm. que se corres-
ponde con una ETO anual de 1283.66 que pone de manifiesto
la dridas condiciones en que se desarrolla el ensayo, espe-
cialmente durante este ano.

Resulta obvio que no se han considerado las aportaciones
debidas a las lluvias a lo largo del ciclo vegetativo. A esto nos
referfamos al principio al relatar las excepcionales condiciones
del afno 1995. Si observamos la columna de precipitaciones,
veremos la escasa importancia de las mismas aun estando acu-
muladas por periodos de 10 dias. La mayor cantidad registra-
da corresponde a la tercera decena de junio con 18,3 mm. que
se recogieron en cuatro jornadas diferentes y alternas. La hume-
dad apenas llego a unos centimetros de profundidad quedan-
do fuera del alcance de las raices de las plantas como se com-
probé concienzudamente. Era incluso espectacular, tras las
lluvias que se producian al amanecer ver la neblina de vapor
ascendente con los primeros calores del dia.

En la tabla nimero 4 aparecen las cantidades de agua apor-
tadas en cada periodo segin los criterios expuestos, reiteran-
do una vez mads la constante observacion de la vegetacion y las
observaciones del estado de humedad a diferentes profundi-
dades.

Decenas mm. estadios Lisfeepa  mm.  UTIL mm. corregida
mayo-1 52,64 G 40 6.8 6,12 0,116 01 -
mayo-2 2152 H al 10.2 0,18 0,177 B2 +
mayo-3 71,33 H-1 80 13.6 12,24 0171 02 +
Jun-1 56,49 | 85 1445 13m 0,230 02 -
jun-2 5943 I 95 16,15 14,54 0,244 D35 +
jun-3 47,39 i 85 14,45 1301 0274 03 +
Jjul-1 63.49  puisante 120 204 1836 0.289 03 +
jul-2 72,52 - 160 272 2448 0.337 035 +
julk-3 93,1 557 250 42,5 38,25 D410 04 -
agos-1 69,93 724 177 30,09 27,08 0,387 04 +
agos-2 56,35 812" 127 21,59 1943 0,344 035 +
agos-3 43,19 | B6T 85 14,15 12.73 0,294 03 +
sept-1 3829 11" 40 6,8 6,12 0,159 015 -
sept-2 3388 | 108" 40 6.8 6,12 0,180 015 -
sept-3 29.05 BIL21! 40 6,8 6,12 0.210 02 -
oetu-1 36,12 BEI2.21" 342 5.81 5.2 0,145 015 +
octu-2 27,02 S, 242 4.11 370 0,136 0,15 +
octu-3 46,76 SM. 0 0 0 - -
TOTALES 9487 15424 26191 23572

Tabla 4.- Determinacion de los coeficientes de cultivo Ke

Resulta oportuno analizar ahora los resultados obtenidos en
la cosecha de cada una de las variedades y tratamientos.

Las medias resultantes de los controles individuales en cada
cepa quedan reflejados en la siguiente tabla n® 5

PODA >> A B C D E
VARIEDAD V

airen 0,92 13,25 13,22 11,77 13
macabeo 11,33 11,7 11,2 9.98 10,33
cencibel 10,04 11,06 11.16 10,68 8.81
cabernet 7.31 8.44 7.49 7.62 6,73
garnacha 10,11 11,5 12,56 ' e 10,62

Tabla 5.- Rendimientos medios en Kgr. por cepa.

El cuadro anterior nos muestra que, en la variedad airen,
no hay diferencias significativas entre los tratamientos B, C y
E, lo que demuestra que los niveles de riego son adecuados para
la carga mds baja, esto es tratamiento E limitando los rendi-
mientos aun en el caso de disponer la planta de mds yemas. Los
tratamientos A y D resultan abusivos para el potencial dispo-
nible resultando incluso menos productivos.

En el caso del varietal macabeo las podas A, B y C tienen
parecidos comportamientos observindose menor produccion
en el caso D con 24 yemas que resultan excesivas. La minima
diferencia existente entre los primeros tratamientos y el E (cor-
dén Roiyat con seis pulgares de dos yemas) avalan su idonei-
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dad en estas circunstancias, por su menor complejidad en este
caso y en el anterior.

Las variedades cencibel y cabernet sauvignon ofrecen los
mejores resultados con podas B, C y D demostrando las dos la
necesidad de podas largas por la menor fertilidad en las yemas
basales. Los rendimientos inferiores corresponden efectiva-
mente al tratamiento E con poda mds corta y menor nimero
de yemas.

Extrafio resulta el comportamiento de la garnacha que
sobresale en el tratamiento C, aunque deja entrever la no nece-
sidad de elevadas cargas por el alto rendimiento registrado en
el caso E y la equiparacion de los rendimientos del B (20 yemas
con varas) y de D (24 yemas con poda corta).

Otro resultado interesante es la menor produccién de los
tratamientos A en todas las variedades con respecto a los B,
consecuencia logica de la mayor necesidad de formacion de
madera en los brazos y por lo tanto la mayor exigencia de
recursos hidricos.

PODA A\IREN | MACABEO | CENCIBEL | CABERNET | GARNACHA
A 0,437 0.431 (781 0.809 0,506
B (1L546 0,550 1,262 0,987 0,793
C 0,646 0,440 0,934 0.725 0.609
D 0,253 0,350 0.887 0,669 0,503
E 0,656 0,513 0,931 1,137 0,530
medias 0,507 0457 0,959 0,865 0,558

Si, desde el punto de vista productivo, sobresalian los tra-
tamientos B, C y D en la variedad cencibel, la baja intensidad
colorante es causa suficiente para considerarlos inadecuados
siendo el tratamiento A el que mejor equilibra los resultados
de produccién, alcohol, acidez y color.

En lo que respecta al cabernet sauvignon, ocurre algo simi-
lar al caso anterior con la salvedad de las caracteristicas eno-
l6gicas del tratamiento E, debiéndose valorar si merece la pena
la minima diferencia productiva del tratamiento A en favor de
mds color y mayor cantidad de sustancias polifendlicas.

Especial atencion debe darse a la variedad garnacha, pues-
to que es la que mds acusa la falta de color en sus vinos. Esta
claro que debiera haber sido tratada de modo distinto a partir
del envero reduciendo de modo mds dristico las aportaciones
de agua, pero observindola en el campo, no era extraio que
aparecieran estos problemas puesto que el cuajado de los raci-
mos fue tan perfecto que los granos de uva apenas tenian sitio
para engrosar apinidndose unos contra otros.

En primer lugar podemos ya afirmar la no conveniencia de
los tratamientos A, B, C y D por su baja acidez total y espe-
cialmente este tdltimo por la falta de materia colorante resul-
tando mads equilibrado el tratamiento E.

Tabla 6.- Indice de vigor. Peso de la madera de poda en Kgr.

En la tabla n® 6 aparecen los pesos de la madera de poda
de los diferentes tratamientos y variedades. Los datos de la
variedad airen confirman la poda E como mds adecuada, unien-
do a su alto rendimiento el mayor indice de vigor mientras que
una carga doble, Tratamiento D da como resultado debilidad y
menor cosecha, algo similar ocurre en el caso del macabeo.

En la variedad cencibel, el tratamiento B permite obtener
el mads alto peso de madera mientras que en el cabernet sau-
vignon la poda E da el mejor resultado, ligeramente superior
al tratamiento B.

La garnacha presenta el indice mads alto en los tratamien-
tos B y C siendo este tltimo también el mds productivo.

No obstante estos comentarios meramente productivos no
deben contemplarse aislados de las caracteristicas analégicas
correspondientes que podemos ver en las tablas siguientes:

VARIEDADES AIREN MACABED ‘

1
Tratamientos A s C D E A B e D E

|
Aleohol Gvol. 86 100 103 10 100 TH03 114 106 105 LI |
AcidezTotal ¢! 5080 337 349 344 360 (481 433 473 413 448 |
AddoTurtico * BEIRAZ 17 15 17 @A W 15 27 |
Acido Malico * EEERELSL]L 130 1) EESEIS 05 05 05
pH 3B 35 331 340 343 0209 319 39 305 30

Polifenoles ~ mgel S4H 177 173 142 138 UM 176 176 10 193

|
VARIEDADES CENCIBEL | CABERNET SALY. GARNACHA

Pbss (A B C D EJA B C D E[A B C D E

Aboatol A0 S P A T 0 O .2 S 4 | A % O T 1 £ S 1.
Aodebll o |3 3 400 3B 38| AT SR T T 1 V1T TS 3 O
Aodo Tartiricn | 47 43 43 4 0% B4 o4 48 4 oun
Arido Malico s 2 1 |4 0% 0% 0g
[t coborante B o 1 o4 G 1 v 0o

Mhliencks ol | 084 074 0% 03 [N VA il 8 T

Tabla 7.- Pardmetros cronolGgicos de las variedades tintas.

Tabla 8.- Pardmetros enoldgicos en variedades blancas.

En el caso de las variedades blancas, encontramos tenores
de alcohol y de acidez normales en la zona para las fechas de
vendimia elegidas. Sin ser en el caso de la variedad airén las
diferencias, muy grandes el elevado pH del tratamiento A junto
la menor riqueza alcohdlica y de acidez que el resto permiten
afirmar que es inadecuado confirmédndose lo expresado al
hablar de los rendimientos.

La variedad macabeo se comporta de forma similar a la
anterior presentando buenas caracteristicas los vinos que pro-
vienen de los tratamientos B y E mejorados en este tltimo con
una mayor acidez, mejor pH y mejor estructura. La diferencia
de cosecha no justifica la ejecucidn de otro tipo de poda en esta
situacion. La respuesta a los niveles de riego estudiados puede
considerarse satisfactorias en el tratamiento E.

— FERTIRRIGACION

Ya hemos comentado anteriormente la incorporacion d
estiércol. localizado en el centro de calles alternas cada tre
anos. Las cantidades utilizadas son de 10 toneladas por hecti
rea.

Como complemento de esta fertilizacion basica y particus
larmente efectiva en el vifiedo se aporta fertilizacion miner
N-P-K en el agua de riego dosificando micronutrientes caso d
ser necesario si son apreciados estados carenciales. Los nive
les utilizados se establecieron a priori considerando las nec
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sidades de la vid y los andlisis del suelo en 30 Kgr. de nitro-
geno, 40 Kgr. de fosforo y 90 Kgr. de potasio. La aplicacion
se realizo en el agua de riego con solucion nutritiva preparada
en la propia finca en base a la utilizacion de nitrato potdsico y
dcido fosforico. Dicha solucion tiene marcado cardcter dcido
con lo que contribuye de modo efectivo a evitar las incrusta-
ciones de cal en los emisores.

El plan de abonado se inicia con el riego en base 0.3 - 0.4
- (.9 unidades N-P-K respectivamente por dia hasta el envero
donde es suprimido todo el abonado.

Es importante no sobrepasar concentraciones al dos por mil

— CONCLUSIONES

PERIODO
decenas

Kc
corregid

0.10
0.20
0,20
0.20
0,25

mayo 3
jun 1
jun 2

en el agua de riego para evitar efectos salinizantes.

— PLAN DE RIEGO

El siguiente cuadro contiene la informacion de los vola-
menes de agua que se hubieran aplicado durante el ano 1995
usando los coeficientes de cultivo propuestos. También se esta-
blecen los riegos necesarios por periodos, la duracion de los

jun 3
jul 1
jul 2

jul 3
agos 1
agos 2
agos 3
sept 1
sept 2
sept 3
octu 1
octu 2
octu 3
TOTALES

0,30
0.30
0.35
0,40
0.40
0.35
0.30
013
G118
0,20
0.15
0,15

Podemos  concluir
afirmando que los coefi-
cientes de cultivo obteni-
dos han tenido buen com-
portamiento las
cargas mads bajas, trata-
mientos E. en variedades
fértiles como airen. maca-
beo y garnacha causando
falta de vigor las elevadas
cargas de las podas Ay D.

También ha habido
respuesta adecuada al tra-
tamiento A, en la variedad
cencibel que en el cabernet
sauvignon enologicamente
destaca el tratamiento E
ligeramente menos pro-
ductivo que el resto.

En un ano normal-
mente lluvioso, las reser-

sobre

vas del suelo en primavera
permitirian evitar las apor-
taciones efectuadas hasta

mismos y los turnos.
| ETO Ke  AGUA RIEGO Lts HORAS TURNO RIEGOS
Mes mm. corregid mm.  Lisfeep  DIA  2x2Lts SDIAS | 2DIAS o' | horas
maye-1 | 3264 (L] M3 M 425 - 2 ‘ 43
mayo-2 | 5152 02 629 &7 833 2 b
mayed | TR 02 By 93 gl — 2 ‘ ins |
jun-1 640 02 282 L i 5 15
jon2 | 5943 025 1650 9705 97 =~ |lig sl s
jun-3 7.3 0,3 1379 D288 03 — 40 5 45
jul-1 03 16 1447 124 = I s Bsil 85 |
jul-2 I (135 165,88 166 = 830 5 83
jul-3 04 4137 M3 N3 1216 S 12
agos-1 04 308 1282 182 - 8100 3§ 9
agos-2 03 2191 12888 128 640 5 b3
apos-3 03 1439 B4 8, — 3 ‘ 4
sept-1 018 © 638 13182 | 3 460 . 43
sepl-2 05 | se BT 3 e Al — 2 ‘ 4
sepl-3 (2 645  3M 38 09 4T 2 ]
octu-1 30018 602 F 3541 C 35 0 087 ¢ 435 — 11 45
oetu-2 170 .13 43 04T 26 D6 325 i 33
octu-3 | 46,7 — | |
TOTAL | 9487 25,07 159,17 o |
Tabla 9.- Aplicacion de los Ke al establecimiento de un plan de nego.
90 - 1
80 " \ £ 0,9
/ \ | — e 1
701 § — cus g"af
\ §
i i Ny 06
80+ ™~ 3
40 | ey 1-0.5
04
30 03
20 - -0,2
10 0,1
0 0
N N O N O v N O N O =~ N O -~ N O
W QKLY I DG LG Y
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c 273 s 5 3 2 22 3: 55998 g 28
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Grafico 1.- Curvas de evaporacion. aportaciones de agua y coeficientes de cultivo.

la primera decena de junio
lo que minoraria el gasto
de agua en 45 mm., o lo que es equivalente 265 litros por cepa
v ano.

La oportuna normalidad de las lluvias otonales elimina-
rian las aportaciones tras la vendimia que significaria un aho-
rro anadido de otros 20 mm. equivalentes a 117 Its. por pie de
vifia quedando el volumen de riego necesario reducido a 2000
m' por Ha. o lo que es lo mismo 1.177 Its. por cepa.

Es importante la reduccion de los volimenes de riego a
minimos que permitan el mantenimiento de la vegetacion entre
el envero y la vendimia para mantener la calidad enolégica de
la produccion.

Efectuada la recoleccion. hay que mantener la humedad
minima necesaria para favorecer la acumulacion de reservas si
la climatologia permite la presencia de hojas y si no se produ
cen lluvias otonales.

Las medias pluviométricas de los meses de mayo y junio
durante el periodo 1984-1993 registradas en la localizacion del
ensayo son de 42.35 y 30,07 mm. importantes cantidades a
descontar caso de producirse, porque evidentemente, serian
lluvias efectivas. De aqui que, en anos normales, volimenes
de riego de 1.500 m'/Ha. resulten igualmente eficaces que los
2.650 manejados en este aiio 1995, W

CENCIBEL
Félix Yinez

AIREN

Félix Yinez
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EL VINO DE LA MANCHA Y LA CULTURA

L. Consejo Regulador de la Denominacion
de Origen “La Mancha” tiene, entre sus
objetivos, una clara y rotunda vocacion
cultural que va mas alla de las tareas habituales

que sus funciones determinan.

La realizacion de cursos de diversa indole, la

CONSEJO ABIER-
TO: Nicolds, esta entrevis-
ta quiere centrarse funda-
mentalmente en los temas
culturales que planifica y
ejecuta el Consejo habi-
tualmente. Hablar de cursos
de cata, de perfecciona-
miento, de comercio...

Conocer a fondo los
planes del Consejo en cuan-
L0 @ CONCUrsos y promocio-
nes es lo que nos ha lleva-
do a venir a robarte un poco
de tiempo. /Qué nos quie-
res contar sobre todo esto?

NICOLAS LOPEZ
TREVINO: Tu pregunta
puede dividirse en dos cuestiones.
Primero vamos a tocar el tema de las
catas. Nos estamos viendo no sélo sor-
prendidos por el resultado de los Cursos
de Cata que impartimos, sino que esta-
mos desbordados por ellos.

Comenzamos timidamente, pensan-
do que este tema no iba a tener el eco
que ha tenido y nos encontramos de
golpe con que, actualmente, nos faltan
fechas para cumplir con todos los pedi-
dos de cursos que nos llegan.

Los estamentos que se acercan a
nosotros para aprender a conocer y catar
los vinos de nuestra Denominacion de
Origen son varios y distintos: hosteleria,
restauracion, médicos, estudiantes, aso-
ciaciones de consumidores y profesiona-
les del sector que vienen del extranjero,
elc...

Hay multitud de sectores que ya han
efectuado la primera fase del curso y
estdn esperando turno para realizar la
segunda fase y el dltimo curso de per-
feccionamiento.

C.A.: ;Qué es lo que despierta el
interés en las catas de vino y en sus cur-
s0s, entre sectores tan dispares?

N.L.T.: Yo creo que hay una cierta
mentalizacion hacia el consumo del vino
de calidad, afortunadamente para el sec-
tor. totalmente distinta de la que habia
hace algunos anos en los cuales, debido
a la mala informacién proveniente de una

PREMIADOS EN LOS CONCURSOS 1996

campana exacerbada contra el alcoholis-
mo, realizada por el Ministerio de
Sanidad que no supo, o no quiso, dife-
renciar el alcoholismo del consumo
moderado y culto del vino.

Hoy en dia ya hay mas cantidad de
médicos que apuestan por las bondades
del vino. Leer la seccion Consejo
Meédico de los nimeros anteriores de esta
misma revista, alcanzaria para explicar
mas extensamente lo que digo.

Otro tema importante, relacionado
con el vino y la salud, es el que estamos
tratando ahora en relacion a la sustancia
resveratrol (que contienen los hollejos de
las uvas) y sus propiedades anticanceri-
genas. Al respecto hemos firmado un
convenio entre el Departamento de
Farmacologia de la Facultad de Farmacia
de la Universidad Complutense de
Madrid y un equipo de investigadores de
la Universidad de Illinois (Chicago-
USA), tema del que damos debida cuen-
ta en este mismo nimero, lo que unido a
otros estudios con respecto al consumo
de vino, hace que la gente se vaya dando
cuenta que el vino es salud v que el alco-
holismo es una enfermedad que se pro-
duce por otras causas. Quiero decir que
es lo mismo que decir que las aspirinas
No curdn ciertas cosas porque su consu-
mo excesivo puede producir algunos
tipos de ulceras...
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continuidad de sus ciclos de conferencias y la
abundancia de convocatorias para otorgar pre-
mios y galardones que impulsen la vitalidad del
sector, deciden a CONSEJO ABIERTO a entre-
vistar a su presidente D. NICOLAS LOPEZ
TREVINO, para que nos hable del tema.

C.A.: Por eso que has
respondido, es por lo que
hemos querido incluir los
cursos de cata en el paque-
te cultural que estamos tra-
tando.

N.L.T.: Claro, y eso es
lo que esta despertando
interés, afortunadamente
para el sector. La juventud
también se estd volcando
poco a poco y cada dia
aumenta entre ella el con-
sumo culto del vino, sobre
todo de los vinos jovenesy
de media o baja graduacion
alcohdlica. Al respecta
quiero agregar que el sec
tor elaborador se estd también mentali-
zando de ello y adelanta la vendimia, ela
bora vinos de baja graduacion, suaves
aromaticos, que son los que esa juvent
viene demandando.

C.A.: ;Cémo ha sido el resultado de
esos cursos de cata? Quiero decir si se hi
efectuado algin seguimiento sobr
ellos...

N.L.T.: Si, se ha efectuado un segui
miento. Vamos viendo que los periodi
tas no especializados escriben mis sob
el vino, que los médicos apoyan mds s
consumo moderado; que los jovenes |
consumen con mis asiduidad. Pueds
decir que los resultados estdn siendo al
mente positivos. Pero creemos que |
tarea ha sido y es doblemente grata, da
que trabajando con la juventud y hacie
do que ésta conozca la cultura del vi
estamos librando la verdadera batall
contra el alcoholismo. Ultimament
también hemos recibido la visita de u
grupo perteneciente a la Escuela Superi
de Hosteleria de Gotemburgo (Suecia),
quienes también se les dio un curso su
rior de cata. Realmente quedaron aso
brados por la calidad de nuestros vinos
por la alta tecnologia para su elaboracid
que tienen las bodegas de nues
Denominacion.

C.A.: En cuanto a cultura, debem
hablar también de los seminarios que
estin dando sobre marketing, comerci




lizacidn, viticultura, y otros... Sobre todo
este tan importante que comenzo hace un
par de meses y que tiene una duracion
de un afio ;Podemos hablar un poco de
ellos?

N.L.T.: El Maister a que te refieres,
es el “"MASTER DE VITICULTURA,
ENOLOGIA y MARKETING DEL
VINO"... Aqui tengo también que decir
que el tema nos desbordé. Al principio,
todos pensamos que nos seria dificil
cubrir las 35 plazas que debiamos tener
para que la realizacién del Master fuese
viable. En forma casi inmediata a su con-
vocatoria, tuvimos mds del doble de soli-
citudes para asistir al mismo. Ello nos
obligé a hacer una seleccion muy com-
plicada para esta primera etapa. En estos
momentos estamos haciendo las gestio-
nes necesarias para poder organizar otro,
en lo posible paralelo a éste, que nos per-
mita atender todas las peticiones que
tenemos. También hemos tenido un
Seminario de Comercio Exterior, en cola-
boracion con el ICEX, para el cual con-
tamos con la presencia de representantes
del Reino Unido y ahora, el dia 15 de
Julio, en colaboracion con VINADAPT,
se impartiran otros cursos, €stos relacio-
nados con la CALIDAD de los productos.

No te digo que todos los dias pero.
casi todos los dias, tenemos alguna cosa.
Nuestro Consejo esta vivo y todo el sec-
tor lo estd en nuestra region. Es por ello
que a veces no damos abasto para aten-
der a todas las peticiones que tenemos.

C.A.: Y en el aspecto puramente
cultural?

N.L.T.: El Consejo sigue convocan-
do los distintos Certimenes, como viene
haciendo anualmente: los de Pintura,
Fotografia, Literatura, de Prensa y el de
Hosteleria. Este afo, en cuanto a los
Concursos de Pintura y de Fotografia
habra una modificacion. En los mismos
ya no habrd un Jurado que otorgue los
premios. Este afio el Consejo, asesorado
por un grupo de expertos, adquirird las
obras que los mismos le aconsejen, para
su coleccion. Al mismo tiempo. se les
dard la oportunidad a los artistas partici-
pantes, para que puedan vender sus obras
expuestas al publico en general. El
Consejo quiere crear de esta forma y para
este evento, como una sala de exposicio-
nes, como una “lonja” en la cual nosotros
tenemos el primer derecho a compra,
pero en la que también pueden comprar
obras de arte, todos aquellos que lo de-
seen, al precio que los expositores hayan
marcado. Quiero al respecto, dejar expre-
sa constancia que el Consejo no inter-
vendrd en esas posibles transacciones
comerciales de los artistas y que ello sera

un servicio gratuito que les dard, con el
objeto de darles asi. una oportunidad mas
en su trabajo y un aliciente mayor para
que participen. Como ves, el Consejo no
hace mas que pensar en la promocion de
la cultura del vino. Creemos que esa es
la base principal que tiene que desarro-
llar, tanto a nivel nacional como interna-
cional. El proximo dia 23 también vamos
a proceder a la entrega de Premios a la
Calidad de nuestros vinos, como asi tam-
bién a la empresa mds comercializadora
y exportadora. También estamos hacien-
do gestiones para editar, en forma de
libro, los premios literarios otorgados
hasta ahora. Esperamos que, si estas ges-
tiones llegan a buen fin, antes del final de
este afio presentemos esta nueva publi-
cacion.

C.A.: Los concursos a los que nos
referimos son siempre claros y transpa-
rentes. Pero a mi, que los conozco desde
sus inicios, me preocupa un tanto el pre-
mio que se otorga a la restauracion por
sus cartas de vinos. Siempre he tenido la
duda sobre la posibilidad de que algtn
participante elabore una “carta de vinos
muy manchega”™ s6lo para participar en
este concurso y que la misma, luego no
tenga nada que ver con la utilizada a dia-
rio en su establecimiento. ;Tenéis pen-
sado hacer algo al respecto?

N.L.T.: Para el concurso de este ano
tenemos previsto hacer, entre los gana-
dores de las Cartas de Vinos, un segui-
miento exhaustivo, para comprobar que
dichas Cartas son de uso diario en sus
establecimientos. Todo el mundo tendra
la seguridad de que la adjudicacion de
premios ha sido justa y merecida. Dicho
concurso también se ampliard este afio a
las tiendas especializadas.

C.A.: ;Cuiles serin entonces los titu-
los definitivos de los concursos para este
ano 19977

N.L.T.: Estos serdn los siguientes:

— 3* Convocatoria Exposicion Na-
cional de Pintura Vinos de La Mancha y
de Fotografia Vina y Vinos de La Man-
cha (con las modificaciones que ya ex-
presamos).

— 3% Certamen Literario Vinos de La
Mancha.

— 4° Concurso Vinos de La Mancha
para Hosteleria, Restauracion, Tiendas
Especializadas y Alimentacion.

— 5° Concurso Nacional de Perio-
dismo Vinos de La Mancha.

C.A.: Creo que. en lo referente a
Vino y Cultura, debiéramos dar por ter-
minada la entrevista. Quisiera, para ter-
minar y si tienes tiempo para ello, hablar
un poco del campo, de como esti el vifie-
do...

N.L.T.: El vifiedo ha tenido una reac-
cién que fue realmente inesperada para la
mayoria de los viticultores. La recupera-
cion del vinedo ha sido extraordinaria,
sobre todo en los de secano, dado que los
de regadio no habian perdido producti-
vidad. Pero hay que pensar que éstos
representan aproximadamente un 10%
del total del vifedo y el que realmente
pesa en la economia de la region es el de
secano. Todos teniamos parcelas con el
arranque autorizado y a la vista de como
se presentaba el panorama, yo mismo
estuve a punto de arrancar y no sabes
cudanto me alegro de no haberlo hecho.

Esta cosecha va a ser buena en cuan-
to a cantidad y calidad, si hasta el tiem-
po que resta para la vendimia, no hay
ningtn tipo de enfermedades. o pedrisco.
Aunque ya queda poco tiempo para que
la cosa se desbarate. El aspecto que tiene
en la actualidad el vifiedo es estupendo.
Yo diria que no se ve asi desde el afio 92
6 93, Tuvimos, hace unos meses, un
pequefio susto por la posibilidad de un
brote de mildid, pero gracias a Dios, ello
quedd en nada. Se ha hecho un segui-
miento profundo del tema y, como te
digo, todo no paso de un pequeno susto.

C.A.: ;Como calculas el volumen de
la vendimia para este aio?

N.L.T.: Todavia es muy pronto y
dificil adelantar porcentajes de esta ven-
dimia en relacion con las anteriores, a las
que llamabamos normales. Este ano los
viiedos de secano tendrdn, sin duda,
altas producciones. En cambio, los de
regadio, tendrin una merma en sus resul-
tados. Ello no significa que se compen-
se una cosa con otra, porque estamos
hablando de extensiones que difieren
mucho entre si. Esta vendimia superard
la del aio pasado. Ahora bien. De ahi al
“gran cosechon” de que se estd hablan-
do. hay mucho para dudar. Pero superar
los 40 millones de hectolitros como se
estd diciendo por ahi. no me lo creo. Yo
SOy un poco esceéptico al respecto y no
creo que superemos los 36 6 37 millones
de hectolitros.

C.A.: Dejamos a D. Nicoldas Lopez
Trevifio, para que continde con sus la-
reas en el Consejo. Como siempre, se nos
hace corta la entrevista, dado que es un
hombre de charla afable. amistosa y pro-
funda. En el proximo nimero, si se deja,
lo volveremos a entrevistar. ll
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Los PLANES DE PENSIONES DE LAS
CAJAS RURALES

ACE no mas de diez anos
que comenzo la carrera por

un mercado financiero
nuevo: el que tiene como objetivo el
aseguramiento del futuro de las pen-
siones.

“La inseguridad ante el futuro de
las pensiones publicas estd estimu-
lando el crecimiento de instrumen-
tos de ahorro y prevision, entre los
que presentan las mejores perspecti-
vas los planes de pensiones™, afirma
Mercedes Pérez, directora general
adjunta de Seguros RGA y directora
del Area Financiera y Pensiones.

UN SERVICIO

Contemplando esta necesidad de
los clientes de las Cajas Rurales,
hace ya anos que Seguros TGA se
fijo6 como objetivo el ampliar su
gama de servicios a las Cajas Rurales
entrando en el mundo de la prevision
social, constituyendo Rural Pensio-
nes. “En solamente seis anos Rural
Pensiones se ha posicionado entre las
primeras gestoras en volumen de
patrimonio”, afirma Mercedes Pérez.

LLas razones de esta progresion se
centran en “la flexibilidad total de la
gestion a la que anadimos una buena
dosis de experiencia dentro del
mundo del seguro y de la prevision™.

Estas opiniones se ven avaladas
por los hechos. Los Planes de Pen-
siones individuales gestionados por
Rural Pensiones, estin posicionados
por su rentabilidad entre los diez pri-
meros planes”

A pesar del crecimiento experi-
mentado por estos Planes de Pen-
siones, Mercedes Pérez, cree que el
definitivo despegue de este produc-
to se “puede producir con los cam-
bios legales anunciados tendentes a
mejorar, de forma manifiesta, su fis-
calidad y sus problemas de liquidez”.

Actualmente, los participes se
pueden deducir sus aportaciones con
el limite de un millén o el 15% de
sus rendimientos de trabajo. pero se
espera que se incrementen ambos
limites. La parte de prestaciones
correspondiente a los rendimientos e
intereses (ributard como incremento
del patrimonio al maximo del 20%.

Al mismo tiempo se estudia dar
liquidez a estos productos, sin pena-
lizacion fiscal. en caso de paro de
larga duracion o enfermedad grave y
con penalizacion fiscal a los quince
anos.

Con estas modificaciones norma-
tivas, hay que esperar que los Planes
de Pensiones vuelvan a experimentar
otro fuerte incremento en los proxi-
Mos meses.

TODO TIPO DE
PLANES

Mercedes Pérez explica que
Rural Pensiones gestiona todo tipo
de Planes, como de prestacion defi-
nida, de aportacion definida o mix-
tos. “RGA Fondo de Pensiones cuen-
ta con mds de 13.700 participes y con
unos derechos consolidados superio-
res a 13.000 millones de pesetas™,
dice la Directora General Adjunta de
Seguros RGA.

A 31 de Diciembre de 1996, el
crecimiento en volumen de los fon-
dos de pensiones en Espana, en rela-
cion con la misma fecha de 1995, era
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de 35,81%, mientras que RGA
Fondo de Pensiones el volumen de
activos se habia incrementado en un
60.61%. Por el nimero de participes.
en el mismo periodo de tiempo, la
totalidad de los fondos de pensiones
espaiioles habian aumentado en un
21.08% mientras que RGA Fondo de
Pensiones lo ha hecho en un 58,46%.

La razon puede estar en el
aumento de rentabilidad que ha teni-
do RGA Fondo de Pensiones.
Mientras que la totalidad de los pla-
nes de pensiones individuales espa-
noles la rentabilidad en los tltimos
tres anos ha sido del 9,79%. RGA
Fondo de Pensiones ha llegado a una
rentabilidad del 13,73%. “Este éxito
—afirma Mercedes Pérez— estd
basado en el aval que presta el res-
paldo de las Cajas Rurales, una poli-
tica prudente de inversiones y la
efectividad en la gestion de Rural
Pensiones™.

LA POLITICA DE
INVERSIONES

Sobre la politica de inversiones
realizada por RGA Fondo de
Pensiones, Mercedes Pérez subraya
que ..."se mantiene en los criterios
basicos de seguridad, diversificacién
y congruencia de plazos™. La mayor
parte de esta inversion se materiali-
za en activos del Tesoro y otros titu-
los de renta fija ..."buscando los
mejores rendimientos con el menor
riesgo’.

Todo ello ha hecho que la evolu-
cion del valor de las participaciones,
haya evolucionado de forma sor-
prendente.

El valor de la participacion de
RGA Fondo de Pensiones cuando se
constituyé en diciembre de 1988 era
de 880 pesetas. El 31 de Diciembre
de 1996, se ha revalorizado un
184.59% alcanzando las 2.506 pese-
tas, con una rentabilidad en los doce
altimos meses del 24,92%. ™
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EL VINO DE LA MANCHA EN LA
LITERATURA

Resultaria facil pensar solamente
en el Quijote de La Mancha, para hablar
de todas las menciones que la
literatura universal hace de los vinos de
nuestra region.

omo introduccion a esta pequena serie de arti-

culos sobre ese tema comenzaremos, sin olvi-

darnos del ingeniosos Hidalgo, con algunas
menciones que otros viajeros y escritores importantes
hicieran sobre el mismo.

Charles Davillier, viajero francés, en su libro
“Voyage en Espagne”, publicado en Francia en 1962 y
generosamente ilustrado por Gustavo Doré, quien lo
acompaiié en su viaje por nuestro pais, habla del vino de
La Mancha y de los manchegos, en una forma que voy
a dejar sin comentarios para que ustedes mismo la inter-
preten.

Refiriéndose a un viejo refran: “De La Mancha el
buen vino, pero el manchego ladino” dice: *“Los man-
chegos, a pesar de los refranes que los muestra bajo un
aspecto poco favorable, son generalmente trabajadores
y sobrios’”.

Lo de buenos trabajadores, lo vamos a sustentar
nosotros también, aunque no podemos negar que los
manchegos son buenos bebedores. No podia ser de otra
manera estando, como estaban, acostumbrados a los
mejores caldos desde antano. Pedro Plasencia, acota
sobre esto, que “a pesar de los miles de litros de vino que
trasegaron los invitados en las bodas de Camacho, nos
cuenta Cervantes, tan puntual en todo, que hubiera que
lamentar ninguna pitima de consideracion™. (Debo adver-
tir al lector de Consejo Abierto que “pitima” no quiere
decir mds que una simple borrachera).

Jean Frangois Peyran, fue otro viajero francés que
nos visitd en el dltimo cuarto del siglo XVIIL
Extremadamente joven, pues todavia no habia cumplido
25 aios de edad, nos deja a su vez unas preciosas pala-
bras para referirse a los manchegos: “La Mancha, dice,
es el pais mas alegre de Espaiia. Los habitantes son ama-
bles, aman el baile y la misica. Las mujeres son altas y
esbeltas...” No vamos a poner en duda las palabras del
joven Peyron, pero sospechamos que sus referencias a la
mujer manchega, aparte de ser una realidad, demuestran
que eran provenientes de su tipico espiritu francés y de
su reconocida capacidad para trasegar los vinos exquisi-
tos que supo encontrar en la region. '

Innumerables son las menciones que hace Cervantes
en su literatura, sobre los vinos de La Mancha. Gerald

Brenan Ford. hispanista britdnico al que situamos entre
1796 y 1858, escribié un “Manual para viajeros por
Espana y lectores en casa”, en el que hacfa referencia al
Quijote de La Mancha y en especial a lo que se narra en
el Capitulo XIII de su Segunda Parte. El vino manchego
era, segtin Ford, “la leche que tomd en su infancia Sancho
Panza y que tan bien sabian catar aquellos dos excelen-
tes mojones que tuvo en su linaje por parte de padre”.
Transcribe a continuacién el buen inglés, la aventura del
rudo escudero con el Caballero del Bosque, cuando, por-
tando este dltimo fiambres y una buena bota de vino,
invité con ella a Sancho. Este, al catar el vino, no pudo
menos que exclamar: “Oh! Hi de puta! Bellaco. y cémo
eres de catolico!.

— ¢ Veis ahi, dijo el del Bosque en oyendo el “hi de
puta” de Sancho, como habéis alabado este vino lla-
mindolo asi?

— Digo, respondid Sancho, que confieso que conoz-
co que no es deshonra llamar hijo de puta a nadie, cuan-
do cae debajo del entendimiento de alabarle. Pero, diga-
me, sefior, por el siglo de lo que mds quiere: ;este vino
es de Ciudad Real?

— jBravo. mojon!, respondio6 el del Bosque. - En
verdad que no es de otra parte, y que tiene algunos afios
de ancianidad™.

Sancho no se sorprendio por el asombro del del
Bosque y pasé a relatarle la historia de dos de sus ante-
pasados que, cuando estaban catando un vino, uno le sin-
ti6 gusto a metal y el otro a cordoban. Conté Sancho que
entonces, para ver quién de ellos tenia razoén, revisaron
la cuba en la que estaba el vino y encontraron en su inte-
rior una llave que se habia extraviado con su correspon-
diente cuerda...

Muchos otros viajeros, espanoles y extranjeros han
hablado. y hablan, de los vinos de nuestra regién. Siglos
y siglos han pasado desde que los mismos se vienen ela-
borando. Como podrian imaginar aquellos que cataban
los vinos de entonces, la extraordinaria evolucion que
los mismos han sufrido en el curso de poco mds de un
cuarto de siglo. Cuando se creo este Consejo Regulador
de la Denominacién de Origen “La Mancha™, todavia
podian encontrarse en la regién vinos que tal vez con-
servarian las mismas caracteristicas que Sancho alababa.
Hoy, no obstante, aquello tradicional de tinajas y pelle-

jos. ha desaparecido para dar lugar a los modernos sis-

temas de elaboracion. Los altos depésitos de acero ino-
xidable reflejan ahora el duro sol manchego. La calidad
controlada de nuestros vinos, ha dado paso a una nueva
generacion del producto que. aiin manteniendo el toque
tipico que alababan aquellos escritores prefirié optar por
la innegable realidad. que hoy significan. ll
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EL CORCHO

Consejo Abierto: ; De dinde se extrae el corcho?
Dtor. Téenico: El corcho se extrae del Alcormoque
(querqus suber), arbol que tiene como caracteris-
tica negativa su lento crecimiento gue hace que
hasta. aproximadamente. 30 afos no pueda reali-
zarse la primera saca, separacion de las planchas
del drbol. Ademds. ni la primera saca (bormizo), ni
la segunda, son utilizables para la fabricacion de
tapones y solo sirven para lefa u otras actividades
industriales como la fabricacion de decorativos,
parquets, etc.

C.A.: Pero entonces, la productividad del alcor-
noque para la obtencion de tapones es muy lenta.
Dtor. Técnico: Efectivamente. Puesto que si a lo
que ya expresamos le sumamos gue entre saca y
saca han de transcurrir al menos 9 6 10 anos, nos
encontramos que desde el momento de la planta-
cion han de transcurrir 50 aios hasta que el drbol
estd en condiciones de utilizarse para la fabricacion
de tapones.

C.A.: ;La saca debe efectuarse por personal cua-
lificado o puede hacerla cualguier jornalero even-
tual y sin experiencia?

Dtor. Técnico: La saca, que como ya hemos indi-
cado se realiza cada 9 6 10 afos, se efectia por ver-
daderos especialistas que, con un hacha, cortan la
corteza del arbol ayudados por el astil de la misma
(que termina en punta), para apalancarse un poco
y extraer la plancha del drbol, que ha de ser lo mis
grande posible. siendo muy importante que no cor-
ten desde el suelo (han de dejar unos 30 6 40 cms. ),
ya que esta parte. llamada zapatos, puede produ-
cir problemas posteriores. tales como el llamado
“gusto a corcho™.

C.AL: ¢ La utilizacion de esa plancha de corcho es
inmediata para la fabricacion de tapones?

Dtor. Técnico: No. El proceso es mas largo. Tras
la suca el corcho se tiene a la intemperie, para su
secado, siendo recomendable un tiempo proximo
al ano y, excepcionalmente. de 2 6 3 anos, cuando
se ha extraido corcho verde.

Luego, al corcho convenientemente seco, debe
hacérsele un primer hervido en agua limpia, a una
temperatura aproximada de 100° C durante 20
minutos.

Posteriormente las planchas se recortan y enfar-
dan, dado gque despucs del hervido, las mismas
adoptan una forma plana. El almacenamiento de
los fardos se hace a cubierto v en un lugar airea-
do. pudiendo permanecer asi bastante tiempo,
hasta que Hega el momento de trabajar ese corcho,
momento en el cual hay que hervirlo otra vez y
guardarlo en bodega (sitio cerrado, sin ventilacion
ni luz) durante 14 dias, para darle la ductilidad
necesaria para manipularlo.

C.A.: /Y esa manipulacion en qué consiste?
Dtor. Técnico: Primero en el corte de las planchas,
que se realiza en tiras del ancho que se quiera fabri-
car el tapon, dejindole un margen superior de 2 6
3 mm.. en medidas de 54, 49, 44 y 39 mm. y su pos-
terior perforado con una gubia superior en 5 6 7
décimas del didmetro deseado.

C.A.:. Una vez obtenido el tapdn ;se somete a éste
a otros procesos?

Dtor. Técnico: Si. Lo primero gque hacemos es
controlar su humedad, que debe ser de entre un 5
y un 8%, realizando después el ajuste de medidas
(longitud y didmetro) que se desea obtener defini-

L tapon de corcho es, sin duda alguna, una de las partes mas importantes

en el embotellado de los vinos de calidad. La eleccion exacta del tapon de

corcho que necesitamos para cada tipo de vino y botella; la capacidad que
tengan nuestros embotelladores para definir su calidad y la seriedad de los pro-
veedores que los abastezcan de tan importante articulo, han llevado a la Redaccion
de esta revista a entrevistarse con el equipo técnico de una de las empresas mas
importantes del sector corchero de Espana, para que nos hable del tema.

tivamente. Por gjemplo se ajusta a 44 x 24,2 mm.
Posteriormente se pasa a realizar una clasificacion
electronica donde se determinan las diferentes cali-
dades en funcion de la porosidad que presentan
dichos tapones, siendo las clases inferiores, las mis
porosas, sometidas a un proceso denominado con-
matado que permite cubrir esos poros,

Luego viene otro proceso de lavado, mediante la
desodorizacion en frio con la eliminacidn selecti-
va de compuestos clorurados, tinicos y fendlicos.
Hay métodos de lavado que pueden modificar el
aspecto externo de los tapones, por decoloracion de
los mismos.

Como es lagico, en el proceso de lavado anterior-
mente descrito, los tapones han adquirido humedad
y se hace necesario someterlos a otro proceso de
secado que nos permita corregir esos indices y que
ésta vuelva a los parimetros exigidos, que como ya
hemos dicho deben estar entre un 5 y un 8%.

Terminado este proceso se realiza un escogido
manual para detectar los defectos criticos que pue-
dan presentar los tapones: bicho, verde, mancha
amarilla, ete... De esta forma los tapones estin lis-
tos para ser marcados, bien a tinta 0 a fuego, con
la marca correspondiente, siendo posteriormente
suavizados, con el objeto de facilitar el praceso de
encorche y descorche. Por dltimo, y previamente
al envasado final, se desempolvan para limpiarfos
de cualquier particula que hayan podido coger en
este proceso y se envasan en bolsas de plistico a
las que se les hace el vacio y se esterilizan para su
MEOr COnservacion.

C.A.: [ Termina aqui el proceso?

Dtor. Técnico: No. Ahora es necesario comprobar
que ¢l resultado final es correcto, para lo que hay
que realizar toda una serie de controles para deter-
minar que se cumplen las especificaciones esta-
blecidas por la empresa y/o el cliente.

TAPON

S RECOMENDADOS PARA VINO DE D.O. Y BOTELLA ESTANDAR ESPANOLA

C.A.: ;(Cuales son esos controles?

Dtor. Técnico: Los controles sobre las especifi-
caciones gue detallo a continuacién y que suelen
ser las mis normales, sobre:

- Patrones de calidad - Dimensiones - Humedad -
Controles organolépticos - Oxidaciones residuales
- Recuperacion dimensional - Residuos solidos -
Fuerza de extraccion - Densidad -Estanqgueidad -
Fuerza de penetracion - Poblacion microbiana,
todo ello dentro de un sistema de aseguramiento de
la calidad, conforme las normas UNI-ENISO 9002
y con el objetivo que el tapon realice correctamente
su funcion: tapar botellas sin alterar la evolucion
aromitica del vino.

C.A.: Pero suponemos que un buen tapon sin un
buen proceso de encorchado o un mal tapén con
un proceso idoneo, pueden estropear todos los tec-
nicismos de los que usted nos ha venido hablan-
do...

Dtor. Técnico.: Efectivamente. Para conseguir un
objetivo perfecto. es muy importante gue exista
una colaboracion estrecha entre los téenicos de las
bodegas y los fabricantes de tapones, pues es
imprescindible que la bodega realice un control
del gollete interno de la botella que van a utilizar,
pues estas dan una tolerancia de +/- 1 mm., sien-
do este un producto industrial, mientras que el
tapon, que es un producto natural, variable en sus
dimensiones en funcion de la humedad, la tole-
rancia es de +/- (L4 mm.

Asimismo es importante no dar la vuelta a las bote-
las inmediatamente después del embotellado, pues
el corcho necesita tiempo para recuperarse de la
compresion a que se le ha sometido durante el
encorchado, si

:ndo recomendable al menos espe-
rar 24 horas para efectuar dicha vuelta,

Estos y otros problemas, tales como almacenaje,
temperatura del vino durante el encorchado, medi-
cidn exacta del nivel del liguido que contenga la
botella, etc.... son temas que necesitan un didlogo
permanente entre cliente y proveedor, con el obje-
to de perfeccionar al maximo esta fase tan impor-
tante en el embotellado del vino.

A continuacion, y para terminar, daremos unas cor-
tas instrucciones sobre qué tipo de tapones debe-
mos elegir para el encorchado de vinos con D.O.
y el de botellas estandar utilizadas en Espaia, que
entendemos serd de gran utilidad para los lectores
de CONSEJO ABIERTO.

CONALGO DE CARBONICO | TRANQUILO/ JOVEN

Super o Primera

GRAN RESERVA  |RESERVA'Y CRIANZA JOVEN
49%24.2 Natural Extra 49x24.2 Natral Supero | 49x24,1 Colmatado
Primera
495242 Natural Super | 44524.2 Natural Extra,

44x24.1 Natural Primera | 44524 141 Cabdad Ao B | 44x24,1 Natural Segundy
44x24,1 Natwral Segunda

%24, Colmatade Especial

44x245 Nutoral Super o | 44x24,1 Natwral Pnmera
Primera

44324, 1 Colmatado
Especial

1# »

I 5¢

[* Esta numeracion hace refirencia al bodegon de botellas v tapones.
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PLANES DE PROMOCION EN 1997 DE LOS
Vinos DE “LA MANCHA”

i PAISES

FECHAS ACTIVIDADES

EN EUROPA

BODEGAS PARTICIPANTES

1 de septiembre
en Amsterdam

REINO UNIDO 2223 de septiembre

2 - 4 de noviembre
de Opinion

ALEMANIA 1 de agosto a 30 de

noviembre

22-23 de septiembre

Septiembre

20-23 de octubre
Opinién

DINAMARCA 7 vctubre

SUECIA 25 - 30 de junio Mision Comercial Inversa de la Escuela Superior
de Hosteleria y Turismo de Githeborg
Noviembre 111 Salén de Vino Espaiol en Suecia
HOLANDA 14 - 16 de julio Mision Inversa de Prescriptores de Opinidn

Seminario sobre vinos de “La Mancha' Coop.

Cata Educativas en Edimburgo y Harrogate

Mision Inversa de Compradores ¥ Prescriptores

Oficina de Contacto en Dusseldort, donde se
Hevarin a cabo diversas acciones promocionales
Cenas-presentacion en B
Publi-reportaje en la revista “"Weinwirtschaft”
Mision Inversa de Compradores y Prescriptores de

lin ¥y Munich

Segundo Salén del Vino Espanol en Dinamarca

Coop Virgen de las Vinas

Bodegas Centro Espafiolas, S. AL
Vinicola de Castilla, S.A.

Coop. Niro. Padre Jesiis del Perddén
Bodegas Ayuso, 5.1..

Caserio Vigon, S.A.

Cosecheros Embotelladores, 5.A.
Coop. Mtra. Sra. del Rosari
S5.A. T, 2.289 "Sania Rita
Bodegas Hnos, Morales. S L.

Bodegas Ayuso, 5.1

s Centro Espanolas, S A
1 de Castilla, S AL

risto de la Veg:
Coop. Niro. Padre Jes
Coop. Virgen de las Vir
Bodegas Juan Ramon Lozano, S.A

del Perdon
15

Coop. Ntro Padre Jesas del Perdan
Vinicola de Castilla, S.A.

Sdad. Coop. Cristo de la Vega
Coop. Nua Sra. del Rosario

Coop. Virgen de las Vinas
Bodegas J. Santos, S.L.

S.A.T. 2.289 “Santa Rita™

Bodegas Ayuso, S.L.

Vinicola de Castilla, S.A.,

Coop. Ntro. Padre Jestis del Perdon
Sdad. Coop. Cristo de la Vega
Coop. Virgen de las Vinas

Bodegas Centro Espanolas, S AL
Bodegas Hnos, Morales, S.A.
Bodegas 1. Santos, S.L.

Coop. Niro Padre Jesis del Perdon
Bodegas Centro Espanolas, S_A.
Vinicola de Castilla, S.A.

Bodegas 1. Santos, S.L.

Bodegas Hnos, Rubio, S.L

Sdad. Coop. Cristo de la Vega
Coop. Virgen de las Vinas
CEJIEMA. 5.1

Hnos, Maorales, S.A,

Bodegas Purilicacion

EXPORTACIONES

0CO tenemos que expresar sobre el buen cami-
no de nuestras exportaciones que no quede

perfectamente explicito en los grdficos compa-
rativos que insertamos a continuacion, referidos al
comercio exterior de graneles y embotellados.

ENE. FEB. MAR. ABR. MAY, JUN. JUL. AGO. SEP. OCT. NOV. DIC.
% lierl 13¥7m "I 13088 22047 15668 15158 12420 18574 RRROT
18104 aes  2ETH 10532

AND'S6
AND'ST

Rogamos a nuestros lectores que observen con deteni-
miento los grificos aludidos y analicen. mes a mes, el
aumento general que se produce durante los mismos
periodos, entre nuestras exportaciones del ano 1996 vy el
Primer Semestre de este ano 1997, Como deciamos en la
entradilla “vamos por buen camino”. B

B Afio-36
M afic-97

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGD SEP OCT NOV DiC

ENE. FEB, MAR. ABR. MAY. JUN. JUL. AGO. SEP. OCT. NOV. DIC.
ARD'9E  25Ra7 44817 VI T005 20000 1413 35401 LUESE AT
ARD'ST 2807 55128
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CONEC OABIC IO

Vino y Gastronomia

MESON BODEGA PORTALES

uchos se preguntaran por qué nos hemos detenido en el Meson Bodega Portales, de
Manzanares (Ciudad Real). Es un restaurante que ‘“no suena‘ entre los gastronomos
exquisitos que estan en la ciaspide de la cocina, pero para los que amamos La Mancha,

sus vinos y sus fogones, es un ejemplo a seguir, Como ya veremos..

Consejo Abierto: ;Como has entrado en el
mundo del vino y la gastronomia?

Alfonso Diaz Portales: En el del vino, hace
muchos afios, cuando todavia era un nifio. Mi
padre. Juan, era viticultor y socio de la
Cooperativa Ntro. Padre Jesus del Perdon. Yo
naci en el 48 y en el 56 ya dormia la siesta bajo
las cepas.

C.A.: Bien. eso como viticultor. Pero jcomo
entraste en el mundo del vino?

A.D.P.: En la misma cooperativa. De la cual
tuve la suerte de ser Vicepresidente durante cua-
tro anos. Durante todo ese tiempo, tuve el
aprendizaje necesario para conocer bastante
sobre las vides y los vinos.

C.A.: La llegada de una empresa fuerte, como
fue Vinicola de Castilla del Grupo Rumasa
Jtuvo importancia para la regién?

A.D.P.: Por supuesto. Llegé con una alta tec-
nologia y unas innovaciones muy grandes en
cuanto a elaboracion. Esa empresa fue imitada
después por la mayoria de las bodegas de La
Mancha y creo que en parte, gracias a ella, ela-

boramos hoy los vinos de calidad que tenemos.
C.AL: Y a la restauracion jecomo has llegado?
A.D.P.: Aunque parezca mentira, a causa de la
climatologia. Eso fue por los anos 77/78. Por
aquel entonces, aparte de los vinedos, yo sem-
braba mucho meldn. Dos grandes tormentas me
arruinaron completamente y tuve que empezar
de nuevo. Pero pese a ello estuve dando tum-
hos en la agricultura hasta el afio 1991, Me deci-
di entonces a poner este local. que era una
forma de probar como ganarme la vida en un
sector que. aunque distinto, no estaba alejado
del mundo de los vinos.

Por eso, en lugar de ponerle el nombre de
“taberna”’, “bar” o “restaurante’ decidi lla-
marlo Bodega Portales, con la idea de promo-
cionar desde aqui los vinos con Denominacion
de Origen La Mancha y otros productos caste-
llano-manchegos también con Denominacidn
de Origen.

C.A.: Pero la gastronomia y el comercio impor-
tante. poco tienen que ver con tu pasado de viti-
cultor. Creo que me estds escondiendo otras
opciones de estudio que sin duda, al tratarte,
me doy cuenta que tienes.

A.D.P.: Tienes razon. Aparte de haber estudia-
do viticultura en el PP.O., tuve la suerte de con-
tar con un profesor de Manzanares, Don
Florencio, que tuvo la paciencia de ensefiarnos,
a otro amigo ya fallecido José Luis y a mi, con-
tabilidad durante cuatro largos inviernos. Para
prepararnos a estar al frente de una cooperati-
va. Esos estudios y otros, que efectué como
autodidacta, me ayudaron en mi trabajo en la

cooperativa y posteriormente para estar al fren-
te de este negocio. Este es un negocio familiar.
Mi padre era un “gafian” que tenia una profun-
da vocacion por la comida manchega y mis
abuelos y los abuelos y la madre de mi mujer.
que es en realidad la Jefa de Cocina, estaban
siempre dedicados a cocinar. En aquel entonces
cocinaban para los sefiores. De ahi nos viene la
saga de cocineros.

C.A.: ;Cuintos vinos distintos tienes aqui?
A.D.P.: Tengo vinos de unas 120 bodegas de La
Mancha con Denominacion de Origen. Eso hard
unos trescientos y pico vinos distintos... Todos
grandes vinos, ldstima que todavia en esta
region no hayan evolucionado en cuanto a la
comercializacion.

C.A.: Pero ;aqui se pueden adquirir vinos para
llevarse a casa?

A.D.P.: Claro. Nosotros, aparte del restaurante,
tenemos una empresa que se dedica a la venta
de vinos y de productos alimenticios, como ya
te dije antes. De hecho, salimos a vender con
una furgoneta por las regiones limitrofes y tene-
mos una tienda, agqui en Manzanares, en donde
se pueden comprar todos los productos de los
que estamos hablando. Y quiero decirte que nos
va bastante bien con ello. En cuanto nos esta-
bilicemos un poco, trataremos de abrir delega-
ciones en otras regiones mas alejadas... Pero
ello, sin apoyos, no es facil.

C.A.: Pues, yo te sugeriria que de alguna forma,
los apoyos debieran venir del propio sector
bodeguero. Creo que también, en otro orden de
cosas, la propia Junta de Comunidades debiera

MESON BODEGA PORTALES

interesarse por la labor, no ya comercial, sino
promocional que estis haciendo.

A.D.P.: Lo dificil es hacer conocer lo que esta-
mos haciendo y que ello llegue a quien tiene
que llegar con toda la claridad que tiene nues-
tro proyecto. Yo esloy seguro que estamos
haciendo una muy buena labor para la promo-
cion de los productos y de los vinos de La
Mancha y que esa labor debiera ser, por lo
menos, reconocida.

C.A.: Hemos comido en tu local y hemos com-
partido mesa contigo. ; Seria posible que le dije-
ses a lu esposa que se acercara y nos dé una
receta de alguna comida tipica? No te olvides
que Consejo Abierto la leen muchas personas
y muchas de ellas de fuera de nuestra region...
A.D.P.: Eso lo solucionamos ahora mismo. Voy
a llamar a Feli, mi esposa, que accederd encan-
tada a darte una receta de algo tipico.

C.A.: Hola! Feli. ;de qué comida nos vas a
hablar?

FELI: Creo que un buen ejemplo de nuestra
comida, seria el Ajo Arriero. Para hacerlo hay
que cortar patatas de buena calidad, como para
tortilla, pero un poquito mds gruesas, Se ponen
en una olla de barro a hervir, con ajo y cebolla.
Para cuatro personas habria que calcular 1 kilo
de patatas, cuatro dientes de ajo, media cebolla,
un pimiento rojo y un tomate entero. Cuando
esta hirviendo se le agrega el aceite. de oliva y
una cucharada de pimenton agregindole el
bacalao, previamente desalado, troceado y lim-
pio de espinas. Se deja cocer a fuego lento y se
le agrega un poco de agua si se hace necesario...

CONCLUSIONES DE CONSEJO

ABIERTO:
Estuvimos comiendo y bebiendo en la Bodega
Portales: gente buena, sencilla, honesta. traba-
jadora y con una interesante vision de futuro.
Que para ayudarse en su negocio, se basan en
ayudar a los demds y en promocionar todo aque-
llo que de calidad se elabora en La Mancha.
principalmente sus vinos. No vamos a encontrar
en ese restaurante ni platos de la nueva cocina
ni comidas para gourmets veleidosos. Alli
vamos a poder comer auténtica comida tradi-
cional manchega, servida en abundancia y rega-
da por cualquier vino con Denominacion de
Origen “La Mancha” que deseemos beber.
Porque estdn casi todos y los que no estin es por
que no se han preocupado por estarlo. Creo que
esta gente, los Portales, necesitan atencion y tal
vez ayuda, para llevar a cabo sus proyectos de
expansion a los que, sin duda, ird unida también
la expansion de nuestro sector. Un ejemplo a
imitar, ll
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LA FIESTA DEL VINO

Nuevamente nos reunimos con la obli-
gacidn que tenemos de ratificar los resul-
tados de los Comités de Cata y proceder
a la Entrega de los Premios de los
Concursos de Vino Nuevo v de Embo-
telfade que Hegan a su décima edicion,

Permitidme que denomine este dia
“FIESTA DEL VINO” porque hoy hace-
mos piiblico los nombres de las bodegas ¥
marcas ganadoras en el 1997, haciendo
reconocimiento a las personas que con su
esfuerzo han hecho posible dia a dia,
nitestros vinos, sean mds conocidos y apre-
ciados en todos los rincones del Mundo.

Desde el Consejo Regulador, estamos
decididamente apostando por la Calidad
v la Cualificacion Téenica de todos los
sectores que participan en la Deno-
minacion, destacando como actividades
ms importantes:

* Mdster de Viticultura, Enologia y

Marketing de Vinos.
* Jornadas  Internacionales  de
Exporacian.

# Seminarios de Calidad.

* Investigacion del Resveratrol en la

vifia y el vino de La Manchea.

También es importante destacar las
actividades que estamos desarrollando en
los Mercados Exteriores, apoyados en
Planes Promocionales, asistencia a
Ferias, Misiones Comerciales directas,
¥ dciones a imporiadores, Misiones

Vendimiar premios es una tarea que agrada.
Sabemos que la gran cantidad de premios que
estdan recibiendo nuestros vinos provoca alguna
que otra envidia, o “pelusilla’ mas bien en el
gran sector que conforman los vinos de Espana.
Pero jqué le vamos a hacer? Somos buenos y lo
que también es bueno es que no solo lo decimos
nosotros, sino que también lo dicen los demds.

X CONCURSO A LA CALIDAD
DE VINOS NUEVOS
— COSECHA 96/97 —

GRUPO DE VINOS BLANCOS
1" Premio A.- BODEGAS NARANJO S.L.
de Carricn de Calatrava
2" Premio A.- BODEGAS JUAN RAMON LOZA-
NO, §.L.
de Villarrabledo.
3° Premio A- ALD.ESA.
de Puebla de Almoradiel

GRUPO DE VINOS ROSADOS
1" Premio A- COOP. VIRGEN DE LAS VINAS
de Tomelloso
2" Premio A- BODEGAS AYUSO, 5.1
e Villarrobledo
3 Premio A- VINICOLA DE TOMELLOSO, 8.C.L.
de Tomelloso

GRUPO DE VINOS TINTOS

1” Premio A- COOP NTRA. SRA. DE [A PAZ
de Corral de Almaguer

2" Premio A- COOP. NUESTRO PADRE JESUS
DEL PERDON
de Manzanares.

3 Premio A- COOP. NUESTRA SENORA DE
LA ASUNCION
de Villatohas

X CONCURSO A LA CALIDAD
DE VINO EMBOTELLADO

GRUPO DE VINOS BLANCOS

1" Premio a la Marea - ANIL 1996.- de Vinicola de
Tomelloso, 5.C.L.
de Tomellosa

2 Premio a la Marca - GRAN CREACION 96.-
de Bodegas Hermanos
Morales, S.L.
de Noblejas

3" Premio a la Marca - VINA ALAMBRADA 96
de Bodegas Hermanos
Rubio, S.L.
de Villaseguilla

GRUPO DE VINOS ROSADOS
1" Premio a la Marca - SEMBRADOR 96 -
de Bodegas Evaristo
Mateos, S.A.
de Noblejas

2" Premio a la Marca - TOMILLAR 96.- de
Coop. Virgen de las Vinas.
de Tomelloso

3" Premio a la Marca - SIERRA JABALERAS Y6.
de Coop. Ntra. Sra. del
Pilar.
de Villanueva de Alcardete.

GRUPO DE VINOS TINTOS

1" Premio a la Marea - VERONES 96.- de S.AT
SANTA RITA.
de Mota del Cuervo

2° Premio a la Marca - VINA RECREO 96.- de
Coop. San Isidro.
de Las Pedrofieras

3 Premio a la Marca - ALTOVELA 96.- de
Coop. Ntra. Sra. de la
Paz.
de Corral de Almaguer.

GRUPO DE VINOS TINTOS
DE CRIANZA
1" Premio a la Marca - CAMPOS REALES 94 -
de Coop. Nira, Sra. del
Rosario.
de El Provencio
2" Premio a la Marca - CASA GUALDA 94.- de
Coop. Ntra. Sra. de la
Cabeza,
de Pozoamargo
3" Premio a la Marca - JUAN JOSE 91 - de José
Luis Torres Gomez.
de Villarrobledo

GRUPO DE VINOS TINTOS
DE RESERVA

1* Premio a la Marca - SEMBRADOR 87 - de
Bodegas Evaristo
Mateos, S.A.
de Noblejas

2" Premio a la Marca - TORRE DE GAZATE 93
de Vinicola de
Tomelloso. S.C.L.
de Tomellosao

3" Premio a la Marea - YUNTERO 90.- de Coop.
Ntro. Padre Jesis del Perdon

de Manzanares

GRUPO DE VINOS TINTOS
GRAN RESERVA

1" Premio a la Marea - SENORIO DE GUA-
DIANEJA CABERNET
SAUVIGNON 86 - de
Vinicola de Castilla, S.A.
de Manzanares.

2" Premio a la Marca - ESTOLA 85.- DE
BODEGAS AYUSO, S.L,
de Villarrabledo

3 Premio a la Marca - SENORIO DE GUADIA-
NEJA CENCIBEL 85 de
Vinicola de Castilla, S.A.
de Manzanares
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Es cierto que somos
un Grupo muy fuerte en el campo.

La cuestion es en qué campo
lo somos mas.

CAJA RURAL DE ALBACETE CAJA RURAL DE CIUDAD REAL
CAJA RURAL DE CUENCA CAJA RURAL DE TOLEDO

Las cifras estan ahi. 3,1 billones de activos gestionados. 40.000 millones de beneficios en
1996. 2.600 oficinas que operan con tecnologia bancaria de Gltima generacion. 8.000 empleados
para los que el Homebanking, la Banca Electrénica, la Tarjeta Monedero o los Seguros de Prima
Unica son términos absolutamente cotidianos. Y mas de 25 afos de implantacién y arraigo
local, nos convierten en un grupo capaz de competir con cualquier otro. Y sobre todo, nos 3
posicionan a un nivel en el cual resultaria dificil saber en qué campo somos mas fuertes. |

El Grupo Caja Rural esta compuesto por Cajas Rurales, Banco Cooperativo Espafol, Seguros RGA y Rural Servicios Informaticos




