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ANO I

Marcel Proust
«El tiempo recobrado»

EL TIEMPO RECOBRADO

Los ecos de la presentacién de nuestro boletin Consejo Abierto to-
davia llegan a nuestros oidos. Queremos agradecer el tratamiento que
la prensa nacional e internacional ha dado a la noticia de nuestra apa-
ricién y a la cantidad de cartas y comentarios que hemos recibido y
recibimos, de parte de nuestros viticultores asociados v amigos en ge-
neral.

Nuestro esfuerzo editorial del primer niimero, no ha sido vano. La
comunicacion entre este Consejo Regulador y sus casi 25.000 inscri-
tos es hoy un hecho cierto, Hemos tendido un puente gque ya transi-
tamos en ambas direcciones y por el que no circulan solamente los
que estdn implicados en forma directa con este Consejo, sino todos
aquellos que han encontrado en Consejo Abierto un medio para co-
nocernos, un camino para hallarmos.

Aquella puerta a la que aludiamos en nuestro primer niimero, que-
dé abierta, realmente y de par en par.

Asi llegamos también hasta aquellos otros que sabfan que existia-
mos pero que se negaban a reconocer nues- |

EN BUSCA DEL TIEMPO PERDIDO

«... La obra, en la que han colaborado nuestras penas, puede ser interpretada para nuestro futu-
ro, a la vez, como un signo triste de sufrimiento y como un signo venturoso de consuelo».
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René H. MONTARCE-RIEU

LA TIERRA PRISIONERA

Ha pasado un afo desde que el mildiu asolara el alma de nuestro
vino vy todavia estamos convalecientes. La tierra, nuesira querida tierra
manchega, vive prisionera de sus propias decisiones y nos impone,
sin preavisos ni moratorias, sus propias leyes,

Este afio vernos mermada asf, nuestra capacidad de produccién, en
un indice que podriamos situar alrededor del 30 por 100.

Creemos que la naturaleza, por sabia, sabe que el exceso de frutos
es dafoso para la industria del vino, pues el mismo no permite aten-
der, a la vez, grandes producciones equilibradas con grandes calida-
des.

Lios precios de los vinos medios de La Mancha, se han visto con-
dicionados, durante todo nuestro pasado, a mantenerse a la baja, dado
que la oferta superaba la demanda.

El dumping, las maniobras de negocio répido, la elaboracién para
la quema, la venta de caldos sin nombre ni apellido, han sido, entre
muchas otras, las causas que agravaran esa situacidn que no ha he-

tra presencia.

Recobrar el tiempo perdido nos lleva ine-
ludiblemente a trabajar con rapidez, a detec-
tar con urgencia los defectos de nuestro sec-
tor v a establecer con celeridad las medidas
tendentes a la solucién de los mismos.

El que nos ignoraran, significaba que si bien
no nos aplaudian, tampoco nos criticaban.
Hoy estamos bajo una lupa que ora nos mira
con simpatia y ora se dedica a buscar, mag-
nificados, nuestros méas pequerios defectos,

Nuestro Consejo Regulador, va a ser por |§
tanto, cada vez mds exigente; arbitrard con [§
mads premura todos aquellos medios que lo
lleven a elevar de rango la categoria de nues-
tros vinos. La biisqueda del tiempo perdido o
sera dura y laboriosa. El Consejo, a través de sus dxstmtas Comlsiones
v de su propia infraestructura, cuenta con la arena y la cal necesarias
como para darle a cada uno la mano a que hayan sido acreedores.

Pondremos todo nuestro esfuerzo en promocionar y en ayudar a
vender nuestros vinos. Exigiremos por contrapartida que las cosas se
hagan bien y ain mejor de lo que deban ser. Es una tarea de todos
en la que no sélo se juega el nombre de cada cual, sino en la que se
ponen sobre el tapete de este juego duro, los intereses econémicos,
el renombre, el pundonor y la hidalguia de los vinos de La Mancha.

Vamos con paso vivo hacia el futuro. No pierda el ritmo,

El ritmo, como el tiempo perdido, es dificil de recuperar. B

— cho mas que permitir que el sector «viva al
| dia» y que nuestros vinos mantuvieran la re-
lacién «baja calidad-bajo precios.

La desmesurada produccién viticola del pa-
sado ha afectado, también en forma negati-
va, a este sector de la agricultura. De la mis-
ma forma en que la persona criada en la
| abundancia desprecia al dinero porque cree
que nunca se le va a acabar, el viticultor des-
preci6 y olvidé que el fin magico y casi reli-
3| gioso de la uva es producir vino.

El descuido del sector pudo verse enton-
ces, en cada uno de los escalones que suben
hasta el logro del fruto: mala implantacién,
desconocimiento de los sistemas de injerto,
podas anémalas, proteccién fitosanitaria im-
propia o inexistente, vendimia renida con las
e:ugenc:as mmlmas que podrian pedirse para que un fruto recolecta-
do produzca vinos de primera calidad, etc... En esta titima vendimia
hemos podido comprobar que, aunque en menor escala, estos defec-
-tos se mantienen.

La tierra sabe lo que hace. O la cuidamos o nos vuelve la espalda.
Un mal fruto mal vendimiado no puede venderse caro, puesto que
no puede-producir vinos caros.

El agricultor debe, estd obligado, a afinar al méaximo la calidad de
sus uvas. Es la tinica forma de lograr que por ellas se pague digna-
mente la dura tarea de laborear las vides, es la tinica forma de cor-
tarle las cadenas a la tiemra prisionera. B
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NUESTRO REGLAMENTO (y II)

CAPITULO VI

REGISTROS

El Consejo, de acuer-
do con la Ley 25/70, (Es-
tatuto de la Vina, del
Vino y de los Alcoholes),
tiene a su cargo los si-
guientes registros:

a) Registro de vifias.

b) Registro de Bodegas
de Elaboracion.

¢) Registro de Bodegas
de Almacenamiento.

d) Regisiro de Bodegas
de Crianza.

e) Registro de Exporta-
dores.

f) Registro de Embote-
lladores.

El articulado establece
las condiciones exigidas
para la inscripcién en
cada una de las activida-
des descritas, estable-
ciendo con caracter ge-
neral la obligatoriedad
de que los vifiedos, bo-
degas y plantas embote-
lladoras radiquen en tér-
minos municipales situa-
dos dentro de la Zona de
Produccién; que la uva
producida sea destinada
a la elaboracién de vinos
protegidos v que los lo-
cales o bodegas retinan
las caracteristicas ade-
cuadas para que el vino
adquiera las cualidades
propias de «La Manchas.
El Consejo podra sus-
pender o anular las ins-
cripciones, cuando los fi-
tulares de las mismas no
se atuvieran a lo dispues-
to en el Reglamento, sus-
pensién que podré apli-
carse con caracter tem-
poral cuando se com-
pruebe que carece de ac-
tividad o una Entidad no
haya comercializado pro-
ductos amparados por la
Denominacién de Ori-

gen en los ultimos 3
anos,

CAPITULO VII

DERECHOS
Y OBLIGACIONES

En su articulado se es-
tablecen las condiciones

minimas exigidas para la .

obtencién de vinos pro-
tegidos; regula el uso de
nombres comerciales,
marcas, simbolos, em-
blemas, etiquetas y le-
yendas publicitarias; de-
termina las normas a
cumplimentar para la
crianza, embotellado, cir-
culacién y exportaciéon
de los vinos acogidos; es-
tablece la obligatoriedad
de presentar declaracién
anual de la cosecha ob-
tenida en cada uno de
los vinedos inscritos
—detallando proceden-
cia y destino de la uva—
y concreta los motivos
que conllevan a la desca-
lificacién de los vinos en
cualquiera de las fases de
produccién, elaboracion
0 crianza.

CAPITULO VIII

EL CONSEJO
REGULADOR

Se define como Orga-
nismo auténomo, inte-
grado en la Consejeria
de Agricultura de la Jun-
ta de Comunidades de
Castilla-La Mancha, con
atribuciones decisorias
en cuanto a las funciones
que se le encomiendan
por su propio Reglamen-
to, de acuerdo con lo
que determina la Ley
25/70, o Estatuto del
Vino. Se establece su
&mbito de competencia:

a) En lo territorial, por
las respectivas zonas

(14

Con el
siguiente
resumen,
queda
comentado en
su totalidad el
articulado que
conforma el
Reglamento de
nuestra
Denominacion
de Origen, por
el que se
regulan las
normas de
actuacion del
Consejo
Regulador y de
los distintos
sectores
inscritos que
quedan bajo
su control y
vigilancia.

2

de Produccién vy
Crianza.

b) En razén de los pro-
ductos, por los prote-
gidos por la D.O,, en
cualquiera de sus fa-
ses de produccién,
elaboracién, crianza,
embotellado, circula-
cién y comercializa-
cion.

¢) Enrazén de las perso-
nas, por las inscritas
en los diferentes Re-
gistros.

El Consejo tiene como
misién prioritaria, aplicar
los preceptos del Regla-
mento y velar por su
cumplimiento, quedando
expresamente autorizado
para vigilar el movimien-
to de uvas, mostos y vi-
nos no protegidos por la
D.O. que se elaboren,
comercialicen o transiten
dentro de la Zona de
Produccién.

Para el ejercicio de su
mision, el Consejo esta
constituido por 16 Voca-
les que representan a los
siguientes sectores:

a) Viticultores socios de
Cooperativas o SAT.

b) Viticultores indepen-
dientes.

¢) Bodegas de elabora-
cioén.

d) Embotelladores/Ex-
portadores.

De estos Vocales, sale
elegido el Presidente que
es ratificado en su cargo
por la Consejeria de
Agricultura de Castilla-La
Mancha.

Para los asuntos inhe-
rentes al régimen inte-
rior, el Consejo dispone
de un Secretario y para
las funciones técnicas
que tiene encomenda-
das, la direccion recae en
un técnico cualificado.

Los servicios de Con-

trol v Vigilancia, quedan
a cargo de Veedores pro-
pios, habilitados por la
Junta de Comunidades y
que dependen del Comi-
té de Calificacién de Vi-
nos constituido por ex-
pertos y un Delegado del
Presidente.

La financiacién de las
obligaciones del Consejo
Regulador, se efectia
con la aportacién de
exacciones parafiscales
aplicadas a plantaciones,
bodegas inscritas, certifi-
cados de exportaciones,
etc.

CAPITULO IX

INFRACCIONES,
SANCIONES
Y PROCEDIMIENTO

Todas las actuaciones
que es preciso desarro-
llar en materia de expe-
dientes sancionadores
por infracciones a las
normas de este Regla-
mento, se adectan a la
Ley 25/70 —Estatuto de
la Vifa, del Vino y de los
Alcoholes— al Decreto
835/72, que la desarrolla
y a la vigente Ley de Pro-
cedimiento Administrati-
vo. l

CQNCLUSIONES
- Como resumen, el
Reglamento descnto
constituye, en definiti-
va, el texto legal de
apl_lcat:l_én para el
correcto desarrollo de
la produccion, elabo-
racion y calidad de los
vinos amparados por
‘la”Denominacién ' de
‘Origen «LA MAN-
‘CHAw -

MIGUEL ESPADAS
Alcédzar de San Juan
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PANEL DE CATA
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IMPORTANTE SELECCION DEL COMITE DE CATA

E L Comité de Cata del Consejo Regulador y una vez finalizado el primer periodo en el que

se han sometido a examen organoléptico 325 muestras de vinos amparados por la Deno-
rhinacién de Origen, seleccioné los siguientes vinos:
BLANCOS DE FERMENTACION CONTROLADA: ISLA DE CLAVELITO, VINA Q, VINA HI-
DALGA, LAZARILLO, ZAGARRON Y TORRES FILOSO.
ROSADOS: VINA Q, ZAGARRON.
TINTOS DE ELABORACION TRADICIONAL: TORRES FILOSO, VEGA ZACATENA COSE-
CHA 1984.
TINTOS DE CRIANZA: SENORIO DE GUADIANEJA COSECHA 1981, SENORIO DE GUADIA-

NEJA 1982.

VINOS BLANCOS

"'t‘

FASE VISUAL: Presentan
colores muy palidos con
tonalidad verdosa, que
resulta muy agradable a la
vista.

FASE OLFATIVA: En su
aroma presentan o se
muestran ligeros v con tonos
frutales muy intensos.

FASE GUSTATIVA: Son
frescos, armoniosos v gratos
en su estructura, reflejando
los sabores primarios de la
variedad de que proceden.
Elaborados a partir de
mostos seleccionados,
limpios y con control de
temperatura riguroso en su
fermentacién. Muy cuidados
en todos sus procesos
posteriores.

~uvas Cencibel y con cuidados muy \9La /;d('ﬂi@ﬂd
estrictos en todo su proceso de it L

Resultados aportados por el Comité de Cata del Consejo Regulador...
Las estimaciones sélo estdn reservadas a los buenos catadores.

VINOS ROSADOS

FASE VISUAL.: Presentan colores
rosas con matices muy vivos.
FASE OLFATIVA: Se muestran
frescos v con predominio de aromas
frutales intensos.

FASE GUSTATIVA: Son ligeros,
equilibrados v de gran frescura al
paladar.

Proceden de mostos y uva
seleccionados y control de
temperatura de fermentacion.

FASE VISUAL.: Presentan color rubi,
con tonalidades intensas.

FASE OLFATIVA: Son frescos y
aromdticos, recordando a frutas
maduras.

FASE GUSTATIVA: Son redondos
con estructura equilibrada v
retrogusio persistente y armonioso.
Elaborados a partir de seleccion de

fermentacién.

({55 MOUECAS HINIA PO L

VINOS TINTOS CRIANZA

FASE VISUAL: A la vista se
presentan con colores rojos rubi y
tonalidades teja. Caracteristicos de su
edad.

FASE OLFATIVA: Aromas muy
complejos, con predominio de frutas
maduras, adquiridos en su vida
anterior en barrica y botella.

FASE GUSTATIVA: Muestran un gran
equilibrio y estructura. Elegantes y
“armoniosos con un retrogusto final,
que resalta las cualidades anteriores.

Consejo Abierto
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LFONSO Alonso Ramos, manchego, nace en Alcdzar de

San Juan el 5 de noviembre de 1947. Sabe mds que na-

die sobre el Consejo Regulador de la Denominacién de

Origen La Mancha y podriamos decir, sin temor a equi-

vocarmnos, que es el ssistema nervioso central» del mismo. Ejerce sus

funciones en forma silenciosa, sin logros triunfalistas ni personalismos

rimbombantes. Medido v callado, nos ha costado no poco esfuerzo

arrancarle esta entrevista, en la que pretendemos verter su visién per-
sonal del Consejo, en la forma menos «oficialistas posible.

PREGUNTA.—¢Cuanto hace que te incorporaste al Consejo
Regulador?

RESPUESTA.—Me incorporé al Consejo Regulador de la Deno-
minacién de Origen «LA MANCHA» en mayo de 1974, época en la
que el Consejo Provisional estaba redactando el Reglamento del nue-
vo Consejo después de la segregacién de la antigua Denominacién
que amparaba La Mancha, Méntrida, Manchuela y Almansa, realizan-
do todo tipo de actividades puesto que en aquel entonces el Consejo
Regulador, a nivel de empleados, figuraba con tres personas, abrien-
do sus puertas oficialmente el 1 de julio de ese mismo ano.

Esta actividad estaba relacionada con la organizacién de lo que ha-
bria de ser el futuro Consejo, planificacion de acciones a nivel pro-
mocional y asistencia a Ferias v una de las funciones més importantes
fue la captacién de bodegueros y embotelladores para que el Conse-
jo pudiera iniciar su andadura.

Toda esta actividad estaba coordinada por el Presidente, D. Anto-
nio Ayuso Murillo, el Secretario v los Vocales que participaron en la
puesta en marcha del mismo.

El 21 de junio de 1982, fui nombrado Secretario hasta la termina-
cién de la legislatura anterior y ratificado nuevamente por el nuevo
consejo en el afio 1988.

He participado en todas las exposiciones y promociones en las que
ha estado presente el Consejo Regulador desde el ano 1974, y ac-
tualmente le estoy dedicando mas tiempo a la organizacién interna
de acuerdo con el nuevo programa aprobado por el Consejo en su
toma de posesion, en el sentido de mecanizar todos los registros de
viticultores, bodegas de elaboracién, plantas embotelladoras y expor-
tadores inscritos en la Denominacién. Este trabajo estard terminado
para el verano del proximo afo y serd cuando podamos contar desde
la Denominacién de Origen con un fiable banco de datos de todos
los sectores que participan en una Denominacién de Origen.

Paralelamente y en colaboracién con las diferentes Comisiones, es-
tamos creando las bases de diversas publicaciones v monografias que
proximamente v de forma continuada dispondra el Consejo para su
oportuna divulgacién.

Se ha creado un organigrama laboral del que directamente soy el
responsable tanto a nivel de Seccién Técnica como Seccién Informé-
tica y Administrativa, en estrecha colaboracion con el Presidente y los
representantes de las diversas Comisiones creadas para darle una ma-
yor agilidad v dinamismo a la actividad propia del Consejo.

P.—Qué te gustaria lograr en el Consejo Regulador.

R.—Mi ilusién desde el ano 1974 ha sido la de situar a los vinos
de esta Denominacién de Origen en el lugar que realmente les corres-
ponde dentro del mosaico vitivinicola espafol de Denominaciones de
Origen, que sin lugar a dudas haré realidad que el valor anadido que
habitualmente repercutia en otras zonas se quede en la nuestra.

A nivel de exportaciones y de consumo interior, me gustaria que
nuestros vinos con nombre y apellidos consoliden su presencia defi-
nitivamente en los diferentes mercados exteriores de igual manera que
dia a dia se estan consolidando en nuestro pais con el gran esfuerzo
e ilusion que estan realizando nuestros embotelladores v exportado-
res.

P.—Consideras positiva la asistencia a Ferias o piensas que

i %

ALFONSO ALONSO

«...Que quede

bien claro:
Salvo raras
excepciones,
en las
Ferias no

se vende.»

El Secretario de Consejo
Regulador y sus puntos de
vista...

Consejo Abiert
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el esfuerzo vy dinero invertido se deberia canalizar
en otro tipo de promociones.

R.—La experiencia de todos estos afos me lleva al
convencimiento de que es necesario estar presentes en
Ferias Intermacionales monogréficas de prestigio como
(IFA, de Londres, VINEXPO, de Burdeos, ANUGA, de
Colonia, USIF, de Estados Unidos, ALIMENTARIA, de
Barcelona, etc.) que son el punto de partida inicial para
futuras operaciones comerciales, pero tiene que que-
dar bien claro que, salvo raras excepciones, en las Ferias
no se vende.

Luego existe otro tipo de Ferias de caracter nacional,
regional, comarcal e incluso local, que no tienen ningiin
tipo de trascendencia ni comercial ni de prestigio, pero
que en muchas ocasiones se tiene que asistir por com-
promisos oficiales para intentar con la presencia de los
Consejos apoyar y prestigiar este tipo de Certamenes.

Considero que en estos ultimos casos si que seria mas
positivo, después de un minucioso estudio, v retomando
tu pregunta, invertir el tiempo vy el dinero en otro tipo de
promociones.

P.—Tenéis apoyo promocional suficiente por
parte de vuesira Autonomia.

R.—La Consejeria de Agricultura de nuestra Autono-
mia, en el afio 1988 publicé una Orden mediante la cual
se establecia una linea de apoyo a los Consejos Regula-
dores, de cardcter promocional.

Esta medida, aunque interesante y novedosa, entien-
do que es insuficiente a todas luces, si definitivamente
desde nuestra propia Autonomia se pretende impulsar vy
levantar el consumo de vino de calidad, teniendo en
cuenta que es la mayor riqueza de nuestra regién y el sec-
tor socio-econémico més importante, En otras regiones
se estan haciendo esfuerzos mas importantes en apoyo
de sus vinos, maxime si lo comparamos con la importan-
cia que pueda representar el sector de vinos con el resto
de los sectores del conjunto de la region.

P.—Qué me dices de la reestructuracién que vais
a emprender de la zona de produccién y que ha
aparecido iltimamente en los medios de comuni-
cacion.

R.—En el primer Reglamento del afio 1976 ya se con-
templ6 la posibilidad de que se pudieran crear subdeno-
minaciones dentro del marco geogréfico de La Mancha.
Esta situacién ha sido inviable, puesto que como sabes,
la produccién esta cubierta en cualquiera de las posibles
e imaginarias subdenominaciones, aunque el sector co-
mercial no estd proporcionado y por consiguiente no es
posible en la mayoria de los casos.

Desde nuestra entrada en la CEE, se nos estd ssugi-
riendos la conveniencia de iniciar un estudio de recorte
de la zona de produccién que de cara a nuestro entorno
comunitario v al propio consumidor espafiol se'le pudie-
se dar una mayor imagen de control por parte de la De-
nominacién, aunque yo personalmente v a la vista de lo
gue estd ocurriendo en otras Denominaciones de Origen,
creo sinceramente que no se da mas imagen de control
y seriedad por el simple hecho de tener unazona de pro-
duccién mas reducida, si no estd perfectamente equili-
brada la produccién con la demanda del mercado.

Por otra parte esta Denominacién, dentro de la pro-
blemaética que pueda representar su extension actual, es
la tinica en el mundo que puede ofrecer a cualquier tipo

«El apoyo que
recibimos, es
insuficiente a
todas luces»

teniendo en cuenta que tenemos la gran oportunidad de
poder realizar una minuciosa separacién de calidades v
dejar como Denominacién de Origen, exclusivamente los
mejores vinos elaborados en la zona de produccién y el
resto que se puedan comercializar como vinos de mesa,
considerando que existe un sector de mercado deman-
dante de este dltimo tipo de vinos que es bastante impor-
tante.

El dnico problema es que necesitariamos ampliar, de
una manera muy importante, el Servicio de Control de
Calidad.

P.—¢Qué piensas de la publicacién «CONSEJO
ABIERTO»?

R.—Cuando el Presidente me plante6 sus diversas in-
quietudes, entre las que figuraba la aparicién de un Bo-
letin Informativo dirigido a nuestros inscritos, me parecid
importantisima, si es que se podia llevar a efecto, va que
en este Consejo Regulador no hemos tenido ningin me-
dio divulgativo dirigido a nuestros propios inscritos.

Desde este planteamiento, que fue ratificado por el
Pleno de Consejo, nos pusimos a trabajar con toda ilu-
sién, con la idea fija de ofrecer una informacién de lo
que es el propio Consejo Regulador, acciones, proyec-
tos, organigrama v funcionamiento, y dirigido preferen-
temente al sector viticultor que ha sido v es el sector me-
nos informado, tanto a nivel técnico como a nivel gene-
ral. El resultado de este esfuerzo ha sido la aparicién de
dos niimeros en este primer afo y la posibilidad de que
en un futuro no muy lejano, esta publicacién pueda te-
ner caracter trimestral. En definitiva, ha venido a cubrir
un gran hueco informativo que aunque oficialmente no
habia sido demandado por los interesados, salda la deu-
da moral que el Consejo Regulador permanentemente
tenia con sus inscritos.

P.—Tiene previsto el Consejo la realizacién de
algun programa de promociones para aumentar las
ventas y elevar la imagen de sus vinos.

R.—A principios de este ano 1989 se envié una en-
cuesta dirigida a todos los embotelladores y exportado-
res para conocer la situacién de la comercializacion. de
los vinos con Denominacién de Origen, en los diversos
mercados espafoles y su intencién de cara a la asisten-
cia en promociones y Ferias Internacionales.

Esta encuesta, una vez mecanizada, da unos resulta-
dos reales sobre lo que nuestros inscritos pretenden ha-
cer en ambos y préximamente se mantendra una reunién
a la que invitaremos a todos los Gerentes y Directores
Comerciales de las plantas embotelladoras y exportado-
res, para después de un estudio de estas conclusiones
planificar de la forma mads practica v util en resultados,
las promociones y asistencia a Ferias nacionales e inter-
nacionales que debe abordar el Consejo Regulador a
partir del afio 1990. Con esta medida se invertira tiempo
vy dinero, como td, decias en una de tus preguntas, ex-
clusivamente en aquellas promociones y Ferias que ten-
gan interés comercial para nuestros inscritos.

Con esta acci6n y la nueva linea de imagen y promo-
cién en la que estd trabajando el Consejo desde la toma
de posesién de sus Vocales, estoy convencido de que se
sacard una mayor rentabilidad a la moderada inversién
economica que puede realizar el Consejo con sus pro-
pios medios y pretendemos que en esta nueva linea co-
laboren los embotelladores y exportadores también en su

de mercado, una continuidad en calidad y tipo de vino, aspecto econémico. B R.H.M-R.
[EESE S S [P S
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1. Introduccién

En nuestro pais y més concretamente en nuestra
regién, es necesario aumentar la exportacién. El pro-
blema planteado por los excedentes en la produccién
vinicola sélo tiene solucién contrarresténdolo con un
aumento de la comercializacién.

Pero para crear un mercado internacional potente
es necesario ofrecer una calidad competitiva y una
continuidad en el tipo de vino y en la propia calidad.
No se puede ofrecer un vino de calidad con unas ca-
racteristicas y una marca determinadas, y al afio si-
guiente, o mas aun, al envio siguiente, incluso man-
teniendo la calidad y la marca, que no coincidan las
caracteriscas del vino con las anteriores.

Para poder ofrecer siempre el mismo producto,
que no haya solucién de continuidad de un afio a
ofro, es preciso conocer perfectamente todas y cada
una de las propiedades, para tener las presentes des-
de la ELABORACION v, claro estd, durante la CON-
SERVACION y encaminar todos nuestros esfuerzos y
nuestras précticas a la consecucién del producto fi-
nal, que buscaremos que sea de auténtica calidad,
pero ademas que siempre sea el mismo.

Y para conocer estas caracteristicas del vino no hay
otro método que el andlisis quimico del mismo.

Ademds de definir perfectamente las caracteristicas
propias de cada uno, el andlisis es asimismo impres-
cindible, en los vinos, para garantizar su conserva-
cién, v en los mostos, incluso en las uvas, para que
la elaboracién se encamine hacia la consecuci6n del
vino de calidad que todos deseamos.

2. Analisis bésicos

Concurren en estos analisis dos circunstancias que
hacen que sea la BASE de toda préctica enolégica:

1. Son sencillos de realizar.
2. Son ineludibles.

Podemos citar como analisis pertenecientes a este
grupo:

— Grado alcohdlico

— Densidad

— Masa voliimica

— Acidez total

— Acidez volatil 3
— Anbhidrido sulfuroso

P
— Azicares (materias reductoras).

A continuacién los vamos a ir definiendo y vere-
mos en qué ocasiones, en qué etapas del vine, es ne-
cesario realizarlos y por qué; al mismo tiempo que ha-
gamos notar alguna circunstancia digna de tener en
cuenta a la hora de llevarlos a cabo.

Grado alcohdlico.—Es el tanto por ciento, en vo-
lurmen, de alcohol contenido en el vino, medido a
20° C. Como es natural, el alcohol es el principal pro-
ducto de la fermentacién, v qué duda cabe que no
es necesario hacer este andlisis hasta que no haya

ANALISIS DE VINOS (I)

Su importancia en la elaboracion y conservacion

concluido la misma. Paradéjicamente, es el anélisis
méas importante, ya que es el inico componente del
vino que se traduce en pesetas; y el menos impor-
tante, desde el punto de vista técnico, porque es igual

que un vino tenga 11° que 12°

Densidad relativa—Es la masa de un volumen de-
terminado de vino, a 20° C, dividido por la masa del
mismo volumen de agua, a 20° C (D 20/20).

Depende del aziicar que tiene el mosto, o el vino,
pero también del estracto no reductor; por eso no es
exacto deducir los azticares reductores de la densi-
dad, ni viceversa.

Por ser un indice del aziicar contenido en el mosto
o en el vino, nos da, durante la fermentacién, una
orientacién sobre el estado de la misma. .

Masa voliimica.—Es la relacién ente la masa de
vino y el volumen que ocupa, a 20° C. Es el concep-
to fisico de la densidad, pero en enologfa se distin-
gue por el concepto definido anteriormente de den-
sidad relativa,

La masa volimica se expresa en g/cm” y su sim-
bolo es 10°C.

Extracto seco.—Es el peso de residuo fijo obteni-
iio después de la evaporacién de las sustancias volati-
es.

Como es natural, en los vinos dulces el azicar en-
tra a formar parte del extracto; por eso existe el con-
cepto de extracto seco no reductor, que es el total,
menos los azicares reductores.

Este pardmetro da una idea de la finura del vino.
Se puede calcular ademas a través de la densidad v
el grado alcohdlico.

Acidad total y pH.—Es, como su propio nombre-in-
dica, la totalidad de acidos contenidos en el vino. Esta
estrechamente relacionado con el pH, pero no se
puede establecer una correlacién lineal en el vino,
debido a la complejidad de la composicién del mis-
m]_(;. Lo que sf es cierto es que a mayor acidez menor
pH.
Conviene saber, en el mosto, antes que empiece
a fermentar, la acidez total y el pH que tiene, y con
qué valores queremos que transcurra la fermentacion.

Son dos pardmetros muy importantes que el ené-
logo debe elegir perfectamente con vistas a la con-
servacion, al desarrollo de aromas y otros compues-
tos, a la demanda del mercado, etc.

Acidez voldtil.—sEs el conjunto de acidos grasos
de la serie acética, que se encuentran en el vino va
sea en estado libre o en estado salino. Estan exclui-
dos de la acidez volétil los dcidos lactico y succinico,
asi como el acido carbdnico y el anhidrido sulfuroso
libre y combinados, FONCES-DIACON y JAULMES.

No es necesario decir que el control de la acidez
volatil en el vino es de suma importancia para detec-
tar cualquier anomalia; por tanto, dentro de este gru-
po, es el andlisis mds sbasicos de todos.

Sulfuroso total y libre—En este analisis, que es una
valoracién con vodo, hay que téner en cuenta que
cualquier sustancia que sea reductora frente al yodo
también es valorada (acido ascérbico). En caso de
maostos concentrados (con gran cantidad de azticares)
o vinos tintos con mucho color (gran cantidad de ma-
teria colorante y coloracién intensa), es muy dificil

ALIPIO LARA OLIVARES

Licenciado en Ciencias Quimicas

apreciar el punto final del andlisis, por eso se hace re-
comendable la realizacién del mismo por el método
de arrastre (Paul).

Azticares,—Dos razones pueden existir para la eje-
cucion de este andlisis:

* (Conocer exactamente los aziicares que tiene un
mosto o un vino dulce.

® Saber si la fermentacién ha transcurrido total-
mente, contabilizando los aziicares sresidualess,

De cualquier forma, el método seguido con el reac-
tivo de Fehling da resultados aceptables.

3. Andlisis especiales

Incluimos en este grupo aquellos andlisis que re-
quieren alguna sespecializaciéns, ya sea técnica o ins-
trumental.

Conviene distinguir, desde el punto de vista del
endlogo, si se refiere a productos naturales del vino
(ya sean propios de la uva y el mosto o bien produ-
cidos en la fermentacién) o productos adicionados en
las distintas précticas realizadas durante la elabora-
cién o conservacién.

3.1. Productos naturales

® Acidos organicos (tartérico, citrico, mélico, lac-
tico, succinico).

® Minerales (cenizas).
— Aniones (sulfatos, cloruros, fosfatas).
— Cationes (Ca, Na, K, Mg, Fe, Cu).
Azicares (glucosa/fructosa).
Polialcoholes (glicerol; 2, 3-butanodiol).
Metanol.
Acetaldehido.
Acetato de etilo.
Taninos.
Nitrégeno total.
Intensidad colorante.
CO,.

* 8 98088 8s

Productos adicionads

Acido sérbico.

Acido benzoico.
Sacarosa.

Antifermentos en general.

w
N

(permitidos o no)

LR N

33.

® Control micrebiolégico.
® Examen microscépico.

Andlisis microbiolégicos

Acidos orgdnicos.—El analisis de estos dcidos pue-
de resultar conveniente para definir si el vino ha rea-
lizado la fermentacién maloléctica o para ver las can-
tidades relativas de dcido tartérico y médlico frente al
lactico.

En vinos jévenes puede llegar hasta 2 g/l de CO,
disuelto, La otra forma de CO; se mide en unidades
de presion.

Consejo Abiertc
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chego.

PREGUNTA.—;Cuénto
hace que dirige Vinicola de
Castilla y qué diferencia existe
entre la que encontré cuando
asumid su direccién v la actual?

RESPUESTA.—Exacta-
mente siete anos y las diferen-
cias son susianciales. Hemos
evolucionado fundamental-
mente en dos aspectos. Prime-
ro, en la infraestructura de la
bodega. Las instalaciones son
méas completas que las que po-
seiamos. Por ejemplo, no habia
instalacién de vendimia, laga-
res para blancos, tintos y rosa-
dos; equipos de filtracién de
mostos, planta concentradora
ni naves de crianza. Ahora te-
nemos todos eso y mas: barri-
cas para el afiejamiento de los
Grandes  Reservas, la crianza
en botella antes del etiquetado,
todo el sistema de elaboracién,
crianza v fermentacion del es-
pumoso en botella, ofra serie
de modificaciones en la bode-

Cencibel

- rados que antes no tenia-

emos seleccionado esta vez, una Bodega de

LA MANCHA, que es ejemplo de moderni-

dad en nuestra region y que esta a la van-

guardia de todos aquellos sistemas de elaboracién y
marketing. VINICOLA DE CASTILLA S.A., de Man-
zanares (C.R.), ha sabido posicionarse entre las mas
importantes Bodegas de Espaiia por su saber hacer
v por el esfuerzo de las personas que colaboran en
ella. Para interiorizarnos mads profundamente sobre
la misma, entrevistamos a Don Alfonso Monsalve
Murioz, su Director General, quien se ha prestado
amigablemente a mostrarnos su vision particular so-
bre su propia Empresa y el sector vitivinicola man-

R.H.M.-R.

ga, tales como las camaras fri-
gorificas, las lineas de embote-
llado, nuevos sistemas de pren-

para una importante distribui-
dora japonesa.

Desde el afio pasado, elabo-
ramos espumosos con fermen-
tacién natural y siguiendo el
método tradicional, que co-
mercializamos con la marca
Cantares, en sus tres tipos: se-
mi-seco, brut v rosado brut...

P.—Existe la posibilidad de
que el vino espumoso natural,
elaborado en La Mancha, pue-
da ser amparado por nuestra
Denominacién de Origen. ¢Eso
le vendria bien o mal a Vinico-

Crianza en otellas.

sado... en fin, que los [
cambios desde el punto |
de vista técnico han sido
innumerables desde
1982. Pero lo que si ha
constituido una diferencia
sensible, ha sido la gama
de oferta. Tenemos aho-
ra, una cantidad de elabo-

mos.

P.—;Cuéntas marcas
estan comercializando? .
R.—Comercializamos &
mas de treinta marcas en-
tre el mercado nacional y
el de exportacién y seria
demasiado prolijo deta-
llarlas. Podriamos senalar
que en blancos (elaboramos
solamente vinos del ano), co-
mercializamos tres lineas: Se-
norio de Guadianeja, Castillo
de Alhambra y Castillo de Man-

za.-

En tintos, la variedad es muy
amplia, desde vinos de tercer
ano sin crianza a los Grandes
Reservas, con mas de 5 anos

_ entre madera v cristal.

Me gustaria destacar «la no-
minacién como vino del
ano en Inglaterra», de nues-
tro tinto Castillo de Alham-
bra, que nos ha supuesto un
importante espaldarazo desde
el punto de vista comercial. No
quiero olvidarme tampoco de
lo que llamamos «nuestra linea
orientals, vinos elaborados vy

etiquetados especialmente’

N

o e

la de Castilla como empresa?

R.—Cuando comenzamos a
comercializar nuestro espumo-
so Cantares, tuvimos que in-
cluimos en el Consejo de Es-
pumosos del Penedés, pues asi
lo determinaba la ley. Desde
hace unos meses, cualquier
Consejo Regulador puede aco-
ger en su Denominacién este
tipo de elaborados. Nosotros
estamos en el C.R.D.O. La
Mancha desde siempre y osten-
tamos condicién de vocales del
mismo. No somos partidarios
de medias tintas y creemos en
el Consejo Regulador. Nos pa-
rece positivo y beneficioso que
el mismo instrumente una re-
glamentacién -especial para
este tipo de vinos. Serfa positi-
vo para la regién.

_VINICOLA DI

P.—Vinicola de Castilla
encargado la distribucior
sus vinos a Tabacalera Esp
la. ¢Han aumentado las v«
a raiz de ese contrato?

R.—Entendemos que 1
calera retine las condici
6ptimas exigibles a un disth
dor. Son especialistas en I
teria y nosotros lo somos
elaboracion; el trabajo coi
to no puede, por tanto, ai
mas que un saldo positive
obstante todavia estamos |
lando las lineas de actua
tendentes a llevar a cabo |
tros propdsitos.

P.—¢Es una aventu...?

R.—No. Es’ una ave
medida. Aventura tambi
era antes, porque ven
través de distribuidores o

. Gran Reserva-Cosecha 198]
15 Ei FLARORADG CRADO Y [AMIITELL AT FOS "_"_
VINICOLA DE CASTILLA. 5. A
{13171 MANZANARES. LA MANCHAESFARA o1 nos cn
L5 MCHAINAL 3N D1F it sy Ly
[
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con la abeja de Rumasa, jes
eso cierto?

R.—No tenemos nada que,
ver con Rumasa. Podria plan-
tearse el opinar si ello serfa
bueno o malo; pero no es cier-
to. Tanto es asf que cualquiera
puede acudir al Registro y
constatar que las acciones de
Vinicola estn sindicadas y no
pueden ser vendidas...

P.—;Tienen entre manos al-
glin proyecto de inmediato fu-
turo?

R.—Siempre estamos inten-

tando diversificar la oferta y
dentro de ese intento el estudio
de nuestros proyectos es conti-
nuo. Tenemos un proyecto
concreto y a medio plazo,

siempre sobre productos del’

sector, pero considero prema-
turo anticiparlo, por razones de
comercializacién. Es un pro-
yecto siempre visto desde, la
perspectiva de la calidad. No
nos interesa en absoluto perse-
guir comercializaciones masifi-
cadas. Es un proyecto de ela-
boracién con tratamiento inédi-
to, que importa grandes inver-
siones de riesgo v del que es-
tudiamos la asimilacién de los
mismos desde el momento de

ASTILLA, S.A

mes propias, no era fécil.
—Yo habia querido pre-
ir si era una aventura con-
con Tabacalera, o era un
rato de distribucién sin

—Es un contrato sin mas.
arsonalidad juridica de Vi-
a no ha cambiado, ni tam-
su Consejo de Adminis-
N ni sus accionistas.
—Hablando de personali-
juridica v aprovechando
2] Sr. Ruiz Mateos estd en
ndelero nuevamente por
ctividad politico-circense,
quienes comentan, y son
10s los que lo hacen, que
vés de alguien afin al ne-
> de las manufacturas del
5, Vinicola de Castilla
uelto a ser una celdilla

Castillo de
Alhambra
tinto.
Nominado
como vino
del afio

en
Inglaterra.

su comienzo.

P.—;Puede hablamos
| algo del volumen de ventas
- | interior y exterior de su em-
presa?

R.—Es ariesgado deter-
minarlo, y no por esconder
el montante de dichos vo-
limenes, sino porque el
mercado de divisas v el de
la peseta, ha tenido oscila-
i ciones que intervinieron di-
rectamente en las cuotas de
exportacién y en las del
mercado nacional. Vinicola
ha exportado en algunos
anos, mas de 1.000 millo-
nes de pesetas, ofros anos
ha exportado muchisimo
menos. Ahora, con la paridad de
nuestra moneda, pensamos

Cabernel Sauvignon

Gran Reserva 1980
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que nuestras curvas de ventas
tendran menos altibajos.

P.—(Es la calidad o la eco-
nomia saneada el horizonte de
Vinicola de Castilla?

R.—Las dos cosas. El equili-
brio calidad-precio, debe darse
en todo producto que se lanza
al mercado. Si damos excelen-
te calidad, podemos vender a
precios altos. Nosotros tene-
mos, como no le ocurre a nin-
guna otra Denominacién de
Origen, la posibilidad de elegir
de cada 18 uvas, una, la mejor,
para hacer con ella un vino de
alta calidad. Las demés Deno-
minaciones no podrian hacer-
lo...

P.—Eso es verdad. Ahora
mismo algunos vecinos estén
tratando de compramos uva
para elaborar sus vinos.

R.—Claro, por eso si actua-
mos con pericia y con discipli-
na en nuestra elaboracién y
exigimos del viticultor el mejor
fruto; si somos capaces de
transmitir este mensaje como
empresa individualmente y
como colectivo a través del
Consejo Regulador de la De-
nominacién de Origen La Man-
cha, tenemos el potencial de
futuro mas halagtiefio del mun-
do. Si eso no es asi, intentare-
mos pelear en el mundo de los
granelillos o en @l del brik —y
lo digo peyorativamente—, tra-
tando de recuperar costos que
se nos hardn cada vez menos

“onsejo Abierto
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Fermin Ayuso Roig:
... los objetivos siempre
fueron los mismos:

prestigiar y dar a conocer
nuestros vinos

10

Entrevista al Vocal Decano-

del

CRDO La Mancha

ABLAR de don
Fermin Ayuso
Roig, refirién-
dose a ¢l como hombre
de negocios, como im-
portante bodeguero
«de los de toda la vida»,
seria recaer en lugares
tépicos, puesto que su
vida y su trayectoria
son bien conocidas en
el mundo del vino y de
las finanzas.

A «CONSEJO ABIER-
TO» le interesé hablar
con don Fermin Ayuso,
por ser éste el Decano
de los Vocales del Con-
sejo Regulador vy por te-
ner una visién muy cla-
ra y desapasionada de
los defectos y virtudes
de este Organismo vy
del sector vitivinicola
de La Mancha.

Hombre de recia per-
sonalidad, aunque de
maneras y hablar sua-
ves, sabe contestar sin
herir, sin perder, por la
dialéctica, la profundi-
dad del contexto.

PREGUNTA.—Como
Ud. sabe le queremos ha-
cer esfa entrevista para
«CONSEJO ABIERTO»,
por ser Vocal Decano del
CRDO La Mancha. ¢Des-
de qué ano forma parte de
este:Organismo?

RESPUESTA.—Desde
que se constituyé el Con-
sejo, el 9 de noviembre de
1976.

P.—Aparte de los logi-
cos cambios que son pro-
ducto exclusivo del paso
del tiempo, /qué diferen-
cias nota en el Consejo,

entre aquel entonces y

ahora?

R.—Es una pregunta di-
ficil de contestar. Pero po-
dria decir que no muchas.
Debemos tener en cuenta
que todos los Consejos
han sido muy técnicos v
profesionales. El anterior a
éste fue el primero elegido
democrdticamente. Los
objetivos siempre fueron
los mismos: prestigiar y

dar a conocer nuestros vi-
nos, que sin duda son los
mejores del mundo. La di-
ferencia puede estar en los
hombres, en la modemi-
zacion de las estructuras,
pero no en los fines pro-
pios del Consejo. No olvi-
de Ud. que pese a los arios
transcurridos desde que se
fundé, las posibilidades
econdmicas del mismo no
han variado en demasia,
quiere decir que no han
aumentado en relacién di-
recta con el tiempo, por lo
tanto es esa imposibilidad
economica la gue no ha
permitido, a mi entender,
que se hayan producido
cambios significativos.
P.—Ud. hablaba de ob-
jetivos y prioritario era,
desde un principio, el de
otorgar mayor prestigio a
los vinos de La Mancha.
¢Ese objetivo se ha cum-
plido en alguna medida?
R.—Tenemos que ser
realistas. Prestigiar vinos
siempre es dificil, por ser
ésta una tarea intermina-
ble y que no tiene un fte-
cho definible. Esto que es
dificil para cualquier re-
gion, lo es mucho mds
para el CRDO La Mancha,
que es el Consejo que re-
presenta la mayor exten-
sidn de viriedo del mundo,
por lo que se complica en
él la tarea de amalgamar
intereses v calidades, a ve-
ces distintas y encontra-
das. En relacién a la co-
mercializacion, por ejem-
plo, v compardndonos con
otras regiones del mundo
v algunas espanolas, lle-
vamos mds de 100 arios
de atraso. Nuestros vinos
son «los grandes descono-
cidoss. Si tenemos en
cuenta que su produccién
significa casi el 50 por 100
de la totalidad espariola y
que la poblacién de La
Mancha representa el 4,3
por 100 de los habitantes
del pais, podemos sacar
en conclusion que nues-
tros vinos se han vendido
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en su totalidad, en toda
Espafia, pero en forma
andnima, sin nombre ni
apellido.

Superar en corto tiempo
el retraso a que aludia-
mos, no es posible porque
no es tarea de un dia.

P.—Pero otros Conse-
jos Reguladores lo logra-
ron...

R.—Hay que tener en
cuenta que la mayoria de
los Consejos, cuando se
crearon, lo hicieron para
defender una produccion
ya vendida. El principal
objetivo de ellos era evitar
que esta produccion au-
mentara con el aporte fo-
rdneo de uvas, caldos o
mostos. Asi, para esos
Consejos, la cosa fue rela-
tivamente fdcil: se limita-
ban a ejercer como orga-
nismo controlador y el re-
sultado inmediato de esa
gestién, redundaba en for-
ma directa e inmediata en
el aumento del precio de
sus vinos.

En La Mancha esta si-
tuacién no se daba, ni
puede darse, porque nues-
tros productos son exce-
dentarios. La produccién
media de los ultimos cinco
anios de la regién castella-
no-manchega, ha estado
alrededor de los 17 millo-
nes de hectélitros. Presti-
giar esta cantidad de litros,
no es evidentemente, ta-
rea fdcil.

P.—Ud. insiste en que
el vino de La Mancha es
un gran desconocido. Eso
es cierto, pero evidente-
mente alguien tiene la cul-
pa. ¢Dénde estd la mis-
ma? ;En el viticultor, en el
bodeguero, en la Junta de
Comunidades, en el Go-
bierno Central...?

R.—Aunque Ud. no lo
nombré como posible cul-
pable, el nombre del
CRDO quedd en el aire.
Debo decirle que mal pue-
de ser culpable el Conse-
jo, por ser un organismo

de existencia y actuar
prdcticamente sin ningtin
medio econémico. En este
Consejo todo es sacrificio:
el viticultor, el elaborador
v el propio CRDO hacen
constantes esfuerzos para
aumentar la calidad de sus
frutos, la categoria de sus
vinos y la promocién de
los caldos de la region.
Nadie recibe nada a cam-
bio. Sintetizando: todos
pagan para pertenecer al
Consejo, poco, pero pa-
gan, v el dinero recauda-
do no alcanza para rom-
per la cdpsula que nos en-
vuelve.

P.—¢Cree Ud. que las
bodegas de La Mancha
hacen lo necesario para
estar al dia en la publici-
dad y el marketing que las
pondria a la altura de los
bodegueros de ofras re-
giones?

R.—Evidentemente. Ya
son muchas las empresas
que en nuestra region lu-
chan denodadamente e in-
vierten con visién de futu-
ro, para mejorar sus siste-
mas dé promocion y co-
mercializacidn, asf como
en perfeccionar las técni-
cas de elaboracién. En eso
si que ha cambiado La
Mancha. Hay gran canti-
dad de empresas que tie-
nen hoy, la competitividad
necesaria para afrontar
con tranquilidad, las exi-
gencias del mercado inte-
rior v exterior.

P.—En este momento
hay inscritos al CRDO La
Mancha, cerca de 125 em-
botelladores. ;Cuéntos
cree Ud. que quedarédn
después de 19927

R.—Con seguridad,
menos de los que hay. El
mercado es exigente y re-
quiere empresas con pro-
ductos de primera calidad
y que posean a la vez una
estructura firme v consoli-
dada. Todo esto cuesta
mucho dinero y pocas se-
rdn las bodegas capaces
de absorber la inversién

necesaria para estar a
tono con la Europa, en la
que nos integraremos de
pleno. ;

P.—El CRDO La Man-
cha es el més extenso de
Espafia e ingobernable,
seglin algunos, por ello.
Se habla desde hace arios,
de la posibilidad de divi-
dirlo en Subdenominacio-
nes de Origen y hasta se
han recibido algunas pre-
siones fordneas al respec-
to. (Ve Ud. viable esta di-
visién? ;Seria buena o
mala la misma?

R.—Si tenemos en
cuenta gue toda La Man-
cha es una zona perfecta-
mente homogénea (por ti-
pos de uva, suelo, pluvio-
metria, altura, etcétera) y
si a la vez consideramos el
esfuerzo que vitiviniculto-
res y CRDO vienen llevan-
do conjuntamente desde
hace casi tres lustros, aho-
ra, justo en el momento en
que dichos esfuerzos pue-
den dar sus frutos, seria
absurdo subdividirnos.
Ello no haria mds que tirar
por tierra todo lo realizado
v aportaria fan sélo, nue-
vos desembolsos econd-
micos indtiles.

A largo plazo, cuando
existan muchas y distintas
marcas de grandes vinos
de La Mancha, tal vez se-
ria posible reagruparlas de
acuerdo a sus diversas
identidades v peculiarida-
des. Hoy, el separamos,
seria algo asi como iniciar
una guerra de secesion.

P.—En La Mancha se
elabora mas vino que el
que se vende y consume.
¢Qué medios podria arbi-
trar el Consejo, para que
disminuya esa enorme
cantidad de produccion,
que dijimos llega al 50 por
100 de la nacional, en be-
neficio de la calidad?

R.—Bueno, si. En reali-
dad La Mancha produce el
50 por 100 del total de la
produccién espariola, de
ese 50 por 100, menos de

un 10 por 100 estd acogi-
do a Denominacién de
Origen. De toda la produc-
cién manchega, solamen-
te se acogen a nuestro
Consejo, aquellos caldos
que son considerados de
primera calidad. De he-
cho, la Coisién de Con-
trol de Calidad es cada vez
mads exigente v, por tanto,
la seleccion a que Ud. se
refiere, se produce en for-
ma continua, tal vez lenta,
pero inexorable.
P.—Hablando de pres-
tigiar los vinos de La Man-
cha. ¢/Qué opina Ud. de
los envasados en forma no
tradicional? Me refiero al
brik, al plastico y a todos
aquellos envases de con-
tenido superior a los 75 cl.
R.—En mi concepto, no
pueden acogerse a Deno-
minacién de Origen, aque-
llos vinos contenidos en
envases distintos de los ya

tradicionales para vinos de |
primera calidad. Sin entrar
en detalles, opino que se |
debieran prohibir termi-
nantemente, dentro de
nuestra Denominacién y 1| ™
sin excepciones, todos |

aquellos envases que se
aparten de los cdnones
tradicionales que ordenan
en la materia.

P.—El Consejo Regula-
dor estd realizando una
serie de «productos de co-

municaciéns, tendientes a
promocionar sus vinos. |

Esto significa un gran gas-
to y una inversién a veces
muy dificil de soportar.
Las ayudas que se reciben
son magras y sé que se
golpean muchas puertas,
reiteradas veces, para
conseguirlas. ;Por qué el
bodeguero de La Mancha
no es proclive, en general,
a colaborar pecuniaria-
mente, con este tipo de in-
versiones a largo plazo?
R.—Ya le he dicho a
Ud. que el vitivinicultor
manchego no ve rentable,
en forma inmediata, inver-
tir en el Consejo, puesto

que ello no le otorga be-
neficios visibles en un cor-
to lapso. Eso no se lo po-
demos echar en cara,
puesto que es verdad. Lo
que si podriamos echarle
en cara es el que no ten-
gan una visién y una fe en
el futuro mds exacerbadas.
Esto es un circulo vicioso.
Antes del 92 debiéramos
hacer un gran esfuerzo
conjunto, vitivinicultores y
Consejo, en la linea de
cambiar la imagen, quizd
vetusta de este Organis-
mo, modemizdndola en
todos sus sentidos y ha-
ciendo fuerte hincapié en
la promocién del Consejo
como entidad de prestigio
y en la de sus vinos, que
son los mejores del mun-
do vy la mayor riqueza de
toda la Comunidad Caste-
llano-Manchega. B

«

bles de que el vino
de La Mancha, fuese
«el gran desconoci-
do». Don Fermin no
contesté més que a
medias y no fue por
miedo: lo hizo por
‘mesura. Pero todos
los conocemos. Los
culpables también
reciben aratis «CON-
‘SEJO ABIERTO». B

CH. GARDES

 Madrid

con poco mds de 10 afios
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INTRODUCCION

La variedad es el punto de partida de todo
buen vino.

Conocer la variedad supone tener previsto el
vino que podemos producir.

En nuestra Denominacién de Origen «<La
Manchas existen en cultivo distintos tipos de va-
riedades que aportan las caracteristicas necesa-
rias para proporcionar una amplia gama de vi-
nos, suficiente para dar el prestigio y marcar la
pauta de nuestro lugar en el mercado.

Es cierto que en proceso de elaboracién po-
demos orientar y, por supuesto, obtener vinos
que nos identifiquen, pero la variedad de uva
aporta las sustancias especificas que determinan
el producto final.

A ellas vamos a referimos bajo el punto de
vista del viticultor, del productor de uvas, ya que
un buen sistema de explotacion y cultivo es es-
trictamente necesario para conseguir una bue-
na calidad.

Nuestras dos variedades «de siempres: AIREN
y CENCIBEL, nos han venido proporcionando
excelentes vinos de calidad reconocida, no obs-
tante, hoy en dia es necesario conocer en pro-
fundidad no solamente su potencial, sino tam-
bién ofras variedades que mejoren aun mads
nuestra oferta de calidad.

Con estas premisas vamos a inteniar orientar
al viticultor en relacién a las variedades acepta-
das en nuestra Denominacién de Origen, abar-
cando, para cada una de ellas, los siguientes as-
pectos: caracteristicas, condiciones de cultive,
adecuacién de técnicas y cuidados y precaucio-
nes a considerar.

VARIEDADES DE MAYOR INTERES

UVA BLANCA
AIREN

Es nuestra variedad «estrellas, la de mayor di-
fusién vy la mejor adaptada a las condiciones de
suelo y clima.

VARIEDADES DE UVA
PARA VINIFICACION

Por M. ANGEL BERNAO BERRUGUETE
Servicio de Extension Agraria (Tomelloso)

Es una variedad productiva, con alta fertilidad
en yernas, que requiere podas cortas, aunque
en podas largas se comporta perfectamente con
excelentes producciones sin merma de la cali-
dad.

Muy nistica y de gran adaptacién, algo sensi-
ble a oidio. Su reproduccién masiva ha provo-
cado gran heterogeneidad en las poblaciones
existentes, lo que debe preocupamos, debien-
do tTnder a intentar conseguir una seleccién va-
rietal.

Debe ser nuestra variedad base y aprovechar

*

al maximo sus caracteristicas.

Produce vinos neutros de baja acidez, con
aromas muy interesantes y no suficientemente
apreciados en elaboraciones para vinos jovenes
y de fermentacién controlada.

cado distintos tipos v calidades de vino. Y, aunque es cierto que en el proceso de elaboracién se pueden
favorecer las caracteristicas que deseamos obtener de un vino, no es menos cierto que se hace necesario
partir de una materia prima capaz de proporcionar las condiciones que exigimos de una forma natural. Es, por tanto,
imprescindible partir de variedades que aporten su calidad, acidez, aromas, etc., interesantes. Para ello debemos co-
nocer suficientemente las caracteristicas intrinsecas de la VARIEDAD.

§ AS continuas alternativas en la demanda del consumidor estan provocando la necesidad de presentar al mer-

VIURA

Sinénima de la variedad Macabeo, cultivada
principalmente en la Regién Catalana, donde
entra a formar parte de la elaboracién de cavas.

Cepas de gran vigor v de producciones im-
portantes, con racimos de grano pequenc v
muy compactos.

La brotacién es tardia y su periodo de reco-
leccién es breve, debiendo ser esmerada por la
escasa consistencia de su hollejo.

Variedad sensible al oidio v con propension
a la prodredumbre en la recoleccién. Puede po-
darse en formas largas.

Elaborada como varietal produce vinos finos,
afrutados, de color amarillo pélido v escasa aci-
dez. Es una variedad interesante para utilizar en

‘mezclas.

PARDILLO

Variedad muy extendida en la provincia de
Albacete y, fundamentalmente, en la provincia
de Badajoz, donde predomina.

12
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Variedad de interés, con posibilidades y apti-
tudes que compensan a nuestra variedad Airen.
Su potencial vinicola es necesario reconsiderar-
lo por sus buenas cualidades.

VARIEDADES DE UVA TINTA

Al igual que para las variedades de uva blanca, des-
cribiremos, aunque brevemente, aquellas variedades
que consideramos interesantes entre las autorizadas
en nuestro Consejo Regulador.

CENCIBEL

Conocida también con las sinonimias de
Tempranillo, Jacivera, Tinto Fino y ofros, es
nuestra variedad tinta predominante v mas ca-
racteristica.

Es una variedad a la que podemos denomi-
nar de «mala suerte», pues poseyendo unas ex-
celentes cualidades no ha sido apreciada con-
venientemente, sin embargo, atin tiene mucho
que aportar.

Posee una pequena fertilidad v poca produc-
cién, si bien esta fama es falsa. Hasta hace muy
pocos afios las plantaciones de Cencibel se ve-
nian efectuando en tierras marginales y de es-
casa fertilidad por razones que no vamos a tra-
tar, efectudndose podas no apropiadas a la for-
ma de vegetacién de esta variedad. Estos dos
aspectos han llevado a un detraimiento en la su-
perficie plantada, ademés de otros derivados del
trato comercial que se le ha dado en nuestras
bodegas y cooperativas.

Actualmente nuestra variedad Cencibel debe
ser nuestra variedad por excelencia, para ello se
hace necesario efectuar plantaciones donde se

realicen podas largas, con un portainjerto ade-
cuado y eleccién de material vegetal sano.

Es planta de porte erguido, con sarmientos vi-
driosos y sensible al oidio. Produce vinos de
graduacién alcphélica media a elevada, aroma-
ticos, que mejoran con el envejecimiento y
crianza.

GARNACHA

Es nuestra sequnda variedad en importancia
en la Regi6n, aunque no en nuestra Denomina-
cién de Origen.

Variedad de porte erguido, sensible al ofdio.

Produce vinos de cuerpo, con astringencia y
poco acidos.

CABERNET SAUVIGNON

Variedad de procedencia francesa que esté te-
niendo muy buena aceptacién por sus induda-
bles caracteristicas.

Relativa poca produccion en podas normales,
siendo necesario podas largas, sensible al oidio
v de desborre algo més tardio que la Cencibel,
lo que puede paliar heladas primaverales.

Produce vinos de cuerpo, dcidos vy astringen-
tes. Cuando envejece da vinos finos y de aro-
mas caracteristicos. Tiene bastante personalidad
v en mezclas aporta unos aromas predominan-
tes.

MORAVIA

Muy extendida en las provincias de Cuenca y
Albacete.

Posee buena adaptacién y productividad, so-
bre todo en formas altas.

Produce vinos no muy aromadticos, acidos y
no excesivamente astringentes.

MERLOT

Variedad accesible a nuestra Denominacién
de Origen; de procedencia francesa, es vigoro-
sa y requiere terrenos frescos.

Da vinos aromaéticos, de crianza rapida, sua-
ves y potencia media.

Cepa poco sensible al oidio y muy sensible a
podredumbre y mildio.

-

OTRAS VARIEDADES

La continua experimentacion hara variar, sin
duda, esta relacién de variedades que favorece-
ran y mejoraran nuestros vinos.

La eleccion de una u otra variedad debe res-
ponder a los caldos que nos interese elaborar,
siendo imprescindible el conocimiento de las
caracteristicas fisico-quimicas y organolépticas
de las variedades que utilicemos.

Cuando se trate de variedades de nueva in-
troduccién, asi como las mejorantes, debemos
basamos en la experimentacién actualmente en
marcha en la Region, que nos permitird una mas
acertada toma de decisiones al respecto.

En resumen, nuestra misiéh como viticultores
y elaboradores debe tender a potenciar al maxi-
mo las cualidades de las variedades tradiciona-
les de la Denominacién de Origen. B

Consejo Abierto
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FERIAS CERTAMENES Y EXPOSICIONES

SPANA, prolifica en dichos populares, tiene una frase dedi-
cada a cada situacién de la vida v las ferias no se salvan,
faltaria r(lés. de los aforismos: «el feriante cuenta la feria se-

gun como le haya ido en ella».

Pues a nosotros nos fue bien. Nos fue bien en todas y cada una de las
que nos presentamos. Bruselas, Burdeos, Macon, Hong Kong, Ciudad Real,
Tokio... nos reportaron resultados positivos.

Comenzamos por el aforismo porgue sabemos que hemos tenido ferian-
tes, entre nuestros bodegueros expositores, que se han quejado de las fe-
rias aduciendo que en ellas «no habian vendido». Légico, claro que no.
iCoémo iban a vender! A las ferias se va para hacer conocer un producto,
para darle personalidad a nuestro negocio particular y realce a la regién y
al pais al que pertenecemos. Los resultados de las ferias siempre, salvo ra-
ras excepciones, se ven proyectados en el futuro. Si a La Mancha y al co-
mercio de sus vinos no le fue hasta ahora todo lo bien que le tendria que
haber ido, fue precisamente por haber trabajado siempre con la mira pues-
ta en el presente, la mente en el pasado y la gestién econémica a un dia
fecha/factura. Por suerte hay cada vez excepciones més honrosas a lo di-
cho y ya contamos con un punado de elaboradores que saben de qué va
la cosa. Hace unos pocos dias recordaba con un cosmopolita industrial del
vino, Don Fermin Ayuso, haciéndole una entrevista para este mismo pe-
riédico, la historia del plantador de datileros. La palmera datilera, dicen los
arabes, da sus frutos a los 99 anos; si fuéramos egoistas nadie las plantaria.

Asi estuvimos en Tokio, en el Hotel Okura, donde, en una Cata Comen-
tada, nuestros vinos suscitaron elogiosas criticas. Dicha Cata fue presentada
impecablemente por el Director General de Ordenacién Agraria de nuestra
Junta de Comunidades v los presentes se enteraron exhaustivamente de
nuestros sistemnas de elaboracién, durante la conferencia que al respecto die-
se el Jefe de Industrializacién Agraria de dicha Junta, D. Ricardo Rodriguez.

Debemos hacer hincapié en la deferencia con que en general hemos sido
acogidos como Consejo Regulador en todos los certdmenes v ferias en los
que nos presentdramos y no podemos menos que resaltar el galardén que
nos concediera la Caja Rural Provincial en la VI Semana de la Provincia de
Ciudad Real por la labor desarrollada en materia de promocién y divulga-
cién de nuestros vinos, el asesoramiento y proteccién prestados al sector
vitivinicola v nuestra ininterrumpida participacién v colaboracién en la ce-
lebracién de estas Semanas.

Seguiremos asistiendo a ferias y certdmenes, porque ello forma parte de
nuesiro plan tendente a promocionar el conocimiento mundial de nuestros
vinos y porque entendemos que es ese el camino idéneo que nos llevara
a traspasar, en un futuro cercano, las fronteras que aun nos separan del
mundo.

El tiempo, como a los viejos plantadores de datileras, nos dara la razén.

R.H.M-R.

ASISTENCIA A FERIAS DEL CONSEJO REGULADOR

20/22 de abril —BRUSELAS: Presentacién VI Semana de la Provincia. .

28 abril al 8 de mayo.—BURDEOQS: Feria de la Alimentacién.

13 al 17 de mayo—MACON: Actos de hermanamiento con el Ayuntamiento de
Alcazar.

24 al 27 de mayo.—HONG KONG: «Hofex 89s.

31 de mayo al 4 de junio.—V] Semana de la Provincia.

6 al 9 de junio.—TOKIO: «Wine Japan 89,

12 al 17 de ocubre —ANUGA: Rep. Fed. Alemana.

16 al 23 de julio—MANZANARES: Ciudad Real.

ASISTENCIA DE EMPRESAS

TOKIO - Wine Japan, 89
Representadas por el Consejo Regulador:
— Rodriguez y Berger, S.A., de Cinco Casas. *
— Bodegas Tomes Filoso, de Villarrobledo.
— Cooperativa Nuestro Padre Jests del Perdén, de Manzanares.
— Bodegas Cueva del Granero, S.A., de los Hinojosos.
— Distribuidora Bobadilla, S.A., de Tomelloso.

Con r ¥ “’!ul' L

— Julian Santos y CI& de Qumtanar de la Orden.
— Santisimo Cristo dg la Vega, de Socuéllamos.
— Cooperativa Virgd,gnl. de las Vifias, Tomelloso.

e 4
(]

I HONG KONG
Representadas por at Consejo Regulador:
— Rodriguez y Berger, S.A., de Cinco Casas.
— Cooperativa Nuestro Padre Jestis del Perdén, de Manzanares.
— Bodegas Cueva del Granero, S.A., de Los Hinojosos.
— Distribuidora Bobadilla, S.A., de Tomelloso.
— Bodegas Ayuso, S.R.C., de Villamrobledo.
— Vinicola de Castilla, S.A., de Manzanares.

Con representacion propia:

— Cooperativa Santisimo Cristo de la Vega, de Socuéllamos.
— Juli&n Santos y Cia, de Quintanar de la Orden,

CIUDAD REAL: «VI SEMANA DE LA PROVINCIA»

— Bodegas Tones Filoso, de Villamobledo.

— Bodegas Fermin Ayuso, S.R.C., de Villarrobledo.

— Cooperativa La Uni6n, de Alcazar de San Juan.

— Bodegas Rodriguez y Berger, S.A., de Cinco Casas.

— E. Vigén, S.A., de Ciudad Real (1).

— Cooperativa La Daimielenia, de Daimiel.

— Cooperativa de Nuestro Padre Jestis del Perdén, de Manzanares.
— Vinicola de Castilla, S.A., de Manzanares (1).

— Bodegas Pinilla Peco, de Torralba de Calatrava.

— Bibiano Martinez, de El Provencio.

— Bodegas Cueva del Granero, de Los Hincjosos.

— Cooperativa Nuestra Sefiora de Manjavacas, de Mota del Cuervo.
— Cooperativa Cristo de la Vega, de Socuéllamos (1).

— Cooperativa Nuestra Sefiora del Rosario, de Membrilla.

— Bodegas Julidn Santos v Cia., de Quintanar.

— Cooperativa Nuestra Sefiora de la Asuncién, de Villatobas.

— Bodegas Trevino, S.A., de Campo de Criptana.

{1} Participaron con stand propio. Lag demdés empresas estaban representadas por ¢l CR

BURDEOS - Feria Internacional
Empresas representadas por el Consejo Regulador:

— Cooperativa Jesis del Perdon, de Manzanares,
— Cooperativa Cristo de la Vega, de Socuéllamos.
— Cooperativa de Manjavacas, de Mota del Cuervo.
— La Daimielefia, de Daimiel.

— Bobadilla, de Tomelloso.

— Cueva del Granero, de Los Hinojosos.

— Torres Filoso, de Villarrobledo.

— Bodegas Ayuso, de Villarrobledo.

MACON (Francia)

Empresas representadas por el Consejo Regulador, presentes en el Stand
del Ayuntamiento.

— Cooperativa de Manjavacas, de Mota del Cuervo.
— Bodegas Tomres Filoso, de Villarrobledo.

— Julidn Santos y Cfa., de Quintanar.

— Cooperativa de Jests del Perdén, de Manzanares.
— Cooperativa La Daimielena, de Daimiel.

— Vinicola de Castilla, de Manzanares,

— Bodegas Ayuso, S.R.C., de Villarrobledo.

— Bodegas Cueva del Granero, de Los, Hinojosos.
— Distribuidora Bobadilla, de Tomelloso.

— Cooperativa La Unién, de Alcazar de San Juan.
— Cooperativa Cristo de la Vega, de Socuéllamos.
— Rodriguez y Berger, S.A., de Cinco Casas.
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Nuevos Funaicipas EN LA Gama Viia

1988 fue un afo de grandes contrastes
dentro del sector vitivinicola Espanol. Los
cavas catalanes muestran sintomas de
buena salud en los mercados fuera de
Espana. El precio del vino alcanza cotiza-
ciones récord en zonas como Rioja, Na-
varra, etc., y, sin embargo, el Mildiu ocasiona
pérdidas por valor de 30.000 millones en
zonas como Castilla-La Mancha. En el Le-

vante, las enfermedades del vifedo redu--

cen en un 50 % las cosechas.

Son las dos caras de una moneda y no se
pueden desligar la una de la otra. Hoy por
hoy no podemos controlar las condiciones
meteoroldgicas, ni la correcta fermentacion
de caldos, etc., pero si podemas poner me-
dios para la lucha eficaz y adecuada contra
las plagas y enfermedades de nuestros vi-
fedos.

Las enfermedades mas frecuentes de la vid
en Espana son el Mildiu y el Oidio. Hoy, ICI-
ZELTIA pone en manos del viticultor 2 nue-
vos productos, fruto de la amplia y dilatada
experiencia en el cuidado de las vinas es-
panolas: ANVIL y CALTAN P.

ANVIL es un fungicida antioidio cuya mate-
ria activa es el Hexaconazole, molécula de
la familia de los triazoles pero que, a dife-
rencia de otras moléculas de esta misma
familia, no actia como regulador de creci-
miento en los cultivos asociados y no pro-
duce acortamientro entre los nudos.

ANVIL presenta una serie de ventajas fren-
te a otros productos, entre las que se en-
cuentran: muy alta eficacia en el control de
oidio y otros hongos de la vid, como podre-
dumbre negra o “Black-Rot"; un bajo nivel
de residuos para |la cosecha, por lo que no
se producen efectos negativos sobre po~+
blaciones y procesos microbianos del sue-
lo; niveles de toxicidad muy bajos para ma-
miferos, aves, peces, lombrices y abejas, lo
que le convierte en un producto de bajo
riesgo para el consumidor y para el medio
ambiente que le rodea.

CALTAN P es un fungicida antimildiu que
reune en su formulacion los tres métodos

adecuados para la lucha contra este hongo.
CALTAN P es sistémico, puesto que contie-
ne Ofurace y esto le da importantes propie-
dades curativas en los momentos de Post-
infeccion. CALTAN P es penetrante, puesto
que contiene Cimoxanilo, hecho éste que le
confiere una mayor accion erradicante.
CALTAN P es de contacto, puesto que con-
tiene Folpet y destruye el hongo por accion
directa en los primeros momentos de infec-
cion.

CALTAN P es muy eficaz contra Mildiu y Ex-
coriosis y ademas tiene efectos secunda-

rios contra otras enfermedades como Botri-
tis, Black-Rot, etc.

Estas dos nuevas incorporaciones vienen a
_enriquecer aun mas la amplia gama de
productos ICI-ZELTIA en el cultivo de la vina.

El éxito o fracaso de un tratamiento antimil-
diu pasa por la aplicacion correcta del pro-
ducto indicado para cada momento.

ICI-ZELTIA, en su amplia gama de produc-
tos antimildiu, dispone del mas adecuado
para cada momento.

del tratamiento

CUPRICOS
SISTEMICOS PENETRANTES ORGANICOS
ORGANO-CUPRICOS
Penetracidn en la :
planta sl sl NO
Movimiento en el S
interior de la planta sl NO NO
Proteccién de 6rganos
formados despues Sl NO NO

NO, si transcurre 1 hora

Lavado por lluvia sin llover después del
tratamiento

NOQ, si transcurre 1 hora

Sl, en funcion del agua
sin llover después del il g

tratamiento
Persistencia 14-15 dias 10-12 dias 10 dias
Accion preventiva S| S| Sl
i Hasta 3 dias después | Hasta 3-4 dias después ;
Accién curativa de I infeccion “de la infeccion NO
Accion erradicante. DEBIL DEBIL NULA

La recomendacion de ICI-ZELTIA es la si-

guiente:

— Desde primera contaminacion hasta en-
vero: SISTEMICOS:

CALTAN P (Ofurace + folpet + cimoxa-
nilo)
DERBY (Ofurace + mancozeb).

— Desde grano tamarno guisante hasta en-
vero: PENETRANTES.

ZZ-COBRE TRIPLE SUPER (Cobre + zi-

neb + cimoxanilo) con Magnesio.
— Desde envero hasta recoleccion: CU-
PRICOS, ORGANO CUPRICOS.

ZZ-COBRE AZUL MICRO (Cobre + zineb).

ZZ-COBRE TRIPLE MICRO (Cobre + zi-
neb + maneb).

ZZ-CUPROCOL (Cobre coloidal).

_
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RESUMEN DE LAS REUNIONES
DEL CONSEJO Y TRABAJOS
DE LAS COMISIONES

ACTA N.® 117 - FECHA: 16 de marzo de 1989

Se aprueba el Reglamento del Comité de Cata y su envio a
la Junta de Comunidades para la publicacién en el D.O. Cas-
tilla-La Mancha.

Se aprueba el informe del Equipo de Control de Calidad que
ha realizado el informe técnico de 325 bodegas inscritas con
la correspondiente toma de muestras con destino al Comité
de Cata.

Se acuerda que la Comisién de Edificio incorpore en sus vi-
sitas a diversos Ayuntamientos y Entidades al Vocal que re-

Resumimos los acuerdos de los Plenos de Consejo, referidos desde el 1 de
enero al 30 de septiembre de 1989.

Publicacién de NUESTRA BODEGA, en la que figurarén to-
dos los embotelladores y exportadores con sus marcas comer-
ciales.

Realizacién de carteleria y poster del Consejo.

Creacién de folleto genérico de la Denominacién.

Publicacién relacién de embotelladores.

INFORME DE COMISIONES
REGLAMENTO: 19 de enero, 2 de febrero, 8 de febrero,

ULTIMA
HORA

® Se comunica a todos los viti-
cultores inscritos que los recibos
TASA de vifiedos del afio 1989
de las provincias de Ciudad Real,
Cuenca y Toledo los pueden re-
tirar en las oficinas de recauda-
cién de sus respectivas zonas en
el periodo comprendido entre el
18 de septiembre y el 15 de ene-
1o, y los viticultores de la provin-
cia de Albacete, en las oficinas de
la Caja de Ahorros de Albacete,
desde el dia 6 de octubre al 15
de enero (en aquellos municipics
de la provincia de Albacete que
no tenga sucursal la Caja de
Ahorros, se ruega los reclamen a
través de cualquier ofra entidad
bancaria).

® Se comunica a todos los viti-
cultores que no retiraron el aper-
cibimiento por recibos pendientes
que se ha procedido a su baja de-
finitiva, no pudiendo reivindicar
nuevamente su inscripcién hasta
no haber transcurrido un plazo no
inferior a 5 anos de la baja.

® Ante la confusién que parece
existir en algunos viticultores, se
les recuerda que deben de man-
tener, a ser posible al dia, la vi-
gencia de sus parcelas inscritas,

presente esa provincia.

— Se informa de la Orden de la Consejeria de Agricultura que
establece ayudas de hasta el 50 por 100 para acciones pro-
mocionales de los Consejos y construccién de edificios sede.

— Se ratifica la propuesta del Presidente de presentar el nime-
ro 1 de CONSEJO ABIERTO en Ciudad Real a los medios
de comunicacién y autoridades.

ACTA N.» 118 - FECHA: 11 de mayo de 1989

— Se acuerda reiterarse en el acuerdo del Acta numero 112, re-
ferida a las declaraciones del Consejo, para que solamente
las realice el Presidente y en su ausencia el Secretario.

— Se acuerda contactar con el arquitecto que realizé el proyec-
to anterior para que, independientemente de su ubicacion de-
finitiva, presente proyectos de la futura sede del Consejo, pre-
via reunién con los componentes de la Comisién,

— Se amplia la composicién de edificio con cuatro vocales mas.

— Se acuerda asistir a las ferias de Hong-Kong y Tokio, dentro
del programa de la Junta de Comunidades.

ACTA N.” 119 - FECHA: 23 de junio de 1989

— Se aprueba por unanimidad el nuevo Reglamento del Con-
sejo Regulador y se acuerda enviarlo a la Consejeria de Agri-
cultura para su ratificacién y publicacién en el B.O. de Cas-
tilla-La Mancha.

— Se acuerda por unanimidad notificar a todos los embotella-
dores inscritos que a partir del 31-12-89 no se podra ampa-
rar con Denominacién de Origen vinos que se comercialicen
en botellas tipo seis estrellass con cierres =alka, apertura su-

9 de marzo, 29 de marzo, 6 de abril, 13 de abril, 15 de ju-

nio, 26 de julio.

— Se ha terminado de redactar desde el Articulo 33.3, que que-
dé pendiente en su dltima reunién del 30-11-88, hasta la fi-

nalizacién del estudio v redaccién del nuevo Reglamento
aprobado en Pleno de Consejo de fecha 23 de junio de 1989.

notificando por escrito cualguier
cambio que pudiera afectar a las
mismas (venta, donacién, aban-
dono, eic.).

® Se recomienda a los viticulto-
res, cuando realicen su inscrip-
ci6n, que deben venir provistos
de poligono y parcela de cada
uno de los vifiedos que pretendan
inscribir. ]

EDIFICIO: 8 de febrero, 17 de mayo, 19 de mayo y 25
de septiembre.

— Se han estudiado las acciones realizadas por los componen-
tes de la Comisi6n y los acuerdos del Consejo referidos a su
actuacién, asi como reuniones con el arquitecto autor del pro-
yecto para la construccién de la sede, aungue esté sin definir
su ubicacion definitiva.

i\ i..l..'.;n‘;il.l_- b
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CONTROL DE CALIDAD Y EXPEDIENTES: 24 de ene-
ro, 10 de febrero, 9 de marzo, 18 de mayo y 28 de junio.

— Se estudian, en colaboracién con el Presidente del Comité
de Cata y Seccién Técnica, los resultados de los controles de
calidad de 157 vinos en rama y 325 vinos embotellados, acor-
déndose proponer al Consejo apertura de expedientes de
apercibimiento a 36 bodegas para su tramitacién oficial.

CATA: 19 de enero, 27 de enero, 3 de febrero, 10 de fe-
brero, 17 de febrero, 3 de marzo, 15 de marzo, 31 de mar-
zo, 28 de mayo, 5 de mayo, 12 de mayo, 19 de mayo, 2 de
junio, 9 de junio, 14 de junio, 30 de junio, 7 de julio, 14
de julio, 4 de agosto, 8 de agosto, 10 de agosto, 29 de

perior, desgarre lateral y otros similaress que no garanticen
la estanqueidad de los mismos.

Recomendar la utilizacién en vinos amparados de cierres de
corcho cilindrico, pilfer proof o cualquier otro que pueda ser
homologado por el Consejo, previo estudio de estanqueidad.

ACTA N.* 120 - FECHA: 7 de septiembre de 1989

Se acuerda enviar avance de cosecha a los medios de comu-
nicacién, con una estimacién de 35/40 por 100 menos de
una nomal, muy buena calidad y precios sin fuertes altera-
ciones con respecto a los previstos y similares a la campania
anterior. :

Se aprueba el plan de publicaciones hasta final de afo, pro-
puesto por el Presidente y que es:

N.2 2 del Boletin CONSEJO ABIERTO.

to, 5 de septiembre y 12 de septiembre.

— Han celebrado seis sesiones de cata de vinos en rama, en las

que han calificado 68 vinos blancos de fermentacién contro-
lada, 27 vinos blancos de elaboracion tradicional, 58 de vi-
nos tintos y 4 de vinos rosados, que dan un total de 157
muestras de vino en rama.

— 17 sesiones en las que se han sometido a eontrol 44 mues-

tras de vino blanco en litro, 42 de vino tinto, 35 de vino ro-
sado en 3/4, 98 de vino blanco en 3/4 y 106 de vino tinto
en 3/4, que dan un total de 325 muestras de vinos embotella-
dos. r

— Se celebra una reunién para estudiar, junto con Seccién Téc-

nica, Presidente y Secretario, los resultados estadisticos de
cada una de las muestras, proponiendo al Presidente el en-
vio de un escrito de recomendacién a todas las bodegas. ®m
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