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Editorial

Calidad de los vinos “versus” altos rendimientos en el viiiedo

La region vitivinicola mis extensa de Espaina, con mucha difevencia, puede
y debe responder con garantias a todas las demandas del mercado del vino: produccion de vinos de
calidad, es deciy, con Denominacién de Origen, produccidn de vinos de mesa, con o sin indicacion
geogrdfica, e incluso la obtencion de mostos concentrados. No obstante, debemos saber hacia dinde
querenios dirigiv nuestros mayores esfuerzos en el futuro, que deben centrarse en la obtencidn de vinos
de calidad, que son los gque crean un mayor valor aitadido para nuestros viticultores y bodegueros.

Debemos tener clare que iniciativas como la reestructuracion del vinedo
\ suponen una oportunidad histérica para el relanzamiento del vino de La Mancha. Y desde el Consejo
Regulador estamos seguros de que ésta es una batalla que nuestra Zona de Produccién va a ganar,
pero para los mds exigentes, los que buscamos el sobresaliente de nuestros vinos, porque estamos segu-
ros de lus verdaderas posibilidades de esta tierra, no basta con esto.

X

Lo que se pretende con esta iniciativa es sustituir las explotaciones en las
que tinicamente se perseguian los aumentos de produccion por otras enfocadas a la obtencion de vinos
(a’f" (‘ﬁi’jdﬁ'(j. P?‘U('f(z‘fﬂ'ff’_\' d‘f}' I’ﬂrl‘fdlfdfj con grﬂ?} [{f]nﬂ”d{z en 105 m:’?‘fﬂﬂ’ﬂj Hﬂf’iﬂ”ﬂ'{‘ff & ;?fff’r?hlfionﬂ'
les, como son la ?}unpnmr'ﬁo o Cencibel, la Cabernet Sauvignon, Merlot, 3:}*}';1[1. Macabeo 0 Viura,
Chardonnay y la Sauvignon Blane, todas ellas acogidas a la Denominacién de Origen “LA MAN-
CHA”, donde tenemos claro que la diversificacién del vijiedo y la exigencia en la calidad son el cami-
no a seguir para triunfar en el competitivo mundo del vino.

Por esta razén, desde Consejo Abierto queremos avisar de lo peligroso que
puede resultar plantear la reestructuracion del vinedo en términos de cantidad, con altas produccio-
nes por cepa.

“El buen vino estd en la uva” y nunca se podrd obtener el mismo resultado
si partimos de cosechas con muy altos rendimientos per hecrdrea, que si lo hacemos de producciones
bistéricas, sobre los cuatro o cinco mil kilogramos por becrdrrea. Teniendo en cuenta la moderniza-
cidn tecnolégica con la que hoy cuentan nuestras bodegas y la privilegiada climatologia que ofrece La
Mancha, siempre y cuando no haya sequias prolongadas que dificulten el desarrolle de las uvas, la
moderacion en la produccion permite la obtencidn de un fruta sano, con la cantidad de aziicares idé-

. . fr;m)r con gran aportacidn arvomdtica, que pané:hmn la obtencion de un vino exquisito.

!* e a - A nuestros ojos, si queremos garantizar el futuro del vino en La Manchaa & ¢ ,..9
e ,Z farga pwﬂmk‘ cvidente quedu tecnificagion del vinedo, con plantaciones.en espaldera y la ins= {ﬂ‘q ;
mlanén de riego por goteo, debe Afnﬁq:m@g n pro de la mhfady no como un medio para xxummmr
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LA D.O. “LA MANCHA” OBTIE-
NE LAS MEDALLAS DE ORO Y
PLATA EN EL CONCURSO
“JOVEN AIREN 2000”

Los resultados alcanzados por los vinos de
la Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA” en el concurso “Joven Airén
20007, organizado por la Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha,
han sido extraordinariamente buenos,
alcanzando las Medallas de Oro y Plata, y
dejando constancia de la excelente cali-
dﬂd Li\' |t_):-‘ vinos Airén que se estin C|'.1l‘r(l—
rando actualmente dentro de nuestra
Denominacion de Origen.

La Medalla de Oro correspon-
dié a “CASTILLO DE TORMON?”, un
vino de la Cooperativa Nuestra Sefora de
Castellar de Villarrubia de Santiago
(Toledo), mientras que la Plata fue para
“VINA DONANTE”, comercializado
por Cosecheros Embotellado-res, S.A. de
Noblejas (Toledo).

La entrega de premios se celebro
el pasado dia 15 de marzo en Cuenca y
conté con la presencia de numerosas per-
sonalidades de la vida politica y empresa-
rial de nuestra region, asi como de las
principales bodegas de la zona.

El resto de vinos finalistas de la
Denominacién de Origen “LA MAN-
CHA" son: Senorio de Guadianeja
(Vinicola de Castilla S.A. de Manzana-
res, Ciudad Real); Yugo (Coop. Cristo de
la Vega de Socuéllamos, Ciudad Real);
Vina Cuerva (Bodegas Naranjo S.L. de
Carrion de Calatrava, Ciudad Real),
Calderico (Coop. Castillo de Consuegra
de Consuegra, Toledo) y Vina Recreo
]\idl'n] t{L‘ Las

(Coop. Agraria San

Pedroneras, Cuenca).

GUIA DE VINOS DE ESPANA
DEL DIARIO “EL MUNDO”

Con morivo de confeccionar la lista de
los vinos que estaran incluidos en la Guia
de Vinos de Espana del diario El Mundo,
a lo largo de los meses de febrero y marzo

de 2001, unas 300 muestras de diferentes

bodegas acogidas a la Denominacién de

ABIERTO

Origen “LA MANCHA" han sido carta-
das en la propia sede del Consejo
Regulador.

La cata esti siendo coordinada
por un representante del citado medio de
comunicacion, que también aporta un
experto en catas. Por su parte, el Consejo
Regulador colabora con un plantel de

catadores cualificados.

LOS MEDICOS PARTICIPAN-
TES EN EL I SIMPUSIUM DE
LAPAROSCOPIA VISITAN EL
C.R.D.O. “LA MANCHA”

El pasado dia 24 de febrero un grupo de
unos 80 médicos visité la sede del
Consejo Regulador de la Denominacion
“LA MANCHA" ¢n Alcazar

de San Juan. (fotografia inferior)

de Origen

El Presidente y el Secretario del
Nicolds

Trevino y Alfonso Alonso Ramos, respec-

Consejo  Regulador, Lépez
tivamente, fueron los encargados de dar
la bienvenida a los docrores, que habian
estado participando en el 1 Curso y
Simposium de Laparoscopia Gineco-
l6gica, organizado por servicio de
Ginecologia y Obstetricia del Hospital
La Mancha Centro de Alcizar de San

Juan los dias 23 v 24 de febrero.

FE DE ERRATAS
En el niimero anterior de CONSEJO
ABIERTO no

bodegas en el listado de participan-

tueron incluidas las

tes en las presentaciones del Hotel
Ritz en Madrid y de la
Canrtdbrica.

Cornisa

» Presentacion del Ritz:

Bodegas |. Santos de Villa de don
Fadrique (Toledo).

Cooperativa Nuestra Sra. de la
Piedad de Quintanar de la Orden
(Toledo).

Bodegas Leganza, S.A. de Quintanar
de la Orden (Toledo)

« Presentaciéon del Cantabrico:

Bodegas La Tercia de Alcizar de San
Juan (Ciudad Real). m
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odas las puntualizaciones
desarrolladas en nuestro ante-
rior articulo son aplicables a
las espalderas, si bien, se hace

pl‘ﬁCiSn CS[HblCCL’l— ;llgunas
diferencias y precauciones a tomar cuan-
do se decide la plantacién para elevar el
porte de las cepas,

Orientacion

Uno de las primeros aspectos es el de
determinar la orientacion de las fururas
hileras de las cepas. Siempre que la forma
de la parcela lo permita hemos de evitar el
serio inconveniente que presentan en

nuestras zonas los efectos de los vientos

i\\m

dominantes, tanto los vientos racheados
como los producidos por el cierzo. Dos
situaciones se producen: por una parte, ¢l
efecto del viento como agente atmosféri-
co, que puede producir el movimiento y
posible desanclaje de las instalaciones, y
por otra, el efecto de las heladas cuando
los vientos son frios. Especial peligro
supone los vientos intensos cuando la
vifia estd desarrollada, ya que las cepas
forman una masa tnica con la espaldera
por el enlazado de los zarcillos a los alam-
bres y que produce una fuerte presién
sobre la instalacién, tirando fuertemente
de los postes, tanto intermedios, como
cabeceros. En este sentido cada agricultor
conoce por experiencia de dénde pueden
provenir los problemas y elegir la orienta-
cion mas adecuada para cada instalacién.

Marcos de Orientacién

La eleccion del marco de plantacién tam-
bién produce muchas controversias entre
los viticultores, tanto en cuanto a la dis-
tancia entre cepas como entre hileras de
plantas. Los marcos de plantacién mds
utilizados, en gcnera[. apuestan por los 3
metros entre hileras o filas y de un meuro
cincuenta a dos metros entre plantas.

La eleccién supone tener en
cuenta una serie de cuestiones que inten-
taremos resumir en lo posible. En la ten-
dencia actual la separacién entre hileras
depende de la maquinaria utilizada en el
laboreo, que puede ser menos importan-
te en el caso de cultivo sin laboreo, asi
como la disponibilidad de maquinaria de
tratamientos y de la maquinaria de reco-
leccién. En aras de una mayor comodi-
dad de los trabajos nosotros preferimos, y
aconsejamos, unas distancias algo mayo-
res, del orden de los tres metros veinte o
tres metros treinta.

Como continuacién a nuestro anterior
articulo, en éste trataremos de indicar
las cuestiones mds importantes que
deben reunir las plantaciones en las que
las cepas se apoyan sobre instalaciones
forzadas con diversos materiales y deno-
minadas en nuestra zona “espalderas”.

por Angel Bernao. (y 11)

En cuanto a la distancia entre
las cepas, la eleccién se complica, puesto
que va a depender de la variedad clegida,
en cuanto a su vigor vy forma de vegera-
cién, asi como del sistema de poda que
piense realizarse. Cuanto mis estrecho es
el marco, mayor nimero de cepas existi-
rdn, mayor nimero de plantas a podar, en
Su caso, y un masa vegetativa mas espesa,
lo que induce a un posible mayor peligro
de infecciones, una menor iluminacion y
mayor sombreado de los futuros racimos.
No obstante, los marcos de plantacién
ma'.s ampliUS Sup()l'lcrl un menor ﬂprﬂ\l’t"
chamiento de las superficies y un mayor
cuidado en la poda por posible alarga-
miento de los brazos principales. En prin-
cipio, y sin dnimo de dar un asesora-
miento rigido a esta cuestién, nos incli-
namos por aconsejar, de forma general,
marcos de plantacion préximos al metro
y medio entre plantas, como los mds idé-
neos, teniendo en cuenta que la mayoria
de las variedades que se instalan tienen
una vegetacion no excesivamente vigoro-
sa, aunque en el caso de la variedad
Tempranillo o Cencibel este aspecto seria
interesante tenerlo en cuenta.

Sistema de riego

Todas las instalaciones en espaldera deben
de disponer de un sistema de riego que
permita garantizar ¢l desarrollo vegerativo
de las cepas asf instaladas. La polémica que
se presenta es la situacion de los ramales de
riego por goteo., Aunque en la mayorfa de
las instalaciones los ramales de riego se ins-
talan en la misma hilera de las cepas, toda-
via hay defensores de la instalacién en el
centro de la calle. No somos partidarios,
como norma general, de tal instalacion; no
obstante, existen situaciones en que esta
posibilidad puede resultar positiva. La
diferencia fundamental entre ambas for-
mas de colocar los ramales de riego se basa
en el comportamiento del sistema radicu-
lar de la planta. En nuevas plantaciones el
proceso es irreversible, es decir, sea cual sea
la forma de ubicacién, no debe cambiarse
alo largo del desarrollo de las plantas. Si la
instalacién se hace en ¢l centro de las
calles, el sistema radicular de la planta ten-
derd a buscar el centro de la misma y es

donde mayor cantidad de raices advent-
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cias se producirén. Ello conlleva un mayor
esfuerzo de la planta por alcanzar esta dis-
tancia y una competencia innecesaria entre
las raices de la planta vecina, asi como el
peligro que supone el laboreo de esta zona,
puesto que las rafces no profundizarin
excesivamente. Sin embargo, la resistencia
a épocas de falta de humedad es mayor y
se evita la proliferacién excesiva de malas
hierbas en el banco de las cepas. Si por el
contrario la red de riego se instala en el pie
las mismas cepas, se produce un desarrollo
vegetativo completamente integrado por
raices adventicias, sin raices principales y
donde la masa radicular se encuentra muy
localizada, lo que obliga a un manteni-
miento continuo de la humedad en la
zona ocupada, para evitar cortes en el desa-
rrollo de las cepas.

Aunque habria que explicar
algunas otras razones, podemos extractar
este apartado comentando que puede ser
interesante la instalacion de la red de
riego en el centro de las calles, cuando se
instala la espaldera en viRas ya producti-
vas qllf s5€ Elt‘\«':ln pt)sl'el'i()rmt‘llte 0 cuan-
do la disponibilidad de agua de riego sea
aleatoria, no siendo recomendable en el
resto dt' [()!'i Casos.

Instalacién de espalderas
La colocacién de postes y alambres, es
df_'(_'il-, {_’] disfﬁ() dl’..' Iil t,'ip:l'dt‘r'.l. €5 un tema
también conflictivo, de igual forma que ¢l
tipo de material empleado. La tendencia
actual, y mayormente generalizada, supo-
ne la instalacion de postes metdlicos, en
derrimento de los anteriormente uriliza-
dos, de postes de madera rtanalizados.
Seria excesivamente extenso mencionar
las ventajas y/o inconvenientes de cada
tipo de material, por lo que nos limitare-
mos a establecer unas condiciones de tipo
general . Los postes cabeceros deben pro-
porcionar una altura de 2 a 2,20 metros y
los intermedios entre 1,80 a 2 merros, con
un didmetro para los primeros de 2 ecm. y
para los segundos de 1,5 cm. Los anclajes
permitiran una profundidad de al menos
40 cm. sobre el nivel del suelo, mientras
que los alambres deben colocarse a 15 em.
del terreno para sostenimiento de los
ramales POTTALOTETos, €N su Caso, de 2,2
mm. de seccion; para el primer alambre la
altura minima serd de 70 cm. del suelo y
de 2,7 mm. de seccién del tipo triple g;ll—
Vill'li'.{'c'ld()‘ mit‘Iltr'.ls qllt‘ 105 h‘t‘gulldﬂﬁ
alambres dobles estarin a unos 30 cm. del
anterior y de 2,2 mm. de seccién. Los ten-
sores pueden ser tipo carraca o bien tipo
horquilla curva.

Dentro de estas dimensiones,

cada viticulror deberd conseguir adaptar-
las en funcién de las variedades a implan-
tar, seglin sus caracteristicas vegetativas,
de acuerdo con su marco de plantacion,
vigor y poda a efectuar.

Poda de Espalderas
s indiscurible que los criterios mis dis-
persos y amplios son los referentes al sis-
tema de poda a llevar a lo largo de los
anos de la espaldera. Aqui las opiniones
son muy divergentes y en el campo se ven
todo tipo de podas. Por la experiencia
La tendencia actual, y
nlﬂ_yor?'ﬂe?’lte geﬂe?'ﬂll.m—
da, supone la instala-
cion de postes metdlicos,
en detrimento de los
anteriormente utilizados

de postes de madera

tanalizados.

acumulada las instalaciones que estin
dando mejores resultados son aquellas en
las que la espaldera se forma a dos brazos
y la poda de los pulgares se efecria a “pul-
gar y vara”. Esta poda de fructificacién
permite una regularidad en la produccion
y un mantenimiento éprimo de la vegera-
cién, en equilibrio con la acrividad pro-
ducriva.

Las varas deben equilibrarse
dentro de cada brazo y entre los propios
brazos, de tal forma que su desarrollo no
tenga un vigor diferente,

Otro punto de gran interés es la
poda de los extremos de los brazos. En
nuestra (]Pini[’?n unao LiL’ 1(‘.‘5 n’l'.l'\'{)rt’h'
d.l.’.'ﬁ.‘:c[u.'i qllL' encontramaos ¢n l_'! L‘HI“P(] (559
el envejecimiento prematuro de las cepas,
por un excesivo alargamiento de los bra-
zos principales. Se debe procurar en rodo
momento conservar la cepa lo més corta
posible, de tal forma que la produccién,
es decir, los racimos, se encuentren lo mas
proximos al centro, lo que impedird que
el desplazamiento de los pulgares se efec-
tie hacia los extremos, lo que indirecta-
mente favorece el despoblamiento de los
pulgares mds cercanos al centro de la
cepa.

Intentar no dejar pulgares que
tengan tendencia de crecimiento hacia el
suelo y equilibrar la produccion, median-
e t’l COrrecto I'I]'.ll'l{fill di'_' [l'{!'i varas a dl"iﬂr‘
s0n il."ipL'L'[().‘i [LIITII‘iL:[] i[np(lrl’ilﬁ[c.‘i.

El desarrollo del tema es ran
interesante y de tanta trascendencia que,
dado el limitado espacio disponible, no es
posible abarcar orras peculiaridades v
omisiones que no reflejamos; sin embar-
go, dado el sentido divulgativo de este
articulo, al menos hemos intentado efec-
tuar las observaciones de tipo mis general
que, como minimo, y asi ha sido nuestra
intencion, hayan podido proporcionar
unas ideas genéricas para este tipo de
plantaciones. m
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[a D.O.“LA MANCHA” entre

EL CONSEJO REGULADOR TAMBIEN PRE-
SENTO EL TERCER TOMO DE LA TRILOGIA
DE POEMAS VINOS DE LA MANCHA

| pasado 7 de marzo, se cele-  Estos vinos han sido elegidos de un total de 356 muestras

bré la entrega de premios de o pino blanco, rosado y tinto, correspondientes a 136

la X1V edicidn del Concurso 5
2 la Calid: . bodegas de elaboracidn.
a la Calidad de Vinos

Nuevos Cosecha 2000/2001, donde
se seleccionaron los mejores vinos de
la campana en la Denominacién de
Origen “LA MANCHA”.

Se debe resaltar que  estos

vinos han sido c|egidns de entre un
total de 356 muestras de vino blanco,
rosado v tinto, correspondientes a 136
lmdcg;u de elaboracién, lo que confir-
ma a este concurso oficial, reconocido
por el Ministerio de Agricultura y por
la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha, como uno de los que cuenta
con mayor nimero de bodegas partici-
pantes en toda Espana.

Recordar también que todas
las muestras de vino fueron recogi-
das por el Equipo de Control de
Calidad del Consejo Regulador y
evaluadas por el Comiré de Cara de
este mismo organismo, que, a tenor

de los resultados obtenidos por la

XIV Concurso a la Calidad de Vinos Nuevos. Cosecha 2000/2001

B VINO BLANCO H VINO ROSADO N VINO TINTO

Primer clasificado Primer clasificado Primer clasificado

COOP LA UNION de Tarazona de La  BODEGAS AYUSO, S.L. de Villarrobledo  COOP. CASTILLO DE CONSUEGRA de
Mancha (Albacete).Variedad Macabeo.  (Albacete).Var. Tempranillo o Cencibel. ~ Consuegra (Todelo). Tempranillo o Cencibel.

Segundo clasificado Segundo clasificado Segundo clasificado

COOP. STA. CATALINA de La Solana  JUAN RAMON LOZANO, S.A. de VINEDOS Y BODEGAS MUNOZ S.L.
(Ciudad Real).Variedad Airén. Villarrobledo (Albacete).Var. Garnacha.  de Noblejas (Toledo).Variedad Syrah
Tercer clasificado Tercer clasificado Tercer clasificado

S.A.T. STA. RITA de Mota del Cuervo VINICOLA DE CASTILLA, S.A. de COOP NTRA. SRA. DE LA PAZ de
(Cuenca).Variedad Airén. Manzanares (Ciudad Real). Garnacha. Corral de Almaguer (Toledo).

Variedad Tempranillo o Cencibel.
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los premios a la Calidad de los

4
mayoria de los vinos, otorgé la cali-
ficacion de MUY BUENA a la cose-
cha 2000/2001.

El Consejo Regulador tam-
bién concedié los premios a la Calidad
de los Vinos Jévenes 2000, que fueron
seleccionados entre los 119 vinos man-
chegos presentados el pasado mes de
noviembre en Hotel Villamagna de
Madrid (50 marcas de vino blanco, 47

de tinto y 22 de rosado).

El Jurado de estos premios
estuvo compuesto por 9 personas de
reconocido  prestigio a  nivel
nacional: Dfia. Amaya Cervera de
Pl & ERRE; D.
profesor de la Escuela de la Vid; D.
Carlos Delgado,
OpusWine; D.
de la revista Mi Vino;

Francisco Parejo,

director de
Bartolomé Sinchez
D. Abraham

Premio Calidad Jévenes 2000

H VINO BLANCO

Primer clasificado

“VINA RECREO MILENIUM 2000”
Macabeo - Sdad. Coop. Agraria San
Isidro de las Pedrofieras (Cuenca).
Segundo clasificado

“VINASORO 2000" Airén, Fermenta-

cién en barrica - Bodegas Vifiasoro, S.L.

de Alcazar de S. Juan (Ciudad Real).
Tercer clasificado

“CLAVELITO 2000 Airén - Coop.
Ntra. Sra. de la Piedad de Quintanar
de la Orden (Toledo).

H VINO ROSADO

Primer clasificado
“ZAGARRON 2000" Tempranillo
Coop. Ntra. Sra. de Manjavacas de
Mota del Cuervo (Cuenca).
Segundo clasificado

“CASTILLO DE ALHAMBRA 2000
Garnacha - Vinicola de Castilla, S.A., de
Manzanares (Ciudad Real).

Tercer clasificado

“VINA ALAMBRADA 2000"
Tempranillo - Bodegas Hermanos
Rubio, S.L. de Villasequilla (Toledo)

Garcfa, propietario del Restaurante
Viridiana; D.
catador del Club d
Todovino.com; D.
Revista

José Luis Casado,
el Gourmer y de
Andrés Proensa,
director de la Vines de
Espania: Dina. Ana Ramirez, coordi-
nadora de OpusWine y Dna. Isabel
Pacheco, responsable de relaciones
externas de OpusWine y la Union

Espanola de Caradores.

H VINO TINTO

Primer clasificado

“CASTILLO DE ALHAMBRA 2000
Tempranillo - Vinicola de Castilla, S.A.,
de Manzanares (Ciudad Real).
Segundo clasificado

“ALLOZO 2000 - Tempranillo
Bodegas Centro Espafiolas, S.A,, de
Tomelloso (Ciudad Real).

Tercer clasificado

“LABLANCA 2000" - Tempranillo
Finca LABLANCA, S.L. de Puebla de
Almoradiel (Todelo).




-

L Nai BB

ABIERTO

El acto, que tuvo |ugar en la
sede del Consejo Regulador en
Alcizar de San Juan, contd con la
presencia de numeroso publico,
entre |05 q].le 5c Cﬂcl}ﬂ[rﬂ.bﬂ.n t'|
Presidente del C.R.D.O. LA MAN-
CHA, Nicolds Lépez Treyifio junto
con numerosos bodegueros manche-
gos, periodistas especializados en el
sector viticola, diferentes poetas y
representantes de diversos Medios
de Comunicacién de Castilla-La
Mancha.

Nicolds Trevino,
mostré su satisfaccién por el nivel

Léopez

alcanzado por los vinos de calidad
manchegos en la edicién de este afio
y agradecié a todos los presentes su
colaboracién, haciendo especial hin-
capié en el apoyo que desde los
Medios de Comunicacién se estd
brindando a los vinos con
Denominacién de Origen “LA
MANCHA”.

El presidente del Consejo
Regulador también felicito a las
bodegas ganadoras, asi como a rodas
y cada una de las personas que han
hecho posible el buen nivel alcanza-

do por los vinos manchegos en esta
edicién, destacando la labor de los
“técnicos y endlogos que acrualmen-
te trabajan en La Mancha, que son
Capacfs d('_' [rﬂnsf(’rmﬂl’ Iﬂ enorme
gama de varietales de la que dispo-
nemos en nuestra regién en excelen-
tes vinos, dispuestos a continuar la
conquista de los mercados naciona-
les e internacionales, que con ranto
éxito se viene produciendo en los
ultimos afios”.

Por lo que se refiere a la presen-
tacién del libro de poemas, que tuvo
lugar al concluir la entrega de pre-
mios, el Presidente del Consejo
Regulador comenté que, aunque es

El certamen literario
ha suscitado el interés
de muiltiples poetas de
la geografia espaiiola
por los vinos de
nuestra tierra

®m Hace ya mas de un aiio vieron la luz las dos primeras partes de una
trilogia, que se cierra con este tomo, en el que aparecen los trabajos

premiados en los afios 1999 y 2000

* Primer premio 1999

Los Dioses Reencontrados de Antonio Garcia de Dionisio (Manzanares, Ciudad Real)

* Segundo premio 1999

Liturgia de la Vifia y el empotro de Luis Garcia Pérez (Puertollano, Ciudad Real)

* Primer Premio 2000

Vinografia de La Mancha de Carlos Baos Galan de Pamplona (Navarra)

* Segundo Premio 2000

La Mancha, de la Tierra al Cielo de Ramén Molina Navarrete (Ubeda, jaén)

notable la presencia de escritos y
tratados literarios loando al vino en
general, se echaba de menos un libro
en el que se comentaran las virtudes
de la vitivinicultura manchega, algo
que ¢l Consejo Regulador se propu-
so solventar hace ya 7 afios, con la
worganizacién del Certamen Literario
“VINOS DE LA MANCHA", convo-
cado con una periodicidad anual y
que ha suscitado el interés de muilti-
ples poetas de la geografia esparniola
por los vinos de nuestra tierra, que
merecian un reconocimiento acorde a
su tradicion y calidad»,

Lépez Trevino afadié tam-
bién que no bastaba con premiar a
los escritores ganadores, ya que «e/
Arte, la Poesia en este caso, debia lle-
gar al publico y por ello decidimos
editar todos los trabajos premiados». m
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La D.0. “LA MANCHA” fue protagonista del
7V Seminario Cultural
del Vino de 1biza

| Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen
“LA MANCHA" participé
como invitado en el 1V
Seminario Cultural  del
Vino “De la Cepa a la Boca”, un acto
nr:_:.m'u.ldn po1 la Asociacion de
Bares, Restaurantes y Cafeterias de
Ibiza y Formentera, que cuenta con
cerca de 700 miembros asociados,
que tuvo lugar del 13 al 15 de marzo
en el recinto ferial de Ibhiza.

El analisis de la situacion de
vinos de la Denominacion de Origen
“LA MANCHA"  tue uno de los
temas fundamentales que se trataron
o este “\c'1|1il1.llin. l]l:(' cuenta can L']
A5C¢s50Oramiento ll\' ].l .'\‘\'.PL'iJ\.il.IH r\iL'
Metres v Sumilleres de las Islas
Baleares v al que asistieron mids de
125 profesionales de la hosteleria.

La delegacion  manchega
estuvo encabezada por el Presidente
del Consejo  Regulador de la
“LA MAN-

CHA", Nicolds Lopez Trevifio, quien,

Denominacion de Origen
en la tarde del dia 14, ofrecid una
charla titulada "Presente y Fururo de
Denominacion  de
Origen "LA MANCHA", en la que

hablé sobre las caracteristicas v singu-

]l].‘\ \“[H[n. con

laridades de esta D.O, m;l.lp.ilh.lnw de

fratar remas como CI 3\L!L'1LL ]'.1 Lliﬂlil-

tologia, la produccién, la comerciali-
zacion y las funciones que desempena
¢l Consejo Regulador.,

-]-]‘.1.\ €510, n.'l IL_'\}H]I‘I.\:lhl(." L[;‘ ];1
Seccion de Control de Calidad del
C.R.D.O. “LA MANCHA?", José Luis

Barco Lizano, ofrecio una cara
comentada de los vinos tipo manche-
2os {(blancos, rosados y rintos; jovenes
crianzas,

y tradicionales, reservas,

grandes reservas y espumosos).

La Denominacion de Origen
“LA MANCHA” contd también con
un stand en el lugar de celebracién

del Seminario, en el cual se dieron

cita los agentes comerciales v
distribuidores de las bodegas
presentes en la isla para atender
a los cursillistas, profesionales
del sector de la hosteleria 3 la
alimentacidn y .'!c_|1tc‘“.'u perso-
nas provistas de invitacion.
Con este tipo de
actuaciones se persigue que
la nueva y brillante realidad
de los vinos manchegos sea
conocida por los consumi-
L{HTL'\ L]c L]\- I.\.]'.l\ H‘]h'.ll't\‘
algo que ya se ha conse-
guido en parte, tal v
como prueba la invita-
cion |it'L|LJ por lu_\ orga-
nizadores del Seminario
al Consejo Regulador
“LA MANCHA", que
no hubiera sido posi-

ble sin la fuerte intro-

ducciéon que, en los
ultimos anos, estin
teniendo los vinos

\lL' L.tliti.ld \_]l_' Nnues-
tra region ¢n todo
el archipiélago.
;\ii('l]};ih.
[‘II“}'\nu_) nos
pudcmn\ nh-‘idnl
de la enorme importancia
del sector hostelero en las Islas
Baleares, una region rturistica por
excelencia, lo que hace que ésra sea
una zona con gran interés para las
bodegas embotelladoras de La

Mancha, que son capaces de ofrecer

La D.O. “LA MAN-
CHA” conto también
con un stand en el lugar

de celebracion del

Seminario

un producto  de

enorme calidad a un precio iniguala-
ble, una caracteristica diferenciadora
que ya ha servido a la Denominacién
de Origen “LA MANCHA" para con-
L[Lii\'[;lr i!‘npm‘tnt][rs CUuotas l.{L‘ merca-
do en toda Europa.

Finalmente senalar, que la
ceremonia de clausura tuvo como
colofén una cena de :.:.:|.1 en ¢l Casino
de Ibiza para 250 personas, en la que
el vino que se ofrecié Cm't'txp:llh.{il'\ a
25 bodegas de la D.O. “LA MAN-
CHA . m

—
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Las condiciones de humedad del

campo manchego son idoneas

brimos en este nimero
de Consejo Abierto una
seccion en la que preten-

demos informar de la

situacion  del  campo
manchego, prestando especial aten-
cion a como la clim;lmiogi;i ha afec-
tado al vinedo de nuestra regién en
los tres dltimos meses.

Valorando el periodo com-
prendido entre el comienzo del afo
2001 y a finales de marzo, debemos
resaltar el excelente estado de hume-
dad de nuestros campos, gracias a la
abundancia  de  precipitaciones
durante el mes de marzo. va que
durante los meses de enero y febrero,
aunque ha habido muchos dias de
[luvia, la cantidad caida no fue real-
mente importante.

Estos positivos daros hacen
(]”C no h;]‘\'ﬂ qllf P‘:n.‘ii‘ll’ pl“‘il ["u.]d:l en
irrigacion en los proximos meses,
aunque, tal y como nos indica, Félix

Yinez, del Instituro de la Vid y el

Vino de Casrilla-La Mancha, si no
hubiese llovido, tampoco habria que
pensar en ella, puesto que los aportes
hidricos necesarios para que la bro-
tacion se dé son escasos y la cepa, en
condiciones normales, tendria reser-
vas suficientes, aunque el invierno
hubiese sido mucho mas seco.

Ademais, debido a las aluas
temperaturas  que hemos rtenido
durante ¢l invierno, sobre todo en
marzo ( 15 C de media), a finales
del mes comenzarin a producirse
indicios de brotacion en todas las
variedades, incluso en las mas rardi-
as.

Sin embargo, si hay un cam-
bio climitico en los proximos dias
(por ejemplo, reduciéndose la rem-
peratura a unos 8°C de media), lo
brotado ralentizard su crecimiento y
lo que esté atin sin brortar se retrasa-
ria, como ocurre casi todos los anos.

No obstante, en orras ocasiones las

Las altas temperaturas
del mes de marzo harian
mads peligroso una helada
en abril o en los primeros

dias de mayo.

lc:l‘llpt:l’;itur.lh 5& I'.I'IQII'Ilit‘nt_'!'I por L'I'I.l.'_'i'
ma del
dependiendo de las variedades, osci-
la entre los 12 y 14 °C.

minimo vegerativo, que,

m TEMPERATURAS

* ENERO
Maxima: 16° C
Minima: -3'5° C
Media: 7'58° C

* FEBRERO
Maxima: 20° C (dia 22)
Minima: -3° C (dia 26)
Media: 7'68° C

* MARZO (hasta el dia 21)
Maxima: 22° C (dias 6, |1 y 15)
Minima: 2° C (dia I)

|| \-a't'd;uicm p(']igl‘t! L|L‘ cste
adelanto en la brotacion radica en el
riesgo de heladas, que en La Mancha
existe hasta el 5 6 ¢l 6 de mayo. Por
esta razon, fomentar un desarrollo
acelerado de planta, como ocurriria
st regdsemos, es muy peligroso.

Hay que senalar rambién
que estamos en la época adecuada

para la priactica del injerto v para el

laboreo de la tierra, eliminando las
malas hierbas, lo que ayuda a retener
mds la humedad v que esté exclusiva-

mente a disposicién de la cepa. m

m PLUYIOMETRIA

« ENERO

Cantidad total: 42,5 litros

Maxima en un dia: 7.4 litros (dia 11)

* FEBRERO
Cantidad total: 14,3 litros
Maximo en un dia: 3 litros (dias 7 y 14)

* MARZO (hasta el dia 21)
Cantidad total: 56,3 litros
Maximo en un dia: 18,5 litros (dia 7)

“Daros facilitados por ¢l Instituto de la Vid v el Vino de Casrilla-La Mancha (IVICAM)

la Estacion de Viticuliura v |".n|:|::gl'.: de Alcdzar de San Juan.
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LOS TEATINOS Tinto Cencibel 2000

Elaborado por la COOP. PURISIMA CONCEPCION

Ctra. Minaya-San Clemente, I3 - Tel.: 969 383 043 y Fax: 969 383 153
16610 CASAS DE FDO.ALONSO (Cuenca) r.--P- 3

e-mail: purisima@ucaman.es

rase visuaL Color purpura | ("‘# . E_ﬁ‘:‘:““*

intenso, limpio y brillante. 2.00(
FASE OLFATIVA Aroma floral
tipico de la variedad Cencibel —
o Tempranillo.

FASE GUSTATIVA Elegante en

boca, resultando equilibrado, —
suave y de paso agradable. i o S

JIEY RECENTACION

COSAN Rosado
Elaborado y Embotellado por BODEGAS CRISVE - General Goded, 6
13630 SOCUELLAMOS (Ciudad Real)
Tel. 926 530 388
Fax: 926 530 024
cristo.vega@interbook net |
FasE visuaL Color rosa | ﬁ
frambuesa brillante.

COSAN

ROSADO

BODEGAS CRISVE

FASE oLFATIVA Notas de
fruta roja en sazon, con |
cierto recuerdo vegetal. 2
FASE GUSTATIVA Sabor B AN cix

fresco y agradable, ligera- | i o A
mente especiado. B — X A .

FORSEGN Monco Aviy 2008 T "EISEE"
Fermentacién en barrica

Elaborado y Embotellado por
COOPVIRGEN DE LAS VINAS

13700 TOMELLOSO (Ciudad Real)
Tel:926 510 865 y Fax: 926 505 654
e-mail: v.vinas@interbook.net

FASE VISUAL

Amarillo pajizo luminoso y limpio.
FASE OLFATIVA Aromas de modera-
da intensidad a vainilla, con notas de
madera nueva.

FASE GUSTATIVA Suave, agradable y
fresco con potente via retronasal,

T
0
M
I -
L &%
L
A
R

12 g ABIERTO

SIERRA DE JABALERAS
Tinto Tempranillo 2000
Embotellado para

COOP. NTRA. SRA. DEL PILAR
Extramuros s/n. 45810 - VILLANUEVA DE
ALCARDETE (Toledo)

Tel:925 166 375 y fax: 925 166 61 |

e-mail: nsrapilar@ucaman.es

FASE visuaL Color rojo rubi-cereza
con borde morado

FASE OLFATIVA Aromas de frutos rojos |
y notas vegetales intensas

FASE GUSTATIVA Ligero y fresco, con
recuerdos florales.

TINTO TEMPRA N ILLD
2o

LIEY MATC A

VINASORO Blanco Airén 2000.

Fermentacién en barrica

Embotellado para BODEGAS VINASORO, S.L.

Avda. de los Institutos, 6, P-4 - 13600 ALCAZAR DE SAN JUAN
(Ciudad Real) - Tel.: 91 357 9079 y Fax: 91 357 12 13
vinasoro@bodegasvinasoro.com
Fask visuaL Color dorado
palido y limpio.

FASE OLFATIVA Predominio
de aromas florales, intima-
mente ligados a los del roble.
FASE GUSTATIVA En boca es
redondo, destacando la ele-
gancia y la frutosidad intensa.

4

. £\

’\,(j‘QF\\O L*J

NUEV MARCS

COLOMAN Tinto Cencibel 2000
Elaborado y Embotellado por

S.A.T.3.753 COLOMAN. Goya, |5

13620 PEDRO MUNOZ (Ciudad Real)

Tel: 926 586 410 y Fax: 926 586 656

<8,

CENCIBEL

FASE VisuaL De color rojo muy vivo
con borde morado.

FASE OLFATIVA

Intenso en aromas, con notas florales y ok
frutos exoticos. o LAMANCHA
FASE GUSTATIVA Equilibrado y fruto-
so, con agradable postgusto.

75 ¢ 12,5% Vol
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JUEVY MARC

VINA SANDERUELO Blanco Airén 2000

Elaborado y Embotellado por COOP. NTRA, SRA. DE LOS REMEDIOS
Camino San Gregorio s/n
45100 SONSECA (Toledo)
e-mail: tolanca@ucaman.es
TIf.: 925 380 322

Fax: 925 381 617

FASE VISUAL De color
amarillo pélido.

FASE OLFATIVA Aromas

‘Sanderuelo

florales y afrutados. 2000)

FASE GUSTATIVA En boca, -

destaca su frescura, armo- _ﬁ:

nia y plenitud. Bl AN
g e

CAROLUS

Elaborado y Embotellado por VINEDOSY RESERVAS, S.L.

Ctra. Quintanar, s/n. - 45810 VILLANUEVA DE ALCARDETE (Toledo)
Tel.: 925 167 536 y Fax: 925 167 260 * e-mail: vr@cempresarial.com
FAsE visuaL Color amarillo acerado con burbujas finas y
persistentes.

FASE OLFATIVA
Aromas limpios a
especias verdes y fru-
tas exoticas.

FASE GUSTATIVA
Agradable en boca y
muy persistente, con
una correcta eferves-
cencia y final seco.

VEGA ZACATENA Crianza Tempranillo 1999

Elaborado por BODEGAS JACINTO JARAMILLO E HIJOS, S.L.

Calvario, 40. 13160 TTORRALBA DE CALATRAVA (Ciudad Real)

Tel.: 926 811 332 y Fax:926 811 340

FASE visuaL De color rojo rubi teja, limpio y brillante.

FASE OLFATIVA
Aromas potentes a

vainilla y tostados.
FASE GUSTATIVA
Suave y cilido al pala-

dar, muy bien estructu-

rado y con largo post-

gusto,

NUEY MANC

ROBLESOL Tinto
Embotellado por COSECHEROS EMBOTELLADORES, S.A.
Con.Villatobas, 4 - 45350 NOBLEJAS (Toledo)

Tel: 925 140 292 y Fax: 925 140 962

e-maik cesa_45@infonegocio.com

rAsE visuaL Color rojo rubi.
FASE OLFATIVA Aromas de
bayas silvestres, con notas
frutosas y a tostado. X
FASE GUSTATIVA Equilibrado
en boca y con un persistente
final, destacando su paso por
madera.

VINE TIVTO0 PROCTBENTE D 108 MEOREY
NIRITIS 06 LA MANCES M4 PYAMANECIDD W
CTREE) MESES £ RANKIC £ SOBLY ANERSE A0 -

Rossor

LA MANCHA
DENOMINACION DE ORIGEN

NUEVO CRIAN

DURERO Crianza 1998.Tempranillo
Elaborado y Embot. por BODEGAS LEGANZA,S.A.
Ctra. Madrid-Alicante, Km. 121

45800 QUINTANAR DE LA ORDEN (Toledo)
Tel.: 925 564 452 y Fax: 925 564 021
bodegasleganza@bodegasfaustino.es

FASE VISUAL Rojo Drarere i LEHCHO
cereza de capa alta con =5 o

L e | ILANZA
borde anaranjado. ' H| 998

FASE OLFATIVA Nariz /
intensa y limpia, con aromas W
a frutas maduras y cuero. .

FASE GUSTATIVA Satal o Iy,
Persistente en boca y muy * \\\‘ % e o
expresivo, con un final largo, * h‘.__“,, iy

NUEVD N YA

DON OCTAVIO Reserva 1997. Tempranilio
Elaborado y Embotellado por
VINICOLA DEVILLARROBLEDO,S.CL.
Avda. Reyes Carolicos, 98

02600 VILLARROBLEDO
(Albacete)

Tel.: 967 140 276, Fax: 967 140 276
FASE visuaL Rojo cereza cubier-
to con fino borde granate.

FASE OLFATIVA Notas a madera
cremosa y avainillada.

FASE GUSTATIVA Final seco y
ahumado, con buena evolucién y
paso agradable.
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odegas Ayuso es una empresa
familiar de Villarrobledo que
fue fundada en 1947 por D.

Fermin Ayuso Roig, si bien,
éste ya habia estado trabajan-
do en la bodega que su padre tenia en
Villacanas (Toledo). Por lo tanto, Carlos
Ayuso; responsable del drea de Bodega,
Crianza y Embotellado, y su hermano
Fermin, quien se ocupa del conrtrol y la
supervision  de  los  departamentos
Comercial, Exportaciéon y Marketing,
constituyen la rtercera generacion de

bodegueros en la familia.

;Qué se requiere para hacer un buen
vino?

Sobre todo, interés por hacerlo y ganas
de conseguirlo, siempre que esto vaya
Sllmildn d ]::5 CONOCIMIENTOS NEcesarios,
].l TL'L'I]H]ULE‘IIH :lt{L'L'lldl.lil Vouna hl.u'ﬂ;l
materia prima, como la que renemos en
La Mancha.

Estola es una marca reconocida por su
calidad, no sélo en Espana, sino en
muchos paises del mundo ;Como se
consigue €so?
Lo cierto es que estamos muy satisfechos
con los resultados obtenidos por Estola
desde que en 1964 elabordsemos la pri-
mera afada con esta marca, que ya
entonces se comercializd con crianza en
roble, aunque con la indicacién de vino
de mesa, ya que la Denominacién de
Origen, como actualmente la conoce-
mos, atin no estaba constituida.

Sélo en el ano 2000 hemos

LOS SECTORES

Carlos Ayuso Medina, actual Consejero
Delegado de Bodegas Ayuso, esta
vinculado a la empresa desde 1974

obtenido con esta marca 7 medallas de
oro en diferentes cerrdimenes interna-
cionales de Prestigio, como la “Challenge
du Vin 2000, Ljubljana 2000, Urgup
20007, etc., y mds de 65 premios (sélo
tomando en consideraciéon los mas

importantes) desde 1991,

Una de las cosas que mis llama la aten-
cion de su bodega es la intensa actividad
que hay ;Qué nos resaltaria de ella?

Debido a que pricticamente todo el vino
que comercializamos es emborellado,
nuestra bodega cuenta con una de las line-
as de envasado de las mas avanzadas de
Espana, con una capacidad de 18.000
botellas/hora. También contamos con un
parque de 8.000 barricas, lo que Nos capa-
cita para ser uno de los mayores produc-
tores de vinos de reserva y gran reserva,
Para mancjar adecuadamente todo esto
necesitamos contar con personal cualifica-
do, como los mas de 50 empleados que

actualmente rrabajan en Bodegas Ayuso.

;Cuales son sus principales objetivos
para los proximos anos?

Bodegas Ayuso estd en continua renova-
ci6n, siempre teniendo coma objetivo la
calidad. Acabamos de sacar un
"|"cmpr.mi”u del afio (Castillo de Benizar)
en ¢l que tenemos depositadas muchas
esperanzas. También estamos decididos a
entrar en L‘] L‘LI’{i\'O dL‘ |;1 \-"ld dL‘ [_nl'l‘l'l'.l

directa, gestionando nuestra propia finca,

F e

si bien, tengo que destacar que desde
Bodegas Ayuso supervisamos todas las
plantaciones de las que compramos uva,
con un registro informatizado de viticul-
tores y vifiedos desde hace diez anos.
Otro de nuestros grandes obje-
tivos es dar el salto al mercado asiitico,
que puede ser uno de los mds importan-

tes en los proximos anos,

,:(2\1{3 valoracion hace del |).|pc| de la
Denominacién de Origen “LA MAN-
CHA™?
Nuestra bodega ha sido de las pioneras en
la comercializacion de vino embortellado
(1961) y una de las que mds apostaron
por la consolidacién de la Denominacion
de Origen “LA MANCHA". Ademas,
creo que la vidvinicultura de nuestra
region tiene un futuro esperanzador,
debido a las grandes inversiones que se
estan realizando en la reconversion del
vifiedo, que se debe aplicar con un crite-
rio de calidad v con légica.

Si a esto sumamos que La
Mancha retine las condiciones idéneas.
tanto de suelo como climiticas, para ¢l
cultivo de la vifa, sélo nos resta seguir
u'nl\a[;mtlu para que todos los p:u';irm-—
tros de calidad sigan al alza y conseguir
que La Mancha, como Denominacion
de Origen, pase de ser una gran desco-
nocida para algunos, a contar, y mucho,

en el mundo del vino. =
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OPINAN

José Fenollar, Presidente de la Cooperativa
Cristo de la Vega de Socuéllamos

:De qué infraestructuras y rec-
no]ngin dispnnc su cooperati-
va?.

s una bodega que dispone de
unos departamentos comercia-

les para el interior y el exterior que son vira-
les para darle un impulso empresarial y,
sobre todo, para la capracion de mercados.
Fn cuanto a tccnulogin, disponemos de
equipos de Hlotacion, fltracion, centrituga-
cion, control de temperatura en la fermen-
tacion, nave de barricas, autovaciantes para
HNtos, etc.

:Qué capacidad de produccién tienen y a
qué mercados se dirigen?

Molturamos unos 500.000 Kgs./hora v, a

partr de aqui, toda la bodega estd en sinto-
nfa y ain nos queda mucho por hacer,
Nuestros mercados son una buena parte de
los CUropeos y, €n p;i.\'LLLl'.t.‘- uil‘llp;lﬁ'.i.‘\. ;llg:: a
erceros p;lf.\'uh, En este \'it_‘i'LiL'i(_] nuestra idea
es aumentar, a pesar de la dificulad por la
introduccion de tantos otros vinos.
;Tienen prevista alguna modificacion para
el presente ano? ;Qué planes de futuro
tiene su cooperativa?

Vamos modificando en la medida en que se
modernizan nuestras demandas v para pro-
ducir mas calidad, mds cantidad y con
menor coste, es precisa la inversion que
anualmente hacemos (130 millones de
pesetas), que ya tenemos comenzada en este
ejercicio.

Lin cuanto a los planes de futuro,
el Consejo de Administracion desea conti-
nuar creciendo, para lo que tenemos un
plan que se basa en un proyecto comercial y
de estudio de mercados.

;Cuindo llegé al cargo? ;Puede hacernos
una valoracion de su gestion?

Ejerzo el cargo desde al ano 1992,
Consciente de lo importante que es la
economia  de
Socuéllamos, me preocupaba el declive que

Cooperativa  para  la
podia seguir produciendo ser un operador
puramente doméstico. Creia, y sigo creyen-
do, en nuestras propias posibilidades.
Elegimos un diseno distinto, convertirnos
en un operador mds internacionalizado.

La gestion, no soy yo ¢l que debo

valorarla, pero le digo que me gusta el
comercio, y que entiendo lo duro, lo arries-
gado v lo comprometido que es.

;Hasta qué punto considera que el consu-
midor mira el precio del vino antes de pro-
barlo?

La tendencia del consumidor de vino es

L_';ld'.l V¢4 mayor a comprar ¢n ]U.‘i centros

comerciales, v por lo tanto en un 85% el

precio es importante.

:Qué opina de los precios que se cobran en
Hosteleria por un buen vino? ;Porqué cree
que hay tanta diferencia con respecto a los
supermercados y tiendas especializadas?
La hostelerfa encuentra en el vino un valor
anadido a la comida, menos controlable
para ¢l consumidor en cuanto al precio de
coste. Habria que incorporar a los regla-
mentos comerciales alguna medida que rija
estas desproporciones, que a veces causan
una bajada en el consumo.

; Cémo ve el futuro de la vitivinicultura?
La vid es un cultivo muy arraigado. ;Se
imagina Vd. a La Mancha sin vinedos?
Serfa grave. Otra cosa es que reestructure-
mos 100.000 Has. Hemos empezado a
hacerlo con unas 30.000 y continuaremos
siendo la mayor region productiva de buena
calidad.

&Qué opinién le merece la D.O. “LA
MANCHA™? ;Qué haria para mejorarla?
ks una garantia de la calidad y, puesto que
esta calidad existe, su papel fundamental es
divulgarla y no olvidar que los vinos de
nuestra region tienen implicacion en el resto
de Denominaciones de Origen. Sin la D.O.,

los vinos de La Mancha serian menos de los

que son. Hemos pasado un tiempo en el que
acreditar la calidad ha sido bastante. En ¢l
fururo serd una exigencia evolucionar, de tal
manera que estemos a la aloura de las cir-
cunstancias ante el nuevo reglamento de eti-
quetados de la UL la Organizacion Mundial
de Comercio (OMC).

;Qué importancia (en porcentaje) da a la
uva en la elaboracién del vino y cudnra da
a la tecnologia?

Son dos cosas necesarias ¢ imprescindibles,
con una buena uva sin tecnologia no sale un
buen vino. Oura pieza fundamental es ¢l
factor humano: el buen hacer del endlogo.
El vino, como cualquier ser vivo, es muy
agradecido si se le trata con carifo.

En lo que se refiere a la seleccion en las
uvas, ;Cantidad y calidad estan renidas?
Evidentemente, pero seguiremos buscando
el equilibrio entre ambas cosas.

Futuro del Airén...

Nuestra tradicién nos obliga a defenderlo y
a tener unas expecrarivas oprimistas.

:Qué opina de los vinos varietales? ;Los
considera una moda o ve verdadero poten-
cial en ellos?

Se aprecia porcnci;ﬂidﬂd v una diferencia en
la calidad, mis atin si consideramos el fac-

tor recnologico. m
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VINOS - DE - CRIANZA

CONSIDERACIONES A TENER EN CUENTA
EN LA ELABORACION DE UN VINO TINTO |

4
CON DESTINO A CRIANZA EN ROBLE s ot s

Tituelaelo superion de investigacion del

Un vino tinto de calidad cuyo destino va a ser la
crianza en barrica de roble, debe de tener unas carac-
teristicas determinadas para poder aguantar esta

ay tres pardmetros que van

a influir en la crianza de

un vino en madera: grado

alcohdlico, pH y acidez

total; pero es fundamen-
talmente un cuarto parimetro: los com-
puestos polifendlicos, los que verdadera-
mente le van a dar al vino tinto su capa-
cidad para envejecer en madera.

crianza en madera

Grado alcohdlico

El alcohol que contiene un vino
actia como disolvente de compo-
nentes de la madera. Contribuye a la
extraccion de componentes ran
importantes como derivados de la
lignina, dcidos y aldehidos, aceites
esenciales, resinas y taninos hidroli-
zables.

IVICAM

Acidez total

El igual que el alcohol, favorece la
extraccion de componentes de la
madera.

PH

Valores bajos de pH en el vino con-
tribuyen a estabilizar ¢l color. Los
antocianos, responsables del color
rojo en el vino, estdn en el vino en
equilibrio de formas isoméricas que
tienen diferente color. Este equili-
brio depende del pH del vino. A
valores bajos de pH predominan las
formas coloreadas, si el pH se eleva
hay predominio de formas incoloras.

COMPUESTOS POLIFENOLICOS

Son dos fundamenralmente, los grupos de
COMPUESTOS polifendlicos que nos intere-
san a la hora de elaborar un vino tinto
destinado a crianza: Antocianos vy

Proantocianidinas o taninos condensados.

Antocianos

Son los responsables del color rojo en los
vinos tintos. En la uva se encuentran
situados en el hollejo v sélo en la variedad
Garnacha tintorera también se encuen-
tran en la pulpa.

Cinco son los antocianos que se
encuentran presentes en la uva, de los
cuales, ¢l mayoritario v mis estable es la
malvidina.

En ¢l vino, como ya se ha men-
cionado, se encuentran en equilibrio de
forma isoméricas de diferente color en
funcion del pH. No obstante, lo impor-
tante para la estabilizacion del color es la
combinacion de los antocianos en sus

formas C(!It)]'L‘:ld'{{.‘i con ]l!.‘i lhlﬂiI'I{lh.

Proantocianos

o taninos condensados

Son los responsables del color amarillo en
los vinos tintos. Asi mismo dan al vino

cuerpo, astringencia y sabor amargo.

En la uva se encuentran en el
hollejo, semilla v raspon. Sélo interesan
los taninos contenidos en el hollejo.

La uva sélo contiene taninos
condensados. En ¢l vino de crianza, ade-
mis de estos taninos, aparecen otros tani-
nos procedentes de la madera que son los
taninos hidrolizables, derivados de los
dcidos Gilico vy Eldgico.

Lo importante de un vino cuyo
destino va a ser la crianza en madera de
roble, es que tenga concentraciones simi-
lares de antocianos v taninos.

Nos pueden aparecer tres situa-

ciones en ¢l vino en relacion con este
rema:

* Que la concentracién de antocianos sea
muy superior a la concentracion de tani-
nos. Ocurre  en vinos  poco
macerados,sicndo la reaccion mais  fre-
cuente en ¢l vino elaborado, la oxidacion
de los antocianos, lo que conlleva a pér-
dida irreversible del color rojo. Son vinos
no apros para crianza,

* Que la concentracion de taninos sea
Tﬂlll\' allpu‘rinl' d lil C{ll"ll,'i.‘l"lﬂ'&lci(:l'['l l'JL’ anto-

cianos. Ocurre en vendimias poco madu-
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ras. La reaccién mis frecuente es la poli-
merizacion de los raninos. Esto supone
un gran aumento del color amarillo
durante la crianza. Son vinos moderada-
mente apros para envejecer.

* Que la concentracién de antocianos sea
similar a la concentracién de raninos. En
este caso, la reaccion mis frecuente que se
produce en ¢l vino es la combinacion
antociano-tanino, lo que da lugar a una
buena estabilizacion del color rojo vy a un

Vino muy klpT.'(} para Cﬂ\'t'ji.’L't‘.'T.

El conseguir un vino de este tipo depen-
de de factores de dos tipos: Viticolas y
Enologicos

Factores Viticolas

Hay diversos factores que van a influir en la
composicion que tenga el vino en compues-
tos polifendlicos: Clima, Suelo, Variedad,
Pricticas culturales y Maduracién.

Clima Tiene gran influencia en la con-
centracién de los compuestos polifendli-
cos en el grano de uva. La sintesis de los
compuestos polifendlicos viene muy
influenciada por la remperatura y la luz
del medio. La sintesis de compuestos
polifendlicos y vinos con mucho color
s6lo se dardn en afios con mucho sol.

Por otra parte, también tiene
gran influencia la pluviomerria. Cuando
ésta es excesiva, aumenta el vigor de la
cepa y disminuye la sintesis de compues-
tos polifendlicos.

Suelo L2 composicion del suelo también
riene gran influencia en la composicion
p()lif}:n(')lic:l de los vinos. Suelos fértiles,
abonados y con disposicién de agua
hacen que la planta se mds vigorosa pro-
vocando gran crecimiento vegerativo
disminucién de la sintesis de compuestos
polifendlicos.

Variedad Dependiendo del tipo de varie-
dad, la canridad de compuestos polifend-
licos en el vino es diferente.

Variedades con grano de uva de
pequeio tamafio tienen gran proporcion
de hollejo respecto al volumen de moste,
los compuestos polifenélicos se acumulan
en el hollejo, por lo tanto tendrin gran
cantidad de compuestos polifendlicos.

Por el contrario, en variedades
con grano de uva de gran tamano la pro-
porcion del hollejo respecto al volumen
de mosto es mds pequena y la canridad de
compuestos polifenélicos es menor.

Précticas culturales Todas las pricricas

culturales: poda, riego, abonado, etc.,

que vayan encaminadas a un aumento en
el rendimiento, van a producir una dis-
minucion en las cantidad de compuestos
polifendlicos en la uva.

Estas pricticas culturales hay
que manejarlas de ral forma que tenga-
mos una planta equilibrada, limitando su
rendimiento.

Maduracién 1.a maduracién de la uva es
un factor muy importante para conseguir
un vino apto para crianza en madera.

Los compuestos polifenélicos se
van sintetizando a lo largo de la madura-
cién. Una vendimia poco madura no ten-
dra suficientes antocianos, resultando her-
bdcea y amarga, por ¢l contrario una ven-
dimia sobremadura habra perdido parte de
la materia polifendlica sinterizada.

Factores Enolégicos

Son tres los factores a considerar a nivel
enolégico, que tienen una influencia
decisiva en la composicion polifendlica
de los vinos tintos: Temperatura de fer-
mentacion, Maceracion y Remonrtados,

Temperatura de fermentacién La tem-
peratura influye en la disolucién de los
compuestos polifendlicos en el vino. La
temperatura que favorece una buena
extraccion de estos compuestos se sitia
alrededor de 28-290C.

Si la temperatura es mds baja la
extraccién no es buena, se extraen pocos
polifenoles. Por el contrario, si la tem-
peratura es mas clevada se pueden extraer
taninos agresivos y herbdceos e incluso
podemos tener paradas de fermentacion,

BIBLIOGRAFIA

Maceracién Tiene una gran importancia
en la extraccidn de los compuesto polife-
nolicos. Los polifenoles que primero se
extraen son los antocianos, se extraen en
las primeras fases de la fermentacion. Los
taninos se van extrayendo poco a poco
durante roda la fermentacién. Por eso, el
tiempo de maceracion tiene que ser el
suficiente para extraer la cantidad de
[aninos necesaria.

Por otra parte, la maceracion
favorece las combinaciones antociano-
tanino aumentando con ello la estabiliza-
ci6én del color.

Remontados Se¢ recomienda hacer un
minimo de dos remontados diarios duran-
te la fermentacién, con el fin de favorecer
la extraccién de antocianos y taninos,
Cuando estd finalizando
se disminuye la frecuencia y duracién de

a fermentacidn

los remontados, sélo se utilizan para mojar
el sombrero y que no se quede seco, pues
al final de la fermentacion se pueden
extraer taninos agresivos y herbdceos.

Una vez que tenemos el vino ter-
minado, hay dos consideraciones en cuan-
to a la clarificacién del mismo se refiere:

Si clarificamos antes de merer el
vino en barrica, le estamos quitando al
vino mareria polifendlica, con lo cual dis-
minuimos su vida de crianza, lo despro-
tegemos frente a la oxidacion.

Si la clarificaciéon no la hacemos
antes de la crianza, el vino conserva toda
su proteccion conrtra la oxidacion, alarga-
mos su vida, pero disminuimos la vida de
las barricas, que envejecen mads r;i.pid.i—
mente. W

ZAMORA. E Los compuestos fendlicos del vino tinto y su capacidad para la crianza. Jornada Téenica de

Enologia: aspectos cientificos v Téenicos del color del vino. Tarragona. Julio. 1998
RUIZ HERNANDEZ, M. Crianza ¥ r‘mm_;'r’:';},l.fi:‘r:{rl del vine timo. Fd. A. Madrid Vicente. Madrid. 1994
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Esta singular localidad de La Mancha toledana de
10.113 habitantes se encuentra situada junto a la
carretera Nacional IV, una vez pasada la vecina
localidad de Madridejos

Historia y tradiciones

unque Consuegra fue uno de los nicleos

romanos mids importantes de La Mancha, ral

y como nos recuerdan su casco histdrico,

asentado sobre restos de aquella época, o la
presa y el acueducto de las Guadalerzas (a 23 km. del
centro urbano), los principales monumentos que se pue-
den visitar en la ciudad son, sin duda, €l castillo medie-
val v los tipicos molinos de viento, que se han converti-
do en senas de identidad de este municipio manchego,
que recibe entre 60.000 y 70.000 turistas al ano.

Su museo municipal, mds conocido como Los
Corredores, es una de las muestra arquitecténicas mds
representativas del lugar, contando con una fibrica del
siglo XVII, que es uno de los mis bellos ejemplos de la
tecnologia constructiva en La Mancha.

Entre sus festejos, destaca por su originalidad la
recreacion de la bara

la medieval de 1097 contra los
almordvides, en la que murié el hijo del Cid. Este acto,
que cuenta con la participacién directa de muchos veci-
nos del pueblo, tiene como escenario incomparable el
Castillo de Consuegra, recientemente restaurado,

Gastronomia
En su cocina, manchega por excelencia, pueden resalear-

se el pisto vy las migas, que pueden degustarse en cual-

Consuegra

quier restaurante de la localidad, siendo el acompana-
miento perfecro para las caldereras de cordero.

Consuegra y el vino

Consuegra posee una tradicion alfarera v vinatera desta-
cadas, como demuestran las aproximadamente 7.000
hectireas de vinedo plantadas en su término, que son la
basc de unos vinos de reconocida calidad por todos los
que se han acercado a p]'oharlnm

Pero, ademas del vino. los cultivos del olivo y el
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cereal, junto con la ganaderia, son
también otras imporrantes activida-
des econdmicas para esta poblacion,

que cuenta con una de las mayores

fabricas de piensos de la region.

En lo que atafie al vino,
desde el afo 1973 hasta hoy han
sido 15 las bodegas de la localidad
que han estado dadas de alta en la
Denominacion  de ‘LA

MANCHA".

Se caracteriza este puch]n

Origen

también por su gran tradicién cooperativista, como
demuestra el hecho de que 3 de las 4 bodegas que acrual-

mente hay inscritas son cooperativas: Cooperativa San

[sidro, Cooperartiva Castillo  de  Consuegra”,
Cooperativa Vinicola de Consuegra y Pricto Ferndindez

|..I_\m.. C.B.

[.a Cooperativa San Isidro se cred en 1958 y tiene una
produccion anual que ronda los 10 millones de kilogra-
mos de las variedades Airén, Macabeo, Tempranillo o
Cencibel, v Garnacha. Esta bodega, que tiene previsto
comenzar ¢l embortellado en breve plazo de tiempo, estd
en pleno proceso de reforma, renovando su descargadero

e incorporando depdsitos autovaciantes,

Con respecto a la Cooperativa Vinicola de Consuegra,

fundada a finales de los anos 60, podemos destacar sus

prensas horizontales, muy poco habituales en nuestra

region, v que cuenta con algo mds de 50 socios. Su pro-

duccion es de 5.2 millones de litros procedentes de vine-

A TS

‘:‘g‘:‘t

dos antiguos de la variedad Airén

En cuanto a la Cooperativa Castillo

de Consuegra, debemos destacar que

comenzd a comercializar vino embo-

tellado con Denominacién de Origen

hace poco mis de 2 aios, siendo la

mds concienciada en este terreno vy

obteniendo, ademds, unos excelentes

resultados. El mejor ejemplo de esto

lo constituye su vino tinto Calderico

Tempranillo, que obruvo el primer

premio en la decimortercera y la decimocuarra edicién del

Concurso a la Calidad de los Vinos Nuevos (1999/2000 y

2000/2001) y la decimotercera de los Vinos Embortellados

(1999/2000), en la categoria de vinos jévenes. Ademas,

este mismo vino fue g.l];u‘dm‘l;ldn también e¢n orros presti-

giosos cerramenes nacionales, como los remios Manojo,

donde obtuvo el segundo puesto, o el Certamen Gran
Seleccion, en el que gand la medalla de oro.

Finalmente, citar la Bodega de Prieto Fernindez

Layos, cuyos origenes se remontan a 1917 y que elabora

aproximadamente 1,5 millones de litros de las variedades

Airén v Tempranillo o Cencibel, procedentes en gran parte

de las 130 hectireas de vinedo propias, aunque también

compra uvas de diferentes viticulrores de la localidad.

Se puede concluir diciendo que todas las bodegas del
municipio inscritas en la D.O., como la mayoria de las
\_'\IE\L\:HI('\ cn ;..1 Ik'j_'_iltlt. Csran ¢n p[('ilu |11\I\ ¢SO \|\' transtor-

macion v mecjora, Il\ quc augura un })I;!'\\'”H '."\|‘\"'.-.'I;'.Ilf\"

para ¢l vino de este pueblo de La Mancha toledan
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SE PONE LA PRIMERA PIEDRA DE
LA NUEVA COOPERATIVA
VINICOLA DE VILLARROBLEDO

Como consecuencia de la fusién de la
Cooperativa Nuestra Sefiora de la
Caridad, 1944, y de la

Cooperativa de San Antén (1954) se creo

creada en

en 1998 la nueva empresa Vinicola de

Villarrobledo, que recientemente ha

Ct_)!'!léll?.'.ldl‘l a construccion LiL‘ SUs nucvas

instalaciones en las  afueras de
Villarrobledo, concretamente en el Km.
0,5 de la carretera de Munera.

El pasado 17 de enero se coloco
la primera piedra de la nueva bodega, que
se edificard sobre una superficie de
24,000 m’ y contard con Lcclmingfal de
vanguardia, que posibilitard la elabora-
cién de unos 4 millones de litros, gracias
a sus nuevos equipos de fermentacion
controlada, ademds de disponer de una
nave de crianza con capacidad para 2.000
barricas de roboe americano v francés.

Ademis de la Junta Rectora vy
los empleados de la nueva cooperativa, al

acto de inauguracion de las obras asistie-
ron el Presidente de la Dipurtacion de
Albacete, Francisco Segovia, el Delegado
de Agricultura de Albacete y las autorida-
des locales de Villarrobledo, junto con
altas auroridades de la Consejeria de

Agricultura de la Junta de Comunidades

de Castilla-La Mancha y una representa-
cion del Consejo Regulador.

Seglin declaraciones del gerente
de la cooperativa, José Luis Dominguez
Ramos, el objetivo principal que persigue
la fusién es el de conseguir sustituir la
comercializacién de la tipica cisterna por
los embotellados de calidad, modifican-
do la linea de venras tanto en el interior

Como en L’[ exterior.

VINOS PARA EL
INVIERNO

El vino VEGA MORAGONA ALTA
SELECCION 1998 de la Cooperativa La
Magdalena de Casas de Haro (Cuenca)
fue elegido para la coleccién “Vinos para
el Invierno” del Club del Vino del diario
El Mundo, que seleccioné 4 vinos de
diferentes denominaciones de origen
espanolas para tan selecta coleccion.

propio

Magazine del citado pcri(idicu, se trata

En  palabras del

de «un tinto que pone de manifiesto el
enorme potencial de los terruiios manchegos
cuando se trabaja con vinas viejas, se limi-
ta la produccion y se cuida la elaboraciony.

Alta Selecciéon 1998

M

Vega Moragona

Flaorado por; La Magdalenu § Coop.
(Casats e Haro {Cul, Espaiia

5 €
13% Vol

LA MANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN

Esta seleccidn consta de 9,846 botellns numernndas

@ Esta es In botelia n.*

Embotflado pars Ls Magdalons 5. C. por RUE. CLM 38CR

BODEGAS VINASORO PRESENTA SUS VINOS A LA

El pasado dia 17 de febrero tuvo lugar en
la sede del Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen “LA MAN-
CHA” en Alcdzar de San Juan una cata
presentacién de los vinos de Bodegas
Vinasoro, S.L.

Al acto, dirigido a un selecto
grupo de piblico procedente de la
Distribucién, la Prensa y la Restauracion
de Madrid, asisti6 el Consejero Delegado
de Bodegas Vinasoro, Javier Peha, que
estuvo

acompanado del Direcror

DISTRIBUCION MADRILENA




LOS VINOS DE LA D.O. “LA MANCHA” LLEGAN A

Reales
Tempranillo Crianza 1997 de Bodegas

El vino manchego Palacios
Verdiguez de Villanueva de Alcardete
(Toledo) fue una de las marcas seleccio-
nadas para participar en el “Epcot
International Food and Wine Festival”,
probablemente, la feria de “delicatessen”
mds importante de Estados Unidos, que
se celebro a finales del pasado ano en el
World en

Orlando (Florida) y contd con la repre-

parque temaitico Disney
sentacion de mds de 20 paises.

Segiin sefiald el Director de
Exportacion de Bodegas Verdiguez, José
Antonio Fernandez Garcia, «el estricto
Comité de Cata del Festival sélo selecciond
dos vinos por pafs, lo cual destaca atin mds
el mérito de Bodegas Verdiiguez, una bode-
ga que actualmente comercializa su linea
de vinos varietales, crianzas y ecoldgicos,
todos ellos con Denominacion de Ovrigen
“LA MANCHA", en mis de 15 pafses».

DISNEY WORLD

Esta es una prueba mis de la
extraordinaria evolucion que han tenido
los vinos manchegos en el continente
americano y, particularmente en Estados
Unidos, pais al que se han exportado mis
de 125.000 botellas durante el ano 2000,
lo que supone un incremento del 10,7 %
con respecto afo anterior, en ¢l que se
exportaron 112.000 botellas.

Por otro lado, el vino Sierra
Jalamena Tempranillo 1999, también de
Bodegas Verduiguez, ha sido incluido en la
guia belga de “Los mejores vinos por debajo
de 10 euros” (De 300 Beste Wijen Beneden de
10 Euro), publicada por el catador Frank
van der Auwera, que ha seleccionado estos
vinos de entre un total de 1.900 muestras de
vino a nivel mundial. Ademas, el autor ha
otorgado a Sierra Jalamena Tempranillo una
mencion a la calidad, que él denomina
“Oscar 2000-20017,

LOS ESPUMOSOS DE LA D.O. “LA MANCHA” LLEGAN

Comercial y el Director Técnico de la
bodega. Este dltimo fue el encargado de
presentar la gama de vinos varietales,
todos ellos comercializados bajo la marca
Vinasoro: Airén 2000 con Fermentacién
en Barrica, Macabeo 2000 con
Maceraciéon Carbonica, Rosado 2000,
Tinto 1999, Crianza 1996 y Reserva
1993, procedentes de la
Tempranillo.

variedad

En la presentacién se dejo cons-
tancia de la cuidadosa seleccién de vinos
llevada a cabo por Vifasoro, cuya elabo-
racién se realiza en otras bodegas de la
Zona de Produccién “LA MANCHA”,

siempre bajo el estricto control llevado a

cabo por sus propios técnicos.

El Consejero Delegado de
Bodegas Vifasoro comenté cuales serdn
las lineas de actuacidon de las citadas
bodegas para los préximos afos en los
mercados nacionales e internacionales,
manifestando que la marca Vidasoro
tiene como objetivo la alta restauracién y
las riendas especializadas.

Pefia también aclaré que pronto
comenzardn las obras de Construccién de
las nuevas instalaciones de Bodegas
Vifasoro en Alcizar de San Juan, que
contarin con una linea de embotellado y
nave de crianza, ademds de tecnologia
avanzada para la elaboracién de vinos.

A ESTADOS UNIDOS DE LA MANO DE LA OPERA

La Denominacién de Origen “LA
MANCHA"” sigue dando muestras
del espléndido momento por el que
pasan sus prestigiosos vinos

Esta vez ha sido “Cantares”,
un espumoso manchego de Vinicola
de Castilla de Manzanares (Ciudad
Real) el que ha sobresalido por su
calidad, que ha propiciado que este

vino sea el seleccionado para cerrar

la cena que tuvo lugar en la sede de

la Organizacién de Estados
Americanos (O.E.A.) tras la inaugu-
raciéon de la temporada 2000-2001
de la Opera de Washington, que
dirige Plicido Domingo, con la
representacion de “Don Quijote”™.
Ademis del

espanol, al acto asistieron 500 perso-

citado tenor
nas del dmbito social, politico y
financiero estadounidense, asi como
figuras y personalidades locales vy,
como es natural, el embajador de
Espafia en Estados Unidos, Javier
Rupérez.
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Las exportaciones de vino embotellado
de la D.O. “LA MANCHA”
crecieron un 12% en el ano 2000

n conjunto, la comercializacién

total de la D.O. supero los 76

millones de botellas.

Las exportaciones de vino
embotellado  con Denominacién  de
Origen “LA MANCHA" crecieron un
11,9% durante el afio 2000. Las bodegas
manchegas vendieron 9.765.396 botellas a
lo largo del pasado afo, mientras que en el
99 la cifra fue de 8.725.428 botellas.

Por paises, los primeros puestos
los siguen ocupando el Reino Unido y
Alemania, con 3.076.068 y 2.194.980
botellas, respectivamente, lo que supone
un incremento del 13,4% en el caso del
mercado britdnico y del 29,4% para el ale-
mdn.

Aunque Suecia y Holanda han
tenido ligeros descensos, siguen ocupando
puestos de privilegio entre los importado-
res de vino con D.O. LA MANCHA. Por
el contrario, Dinamarca y Bélgica, otros de
los principales compradores de vino de
calidad manchego, han tenido incrementos
del 14,6 y del 52,9 %, respectivamente,
llegando a 540.084 botellas en el caso del
mercado danés y 196.812 en el mercado
belga.

En total, 41 paises han imporra-
do vino de calidad manchego a lo largo del
aio 2000, de los cuales, la inmensa mavo-
ria son europeos, -un total de 21: Austria,
Chequia, Estonia, Finlandia, Francia,
Grecia, ltalia, Noruega, Polonia, Rusia,
Suiza, etc.

También destaca la presencia de
11 paises americanos (Estados Unidos,

En conjunto, la comerciali-

zacidn total de la D.O.
superd los 76 millones de
botellas

Canadi, Chile, Venezuela, Colombia,
Meéxico, Paraguay, Repuiblica Dominicana,
Perti, Guatemala y Puerto Rico), 4 asidti-
cos (Japén, Republica de Benin, Taiwan y
Filipinas), Australia y hasta un pais africa-
no (Ghana), lo que sinia a La Mancha
como una de las pocas Denominaciones de
Origen con capacidad exportadora en los
cinco continentes y que sigue una linea cre-
ciente en todo el mundo.

Hay que tener en cuenta que
desde el ano 1994 hasta el 2000 las expor-
taciones de vino embortellado con
Denominaciéon de Origen “LA MAN-
CHA” han crecido un 158,2 %, lo que da
una idea del especracular progreso que ha
experimentado esta Denominacién en los
tldmos afos, debido fundamentalmente a
la importante inversion realizada en mejo-
ras tecnoldgicas y capital humano, que han
posibilitado la obtencién de un vino de
gran calidad, mucho mds demandado por
los consumidores.

Ademis, la comercializacion de
vino embotellado con Denominacién de
Origen “LA MANCHA" alcanzo ¢l pasado
afio los 76.050.300 botellas, lo que supone
un incremento del 8,1 % con respecto a
1999, en el que se llegé a la cifra de
70.336.918 botellas.

Por otro lado, aunque en graneles

el peso ain sigue recayendo en el vino
blance, durante el afio 2000, la comerciali-
zacion de vino tinto embotellado con
Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA” superd por primera vez al blanco, ya
que, mientras que de éste se vendieron
37.201.100 botellas, el tinto llegé a la cifra
de 38.194.400 botellas. Muy por debajo se
situd el rosado, que no superé las 830.000
botellas.

Todas estas cifras, enormemente
satisfactorias, confirman el gran salto dado
en la comercializacién de vino embotellado
con D.O. LA MANCHA, que en 1993
apenas superaba los 40 millones de bote-
llas, de los cuales mds de 25 eran de vino
blanco. Ademds, estos resultados son aiin
mids destacables si tenemos en cuenta que
el consumo interior de vino de mesa y con
denominacién de origen cay6 de enero a
septiembre de 2000, el 5,7 por ciento y ¢l
3,3 por ciento respectivamente, segin
datos del

Direccion General de Alimentacion del

Panel de Consumo de la
Ministerio de Agricu]tum. Segiin esta
misma fuente, el consumo per cipita de
vino con Denominacién de Origen se sitia
en 9,21 litros.

En lo que respecta a los dos pri-
meros meses del ano 2001, la situacion
sigue siendo enormemente positiva para los
vinos de calidad manchegos, que han incre-
mentado sus ventas al exterior en un 35%,
llegando a la cifra de 1.468.308 borellas,
frente a la de 1.087.536 borellas obtenida
en los meses de enero v febrero de 2000. m

EXPORTACIONES TOTALES EN CAJAS
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VINO Y GASTRONOMIA

TORRE ALBARRANA

0e Uclés, Cuenca
AL IRIRRIL

CASA DE COMIDAS

orre Albarrana” es una casa de
comidas con capacidad para
40 comensales que abre sus
puertas los fines de semana y

testivos de rodo el ano.

Se trata de un edificio centena-
rio, recientemente restaurado, en el que se
ha respetado su origen: suelos de mosaico
hidrdulico, vigas de madera, rejas de forja,
etc.

Las antiguas habitaciones se han
convertido en acogedores comedores, &
donde degustar con tranquilidad, sin pri-
sas, ¢ intimidad los platos familiares de
antao: cocido, judias con costillas, judfas
con perdiz, patatas con lo que el mercado
dicte, etc.

Entre sus platos de temporada
también estan las chuletas de cordero man-
chego lechal, el entrecor de ternera o los
filetitos de pechuga de pollo. En lo que se

refiere a pescados, podemos elegir entre el

rape con tomate, el pez espada a la plancha
con guarnicion y el bonito encebollado.

Pero de entre presentes en el
menu de Torre Albarrana, podriamos des-
tacar el Cuchifrito de Cordero, un exquisi-
to plato de la gastronomia conquense.

En los postres, nos quedamos
con su arroz con leche, un plato, que no
por ser sobradamente conocido y muy
sencillo de preparar, deja de tener un sabor
excelente.

En carta de vinos destaca la pre-

sencia de los que estin acogidos a la
Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA", como el Fontal Tempranillo
Crianza de Bodegas Fontana, clegido
como vino de la casa, Casa Gualda
Tempranillo de la Cooperativa Nuestra
Sefiora de la Cabeza de Pozoamargo, Vega
Moragona de la  Cooperativa La
Magdalena de Casas de Haro, o Puente de
Rus, de la Cooperativa Nuestra Senora de
Rus, de San ademas del
Macabeo Anil de Vinicola de Tomelloso,

Clemente;

que destaca entre los blancos.

Después de comer el pueblo
ofrece paseos por sus empinadas callejas,
donde admirar antiguas casas sefioriales o
la subida al fabuloso monasterio, semina-
rio menor, también conocido por “El
Escorial de La Mancha”, que estd ubicado
en las ruinas del antiguo castillo mozirabe
del que queda el lienzo de la muralla y una
torre albarrada —nombre con que se desig-
naban las torres vigias y del que tomé su
nombre la casa de comidas. m

- v TR ST
' i ‘ Cuchifrito de Cordero

% INGREDIENTES: Pierna de cordero deshuesada

; y cortada en tacos, botella de vino blanco, taqui-
tos de jamoén, tomates pelados y troceades. ;
PREPARACION: Se deja macerando toda una
noche el cordero con vino y sal. Se escurre bien
(sin dejar el liquido) y se frie en un poquito de
aceite de oliva virgen.

Cuando esté bien frito se le afade el
jamon, el liquido de maceracion y los tomates
pelados y troceados. Se le da vueltas, rompien-
do el tomate, y se le afade un poquito de oreé-
gano y pimienta negra molida. Se deja a fuego
lento hasta que la carne esté hecha y el liquido
reducido.

_— E




En Caja Rural tienes un espacio propio:
el Programa Joven in.

Tendras tu Tarjeta in, tu propia

Libreta Joven in, disfrutaras de una
revista exclusiva con lo mas in

en musica, moda, deportes, cine...

Te beneficiaras de los Préstamos Joven in,
para comprarte una moto, un coche,
estudiar en el extranjero... y hasta de un,
interesante Plan de Ahorro Joven in.

'02 14 18 25
w.joven-in.com o ~ )
Si tienes menos de 26 anos, ven y entérate.
\ No esperes a que te lo cuenten.




