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Editorial

Escalera de calidades

Ultimamente se oye hablar mucho del vino, pero ;Sabriamos distinguir los
diferentes tipos de vino que existen?

Una cosa debe quedar clara, y es que, cuando hablamos de un vino con
Denominacion de Origen, ademds de hacer alusion a su origen y a las particularidades que definen a los
vinos de cada zona, estamos diciendo que se trata de un producto de calidad garantizada, que interna-
cionalmente se conoce como « v.c.p.r.d.» (Vino de Calidad Producido en Regién Determinada). Por usar
un stmil futbolfstico, se trataria de la Primera Divisién del vino, mientras que los otros vinos jugarian
en campeonatos inferiores. Ast por ejemplo, después irian los vinos de mesa con indicacion geogrdfica, mds
conocidos como Vinos de la Tierra, y tras éstos, los vinos de mesa.

No pretendemos decir que los vinos que no tengan Denominacion de Origen
sean vino faltos de calidad, ya que muchos de ellos pueden ser buenos vinos, pero, lo que st queremos dejar
claro es que, tanto los Vinos de la Tierra como los vinos de mesa no cuentan con la certificacion de garan-
tia que supone el estar avalado por una Denominacion de Origen. En éstas, ademds de rigurosos andli-
sis quimicos para ver la composicion exacta de los vinos, los Consejo Reguladores cuentan con exigentes
Comités de Cata que, como ocurre en el caso de la Denominacién de Origen «LA MANCHA», dificul-
tan que vinos mediocres puedan ser avalados por la certificacion de calidad que supone la contraetique-
ta de la D.O.

Pero ahf no acaba la cosa, ya que el Departamento de Control de Calidad
también se ocupa de inspeccionar las bodegas y los libros de registro, con el fin de comprobar que cada
una de ellas dispone realmente del vino que dice tener y que éste tiene las caracteristicas que debe poseer
para que pueda ser admitido como vino con Denominacién de Origen. Para ello, los controles son miil-
tiples y por sorpresa, recogiendo el vino de los diferentes depdsitos donde estdn almacenados.

Pero, por suerte, cada vez son mds los entendidos en el apasionante mundo del
vino, gente dvida de informacién que sabe distinguir perfectamente la calidad.

En conclusion,
puede haber sitio para todos, pero lo
mds importante es que el consumidor
esté perfectamente informado de las
caracteristicas del vino que estd con-
sumiendo para que no pueda llevarse
a engano y sufrir desilusiones. Si es
cierto que el consumo de vino estd de
moda, lo peor que se puede hacer es
desorientar a todo aquél que pretende
acercarse a este apasionante mundo.

iEL peldano mds alto de la escalera
de calidades es la Denominacion de

Origen!
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osiERTo NOTICIAS

LA D.O. “LA MANCHA” FUE
PROTAGONISTA EN FENAVIN
El  Consejo  Regulador de la
Denominacion de Origen "LA MAN-
CHA” tuvo una destacada presencia en
la primera edicién de la Feria Nacional
del Vino (FENAVIN), que se celebré
en Ciudad Real del 10 al 14 de mayo
en el Recinto Ferial de Ciudad Real.

Ademis de las 15 bodegas que
decidieron contar con un espacio pro-
pio dentro del stand del Consejo, mds
de 35 bodegas de la D.O. LA MAN-
CHA asistieron a la feria con un expo-
sitor propio, lo que convirtio a esta
Denomiancion de Origen en la que
conté con una mayor presencia de
empresas en FENAVIN.

(fotografia superior)

LLUVIA DE PREMIOS

PARA LAS BODEGAS DE LA
MANCHA

Los dltimos meses han sido especial-
mente positivos para los vinos de la
Denominacién de Origen "LA MAN-
CHA", que estdn barriendo en diferen-
tes certdmenes nacionales e interna-
cionales:

Por ejemplo, en el pasado
Mundial del Vino de Bruselas, 12
vinos manchegos de calidad obtuvie-
ron medalla, lo que convierte a nuestra
Zona de Produccidén en una de las mds
galardonadas del mundo.

En el plano nacional hay que
destacar el éxito obrenido, tanto en los
Premios Zarcillo, donde las bodegas
manchegas han conseguido 12 meda-
llas, entre ellas uno de los 4 Grandes
Oro que se otorgaban, como en los
Manojo, donde las cooperativas de
nuestra D.O. obruvieron 6 premios.
Debemos recordar que estos dos certd-
menes, de reconocido prestigio, se con-
vocan en Castilla-Ledn.

! i{;ld'lu
Vino

En los Premios

Turisme” y en la Cata de

"Ciudad de Cérdoba" los vinos de cali-

BREVES
T |

dad manchegos volvieron a triunfar,

consiguiendo 14 premios en el primer
concurso y 8 medallas en el segundo.

ACUERDO CON GESTRA
PARA LA OBTENCION DE LA
ISO 9002 {forografia inferior)

El pasado dfa 5 de abril tuvo lugar la
firma del Acuerdo de Colaboracién
entre GESTRA, S.L. y el Conscjo
Regulador de la Denominacién de
Origen “LA MANCHA”, por el que
GESTRA se compromerte a asesorar y
preparar al Consejo Regulador para la
obtencién de Norma ISO 9002, una
certificacidon de calidad con reconoci-
miento internacional.

Con dicho convenio, Gestra,
una importante compania que ya viene
desﬂrrl]“anf_lo su |;1b01' dt Cﬂnﬁll]l’()rllil \
asesoramiento con varias Bodegas y
Cooperativas de la D.O. “LA MAN-
CHA”", se compromete a impulsar la
imagen de calidad del Consejo
Regulador mediante la Certificacién
de un organismo independiente de
reconocido prestigio,

Ademds, cuando concluya el
proceso, el Consejo Regulador “LA
MANCHA™" pionero
entre el resto de Consejos Reguladores

se convertird

en la obtencién de la Certificacién de
Calidad, lo que supondria una nueva
caracreristica diferenciadora para los

vinos acogidos a nuestra D.O. m
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La D.O."LA MANCHA” entre;

VINOS EMBOTELLADC

EN LA PRESENTACION DE LA CUARTA EDICION

DEL LIBRO NUESTRA BODEGA SE RECORDO CON
CARINO A SU AUTOR, RENE H. MONTARCE RIEU

| pasado 5 de abril se celebro,
en la sede del Consejo

Regulador en Alcdzar de San

Juan, la ceremonia de entrega

premios correspondientes al
XIV Concurso a la Calidad de Vinos
Embotellados de la Denominacion de
Origen “LA MANCHA” y al XI
Concurso a la Presentacién de Vinos con
D.O. “LA MANCHA", ambos circuns-
critos en los actos que bajo el nombre “El
Vino y la Cultura” organiza regularmente
la Denominacién de Origen.

Por lo que se refiere a la XIV
edicion del Concurso a la Calidad de
Vinos Embotellados, se premiaron los
tres mejores vinos en cada una de las cate-
gorfas que ampara esta Denominacién de
Origen (blancos, rosados y tintos jévenes
y tradicionales, vinos tintos de crianza,
TESErva y gran reserva y cspumosns), a jui-
cio de un Jurado Nacional, por el proce-
dimiento de Cata Ciega.

Dicho Jurado estuvo compuesto

El Comité de Cata del Consejo Regulador valoré en con-
junto un total de 480 muestras

por representantes de la Red Nacional de
Paradores, la Restauracién Regional, las
Tiendas Especializadas, Agencias de
Comunicacién y la Prensa Especializada

en Vinos.

Los vinos que tomaron parte en
la Cara Final, realizada el pasado dia 29
de marzo, fueron los que mejor puntua-

X1V Concurso a la calidad de vinos embotellados de Ia D.O. ““LA MANCHA?”

Listado de bodegas premiadas, |

B GRUPO DE VINOS BLANCOS
Oro, la marca:

“VEGA DE AZUER 2000" (Airén)
Industria Vinicola Los Candeales, S.L.
de Daimiel (Ciudad Real).

Plata, la marca:

“VINA DONANTE 2000" (Airén)
Cosecheros Embotelladores, S.A.
de Noblejas (Toledo)

Bronce, la marca:

“VINASORO 2000” (Macabeo)
Bodegas Vinasoro, S.L. de Alcazar
de San Juan (Ciudad Real).

B GRUPO DE VINOS ROSADOS
Oro, la marca:

“VINA Q 2000” (Tempranillo)
Bodegas Ayuso, S.L.

de Villarrobledo (Albacete).
Plata, la marca:
“ANORANZA 2000” (Garnacha)
Bodegas Juan Ramén Lozano, S.L.
de Villarrobledo (Albacete).
Bronce, la marca:

“YUNTERO 2000" (Tempranillo)
Coop. Ntro. Padre Jests del Perdon
de Manzanares (Ciudad Real).

E GRUPO DE VINOS TINTOS

Oro, la marca:

“CALDERICO 2000" (Tempranillo)
Coop. Castillo de Consuegra

de Consuegra (Toledo)

Plata, la marca:

“CASTILLO DE MANZANARES”
(Cabernet Sauvignon), Vinicola de
Castilla, S.A. de Manzanares (C. Real).
Bronce, la marca:

“CINCO ALMUDES 2000"
(Tempranillo), Coop. Del Campo San
Ginés de Casas de Benitez (Cuenca).
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os premios a la Calidad de los

y a la PRESENTACION

cién obruvieron por parte del Comité de

Cata del Consejo Regulador, que, en con-

junto, valord un total de 480 muestras.
El acto conté con la asistencia

de numeroso publico, entre los que se
encontraba el Direcror del Instituro de la
Vid y del Vino de Castilla-La Manca,
Alipio Lara Olivares. También asistieron

periodistas especializados en el sector viti-
cola y representantes de diversos Medios
de Comunicacion de Castilla-La
Mancha.

XIV Concurso a la calidad de vinos embotellados de Ia D.O. “LA MANCHA?”
Listado de bodegas premiadas, y Il

H GRUPO DE VINOS DE CRIANZA
Oro, la marca:

“FONTAL 98" (Tempranillo)
Bodegas Fontana de Fuente

de Pedro Naharro (Cuenca).
Plata, la marca:

“TARAY 97" (Tempranillo)

Coop. Santo Nifio de la Bola

de Las Mesas (Cuenca).

Bronce, la marca:

“CONDESA DE LEGANZA 97"
(Tempranillo). Bodegas Leganza, S.A.
de Quintanar de la Orden (Toledo).

B GRUPO DE VINOS ESPUMOSOS
Oro, la marca:

“ALCARDET BRUT”

Coop. Ntra. Sra. del Pilar

de Villanueva de Alcardete (Toledo).

H GRUPO DE VINOS DE RESERVA
Oro, la marca:

“VARONES 95" (Tempranillo)
S.A.T. Santa Rita

de Mota del Cuervo (Cuenca).
Plata, la marca:

“DON EUGENIO 94" (Tempranillo)
Coop.Virgen de las Vinas

de Tomelloso (Ciudad Real).
Bronce, la marca:

“VINA CUERVA 94" (Tempranillo)
Bodegas Naranjo, S.L. de Carrién
de Calatrava (Ciudad Real).

Plata, la marca:

“D*CUEVAS SANTOYO BRUT"
Vifledos y Reservas, S.L.

de Villanueva de Alcardete (Toledo).

B GR. DE VINOS DE GRAN RESERVA
Oro, la marca:

“ALLOZO 93" (Tempranillo)
Bodegas Centro Espafolas, S.A.

de Tomelloso (Ciudad Real).

Plata, la marca:

“SENORIO DE GUADIANEJA 91
(Cabernet Sauvignon).Vinicola de
Castilla, S.A. de Manzanares (C. Real).
Bronce, la marca:

“DON FADRIQUE 91" (Tempranillo)
Bodegas J. Santos, S.L.

de Villa de don Fadrique (Toledo).

Bronce, la marca:
“MANTOLAN BRUT"”
Vinicola de Tomelloso, 5.C.L.
de Tomelloso (Ciudad Real).
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Por su parte, el Presidente del
Consejo Regulador de la Denominacién
de Origen “LA MANCHA”, Nicolds
Lépez Trevino, felicité a las bodegas
ganadoras y mostrd su satisfaccion por el
nivel alcanzado por los vinos de calidad
manchegos en la edicién de este afo.
También agradecic a los Medios de
Comunicacién su continuo apoyo a los
vinos de la Denominacién de Origen
“LA MANCHA”,

Finalmente, Lépez Trevifio pre-
senté la cuarra edicion del libro NUES-
TRA BODEGA, que definié como “un
manual de consulta imprescindible para
todos aquéllos que quieran conocer la
situacion real de las bodegas manchegas:
las marcas que comercializan, las moder-
nas técnicas de elaboracién que hoy por
hoy se emplean, si elaboran o no vinos
con crianza, etc.”

El presidente de la D.O. “LA

MANCHA” también dedicé unas pala-
bras de elogio a René H. Montarcé Rieu,
autor de los textos literarios que aparecen
en el libro, del que dijo que era “un asi-
duo colaborador del Consejo Regulador
durante més de 20 afios, que por desgra-
cia ya no se encuentra €ntre¢ Nosotros y
que nos describe con una habilidad pro-
digiosa las maravillas naturales que pode-
mMos encontrar en nuestra Z.()l'l;l dt‘

El libro NUESTRA
BODEGA es un
manual de consulta
imprescindible para
quienes quieran cono-
cer la situacion real de

las bodegas manchegas

Produccién, ...

Aclarar también que NUESTRA
BODEGA, del que se han publicado 3.000
ejemplares, estd escrito en espanol e inglés,
debido a que su distribucién estd siendo
tanto nacional como internacional. m
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X1 Concurso a la Presentacion de vinos con D.O. “LA MANCHA?”

Listado de bodegas premiadas

B PREMIOS A LA MEJOR BOTELLA
Oro, la marca:

“ALLOZO GRAN RESERVA 93", Bodegas Centro Espafiolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real).

Plata, la marca:

“VINA CUERVA MACABEO 2000", Cosecheros Embotelladores, S.A. de Noblejas (Toledo)

Bronce, la marca:

“VINASORO 2000.AIREN-FERMENTACION EN BARRICA”", Bodegas Vifiasoro, S.L. de Alcizar de San Juan (Ciudad Real).
H PREMIOS AL MEJOR CONJUNTO DE BOTELLAS

Oro “BODEGAS CENTRO ESPANOLAS, S.A", de Tomelloso (Ciudad Real).
Plata “BODEGAS NARANJO,S.L”, de Carrién de Calatrava (Ciudad Real)
Bronce "BODEGAS VINASORO, S.L.", de Alcazar de San Juan (Ciudad Real)
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José Montoro, presidente de la

S.A.T. Santa Rita desde 1990

sta Sociedad Agraria de

Transformacién se fundé

en 1972 y en la actualidad

cuenta con 612 hecrdreas

de vinedo, propiedad de
sus 52 socios.

;Cudles son sus objetivos comerciales?

Nuestra cosecha media es de

3.000.000 litros y en unos 5 afios
nuestra produccién rondard los 4°3
millones kilogramos. Ello facilita
nuestro objetivo principal, que es la
comercializacion de vinos de crianza
y reserva, por lo que va disponemos
de 150 barricas de roble, si bien, en
un periodo de 4 afos tenemos previs-
to superar las 500,

Por otro lado, tampoco quere-
mos olvidarnos de la elaboracién del
airén, siempre siguiendo un criterio de
calidad, puesto que es una variedad
autécronamente manchega que ofrece
unas particularidades muy interesantes

Criamsa

si se la sabe explotar bien.

;Qué distribucion varietal tienen los
socios de Santa Rita?

En un periodo de 4 anos, cuando los
vifiedos procedentes de la reestrucru-
racién realizada hasta ahora comien-
cen a dar frutos, pensamos tener un
45 % de variedades tintas (Temprani-
llo o Cencibel, Cabernet Sauvignon,
Syrah, Garnacha y Merlot) y un 55 %
de  blancas

(Airén, Macabeo,

Sauvignon Blanc y Chardonnay).

:Estd siendo este un buen afio para su
bodega?

Lo cierto es que nuestras marcas
“Veronés™ para vinos jévenes airén y
tempranillo y “Varones” para blancos
de la variedad Macabeo y tintos de
Crianza y Reserva nos han dado multi-
ples satisfacciones en concursos
nacionales e internacionales, sobre
tode en el presente ano, en el que
hemos obtenido 3 premios Zarcillo,
entre ellos, uno de los 4 Gran Zarcillo
de Oro que se otorgaban. También
hemos obtenido 4 medallas en el
Mundial del Vino de Bruselas, un oro
los Premios a la Calidad del Vino
Emboaortellado de la D.O. LA MAN-
CHA y algin otro mds.

Pero, lo que si tenemos claro
es que debemos mantener la calidad,
e incluso superarnos, si queremos
hacer ver a nuestros clientes el nivel
de prestigio de nuestros vinos, es
decir, “ir haciendo marca” es hoy por
hU}" l‘l‘l;is imp{)rtdllru par;l nosotros
qUL' iI'ICFt'I'l'iI:I]tllr lil.‘i ventas. Adﬁ'm[i.\'-
en Santa Rita no pretendemos entrar
€n una gucrr;l dl‘_' prt_'(__i().‘i l]i_lf, d 1&1
|;1rg;1, repercutird en una reduccion

de la calidad

Ademids de ampliar el parque de
barricas ;Tienen previsto realizar
alguna reforma mds en la bodega?

Por supuesto, ademds de reformar el

patio, mejorar nuestras oficinas, crear

una pequena sala de catas y una sala de
reuniones para los plenos, también
queremos crear un nuevo laboratorio
perfectamente equipado y ampliar el
nimero de autovaciantes de la bodega.

:Cémo ve el futuro del consumo de
vino?
El futuro del sector va a depender de
lo que nosotros seamos capaces de
transmitirle al consumidor, que en mi
opinién se debe orientar al fomento
del consumo moderado de vino y a la
difusién de la Cultura del Vino.
Otro aspecto que considero
importante para atraer al mayor
nimero de consumidores posible es la
diversificacién, algo en lo que La
Mancha tiene mucho que decir por la
reconversion varietal que estd tenien-
do lugar en nuestra regién.

:Cudl cree que serd la evolucién de
la Zona de Produccién LA MAN-
CHA en los préximos afos?

Como ya he dicho, una de las claves
serd que, definitivamente, se consiga
regularizar todo el vifiedo y se evite la
anarquia en la produccion. Para
lograrlo, serfa interesante que las
bodegas y cooperativas efecruasen
una autorregulacion de las calidades
en los diferentes tipos de vino que
elaboran y que los Consejos
chul;nlorcx sean muy exigentes, dife-
renciando v reconociendo las diferen-
tes calidades de los vinos que ampa-
ran, =
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Miguel Angel Verdiiguez Morata
propietario de Bodegas Verduguez

iguel Angel Verdiguez,
n:nc’)lng{) de pr(lft‘srén.
pmct‘dc de una familia

de arraigada rtradicién

vinatera y es el actual
propietario de Bodegas Verdiguez, cuyo
origen data de los afios 50, aunque tuvo
una importante renovacién en 1998.

:Como definiria a Bodegas Verdiiguez?
Se trata de una bodega familiar, pero
equipada con alta tecnologia. Cuenta con
tinajas revestidas de resina epoxi y depé-
sitos de acero inoxidable, ademds de una
pequeia nave de crianza que pretende-
mos aumentar a 200 barricas en tres o
cuatro afios, de forma secuencial, segtin la
demanda que tengamos. También dispo-
nemos de un equipo de microfiltracién y
embortellado con una capacidad de 3.000
botellas/hora.

Pero, lo que mis destacaria de
Bodegas Verdiguez es la elaboracién de
toda la gama de vinos monovarietales
acogidos a la Denominacién de Origen
«LLA MANCHA» (Tempranillo,
Cabernet  Savignon, Syrah, Merlot,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, etc.) y de
vinos ecoldgicos. Estos vinos se elaboran
fundamentalmente a partir de uvas pro-
cedentes de nuestros propios vinedos y de
otros viticultores de la zona, pero cada
vez pensamos ser mds autosuficientes,
para lo cual estamos plantando nuevos
vifiedos de variedades de calidad.

Cual es su produccién acrual?
afio 2000 alcanzamos las

Durante el
870.000 botellas, pero para la presente
campafa superaremos de forma clara el
millén de botellas y, de aqui a cinco afios,
tenemos previsto llegar a los tres millones
de botellas, que es una cantidad que nos
seguird permitiendo controlar profunda-
mente la calidad en todos los procesos de
elaboracion.

Actualmente exportamos vino a
multitud de paises de Europa y América
Austria, Benelux,

{Alemania, toda

Escandinavia, Grecia, Irlanda, Estados
Unidos, Chile, Méjico, Colombia, Brasil,

etc.); de hecho, el 85% de nuestra produc-
cion se destina al extranjero, pero tenemos
claro que no nos podemos dejar llevar por
las presiones del mercado, que hasta ahora
crecen a un ritmo importante, si ello afec-
ta a la calidad de nuestro producto, algo
que nunca podemos descuidar.

;Qué planes de futuro tienen?

Ademds de seguir potenciando la presen-
cia de rodos nuestros vinos, sobre todo la
gama de varietales, en el exterior y en la
restauracién, pretendemos seguir hacien-
do cosas que diferencien a Bodegas
Verduiguez del resto. Por ejemplo, en los
préximos meses tenemos previsto sacar al
mercado una nueva marca con el nombre
de Imperial Toledo.

Se trata de una nueva gama de
varietales en cuya etiqueta se representa-
rén diferentes monumentos de la capiral
reginnal, como San Juan de los Reyes, la
Puerta de Bisagra, el Alcdzar, etc., cada
uno de los cuales estard asociado a una
variedad diferente de vino. Ademads, ram-
bién aparecerd un breve comentario sobre
el monumento en inglés y castellano.

Estos vinos sélo se podrin
adquirir en la propia bodega o a través de
la tienda virtual que vamos a poner en
marcha (www.imperialtoledo.com). Se
trata de facilitar que el consumidor
adquiera el vino sin necesidad de despla-
zarse de su domicilio y sin que ello le

SLlP[}l’lg:}. un coste t')(CCSiVO.

¢Qué opina del sector vitivinicola en
general y de la D.O. LA MANCHA en
particular?

El mundo del vino es cada vez mds exten-
so en cuanto a cantidades y mds exigente
en cuanto a calidades, como otros
muchos sectores, estd sufriendo los efec-
tos de la globalizacién, pero no debemos
olvidar que La Mancha, por sus especia-
les caracteristicas, estd completamente
preparada para afrontar este reto, aunque
para ello debemos ganar la apuesta de la
comercializacién de embotellados, ya que
tenemos delante de nosotros al gran mer-
cado europeo, que es muy exigente en
calidad, algo que La Mancha puede ofre-
cer hoy dfa, contando ademds con la ven-
taja geogrifica frente a las nuevas poten-
cias vitivinicolas
Suddfrica, Chile o Australia. m

emergentes, como
=
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TECNOLOGIA DE ELABORACION DE

VINOS BLANCOS EN BARRICA (1)

Introduccién. Vino blanco y roble no
es una asociacion muy popular entre los
poco iniciados en el conocimiento de los
vinos. No obstante, a pesar de esta igno-
rancia, algunos de los vinos mds apre-
ciados del mundo tienen su origen en
esta forma de elaboracion y crianza.

ste tipo de vinos es fruro de la
realizacién de la fermentaciéon
alcohdlica, malolderica, y pro-
ceso de crianza en barrica de
roble.
Durante todo el proceso se producen
unas interacciones entre vino y roble que
confieren a los vinos unas caracteristicas
organolépticas muy apreciadas por sus
conocedores.

Aproximacion histérica

La técnica de fermentacién y crianza en
roble de los vinos blancos empezé a utili-
zarse con el comienzo del uso de este
marerial en la conservacién y transporte
de los de los vinos.

La aparicion de otros materiales
para la fabricacién de recipientes vinarios,
SL[PLIS() que IH mayor partc L{C [HS rﬁgionfs
vinicolas dejaran de lado el uso del roble
o simplemente lo dedicaran al envejeci-
miento de vinos tintos.

Sélo en ciertas regiones se man-
tuvo el uso del roble en vinificacién y
crianza de vinos blancos, siendo la regién
de Borgona, en el norte de Francia,
donde esta prdctica se mantuvo y desa-
rrollé hasta el punto de convertirse en el
referente de los grandes vinos blancos.
Entre estos merece la pena mencionar la
existencia de los grandes pagos de la Céte
de Beaune donde destaca el Gran Cru
Montrachet que, procedente de poco
menos de 8 Ha de vifiedo, es carisimo y
sobre todo muy dificil de encontrar. Otra
referencia la tenemos en Chablis, zona
que nos proporciona algunos de los blan-
cos mids elegantes del mundo, vinos basa-
dos el la interaccion de la Chardonnay
con la geologfa sobre la que se asienta.

Otra zona con tradicién en este
tipo de elaboracién, aunque no tan gene-
ralizado como en Borgofa, son ciertas
b()dcgas de la region de Graves, en

Burdeos.

Actualmente esta técnica estd
presente en la mayor parte de paises viti-
vinicolas, han aparecido y siguen apare-
ciendo vinos totalmente equiparables a
los cldsicos borgonones. Un ejemplo lo
tenemos en los famosos Chardonnays de
Sonoma y Oregén, o los blancos austra-
lianos, chilenos y sudafricanos que han
introducido en su cultura enoldgica esta
tecnologia.

Aspectos tecnolégicos de la vinifi-
cacién y crianza en barrica de
vinos blancos

¢ Variedades de uva

Al contrario que la mayor parte de los
vinos blancos, donde el papel tecnolégico
adquiere gran imporrancia dentro de la
consecucién de calidad, en este tipo de
vinos el factor viticola es al menos tan
importante como ¢l tecnolégico. Para
obtener grandes blancos con barrica es
condicién sine quanon partir de uva de
calidad ranto a nivel varietal como sanita-
rio y madurativo.

Dentro del abanico de varieda-
des aptas para soportar largos periodos de
crianza manteniendo y desarrollando
positivamente sus cualidades organolépti-
cas, es la variedad Chardonnay la que a lo
largo de la historia de la virivinicultura
mejor ha cumplido con este objetivo.

La utilizacién de la técnica de
fermentacion en barrica para otras varie-
dades, resulta bastante interesante desde
¢l punto de vista de obtencién de vinos
con mayor complejidad gustativa.

No obstante, la capacidad para
soportar largos periodos de envejecimien-

to, tanto en barrica como en botella man- -

teniendo el cardcter varietal, es muy redu-

por Bienvenido Mu#ioz Pollo

Ingeniero Técnico Superior Agrénomo

cido en otras variedades, donde la evolu-
cidn es tan r:ipida que el plazo éptimo de
consumo es muy reducido.

* Cultivo y recoleccién

No habrd que dejar de lado las técnicas de
cultivo, ya que una condicién indispensa-
ble para lograr calidad es el disponer de
uva procedente de plantas bien equilibra-
das y sobre todo, con unes niveles pro-
ductivos que aseguren una buena concen-
tracién de compuestos aromiticos.

La vendimia es otro de los pun-
tos criticos, donde légicamente son apli-
cables los criterios de vendimia manual,
respeto de la integridad de la uva, bajas
temperaturas de recoleccion, tiempo
minimo de procesado y proteccién con-
tra las oxidaciones.

Para la proteccién frente a oxi-
daciones es muy frecuente el empleo de
metabisulfito potdsico. El inconveniente
que presenta es su inmediata combina-
cion con los compuestos fenélicos del
hollejo. Una alternativa al empleo de este
producto: la encontramos en el dcido
ascorbico. No obstante la velocidad con
que es oxidado hace indispensable que el
tiempo de procesado sea minimo.

* Procesado de la uva
En lo referente al tratamiento de la ven-
dimia son aplicables las normas generales
de procesado para todo tipo de vino que
se destine a alta gama. Las correcciones
han de ser las minimas indispensables y el
sulfitado no sebrepasar niveles de 5 g/HI.
El empleo de la criomaceracion
aparece como una alternativa interesante
como técnica de extraccion y liberacién
de aromas del hollejo. Maceraciones a 10
- 12¢C durante 10 - 15 h proporcionan
buenos resultados sin que la extraccién de
compuestos fendlicos ficilmente oxida-
bles sea excesiva.
 Tras la eventual criomaceracién
se procede al prensado. Los mejores resul-
tados se gbtienen a medida que ¢l prensa-
do es mds suave; debiendo destinar para
estos vinos solo el mosto de yema.
' Como tltimo paso previo 2 la
fermentacion, es fundamental proceder al




desfangado del mosto. Un desfangado
estdtico, manteniendo ¢l mosto refrigera-
do hasta obtener una buena limpidez,
aunque no excesiva , es una buena alter-
nativa que evita posibles oxidaciones y
respeta el cardcter de la uva.

* La barrica

La barrica como envase donde va a trans-
currir la fermentacién y crianza, adquiere
especial importancia en este tipo de
elaboracién, ya que la interaccion de
ésta con el vino, va a determinar los
caracteres organolépricos del produc-
to final.

Hay que tener en cuenta
que no se trata de un material pasivo,
sino que dependiendo de muchos fac-
tores ( edad, estado sanitario, secado,
rostado ...) va a influir de una u otra
forma en el vino que contiene.

Este tipo de elaboracién
requiere de barrica nueva. La prepara-
ci6n de la barrica para recibir el
mosto no difiere de otros usos. Hay
dos opciones: bien proceder al lavado
de la barrica siguiendo las recomendacio-
nes del fabricante y llenar con el mosto
que se va a fermentar, o bien antes de lle-
nar con el mosto, envinar durante un
corto periodo de tempo (15 - 30 dias)
con el mismo tipo de vino que se va a fer-
mentar.

Respecto al origen botdnico del
rable la controversia és grande. Aunque a
su favor tiene que los grandes blancos
emplean roble francés, la polémica estd
siempre encima de la mesa.

¢ La fermentacién

El mosto limpio es transvasado a la barri-
ca cuidando en todo momento dé prote-
gerlo contra las oxidaciones.

Es importante dejar un volumen
vacio para evitar posibles derrames. Este
hueco habrd que ir rellendndolo a medida
que la fermentacién va finalizando.

Las levaduras, como agente res-
ponsable de la transformacién del mosto
én vino, tienen una importante transeen-
dencia en las caracreristicas del producte
final. La opcién de inocular levadura
seleccionada 0 mantener la flora indigena
ha de ser estudiada con detenimiento.

La decision de mantener la léva-
dura indigena tiene en su contra la posi-
bilidad de aparicién de desviaciones fer-
mentativas, falta de uniformidad intera-
\nualy retraso del inicio y duracion de la
fermentacion y problemas en el agota-
‘miento de azdicares, A su favor, ¢l propor-
cionar una mayer complejidad aromaiti-

ca, el mantenimiento del cardcter artesa-
nal de la elaboracién y sobre todo el res-
peto de las caracteristicas de la uva con
que trabajamos.

Si se opta por la utlizacién de
levadura seleccionada, la eleccion de la
cepa correcta es fundamental. Cuando
trabajamos con variedades nobles, es muy
importante que la levadura respete la
identidad de éstas, puesto que lo intere-

sante es que los aromas fermentativos

sean un complemento a los aromas varie-
tales, que son los que verdaderamente
darin personalidad propia al vino.
Ortro punto importante dentro
de esta etapa es el problema rérmico.
Tradicionalmente la literatura
hablaba de la no necesidad deé control wér-
mico en este tipo de elaboracién. Esta afir-
macién no es extrapolable a las condicio-
nes climdricas Castellano M.unchegas.
donde la remperatura ambiente es nota-
blemente superior que donde habitual-
mente se practica este tipo de elaboracion.
Definiendo, podemos decir que
la temperatura de fermentacién ha de ser
tal que no supere los 22/24°C (con el fin
de evitar pérdida de compuestos voldtiles)
y no bajar de los 18°C (ya que los fend-
menos de migracion de compuestos desde
la madera al vino se verfan limitados).
Dentro de los sistemas de refri-
geracién hay varias opeiones. Una, apta
para pequefias elaboraciones, consiste en
introducir en Ja barrica un serpentin por
el que circula agua fria. El otro sistema,
mds adecuado para elaboraciones de
mayor volumen, es el de fermencar cn

Actualmente esta técnica
estd presente en la
mayor parte de paises
vitivinicolas.

N b ALy L W

locales frescos, bien en bodegas subterrd-
neas o bien con refrigeracién artificial.

Respecto a las interacciones
roble-fermentacién que caracterizan este
tipo de elaboracién, decir que durante la
fermentacién tiene lugar la cesion de sus-
tancias aromdticas de la madera y su pos-
terior transformacién por las levaduras,
De esta forma la madera de un vino fer-
mentado en barrica es menos perceprible
que la de un vino solamente criado
(reduccion de la vainillina , que es
muy aromitica, a alcohol vainillini-
co, que es inodoro).

I..'l'\' il:\"ﬂ.durﬂﬁ nos gcncraﬂ en !il
barrica nuevos compuestos voldriles
a partir de compuestos cedidos por
el roble ( transformacién de dcidos
fendlicos en fenoles voldtiles) con lo
cual la intensidad y sobre todo, com-
plejidad aromdtrica, serd superior que
cuando los vinos son fermentados en
envases de otro marterial.

Respecto al control durante la
fermentacién no hay que tener cui-
dados mds especiales que en orras
vinificaciones. Los controles fundamen-
tales de densidad, pH, SO2 y acidez vold-
til, suelen ser suficientes para verificar la
normalidad en el transcurso del proceso.

Seguin va finalizando la fermen-
tacion aleoholica, ¢sta se ralentiza de
manera patente, para reactivarla es conve-
niente poner en suspension las levaduras
que se'han sedimentado en el fondo de la
barrica,

Una vez terminada la fermenta-
cién alcohdlica nos encontraremos ante
la posibilidad o necesidad de realizar la
fermentacién maloldctica.

En ‘esta elaboracién es muy
interesante el desarrollo de la FML por
un doble motivo: por ‘un lado estd el
aumento de la complejidad aromirica del
vino, y por otro, la mejora gustativa que
suponc la pérdida de excesiva acidez.

Esto dltimo hay: que martizarlo,
pues cuande trabajamos con variedades
nobles es mds frecuente encontrarnes con
niveles altos de dcido; mdlico, que hacen
el vine demasiado acervo. Con las varie-
dades regionales ocurre lo centrario. ya
que un problema frecuente es su falea de
acidez, y en numerosas ocasiones los
niveles tan bajos de dcide mdlico suponen
la no cecesidad de desarrollo de la FML.

Cuando la decisién sea desarro-
llar la FML, la utilizacion de bacterias
seleccionadas nos asegurard una buena
degradacién del malico sin producir des-
viagiones gustativas.

Seguird en el proximeo nimero
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GRAN DELMIO PRIMERO Gran Reserva 1995
BODEGAS JUAN RAMON LOZANO, S.L.

Avda. Reyes Catdlicos, |54; 02600 VILLARROBLEDO (Albacete)
Teléfono: 967 141 907 y Fax: 967 145 843

e-mail: c.nacional@bodegas-lozano.com

FASE VISUAL

Color granate-ocre.

FASE OLFATIVA Nariz
ligeramente evolucionada,
con fondo a fruta madura y
cierta elegancia.

FASE GUSTATIVA Boca
amable, ligero de estructu-
ra, suave y correcta acidez.

VINA OBDULIA

Blanco Airén 2000

JOSE MIGUEL UGENA MARTINEZ

Reina Sofia, 29

13620 PEDRO MUNOZ (Ciudad Real).
Teléfono: 926 568416

FASE VISUAL

Color dorado, pilido y limpio.

FASE OLFATIVA Predominio de aromas
florales y afrutados.

FASE GUSTATIVA seco y equilibrado, con
cuerpo y poderoso bouquet.

SIERRA NOBLE Tempranillo 1999
ARVAVITIS, 5.L. ;Via Principal, s/n. Oficina E, Planta 2
13200 MANZANARES (Ciudad Real)

Teléfono: 926 611 065Y Fax: 926 613 561

e-mail: arvavitis@arvavitis.com

Fase visual Color rojo-rubi.
FASE OLFATIVA Aromas a

fruta madura, con recuerdos de

SIERRA NOBLE

LA MARCHA
COMINACION DE ONIGER

ciruelas, frambuesas y moras.
FASE GUSTATIVA Potente en
boca, a la vez que carnoso,
sabroso y persistente.

[3%uol

7idi

DON LUCIANO® Cencibel 2000

J. GARCIA CARRION LA MANCHA, S.A ; Guardicionero;
13250 DAIMIEL (Ciudad —
Real): Tel: 926 260094
Fax: 926 260098

FASE VISUAL De intensa

CUISECHIA 2000

capa amoratada con iri-
saciones azuladas.

Combina amplios aromas ’ :-"‘EL’?N':‘{A

y i :?';(.}fﬂ“l
de frutas rojas y bosque b, MR

o

i .1.*""\&_.
" Ly 7. ity

T T l__‘\‘ Con

joven con elegantes —
toques de monte bajo autéctono.
FASE GUSTATIVA vino sabroso, equilibra-
do y amplio en boca.

VILLA VERDE Sauvignon Blanc 2000
FINCA EL RETAMAR,S.L.

Reyes Catdlicos, 55

45100 SONSECA

Teléfono: 925 380375

Fax: 925 380 950

e-mail: aguadomail@nexo.es

FASE VISUAL

Color amarillo pajizo dorado.

FASE OLFATIVA

Fase olfativa: en nariz, mantiene adecuadamente
su caracter varietal, con recuerdos frutales.
FASE GUSTATIVA

Ligero en boca, facil de beber y buena acidez.

VIIIf VERDE

=4,
8l

BLAS MUNOZ Chardonnay fermentado en barrica
VINEDOS Y BODEGAS MUNOZ
Crra.Villarrubia, | 1; 45350 NOBLEJAS (Toledo).
Teléfono: 925 140 070 y Fax: 925 141 334
e-mail: vibomu@rteleline.es

FASE VISUAL Color amarillo

dorado de gran brillo.

FASE OLFATIVA

Fase olfativa: correcta intensi- =
BLAS MUNOZ

notas de fruta y madera. -

FASE GUSTATIVA Sereno y |

el

dad aromitica, con leves

VISEDCH Y BODEGAS musos 115l

amplio en boca, con notas

frutales y muy agradable.
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! DOMINIO DE BACO Airén 2000 5 1Sl GUADIANEJA Reserva Especial
1 BODEGAS ASOCIADAS COOPERATIVAS oo U By, VINICOLA DE CASTILLA, SA.
(BACO); Pza. Santa Quiteria, 24, |* Planta. R Poligono Insdustrial, s/n.; 13200 MANZANARES (Ciudad Real)

Teléfono: 926 547404
Fax: 926 547702
e-mail: b.a.co@ofimanchega.com
FASE VISUAL Aromas florales y afrutados. FASE VISUAL Color cereza con borde granate.
FASE OLFATIVA Color amarillo palido, limpio o FASE OLFATIVA Aromas de

y transparente. :
FASE GUSTATIVA Fase

gustativa: sabroso y ligera-

Teléfono: 926 647800 y Fax: 926 610466
e-mail: nacional@pvinicoladecastilla.com

buena crianza, con tostados y Resetva Espécil
vainilla.

FASE GUSTATIVA Sabroso,

mente tanico, bien estructu- redondo y muy agradable.

rado y persistente. Guadianeja

SEMBRADOR Reserva 1996
EVARISTO MATECS, S.A.

C/ Mayor, 6

45350 NOBLEJAS (Toledo)
Teléfono: 925 140 082

Fax: 925 140 573

VINA CIBELINA Tinto Crianza 1997

JOSE LUIZ GUILLERMO MENDIETA, S.L.
La Mancha, 42

45860 VILLACANAS (Toledo)
Teléfono: 925 160 439

Fax: 925 160 912

e-mail: bodegasguillermo@wanadoo.es

FASE VIsuAL Color cereza con
borde anaranjado.

FASE OLFATIVA Rico y expresivo en
aromas, con dejos de fruta madura y

FASE VISUAL Color cereza-naranja, con
el borde algo abierto.

FASE OLFATIVA Aromas a frutos rojos
maduros y ligeros recuerdos a madera.
FASE GUSTATIVA Ligero en boca, con
toques tostados muy agradables.

cueros.
FASE GUSTATIVA Intenso y carnoso,

con postgusto persistente y agradable.

NUEVO CRIANZA

CINCO ALMUDES Crianza
Cencibel 1998. COOP. SAN GINES
Virgen del Carmen, 6

16707 CASAS DE BENITEZ (Cuenca)
Tel.: 969 382037 y Fax: 969 382449
e-mail: 5almudes.3064@cajarural.com
FASE VISUAL Vino limpio, de color
cereza con bordes anaranjados

FASE OLFATIVA Gran complejidad aro-
matica, con suaves notas de madera, vai-

NUEVO RESERVA

PUENTE DE RUS Crianza Cencibel
1998

Cooperativa Ntra. Sra. de Rus

Ctra. La Almarcha, 50

16600 SAN CLEMENTE (Cuenca)

Teléfono: 969 300 155

Fax: 969 300 281

e-mail: senoradrus(@ucaman.es

FASE VIsUAL Rojo cereza cubierto, con borde
granate.

FASE OLFATIVA Nariz compleja, con notas de
cuero y a especias.

FASE GUSTATIVA Potente y con cuerpo, man-
teniendo una buena evolucion en botella.

nilla y café, intimamente ligados a la fru-
tosidad que aln conserva.

FASE GUSTATIVA Redondo en boca y
muy agradable de beber, con buen equi-

librio.
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Los vinos de la

Nueva Mancha

triunfan en Madrid

a “nueva realidad” de los

vinos manc]wg_ns estd

calando cada vez mds en la
sociedad madrilena, como
demuestra el éxito obteni-
do por la Denominacién de Origen
“LA MANCHA” en su presentacién
de los pasados dias 17 y 18 de mayo
en el hotel Villamagna de Madrid,
que tuvo una asistencia cercana a las
3.000 personas, la mayoria de ellas
provenientes de la Restauracién, la
Distribucién y la Prensa Especializada.
La presentacion, en la que
tomaron parre 47 vinos tintos perte-
necientes a 42 bodegas embotellado-
ras de la citada Denominacién de
Origen, se dividié en dos jornadas.
El primer dia, tras la apertu-
ra de la exposicién y la degustacién
de una cuidada seleccién de vinos
Salén

Presidencial del Hortel Villamagna,

manchegos en el Gran
tuvo lugar una cena de gala en el res-
taurante Le Divellec, a la que asistie-
ron prestigiosos restauradores y
medios de comunicacién especializa-
dos, junto con los responsables de las
bodegas cuyos vinos habian sido

seleccionados.

La inauguracién estuvo pre-
sidida por el presidente del Consejo
Regulador “La Nicolds
Lopez Trevino, y contd con la pre-

Mancha”,

sencia del Consejero de Agricultura
de la Junta de Comunidades de
Castilla-La  Mancha,
Alonso Ninez, ademds del director

Alejandro

internacional de la revista Vinum,

Rolf
Opuswine y la revista Mi Vino,
Carlos Delgado.

Bichsel, y el presidente

Aunque ¢l presidente regio-
nal, Jos¢é Bono Martinez, no pudo
asistir al acto, éste dirigié una carra
de presentaciéon que se ofrecié a
todos los asistentes a la degustacién
en la que, entre otras cosas, hacfa
alusién al “notorio avance tecnoldgi-
co que han experimentado las bode-
gas de la zona, no sélo en instalacio-
nes y maquinaria, sino, y esto es lo
verdaderamente importante, en con-
trol de calidad y recursos humanos”.
En su escrito, Bono también afirma-
1‘}11 que éste era el momento .1t!L'Ll|.I-
do para quc !Uh \-‘iliL'Ll|[uT'c.'\ Lik’ La
4'\-1:ll'll;h;1 dpostasen por 1'& I'C\'n]LIL'it'}ﬂ
agronémica, considerando  mas
importante “ser y conocer’ que pro-
ducir indiscriminadamente, optimi-
zando el cultive de la vid, que debe
ir parejo a las demandas del merca-
do, lo que explica la gran acogida
que ha tenido en nuestra regién la
reestructuracion del vinedo.

Finalmente, el presidente




castellano-man-
chego felicité a
las personas
involucradas en
un sector tan
arraigado  en
nuestra  tierra
como el vitivi-
nicola y animé
a los responsa-
bles del Consejo
Regulador a que
“continden con
esta encomiable
tarea’.

Por su
parte, el presidente del Consejo
Regulador de la Denominacion de
Origen “LA MANCHA” también

comentd la revolucién varieral que

S 1748 e e o S, ot Vil

estd viviendo el viiedo manchego en
los dltimos afios, en los que se estd
ampliando sustancialmente el niime-
ro de hecrdreas de variedades tintas,
como las tipicas  Tempranillo
(Cencibel) y Garnacha, junto con
otras de enorme demanda interna-
cional, como la Cabernet Sauvignon,
la Merlot y la Syrah. Lépez Trevino
dijo que cuando la reestructuracién
se haya completado y los nuevos
viiedos comiencen a producir, La
Mancha serd, muy de lejos, la prime-
ra regién elaboradora de vinos tintos
de calidad de Espana.

Mucho mayor ain fue la
presencia de publico el dia 18, una
jornada de puerras abiertas en la que
se acercaron al Villamagna numero-
sos restauradores, sumilleres, hoste-
leros, distribuidores de vino en la
capital de Espafa y responsables de
tiendas especializadas y de grandes
superficies, asi como otros profesio-
nales y demds personas con interés
por acercarse al mundo del vino.

A lo largo de la exhibicién
también mostraron su interés por los
vinos de calidad manchegos numero-
sos personajes populares de la vida
social espanola.

Se traté, sin duda, de una
oportunidad inmejorable para que
las bodegas asistentes mostrasen sus
excelentes producros, destacando la
presencia de numerosos vinos de
crianza, reserva y gran reserva, en

un mercado tan interesante como el
que ofrece la capiral de Espana a los
vinos de calidad manchegos. =
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Listado de bodegas y vinos seleccionados

H ALBACETE
*Estola Gran Reserva Tempranillo 1991 y *Castillo de Benizar Tempranillo 2000
de Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo.
*Gran Oristdn Gran Reserva Tempranillo 1995 de Bodegas Lozano, S.L. de Villarrobledo.
*Campo Seco Cencibel 1999 de Bodegas Mazorral de La Roda.
sArboles de Castillejo Crianza Tempranillo/Cabernet Sauv. de Bodegas Torres Filoso
de Villarrobledo.
*Casa Antonete Crianza Cencibel 1998 de Coop. La Unién de Tarazona de La Mancha.
*Don Octavio Reserva Tempranillo 1997 de Vinicola de Villarrobledo.
B CIUDAD REAL
*Allozo Crianza Tempranillo 96 y *Rama Corta Tempranillo/ Cabernet 2000
de Bodegas Centro Espaiiolas, S.A. de Tomelloso.
*Vifia Cuerva Reserva Cencibel 1994 de Bodegas Naranjo, S.L. de Carrién de Calatrava.
*Vifiasoro Crianza Tempranillo 1996 de Bodegas Vifasoro, S.L. de Alcizar de San Juan.
*Yuntero Crianza Tempranillo y Cabernet Sauv. 1998 y *Mundo de Yuntero Tempranillo
2000 de Coop. Jestis del Perdon de Manzanares.
*Tintobel Crianza Tempranillo/Cabernet Sauv. 1998 de Coop. Ntra. Sra.
de la Paz deVillarta de San Juan.
*Arroyo del Canto Tempranillo 2000 de Coop.Vinicola San José de Herencia.
eTomillar Crianza Cencibel 1995 de Coop.Virgen de las Vifias de Tomelloso.
*Altozano Crianza Tempranillo 1997 de Gonzilez Byass, S.A. de Tomelloso,

#Castillo de Alhambra Cencibel 2000 y *Guadianeja Reserva Especial 1997
de Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares.
*Torre de Gazate Crianza Cencibel/Cabernet Sauv. 1998 de Vinicola de L S.C.L.

de Tomellloso.
*Vega de Azuer Crianza Cencibel 1998 de Ind.Vinicola Los Candeale
B CUENCA
*Benegeli Crianza Tempranillo 1997 de Bodegas Enomar de Mota @
*Fontal Crianza Tempranillo 1998 de Bodegas Fontana de Fuent
*Celsius Crianza Tempranillo 1999 de Bodegas Parra Jiménez
*Vega Moragona Cencibel Reserva 1998 de Coop. La Magds 2 Haro.
*Casa Gualda Seleccién Cencibel 1999 y *Casa Gualda Cr cibel et Sauv.
1998 de Coop. Ntra. Sra. de la Cabeza de Pozoam:
*Zagarrén Cencibel 2000 de Coop. Ntra. Sra. de Manjavac
*Canforrales Tempranillo 2000 de Coop. Ntra. Sra. de
sLos Teatinos Cencibel 2000 de Coop. Purisima Cor
*Cinco Almudes Crianza Cencibel 1998 de Coop:
*Vifia Recreo Milenium Cencibel 2000 de Cooj
*Taray Tempranillo 2000 de Coop. Santo Nifig
*Varones Crianza Cabernet Sauv./Tempranillc
de Mota del Cuervo.
*Solmayor Tempranillo 2000 del Grupo
H TOLEDO
sEntremontes Crianza Tempranillo 199
(Coop. Ntra. Sra. de |a Piedad]
*Sefiorio de Zocodover Crianza Ce
de Villasequilla
*Puerta Bisagra Crianza Cencibel |
*Condesa de Leganza Crianza Temp
de Quintanar de la Orden.
*Palacios Reales Syrah 2000 de Bodk
*Calderico Cencibel 2000 de Coop.
*Campo Amable Crianza Cencibel/C
de Corral de Almaguer.
*Cuevas Reales Crianza Tempranil
de Cosecheros Embotell
sLaBlanca Cabernet Sauvignon |998
*Ercavio Tempranillo Crianza 1999 de Mas Que Vinos, S e Dosbarric
*Portillejo Cabernet Sauvignon 1999 de Vlnedos Me|orantes, S de Villacanas
*Artero Crianza Tempranillo/Merlot 1998 de Vifiedos y Bodegas Mufioz, S.L. de Noblejas.

ernando Alonso.
Benitez.
Las Pedrorfieras.

Hermanos Rubio, S.L.

oro Diaz Regafion de Noblejas.




Comenzar a hablar de El Toboso sin hacer
referencia a su tradicién quijotesca y a su condi-
cion de patria de Dulcinea no se podria entender.

Historia y tradiciones

sta localidad toledana ocupa un lugar mds que desta-

cado en ¢l libro que ha hecho popular a nuestra tie-

rra en todo el mundo. De hecho, su fama le sirvié
para salir indemne de la Guerra de la Independencia, puesto que
el general Dupont se negé a bombardearlo para no pasar a la
historia como el hombre que destruyd la patria de Dulcinea.

Las calles de este municipio toledano albergan una
riqueza artistica singular dentro de La Mancha twledana, testi-
monio indiscutible de la importancia histérica que El Toboso
tuvo en la época del Renacimiento y durante el siglo XVII,
cuando era una préspera villa senorial.

Sin olvidarnos de las mutlipes casas tradicionales man-
chegas de la localidad, con fachadas de mamposterfa y patios de
planta cuadrada o rectangular, la iglesia de San Antonio Abad,
con un estilo perteneciente a la dltima época del gérico y cuya
construccién concluyd en el siglo XVII, es su edificio mds repre-
sentativo. Su imponente torre de tres cuerpos, en la que se com-
binan el estilo plateresco y el herreriano, se puede observar
desde muchos kilémetros de distancia.

T:ln'IPOL'U dL‘!imt'rL'L't‘ ©n lll]sUI[l[(} L‘I C[)ﬂ\'cnf(] d{' 1;15
Trinitarias, también construido en el XVII con un estilo
herreriano que impresiona por su sencillez y austeridad. El
museo que se alberga en su interior contiene una valiosa
coleccion de pinturas e imagineria de la escuela espanola del
XVII.

Orro lugar de interés es el Museo Cervantino, donde
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El Toboso

se almacena una interesante coleccion de ediciones del Quijote
en multiples idiomas.

Aunque la lista de lugares para visitar podria ser mucho
miis larga, finalizaremos este breve recorrido con la Casa-Museo
de Dulcinea, conocida desde antiguo como “Casa de la
Torrecilla” y que pertenecio a Dofia Ana Martinez de Zarco, de
quien se cree que fue la elegida por Cervantes para ser Dulcinea
(Dulce Ana). Se trata de un edificio reconstruido en la década de
los 60 siguiendo el modelo de los caserones machegos del siglo
XVI, que conserva mobiliario de la época,

Mesén La Noria de Dulcinea
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Gastronomia

Pese a que sélo cuenta con algo mds de

2.000 habitantes, gracias a su importan-

cia turistica, “El Toboso™ dispone de una

amplia oferta hostelera y de restauracién,

entre la que podemos destacar la pen-

sidn-restaurante “El Quijote”, el mesdn

“La Noria de Dulcinea” o el alojamiento rural “Casa de la
Torre”. En todos ellos, los vinos de la Denominacién de Origen
“LA MANCHA” ocupan un lugar destacado y son el perfecto
acompanamiento para platos como el pisto manchego — elabora-
do a base de tomate picado, ajos, aceite y torreznos -, las perdices
en escabeche, las gachas, las migas o la caldereta de cordero.

El Toboso y el vino
Como en la mayoria de municipios manchegos, la viticultura es
el eje de la economia local, siendo la Cooperativa Agricola La
Humildad ¢l principal destino del vifedo del pue-
blo.

Esta bodega, que tiene una capacidad de
almacenamiento que ronda los 15 millones de litros,
distribuidos en depésitos de hormigén revestido y de
acero inoxidable con doble camisa, se creé en 1917
y en la actualidad cuenta con mds de 800 socios que
aportan uvas procedentes de unas 3.500 hecrdreas de
vinedo de las wvariedades Airén, Macabeo,
Tempranillo o Cencibel y Garnacha.

Hace ya  casi dos anos que decidieron
comenzar ¢l embotellado de vino con Denominacién
de Origen “LA MANCHA?", que se comercializa con
¢l nombre de Quifidn de Rosales.

Ademis, también hay que destacar que esta
localidad dispone de un término muy ;1mp|1(u, lo que

glesia Parroquial

ha propiciado que viticultores de pue-
blos vecinos rambién sean propierarios
de parte de los vifedos toboseios y que
una parte importante de la elaboracién
se realice en otras bodegas manchegas.

Fiestas

Entre sus fiestas destaca el carnaval, uno de los primeros que se
celebran, ya que tiene lugar antes mucho antes del comienzo de
la cuaresma, el fin de semana mds proximo al 17 y al 20 de
enero. Tampoco podemos olvidarnos de las Jornadas
Cervantinas, que tienen lugar en torno al 23 de abril y cuentan
con representaciones teatrales en la calle, conferencias, jornadas
gastronomicas, erc.

En conclusién, para cualquier enamorado de
La Mancha y lo manchego, El Toboso es un lugar que no se
puede dejar de visitar.

Cooperativa Agricola La Humildad.
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LAS BODEGAS MANCHEGAS SE LANZA

AUSTRIACO

0s vinos de la
Denominacién de Origen
“LA MANCHA" se presen-

faron con enorme l}NiEll en

Austria y Alemania los pasa-
dos meses de mayo y junio, con lo que
el Consejo Regulador restablecia su

actividad promocional en el extranjero,

que tan satisfactoriamente se ha venido
realizando en los dltimos tiempos y
que ha propiciado que los vinos de
calidad de La Mancha incrementen
notablemente su comercializacién en

Centroeuropa .

En Awustria, las presentaciones
tuvieron lugar en el hotel Sheraton de
Salzburgo y en el hotel Ambassador de
Viena, y en ellas tomaron parte 12
bodegas manchegas, siendo uno de los
acontecimientos mds destacados el
seminario/degustacién organizado por
el periodista Peter Moser, una de las
personas que mejor conoce el mundo
del vino en el pafs centroeuropeo,
quien analizé deralladamente un vino
de cada una de las bodegas participan-
tes y comentd las particularidades de
nuestra zona de produccidn,

Ademis, el publico asistente,
proximo a las 150 personas en cada
una de las dos ciudades, estuvo forma-
Ll() €n su mayor partﬁ p()r Iln1p0rr;1['(]-
res, restauradores, distribuidores, jefes
de compra de grandes superficies, tien-
das especializadas, mayoristas y prensa
especializada en vinos, quienes tam-
bién valoraron muy positivamente las
peculiaridades y extraordinaria calidad
del vino manchego.

Bodegas participantes en las presentaciones de Austria

B ALBACETE
Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo.

Bodegas Juan Ramén Lozano, S.L. de Villarrobledo.

W CIUDAD REAL

Bodegas Centro Espaiiolas, 5.A. de Tomelloso (Ciudad Real).
Bodegas CRISVE (Coop. Cristo de la Vega) de Socuéllamos .
Bodegas Yuntero (Coop. Jests del Perdén) de Manzanares.
Bodegas Vifiasoro, S.L. de Alcdzar de San Juan (Ciudad Real).
Cooperativa Virgen de las Vifias de Tomelloso.

En ambas presentaciones
estuvieron presentes el presidente del
Consejo Regulador “LA MANCHA”",
Nicolds Lépez Trevifio, v el responsa-
ble de Comercio
organismo, Lorenzo Serrano, quienes

Exterior de este

colaboraron con las bodegas partici-
pantes.

Por lo que se refiere a Alemania, los
vinos de la Denominacién de Origen
“LA MANCHA" se presentaron en
Berlin, Hamburgo, Colonia vy
Francfort entre los dias 5 y 8 de junio.
El piblico germano también dio un
gran recibimiento a los vinos manche-

gos, valorando muy positivamente las

f’."r'.\r'-’;‘;‘rh'!r’h’.’ en ."::'Jr._;'.-‘l".’ﬂ rgo

peculiaridades y la calidad de éstos.
Tanto la presentaciéon de
Hamburgo como la de Colonia inclu-
yeron una rueda de prensa dirigida a la
prensa germana especializada en temas
vitivinicolas y en hostelerfa. En ésta, el
secretario del Consejo Regulador “LA
MANCHA", Alfonso Alonso Ramos,
y el responsable del Departamento de
Comercio  Exterior del
Regulador, Lorenzo
Carrascosa, comentaron las principales

Consejo

Serrano

caracteristicas de los vinos de calidad
manchegos y las especificidades de la
Denominacién de Origen con mayor

extension del mundo.

Merece la pena destacar el

Vinicola de Castilla, 5.A. de Manzanares (Ciudad Real).

H CUENCA

Bodegas Fontana, S.A. de Fuente de Pedro Naharro.

H TOLEDO

Cooperativa Nuestra Sefiora de la Cabeza de Pozoamargo.

Bodegas Entremontes (Coop. Ntra. Sra. de la Piedad)
de Quintanar de la Orden.
Cosecheros Embotelladores, S.L. de Noblejas




A LA CONQUISTA DE LOS MERCADOS

v ALEMAN

Alemania es el principal

mercado del mundo en
lo que se refiere al con-
sumo de vino de impor-
tacion, algo que no nos
pasa desapercibido

hecho de que numerosos importado-
res germanos se hayan interesado por
los vinos de la Denominacién de
Origen “LA MANCHA”", con gran
acogida en este pals centroeuropeo de
80 millones de habitantes, que es el
principa] mercado del mundo en lo
que se refiere al consumo de vino de
importacion, ;llgn que no pasa desa-
percibido para los bodegueros man-
chegos. No podemos olvidar que
Alemania es el scgumh) pals importa-
dor de vino de calidad de LA MAN-
CHA — 2.194.980 botellas en 2000,
lo que supone un incremento del 28,9
% con respecto a 1999 y una subida
cercana al 600% si nos remontamos a
1994 (323.112 botellas), afio desde el
cual las ventas al pafs germano no han
dejado de crecer. Ademds, sigue sien-
do un pafs con unas perspectivas muy
halagiienas.

Finalmente comentar que todas estas
presentaciones contaron con la colabo-
racion del Instituto  Espanol de
Comercio Exterior y de las Oficinas
Comerciales de Espana en Viena y en

Diisseldorf. m

Bodegas participantes en las presentaciones de Alemania

B ALBACETE B CUENCA

Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo. Bodegas Fontana, S.A. de Fuente de Pedro Naharro.

W CIUDAD REAL Coop. Ntra. Sra. de la Cabeza de Pozoamargo.

Bodegas Centro Espaiiolas, S.A. de Tomelloso. Coop. San Ginés de Casas de Benitez.

Bodegas Yuntero (Coop. Jesus del Perdén) de Manzanares. Bodegas N.5.R. (Coop. Ntra. Sra. del Rosario) de El Provencio.
Coop. Santa Catalina de La Solana. H TOLEDO

Bodegas Vifiasoro, 5.L. de Alcazar de San Juan. Bodegas |. Santos, S.L. de Villa de don Fadrique.

Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares Bod. Entremontes (Coop. Ntra. Sra. de la Piedad) de Quintanar de la Orden.

Bodegas Crisve (Coop. Cristo de laVega) de Socuéllamos. Bodegas Verdiiguez de Villanueva de Alcardete,
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“Noticias de (Bodega,s

DOS NUEVOS VINOS
MANCHEGOS ENTRAN
EN EL MONOPOLIO
FINLANDES

UN VINO DEILA D.O. “ILA
MANCHA” CONSIDERADO EL
MEJOR TINTO JOVEN DE
ESPANA EN EL SUMILLER 2001

"Palacios Reales" Ma-
cabeo y "Palacios
Reales” Cabernet Sau-
vignon, ambos de la
cosecha del 2000, de
Bodegas Verdiiguez de
Villanueva de

Alcardete fueron selec- g

VING SECO
LA MANCHA

cionados recientemen-

e pﬂl':l {"()rm:lr Pi:lnfl'_‘
del Catdlogo Oficial de
Vinos en Finlandia

(ALKO), un logro realmente importante si tene-
mos en cuenta las duras exigencias que impone
el mercado escandinavo,

Cabe destacar que "Palacios Reales" Macabeo es
el primer vino blanco de la D.O. LA MAN-
CHA que ha sido seleccionado por "ALKO"

En el acro de entrega de premios Gran
Seleccién, convocado por la Junwa de
Comunidades de Castilla-La Mancha, que
tuvo lugar el 28 de junio en el Paraninfo
del Campus de Albacete de la universidad
regional, la Denominacién de Origen "LA
MANCHA" obtuvo 11 de las 18 medallas
que se otorgaban al vino de Castilla-La
Mancha.

Los vinos de las bodegas inscri-

El vino manchego Canforrales Tempranillo
2000 de la Coop. Nrra. Sra del Rosario de El
Provencio (Cuenca) fue el vino elegido como
el mejor vino tinto de la presente campafia
por los cerca de 100 sumilleres, procedentes
de roda Espana que concurrieron a la final del
Sumiller Nariz de Oro 2001, que tuvo lugar
en el Circulo de Bellas Artes de Madrid los
pasados dias 7 y 8 de julio. Este certamen es
probablemente el concurso de vinos y para
profesionales de la hostelerfa mds importante
dC IUS que se C(fit'bran €Il NUeEstro p;ll’ﬁ

CENCIBEL

CANF%RALE'S

El proceso de seleccién se realizé por el proccdimit'nw de cata ciega, lo que
garantiza su objetividad y, ademds de Canforrales, otros dos vinos de la
Denominacién de Origen "LA MANCHA" llegaron a la fase final de este
concurso. Se trara del rinto Casa Gualda C & J 1999 de la Coop. Ntra. Sra.
de la Cabeza de Pozoamargo (Cuenca) y de la marca Varones Reserva

Tempranillo 1995 de la S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).

LA D.O. “LA MANCHA” ARRASA EN
LOS PREMIOS GRAN SELECCION

tas a nuestra D.O. consiguieron el primer
puesto en 3 de las 4 categorfas de vinos
tintos (Jévenes, Crianzas y Grandes
Reservas), dejando constancia de la evolu-
cién varietal que ha tenido esta Zona de
Produccién, tal y como ya han puesto de
manifiesto iniciativas como la reciente
presentacion de los vinos de "La Nueva
Mancha". De hecho, cualquier conocedor
del cambio que estd eniendo lugar en esta

D.O. podria atestiguar que La Mancha se
convertird, con hcgurid;ld. en la mayor
zona productora de Espana de variedades
tintas de calidad en muy poco tiempo.

Vinos de Ia D.O. “LA MANCHA” premiados en Gran Seleccion

B BLANCOS

2° Los Galanes de la Cooperativa Santa
Catalina de La Solana (Ciudad Real).

3° Vifia Alambrada de Bodegas Hermanos
Rubio, S.L. de Villasequilla (Toledo).

B RESERVAS

Torre de Gazate Cencibel/ Cabernet
Sauvg. 1997 de Vinicola de Tomelloso, 5.C.L.
de Tomelloso(Ciudad Real).

B GRANDES RESERVAS

H TINTOS

1° Canforrales Tempranillo 2000
de la Coop Ntra. Sra. del Rosario

de El Provencio (Cuenca).

2° Calderico Tempranillo 2000

de la Coop. Castillo de Consuegra
Consuegra (Toledo)

3° Cinco Almudes Tempranillo 2000
de Coop. San Ginés de Casas

de Benitez (Cuenca).

H CRIANZA

2° Artero Merlot/Tempranillo 1997
de Vifiedos y Bodegas Murioz, S.L.
de Noblejas (Toledo).

3° Allozo Tempranillo 1997

de Bodegas Centro Espafiolas, S.A.
de Tomelloso (Ciudad Real).

3° Varones Tempranillo 1997

de la S.A.T. Santa Rita

de Mota del Cuervo (Cuenca).

1° Gran Oristan Tempranillo 1995 de Bodegas Juan Ramén Lozano, S.L. de Villarrobledo (Albacete)

2° Seiiorio de Guadianeja Cabernet Sauvignon 1991 de Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real).
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Nicolds Lépez Trevino presentd el libro del II Seminario de la Denominacién de Origen “LA MANCHA”

otrector Oel Mumnoial del Vino visita
Consejo Regulador para otorgar
12 medallas a [as bodegas manchegas

| pasado dia 13 de junio, en la
sede del Consejo Regulador de
la Denominacion de Origen
“LA MANCHA, el director del
Concurso Mundial de Vinos de
Bruselas, Baudouin Havaux, hizo entrega de

los 12 premios obtenidos por los vinos de
calidad manchegos en dicho certamen.

Baudouin Havaux, junto con

Moya,

Comisién Organimdor:i de Megavino, la

Francisco un miembro de la
feria de los importadores de Bélgica, comen-
taron a las bodegas manchegas asistentes las
caracterfsticas y particularidades de estos dos
importantes eventos, en los que tomé parte
la Denominacién de Origen “LA MAN-
CHA” el pasado afio por primera vez, con
unos excelentes resultados, tal y como prue-
ban los premios obtenidos por la citada
D.O. y el progresivo aumento que estdn
teniendo las exportaciones de vino de cali-
dad manchego a la zona.

El  presidente  del Consejo
Regulador, Nicolds Lépez Trevino, que tam-
bién asisti6 al acto, agradecio la presencia,
tanto del presidente del Mundial del Vino
como del miembro organizador de
Megavino, sin olvidarse de citar a las bode-
gas y cooperativas manchegas, que, gracias a
su enorme esfuerzo, estdn consiguiendo
situar a la Denominacién de Origen “LA

MANCHA”" en unas cuotas de prestigio
impensables hace unos pocos afos.

Hay que destacar que ¢l Concurso
Mundial de Bruselas, que se viene celebran-
do desde 1994 y estd reconocido por la
Unién Europea, conté con una partici-
pacion de unas 3.000 muestras procedentes
de 30 pafses diferentes. Ademds, el jurado
estuvo compuesto por 120 expertos, enolo-
gos, periodistas cspeci;llizadns, responsables
de la Organizacién Internacional del Vino
(O1V), sumilleres, etc. Esto nos puede dar
una idea mejor del mérito obtenido por las
bodegas y cooperativas manchegas, que es
ain mayor si tenemos en cuenta que solo
tomaron parte 10 empresas,

En este acto también estuvieron
presentes ¢l alcalde de Alcizar de San Juan,
José Fernando Sanchez Bédalo, v el director
del Instituto de la Vid y ¢l Vino de Castilla-La
Mancha, Alipio Lara Olivares, quienes mos-
traron su satisfaccion por la evolucién a la cali-
dad que estin llevando a cabo las bodegas
mancheg.is, a]gp en lo que, seguin indicod
Alipio, la labor de los excelentes téenicos y
enélogos de los que disponemos en Castilla-
La Mancha ha tenido un papel fundamental.

Por otro lado, antes de la conclu-
sion del acto, también rtuvo lugar la presen-
tacion del libro del Il Seminario de la
Denominaciéon de Origen “LA MAN-

CHA", que Lopez Treviio calificé como un
manual muy ul dirigido a “los técnicos de
nuestras bodegas y cooperativas, asi como a
los departamentos comerciales de éstas™. El
presidente del Consejo Regulador también
agradecié a Caja Rural de Ciudad Real su
colaboracion, gracias a la cual ha sido posi-
ble la elaboracién del citado libro.

Por su parte, el Director de
Negocio de Caja Rural de Ciudad Real,
Roberto Gonzdlez Miiller, mostré la dispo-
nibilidad de su entidad financiera para cola-
borar en todo tipo de actos que repercutie-
ran en beneficio de la vitivinicultura regio-
nal y, particularmente, en la de Ciudad Real.
como ha sido la financiacién del libro del 11
Seminario de la D.O. “LA MANCHA",
por el que
s¢  mMostro
muy satisfe-
cho. m

11 SEMINARIO DE LA
DENOMINACION DE ORIGEN
“LA MANCHA"
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Marcas de la D.O.“LA MANCHA” galardonadas en el Concurso Mundial de Bruselas

® MEDALLA DE ORO

Veronés Tempranillo 2000 de S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).

B MEDALLA DE PLATA

Varones Cabernet Sauvignon/Tempranillo 1995 de S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).

Varones Tempranillo Reserva 1995 de S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).
Varones Tempranillo Crianza 1997 de S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).
Casa Antonete Rosado 2000 - Fermentacion en Barrica de Coop. La Unidn de Tarazona

de La Mancha (Albacete).

Valle Hermoso Merlot Crianza 1995 de Vinicola de Castilla, S.A, de Manzanares (Ciudad Real).

Entremontes Tempranillo 2000 de Bodegas Entremontes (Coop. Ntra. Sra. de la Piedad) de Quintanar de la Orden (Toledo)
Clavelito Blanco 2000 de Bodegas Entremontes (Coop. Ntra. Sra. de la Piedad) de Quintanar de la Orden (Toledo).

Tomillar Crianza Tempranillo 1995 de Coop.Virgen de las Vifias de Tomelloso (Ciudad Real).

Don Eugenio Reserva 1994 de Coop.Virgen de las Viiias de Tomelloso (Ciudad Real).
Vifia Q Rosado 2000 de Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo (Albacete).
Vifiasoro Tempranillo Crianza 1996 de Bodegas Vinasoro, S.L. de Alcazar de San Juan (Ciudad Real).




(5]
[ o8]

MIE]C ABIERTO

CL CADOPO DADB

La brotacion temprana del viniedo

ebido a las altas temperatu-
ras ql_l'.’.' 5C l.lit_'r()rl £n lfI mes
de marzo, la brotacién del
vifiedo fue temprana con

respecto a otros afos (12 de
marzo para el Merlot, 20 de marzo para el
Airén y el Tempranillo (Cencibel), y 25
de marzo para el Caberner Sauvignon,
por citar algunos ejemplos). Ademds, ¢l
calor continué hasta mediados de abril,
lo que provocé un desarrollo fenolégico
acelerado de las plantas. Por ello, el cam-

bio brusco de temperaturas que tuvo

lugar a finales de abril se dio cuando algu-
nas variedades estaban ya en estado H (el
justamente anterior a la floracion).

La importante helada del dia 21
afecté desigualmente al vifedo de la
Zona de Produccién, teniendo mucha
incidencia en algunas comarcas manche-
gas  (Villarrobledo, El  Provencio,
Quintanar de la Orden, Socuéllamos,
Tomelloso, etc.), sobre todo en las parce-
las mds bajas, mientras que en otras no
tuvo incidencia (Daimiel, Villarrubia de
los Ojos y toda la zona circundante a
Ciudad Real capital).

En cualquier caso, la bajada de
temperaturas que siguié a la helada deter-
mind una paralizacién en el desarrollo
vegetativo, hasta que la situacion se vol-
vid a normalizar, ya a mediados de mayo.

También debemos rtener en

cuenta que durante abril no se produ-

Cepa helada y cepa
parcialmente helada en
los dias 20-21 de Abril.

El fruto ha cuajado bien en la mayoria de las variedades y

su desarrollo es correcto para la época en qute estamos.

jeron precipitaciones, lo cual no supuso
ningtin problema para el vifiedo por las
reservas hidricas que acumulaba de los
meses i'll"lrtfr‘l(ll't_’.‘i.

A partir de mayo se registraron

Cepa de Syrah (02-07-01)

precipitaciones desigualmente repartidas,
que en algunos puntos llegaron a alcanzar
los 60 1/m?, con lo que el vifiedo llega al
verano en un estado de humedad éptimo.
Las lluvias de mayo han permitido mode-
rar |.lh l'l{'l_'i:'\ikt.ldi.'\\ dc 'irri:;{'.l(i('m en los
viitedos hasta este momento.

Tampoco ha habido especial inci-
d(.‘th'id d&' [ﬁ.lgals y Cl!iL‘l'I]lcd;ldL'h en el vife-
do, con lo que la necesidad de tratamientos

a lo largo de esta campana ha sido minima,

imitindose pricticamente a los preventi-
vos de Oidium y en algunos casos puntua-
les al control de la polilla del racimo.

El fruro ha cuajado bien en la
mayoria de las variedades y su desarrollo

€8 correcto para l;l LJ'PU\_';I €n (]lll.' csta-

mos, por lo que sélo resta controlar las
aportaciones hidricas en los vifiedos de

regadio, ajustindolas a las necesidades

reales del cultivo, sin abusos, con el
objetivo de obrener una cosecha de

L'_\'L‘L‘ICJILL' C;l“d;ld. B




MRS

En Caja Rural tienes un espacio propio:

el Programa Joven in.

902 14 18 25

www.joven-in.com

A

Tendras tu Tarjeta in, tu propia

Libreta Joven in, disfrutaras de una
revista exclusiva con lo mas in

en musica, moda, deportes, cine...

Te beneficiaras de los Préstamos Joven in,
para comprarte una moto, un coche,
estudiar en el extranjero... y hasta de un,
interesante Plan de Ahorro Joven in.

Si tienes menos de 26 anos, ven y entérate.
No esperes a que te lo cuenten.




