‘C;‘:,MNISEHEE&!‘:’ s
Revista informativa del C.R. "LA MANCHA", N2 30. Diciembre de 2001 A B l I R I O

VINOS
JOVENES
2001
EN MADRID




- T el

2 2 CONSEJO ABIERTO

Editorial

La Nueva Mancha,
la calidad por bandera

vando nos referimos a los vinos de La Nueva Mancha, no se trata sélo de una frase atrac-

tiva o de una mera campana de marketing con el fin de cambiar la mentalidad del consu-

midor con respecto a los vinos de la Denominacion de Origen “LA MANCHA™, puesto
que el concepto “La Nueva Mancha™ tiene una base real y muy sélida.

Desde el Consejo Regulador hemos insistido mucho en las grandes inversiones realizadas en las
bodegas inscritas en nuestra Denominacion de Origen, que hemos cifrado en unos 40.000 millones
de pesetas en los dltimos cinco anos. Este es un hecho ficilmente verificable por cualquiera, basta
con que se dé una vuelta por nuestra Zona de Produccion y vea la situacion actual de nuestras bode-
gas y cooperativas.

La transformacion de los depésitos de hormigén en depositos de acero inoxidable, la instalacion
de equipos de frio y, en definitiva, la adquisicion de toda aquella tecnologia encaminada a mejo-
rar la elaboracion del vino manchego supuso la primera fase de estas inversiones. Pero nuestras
bodegas no se han quedado aqui, ya que también se han decidido a adquirir plantas embotelladoras
y a crear o ampliar naves de crianza, con la adquisicion de miles de barricas de roble francés o ame-
ricano.

Si a esto unimos la impresionante revolucion varietal que estd teniendo lugar en La Mancha y a
la que hemos hecho alusion en multiples ocasiones, tendremos la justificacion irrefutable de por
qué hablamos de La Nueva Mancha.

Ademds, resulta obvio pensar que, si los grandes grupos bodegueros de otras regiones de Espa-
na han decidido establecerse nuestra region. es porque aqui encuentran vinedos que producen uvas
de optima calidad, gracias a la climatologia y el terreno manchego, ademas de unas infraestructu-
ras avanzadas, lo que sumado a la gran experiencia comercial y buena imagen de marca de estos
erandes grupos bodegueros es una garantia para el desarrollo futuro de nuestra Zona de Produccion.

No cabe duda de que seri el tiempo el que acabara ddndonos o quitdndonos razones, pero lo que
también es totalmente innegable es que en la Denominacion de Origen “LA MANCHA™ se han
puesto todas las bases necesarias para poder elaborar vino de gran calidad, que tan solo necesitan
un empujon promocional y comercial para poder demostrar a la gran masa de consumidores lo que
son capaces de producir las bodegas manchegas una vez que han decidido optar por un camino que
ya no tiene vuelta atrds. El salto hacia la calidad estd dado y tan sélo falta cumplir con los objeti-
vos previstos y empezar a recoger los frutos de esta acertada decision.
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NOTICIAS BREVES

José Fenollar resulta
elegido nuevo presidente
del C.R.D.O. LA
MANCHA

La manana del dia 10 de diciembre tomé
posesion el nuevo Pleno del Consejo
Regulador “LA MANCHA™, formado
por 16 vocales, ocho de los cuales repre-
sentan al sector viticola y otros ocho al
vinicola. estando presentes agricultores
miembros de cooperativas y particulares,
asi como bodegas elaboradoras, embote-
lladoras y comercializadoras

El acto estuvo presidido por el direc-
tor del Instituto de la Vina y ¢l Vino de
Castilla-La Mancha, Alipio Lara Oliva-
res. v en €l resulto elegido nuevo presi-
dente del C.R.D.O. LA MANCHA el
representante de la Cooperativa Cristo
de la Vega de Socuéllamos (Ciudad
Real), José Fenollar Avila. quien contd
con el apoyo de 10 vocales, mientras que
la candidatura de Fernando Villena obtu-
vo cinco votos, produciéndose también
una abstencion.

Tras su eleccion, José Fenollar asegurd
que entre sus objetivos principales esti el

situar a la Denominacion de Origen “LA
MANCHA™ en todos aquellos lugares donde
haya una cuota de mercado por explotar.

El nuevo presidente también elogié
la labor llevada a cabo por Lopez Trevi-
no al frente del Consejo Regulador
durante estos tltimos afnos y comento
que entre sus propdsitos estd el “reco-
ger todo lo bueno de lo hecho hasta
ahora y mejorarlo en lo posible™, para
lo cual requirié la colaboracion de
todos los vocales elegidos, a los que
animo a que tomen parte en las nuevas
comisiones que se formardan en los pré-
ximos dias vy que posiblemente se
ampliaran. ya que Fenollar menciond la
posibilidad de crear alguna nueva,
como la de marketing y publicidad.

Vendimia 2001:

Una cosecha de gran
calidad

Si bien, la produccién de la campaia
2001 en la Denominacion de Origen
“LA MANCHA™ ha tenido un descenso
de un 30/35 %. con respecto a la del ano
anterior (hay que tener en cuenta que la
cosecha del 2000 fue calificada por
muchos como la cosecha del siglo,
cuantitativamente hablando). por lo que
se refiere a la calidad, ésta ha sido supe-
rior a la de cosechas anteriores, pudién-
dose calificar como muy buena o exce-
lente. puesto que el fruto ha tenido un
desarrollo correcto y no ha existido nin-
gun tipo de enfermedad. lo que ha per-
mitido que las uvas hayan llegado en
perfecto estado sanitario a las bodegas.
Ademds. se puede decir que la gradua-
cion ha sido idénea. variando entre los
[1.5/12° Baumé de media en las uvas
blancas y los 13° Baumé de las tintas,

Los vinos de la MANCHA
a la conquista de Polo-
nia y Alemania

Los vinos de la Denominacion de Ori-
gen "LA MANCHA™ se presentaron
con enorme éxito en Polonia. concreta-
mente en Varsovia. el pasado dia 2 de
octubre, un acto con el que el Consejo
Regulador restablecid. tras el descanso
veraniego. su actividad promocional en
el extranjero, que tan satisfactoriamente
se ha venido realizando en los dltimos
tiempos v que ha propiciado que los
vinos de calidad de La Mancha incre-
menten notablemente su comercializa-
cion en el Centro y el Este de Europa.
Precisamente para intensificar su
presencia en estos mercados, las bode-
gas de la D.O. LA MANCHA también
acudieron a Munich y Frankfurt los dias
22 y 23 de octubre, reforzando de esta
manera las presentaciones que tuvieron

lugar el pasado mes de junio.
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LOS SECTORES OPINAN

VIHUCAS, S.A.

Victoriano Huerta Carrascosa, actual copropietario de Vihucas,
S.A., constituye la cuarta generacion en este negocio, iniciado por
su bisabuelo alla por el afno 1936, aunque tuvo varias interrupcio-
nes a lo largo de esos anos. Ya en 1982, su padre, Victoriano Huer-
ta Castro, inicia la elaboracion en la actual bodega y, desde enton-
ces, se han mantendio.

cComo definiria Vihucas?

Nosotros nos dedicamos exclusivamen-
te a la elaboracion de nuestra propia
cosecha, de la que seleccionamos las
uvas de mayor calidad para su elabora-
¢ion en nuestras instalaciones v poste-
rior embotellado. De hecho. sélo
comercializamos 20.000 botellas, que
van destinadas al mercado nacional. si
bien. pretendemos llegar a los mercados
europeos en breve plazo.

Actualmente. el 95 % del vino que
vendemos procede de la variedad Cen-
cibel o Tempranillo, destacando la pro-
duccién de crianzas. ya que también
contamos con una nave de crianza con

capacidad para cerca de 200 barricas.

¢ Qué tipos de vino comercializan?
Aunque solo utilizamos la marca Vihu-

cas, ademds del Crianza Tempranillo al
que acabo de hacer alusion, también
tenemos vino del ano de las variedades
Airén y Cencibel o Tempranillo.

;Oué opina de sus vinos?

Hasta el momento estoy muy satistecho
con los resultados obtenidos, ya que.
por ejemplo, este ano hemos obtenido
un premio Zarcillo y otro en Expo Cor-
doba. lo que para una bodega pequena
como la nuestra es un aliciente que nos
anima a seguir trabajando.

cComo ve el futuro de su bodega en los
proximos aiios?

Nuestro proyecto mds importante es la
construccion de una nueva bodega,
junto a nuestra finca. En conjunto, se

trataria de 22 hectareas de vinedo de las

sariedades Merlot, Cencibel o Tempra-
nillo, Cabernet Sauvignon, Macabeo v
Chardonnay. Una vez que hagamos
esto, pensamos seguir potenciando
nuestra linea de crianzas, llegando hasta
las 500 barricas..

De llevar a cabo nuestro propaésito,
la bodega, que estaria equipada con tec-
nologia punta, se situard a unos dos
kilometros de Villacanas y. junto a ella.

se estableceria un hostal.

;Como valora el papel de la Denomi-
nacion de Origen “LLA MANCHA™?

Al margen de sus funciones bdsicas de
control, yo veo a la Denominacién de
Origen como una herramienta de
apoyo a las bodegas manchegas. ade-
mas, creo que esta Zona de Produc-
cion tiene muchas posibilidades de
crecimiento, en la medida en que se
vayan haciendo los vinos que deman-
dan los consumidores. pero sin perder
la esencia de las elaboraciones en
nuestra tierra. Por ejemplo, esta claro
que los vinos con crianza son cada vez
mas solicitados v en La Mancha se
dan las condiciones adecuadas para
realizar unas excelentes elaboraciones
de este tipo de vinos, siempre y cuan-
do seamos exigentes con nosotros

mismos, buscando la maxima calidad.

En definitiva, ;como ve el futuro del
vino?

La situacion es  complicada, porque
aunque la vitivinicultura ofrece enor-
mes posibilidades, también tenemos
grandes problemas. como el exceso de
produccion, la caida de la demanda. etc.
Para mi. una de las soluciones pasaria
por acercar a los consumidores a la Cul-
tura del Vino y mejorar su conocimien-
to sobre este apasionante mundo, por-
que una vez hecho esto no podrin esca-
par de él.
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Cooperativa Ntra. Sra. del Rosario

de El Provencio (Cuenca)

Desamparado Irnian Parrilla es presidente de la Cooperativa
Nuestra Senora del Rosario desde 1993

cOué destacaria de su labor durante los
aitos que lleva al frente de la cooperati-
va?

Nuestros logros mis importantes han sido
la construccion de la nueva bodega y con-
seguir una mayor estabilidad en ésta, al
incorporar personal cualificado en los cua-
dros de direccion téenica. Ademds, tam-
bién hemos conseguido i.n'umpir de forma
importante en los mercados internaciona-
les. primero con vinos a granel y. desde
hace algunos afios, con vinos emboiella-
dos. De hecho. en muy pocos anos hemos
pasado de no embotellar a superar el
millon de botellas. Y nuestras previsiones
para la campaa en curso es la de alcanzar

los 1.5 6 2 millones de botellas.

;Cudles son las principales caracteristi-
cas de la Cooperativa Ntra. Sra. del
Rosario?

Nuestra bodega elabora entre 22 y 25
millones de kilos de uva por campana, que
proceden de las 3.500 hectdreas con que
cuentan nuestros socios. Ademas. conta-
mos con una nave de crianza con capaci-
dad para 1.000 barricas, dos equipos de
frio, depositos de acero inoxidable y un
alto grado de tecnificacion en nuestras ins-
talaciones, que estin totalmente automati-
zadas, logrando asi una importante econo-
mia en recursos humanos.

Pero una de las incorporaciones tecno-
[Ggicas mas importantes ha sido la intro-
duccion de dos sofisticados instrumentos
de andlisis para la uva y el vino. El prime-
ro de ellos nos permite conocer con exac-
titud la calidad de la uva que entra en la
bodegi. no solo el grado o la acidez. sino
un total de 18 pardmetros analiticos, con
los que podemos saber si la uva ha inicia-
do el proceso de fermentacion antes de lle-
gar a la cooperativa, si tiene un indice de
potasa alto, si hay indicios de podredum-
bre. etc. De esta manera es mucho mads
ficil seleccionar la uva de calidad. dest-
nada a la elaboracion de vinos con Deno-
minacion de Origen, y separarla del resto.

Por su parte. el segundo facilita los andli-

sis rdpidos y concisos de nuestros vinos,
sin necesidad de recurrir a organismos
externos.

<Como afronta la cooperativa Nira. Sra.
del Rosario el futuro?

Nuestro principal reto para el futuro es que
la cooperativa sea una institucion activa
que funcione como una verdadera empre-
sa privada, con dinamismo y buscando
incrementar la comercializacion de pro-
ductos totalmente elaborados, es decir,
vino embotellado, que es lo que mds valor
afiadido aporta a nuestra empresa.

Para poder conseguir esto, y aungue
estamos bastante contentos con lo que
hemos logrado hasta ahora. en los proxi-
mos 4 afos tenemos previsto invertir 35()
millones de pesetas en mejoras de infraes-
tructura. porque estd claro que el proceso
en bisqueda de la maxima calidad no se
puede dar por concluido nunca.

Mencion especial quiero hacer del
proyecto de crear una nueva planta para la
elaboracion especifica de varietales, lo
que en un futuro no superior a los tres anos
nos permitird recoger entre 4 y 5 millones
de kilogramos de uva en condiciones ido-
neas, segun la fecha de recoleccion que
corresponda a cada variedad. Esto no seria
posible de no haberse producido una gran
aceptacion de los planes de reestructura-

cion del vinedo entre nuestros socios, que

solo en el dltimo plan han apuntado 550
hectareas.

Por ejemplo, en condiciones normales.
para el 2002 multiplicaremos por dos
nuestra produccion de Cencibel o Tempra-
nillo, que serd de 1.5 millones aproxima-
damente, pero, seglin  nuestras previsio-
nes. en muy breve plazo de tiempo dis-
pondremos de un 50 % de variedades tin-
tas y otro tanto de variedades blancas,
estando presentes todas las acogidas al
Reglamento del Consejo Regulador “LA
MANCHA™ (Airén. Macabeo. Sauvignon
Blanc. Chardonnay, Cencibel o Temprani-
llo, Garnacha. Cabernet Sauvignon, Mer-
lot. y Svrah)
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EL CAMPO HABLA

Nutricion en la vina

ligada a calidad de

a fertilizacion de la vina est4 tra-

dicionalmente vista como una

practica contraria a la calidad del
vino. El dilema abonado 6 calidad se ha
cimentado sobre la base de la utilizacion
de los fertilizantes exclusivamente como
herramientas para el aumento de la pro-
duccidn, sin tlener en cuenta mds factores.
De ahi nace la famosa dicotomia de
menos kilos de uva es sinonimo de mis
calidad y. por ende. y mds utilizada, la
inversa. mas kilos - menos calidad. Rom-
per esta relacion es imprescindible para la
adaptacion de la viticultura a las nuevas
tecnologias v a los nuevos tiempos. El
objetivo actualmente es el de producir
tanto como sea posible con la calidad
necesaria. Este objetivo es universalmente
asumido, habiendo factores econémicos y
téenicos que lo hacen vilido hoy dia en la
viticultura.

Los pardmetros principales de calidad
en uva son: nivel de azicar (sélidos tota-
les), expresados en “Brix: Acidez total,
expresado en gr/l,  con resultados en el
pH del vino: y por dltimo. el indice de for-
mol.

El abonado puede influir en todos o
algunos de los pardmetros mencionados,
no estando clara a veces su influencia, e
incluso siendo contradictoria en algunos
Casos,

m El nitrégeno es el principal respon-
sable en la cantidad de la cosecha en tér-
minos generales. Niveles apropiados en el
cultivo hacen que el contenido en el mosto
de nitrdgeno uul por las levaduras ses
correcto y por ende facilitan y
agilizan el proceso fermenta-
tivo, con la incidencia que
esto tiene en el vino, Un abo-
nado excesivo en nitrogeno
tiene un efecto completamen-
te contrario, pudiendo reducir
el “Brix. o provocando fer-
mentaciones excesivamente
rdpidas. En el campo, el défi-
cit provoca reduccion en el

desarrollo de las cepas, mala cosecha (pre-
sente y futura) y el exceso induce un fuer-
le vigor, con reduccion en términos gene-
rales de cosecha y mala calidad de uva.

m Ll fosforo se absorbe en menos
medida, siendo importante su presencia
para obtener una buena cosecha y de cali-
dad. Este elemento forma parte de los
enzimas energéticos de la planta, siendo
indispensable su presencia para un correc-
to desarrollo de ésta. En suelos con altos
pH. como los de la zona que nos ocupa,
tiene una fuerte tendencia a retrogradarse
y hacerse poco disponible para las plantas,
reduciendo, por tanto, la eficiencia de los
fertilizantes.

= Potasio. Elemento principal respon-
sable de la calidad de la cosecha. Favore-
ce la formacion de azacar en fruto. Hay
una relacion importante entre la aplicacion
de potasio y el incremento de “Brix en
vina. Fuertes incrementos de potasio pro-
ducen un aumento en la acidez del mosto
no deseable, teniendo en términos genera-
les la uva una relacion Solidos totales/aci-
dez menor. Aplicaciones excesivas de
potasio provocan en la planta desajustes
nutricionales: reduccion de los niveles de
calcio y magnesio, con un efecto negativo
sobre la produccion y la calidad. con fru-
tos mis blandos vy sensibles a ataques de
hongos: posible necrosis del raspén. que
provoca una mala maduracion de la uva al
dificultar el paso de elementos nutritivos v

agua.
m Magnesio, Calcio. El magnesio es
un componente fundamental de la clorofi-

vinos

la y, por tanto, es imprescindible para un
desarrollo éptimo de la vina v para una
buena produccion. El calcio tiene un papel
importante en la composicion de las mem-
branas celulares, dando mayor resistencia
al fruto, lo que provoca una menor inci-
dencia de ataques fingicos. Estd involu-
crado en la translacion de azicares de las
hojas al fruto. Puede tener una incidencia
sobre los contenidos de los dcidos malico
y tartarico por la precipitacion de tartrato
cilcico principalmente.

® Microelementos. Olvidados a
veces, pero de una tremenda importancia
en la cantidad y calidad de la uva. El hie-
rro estd implicado en la formacion de clo-
rofila y en la formacion de la enzima nitra-
to reductasa. Por tanto, su influencia en la
cantidad de cosecha es importante. Mejo-
ra la cantidad de azdcar en el fruto. Su
deficiencia es frecuente en CIM. El boro
es imprescindible en la senescencia del
polen, y por tanto es un elemento decisivo
en la cosecha. Mejora el contenido de azi-
car en los frutos. El zine estd implicado en
los procesos hormonales de la planta. asi
como en la translacion del calcio. El man-
ganeso interviene en la formacion de clo-
rofila y cobre y molibdeno intervienen en
procesos relacionados con la asimilacion
de nitrogeno. bien como componente en si
del enzima, Cu, 0 como catalizador, Mo.

Una vez en campo existen otros facto-
res agronomicos que afectan a la asimila-
cién de los elementos nutritivos. la pro-
duccion y la calidad. Existen asimismo
factores climdticos que afectan y que no
vamos a tratar. Entre los
factores de cultivo destacan
el patréon utilizado. con
enormes diferencias entre
unos y otros. La vanedad de
uva seleccionada. El tipo de
cultivo, si es secano o rega-
dio o si es en cultivo tradi-
cional o en espaldera. La
poda determina de una
manera decisiva la produc-




cion y el mancjo del cultivo en todos los
casos, v ose muestra como uno de los
mayores factores limitantes de la produc-
cion. El hacer podas mis o menos largas
no tiene por que afectar a la calidad de la
cosecha si se actia en consecuencia,

La fertilizacion debe tener como obje-
tivo el restituir al suelo aquellos elementos
nutritivos que la plantacion haya exporta-
do, bien sea en forma de fruto o en forma
de restos de poda. Es por tanto necesario
adaptar ésta a cada parcela y huir de gene-
ralidades que pueden provocar, por un
lado, una reduccion en los rendimientos y
calidades obtenidas, bien por exceso o por
defecto, y por otro, la contaminacion
medio ambiental en caso de excesos.

Las extracciones de la vina se pueden
cifrar de una manera general como se
expresan en la tabla anexa, para cada parte
de la planta, en kg. y por tonelada de pro-
duccion. De esas extracciones, las cantida-
des necesarias de restitucion serin aque-
llas que se "saquen” de la parcela, bien en
forma de uva, o de restos de poda. Las
cantidades asi obtenidas, en principio,
deberfan ser los aportes efectivos hechos
la campana en curso. Para caleular la dosis
de fertilizantes a aplicar se deben corregir
esas cantidades en base al suelo, niveles
de materia orgdnica. fosloro v potasio y
ajustar en base a la eficiencia de los ferti-
lizantes en ese suelo y a la cosecha espe-
rada. Los aportes de materia orgdnica
deben ser tenidos en cuenta para evitar un
exceso de nitrogeno.

No debemos olvidar que la calidad
empieza en el vifedo y en los métodos,
productos y pricticas utilizadas.

El ritmo de absorcion de nutrientes por
la vina va aumentando desde la brotacion
hasta el envero, que es el momento de
mayor demanda. En las primeras [ases de
desarrollo no hay una absorcion real de
elementos, hasta que haya la suficiente
temperatura en el entorno radicular,
momento en el cual empieza realmente la
absorcion. Hasta esa fecha. las reservas de
la vina juegan un papel fundamental, sien-
do a base exclusivamente de estas reservas
con las que se inicia la brotacion,

El tipo de explotacion determina la
aportacion de fertilizantes. En explotacio-
nes tradicionales de secano o regadio se
aplica un equilibrio N-P-K vy posterior-
mente una o varias aportaciones de nitro-
genados v/o fertilizantes poldsicos. Los

* nitrogeno * potasio
Kg (1) % Kg (1) % Kg (1) %
Racimos 35 506 ful s 3 50 5490
Hojas 18 253 05" 256 L8 196
Sarmientos 13 le9 04 179 18 196
Raices y tonco 04 5,1 0,1 5,2 04 5,9
Total 7 100 2 100 9 100

equilibrios utilizados son del tipo 1-2-3 (9-
18-27) 6 1-1-1 (15-15-15) principalmente.
Equilibrios del tipo 1-0.5-1.5 (14-7-25) o
similares aparecen como mds consistentes
con las necesidades, especialmente si son
fertilizantes de buena calidad que mejoran
su eficiencia. Las cantidades oscilan entre
los 300-600 kg/ha para secanos, pudiendo
llegar a los 800 kg/ha en regadios. Aplica-
ciones localizadas permiten reducir las
dosis. Retrasar la primera aplicacion en el
tiempo, hasta que haya una mayor tempe-
ratura, mejora sustancialmente esta efi-
ciencia y se reduce el riesgo de lavado de
la parte nitrogenada al mismo tiempo que
se evita un exceso de aportes. Parcelas con
contenidos en materia orgdnica superiores
al 2% (lo que no es normal) se consideran
que pueden prescindir de Ta aplicacion de
este abonado, Las aportaciones de nitroge-
nados posteriores, en caso de hacerse,
pueden fraccionarse para mejorar la efica-
cia y, sobre todo, no abusar de aportes
"extra” de fertilizantes potasicos con el fin
de conseguir un mayor “Brix. Estas apor-
taciones estan influenciadas por la clima-
tologia y el estado de la parcela.  Produc-
tos que se pueden utilizar son el nitrato
amonico (33% N). nitrato amonico cdlei-
co (27%N). nitromagnesio (22%N)

Hydrdan (22-0-15(s)) 6 Tropicote (15.5%
N-26.6% Ca). Las cantidades variardn en
funcion del fertilizante utilizado y la dosis
necesaria, Como se ha mencionado ante-
riormente. los mejores resultados se con-

siguen con aportes equilibrados. que con-

Jugan la cantidad de uva esperada con la

calidad deseada. La aportacion de micro-
clementos se realizard sélo ante una nece-
sidad manifiesta.

En las nuevas explotaciones en riego
localizado o aspersion y que practican la
fertilizacidn, la aplicacion no sélo puede,
sino que debe simultanearse con la
demanda. aportando simplemente lo que
es necesario para la produccion esperada.
Bien conducida una explotacion en estas
condiciones permite obtener unos altos

rendimientos de uva sin reduccion alguna
en la calidad de la cosecha. En estas explo-
taciones el manejo del agua tiene una
importancia capital y necesita de un ase-
soramiento experto, pero se ha demostra-
do sobradamente que rendimiento y cali-
dad no estdn renidos. Las cantidades y el
tipo de fertilizantes empleados en estos
vifiedos deben ser de alta calidad. bien
solidos solubles o fertilizantes liquidos.
Estos dltimos han experimentado un
impulso notable dltimamente, debido a la
mejora de la oferta disponible, paso de
formulaciones N-P-K a fertilizantes con
uno o dos elementos (sistema HydroTe-

i), asi como por ser de un manejo mas
comodo y sencillo y una mayor precision
en su dosificacion. En fertirmigacion los
equilibrios utilizados se adaptan sucesiva-
mente a la demanda del cultivo, evitando
la aplicacion en exceso, que resulta en per-
juicio econdmico y en reduccion de la
En este tipo de
explotacion puede prescindirse del abona-
do inicial. Las fases del cultivo las pode-

calidad de la cosecha.

mos resumir en los periodos que van
desde el desarrollo del pampano hasta flo-
racion, floracion y cuajado, la cierna, el
envero. la vendimia vy hasta el agosta-
miento. El fosforo se aplicard desde el ini-
cio con cantidades decrecientes hasta el
cuajado, el nitrogeno se aplicard creciente-
mente hasta el envero, al igual que el pota-
sio. Una fertilizacion correcta incluye
siempre todos los nutrientes. variando sus
proporciones. Antes de vendimia (una 6
dos semanas) debe dejarse de fertilizar
para evitar interferencias en la calidad.
para proseguir levemente después con el
objeto de crear unas buenas reservas para
el ano siguiente. Los aportes de agua
deben de prologarse durante todo el ciclo
evitando los excesos, que tendrian efecto
negativo en la uva, pero si asegurando el

balance hidrico correcto de la planta.

Colaboracion realizada por

Hydro Agri Esparnia 5.A.
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CONCURSOS
“VINO Y CULTURA 2001”

ontinuando con la linea de vin-
cular el Vino y la Cultura este
ano el Consejo Regulador
decidié ampliar los premios que tradi-
cionalmente convocaba. Para ello, se ha
organizado una  nueva convocatoria
“¥Vino y Cultura®, con la aparicion de
nuevos premios:
Vine”, Divulgacion de la Cultura del
Vino”, “Fidelidad al Vino™, “Maestro

del Vino”, “Al Gusto” v “Comerciali-

“Investigacion del

zacidn de Vinos”.

El acto de entrega de premios tuvo
lugar en la sede del Consejo Regulador
de la Denominacion de Origen “LA
MANCHA™, en Alcdzar de San Juan, el
pasado dia 25 de octubre, contando con
la presencia de numeroso piblico. entre
los que podemos destacar al Delegado
del Gobierno en Castilla-La Mancha,
Juan Ignacio Zoido. el subdelegado del
Gobierno en Ciudad Real, Jaime Lobo,
el director del Instituto de la Vina y el
Vino de Castilla-La Mancha. Alipio
Lara y el presidente de la D.O. LA

El Delegado de Gobierno en C-LM firmé en el Libro de Honor del Consejo

MANCHA, Nicolds Lopez Trevino.
que comentd el interés de este tipo de

actos a favor de la Cultura del Vino.
Con el premio *“Investigacion del

Vino” se pretende reconocer el esfuer-
7o de aquellas personas que mds han
destacado por su trabajo de investiga-
cion en torno a la vitivinicultura man-
chega. En la edicion de este ano. como
ya sucediese en la del ano 2000. el pre-
mio ha ido a parar a la Universidad de
Castilla-La Mancha. si bien. ahora lo ha
recibido la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agronomos del Campus de
Albacete, por su proyecto “Gestion
Integral del Sector Vitivinicola en Cas-
tilla-La Mancha”. realizado en colabo-
racion con el Instituto de la Vifa y ¢l
Vino de Castilla-La Mancha.

En este trabajo se ha realizado un
minucioso estudio sobre diferentes
aspectos de la vitivinicultura castella-
nomanchega, que abarcan. desde un
andalisis del wvinedo como elemento
clave en la verlebracion de nuestra

region, hasta la dimension econdmica y
comercial del mismo. ademas de ver la
mlluencia de los factores agronémicos
sobre la calidad de los vinos.

El premio “Divulgacion de la Cul-
tura del Vino™ ha recaido en dos pro-

gramas de Television Espanola, “Dias
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Ganadores de los Concursos “Vino y Cultura” 2001

de Vino™ y "De Vinos™. y el periddico
“La Tribuna de Ciudad Real™ por su
seccion “El Rincon del Vino™.

Hay que resenar que gracias a estos
espacios, muchas mds personas de
nuestra region y de toda Espana se han
podido acercar por primera vez al
mundo del vino, ya que estos progra-
mas han destacado los aspectos cultura-
les de la vitivinicultura para nuestros
pueblos y nuestras gentes.

El galardon “Fidelidad al Vino™ ha
sido entregado a dos grandes colabora-
dores y amigos de los vinos de la La
Mancha, Manuel Soria, de Albacete v
Joaquin Munoz Coronel. de Ciudad
Real. dos reconocidos periodistas ena-
morados del vino que siempre han ofre-
cido un trato justo a los vinos de nues-
tra Zona de Produccion y que han elo-
giado el buen hacer de las bodegas de
nuestra D.O. en los dltimos afios.

También se ha nombrado *Maestro
del Vino™ al joven endlogo Tomis
Buendia Garcia, actual director técnico
de la S.A. T. Santa Rita de Mota del

Cuervo (Cuenca). en reconocimiento a
su “hbuen hacer” y los premios obteni-
dos a lo largo del aio 2001.

No podemos olvidar que la evolu-
cion hacia la calidad que se ha dado en
la Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA™ hubiera sido imposible sin la
introduccion de personal cualificado en
las bodegas y por ello. el Consejo
Regulador ha considerado que era nece-
sario sacar del anonimato a los endlo-
gos, que normalmente permanecen
olvidados. siendo mucho mas habitual
premiar el vino o la bodega.

Con el sugerente nombre de pre-
mios “Al Gusto” se ha pretendido
recompensar la labor del sumiller y del
maitre que mas han destacado en la pro-
mocion del vino. haciendo especial hin-
capié en los de la Denominacion de Ori-
gen “LA MANCHA™,

Contando con el asesoramiento de
las Asociaciones de Sumilleres y exper-
tos conocedores del mundo de la Res-
tauracion y la Hosteleria. juntamente
con las bodegas inscritas, ha premiado,

en el apartado de sumiller. a Custodio
Lopez Zamarra. presidente de la Aso-
ciacion de Sumilleres de Madrid. por
su labor de asesoramiento y recomen-
dacion del consumo de vinos, sin olvi-
darse de los de la Denominacion de Ori-
gen “LA MANCHA™. Por su parte, en
el apartado dirigido a los maitres. el
galardén ha recaido en D. Mariano Cas-
tellanos Martin, actual presidente de la
Asociacion de Maitres y Camareros de
Espana.

Finalmente. el premio *“Comercia-
lizacion de Vinos™ recayd en Bodegas
Avuso. S.L. de Villarrobledo (Albace-
te). valorindose, ademds de su impor-
tante presencia en los mercado naciona-
les e internacionales. su imagen de
marca. siempre orientada hacia la cali-
dad, y el que fuera una de las empresas
pioneras en la comercializacion de vino
embotellado dentro de la Denomina-
cion de Origen “LA MANCHA™.



10 2 CONSEJO ABIERTO

LA MANCHA

DENUMINACION DE ORIGEN
VINOS DE CALIDAD (VCPRD,

Censo A

Viticultores
socios de cooperativas

¢QUIEN ES QUIEN?

Gregorio Martin-Zarco
Lopez-Villanueva (51 afos)
La Solana (Ciudad Real)

Juan del Real Baén (42 afos)
Quintanar de la Orden (Toledo).

José Luis Parreiio Anddjar

(48 afos). En representacion
de S.A.T. La Morenilla
Casas de Benitez (Cuenca).

Censo B. Vviticultores no

Fernando Villena Caiias (55 afios)
Tomelloso (Ciudad Real).

socios de cooperativas

Juan Luis Lozano Muiioz

(45 afos). En representacion de
S.A.T. Mateo Lozano

Manzanares (Ciudad Real).

Jesiis de Juan Espinar (46 afos).
En representacion de Besana Explota-
ciones Rurales, S.L.

Tomelloso (Ciudad Real).

Ramon Lopez Gonzalez (37 afios)
Villarrobledo (Albacete).

Jesis Maria Prieto Fdez.-Layos
(47 anos). En representacion de Hnos.
Prieto Fernandez-Layos

Consuegra (Toledo)
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LOS NUEVOS VOCALES

Censo C

Bodegas elaboradoras

José Gallego Mota (55 afios). Luis Huertas Manzaneque

En representacion de la Cooperativa (30 afnos). En representacion de Mostos,
Nuestra Sefiora del Pilar Vinos y Alcoholes (MOVIALSA)
Villanueva de Alcardete (Toledo). Campo de Criptana (C. Real).

Censo D. Bodegas comercializadoras de embotellado

Nuevo
Presidente

Ignacio Moreno Gonzalez José Fenollar Avila (53 afios). Juan Ramoén Lozano Bonillo

(69 anos). En representacion de la En representacion de la Cooperativa (54 anos). En representacion de Bode-
Cooperativa Virgen de las Viiias Tome- Cristo de laVega gas Juan Ramon Lozano, S.A.Villarro-
lloso (Ciudad Real) Socuéllamos (Ciudad Real). bledo (Albacete).

Miguel Angel Valentin (42 afios). Alfonso Monsalve Muiioz Antonio Sanchez Sanchez-Roda
En representacion de Bodegas Centro (51 afos). En representacion de Vini- (53 afos). En representacion de
Espariolas, S.A. cola de Castilla, S.A. Cosecheros Embotelladores, S.A.

Tomelloso (Ciudad Real). Manzanares (Ciudad Real). Noblejas (Toledo).
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NOVEDADES EN NUESTROS VINOS

Plaza Mayor

Grupo Solis Avilés, S.L,
Ctra. Santa Cruz, km 4.5
16400 Tarancon (Cuenca)
Tel: 969 320 200

Fax: 969 321 274 VING BLANCO
e-mail: 4 :

PLAZA MAYOR

aruposolis@ gruposolis.net

Fase visual: e
amarillo brillante y muy limpio. N
o TNy e g g
T s e pntes o - 4 > ' i * gy
Fase olfativa: potentes aromas a fruta que i 1 ANCo
ey OEL

recuerdan a la variedad de la que procede. S

Fase gustativa: sabroso, ligero y afrutado. =5 g *"“'-‘-:.
e
#l;
9 To1 23/

Castillo de Alhambra

Vinicola de Castilla, S.A.
Poligono Industrial, s/n. 13200 Manzanares (Ci
Tel: 926 647 800
Fax: 926 610 466

e-mail: nacional @

vinicoladecastilla.com

Fase visual: de color viola-
Ceo con gran viveza.

Fase olfativa: aroma floral tipico
de la variedad Cencibel. (

ASTILLO
ANLHAMBRA

LA MANCHA

Fase gustativa: gran persona-
lidad en boca, resultando
equilibrado, suave y de paso &

agradable.

Imperial Toledo
Bodegas Verdiiguez
C/ Los Hinojosos, 1 . 45810 Villanueva de Alcardete (Toledo)
Tel: 925 166 394/167 493
Fax: 925 166 148, e-mail:
verdugue @teleline.es

Fase visual: vino brillante y

muy intenso de color.

Fase olfativa: aroma a vio-

letas que nos recuerda a la
uva de la que procede.

Fase gustativa:  paso de Coscchn 2000 J
t_l ! mve’ ].impio y pETSO- LA MANCHA el
nal, con recuerdos de frutas.

‘paso de boca com-

pleo

Tomillar

Coop. Virgen de las Vifas

Ctra. Argamasilla, s/n.

13700 Tomelloso (Ciudad Real)

Tel: 926 510 865

Fax: 926 512 130

e-mail: v.vinas@interbook.net

Fase visual: cereza granate intenso con
amplios tonos violdceos.

Fase olfativa: destacan notablemente
los aromas de la uva Cencibel.

Fase gustativa: en boca es envolvente

al paladar. untuoso a la vez que suave.

Natura

Bodegas Parra Jiménez.

Glorieta, 4

16650 Las Mesas (Cuenca)

Tel: 967 155 243

Fax: 967 155 243

e-mail:

parrajimenez.bodg @wanadoo.es
Fase visual: atractivo a la vista, con
un color rojo rubi intenso.

‘Fase olfativa: limpio, con gran inten-
sidad frutal y frescura.

Fase gustativa: pleno, fresco, suave y

Vega Cristina
1. Gareia Carrion, La Mancha. S.A.

C/ Guardicionero. s/n. 13250 Daimiel (Ciudad Real)

Tel: 926 260094 Fax: 926 260098 rarevalo@ jgarciacarrion.es
Variedad Tempranillo

Fase visual: rojo, con tonos violdceos.

Fase olfativa:
aromas complejos
con olores de vaini-
lla propios de la
crianza.

Fase gustativa:

Y estructurado. TINTO
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Senorio de Giron Andante

Bodegas v Vinos Girén y Ortega, S.L. Bodegas Luis Ferndndez Fdez.
Hiedra, 20 bajo 02600 Villarrobledo (Albacete). ¢/ Campo, 47

Tel: 967 141 911 13620 Pedro Mufioz (C.Real)

Fax: 967 144 722

= Tel: 926 58 66 42
TEMPRANILLO
Fase visual: limpio, con Fax: 925 19 59 90

tono rubi. Espumoso Extra Brut proce- st oo SR Somoees
Fase olfativa: excelentes dente de cultivo ecoldgigo

| aromas varietales, con E = 3 Fase visual: color amarillo
togues a ciruela. e pajizo, con burbuja fina y per-

Fase gustativa: estrucwrado  S=f5ri0 de Cirdn sistente
en boca, con un retrogusto LA HANCHA Fase olfativa: elegante, con aroma intenso.

agradable. propio de esta

S Y VINDS

BOD : it . .
£ Ot a1 limpio vy fresco a fruta verde.

12¢ Vol it ¢

variedad. ; PRI ﬁ Fase gustativa: gran armonia de sabores,
con viveza y buena estructura.
Casa Leandro Marqués de Castilla
S.A.T. 3888 Virgen de Loreto [ Bodegas CRISVE (Coop. Cristo de la Vega) :
San Ant6n, 4 General Goded, 6 MARQUES
13630 Socuéllamos (Ciudad Real) 13630 Socuéllamos (Ciudad Real) CASTILLA
Tel: 926 539 013 Tel: 926 530 388, Fax: 926 530 024
Fax: 926 539 132 e-mail: cristo.vega@interbook.net
Fase visual: color rojo picota. Fase visual: de color violiceo con buena
Fase olfativazelegantes aromas de la || evolucion.
variedad Cencibel. que se suman a CQSQ Leﬂrdm Fase olfativa: aromas com-
los de su crianza. aportando gran Tinfes Canairel plejos, con toques tostados y
equilibrio. vainilla.
Fase gustativa: amplio paso de boca, Fase gustativa: elegante y
con sabor pleno y postgusto equilibra- robusto en boca.
do y personal.

El Brosquil. Campo Mazorral
Coop. Ntra. Sra. de los Remedios Bodegas Mazorral
Cooperativa, s/n. Poligono Industrial “El Salvador” Apdo. de Correos 251

45100 Sonseca (Toledo)
Tel: 925 380 322, Fax: 925 381 617

Fase visual: color rojo-rubi, con

02630 La Roda (Albacete).

Tel: 967 445 027, Fax: 967 443 080
e-mail: mazorral @terra.cs

matices granates.

Variedad Tempranillo

Variedad Tempranillo | Fase visual: color rojo rubi, con des-
' BROSQUIL -

Fase olfativa: intenso y elegante, ‘ tellos granates.

con aromas complejos procedentes Creansa Fase olfativa: franco e intenso en nariz,
de su crianza. | 1998 con aromas especiados y a vainilla.
Fase gustativa: suave vy ligero en || ! Fase gustativa: buena armonia y
boca. pero con intenso postgusto y i S sabroso paso de boca.

LAMANCHA

un perfecto equilibrio entre la aci- e Este vino se comenzard a

dez y la graduacidn alcohdlica, 5 et comercializar a partir de 2002

NOVEDADES EN NUESTROS VINOS

T e me e——— T —

—— ——
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VINO Y GASTRONOMIA

Restaurante La Rejas
Las Pedroneras

ste prestigioso establecimien-

to, que ha estado regentado

por Manuel de la Osa desde
hace mds de 20 anos, estd situado a lado
de la carretera que va de Madrid a Alba-
cete (Nacional 301). concretamente a la
entrada del municipio conquense de
Las Pedroneras. conocido por ser la
capital del ajo. aunque también cuenta
con unos excelentes vinos.

El ambiente mistico-manchego y la
amplitud de espacios del local. unido a
la tranquilidad que se respira en él. son
dos de los elementos que hacen especial
a Las Rejas. pero este restaurante desta-
ca. sobre todo, por su cocina regional

actualizada y exquisita, conservando las

(Cuenca)

materias primas lipicas de la cocina
manchega, pero dindole un toque mis
moderno y renovado a sus platos.

Las Rejas esta preparada para alber-
gar con toda comodidad a unas 60 per-
sonas, ya que. ademds del salon princi-
pal. cuenta con dos anexos y un come-
dor privado, siendo la amplitud de espa-
cios una de las principales particulari-
dades que pueden encontrar los comen-
sales de este restaurante.

Su clientela es variada y procede de
muy diversos puntos. no solo de la
region, sino de toda Espana, debido al
prestigio del que goza el local.

Su sumiller. Federico de la Osa
Moya. asegura que la carta de vinos del

restaurante tiene multitud de referen-
cias de la mayoria de regiones vitivini-
colas de Espana. pero que los primeros
en ofrecerse son los vinos de la region,
de los que cuenta con una lista tan larga
que no seria posible reproducir en tan
corto espacio.

Hay vinos de Mota del Cuervo,
Tomelloso, Manzanares. El Provencio,
Villa de Don Fadrique. Villarrobledo,
Las Pedroneras, Puebla de Almoradiel.
Consuegra. Pozoamargo. etc.

Queso con frutos secos y habas de cacao

Chocolate con azafran

Ingredientes

100 gr. de queso fresco, 200 cc. de nata, tomillo, frutos secos (ave-
llanas, pifiones y almendras), hojas de ricula, acelga roja y diente
de ledn, vinagre de Modena, aceite de oliva, sal y pimienta y sopa
de parmesano (queso parmesano, nata, vainilla y romero)

Preparacién

Triturar el queso fresco en la termomix y, cuando esté hecho una
pasta, se le afiaden la nata y el tomillo en polvo, y se monta. En un

Ingredientes para la crema de azafréan

Preparacién

400 gr. de leche, 400 gr. de nata, 20 gr. de miel, 150 gr. de
azicar, 4 yemas de huevo y 3 gelatina.

Ingredientes para el helado de chocolate

650 gr. de nata, 250 gr. de leche, 200 gr. de cacao y 7 yemas.

Se afaden todos los ingredientes de la crema de azafran en
plato se ponen la crema de queso, los frutos secos tostados, la sal  la termomix durante cinco minutos hasta que coja cuerpo.
| y la pimienta. Finalmente, se afiaden las habas de cacao alrededor Después, se pone a punto con azafran y triple seco. El hela-

y se decora el plato con las hojas de ricula, acelga y diente de  do también se pone el la termomix y luego pasa al conge-

| leon. lador.
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LOS VINOS JOVENES 2001
TUVIERON UNA GRAN
CEPTACION EN MADRID

Mis de 3.000 personas se pasaron por la presentacion de los
Vinos Jovenes 2001 de la Denominacion de Origen “LA
MANCHA™. que tuvo lugar los dias 27 y 28 de noviembre
en el Hotel Occidental Miguel Angel de Madrid. Entre el
ptblico asistente destaco la presencia de distribuidores, res-

sta ha sido la cuarta vez que se

ha elegido a Madrid como lugar

de lanzamiento para los vinos de
calidad manchegos. al ser considerado
por las bodegas de la D.O. como el mer-
cado natural de los vinos de La Mancha,
cuyas claboraciones han mejorado de
forma extraordinaria en los dltimos
afos, gracias a las grandes inversiones
realizadas por las bodegas. que han
modernizado sus infraestructuras con la
introduccion de maquinaria de dltima
tecnologia en la elaboracion de vinos e
incorporado personal cualificado.

No obstante, a los vinos manchegos
ain les queda un enorme potencial por
explotar. debido fundamentalmente al
desconocimiento de sus caracteristicas
por parte de muchos consumidores. por

prendentes.

La D.O. “ILLA MANCHA” ha
demostrado con creces que,
hoy por hoy, es capaz de ela-
borar unos vinos de enorme
calidad dentro del contexto

nacional e internacional
il

lo que presentaciones como €sta son de
enorme trascendencia para conseguir
un mayor desarrollo de su comerciali-
zacion,

Ademas, segin indicaron numero-
sos hosteleros y restauradores asistentes
a la presentacion, lo que es evidente es
que la Denominacion de Origen “LA
MANCHA™ ha demostrado con creces
que. hoy por hoy, es capaz de elaborar

v

tauradores, enotecas y tendas especializadas, sumilleres,
periodistas especializados en vinos y profesionales libera-
les amantes del vino, que vieron en esta exposicion el
marco 1doneo para el descubrimiento de unos vinos sor-

unos vinos de enorme calidad dentro
del contexto nacional e internacional, lo
que. por otra parte, ha permitido a los
vinos manchegos alcanzar importantes
cuotas de mercado en toda Europa,
sobre todo en los paises con mayor
demanda. como Gran Bretana v Alema-
nia.

También sorprendid a muchos la
gran diversidad varietal de los vinos de
la Denominacion de Origen “LLA MAN-
CHA™, donde a los tradicionales Airén y
Macabeo. en blancos, v Cencibel o
Tempranillo y Garnacha. en tintos. se
han sumado otros de gran calidad. como
los Chardonnay. Sauvginon Blanc.
Cabernet Sauvignon. Merlot v Syrah.

La inauguracion oficial del acto se
celebro en la tarde del dia 27 durante un
coctel dirigido a los medios de comuni-
cacion especializados en temas vitivini-
colas y gastronémicos y estuvo presidi-
da por el Delegado del Gobierno en
Castilla-La  Mancha,

Zoido. quien estuvo acompaiiado por

Juan lgnacio
numerosas autoridades del Ministerio
de Agricultura. como el Director de Ali-
mentacion. Francisco Simon Vila. vy el
subdirector de Denominaciones de
Calidad, Antonio Moscoso,

También estuvieron presentes los
Subdelegados del Gobierno de las 4
provincias que comprende la Denomi-
nacion de Origen “LA MANCHA™
(Albacete, Ciudad Real. Cuenca y Tole-
do). la Subsecretaria de Administracio-
nes Publicas, Dolores de Cosperal, y el
Director de Promociones del 1CEX.
Alfredo Bonet. junto con otras autorida-

des y repesentantes de numerosas




embajadas acreditadas en Espaia,
mientras que por parte de la Junta de
Comunidades de Castilla-LLa Mancha,
asistio el director del Instituto de la
Viia y del Vino de Castilla-La Mancha.
Alipio Lara Olivares.

Tras la presentacion. el periodista y
eastronomo Luis Cepeda ofrecié una
breve charla en la que mostré al publi-
¢o asistente una nueva vision sobre los
vinos manchegos y su maridaje gastro-
némico. elogiando la gran posibilidad
de combinaciones de los jovenes varie-
tales manchegos y su excelente calidad.

Como conclusion a este acto se hizo
entrega de los Premios “Joven 20017,
con los que el Consejo Regulador “LA
MANCHA™ pretende reconocer el tra-
bajo de los verdaderos transmisores de
la Cultura del Vino al consumidor final,
es decir, los directores de hotel, sumi-
lleres y maitres. Concretamente se pre-
mid a aquéllos que. ademds de por su
juventud y profesionalidad, trabajasen
en establecimientos de relevancia en los
que hubiese una digna representacion
de los vinos con Denominacion de Ori-
gen “LA MANCHA".

El premiado en la categoria de
“Joven Sumiller” ha sido Luis Garcia
de la Navarra Montoro, de 30 afios v
actual sumiller del restaurante Aldaba
de Madrid, que cuenta con 640 referen-
cias de vino. mientras que en la de

“Joven Maitre™ el premio ha ido a parar
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Ganadores “Joven 2001"

a Radl Gareia Baltasar, que con solo 26
anos desempena esta funcién en el res-
taurante Albatros.

En cuanto a los directores de hotel.
el premiado fue Juan Maza Arroyo, de
32 anos, que desarrolla esta tarea en el
Hotel Occidental Miguel Angel.

En definitiva. se tratd de un acto
donde una treintena de bodegas man-
chegas dieron a conocer sus vinos a
todas aquellas personas interesadas en
descubrir las virtudes de sus nuevas
elaboraciones. Ademas, hay que tener

en cuenta que las valoraciones hechas

hasta ahora por el Comité de Cata indi-
can que los Vinos Jovenes 2001 poseen
unas caracteristicas organolépticas y
analiticas excelentes, tanto en el caso de
los blancos como en el de los tintos. En
los primeros podriamos hablar de vinos
que destacan por su frescura, frutosidad
y equilibrio en su graduacion alcohdli-
ca, acidez y extracto, mientras que los
tintos destacan por ser vinos cubiertos,
con cuerpo, gran intensidad aromatica y
un perfecto equilibrio.

LISTADO DE BODEGAS PARTICIPANTES EN LA PRESENTACION JOVENES 2001

m ALBACETE

COOP.AGRICOLA EL PROGRESO de Villarrubia de los Ojos.

BODEGAS MAZORRAL (MURIMPEX, S.A.) de La Roda.

COOP. DEL CAMPO LA UNION de Tarazona de La Mancha.

BODEGAS AYUSO, S.L. de Villarrobledo.

BODEGAS JUAN RAMON LOZANO, S.L. deVillarrobledo.

= CIUDAD REAL

AUGUSTO ANGORA QUIROS de Alcazar de San Juan.

s CUENCA

COOP DEL CAMPO SAN GINES de Casas de Benitez.

COOP LA MAGDALENA de Casas de Haro.

COOP .NTRA. SRA. DE MANJAVACAS de Mota del Cuervo.
ENOMAR, 5.L de Mota del Cuervo.

COORP SAN ISIDRO LABRADOR de Las Pedrofieras.

BODEGAS VINASORO, S.L. de Alcizar de San Juan.
COOPERATIVA LA UNION de Alcazar de San Juan.
BODEGAS NARANJO, §.L. de Carrién de Calatrava.
VIDAL DEL SAZ RODRIGUEZ de Campo de Criptana.

BOD.YUNTERO (COOP JESUS DEL PERDON ) de Manzanares.

VINICOLA DE CASTILLA, S.A. de Manzanares.

COOP SANTA CATALINA de La Solana.

BOD. CRISVE (COOP. CRISTO DE LA VEGA) de Socuéllamos.
BODEGAS CENTRO ESPANOLAS, S.A. de Tomelloso.

COOP VIRGEN DE LAS VINAS de Tomelloso.

VINICOLA DE TOMELLOSO, $.C.L. de Tomelloso.

COOP NTRA. SRA. DEL ROSARIO de El Provencio.

= TOLEDO

COOP.NTRA. SRA. DE LA PAZ de Corral de Almaguer.

VINEDOS Y BODEGAS MUNOZ, S.L. de Noblejas.

COSECHEROS EMBOTELLADORES, 5.A. de Noblejas.

FINCA LABLANCA, S.L. de La Puebla de Almoradiel.

BOD. ENTREMONTES (COOP. NTRA. SRA. DE LA PIEDAD)
de Quitanar de la Orden.

BODEGAS HNOS.RUBIOQ, S.L. de Villasequilla.
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NOTICIAS DE

BODEGAS

Los vinos de la Denomina-
cion de Origen “LA MAN-
CHA” intensifican su pre-
sencia en Internet

Los vinos de la Denominacion de
Origen “"LA MANCHA™, siempre
atentos a todos los adelantos tecno-
IGgicos, tanto a la hora de mejorar la
calidad, como a la de ayudar en la
comercializacion. disponen a partir
de ahora de un nuevo canal de venta
en Internet.

La iniciativa la ha llevado a cabo
Bodegas Verdiguez de Villanueva
de Alcardete (Toledo), que ha pues-
to en marcha un ambicioso proyecto
con la intencion de comercializar
sus vinos, todos ellos acogidos a la
Denominacion de  Origen “LA
MANCHA™, a través de la Red.
desarrollando una tienda virtual.

Esta bodega ha sacado al merca-
do su extensa gama de vinos varie-
tales bajo la marca “Imperial Tole-
do™, dentro de la que se agrupan tin-
tos jovenes Tempranillo. Cabernet
Sauvignon, Merlot y Syrah. asi
como vinos de Crianza. Reserva y
Gran reserva, mientras que en blan-
cos jovenes estin presentes las
variedades  Macabeo. Sauvignon
Blanc vy Chardonnay. y en Vinos
Ecolégicos, tienen tintos de la
variedad Tempranillo y blancos
Airén.

Estos vinos. que unicamente se
pueden adquirir en la propia bodega
o en la direccion de Internet
www.imperialtoledo.com. se pue-
den suministrar en botellas solas o
acompanadas de  una magnitica
estucheria de madera con herrajes

castellanos.

Bodegas Centro
Espanolas cele-
bra su décimo
aniversario

Para celebrar su X ani-
versario, Bodegas Cen-
tro Espanolas. cuya
principal marca es Allo-
0, organizo en la sala
del Brandy Casajuana
de esta bodega la pre-
sentacion del libro “Los
sabores perdidos”, de Lorenzo Diaz e ilustrado por el manchego José Luis
Cabanas. Tras este acto, los numerosos invitados pudieron disfrutar de un coc-
tel en el que se ofrecio el vino “Allozo Decenio™. un gran reserva de 1992 de

edicion limitada y presentado en una botella magnum.

La Cooperativa Santa Catalina organiza una cata en el
Casino de La Solana

El pasado dia 13 de diciembre la Cooperativa Santa Catalina ofrecio una cata
de sus nuevos vinos en el Casino de La Solana (Ciudad Real) dirigida a la Hos-
telerfa v la Restauracion de la localidad y pueblos limitrofes. asi como a diver-
sos medios de comunicacion comarcales y regionales. va que entre los asis-
tentes estaba el presentador del programa “De Vinos™ de Television Espanola
en Castilla-La Mancha. Carlos de la Morena.

Por su parte, el presidente de la cooperativa, Gregorio Martin Zarco. agradecio
a los socios de la
cooperativa el
oran estuerzo
inversor de los
ultimos anos, que
ha hecho posible
que esta bodega
esté  preparada
para afrontar los
grandes retos de
comercializacion
que se le presen-

Lan.
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Importantes mejoras en la Cooperativa Ntra. Sra.de la Paz

El pasado mes de noviembre concluyd la primera fase de las obras de amplia-
cion y mejora de la Cooperativa Ntra. Sra. de la Paz de Corral de Almaguer
(Toledo). que ha desembolsado una cantidad préxima a los 400 millones de
pesetas entre los anos 2000 y 2001, lo que le ha permitido crear dos nuevos
erupos de vendimia, 24 depésitos de 225 mil litros, 12 autovaciantes, equipos
de control de temperaturas, 5 depositos de acero inoxidable de 1.200.000 litros
para almacenamiento y una nave subterrdnea de 1.500 m", con capacidad para
3.500 barricas. que se irin incorporando a la bodega segiin las demandas del
mercado,

Ademds. esta bodega tiene previsto seguir invirtiendo de forma importan-
te en los proximos afos. construyendo nuevos depositos, finalizando la nave
de crianza y la planta de embotellado. cubriendo todos los depositos de la
nueva bodega, etc.

Bodegas Vinasoro lleva sus nuevos vinos al Casino de Madrid

El pasado dia 3 de diciembre
tuvo lugar en el Casino de
Madrid la presentacion de los
nuevos vinos de Bodegas Vina-
soro. S.L. de Aledzar de San Juan
(Ciudad Real), una cita a la que
acudieron algunos de los mis
prestigiosos restauradores y res-
ponsables de tiendas especializa-
das de la capital de Espana
Segtin indico la Directora General de Bodegas Vifiasoro, Juana Astilleros, la marca
Viiiasoro tiene como tinico objetivo la alta restauracion y las tiendas especializadas. Esta
explicd los motivos por los que una bodega de estas caracteristicas habia decidido esta-
blecerse dentro de la Zona de Produccion “LLA MANCHA™, argumentando que la gran
diversificacion varietal que hoy existe en los campos manchegos. la profesionalidad de los

técnicos que hoy trabajan en sus bodegas y las grandes inversiones en mejora de infraes-
tructuras v, sobre todo. en introduceion de tecnologia punta. convertian a LA MANCHA
en el lugar idoneo para situar Bodegas Vinasoro. que nace con la aspiracion de ser una
bodega de referencia dentro de la D.O. y del mundo vitivinicola espanol en general.

En su charla, Juana Astilleros, que fue la encargada de presentar la bodega al piiblico
asistente a este acto, que estaba dirigido exclusivamente a un selecto grupo de priblico pro-
cedente de la Distribucion. la Prensa Especializada y la Restauracion de Madrid, tambicn
dejo constancia de la cuidadosa seleccion de vinos llevadi a cabo por Vifiasoro en todos
sus vinos y aclaré que pronto comenzardn las obras de Construccion de las nuevas insta-
laciones de Bodegas Vinasoro en Alcdzar de San Juan, cuyos terrenos se encuentran junto
a la carretera que va de Alcizar a Manzanares y estarin muy proximos a la futura autovia
de los vifiedos. que seri la auténtica arteria del vino, no sélo de La Mancha. sino de toda
Espana.

Alejandro Fernandez Pesquera inaugura su nueva bode-
ga en Campo de Criptana
El pasado dia 12 de diciembre se inaugurd la bodega Alejandro Femindez Tinto Pes-
quera. S.L. de Campo de Criptana. un acto que. entre otros, conto con la asistencia del
presidente de la Junta de Comunidades deCastilla-La Mancha. José Bono.

Esta bodega. que inicid su actividad en La Mancha en 1999, acaba de sacar su primer
vino de crianza con Denominacion de Origen con la marca El Vineulo y, segiin indico su

duenio. toda la cosecha de ese afio esta vendida en diferentes mercado europeos.

Virgen de las Viias presenta
los Vinos de la Campifia
2001

La cooperativa Virgen de las Vifas de
Tomelloso presentd sus Vinos Jovenes
en el hotel Santa Cecilia de Ciudad Real
el pasado dia 29 de noviembre, en un
acto que congregd a la distribucion, la
hosteleria, la restauracion v la prensa de
la capital provincial,

En total, unas 300 personas se die-
ron cita en esta presentacion, uno de los
primeros acto publicos del actual presi-
dente de la cooperativa, Rafael Torres
Ugena. quien estuvo acompanado por el
director del Instituto de la Vid y el Vino
de Castilla-La Mancha, Alipio Lara Oli-
vares, que fue el encargado de comentar
los vinos al publico asistente. El encar-
gado de cemar el acto fue el presidente
de la Diputacion Provincial de Ciudad
Real, Nemesio de Lara.

Tambicn estuvieron presentes el
Consejero de Agricultura, Alejandro
Alonso, el presidente del Consejo
Regulador de la Denominacion de Ori-
gen “"LA MANCHA". Nicolas Lopez
Trevino, y el su secretario. Alfonso
Alonso Ramos.

En dicho acto se pudieron degustar
los nuevos Lorenzete blanco airén y
cencibel rosado, junto con el Rocio
semidulee v el Tomillar blanco airén de
fermentacion en barrica y tinto cencibel
o tempranillo de maceracion carbonica.
También estuvieron presentes los vinos
de Crianza y Reserva que elabora la

cooperativa mis grande de Europa.
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EL CONSEJO REGULADOR
ENTREGA LOS PREMIOS
“"VINOS DE LA MANCHA”

a4 Denominacién de Origen

“LA MANCHA™ celebro el dia

4 de diciembre la entrega de los
Premios “Vinos de La Mancha™. que se
engloban dentro de las actividades que
organiza el Consejo Regulador en torno
al Vino y la Cultura.

En primer lugar tuvo lugar la inau-
guracion de las Exposiciones Naciona-
les de Pintura y Fotografia “Vinos de La
Mancha™ en el Museo Municipal de
Alcizar de San Juan. por parte del
director del Instituto de la Vina y el
Vino de Castilla-La Mancha. Alipio
Lara Olivares. el alcalde de Alcdzar de
San Juan, José Fernando Sinchez
Badalo. y el propio presidente del Con-
sejo Regulador “LLA MANCHA™. Nico-
lds Lopez Trevino.

Tras poder observar los magnificos
cuadros y obras expuestas, la comitiva
se desplazo a la sede del C.R.D.O. LA
MANCHA. donde se celebro el acto de
entrega de premios de los Concursos de
Literatura, Pintura, Fotografia y Hoste-
leria, Restauracion y Tiendas Especiali-
zadas “Vinos de La Mancha™, en los
que el Consejo Regulador ha desembol-
sado tres millones de pesetas.

Resaltar también que. tras tres anos
en los que esta entrega de premios se
celebraba en Madrid. coincidiendo con

la presentacion de los Vinos Jovenes de

Obra premiada en el VIl Concurso Nacio-
nal de Pintura "Vinos de La Mancha"

la D.O. LA MANCHA. ha vuelto a

Alcdzar de San Juan, puesto que es en
esta localidad donde se pueden visitar
las Exposiciones de Pintura y Fotogra-
fia.

En su discurso de apertura, el presi-
dente del C.R.D.O. LA MANCHA feli-
citd a todos los participantes y. espe-
cialmente, a los ganadores, por la alta
calidad de los trabajos presentados, asf
como el nivel de los restaurantes y tien-
das especializadas participantes, lo que
hizo muy dificil la eleccion.

Ademads. Lépez Trevifo, para quien
este acto supuso su dltima aparicion
publica como presidente de la Denomi-
nacion de Origen “"LA MANCHA™,
aprovechd para despedirse v desear la
mejor de las suertes al nuevo Pleno del
Consejo Regulador, que tomo posesion
el pasado dia 10 de diciembre. en la

seguridad de que “seguirdin luchando
por situar a los vinos de esta Denomi-
nacion de Origen en el lugar de privile-
gio que merecen.

Por lo que se refiere a la VII Con-
curso Nacional de Pintura. la exposi-
cion, que ha estado abierta desde el 4 de
diciembre hasta el 29 del mismo mes,
ha contado con unos 40 cuadros. que se
seleccionaron por su calidad y adecua-
cion al tema propuesto. de entre todas

las obras presentadas, que superaron el

centenar.

Ademads. de entre los cuadros selec-
cionados para la exposicion. el Consejo
Regulador decidio  adquirir  seis,
siguiendo las recomendaciones de un
Jurado asesor. hasta completar un gasto
aproximado de un millén y medio de
pesetas.

En cuanto a la VIII Exposicion
Nacional de Fotogralia, este aio se ha
realizado la segunda Convocatoria
Extraordinaria de Fotogralia Antigua
Vitivinicola, con el fin de recuperar en
imdgenes la vitivinicultura de los anos
40, 50 y 60, base de lo que son hoy la
Vid y el Vino en La Mancha: toda una
forma de vida de la que podemos y
debemos sentirnos orgullosos.

Por lo que se refiere al Concurso de
Hosteleria. Restauracion y Tiendas
Especializadas. destacar que estaba
dividido en dos categorias. En la de
Hostelerfa y Restauracion el primer
premio o han obtenido exaequo los res-
taurantes “Epilogo 19207 de Tomelloso
y “El Bohio™ de Illescas, mientras que
el acceésit ha sido para “Nuestro Bar™ de
Albacete. Por su parte. en la categoria
de tiendas especializadas el primer pre-

mio fue para el establecimiento *Valen-

tin Moreno e Hijos”. mientras que ¢
accésit recayd en la Vinoteca “Al
Qatar”™ de Madrnid,
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Ganadores premios “Vinos de La Mancha”

Finalmente. los dos autores premia-
dos en el Concurso Literario, Manuel
Terrin Benavides por su obra “Salmo
Manchego de la Vina y del Vino™ y Luis
Garcia Pérez por el poemario “El amor
es un vino que prodigan las manos”,
dieron lectura a dos bellos fragmentos
con los que concluyé el acto. que fue
clausurado por el director del IVICAM,
Alipio Lara.

También es oportuno recordar que
ya han transcurrido ocho anos desde
que el Pleno del Consejo Regulador
“LA MANCHA" decidio potenciar el
acercamiento entre los vinos de calidad
manchegos y la Cultura, organizando
para ello diferentes actividades. como
los Concursos de Hosteleria, Restaura-
cion y Tiendas Especializadas. las
Exposiciones de Pintura y Fotografia o
el Certamen Literario “Vinos de La
Mancha™, que cada vez gozan de mayor
aceptacion.

Precisamente debido a este éxito, el
Consejo se decidié seguir potenciando
este tipo de actividades, creando nuevos
premios, como los que poco antes se otor-
garon al “Maestro del Vino™ (endlogo o
director técnico de una bodega manchega
mas destacado), “Al Gusto™ (al sumiller y
al maitre mas valorado). a la “Comerciali-
zacion de Vinos” (bodega inscrita).
“Investigacion del Vino™ (trabajo 1écnico
que tuviese repercusion sobre los vinos
manchegos), a la “Divulgacion de la Cul-
tura del Vino™ y la “Fidelidad al Vino™.

LISTADO DE PREMIADOS

VIl Exposicion Nacional de Fotografia “Vinos de La Mancha”
* D. Manuel Paniagua Saelices
« D.Antonio Reales Parra
* D. Antonio Martinez Meco
* DAa. Dolores Mazuecos Cantero
» D.Antonio Sanz Escudero

VIl Exposicion Nacional de Pintura “Vinos de La Mancha”
» D. Miguel Angel Jiménez Manteca por su obra “Hija del Viento™
* D. Enrique Alonso Hervas por su obra “Luz de Bar”
* D. Rafael Abendjar Isunza por su obra “El Podaor”
* D. Javier Torices por su obra “El Cocedero™
* D. Sergio Vidal Luna por su obra “Vino Tinto”
* D. Diego Muioz por su obra “Primavera en La Mancha”

VIlI Concurso Nacional “Vinos de La Mancha” para Hosteleria,
Restauracion y Tiendas Especializadas
Hosteleria y Restauracion

Primer premio exaequo * “Epilogo 1920” de Tomelloso (Ciudad Real)
“El Bohio” de lllescas (Toledo)
“Nuestro Bar” de Albacete

Accésit

Tiendas especializadas
Primer premio “Yalentin Moreno e Hijos” de Guadalajara
Accésit * Vinoteca “Al Qatar” de Madrid

Vil Certamen Literario “Vinos de La Mancha”
Primer premio

* D. Manuel Terrin Benavides por su obra

“Salmo Manchego de la Viiia y del Vino”
Segundo premio

* D. Luis Garcia Pérez por su obra

“El amor es un vino que prodigan las manos”
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CONOCER
NUESTROS
PUEBLOS

Alcazar de
San Juan

“"Corazon de La Mancha”’

egtn los hallazgos arqueologi-
cos encontrados en los dltimos
anos, parece ser que esle pue-
blo manchego ha estado habitado desde
unos 3000 anos antes de Cristo e, inclu-
50, se han encontrado restos de la Edad
de Bronce.

En tiempos de Roma. el historiador
Tito Livio hace varias referencias al
poblado celtibero de Alces. que se supo-
ne que estuvo situado en torno a la ciudad
actual, aunque otros expertos la sitdan en
las afueras del casco urbano. En todo

caso, de lo que si hay evidencias es de su
época romana, conservindose unos
expléndidos mosaicos del siglo IV que
pertenecieron a una villa romana situada
en pleno centro de la ciudad.

De su pasado drabe, pese a su nom-
bre (Alcdzar = fortaleza), hay muy
pocos datos v es a partir del siglo XIIL.
cuando mds testimonios grificos se
encuentran, ya que fue entonces cuando
se realizo la repoblacion de la comarca
por parte de la Orden Militar de San
Juan de Jerusalén. De aqui la razon de

lglesia de Santa Maria La Mayor

la segunda parte del nombre del pueblo
(San Juan).

Ademds de un importante nudo de
comunicaciones en el centro de La
Mancha. con una de las principales
estaciones de ferrocarril de Espana,
Alcidzar de San Juan es sede de nume-
rosos edificios publicos y organismos
oficiales que cubren las necesidades de
su comarca, una de las mis pobladas y
economicamente mds activas de Casti-
lla-La Mancha. De hecho, aqui se

encuentra la  sede del Consejo

Torreon de D. Juan de Austria




Regulador “LA MANCHA", un edifi-
cio finalizado en 1992, pero de una
belleza arquitectonica indiscutible,
pudiéndose destacar su patio manchego
v el Museo del Vino que alli se encuen-
tra.

Entre otros edificios de interés,
podemos resaltar la Iglesia de Santa
Maria la Mayor, con un bello retablo de
estilo barroco en su altar mayor y una
portada renacentista en una de sus capi-
Ilas. que estd superpuesta a otra de ori-
gen mudéjar. con restos de yeserias.
También es digno de mencion el Torre-
on del Gran Prior de los Hospilatala-
rios. situado junto a la iglesia antes cita-
da y mds conocido como Torreén de
Don Juan de Austria. Se trata de una
torre de dos cuerpos rematada por
almenas. aunque en su interior alberga
tres plantas.

Hay otros edificios dignos de ser
visitados. como el Museo Municipal
(antigua posada de Sto. Domingo), en
el que se albergan restos arqueoldgicos
y diferentes exposiciones temporales: el
Pasaje, un edificio comercial que data
de principios del siglo XX o la iglesia
de San Francisco, un edificio de estilo
gdblico de transicion que data del primer
tercio del siglo XVI.

El Ayuntamiento preside la Plaza de
Espana, centro neurdlgico de la ciudad,
en la que se levantan altivas las escultu-
ras de Don Quijote y Sancho Panza,
simbolos indiscutibles de una locahidad
a la que tampoco le faltan los tradicio-
nales molinos manchegos. asentados en
un cerro proximo v que refuerzan la
identidad de un pueblo que presume de
ser el Corazon de La Mancha.

Ademis. y aunque en este asunto
hay muchas discrepancias. no son
pocos los entendidos que aseguran que
Miguel de Cervantes nacio en Alcizar
de San Juan, encontrindose su partida
de nacimiento en la parroquia de Santa
Maria la Mayor. Esto justificaria aiin
mds el buen conocimiento que de La
Mancha tenia nuestro mds insigne
escritor,

La vinculacion de Alcizar con el
vino de La Mancha es casi tan antigua
como éste. Ademas de la sede del Con-
sejo Regulador “LA MANCHA™. esta
localidad manchega es una de las pun-
tas de lanza del sector vitivinicola en la
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Museo del Vino de C.R.D.O.“LA MANCHA"

region, ya que cuenta con una Estacion
de Viticultura v Enologia dependiente
del Instituto de la Vina y el Vino de
Castilla-La Mancha. Ademis, en ella se
establecio la primera cooperativa de
segundo grado dedicada al vino de la
region, Baco (Bodegas Asociadas Coo-
perativas) y también aqui estd la sede de
la Union de Cooperativas de Castilla-
La Mancha (UCAMAN), ademds de un
buen nimero de bodegas acogidas a la
Denominacion de Origen:

Augusto Angora Quiros, Bodegas y
Bebidas Grandes Vinos, S.L., BACO
(Bodegas Asociadas Cooperativas),
Bodegas La Tercia (Jesus Sdnchez-
Mateos Campo), Bodegas Viiiasoro,
S.L., Cooperativa La Union, Juan
Antonio Guillermo Mendieta, Juan

Quiralte Racionero, Maria Teresa
Ortega Rivas, UCAMAN (Planta
embotelladora mdavil) y Vinicola de la
Alameda, S.L.

En cuanto a la gastronomia, decir que.
al margen de los tipicos platos manche-
gos (duelos y quebrantos, asado, calde-
reta. pisto, gachas, migas, elc.) que se
pueden encontrar por toda la regién,
Alcidzar es famosa. sobre todo, por sus
tortas. un bizcocho hecho con harina,
leche, huevos y azicar, que mejora ain
mds si se utiliza como base de “la biz-
cochd™, un postre netamente alcazareno
en el que se combina la torta esponjada
en leche hervida, con canela y azicar
espolvoreada vy, si se gusta. un chorrito

de brandy.




PLANES DE PENSIONES

Si quieres ganar el partido mds importante de tu vida, solo tienes que
fichar por un equipo con espiritu ganador: el equipo de Planes de
Pensiones deqCaia Rural. 6 Planes de primera que te aseguraran una
jubilacion envidiable.

Porque con cada uno de ellos, disfrutards de una interesante
rentabilidad y un ahorro fiscal de hasta el 48%.Ademas con la
maxima flexibilidad en las aportaciones y la movilidad que necesitas para
cambiarte de un Plan a otro, sin coste alguno.

Ven a Caja Rural y elige el Plan de tu vida.

RGDinero RGUno Renta Fija RGDos Mixto 40

RGTres Mixto 75 RGCuatro Renta Variable
RuralCoop

Y ahora hasta el 31 de Diciembre

. ——— e e
llévate un magnifico regalo*

(L
e

* Por nueva suscripcion, aportaciones o traspasos superiores a 1.202,02 € (200.000 ptas.)
Informate en ficinas de Caja Rural sobre las bases de la promocion
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