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Editorial

Lo_s nombres
del vino manchego

unque resulta innecesario comentar la vinculacién que hay entre La Mancha

y el vino desde tiempos inmemoriales, no es menos cierto que el verdadero

salto se da en la segunda mitad del siglo XIX. con la aparicién de miltiples
bodegas y grandes cooperativas. Es en esta época cuando el paisaje manchego se con-
vierte definitivamente en el “Mar Verde” que hoy es.

Por otro lado, aunque los vinos de La Mancha obtie-
nen su primer reconocimiento oficial en tiempos de la Segunda Repiiblica, concreta-
mente en 1932, los avatares de la Guerra pospusieron hasta 1966 la obtencién de la pri-
mera certificacion de Origen, pasindose a llamar Denominacién de Origen de
“Mancha, Manchuela, Méntrida y Almansa”.

Pero la Denominacién de Origen tal y como hoy se la
conoce (“LA MANCHA?™) data de 1973, cuando se crea el Consejo Regulador provi-
sional, tras acordarse la segregacion del Consejo del ano 66, y poco después su regla-
mento. Es a partir de esta fecha cuando los vinos de calidad manchegos comienzan a
dar un salto cualitativo que se prolonga hasta nuestros dias.

Pero para que esto haya sido posible, ha sido necesa-
rio el esfuerzo de muchos hombres y mujeres de los que hoy, cuando los vinos man-
chegos ya tienen un reconocimiento internacional, si bien, ain estdn muy lejos de su
verdadero potencial, no nos podemos olvidar por el enorme esfuerzo que han venido
realizando en los tdltimos 30 anos, en los que han luchado (muchos de ellos todavia lo
siguen haciendo) por conseguir que los vinos de La Mancha tengan la calidad que hoy
pueden demostrar.

Por todo ello, desde Consejo Abierto hemos conside-
rado oportuno abrir una seccion en la que se plasmen las anécdotas y experiencias vivi-
das por todos aquéllos que han ido creando la historia moderna del vino de La Mancha
(gerentes de bodegas y cooperativas, endlogos y expertos en vitivinicultura, antiguos
vocales de la Denominacién de Origen, etc.).

En los préximos nimeros, estos hombres y mujeres
que han marcado y marcan la historia del vino de La Mancha nos contardn como han
vivido ellos la evolucién de nuestros vinos desde los diferentes puestos de responsabi-
lidad que han desempeiiado, asi como los augurios que dan a nuestra Zona de
Produccidn, la mds extensa del mundo y una de las que mayor calidad ofrecen en su
VInos.
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NOTICIAS BREVE>

Cata de vinos manche-
gos para la Asociacion
de Diplomaticos
Extranjeros

El  Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen "LA MAN-
CHA” organizé una cata comentada de
vinos para la  Asociacion  de
Diplomadticos Extranjeros ante el Reino
de Espana, un acto que tuvo lugar el
pasado dia 22 de mayo en la sala prin-
cipal del Bussines Centre, situado en el
Palacio de Miraflores de la Carrera San
Jeronimo de Madrid.

Destacar que la cata se limité a 50
personas, aunque habia muchas mas
solicitudes, y que todos los presentes, la
mayoria miembros de diferentes emba-
jadas acreditadas en Espafa, aunque
también asistieron algunos personajes
de interés, como el conocido presenta-
dor de television, Pepe Navarro, valora-
ron muy positivamente los vinos pre-
sentados, preguntando por su disponibi-
lidad en las tiendas y la restauracion de
Madrid e interesindose mucho por las
caracteristicas diferenciadoras de cada
uno de los varietales y tipos de vino,
dudas que fueron satisfechas por los
dos maitres que dirigieron la cata.

El C.R.D.O. “LA
MANCHA?” colabora
con la Guia de Vinos
de Espana de El
Mundo

El Consejo Regulador “LLA MANCHA™
colabora con El Mundo en la realiza-
cion de su segundo “Catdlogo de Catas.
Guia de Vinos de Espana”, facilitindo-
les el uso de sus instalaciones y apor-
tando la experiencia de su Comité de
Cata.

Dicho Comité esta analizando orga-
nolépticamente, por el procedimiento
de Cata Ciega. mds de 500 muestras de
vinos elaborados por las bodegas acogi-
das a la Denominacion de Origen, que
fueron recogidas por el equipo de
Control de Calidad del Consejo
Regulador de la Denominacién de

Origen “LA MANCHA”. Ademis,
todas las muestras han pasado un andli-
sis fisico-quimico, que ha sido realiza-
do por la Estacién de Viticultura de
Alcazar de San Juan.

Aprobado el
presupuesto de
funcionamiento para
el ano 2002

El presupuesto de funcionamiento del
Consejo Regulador de la Denominacion
de Origen “"LA MANCHA" para el pre-
sente afio ascenderd a 1.366.934 euros,
un 18% mids que el pasado afio, en el
que fue de 192.750.000 pesetas.

Este salto presupuestario es acorde
con la importancia que estd adquiriendo
la citada Denominacién de Origen.
cuyos vinos son cada vez mds conoci-
dos y valorados por su calidad, tanto
dentro como fuera de Espaiia, si bien
atin estan lejos de alcanzar el verdader«
potencial de la Zona de Produccién md
extensa del mundo, en la que la recor
version varietal que estd teniendo lug
jugard un papel fundamental para
desarrollo futuro.

Especial atencion merece el cap
lo destinado a “marketing y promo
nes”, considerado por muchos com
gran cuenta pendiente de los vino
calidad manchegos. Este apartad
eleva a 711.546 euros, lo que st
mads del 52 % del total, muy por e
del resto de partidas, entre las qu
bién destaca el apartado de rem
ciones laborales, con el 24,84 %
Control de Calidad, con poco 1
8%.

El Consejo lament
pérdida de un voc

El pasado mes de abril falleci
solo 42 anos de edad, Juan
Baon, elegido vocal del
Regulador de la Denomi
Origen "LA MANCHA™ en
elecciones a Pleno de Conse
Real también ocupaba la v
cia de la Cooperativa Nuest

la Piedad de Quintanar de
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LOS SECTORES OPINAN

Bodegas Centro Espanolas, S.A.

Miguel Angel Valentin Diaz, biélogo, enélogo y Consejero
Delegado de Bodegas Centro Espaiolas, S.A. de Tomelloso.

Pese a su importancia, su bodega es bastan-
te nueva ;Como surgio esta idea?

El nacimiento de Bodegas Centro Espanolas
surge como un reto de crear la primera bode-
ga totalmente de crianza de La Mancha, aun-
que nuestras instalaciones datan de 1992, ya
un ano antes habiamos realizado una prueba,
elaborando 300,000 ke. de uva tinta en una
tipica cueva de Tomelloso. para constatar si el
tipo de vinos de alta calidad que desedbamos
comercializar se podia obtener en La
Mancha.

Ademds, antes de embarcarme en este
proyecto trabajé durante nueve afios como
director técnico en Bodegas Faustino, lo que
ha determinado en gran medida las caracte-
risticas que siempre he pretendido infundir en
Bodegas Centro Espanolas.
¢ Cudles son esas caracteristicas?
Basicamente la produccion de vinos de cali-
dad a la que va he hecho alusion. De hecho,
tras una exhaustiva seleccion de las mejores
uvas, toda nuestra produccion se embotella y
estd acogida a la Denominacion de Origen
“LA MANCHA™.

EI90% de los 2 millones de kg. que ela-
boramos son variedades tintas, que, en gran
medida, proceden de las 243 hectdreas de
viiedos propios con los que contamos.
Ademds, la bodega dispone de 3.000 barricas
de roble americano y francés y todos los
depdsitos son de acero inoxidable.

Otro de los objetivos que nos fijamos

desde el principio fue la conquista del mer-
cado exterior, que actualmente se sittia entre
un 60 y un 70% del volumen total de ventas.
A qué se debe la marca Allozo?

Se trata de un monte cercano a Tomelloso,
que menciona Gareta Pavon en algunos de
sus escritos y que estd entre las Lagunas de
Ruidera y el Pantano de Pefarroya. Fue un
nombre que nos gusto, ademis de ser senci-
llo, fécil de recordar y original.

No obstante, he de aclarar que, aunque la
bandera del proyecto de Bodegas Centro
Espanolas es el vino Allozo, también esta-
mos comercializando las marcas Verdial,
Rama Corta, Fuente del Ritmo, Casa del
Varal, Chateo y Lara, sin olvidamos de Casa
Juana, ya que en 1992 también recuperamos
las holandas v las soleras del antiguo conac
Casa Juana, que data del siglo XIX y que, en
mi opinion, es un excelente embajador para
nuestros vinos, ya que prueba que La
Mancha tiene una tradicion viticola historica,
que no tiene nada que envidiar a otras regio-
nes productoras de Europa.

Valore el futuro del sector en nuestra
region.

Para que los vinos manchegos sean capaces
de sobrevivir en un mercado globalizado y
enormemente compelitivo es necesario pro-
ducir calidad total, que debe comenzar desde
el vinedo, por lo que la reestructuracion que
estd teniendo lugar en nuestra region serd
enormemente positiva siempre que se enfo-
que hacia producciones de calidad, evitando
las sobreproducciones que solo perjudicardn

al sector.

Ademiis, pese a que creo que resulta evi-

dente para todos los que realmente conocen
el sector que D.O. La Mancha ha dado un
gran salto hacia la calidad en los dltimos
anos, para que el consumidor no experto sea
consciente de ello es fundamental que desa-
rrollemos una intensa campafia promocional
y que los manchegos sintamos orgullo por
nuestros productos, sin tener reparos en soli-
citarlos en todos los lugares a los que acudan.
(Como piensa afrontar el futuro Bodegas
Centro Espaiiolas?
Cuando comenzamos hace 10 afos yo crefa
firmemente en este tipo de bodegas v hoy
podemos ver como provectos de este tipo son
cada vez mis habituales, aunque serfa positi-
vo que éstos se vinculasen a la D.O. LA
MANCHA. reforzando asi la excelente linea
de vinos que se estd comenzando a producir
en nuesira region.

Ahora, aunque estamos atravesando una
época dura en el sector, nuestra intencion es
la de seguir potenciando nuestra linea de
crianzas, reservas y grandes reservas, cuya
base principal serd la Tempranillo (Cencibel),
aungue cada vez estamos trabajando mids con
varietales nuevas (Cabenet Sauvignon,
Merlot y Syrah), que en unas proporciones
adecuadas potenciardn a la primera.

En lo que se refiere al aspecto meramen-
te comercial, pretendemos consolidar nuestra
presencia en los 22 paises a los que exporta-
mos actualmente e incrementar nuestras ven-
tas en Espana por convencimiento y calidad.
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Coop. Ntra. Sra. de la Piedad
(Bodegas Entremontes)

Sebastian Heras Cordones, presidente de la Cooperativa
Nuestra Senora de la Piedad (Bodegas Entremontes) desde
el ano 2001 y vinculado a la bodega desde 1997.

Defina Bodegas Entremontes

Nuestra cooperativa estd formada por
1.045 socios que poseen 5.500 hectdreas
de vifiedo de diversas variedades acogi-
das a la Denominacién de Origen “LA
MANCHA” (Airén., Cencibel o
Tempranillo, Garnacha y Macabeo).
Ademds, actualmente estamos en pleno
proceso de reestructuracion, siempre tra-
tando que las necesidades de la coopera-
tiva y el socio estuviesen unidas, consi-
guiendo un nimero minimo de hectireas
reestructuradas de cada una de las nue-
vas variedades que se planten, ya que
esto hard posible que se elaboren todas
ellas de forma individual, sin que tenga
un coste excesivamente alto para la
bodega.

Por otro lado, hay que destacar que
hace 5 anos realizamos una fuerte inver-
sion para mejorar nuestras infraestructu-
ras, gracias a lo cual, en lo que a tecno-
logia se refiere, Bodegas Entremontes
estd dotada con la idltima tecnologia (8
prensas neumiticas, 6 descargaderos,
centrifuga, 12 autovaciantes para tintos,
1.800.000 frigorias, nave de crianza con
capacidad para 2.500 barricas, planta de
embotellado de 1.700 bot/hora, 40 millo-
nes de litros de capacidad de almacena-
miento,...), por lo que nuestro objetivo
bdsico para los proximos afios es la
mejora de la comercializacion, sobre
todo en lo que se refiere a embotellados.
;0ué variedades se estdan implantando
mds con los planes de reconversion del

vifiedo?

Al principio, nuestros socios plantaban
fundamentalmente Cencibel 0
Tempranillo, pero en una segunda fase,
tras comprobar que la produccion de esta
variedad se iba a incrementar de forma
increible en La Mancha, les animamos a
que pusieran otras, como la Cabernet
Sauvignon y la Syrah, lo que, ademas,
ayuda a diversificar la produccion de la
bodega. Actualmente, estamos tratando
de que se planten al menos 100 hectdre-
as de variedades blancas con alto poten-
cial aromdtico, que nos sirvan tanto para
su comercializacion como vinos varieta-
les como para elaborarlo en coupages
con nuestra Airén, ensalzando las enor-
mes virtudes de esta uva tan tipicamente
manchega.

;Qué tipo de vinos elaboran?

Debido a nuestro volumen y calidad,
estamos capacitados para afrontar con
garantias todos los retos que nos depare
el futuro y, aunque actualmente, al
amparo de nuestras marcas Entremontes
y Clavelito, ambas con D.O. LA MAN-
CHA, ya comercializamos unas 100.000
botellas, para dentro de unos 5 anos pre-
tendemos incrementar esta cifra sustan-
cialmente, ya que queremos que los
embotellados supongan entre un 15 y un
20% del volumen total de la cooperativa,
que en un ano de buena cosecha puede
alcanzar los 35 millones de litros. Para
ello, ademas de con nuestra propia infra-
estructura, también hemos entrado en el

proyecto de distribucion y comercializa-
cién de embotellados y derivados de la
uva que BACO ha puesto en marca en
Alcdzar de San Juan.

(Oué mercados son los mds importan-
tes para Bodegas Entremontes?
Ademads de Espaa, cada vez cobran méds
importancia nuestras ventas a Alemania,
Reino Unido y los paises del Este, en lo
que a embotellado se refiere, pero tam-
bién vendemos graneles a Canadad,
Bélgica, Portugal, Luxemburgo, Francia,
etc.

Para mi resulta evidente que la

Denominacion de Origen es una de las
armas mds fiables a la hora de promo-
cionar los vinos, ya que nosotros de
forma individual no podriamos llegar a
todos los mercados que estamos visitan-
do gracias a las misiones comerciales
organizadas por el Consejo Regulador,
en las que estamos participando de
forma continuada en los dltimos afos.
¢Cudles son sus planes mds inmedia-
tos?
Ademds de seguir apostando por el
incremento de ventas en el extranjero,
para lo que creamos el departamento de
exportacién hace ya casi dos afios, pre-
tendemos mejorar nuestra distribucion
nacional, introduciendo a una persona
que se ocupe especificamente de este
apartado.

Otro de nuestros proyectos mas
inmediatos es el de sacar al mercado una
nueva linea de vinos del afio, bajo la
marca “Puentecillo™.
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EL CAMPO HABLA

Gestion integral del vinedo

esumen de la actividad desarrollada
en el proyecto “Gestion integral del
sector vitivinicola en Castilla-La
Mancha™ de referencia 1FD1997-1090-C03,
financiado por la Comisién Interministerial de
Ciencia y Tecnologia y la UE. con fondos
FEDER, con un montante total de 100 Mpta.

Este proyecto retine la propuesta presenta-
da por la Universidad de Castilla-La Mancha
para abordar la problemitica del sector vitivi-
nicola regional desde tres Gpticas fundamenta-
les y quedando estructurada como sigue:

« IFD1997-1090-C03-01

La cubierta vegetal del vifiedo como elemento
clave en la vertebracion territorial de Castilla-
La Mancha. Desarrollo en la UCLM.
Investigador Principal: Francisco J. Montero
Riquelme

* 1IFD1997-1090-C03-02

Estudio enolégico de la influencia de los fac-
tores agronomicos sobre la calidad de los
vinos y sus destilados. Desarrollo en el IVI-
CAM. Investigador Principal: José A. Amords
Ortiz-Villajos.

«1FD1997-1090-C03-03

El sector vitivinicola en Castilla-L.a Mancha.
Dimensién  econémica y  comercial.
Desarrollo en la UCLM. Investigador
Principal: Miguel Olmeda Ferndndez.

Se trata de un proyecto desarrollado
durante los anos 2000 y 2001 en un dmbito
regional del sector vitivinicola. Se ha estableci-
do relacion con 14 empresas e instituciones,
publicas y privadas, que han permitido cono-
cer de cerca la realidad del sector.

La posibilidad de ofrecer al consumidor
un producto alimentario apetitoso representa
una tarea compleja y de dificil tratamiento, no
en vano, implica aspectos ligados al disefio de
la produccion de la materia prima, al proceso
de transformacion, acondicionamiento y pre-
sentacion del producto industrial, pero tam-
bién y cerrando el circulo, a la propia posibili-
dad de su planteamiento como actividad sec-
torial. Y todo ello, en un complicado esquema
interrelacionado de antecedentes, de condicio-
nantes estructurales, de factores medioam-
bientales limitantes, y de indole politico estre-
chamente relacionados. Tomando como refe-
rencia los objetivos globales marcados inicial-

Francisco José Montero Riquelme.
Investigador principal de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agrénomos de
Albacete. Universidad de CLM.

mente y referidos, principalmente, a la bis-
queda de herramientas capaces de propiciar
una reconversion sustancial del sector vitivini-
cola regional desde sus aspectos viticolas, eno-
I6gicos y comerciales, hemos desarrollado un
proyecto, ciertamente ambicioso, que nos ha
permitido identificar y protundizar en la pro-
blemitica regional.

La coordinacion entre subproyectos ha
sido continua y fluida. Desde la derivada de
aspectos metodolégicos implicados en el
manejo de diverso material vegetal o de la pro-
duccidn asi como en el disefio y ejecucion de
procesos analiticos del mismo (sobre todo
entre los subproyectos | y 2), y sobre la infor-
macién recabada de explotaciones viticolas
respecto de su caracterizacion y manejo de los
correspondientes itinerarios téenicos (subpro-
yectos | y 3) entre otras, hasta la concrecion
conjunta del concepto de calidad viticola
como punto de encuentro y de destino de la
produccion.

Pero quizis la coordinacién mis relevante
llevada a cabo, por los tres subproyectos, se
refiera al trabajo de difusion puntual de avan-
ces y resultados de investigacion a empresa-
rios, técnicos, estudiantes de ingenieria y a res-
ponsables de la Administracion que han reci-
bido, a lo largo del proyecto, informacion deta-
llada de gran interés prictico. Es el caso de cur-
sos, seminarios, jomadas técnicas, asesora-

miento especifico, etc.. organizados desde la
Universidad de Castilla-La Mancha (subpro-
yectos 1 y 3) y/o desde el Instituto de la Vid y
del Vino de Castilla-L.a Mancha (subproyecto
2).

Asimismo, el trabajo de coordinacién ha
llevado y estd llevando a la preparacion de pro-
puestas de investigacion conjuntas que preten-
den avanzar en el conocimiento de la relacion
entre la incidencia medioambiental y la cali-
dad de la produccion. Fruto de la cual es una
propuesta presentada vy concedida por la
Consejeria de Ciencia y Tecnologia de la Junta
de Comunidades de Castilla-La Mancha, en la
que se concretan los aspectos que ligan la cali-
dad de la produccién con las disponibilidades
hidricas y el manejo agrondémico oportuno.

Por otra parte se trabaja, por iniciativa de la
Administracion Regional (subproyectos 1 y 2)
en la elaboracion de un modelo de evaluacion
economica de la calidad de la produccidn viti-
cola que recoja su potencialidad enolégica y
establezca criterios selectivos para la califica-
cion de vendimias, Este hecho resulta de espe-
cial relevancia, maxime cuando los objetivos
regionales de mejora de la calidad global pasan
por una diferenciacion sustancial de produc-
ciones y por una catalogacion zonal de la
potencialidad productiva. Este proyecto impli-
ca, ademis, la determinacion de la incidencia
que, sobre cada uno de los pardmetros que
definen la calidad potencial de la uva y del
mosto ejercen las variables agrologicas del
vifiedo. Se trata, por tanto, de orientar la dedi-
cacion viticola hacia los médximos resultados
de productividad econémica, social y/o
medioambiental.

A modo de resumen  pueden establecerse
algunos resultados de interés producto del tra-
bajo realizado.

Se ha realizado una estancia en 1'Ecole
Nationale Supérieure Agronomique de
Montpellier (Francia); de gran interés para el
conocimiento de los estudios y nuevas técnicas
aplicadas al vifiedo que se vienen realizando
en uno de los paises, que junto con Espana,
mayor tradicion tiene en este cultivo. El traba-
jo ha sido llevado a cabo por Antonio Cuesta
Pérez, bajo la direccion de Bruno Tisseyre y de
Francisco J. Montero. El trabajo se ha centra-




do, principalmente, en la determinacion de la
estructura foliar del cultivo a partir de andlisis
de imagen, de forma que se han obtenido
variables como la superficie foliar expuesta o
la porosidad del follaje tanto a nivel global
como a nivel de la zona de racimos, actuando
directamente estos pardmetros sobre la pro-
duccion y su calidad.

En un contexto de mundializacion v de
produccion de vinos en expansion, la calidad
del producto es hoy en dia una de las principa-
les preocupaciones del viticultor y del bode-
guero. Sin embargo, la obtencion de tales pro-
ductos no es posible mas que a partir de una
materia prima que sea, del mismo modo, de
calidad. Para ello, uno de los puntos interesan-
tes es intentar conocer el equilibrio entre el
desarrollo fructifero y el crecimiento vegetati-
vo. La optimizacion de la relacion hoja/fruto
variard en funcion de la variedad y de las con-
diciones climdticas y eddficas. Esta relacién
hoja/fruto es un indicador pertinente pero que
debe ser completado por una estimacion de la
compacidad del follaje. Un indicador de la
compacidad del follaje nos informa sobre la
calidad del microclima a nivel de los racimos
y de la vegetacion. Este indicador debe permi-
tir optimizar el sistema de conduccion del
material vegetal, ya que la calidad de la vendi-
mia y el microclima estin estrechamente rela-
cionados .

En segundo lugar se contempla la intro-
duccién del riego en el cultivo de la vid desde
dos opticas diferentes: niego deficitario contro-
lado y viticultura intensiva. El primero repre-
senta un nivel inicial. con dotaciones hidricas
reducidas, y en el que cobran especial relevan-
cia los estudios fenoldgicos que permitan con-
Jjugar necesidades puntuales con disponibilida-
des reales; asimismo, la viticultura intensiva
precisa de aportes hidricos suficientes como
para proporcionar entradas en  produccion
rdpidas y rendimientos altos, es decir. produc-
tividades elevadas a corto plazo. En ambos
casos, los estudios se han realizado conside-
rando la incidencia que los aportes hidricos
complementarios tienen sobre la respuesta
global de la planta y la reestructuracion de los
itinerarios técnicos de cultivo de cada situacion
productiva.

En el dambito de la enologia. los trabajos
realizados han permitido obtener resultados
ligados a los aspectos relacionados a continua-
cion; bien entendido que, en gran parte de
ellos, se ha contemplado siempre la relacion e
incidencia con el manejo cultural del vifedo:
1.- Puesta a punto de métodos de andlisis de

compuestos fendlicos y compuestos aromiti-
cos. 2.- Determinacidn de la evoluciéon de los
compuestos fendlicos a lo largo de la madura-
cion en variedades blancas  y tintas. 3.-
Determinacion y medida de métodos mds efi-
caces de extruccion del color en los vinos y
mostos de las variedades estudiadas. 4.-
Determinacion de los componentes voldtiles
minoritarios mds importantes de los vinos
blancos y tintos y su evolucion a lo largo de la
maduracion. 5.- Evolucion del color en la
crianza de vinos cencibel y cabemet sauvig-
non en maderas de roble americano. 6.-
Evolucion de los componentes aromaticos de
vinos cencibel y cabemet sauvignon durante la
crianza en maderas de roble americano.
Desde el punto de vista de la comercializa-
cion de vino, el estudio se ha realizado tanto en
el dmbito de la elaboracion comoen el del con-
sumo. Asi, dentro de las caracteristicas mds
destacables, es de sefalar que de las bodegas
inscritas en las DD.OO. (Almansa, Jumilla, La
Mancha, Manchuela, Méntrida, Mondéjar y
Valdepeias). son especialmente las sociedades
mercantiles, las que muestran una tendencia
clara en los tltimos anos a sustituir una parte
muy importante de su produccion tradicional
de vino blanco a granel por la elaboracién de
vino tinto de calidad (V.C.PR.D.), fundamen-
talmente de crianza y de reserva, embotellado
CON marca propia. en un intento més por adap-
tarse a las nuevas tendencias de mercado.

En el dmbito del consumo, las nuevas ten-
dencias detectadas estan relacionadas con los
cambios estructurales de la sociedad y repre-
sentadas por jovenes consumidores, que se
caracterizan por ser un segmento de poblacion.
hésicamente de hombres jévenes, de entre 18
y 34 anios, con un nivel de ingresos familiares
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mensuales medio, frecuentemente empleados
en el sector servicios y con un nivel de estudios
medio-alto. Son consumidores de vino funda-
mentalmente de calidad, tintos (crianza y
reserva), que lo hacen durante los fines de
semana y en comidas y cenas de sociedad.
Este consumo lo realizan tanto dentro como

fuera del hogar.

Por tltimo, es de resaltar cudles son las
actitudes de compra detectadas en el consumi-
dor de vino (ante el lugar de compra o de la
carta de vinos de un establecimiento hostele-
ro), para el que resulta determinante la marca,
la imagen de prestigio y la zona de origen. Son
consumidores que asocian vino de calidad con
vino de Denominacion de Origen, siendo las
DD.0O. mas conocidas la D.O. La Mancha,
la D.O. Valdepeiias y la D.O. Jumilla. Por otra
parte, las ofertas del establecimiento no parece
influirles a la hora de comprar un vino de cali-
dad pero si les importa mds la variedad con la
que estd elaborado el vino y el afo (funda-
mentalmente en vinos blancos ya que consi-
deran que el vino del dltimo ano es el mejor).
Estas personas se muestran mds proclives a las
recomendaciones sobre vinos y son, por tanto,
personas innovadoras que se dejan aconsejar.

Informacion facilitada por la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Albacete.
Universidad de Castilla-La Mancha. Invest. Principal Francisco José Montero Riquelme.
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NOTICIAS DE BODEGAS

BACO inicia la construccion
de su planta de comerciali-
zacion

El pasado dia 19 de junio tuvo lugar la
colocacion de la primera piedra de la
futura planta de distribucion y comer-
cializacion de mostos y vinos que
BACO, Bodegas Asociadas
Cooperativas, S.Coop. tiene previsto
realizar en Alcdzar de San Juan, un acto
que conté con la presencia del
Consejero de Agricultura de la Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha,
Alejandro Alonso Nufiez, quien animé
a los cooperativistas a seguir con este
proyecto, puesto que para €él, pese a las
dificultades que actualmente estd atra-
vesando el sector vitivinicola, nuestra
region es la que mas futuro tiene de
Europa en lo que al vino se refiere, tal y
como gueda demostrado por las impor-
tantes inversiones que estdn realizando
grupos bodegueros internacionales.

El Consejero también dijo que el
papel de las cooperativas, que tan
importante ha sido para que la vitivini-
cultura se haya podido mantener en
Castilla-La Mancha, ya no se puede
basar tinicamente en la concentracion
de la oferta, sino que debe perseguir a
toda costa la mejora de la comercializa-
cidn, que es la fase que mds valor afia-
dido genera y la dinica que asegurard su
supervivencia en el mercado.

Esta bodega, que el aiio pasado sacé
al mercado su primer embotellado
(blanco joven Airén y tinto joven
Cencibel) bajo la marca Dominio de
Baco, tiene previsto llevar a cabo un
ambicioso plan de distribucién vy
comercializacién para el que se estd
preparando esta gran cooperativa de
segundo grado que se constituyé en
1991 y que es una de las de mayor volu-
men de nuestra Zona de Produccion.

Segin indicéd el presidente de
BACO, Angel Villafranca Lara, el pro-
yecto que se acaba de iniciar se compo-
ne de dos fases, que sumardn una inver-
sion total cercana a los 4 millones de
euros,

En la primera fase se construirdn las
oficinas y un laboratorio, ademds de rea-

Cooperativas de BACO pertenecientes a la D.O.“LA MANCHA"

Ciudad Real

Cooperativa Nuestra Sefiora de Pefarroya de Argamasilla de Alba

Cooperativa Nuestra Sefiora de Criptana de Campo de Criptana
Cooperativa Santa Catalina de La Solana.

Cooperativa Nuestra Sefiora de La Paz de Villarta de San Juan.
Coop. Nuestra Sefiora de La Antigua de Villanueva de los Infantes.

Cuenca
Toledo

Cooperativa San Isidro Labrador de Las Pedrofieras.
Cooperativa Nuestra Sefora del Carmen de Miguel Esteban.

Cooperativa Nuestra Sefiora del Egido de Puebla de Almoradiel.

Cooperativa Nuestra Senora de la Piedad (Bodegas Entremontes)
de Quintanar de la Orden.

Cooperativa San Isidro Labrador de Villafranca de los Caballeros.

Cooperativa Nuestra Sefiora de la Asuncion de Villatobas.

lizar otras actividades, como la compra
de productos. pero siempre tomando
como punto de partida que las activida-
des de BACO complementen lo que se
hace en las cooperativas, sin que se
dupliquen los trabajos innecesariamente.

Por lo que se refiere a la segunda
fase, aunque todavia quedan muchos
matices por aclarar, si parece seguro

que se perseguird la comercializacion a
gran escala, con diversos tipos y calida-
des de vino y, posiblemente. incorpo-
rando un concentrador-rectificador de
mostos.

Debemos recordar que 12 de las 14
cooperativas que conforman BACO
pertenecen a la Denominacién de
Origen “LA MANCHA”

El Consejero de Agricultura

de transformacién y comercializacion.

visita varias bodegas de Villacafias

En primer lugar visité la Cooperativa “San Antonio
Abad”, construida en 1954 y que cuenta con 670
socios, acercandose después a ver las instalaciones
de Vifiedos Mejorantes, que tiene una produccién
de 1.5 millones de litros y que ha desarrollado una
importante inversién para la mejora de sus procesos L Cabemet Sauvignon
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PLANES DE PENSIONES

Si quieres ganar el partido mas importante de tu vida,
solo tienes que fichar por un equipo con espiritu ganador:
el equipo de Planes de Pensiones de Caja Rural. 6
Planes de primera que te aseguraran una jubilacion

envidiable.

Porque con cada uno de ellos, disfrutaras de una
interesante rentabilidad y un ahorro fiscal de hasta
el 48%. Ademas con la maxima flexibilidad en las
aportaciones y la movilidad que necesitas para cambiarte

de un Plan a otro, sin coste alguno.
Ven a Caja Rural y elige el Plan de tu vida.
RGDinero RGUno Renta Fija RGDos Mixto 40

RGTres Mixto 75 RGCuatro Renta Variable

RuralCoop
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PREMIOS DE LA D.O. “LA MANCHA":
XV CONCURSOS A LA CALIDAD DE
LOS VINOS EMBOTELLADOS Y XII
CONCURSOS A LA PRESENTACION

| pasado 9 de mayo se celebrd,

en la sede del Consejo

Regulador en Alcizar de San
Juan, la ceremonia de entrega premios
correspondientes al XV Concurso a la
Calidad de Vinos Embotellados de la
Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA™ vy al XII Concurso a la
Presentacion de Vinos con D.O. “LA
MANCHA™, ambos circunscritos en los
actos que bajo el nombre “El Vino y Ia
Cultura™ organiza regularmente la citada

Denominacion de Origen.

Por lo que se refiere a la XV edicion
del Concurso a la Calidad de Vinos
Embotellados. se premiaron los tres
mejores vinos en cada una de las catego-
rias que ampara esta Denominacion de
Origen (blancos. rosados y tintos jovenes.
vinos tintos de crianza, reserva y gran
Feservi y espumosos), a juicio de un
Jurado Nacional, por el procedimiento de
Cata Ciega.

Dicho Jurado estuvo compuesto por
representantes de la Asociacion Nacional
de Maitres. la Restauracion Regional, las

Tiendas Especializadas.  la Prensa

Especializada en Vinos, el IVICAM. la

.Sub(hrc_'ccujm (JC_'I'IL‘l'ill de 2948

Denominaciones de Calidad y el propio et
; )

Consejo Regulador.
Los vinos que tomaron parie en la ANADOR
Cata Final. realizada el dia 18 de abnil.

fueron los que mejor puntuacion obtuvie-
ron por parte del Comité de Cata del = PREMIOS A LA MEJOR BOTELLA
Consejo Regulador, que. en conjunto, Oro, la marca: “YUNTERO GRAN RESERVA 1993”

valoré un total de 528 muestras proceden- Coop. Ntro. Padre Jestis del Perdén de Manzanares (Ciudad Real).
tes de la 189 bodegas diferentes: 145 Plata, la marca: “FONTAL CRIANZA 1999”

blancos, 57 rosados y 176 tintos de la Bodegas Fontana, S.A. de Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)
cosecha 2001; y 148 tintos de crianza, Bronce, la marca: “YUNTERO CHARDONNAY 2001”

reserva y gran reserva. siendo el resto Coop. Ntro. Padre Jests del Perdén de Manzanares (Ciudad Real).
ESpUmosos.

Tras esto, se produjo la entrega de = PREMIOS AL MEJOR CONJUNTO DE BOTELLAS
Premios del XII Concurso a la Oro: “BODEGAS CENTRO ESPANOLAS, S.A.”
Presentacion de la Denominacion de de Tomelloso (Ciudad Real).




VINOS EMBOTELLADOS DE LA D. O “LA MANCHA”

m VINOS BLANCOS
Oro, la marca: “CANFORRALES CIEN ANOS 2001” (Airén)
Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca).
Plata, la marca: “VINA CUERVA 2001” (Airén)
Bodegas Naranjo, S.L. de Carrion de Calatrava (Ciudad Real)
Bronce, la marca: “ANIL 2001” (Macabeo)
Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real).

= VINOS ROSADOS
Oro, la marca: “VINA SANDERUELO 2001”

Coop. Ntra. Sra. de los Remedios de Sonseca (Toledo).
Plata, la marca: “ANORANZA 2001” (Garnacha)

Bodegas Juan Ramon Lozano, S.L. de Villarrobledo (Albacete).
Bronce, la marca: “ZAGARRON 2001”

Coop. Sra. de Manjavacas de Mota del Cuervo (Cuenca).

= VINOS TINTOS

Oro, la marca: “CANFORRALES 2001” (Cencibel o Tempranillo)
Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca).

Plata, la marca: “CALDERICO 2001” (Cencibel o Tempranillo)
Coop. Castillo de Consuegra de Consuegra (Toledo).

Bronce, la marca:“CASTILLO DE LA MUELA 2001” (Cencibel o Tempranillo)
Coop. Ntra. Sra. de la Muela de Corral de Almaguer (Toledo).

m VINOS TINTOS DE CRIANZA

Oro, la marca: “LOS GALANES 98” (Cencibel o Tempranillo)
Coop. Sta. Catalina de La Solana (Ciudad Real).

Plata, la marca: “GRAN FUCARES 98” (Cencibel oTempranillo)
Coop. Ntra. Sra. de las Nieves (Almagro).

Bronce, la marca:“ROBLEDILLO 98”’(Tempranillo/Cab. Sauvignon y Merlot)
Vinedos y Bodegas Munoz, S.L. de Noblejas (Toledo).

m VINOS TINTOS DE RESERVA
Oro, la marca: “ALLOZO 97" (Cencibel o Tempranillo)
Bodegas Centro Espanolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real).
Plata, la marca: “ARTERO 96” (Merlot)
Vifiedos y Bodegas Mufoz, S.L. de Noblejas (Toledo).
Bronce, la marca: “VARONES 95” (Cencibel o Tempranillo)
S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).

m VINOS TINTOS DE GRAN RESERVA

Oro, la marca: “TORRE DE GAZATE 1996 (Cabernet Sauvignon).
Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real).

Plata, la marca: “CASA LATEJA 1992” (Cab. Sauvignon/Tempranillo)
Coop. Ntro. Padre Jesus del Perdén de Manzanares (Ciudad Real).

Bronce, la marca: “DON OCTAVIO 96” (Cencibel o Tempranillo)
Vinicola de Villarrobledo, S.C.L. de Villarrobledo (Albacete).

m VINOS ESPUMOS0S

Oro, la marca: “CANTARES EXTRA BRUT”

Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real).
Plata, la marca: “GOTAS DE PLATA BRUT”

Vifiedos y Reservas, S.L. de Villanueva de Alcardete (Toledo).
Bronce, la marca: “ALCARDET BRUT”

Coop. Ntra. Sra. del Pilar de Villanueva de Alcardete (Toledo).

CONSEJO ABIERTO & 11

Origen “LA MANCHA™, en el que se eli-
gieron las tres mejores presentaciones de
botella de entre todas las que se comer-
cializan con D.O. LA MANCHA. asi
como el mejor conjunto de botellas de
una bodega acogida.

El Jurado de este concurso, que tam-
bién se reunio el pasado dia 18 de abril en
la sede del Consejo Regulador. estuvo
compuesto por representantes de empre-
sas de Artes Grificas, la Publicidad v el
Diseno, la Universidad Regional v la
Escuela de Artes y Oficios de Tomelloso.

El acto conté con la asistencia de
numeroso pblico, entre los que se encon-
traba el Director del Instituto de la Vid v
del Vino de Castilla-La Mancha. Alipio
Lara Olivares: y el alcalde de Alcizar de
San Juan, José Fernando Sinchez Bodalo.

También asistieron periodistas espe-
cializados en el sector viticola v represen-
diversos  Medios  de
Comunicacion de Castilla-La Mancha.

Por su parte. el Presidente del Consejo

tantes  de

Regulador de la Denominacion de Origen
“LA MANCHA". José¢ Fenollar Avila.
felicito a las bodegas ganadoras y mostro
su satisfaccion por el nivel alcanzado por
los vinos de calidad manchegos en la edi-
cion de este ano. También agradecio a los
Medios de Comunicacion su continuo
apoyo i los vinos de la Denominacion de
Origen “LA MANCHA™.

El presidente de la D.O. “LA MAN-
CHA™ insistio en que actos como csle sir-
ven de apoyo a la comercializacion de los
vinos de calidad manchegos. va que. en lo
que a calidad se refiere, su nivel es real-
mente bueno. Fenollar también comento
que la Comision de Marketing. reciente-
mente instituida  por el Consejo

Regulador. pretende impulsar la imagen
de los vinos de la D.O. LA MANCHA en
el plano regional, nacional e internacional,
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Ovidio 89

Bernal Garcia-Chicote, S.L. i
Sto. Domingo Guzmin, 4. 13640 Pedro Mufioz (Ciudad &e&l) X
Tel: 926-568728. Fax: 926-568720 )

e-mail: bodegasbernal @ infonegocio.com

Fase visual: rojo cereza. medio cubierto.
Fase olfativa: de aromas intensos a fruta y vainilla,
Fase gustativa: ligero, suave. cilido y de taninos dulces.

Su estructura es equilibrada v largo en boca.

Cencibel cosecha 2001

OVIDIO 89

A

Glaudium crianza o
Coop. Ntra. Sra. del Rosario. Castilla-La Mancha, 4 =
16670 El Provencio (Toledo). Tel: 967 166 066, Fax: 967 165 032

e-mail:info@bodegascamposreales.com
i. - _\‘

*GLADIVM:-

CRIAMNZA

www.bodegascamposreales.com

Fase visual:
rojo picota de buena capa.
Fase olfativa:
notas astillosas de la madera
sobre un fondo frutal.
 Fase gustativa:
l'_ﬁé‘lgm"énthoca, sabroso y fru-

‘
LAMANCHA ﬂ

104 ALA TE N o

Galdn de Membrilla
Coop. Nira. Sra. del Rosario. Ctra, de
13230 Membrilla

(Ciudad Real)

Tel: 926 636 660

Fax: 926 637 309

Fase visual:

limpio y de color violiceo
con gran viveza.

Fase olfativa: frutoso y con
aromas {lorales.

Fase gustativa: sabroso y

cquilibrado, con un final

LA MANCHA

completo v agradable.

i
Viiia Vera . I.';::
Bodegas v Bebidas Grandes Vinos, S.L. Poligono Industrial, s/, _)I:
13600 Alcizar de San Juan (Ciudad Real)
25226 552 780 SEEEEEEES
Fax: 926 546 408 s
: VINA VERA
e-mail:
byb@byb.es M )
La Mancha
Fase visual: cereza intenso.
Fase olfativa: potente y fina Qs
agancia frutal, con notas de =
ciruelas y pequefios Cosecha
del bosque. " 2001
tativa: ligero, frutal y
EEEEEEEES
N
%
il

Amigo Sancho

Coop. San Isidro

Dos de Mayo, 31

13620 Pedro Munoz (Ciudad Real)
Tel: 926 586 057

Fax: 926 568 380

e-mail: mail @viacotos.com

% ZAmigo X
Sancho

web: www.viacotos.com

Fase visual: color cereza intenso con
tonos amoratados.

gl & . - 3

- Fase olfativa: nariz con profundos

TINTO TEMPRANILLO

LA MANCHA

FEIMPALIN N (RACEY

- 1% voL /

Monte del alcalde

Bodegas J. Santos, S.L. Sagunto, 4
45850 Villa de don Fadrique (Toledo)
Tel: 925 195 120

Fax: 925 195 650

e-mail:

exportjsantos @elefonica.net

Fase visual: color cereza oscuro. * .y
Fase olfativa: aromas frutosos y e :
vegetales. %

Fase gustativa: sabroso, con frutos ALCA E

rojos y frescura. Grannacha 2001

2 a1 5% Vol



Don Andrés

Cooperativa de la Asuncion
Santa Mision, 19

45310 Villatobas (Toledo).
Tel: 925 152102

Fax: 925 152 152

e-mail: vinotobas @ucaman.es

Fase visual: limpio y con buen color, ;
Fase olfativa: potente v equilibrado, DL’“ 1\\1 RE
con aromas a frutas rojas. ;
Fase gustativa: sabroso. frutal, fresco d. -

v agradable. . " )

Vega de Azuer
Industrias Vinicolas Los Candeales, S.L.
Ctra. Cérdoba-Tarragona. Km. 231
13250 Daimiel (Ciudad Real).
Tel: 926 850 765

Fax: 926 850 765

e-mail: cereales@meyca.es

Fase visual: cereza intenso.

Fase olfativa: toques frutosos con
notas tostadas y fruta muy madura.
Fase gustativa: maduro, sabroso.

tostado y con agradables taninos.

Seiorio de Zocodover
Bodegas Hermanos Rubio, S.L., Ctra. Villafranca, Km. 2
45860 Villacanas (Toledo). Tel: 925 201 036

Fax: 925 200 023
e-mail:

bodegas_rubio@airtel.net
Fase visual:
color cereza intenso sin
tonos de evolucién

Fase olfativa: armonioso en
nariz y boca, con equilibrio

entre fruta v crianza.

Fase gustativa: equilibrado

e intenso en boca, con cier- g

P e TR
_ UA MANCHA )
ta personalidad. et

LA AL | LT

Coop. Ntro. Padre Jess del Perdon. |

Fase visual: amarillo dorado y brillante con &
Fase olfativa: en nariz,

limpio, aromitico, con

notas especiadas, vainilla

v recuerdos frutales.

'ARDONNAY

Fase gustativa: Al ataque

. COSECHA0)
predomina la madera, sin i"‘""‘“"'a"““ #3 Dark

/ )
embargo, es redondo en ' /””/.(,('

LA MANCHA

boca. con cierto dulzor y gy W |

Vg S M Y
posgusto largo. SO s ik il

£ = e ——
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Benengeli

Cra. Aledzar, Km. 322 16630 Mota del
Cuervo (Cuenca)

Tel: 967 180 628, Fax: 967 182 570
e-mail:bodegasenomar@eresmas.com

Fase visual: eleganie rojo cereza picota con
destellos rubi y granate.

Fase olfativa: se aprecian notas de frutas confi-
tadas y pasas, con tonos propios de su paso por
la madera, tostados y vainilla. Su expresion
aromdtica es rica en matices. sobresaliendo la
variedad Cabernet Sauvignon.

Fase gustativa; potente y elegante. Completo.
sabroso y armonioso en su conjuncién, Muy
equilibrado v agradable de beber.

Gran Fontal —
Bodegas Fontana, S.A. Extramuros. s/n.
16411 Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)
Tel: 969 125 433, Fax: 969 125 387
e-mail: bf@bodegasfontana.com

web: www.bodegasfontana.com

Fase visual: rojo rubi con tonos apicotados. 20sTR

Limpio y brillante.

2 o % Sie W
Fase olfativa: aromas a fruta o ..M., B

bien madura. con cueros y .
especiados.
Fase gustativa: en boca se pre-
senta equilibrado. con una
buena acidez, sabroso y con un

largo postgusto.

NOVEDADES EN NUESTROS VINOS
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INTENSA CAMPANA
PROMOCIONAL DE VINOS
DE LA D.O. "LA MANCHA”
EN TODA EUROPA

Austria, Eslovenia

y Chequia

I pasado mes de abril. la

Denominacion  de  Origen
“LA MANCHA™ organizé

varias presentaciones en diferentes
ciudades de Austria, Eslovenia y
Chequia, que tuvieron una excelente
aceptacion por parte del piblico cen-
trocuropeo, que acudid abundante-
mente a la cita con los vinos de cali-
dad manchegos, cada vez mds cono-
cidos por los consumidores de dichos
paises.

En Viena, donde se dieron cita
cerca de 500 distribuidores, importa-
dores, hosteleros y restauradores de
la capital austriaca. junto con el
embajador de Espana en Viena y el
Consejero Economico v Comercial
de nuestro pais.

Un dia después tuvo lugar la pre-
sentacion de Lujblijana, ciudad eslo-
vena de gran tradicion vinicola, ya
que es la sede de un prestigioso con-
curso mundial de vinos. A esta cila.
en la que también estuvo presente el
Consejero Economico y Comercial
de Austria, director del
Instituto Cervantes, Jon Juaristi.

acudid el

Por dltimo, Praga fue el lugar
escogido por las bodegas manchegas
para presentarse en Chequia. un pais
que, junto con Polonia y Hungria. se
incorporard proximamente en la
Union Europea y cuya renta per cdpi-
ta se incrementado de forma conside-
rable en los tltimos anos, lo que lo ha
convertido en un mercado muy atrac-
tivo para los vinos de calidad de
nuestra Zona de Produccion.

Mencionar también. que estos

mercados son un objetivo fundamen-
tal para la Denominacion de Origen
“LA MANCHA", que aspira a posi-

cionarse en un lugar de privilegio,

debido a la alta calidad de sus vinos.

e /KR W W W

d
']
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que ven en el Centro y Este de
Europa su principal drea de expan-
sifn. puesto que Son nuevos merca-
dos en los que la Cultura del Vino

estd cada vez mds presente.

Asistentes a las presentaciones de AUSTRIA, CHEQUIA y ESLOVENIA
Albacete Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo.
Bodegas J.R. Lozano, S.A. de Villarrobledo.
Vinasoro, S.L. de Alcazar de San Juan.
Coop. Ntro. Padre Jestis del Perdén de Manzanares.
Francisco Muiioz Montoya de Pedro Mufoz.
Bodegas CRISVE (Coop. Cristo de laVega) de Socuéllamos.
Vinos y Bodegas. S.A. de Socuéllamos.
Coop. Santa Catalina de La Solana.
Coop.Virgen de las Vinas de Tomelloso.
Coop. San Ginés de Casas de Benitez.
Bodegas Fontana, S.A. de Fuente de Pedro Naharro.
Mas que vinos, S.C. de Dosbarrios.
Bodegas Entremontes (Coop. Ntra. Sra. de la Piedad)
de Quintanar de la Orden.
Vifiedos Mejorantes, S.L. de Villacafias.

Ciudad Real

Toledo



Polonia

Varsovia y Cracovia

Polonia también ha sido un objetivo
destacado para las 11 bodegas man-
chegas, que los pasados dias 13 y 14
de mayo se presentaron en Varsovia y
Cracovia. respectivamente. siendo
uno de los acontecimientos mas des-
tacados la charla/degustacion que se
ofrecid a la prensa especializada.

Ademas. el pablico asistente. pro-
ximo a las 100 personas en cada una
de las dos ciudades. estuvo formado
en su mavor parte por importadores,
restauradores. distribuidores, jefes de
compra de grandes superficies. tien-
das especializadas, mayoristas y pren-
sa especializada en vinos. quienes
también valoraron muy positivamen-
te las peculiaridades y extraordinaria
calidad del vino manchego.

Destacar  también, que en
Varsovia, el Consejero Econdmico y
Comercial de la Embajada Espanola
acompano a la delegacion manchega e
informa a las bodegas de las enormes
posibilidades que ofrece este pais a
los vinos de calidad de la D.O. LA
MANCHA, puesto que es muy proba-
ble que en un par de anos pase a for-
mar parte de la Unidn Europea y que
su nivel de vida se siga incrementan-
do notablemente.

Asistentes a las presentaciones
Albacete

Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo;
Bodegas Juan Ramon Lozano, SL. de
Villarrobledo.

Ciudad Real

Bodegas Centro Espafiolas, S.A. de
Tomelloso; Bodegas CRISVE (Coop.
Cristo de la Vega) de Socuéllamos; Coop.
Ntro. Padre Jesus del Perdon de
Manzanares; Coop. Santa Catalina de La
Solana; Cooperativa Virgen de las Vifas de
Tomelloso; Francisco Mufioz Montoya de
Pedro Mufoz.

Cuenca

Coop. San Ginés de Casas de Benitez.
Toledo

Bodegas Entremontes (Coop. Ntra. Sra.
de la Piedad) de Quintanar de la Orden;
Mas que Vinos, S.L. de Dosbarrios

T ———————————

Dinamarca

Copenhague

Otras 5 bodegas de esta Denominacion
de Origen “"LA MANCHA"™ presenta-
ron sus excelentes productos el dia 30
de mayo en el Salon del Vino Espanol
en Copenhague. al que han asistido 30
bodegas exportadoras espafiolas v otros
tantos stands de importadores daneses
interesados por los vinos de nuestro
pais.

Como en afios anteriores, ¢l Saldn
del Vino de Dinamarca se ha estructura-
do en diferentes bandas horarias,
teniendo en cuenta las diferentes nece-
sidades de los sectores interesados en
los vinos espanoles. Por ello. primero
asistieron los periodistas. seguidos de
los restauradores, hosteleros e importa-
dores, para después hacerlo el piablico
en general.

Hay que recordar que este pais, pese
a tener una poblacién de sélo 5 millo-
nes de habitantes es uno de los princi-
pales importadores de vinos con D.O.
LA MANCHA, ocupando el quinto
puesto tras Reino Unido. Alemania,
Holanda y Suecia.

Asistentes al IV Salon del Vino
Espaiol en Dinamarca

Albacete

Bodegas Mazorral (MURIMPEX, S.A))
de La Roda.

Ciudad Real

BodegasVinasoro, S.L. de Alcdzar de San
Juan; Cooperativa Virgen de las Vinas de
Tomelloso.

Toledo

Bodegas Entremontes (Cooperativa
Nuestra Sefiora de la Piedad) de
Quintanar de la Orden; Bodegas
Hermanos Rubio, S.L. de Villasequilla.
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Alemania

Berlin, Hamburgo,
Francfort y Colonia

Berlin y Colonia fueron las ciudades
seleccionadas por 10 bodegas manchegas
para presentar sus vinos de calidad los
pasados dias 24, 25 y 26 de junio, una acti-
vidad enmarcada dentro del plan sectorial
de la D.O. LA MANCHA en Alemania en
el 2002.

Por otro lado, también hay que desta-
car la presencia esas mismas bodegas en
la Miniferia del Vino Espanol en
Alemania (Einladung Grosse
Prisentationen Wein aus Spanien 2002),
que se desarrollo entre los pasados dias 3
y 7 de junio y al que asistieron 24 deno-
minaciones de origen de nuestro pais, lo
que ha sido posible gracias a la colabora-
cion del ICEX y la Oficina Comercial de
Espana en Diisseldort.

La importancia de este tipo de actos se
reafirma si tenemos en cuenta que
Alemania es el segundo importador de
vino de calidad manchego y el que mis se
ha incrementado en los dltimos anos.
pasando las exportaciones de nuestra D.O.
de 323.112 botellas en 1994 a mds de dos
millones y medio del pasado ano.

En Hamburgo, el acto tuvo lugar los
dias 3 v 4 en el Congres Centrum
Hamburg. mientras que en Francfort se

desarrolld en el Messe Francfort Forum.

Participantes en la miniferia del
Vino Espafol en Alemania

Albacete

Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo
Ciudad Real

BodegasVinasoro, S.L. de Alcizar de San
Juan; Cooperativa Nuestro Padre Jesus
del Perdon de Manzanares; Bodegas
Crisve (Cooperativa Cristo de la Vega)
de Socuéllamos; Coop. Santa Catalina
de La Solana (Ciudad Real).

Cuenca

S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo
Toledo

Bodegas Entremontes (Coop. Ntra.
Sra. de la Piedad) de Quintanar de la
Orden; Bodegas J. Santos, S.L. de Villa
de Don Fadrique (Toledo), Bodegas
Verdiguez de Villanueva de Alcardete;
Cooperativa Nuestra Sefiora del Pilar
de Villanueva de Alcardete.
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Barcelona

El' restaurante TIVOLI de

Barcelona fue el lugar escogi-

do por 12 bodegas de la
Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA™ para presentar sus vinos de cali-
dad entre los dias 10 v 13 de junio.

Los tres primeros dias se ofrecieron
catas comentadas y degustaciones dedi-
cadas a la prensa especializada, la dis-
tribucion. la hosteleria v la restauracion,
mientras que la noche del dltimo dia
tuvo lugar una cena de gala basada en la
cocina manchega v que fue ofrecida por
Pedro Pérez Losa. responable del res-
taurante  Ideal de  Villarrobledo
(Albacete).

El encargado de impartir las catas
fue Julio Cayuela. director de la revista
Sumiller v de la Escuela de Sumilleres
San Jordi de Barcelona, que valord muy
positivamente las enormes posibilida-
des que ofrecen los vinos manchegos
actuales. destacando la increible evolu-
cion que ha tenido esta zona de produc-
cion en los dltimos 10 anos.

En definitiva, la cadena TIVOLL,
que ademds de los restaurantes cucenta
con otros establecimientos comerciales,
demostréd ser un marco idoneo  para
mostrar al puablico barcelonés las enor-
mes posibilidades que ofrecen los vinos

manchegos.

Asistentes a la presentacion
de BARCELONA

Albacete

Ciudad Real

Cuenca

Toledo

Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo.
Bodegas Juan Ramon Lozano, S.A. de Villarrobledo.

Bodegas Vifiasoro, S.L. de Alcazar de San Juan.

Cooperativa Nuestro Padre Jests del Perdén de Manzanares.
Bodegas Crisve (Coop. Cristo de la Vega) de Socuéllamos.
Coop. Santa Catalina de La Solana.

Bodegas Centro Espaiolas, S.A. de Tomelloso.

Cooperativa Virgen de las Vifias de Tomelloso.

Bodegas Fontana, S.A. de Fuente de Pedro Naharro,

Bodegas Nuestra Sefiora de la Cabeza de Pozoamargo.
Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio.

Bodegas |. Santos, S.L. de Villa de Don Fadrique.
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VINO Y GASTRONOMIA

Restaurante

Quintanar
Quintanar de la
Orden (Toledo)

ituado en el kilometro 120 de
nacional 301

(Madrid-Alicante), a las afue-
ras de la localidad toledana de Quintanar
de la Orden, nos encontramos con un

la carretera

local donde podremos degustar tipicos
platos manchegos, que son elaborados
con gran exquisitez, un requisito que su
dueno, Jesus Veguillas, se ha fijado como
objetivo desde que abriese el restaurante
Quintanar, alld por el afio 1982, si bien. ha
sufrido varias ampliaciones a lo largo de
los anos debido a que el incremento de
clientes asi lo ha ido demandando.

El restaurante, ademads del comedor
principal, que tiene capacidad para unas
100 personas y estd equipado con un tra-
dicional hormo de lena, cuenta con 4
salones, para 8. 10, 12 y 38 personas, res-
pectivamente.

Sus asados de cochinillo v cordero
merecen una mencion aparte, debido a
que se preparan en un tradicional horno
de lena. Pero. ademds de éstos y de la
cocina manchega a la que antes se ha
hecho mencion, destacamos sus pesca-
dos, siempre frescos, como la corvina al
azafrin que se detalla abajo.

En su carta de vinos encontramos

Corvina al azafran

representadas a las mds importantes

denominaciones de origen espaniolas,
pero es LA MANCHA la que ocupa un
lugar mas destacado, disponiendo de
vinos de multiples marcas de esta Zona
de Produccion (Clavelito, Entremontes,
Finca LaBlanca, Monte Don Lucio,
Oristan, Torre de Gazate, Tomillar,
Estola, Castillo de La Muela, Altovela,
Pirubi, Dominio de Baco, Portillejo,

Don Fadrique, Senorio de Guadianeja,
Fontal, El Vinculo. eic.).

En definitiva, se trata de un lugar que
merece ser visitado, tanto por los nume-
rosos transetnles que pasan diariamente
por la carretera Madrid-Alicante, como
por los habitantes de los pueblos vecinos,
que probablemente quedardn sorprendi-
dos. tanto por el trato como por la calidad
de la cocina.

Uvas al Entremontes tinto,

Ingredientes

Corvina 800 gr., setas 600 gr., tomates 3, ajos 3 dientes,
perejil, 1/2 guindilla, medio tarrido de azafran, |/4 de litro

con tortas de Alcazar

Ingredientes

Uvas: | kg., vino Entremontes: |/2 litro, azicar: 250 grs., mante-
quilla: 50 grs., tortas de Alcdzar: 4, piel de limén y piel de naran-
ja. Copita de brandy manchego y bola de helado.

Preparacién

Pelar las peras, extrayendo las semillas, colocarlas en un cazo o
cacerola, afadir todos los ingredientes.

Cocer todo tapado durante unos veinticinco minutos.

de aceite.
Modo de preparacion

Pochar las setas y el tomate en aceite tibio, después cuan-
do esté doradito retirar el plato y, en ese mismo aceite,
pochar el pescado,poniéndolo sobre las setas y el aceite.
Siguiendo con el mismo aceite se frien los ajos, el perejil y
el azafran.Todo ello se echa al pescado por encima y final-
mente se deja en el horno durante 5 minutos.

Reducir los ingredientes a un ligero almibar, servir las peras tem-
pladas o frias y napar con el almibar.

| ——————————
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ARTICULO DE BODEGAS

La Variedad Merlot en La Mancha

La variedad Merlot. originaria

del sur de Francia y mis con-

cretamente de la zona bordele-
sa, es la responsable de los grandes
vinos tintos de Saint-Emilion y de
Pomerol.

La introduccion de esta variedad en
nuestro pais se produjo paralelamente a
la introduccion del Cabernet Sauvignon
a principios de los setenta en Catalufia, y
parece estar atribuida a Miguel Torres,
cuendo establece una coleccioén de varie-
dades mejorantes de los vinos espafioles
e impone la moda de los monovarietales
como estilo de vino. Es actualmente la
zona del Penedés y, en menor medida,
Navarra donde mas introducida estd la
variedad Merlot en nuestro pafs.

Amparado por su papel fundamental
en la elaboracion de grandes vinos ilus-
tres como el Chateau Pétrus, la propa-
eacion de esta variedad se ha extendido
no sélo a nuestro pais, sino que estd
bastante implantada en todos los vine-
dos del denominado “nuevo mundo™ y

en donde se estdn elaborando grandisi-

por Jorge Martinez Bruyel

Jorge Martinez Bruyel,

Director técnico de la Cooperativa

Nuestro Padre Jests del Perdén.

mos vinos monovarietales con esta

variedad en paises como Chile,
Argentina y Estados Unidos.

Descripceion de la variedad

El Merlot es una variedad medianamen-
te vigorosa que agradece principalmen-
te las tierras frescas que conservan sufi-
cientemente la humedad en verano.
Tiene la piel menos gruesa que la
Cabernet Sauvignon, desborra y madu-
ra antes que ésta, no tiene tanta intensi-
dad en taninos y su color es menos pro-
fundo, aunque es mucho mas afrutada.

En general, se aclimata bastante
bien a suelos diversos y microclimas
diferentes, aunque es una variedad que
prefiere los climas mds [rescos y con
adecuadas disposiciones hidricas.

Se trata de una cepa de porte
semierguido y vigor medio. Hojas adul-
tas de tamano medianamente grandes.
cuneiformes, mads largas que anchas, y
color verde oscuro en el haz v envés
araioso. Racimos de tamano medio,
sueltos y forma conica alargada. Bayas
de tamano pequefio y color azulado-
negruzeo.

Su brotacién es muy temprana, lo
cual la hace sensible a las heladas pri-
maverales. Sin embargo, el principal
problema de esta variedad es su corri-
miento, siendo muy sensible a ello. La
poda, debido al pequefio tamano de los
racimos. debe ser sometida a podas lar-
gas. con el fin de obtener el mayor

ntimero de racimos. Envero a finales de

julio y maduracion a finales de agosto.

En nuestra zona se aconseja vendimiar-
la cuando el dcido mdlico desciende de
2.5 gr/l, lo que corresponde con una
graduacion alcohdlica de unos trece
grados, lo que suele coincidir muy a
primeros de septiembre. Medianamente
productiva, resultando las cosechas
ligeramente inferiores a las obtenidas
con la variedad cencibel, en condicio-
nes normales. Dentro de la vulnerabili-
dad que puede tener esta variedad es

sensible al mildiu y a la botrytis.

Interés enologico
Entre las principales caracteristicas

enologicas destaca el que los vinos de



Merlot sean vinos de una cierta intensi-

dad colorante, con un grado alcohdlico
elevado y con predominantes aromas
afrutados y especiados. En contraposi-
cién con la Cabernet Sauvignon no es
tan intensa en color ni tan concentrada
en taninos, pero en contrapartida es mas
rica en fruta y en azdcar. En general, el
vino obtenido de esta variedad es un
vino ficil de beber.

Ofrece vinos mas suaves y redonde-
ados que el Cabernet Sauvignon cuando
va como vino joven. La variedad Merlot
ha vivido siempre a la sombra de la
Cabernet, considerando a la Merlot
como una variedad complementaria
para mezclar con ésta, habiendo excep-
ciones en donde la variedad Merlot es
mayoritaria como en los Saint-Emilion
y en el Pomerol. Hoy, sin embargo, las

La variedad Merlot ha
vivido siempre a la sombra
de la Cabernet, conside-
rando a la Merlot como
una variedad complemen-
taria para mezclar con ésta
"

cosas han cambiado y es muy habitual
encontrar monovarietales de esta varie-
dad.

A parte de los monovarietales. que
ahora estin tan de moda, la variedad
Merlot acepta muy bien su mezcla con
la Cabernet Sauvignon, aportando a la

mezcla una suavidad y ligereza, permi-
tiendo asi elaborar vino de consumo
mds rapido que si se elaborasen tnica-
mente con Cabernet. También acepta
muy bien las crianzas y semicrianzas.
siendo estas dltimas. a mi gusto perso-
nal, uno de los mejores fines que se le
pueden dar a la variedad, respetando
asi. mediante una ligera crianza en
madera. todo el bouquet, fragancia y
gusto especiado que aporta la variedad.
En general. no aguanta crianzas dema-
siado largas.

En definitiva. esta variedad. aunque
de menor concentracion fendlica que la
Cabernet. ofrece mucho juego cuando
se la somete a encubados largos. pero es
muy suave, equilibrada y afrutada cuan-

do es destinada a vinos jovenes.
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PARA LOS VINOS

U o

oA MANCHA

"cop @

\NE

\J—\f{? r,} L‘\ I\.‘

CON D.O. “"LA MANCHA"

Concurso “Joven Airen 2001

Los resultados alcanzados por los vinos de la Denominacion de Origen “LA
MANCHA" en el concurso “Joven Airén 98", organizado por la Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha, han sido extraordinariamente buenos,
alcanzando las Medallas de Oro y Plata, y dejando constancia de la excelente
calidad de los vinos Airén que se estdn elaborando actualmente dentro de nues-
tra Denominacién de Origen.

La Medalla de Oro correspondié a “Torre de Gazate 20017, un vino de
Vinicola de Tomelloso, S.C.L., mientras que el bronce fue para el Airén de
“Canforrales Cien Afios 2001, elaborado por Bodegas N.S.R. (Coop. Ntra.
Sra. del Rosario) de El Provencio (Cuenca).

También conviene recordar que nueve de los diez finalistas del concurso han
sido vinos de la Denominacién de Origen “LA MANCHA”, una prueba mis,
que viene a corroborar la altisima calidad de nuestros vinos y recompensa el
enorme esfuerzo hecho desde las bodegas acogidas a la Denominacién de
Origen y desde el Consejo Regulador para que nuestros vinos estén, sin com-
plejos. entre los mds prestigiosos del mundo, algo que sélo puede extrafiar al
que ignora la realidad actual de los vinos de calidad manchegos.

El resto de vinos finalistas de nuestra D. O. son:

Albacete
La Villa Real. Coop. La Remediadora de La Roda.

Ciudad Real
Vidal del Saz. Bodega Vidal del Saz de Campo de Criptana.
Vifia Cuerva. Bodegas Naranjo S.L. de Carrién de Calatrava.
Senorio de Guadianeja. Vinicola de Castilla S.A. de Manzanares.
Galdan de Membrilla. Coop. Ntra. Sra. del Rosario de Membrilla.
Yugo. Bodegas CRISVE (Coop. Cristo de la Vega) de Socuéllamos.
Ojos del Guadiana. Coop. El Progreso de Villarrubia de los Ojos.

Challenge
International du
Vin 2002

Otros cuatro  vinos de la
Denominacion de Origen “LA
MANCHA™ han sido premiados
en el prestigioso certamen interna-
cional “Challenge du Vin 2002",
que se viene desarrollando desde
hace mds de 25 afos y que este
ano ha contado con una participa-
cién de mds de 5.000 muestras de
vino y otras bebidas espirituosas
de unos 40 paises diferentes.

Los vinos Castillo de
Alhambra Tempranillo 2001 vy
Guadianeja Reserva Especial
1997, ambos de Vinicola de
Castilla, S.A. de Manzanares
(Ciudad Real) han conseguido
sendas medallas de plata, mientras
que los Vinos Condesa de
Leganza Crianza Tempranillo
1998 de Bodegas Leganza, S.A. de
Quintanar de la Orden (Toledo) y
Vifia Recreo Cencibel 2001 de la
Cooperativa San Isidro de Las
Pedroneras (Cuenca) han obtenido
la medalla de bronce.

Concurso Mundial de Bruselas

Albacete

- Campo Mazorral Crianza Tempranillo 1999,

Bodegas Mazorral de La Roda.
Nuestros vinos también han conseguido 5 medallas de Ciudad Real - Castillo de Alhambra Tempranillo 2001,

plata en el Concurso Mundial del Vino que se organiza

anualmente en Bruselas desde el afio 1994, Toledo
Merece la pena resaltar la importante participacion de

vinos de la presente edicién, en la que se han presentado  Cuenca

3.791 muestras de vino de 44 paises diferentes. lo que nos

da un abanico que comprende todo el mapa vitivinicola

mundial.

Vinicola de Castilla, S.A., de Manzanares

- Condesa de Leganza Reserva Tempranillo 1995
Bodegas Leganza, S.A., de Quintanar de la Orden.
- Varones Tempranillo Crianza 1997.

S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo.

- Varones Tempranillo Reserva 1995.

S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo.
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Expo Cordoba
2002

En la VII edicion de la Cata de Vino
“Ciudad de Cdrdoba”. que tuvo lugar
dentro de los actos desarrollados en la
XXI Feria de Muestras Cordobesa,
celebrada del 18 al 22 de abril pasado,
sobresalieron por su calidad 8 vinos
manchegos, pertenecientes a 6 bodegas.

Mezquita de Oro: Entremontes Tinto
Tempranillo 2001 (Bodegas Entre-
montes). Coop. Ntra. Sra. de la Piedad,
de Quintanar de la Orden Toledo).
Mezquita de Plata: Veronés Blanco
Airén 2001 (S.A.T. Santa Rita de Mota
del Cuervo, Cuenca) y Varones
Crianza 1997 (S.AT. Santa Rita de
Mota del Cuervo, Cuenca).

Mezquita de Bronce: Casa Antonete
(Coop. del Campo “La Unién de
Tarazona de La Mancha, Albacete;
Vidal del Saz Crianza 1999 (Bodegas
Vidal del Saz de Campo de Criptana,
Ciudad Real); Varonés Tempranillo
Reserva 1995 (S.A.T. Santa Rita de
Mota del Cuervo, Cuenca); La Villa
Real 2001 (Coop. La Remediadora de
La Roda, Albacete) y Yuntero
Chardonnay 2001 envejecido en barri-
ca (Coop. Ntro. Padre Jestis del Perdon
de Manzanares, Ciudad Real).

Premios Baco 2002

El vino Campos Reales 2001 de la
Cooperativa Nuestra Sefiora de EI
Rosario de El Provencio (Cuenca) ha
obtenido el Baco de Bronce en la
categoria de Tintos Jévenes del XIV
Concurso de Vinos Jovenes de la
U.E.C.. siendo éste el cuarto galardén
que recibe esta bodega en los citados
premios en un periodo de 6 afios.

Concurso Bacchus
2002

La IV Edicion del Concurso Interna-
cional de Vinos Bacchus 2002, convo-
cados por la Union Espafola de
Catadores y en el que han participado
multitud de vinos de todo el mundo,
ha supuesto un nuevo éxito para los
vinos de calidad manchegos.

En la categoria de vinos tranquilos,
que son los que esencialmente se pro-
ducen en LA MANCHA, destaca el
Bacchus de Oro otorgado a
Guadianeja Reserva Especial de
Vinicola de Castilla, S.A. de
Manzanares (Ciudad Real).

Baccus de Plata: « Campo Mazorral
Crianza 1999. Bodegas Mazorral de
L.a Roda (Albacete).

* Canforrales Tinto 2001. Bodegas
N.S.R. (Coop. El Rosario) de El
Provencio (Cuenca).

* Castillo de Alhambra Tinto 2001.
Vinicola de Castilla de Manzanares
(Ciudad Real).

* Portillejo Crianza 1998. Viiiedos
Mejorantes, S.L. de Villacanas
(Toledo).

* Cinco Almudes Crianza 1998.
Coop. San Ginés de Casas de Benitez
(Cuenca).

Bacchus de Bronce: +* Fontal
Crianza 1999. Bodegas Fontana, S.A.
de Fuente de Pedro Naharro (Cuenca).
* Retozon Tinto 2001. Bodegas
Mazorral de La Roda (Albacete).

» Solmayor Tinto 2001. Grupo Solis
& Avilés de Tarancon (Cuenca).

Cidade de Oporto

Medalla de Plata al tinto joven
Canforrales Tempranillo 2001 .

Premios Manojo
2002

En los Premios MANOJO 2002, con-
vocados por la Unién Regional de
Cooperativas Agrarias de Castilla y
Ledn, la D.O. LA MANCHA ha
copado los tres premios en la catego-
ria de Tintos Jovenes.

Manojo de Oro: Torre de Gazate
Tempranillo 2001 de Vinicola de
Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso
(Ciudad Real).

Manojo de Plata: Calderico
Cencibel 2001 de Coop. Castillo de
Consuegra de Consuegra (Toledo).
Manojo de Bronce: Campos Reales
Tempranillo 2001 de Coop. Ntra. Sra.
del Rosario de El Provencio (Cuenca).

Finalistas de la D.O. LA MANCHA:
* Blancos Jovenes:

Viiia Recreo Milenium 2001 de
Coop. San Isidro de Las Pedrofieras
(Cuenca).

= Tintos Jovenes:

Ribera de Riansares 2001 de Coop.
Ntra. Sra. de la Soledad de Fuente de
Pedro Naharro (Cuenca).

* Tintos de Crianza:

Varones Tempranillo 1997 de S.A.T.
Santa Rita de Mota del Cuervo
(Cuenca) y Entremontes Tempranillo
1998 de Bodegas Entremontes (Coop.
Ntra. Sra. de la Piedad) de Quintanar
de la Orden (Toledo).

* Tintos de Reserva:

Los Galanes Tempranillo 1996 de la
Coop. Santa Catalina de La Solana
(Ciudad Real).

* Espumosos:

Alcardet Brut de la Coop. Ntra. Sra.
del Pilar de Villanueva de Alcardete
(Toledo).

Gran Seleccion 2002

Oro blancos jovenes: Zagarron Airén
2001. Coop. Ntra. Sra. de Manjavacas
de Mota del Cuerve (Cuenca).

Bronce blancos jovenes: Rezuelo
Airén 2001. Coop. Ntra. Sra. del Espino
de Membnilla (C. Real).

Plata tintos jovenes: Castillo de la
Muela Tempranillo 2001 de la Coop.

Ntra. Sra. de la Muela de Corral de
Almaguer (Toledo).

Bronce crianza: Tomillar Tempranillo
1999 de la Coop. Virgen de las Vinas de
Tomelloso (Ciudad Real).

Oro vinos de + 3 anos: Torre de Gazate
Cabernet Reserva 1998 de Vinicola de
Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (C.Real).
Plata vinos de + 3 anos: Yuntero

Tempranillo-Cabernet Reserva 1995
de la Coop. Ntro. Padre Jesis del
Perddn de Manzanares (Ciudad Real).
Bronce vinos de + 3 anos: Seriorio de
Zocodover Reserva 1997 de Bod. Hermanos
Rubio, S.L. de Villasequilla (Toledo).
Bronce Grandes Reservas: Allozo
1996 de Bodegas Centro Espanolas,
S.A. de Tomelloso (Ciudad Real).

i
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os origenes de este municipio

de gran tradicion vitivinicola se

remontan, como minimo a la
época romana.

Aunque actualmente cuenta con unos
5.600 habitantes, durante la época visigo-
da y hasta la llegada de los musulmanes
el lugar estuvo escasamente poblado.

Distintas panoramicas de Mota del Cuervo

Ademds, a finales del siglo XI esta zona
pasa a ser frontera entre cristianos y
musulmanes, no siendo hasta el siglo
XIII, con el inicio de la repoblacion,
cuando empieza adquirir cierta importan-
cia formando parte del denominado
Comiin de la Mancha dentro de la Orden
de Santiago a la que pertenece y para

principios del siglo XVII su poblacién se
eleva a 750 vecinos.

En el siglo XIX pasa definitivamen-
te a formar parte de la provincia de
Cuenca, va que hasta entonces habia per-
tenecido a Toledo, convirtiéndose en un
de los pueblos mas representativos de la
citada provincia.




En lo que se refiere a monumentos y
edificios de interés, este pueblo ofrece una
gran oferta cultural, encabezada por su
Ayuntamiento y la casa sefiorial que hay
junto a €l, que data del XVIIT y destaca por
sus portadas adinteladas y la comisa con
mocirabes barrocos.

Su iglesia parroquial, un edificio de
transicion enmarcado dentro de un con-
junto amurallado, se realizé durante los
siglos XV, XVI y XVII, constando de
planta de salén de 3 naves, cada una con
tres tramos.

Otros lugares de interés son la Ermita
de San Sebastidn. con la fachada principal
de estilo neocldsico, el Convento Plaza del
Verdinal, que data de los siglos XVI-
XVIII, o el Escudo de la Inquisicion (afio
1438), que debid pertenecer a una persona
vinculada al Santo Oficio.

Pero si por algo es conocida Mota para
todos aquéllos que alguna vez se han acer-
cado por el Balcon de La Mancha es por
sus molinos de viento, verdaderos simbo-
los de la localidad que se encuentran sobre
la sierra del mismo nombre y de los que,
segiin Madoz, habia 150 en La Mancha,
contando Mota con 18.

Ya fuera del término municipal, desta-
can la Ermita de Manjavacas (a 7 Km) y
un complejo lagunar, comprendido por
humedales endorreicos, que constituyen
una importante reserva ecoldgica para la
fauna existente y para las aves migratorias.

Fiestas

En cuanto a las fiestas, destacan por su
originalidad:

- El “domingo de lluecas”, en la que
todo el pueblo se desplaza a los molinos
para cantar la “llueca”, que es un bollo
redondo al que se le ponen bolillas de
anis.

- Mayos motefios, en los que diversos
grupos y rondallas recorren el pueblo y
cantan los mayos a la Virgen.

- Fiesta de las dnimas, que data de
1865 y en la que danzatas preparan
pasacalles, una batalla, los paloteos y el
baile de las citas.

- Traida a hombros de la Virgen de
Manjavacas, celebrada el primer
domingo de agosto y declarada de inte-
rés turistico, ya que se la transporta a
hombros y corriendo desde la ermita,
que dista a 7 km. Del pueblo.

Gastronomia

Su gastronomia se corresponde con la
que es habitual en La Mancha, aunque
también se aprecian especialidades tipi-
cas de la provincia de Cuenca, desta-
cando platos como las gachas de matan-
za, el mojete cantarero, las migas rule-
ras, el gazpacho manchego y, sobre
todo, la caldereta de cordero. Entre los
postres, podemos citar la sandraja
(bollo de aceite y azicar), el arroz de
polvorin (para Semana Santa), las
migas dulces y el arrope.

Tampoco podemos olvidarnos de la
alfareria tradicional de Mota del
Cuervo, siendo el Céntaro su pieza mds
representativa, pero no la dnica. ya que
las tinajas, el colaor (se utilizaba para
mantener el pan y otros alimentos en la
despensa), el alcabuz (para sacar el

agua de los pozos con noria) o el anafre
(antigua cocina de carbén para guisar
en el verano), también son dignos de
mencion.

En lo que se refiere a la vinculacion de
Mota con el mundo del vino a la que se
ha hecho alusion al principio, merece la
pena resaltar que este pueblo cuenta en
la actualidad con varias bodegas inscri-
tas en la Denominacién de Origen “LA
MANCHA” y sus vinos han obtenido
multiples premios a la calidad en los
tltimos anos.

Bodegas presentes: Antonio Ferndndez
Penialver, Coop. Nitra. Sra. de
Manjavacas, Enomar, S.L., S.A.T.
Ntra. Sra. del Valle, S.A.T. Santa Rita,
S.A.T. Santa Ana y S.A.T. San Miguel.




Seguro Multirriesgo del Hogar

Porque la vida
da muchas vueltas
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