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La nueva LEY DEL VINO trae consigo
una época de IMPORTANTES CAMBI

omo yva hemos
anticipado desde
esta  revista,

estamos vivien-

do una época de

cambios muy
importantes debido a la implantacion
de la nueva Ley del Vino de Castilla-La
Mancha.,

Entre otras cosas, la Denominacion de
Origen “LA MANCHA" esta desarro-
Hando unas normas de produccion mis
acordes con la situacion de la vitivini-
cultura manchega actual.

En primer lugar, es previsible una
ampliacion del mimero de variedades
acogidas a la Denominacion de Origen,

Pero, pese a todo, lo que si esta claro
es que la Cencibel o Tempranillo y la
Airén seguiran siendo las variedades
mas importantes de la D.O., si bien,
cada vez es mayor el peso de otras
rariedades acogidas, como la Macabeo
o Viura, Sauvignon Blanc y Chardon-
nay: en blancos, vy la Cabernet Sauvig-
non, Merlot y Syrah; en tintos.

Con respecto a los rendimientos,
también parece previsible su readap-
tacion a la nueva realidad manchega,
realizandose por varietales y por
marco de plantacion. También podria
haber cambios en las graduaciones;
la acidez volatil real, fijindose topes
maximos para jovenes y crianzas;
acidez total, ete...

La Mancha, por historia, por constancia,

por tamario y, sobre todo, por CALIDAD,

debe estar y estard dentro de esas pocas
referencias mundiales

incorporando en el Reglamento los
nuevos tipos de uva que se estan plan-
tando en los campos manchegos, al que
astan demostrando una buena adapta-
‘ion, con el fin de adecuar nuestro
inedo a las demandas internacionales.
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En lo referido a la intensidad colo-
rante, es previsible un aumento de la
misma, tanto para graneles como
para embotellados, ya que los tintos
manchegos actuales tienen la estruc-

tura suficiente, a lo que también

habria que sumar la reestructurat
del vinedo.

an definitiva, de lo que se trata es de quu

Denominacion de Origen “LA MANCH
esté preparada para afrontar con garanti
de éxito los retos que la plantea la nue
coyuntura nacional e internacional.

El proceso de globalizacion esta provocan
do que todos puedan vender en todos los
sitios, pero también resulta evidente que
este nuevo consumidor mundial no podri
retener el maremagnum de nombres de
referencia, como son las DD.OO., que se le
viene encima, por lo que en los proximos
anos solo unas pocas Zonas de Producecion
conseguiran penetrar su campo receptivo.
La Mancha, por historia, por constancia,
por tamano v, sobre todo, por CALIDAD,
debe estar y estara dentro de esas pocas
referencias mundiales.

Para que esto sea posible las bodegas
deben ser conscientes de la necesidad del
rigor que se debe seguir en todo el proce-
s0 productivo, El concepto de trazabilidad,
que permite al consumidor conocer todo
el proceso de transformacién que ha segui-
do el vino desde la cepa a la copa, debe
enfocarse desde el maximo rigor, por ello,
y para comenzar por el principio, nuestras
bodegas v cooperativas deben apostar por
la contratacion de técnicos de campo, algo
que Lodavia no es muy habitual, al contra-
rio que ha sucedido con la contratacion de
enologos, por la que si que han apostado
lias bodegas de la Zona de Produceion.

La materia prima de la que parte La
Mancha para la elaboracion de sus
vinos es excelente, por lo que no pode-
mos dejar que eso se pierda por no ser
capaces de darle a las uvas los trata-
mientos adecuados en las épocas perti-
nentes, sobre todo si hemos apostado
enormemente porla elaboracion, insta-
lando tecnologia punta en la gran
mayoria de las bodegas manchegas.
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Un grupo de Técnicos en Agricultura de

visita el C.R.D.O "LA MANCHA"

En la manana del dia 19 de mayo, un
grupo de unos 20 técnicos especia-
listas en temas agrarios de diferen-
tes paises latinoamericanos, visito la
sede del Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen "“LA MAN-
CHA” en Alcazar de San Juan.

Los alumnos, todos ellos vinculados
con los Ministerios de Agricultura

de sus respectivos paises, en los que
ostentan cargos de responsabilidad,
forman parte del XVI Curso de Espe-
cializacion en Extension Agraria y
Desarrollo Rural, organizado por el
Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion e impartido por el
Centro Nacional de Capacitacion de
San Fernando de Henares (Madrid)
del 5 de mayo hasta el 4 de julio.

VARIOS CONSEJOS REGULADORES se revinen
en la sede del C.R.D.O "LA MANCHA"

El pasado dia 9 de julio tuvo lugar, en la sede de Alcazar de San Juan (Ciudad Real)
del C.R.D.O. ""LA MANCHA", una reunion a la que acudieron varios Consejos Regu-
ladores de Castilla-La Mancha (Valdepenas, Almansa, Ribera del Jicar), que fueron
invitados por los representantes de la D.0. LA MANCHA™.

En la reunion se trataron diversos temas de interés para el sector y, especifica-
mente, para los vinos con D.0., lo que tiene una especial trascendencia en el con-
texto actual, tras la aprobacion de la Ley de laVina y el Vino de Castilla-La Mancha
y de la Ley Nacional, de similares caracteristicas.
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los sectores opinan

Cooperativa

San Isidro

Pedro Villacanas de la
Concepeion ostenta el
cargo de Presidente de la
Cooperativa San Isidro de
Villanueva de Alcardete
desde hace ya 11 anos,
aunque lleva formando
parte del Consejo Rector
desde 1985, habiendo
ocupado también los
puestos de secretario y
vicepresidente. Ademas,
su vida laboral siempre ha
estado vinculada a la viti-

Pedro Villacanas de la Concepcion,
Coop. San Isidro de Villanueva

vinicultura, dirigiendo una
empresa familiar agricola.

£ Cuantos socios integran su cooperativa?

Actualmente tenemos 575 socios, con una presencia notable de
agricultores menores de 45 anos. Entre todos, contamos con
una extension de viriedo de 4.280 hectareas, de las que apro-
ximadamente el 80 % es airén, un 12 % garnacha, un 5 % cen-
cibel o tempranillo y el resto (3% ) se distribuye entre Macabeo,
Syrah y Cabernet Sauvignon. No obstante, debido a los proce-
505 de reestructuracion abiertos, se preve un aumento de las
variedades minoritarias.

&Con qué instalaciones cuenta la bodega?

Ocupamos una superficie total de 25.000 m2, en los que pode-
mos distinguir 4 dreas fundamentales de trabajo: elaboracion
de blancos, de tintos, de productos acogidos a calificacion de
agricultura ecoldgica y embotellado y crianza de vinos.

Disponemos de ocho prensas (cinco continuas y tres neumati-
cas), tres desvinadores, equipo de flotacion, bomba centrifuga,
filtro de tierras e intercambiador de dos millones de frigorias
para control de la temperatura durante la fermentacion. Para la
elaboracion de los tinfos contamos con 14 depdsitos autova-
ciantes de 100 m" de capacidad. Ademas, hemos diferenciado
la elaboracion de uva procedente de cultivo ecologico.

¢Nos podria definir las caracteristicas de su politica comercial?
Mis del 80 por ciento del embotellado que realizamos se hace
al amparo de la Denominacion de Origen LA MANCHA y esta-
mos exportando a varios paises de la U.E. (Gran Bretana, Ale-
mania, Austria, Irlanda y Holanda, principalmente), asi como al
continente africano (Guinea Bissau y Angola), pero aspiramos
a introducirnos en Europa del Este, Estados Unidos y Asia,
para lo que ya estamos estableciendo contactos. Ademds, en
breve plazo tenemos previsto incrementar nuestro parque de
barricas en 100 unidades.
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En cuanto a nuestra politica comercial, pretendemos dirigir-
nos, ya no solo a los grandes mercados, sino enfocar la produc-
cion a los pequenos restauradores, permitiendo de este modo
que un buen vino esté al alcance del consumidor directo, cre-
ando una diversificacion de la oferta

¢Con cual de sus vinos se quedaria?

No podemos elegir entre ninguno de nuestros vinos, sin menos-
preciar el afan de superacion y la dedicacion en la elaboracion
de todos ellos. Cada uno destaca por personalidad propia. Para
nosotros un vino no es un producto mas que se lanza al merca-
do. Es fundamental transmitir al consumidor que el vino no es
tnicamente un elemento de consumo, Sino que para su crea-
cion se ha invertido el trabajo y la dedicacion de mucha gente,
desde el agricultor que muestra verdadero afecto por su cose-
cha, pasando por su elaboracion en la bodega, donde es trata-
do con auténtico mimo, hasta, por ltimo, acceder al publico
que es el que debera valorar el esfuerzo comentado.

De todas maneras, por citar las dos marcas acogidas a la D.O.
LA MANCHA, decir que en primer lugar nos encontramos con
nuestro Majasverdes, un blanco joven y afrutado con un ligero
toque de aziicar, y con el Pingorote Crianza, donde el entendido
puede diferenciar aromas complejos, tipicos de la variedad Cen-

cibel o Tempranillo, con olores de vainilla propios de la crianza.




exportaciones

Crecen un 80% las
exportacliones de vino

embotellado con

D.O. "La Mancha"

(datos relativos a los primeros 5 meses del ario)

e seguir esta progresion, se supera-
ra el millon de cajas por primera vez
en la historia
El mes de mayo resulté enormemente posi-
tivo para las ventas al exterior de los vinos con
.0, LA MANCHA, que superaron la cifra de
1.078.104 botellas, con un crecimiento del 43
por ciento con respecto al mismo mes del
2002, en el que las ventas fueron de 753.888 botellas.
Ademads, los bodegas acogidas han incrementado un 80,4 % sus
exportaciones de vino embotellado en los cinco primeros meses del
ano 2003, llegando a las 6,439 368 botellas, frente a la cifra de
3.568.068 botellas vendidas en los mismos meses de 2002,
Pese a que Alemania se ha consagrado como el principal importador
de vino de calidad manchego por encima del Reino Unido, legando a
la cifra de 1.844.568 botellas, lo que supone un 85,8 % mis que los
exportado de enero a mayo de 2002, que ascendio a 992,652 botellas,
el mercado britanico ha tenido un comportamiento extraordinario
en lo que llevamos de 2003, con un crecimiento del 231 %, pasando
de las 448.608 botellas de los primeros cinco meses de 2002 a la cifra
e 1.485.684 botellas del presente ano.
Holanda y Estados Unidos son los siguientes paises en la lista de
importadores, con 673.512 v 387,156 botellas, respectivamente,
mientras que Francia ocupa el quinto puesto con 337.104 botellas,
aunque es especialmente resenable la diversificacion que estan alcan-
zandlo las ventas de vino de calidad manchego, que en estos cinco
meses de 2003 han llegado a 41 paises, lo que se traduce en una pre-
sencia real en practicamente todos los mercados europeos
de interés y en una evolucion constante de otros mercacos.
Por cjemplo, Suecia ha llegado a las 277.890 botellas y Aus-
tria ha pasado de comprar cantidad proxima a las 20,000
hotellas a superar las 104.300, mientras que Suiza ha teni-
do un crecimiento del 65,2 %, alcanzando las 145520 bote-
llas. A éstos habria que sumar otros como Andorra, Belgi-
ca (138.336 botellas, con un incremento del 50.7%), Che-
quia (72.300 botellas, con un incremento del 288 %),
Estonia, Finlandia, Hungria, Irlanda, ltalia, Liechtenstein,
Lituania, Luxemburgo, Noruega, Portugal, Polonia v Rusia.
Los mercados que peor comportamiento han tenido han
sido los escandinavos, va que tanto en Suecia como en
Dinamarca y Noruega se ha caido en ventas, lo que se pue-
de deber ala fuerte competencia de los nuevos paises pro-
ductores, como Australia, Chile o Sudafrica. No obstante,
los valtimenes gque mueve la Denominacion de Origen “LA
MANCHA" en esta regidn son ain muy importantes y las

vernitas probablemente asciendan a medida que 1o haga el estuerzo
promocional de nuestras bodegas, puesto que el producto que ofre-
cen es de extraordinaria calidad.

De todos modos, aunque resulta evidente que el aumento de las
exportaciones se apoya fundamentalmente en el constante incre-
mento de la demanda de vinos manchegos de calidad en el conti-
nente europeo, donde estan consiguiendo cotas de mercado real-
mente importantes frente a otras Denominaciones de Origen euro-
peas, la expansién del vino de la Denominacién de Origen “LA
MANCHA" signie una linea creciente en todo el mundo, sobre todo en
el continente americano y asiitico,

El mejor ejemplo lo supone Estados Unidos, que se ha convertido en
el cuarto mercado para los vinos con D.O. LA MANCHA, aungue tam-
bién hay que destacar que las ventas a Canada hayan ascendido a
49.104 hotellas frente a las 41,520 conseguidas durante el mismo
periodo del ano anterior, que en Colombia se llegue a las 42.708 y
que en la Reptiblica Dominicana se vendan 30.420 botellas, En esta
lista también fguran paises como Japon (156.684 botellas), Sudafri-
ca, Taiwidn, Costa Rica, Filipinas, Guinea Bissau, Peni, Méjico, Trini-
dad y Tobago, Nueva Zelanda, Taiwan v Turquia.

En resumen, estos excelentes datos constatan la enorme competiti-
vidad de los vinos de la D.O. LA MANCHA en un mercado global en
el que cada vez la lucha es mayor, puesto que el niimero de produe-
tores no para de aumentar. Por ello, La Mancha se reafirma comao
uni de las regiones de futuro en Europa, con capacidad para superar
satisfactoriamente la agresiva politica comercial de los paises del
“Nuevo Mundo” (Australia, Chile, Argentina, Sudafrica,ete...).
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* Los datos del grafico abarean hasta mayo de 20003,
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nueva ley

Nueva Ley de
Proteccion de Marcas

una Nueva

s regla habitual en
Derecho que las
necesidades socioe-
conomicas de la
comunidad avancen
mis ripido que el desarrollo normativo.

De esta forma, una serie de usos que se
han consolidado en la practica suele pro-
vocar una reaccion por parte del Legisla-
dor que regula con caracter general e
imperativo cual debe ser el ordenamiento
aplicable a esa situacion creada.

La Ley de Marcas no constituye una
excepcion a este principio.

Entre los motivos fundamentales que
impulsaron al legislador a desarrollar una
nueva normativa marcaria, destacan la
progresiva homologacion de nuestro
ordenamiento juridico al Derecho de la
Union Earopea, asi como la mcorporacion
de reglas tomadas del Derecho Compara-
do que permiten dotar a nuestra propia
regulacion de un sistema mas agil v glo-
balizador por cuanto se ajusta de manera
mas exacta a una realidad empresarial
moderna que demanda mayor dinamismo
en los procesos administrativos v se diri-
ge cada vez mis a la expansion hacia un
mercado mundial de sus productos,
habiéndose superado el concepto de
ambito meramente regional o nacional.

NOVEDADES QUE
LA NUEVA LEY PLANTEA:

A. UUno de los principales obstaculos
para conseguir la concesion de una
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marca se encontraba en la obligacion
legal que la Oficina Espanola de Paten-
tes y Marcas tenia de velar de Oficio por
evitar la Concesion de dos Marcas simi-
lares.

Asi, en la tramitacion administrativa de
una nueva solicitud de Marea, el solici-
tante podia encontrarse con un reparo
por senalamiento de una Marea similar
anterior, sin que su propietario hubiera
expresado voluntariamente tal deseo.

Afortunadamente esta practica ha sido
desterrada con la entrada en vigor de la
nueva Ley, ya que la Administracion ha
perdido esta competencia legal.

B. Ahora bien; aunque esta medida es
favorable a los nuevos solicitantes, tam-
bién implica que los propietarios de
Marcas anteriormente concedidas debe-
ran ser mucho mas cuidadosos en la

El Porqué de la necesidad de
Ley de Marcas

vigilancia de sus derechos, toda vez que
su defensa ahora dependera tinica v
exclusivamente de ellos.

Como podran entender, este detalle
stupone otorgar al concepto de vigilan-
cia de los expedientes una importancia
capital, y de su estrecha relacion con su
Agente de Patentes dependera en bue-
na medida la seleccion y ejecucion de
las acciones mas oportunas para su
mejor derecho.

Esta incidencia se hace todavia mas
acusada por el hecho de con la nueva
Lev establece como mandato imperativo
la necesidad de presentar oposicion a
expedientes contrarios para habilitar la
via del recurso de alzada contra su
eventual concesion, por 1o que ¢l ejerci-
cio de la tutela judicial efectiva queda
en manos de los asesores de propiedad
industrial, cuyo consejo permitird man-




tener intactas todas las vias de defensa
anteriores a un proceso civil.

Como puede apreciarse, este primer
paquete de medidas que incorpora la
ley tiende a “privatizar” el proceso de
resolucion de una marca, haciéndolo
mas dindmico, potestativo y especiali-
zado, por cuanto deja su justicia a los
propios interesados.

C. En cuanto al espiritu armonizador
de nuestra legislacion con el Derecho
Comunitario se encuentra claramente
reflejado en la nueva Ley en varias de
sus disposiciones fundamentales. A
titulo de ejemplo, se establece la nece-
sidad de especificar clara y detallada-
mente los productos que amparara la
Marea, tendiendo a que la inscripeion
administrativa proteja especilicamen-
te una imagen determinada con rela-
cion a ciertos y concretos productos
que realmente su titular comercialice.

La proteccion de la Marca con relacion
a Productos o Servicios cercanos pero
no idénticos a los fabricados por su
titular se ampara a través del reforza-
mienio de la proteccion de las marcas
notorias o reputadas, que se refleja en
el endurecimiento de las sanciones
ante las copias industriales y en la pre-
eminencia de los registros marcarios
(en este caso mas como prueba que
como propiedad) incluso por encima
de los registros mercantiles.

Ello recoge ni mas ni menos la necesi-
dad de crear una marca fuerte que
identifique claramente el producto al
que acompana v a su vez la calidad
del mismo.

D. Estas marcas fuertes, como es logi-
co irdn trascendiendo de su identidad
nacional para acceder a una dimen-
sion mucho mas internacional, por lo
que es claro que los registros habran
de irse traduciendo al ambito comuni-
tario, convirtiéndose las marcas
nacionales en marcas comunitarias a
través de los correspondientes regis-
tros por parte de sus propietarios

Esta exigencia, mis que por razones
legales viene dada por la realidad del
mercado, y por la necesidad de

Tratamiento y vigilancia de marcas.

expandir un producto de calidad
hacia el extranjero, precedido de una
defensa a ultranza de la marca que en
primera instancia es la identificacion
del producto.

E. Las marcas de garantia: Todo
esto propicia la consolidacion de un
concepto ya recogido en la legisla-
cion espanola anterior, pero que
segin evolucionan las Leyes relacio-
nadas con los Consejos Reguladores
podra acabar siendo clave en la
industria vinicola.

Se entiende por tales, todas las marcas

que son utilizadas por una pluralidad de
empresas bajo el consentimiento y con-
trol de su legitimo propietario, que cer-
tifica y por tanto garantiza que los pro-
ductos o servicios a los que se aplica,
cumplen una serie de pardmetros cormu-
nes en especial lo concerniente a su cali-
dad, sus componentes, su origen geo-
grafico, las condiciones técnicas o modo
de elaboracion.

Las solicitudes de este tipo de signos
distintivos deben acompanarse de un

Julio 2003 / Consejo Abierto /7
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Luis Ibaceta de UDAPL iy Asociados.

REGLAMENTO DE USO, previamente
aprobado por la Administracion, donde
se regulen todas estas condicione:

ylo
que es mas relevante, se especifique
que productores pueden acceder a ella.

Sin embargo, si la marca de garantia
consistiera en una indicacion de pro-
cedencia geogrifica, se abre la posibi-
lidad de que cualquier persona o enti-
dad cuyos productos tengan su origen
en esa zona y cumplan las caracteristi-
cas prescritas, podra utilizar la marca.

Es decir, no se puede restringir ni
vetar la utilizacion de estas marcas
siempre v cuando cumplan las condi-
ciones del reglamento.

Podemos concluir nombrando una
serie de novedades que, no por ser de
menor incidencia al sector industrial
que nos ocupa, dejan de resultar rele-
vantes en el conjunto de la legislacion
de Propiedad Industrial.

F. Procedimiento de manteni-
miento de expedientes: De entra-
da, la nueva Ley suprime la aceion
administrativa mas molesta e infeliz
de todas las que introdujo la Ley
ahora derogada de 1.988: la necesi-
dad de la Declaraciion Notarial de
Uso de la Marca en el momento de la
Solicitud de Renovacion.

8/ Consejo Abierto / Julio 2003

Muchos de los presentes habran sufrido

durante los ultimos anos tales molestias,
y podemos comunicarles que ya no
deberian acudir al Notario cada vez que
haya que Renovar una Marca.

Por otra parte, la Nueva Ley consolida
un sistema de renovaciones por diez
anos, lo que conecta con una mayor soli-
dez de los registros, suprimiéndose la
necesidad de los molestos pagos quin-
quenales de mantenimiento, lo que ya se
anticipG para algunos casos en la Dispo-
sicion de 1.994.

Conviene resaltar que tal supresion de
los pagos quinguenales no afecta a todas
las Marcas existentes, dependiendo su
aplicacion de sus fechas de tramitacion,
por lo que no debe tomarse como un
aserto de inexcusable aplicacion,

Esta ventaja también aporta su contra-
partida, va que los plazos de manteni-
miento en vigencia de sus Marcas se
hacen mas prolongados, lo que compor-
ta la necesidad del reforzamiento de las
medidas a tomar para su adecuado con-
Lrol.

Su Agente de Patentes de confianza dis-
pone de tales controles de vigilancia de
plazos, evidenciandose aiin mas la nece-
sidad de un estrechisimo vinculo entre
éste v Vds., con un contacto periodico y

un profundo conocimiento mutuo que
garantice la adecuada transmision de las
novedades y la ejecucion de las gestio-
nes mas oportunas,

G. Nacimiento de las marcas multi-
clase: Hasta ahora, el sistema espanol
de inscripcion de Marcas se caracteriza-
ba y diferenciaba del Internacional y del
Comunitario en que cada clase del
Nomenclitor Internacional que el pro-
ductor pudiera precisar para su amparo
debian ser tramitadas en expedientes
independientes, mientras que el nuevo
sisterna, armonico con los precitados,
permite solicitar para una misma deno-
minacion e imagen y en un mismo expe-
diente la proteccion unitaria de distintas
clases necesarias.

Conviene resenar esta novedad, atin
cuando tendri escasa repercusion en
nuestro sector vitivinicola (ya que salvo
contadas excepciones miestras necesi-
dades se reducen a la clase 33", donde
se enclavan los vinos), ya que supone
indudables ventajas en cuanto a la tra-
mitacion del expediente por cuanto uni-
fica en un solo proceso la concesion de
una denominacion protegida en los dife-
rentes epigrafes de interes en la activi-
dad industrial que se desarrolle.

Para armonizar este procedimiento de
mantenimiento con el que se aplica en
relacion con los expedientes ya existen-
tes, la Ley habilita posibilidad de ir fusio-
nando en un solo expediente multiclase
las Marcas monoclase procedentes de las
legislaciones anteriores, si bien con arre-
glo a determinadas condiciones y
mediante una solicitud especifica, a cur-
sar en el momento de la Solicitud de
Renovacion,

H. Desaparacion de modalidades
registrales: La progresiva armonizacion
con el Derecho Comunitario en particu-
lar v con el ordenamiento internacional
en general promociona la extineion del
Rotulo de Establecimiento, modalidadl
registral que solo pervivia en nuestro
Derecho, novedad igunalmente con esca-
si repercusion en el sector vitivinicola.

Texto de la ponencia de UDAPI y Aso-
ciados en el C.R.D.O. LA MANCHA
(12/06/2003).




concursos

La D.O. “LA MANCHA” entrega los
XVI Premuos a la Calidad
de Vinos E'mbotellados y

XIII Premaos a la Presentacion

| pasado 12 de
junio se celebro,
en la sede del
Consejo Regula-
dor en Alciazar de
San Juan, la ceremonia de entrega
premios correspondiente al XVI Con-
curso a la Calidad de Vinos Embote-
llados de la Denominacién de Origen
"LA MANCHA" y al XIII Concurso a la
Presentacion de Vinos con D.O. "LA
MANCHA", ambos circunscritos en los
actos que bajo el nombre "El Vino y la
Cultura" organiza regularmente la
citadla Denominacion de Origen.

Por lo que se refiere a la XVI edicion
del Concurso a la Calidad de Vinos
Embotellados, se premiaron los tres
mejores vinos en cada una de las cate-
gorfas que ampara esta Denominacion
de Origen (blancos, rosados y tintos
jovenes, vinos tintos de crianza, reser-
Vil Y Sran reserva y espumnosos), a jui-
cio de un Jurado Nacional, por el pro-
cedimiento de Cata Ciega. Dicho Jura-
do estuvo compuesto por 10
representantes del mundo de la hos-
teleria v la restauracion, ya que habia
maitres, sumilleres, prensa especiali-
zada en vinos, miembros de la Asocia-
cion de Endlogos de Castilla-La Man-
cha, del Instituto de la Vina y el Vino
de Castilla-La Mancha y del propio
Comite de Cata del Consejo regula-
dor.

Los vinos que tomaron parte en la
Cata Final, realizada el pasado dia 24
de abril, fueron los que mejor puntua-

cion obtuvieron por parte del Comilé
de Cata del Consejo Regulador, que,
en conjunto, valord un total de 642
muestras procedentes de las cerca de
200 bodegas que comercializan vino
embotellado con Denominacion de
Origen "LA MANCHA". En total, pasa-
ron a la final 70 vinos que se distribu-
yeron de la siguiente forma: 10 mues-
tras de vinos blancos, 8 de rosados y
13 de tintos, todos ellos jovenes y tra-
dicionales, ademas de 12 tintos de
crianza, 11 reservas, 10 grandes reser-
vas y 6 espumosos.,

Tras esto, se produjo la entrega de
Premios del XIII Concurso a la Pre-
sentacion de la Denominacion de Ori-
gen "LA MANCHA", en el que se eligio
la botella mejor presentada de los tres
tipos de vino que comercializa la D.O.

Vinos premiados en ambos concursos.

(Blanco, Tinto v Rosado), asi como el
mejor conjunto de botellas de una
bodega acogida.

El Jurado de este concurso, que se
reunié el pasado dia 23 de abril en la
sede del Consejo Regulador, estuvo
compuesto por representantes de
empresas de Artes Grificas (especia-
listas en diseno de etiquetas), Bellas
Artes, la Publicidad, el Marketing v la
Escuela de Artes y Oficios de Tome-
lloso. Recordar también que tanto
este concurso como el de embotella-
dos contaron con la presencia de un
notario, que dio fe de las calificacio-
nes otorgadas por cada uno de los
jurados.

Ademas del Presidente de la Deno-
minacion de Origen "LA MANCHA,
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Representantes de las bodegas premiadas.,

Gregorio Martin-Zarco, el acto conto
con la asistencia de numeroso publi-
co, entre los que se encontraban el
Director del Instituto de la Vid y del
Vino de Castilla-La Mancha, Alipio
Lara Olivares: el alcalde de Alcazar de
San Juan, José Fernando Sdanchez
Badalo: v el Director de Area del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion, Miguel Cortés Sianchez.

También asistieron periodistas espe-
cializados en el sector viticola y
representantes de diversos Medios de

Comunicacién de Castilla-La Mancha.,

10/ Consejo Abierl
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Por su parte, ¢l Presidente del Con-
sejo Regulador de la Denominacion
de Origen "LA MANCHA" felicito a
las bodegas ganadoras v mostro su
satisfaccion por el nivel alcanzado
par los vinos de calidad manchegos
en la edicion de este ano. También
agradecio a los Medios de Comunica-
cion su continuo apoyo a los vinos de
la Denominaciéon de Origen "LA
MANCHA", aprovechando también
para comerntar que ya se ha iniciado
la campana televisiva que la D.O. ha
puesto en marcha para reforzar la

imagen de los vinos de esta Zona de

Producecion y que se desarrollara a lo
largo de los proximos meses en varias
televisiones autontmicas (Telema-
drid, Radio Television Castilla-La
Mancha, Canal Sur y Canal 9),
pudiéndose ampliar en el futuro a
otros emisoras, tanto de radio como

de television, y prensa escrita.

] Presidente de la D.O. "LA MAN-
CHA" insistio en gue actos como este
sirven de apoyo a la comercializacion
de los vinos de calidad manchegos, ya
que, en lo que a calidad se refiere, su

nivel es realmente bueno.




XVI Concurso a la Calidad de Vinos Embotellados de
la Denominacion de Origen "La Mancha"

GRUPO DE VINOS BLANCOS

Oro: (Airén). Coop. Cristo de laVega de Socuéllamos (Ciudad Real).

Plata: (Macabeo). Agrocinegética Joma. S.L. (Bgas. Martinez Saez) de Villarrobledo (Albacete).
Bronce: {Macabeo).Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real).

GRUPO DE VINOS ROSADOS

Oro: (Tempranillo). Bodegas Leganza, S.A. de Quintanar de la Orden (Toledo).

Plata:. (Tempranillo). Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciudad Real).

Bronce:. (Tempranillo). Coop. Nira. Sra. de |a Piedad (Bgas. Entremontes) de Quintanar de la Orden (Toledo).

GRUPO DEVINOSTINTOS

Oro: (Tempranillo). Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca).
Plata: (Tempranillo). S.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).

Bronce: (Tempranillo). Coop. Ntra. Sra. de la Paz de Corral de Almaguer (Toledo).

GRUPO DE VINOSTINTOS DE CRIANZA

Oro: (Tempranillo). Bodegas J. Garcia Carrion La Mancha, S.A. (Ciudad Real).
Plata: (Tempranillo). Coop. La Uni6n de Tarazona de La Mancha (Albacete).
Bronce: (Tempranillo). Bodegas Vifasoro, S.L. de Alcazar de San Juan (Ciudad Real).

GRUPO DE VINOSTINTOS DE RESERVA

Oro: (Cabernet Sauvignon/Tempranillo). Coop. Ntro. Padre Jesiis del Perdén de Manzanares (Ciudad Real).
Plata: (Tempranillo). Bodegas Fontana, S.A. de Fuente de Pedro Naharro (Cuenca).

Bronce: (Tempranillo/Cabernet Sauvignon y Merlot).Vifiedos y Bodegas Muiioz, S.L. de Noblejas (Toledo).

GRUPO DE VINOSTINTOS DE GRAN RESERVA

Oro: (Tempranillo). Vinicola de Villarrobledo, S.C.L. de Villarrobledo (Albacete).

Plata: (Tempranillo). Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo (Albacete).

Bronce: (Cabernet Sauvignon). Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real).

GRUPO DE VINOS ESPUMOSOS

Oro: .Vinedos y Reservas, S.L. de Villanueva de Alcardete (Toledo).
Plata: .Viiedos y Reservas, S.L. de Villanueva de Alcardete (Toledo).
Bronce: . Coop. Ntra. Sra. del Pilar de Villanueva de Alcardete (Toledo).

XIII Concurso a la Presentacion deVinos con D.O. "La Mancha"
PREMIOS A LA BOTELLA MEJOR PRESENTADA

Categoria de Vinos Blancos:
. Coop. Ntro. Sra. de la Soledad de Fuente de Pedro Naharro (Cuenca).
Categoria de Vinos Rosados:
. Coop. Ntro. Padre Jestis del Perdén de Manzanares (Ciudad Real).
Categoria de Vinos Tintos:
. BACO, Bodegas Asociadas Cooperativas de Alcazar de San Juan (Ciudad Real).

PREMIOS AL CONJUNTO DE BOTELLAS MEJOR PRESENTADO DE UNA MISMA BODEGA

de Manzanares (Ciudad Real).
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nuestros vinos / novedades

DON MAMBRINO

Luwis Ferndandez Ferndndez
. Campo, 47

13620 Pedro Murioz

Tel: 926 586 642

Fax: 925 195 980

Espumoso Brut Nature
Fase visual: color amari-
llo acerado con burbujas
finas y persistentes.
Fase olfativa: aromas
| limpios a especias verdes y frutas exadticas.

Fase gustativa: agradable en boca v muy persistente, con

una correcta efervescencia y final seco.

MONTE BAJO

Coop. Ntra. Sra. de la Paz
Desviacion, 19

45880 Corral de Almaguer
Tel: 925 190 268

Correo electrinico:
cooplapaz@hotmail. com

Airén 2002

Fase visual: color palido acerado muy
limpio y brillante.

Fase olfativa: destacan los aromas
Morales propios de la variedad Airén.
Fase gustativa: fresco, ligero y con un
amplio postgusto.

Nuev

| VOGLIAMO
| Bodegas Hermanos Cariadas Zarraute, S.L.
Cardenal Cisneros, 21

5350 Noblejas (Toledo)
Tel: 925 140 200
Fax: 925 140 964
Correo electronico;
hermanoscaniadas@servicom2000.com

Crianza 2000

Fase visual: de color rubi teja, limpio y
brillante.

Fase olfativa: aromas potentes a vainilla
v tostados.

Fase gustativa: suave y calido al paladar,
muy bien estructurado y con largo
pOsStgusto.
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Nueva Marca
DON ANTONIO DEL AGUILA

Bodegas Antonio del

Aguila Goicoechea

Noblejas, 5

45311 Dosbarrios (Toledo)

Tel: 925 137 067 / 91 562 03 44
Fax: 925 137 020

Crianza 2000

Fase visual: rojo cereza de alta capa
con borde anaranjado.

Fase olfativa: nariz intensa y lim-
pia, con aromas a frutas maduras y
cuero.

Fase gustativa: persistente en boca
y muy expresivo, con un final largo.

FRODO
Bodegas Romero de Avila Salcedo
Avda. Constitucion, 4
13240 La Solana (Ciudad Real)
Tel: 926 631 426
Fax: 926 634 189
Correo electronico:

info@bodegasromerodeavila.com

Lo

C L

!_s‘_-_wfg

Tempranillo (vino procedente de

uvas de cultivo ecologico)

Fase visual: rojo cereza con tonos violiceos.
| Fase olfativa: aromitico, atractivo y per-

—
sistente en nariz, con recuerdos de frutas = =m
rojas; en es;:jecial, la frambuesa. o JIURI ...
Fase gustativa: tinico en boca, con gran e |

e T

estructura. Muy equilibrado y sabroso.

| FILABRAS

Bodegas Juan Ramaon Lozano, S.A.
Avda. Reyes Catdlicos, 150
02600 Villarrobledo

Tel: 967 141 Y07

Faax: 967 138 087

Correo electranico:

canternacional@bodegas-lozano.com
Pdagina Web: www. bodegas-lozano.com

Tempranillo-Garnacha 2002

Fase visual: de color piirpura intenso, limpio v brillante.
Fase olfativa: aromas finos y potentes.

Fase gustativa: suave, largo y potente en via retronasal.




Cervantino, S.L.

¢/ Grande, 66

13670 Villarrubia de los Ojos
(Ciudad Real)

Tel: 926 898 018

Faa: 926 266 514

Correo electronico:
cervantino@b-lozano.com

Fase visual: amarillo pajizo.

Fase olfativa: aromas a frutas exoti-
cas, bien conjuntadas,

Fase gustativa: intenso, largo, poten-
te y equilibrado.

Nueva Presentacion

MONTE DEL ALCALDE
Bodegas J. Santos, S.1.
Sagunlo, 4

45850 Villa de Don Fadrique
Tel: 925 195 120/ 195 036
Fax: 925 195 650

Correo electrinico:
caportisantos@elefonica. nel

Fase visual: de color amarillo palido.
Fase olfativa: aromas florales y
afrutados.

Fase gustativa: destaca su [rescura,
armonia y plenitid.

PUENTE P RUS

Coop. Nitra. Sra. de Rus
Ctra. La Almancha, 50
16600 San Clemernte
Tel: 969 300 155

Fauw: 967 165 032
Correo elecirovico:

senoradrus@uearnan. es

Crianza 2000

Fase visual: de color rojo cere-
Zd, con tonos granates.

Fase olfativa: aromas intensos
con marcados dejos de [rutas.
Fase gustativa: con cuerpo y
sabroso; largo con buen
postgusto.

Cr RVANTINO

CERVANTING

[ -

Lir

PUENTE P RUS

AL

Nueva Reserva

PUENTE B RUS

W
NN

flozano@j garciacarrion. es

nuestros vinos / novedades

Nueva Presentacion

VINA RECREO Milenium

Coop. San Isidro Labrador

La Mancha, 1

16660 Las Pedronieras (Cuenca)
Tel: 967 160 151/ 160 340

Fax: 967 162 241

Correo electrénico:

Milesisarn

vinarecreo. S004@cajariral. com
Macabeo Seleccion 2002

Fase visual: palido, limpio y brillante.
Fase olfativa: potentes aromas que
recuerdan la variedad de la que
procede,

Fase gustativa: limpio, agradable y
muy equilibrado en toda su estructura.

L

QUDZSE"

PICORZO

Coop. Santo Nifio de la Bola
Charco, 14

16650 Las Mesas (Cuenca)
Tel: 967 155 074

Fax: 967 167 317 |

Correo electranico:

PICORZO

LA MANCHA

lasmesas@arrakis. es

Tinto [ LI
Fase visual: color rubi, con matices

rojo vivo.

Fase olfativa: aroma [ranco.

Fase gustativa: paladar redondo y
armonioso.

DON LUCIANO

J. Gareia Carrion La Mancha, S A.

Guardiciomero, s/
13250 Daimiel (Ciudad Real)

Tel: 926 260 104 /260 107 E
Fax: 926 260 091
Correo electronico: |

Reserva 1999 e
Fase visual: de color rubi con ligeros P

ribetes granate. C-'. Iml”mm * f
Fase olfativa: aromas de frutos rojos -

en armonia con recuerdos a vainilla de una erianza en madera

armericana nueva,

Fase gustativa: sensacion agradable, tanino dulee redondeado

y aromas balsamicos en boca.
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el campo habla

El desarrollo vegetativo hasta el

egun nos ha indica-
do Félix Yanez, téc-
nico del Instituto de
la Vina y el Vino de
Castilla-La Mancha
(IVICAM), desde el comienzo del ano
agricola, la presente campana se ha
desarrollado, climatologicamente
hablando, muy adecnadamente.,
El agostamiento, o inicio del reposo
vegelativo de la cepa tuvo unas carac-
Leristicas muy favorables el pasado oto-
no, yva gue la acumulacion de reservas
hidricas, una de las carencias habitua-
les del terreno manchego, fue mas que
suficiente para lo que necesita la plan-
La.
Si a esto sumamos que el invierno fue
frio y himedo, con lo cual no se ade-
lanto tanto como el ano pasado la bro-
tacion y se redujo el nimero de hela-
das tardias, y que la primavera, aun no
siendo demasiado Huviosa, sioque per-
mitio la acumulacion de humedad sufi-
ciente para el vinedo , fundamental-
mente porque todas las lluvias que se
han producido han sido eficaces v han
sidlo perfectamente retenidas en el sue-
lo, nos podemos hacer la idea de que el
VErano se incio mejor que en anos
anteriores.
Volviendo a la primavera, hay que rese-
nar que las brotaciones se produjeron a
finales de marzo, aungue variando
segin de la variedad de que se tratase
(primero las tintas y algunas blancas:
Chardonnay, Merlot, Cencibel, Syral,
Macabeo y Airén), al amparo de unas
condiciones climéticas favorables antes
mencionadas, no habiéndose produci-
do danos por helada dignos de desta-
car.
También hay que resaltar el buen des-
arrollo vegetativo, sin incidencias de
dafios por plagas o enfermedad. De
hecho, se puede decir objetivamente

Felix Yanez (IVICAM).

que el desarrollo vegelativo hasta fina-
les de julio ha sido idoneo, gracias al
estado hidrico del suelo y a las tempe-
raturas suaves, que han permitido un
excelente desarrollo de la floracion y
un buen cuajado del fruto en la mayo-
ria de los casos.

Ante esta situacion, la prevision de
cosecha para la presente campana v a
expensas de lo que suceda el resto del
verano (riesgo puntual de granizo en
algunas zonas debido a las tormentas v
ver queé pasa con las lluvias en el mes

verano ha sido 1dONeo

de septiembre va que una abundancia
podria ocasionar podredumbre en algu-
nas variedades tardias, como ya suce-
dio el ano pasado), teniendo en cuenia
el estado en que se encuentra el fruto
en este momento, se puede calificar
como excelente, tanto en calidad como
en cantidad, siecmpre que se apliquen
técnicas de cultivo adecuadas a las
condiciones de cada parcela de cultivo,
En principio, la fecha de vendimia ser:
como la de anos anteriores, pese a que
en algunos lugares puntuales pueda
existir un leve adelanto

Por variedades, aunque generalizando,
podriamoes anticipar que la fecha pre-
vista para el inicio de la campana es:

Chardonnay: de mediados a finales de
agosto.

Cencibel o Tempranillo, Merlot y
Syrah : finales de agosto,

Macabeo y Sauvignon Blanc: primeros
de septiembre.

Cabernet Sauvignon: mediados de sep-
tiembre,

Airén y la Garnacha tinta: finales de
septiembre.
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jornada vitivinicola

La X Jornada Vitivinicola

analizo el futuro de la D.O.
'T.A MANCHA"

Irededor  de
120 personas
participaron en
la X Jornada
Vitivinicola,
que tuvo lugar
el pasado dia
25 de junio en el hotel-restaurante Bara-
taria de Alcizar de San Juan, un acto orga-
nizado por el Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen “LA MANCHA™
v qque ha supuesto la primera actividad del
XXX Aniversario del citado organismo.

En primer lugar, antes del inicio de las
conferencias, el Presidente del C.R.D.O.
LA MANCHA, Gregorio Martin-Zarco, fue
el encargado e abrir la Jornada, que estu-
vo moderada por Carlos de la Morena Gar-
cia, periodista de Television Espanola en
Castilla-La Mancha y director del progra-
ma “De Vinos™, En su intervencion, Mar-
tin-Zarco dijo que aunque la D.O. LA
MANCHA acaba de cumplir 30 anos, la
tradicion del vino en nuestra region se
remonta a cientos de anos atris y tuvo su
primer reconocimiento oficial en 1952, si
bien, por los desgraciados acontecimien-
tos sucedidos pocos anos después, hasta
1966 no se ered la Denominacion de Ori-
gen “MANCHA, MANCHUELA, MENTRI-
DA Y ALMANSA” y en 1973 se crea el
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C.R.D.O. LA MANCHA, tal y como hoy se
la conoce, Bl Presidente de la Denomina-
cion de Origen también destaco la colabo-
racion del Consejo con todas las adminis-
traciones prblicas a lo largo de estos anos
con el fin de llevar a los vinos de calidad
de La Mancha al lugar que les correspon-
de, tanto por el peso de su historia y tradi-
cion vitivinicola, como por las grandes
inversiones realizadas, tanto en la recon-
version del vinedo como en la mejora de
infraestructuras de nuestras bodegas.

Tras esto, el alcalde de Alcazar de San
Juan y Presidente de la Asociacion Espa-

rativas de esta tierra, no sélo por las ventas
directas que se pueden realizar, sino por-
que los visitantes y nuevos conocedores de
nuestros vinos actuaran a su vez como
prescriptores de nuestros vinos, ya que
tenemos la garantia de que éstos no le
defraudarin.

A continuacion, el Director del Instituto
Valenciano de Calidad Agroalimentaria,
José Vicente Guillern Ruiz, comento cudles
eran las diferencias existentes entre las
interprofesionales y los Consejos Regula-
dores, un tema de especial importancia en
Castilla-La Mancha, puesto que la nueva

Este fue el primer acto de las actividades
que se desarrollardan en torno al
XXX ANIVERSARIO del Consejo Regulador

nola de Ciudades del Vino (ACEVIN), José
Fernando Sanchez Badalo, habld del
“Turismo del Vino en Espana y Castilla-La
Mancha”, comentando la importancia del
turismo enologico en una region comao la
nuestra v particularmente dentro de la
Zona de Produccion La Mancha, puesto
que esta actividad tendrid una gran evolu-
cion en el futuro y puede ayudar al incre-
mento de ventas de las bodegas y coope-

Ley del Vino regional modifica sustancial-
mente la situacion actual de los Consejos v
abre vias para que éstos o, al menos, algu-
nos de ellos se acaben convirtiendo en aso-
claciones interprofesionales,

Por su parte, Pedro Antonio Morejon
Ramos, Director Territorial de Economia
y Comercio del Ministerio de Economia,
valord la “Nueva estrategia de Promocion




Jose Fernando Sanchez Bodalo.

del Vino con D.O. La Mancha y su posi-
cionamiento en los Mercados Exteriores”,
centrandose en la actuacion del ICEX a
partir del proximo ano, reforzando la pre-
sencia genérica de los Vinos de Espana,
con ¢l fin de que los consumidores extran-
jeros nos reconozean mas fcilmente. Con
respecto a la D.O. LA MANCHA, Morejon
asegurd, que aungue el crecimiento es y
ha sido importante, en los proximos anos,
una region como ésta debe aspirar a tener
una presencia mucho mayor.

La altima conferencia de la manana corrio
a cargo de la Directora General de Ali-
mentacion del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, Begona Nieto Gilar-
te, que en su charla “Importancia del Vino
con Denominacion de Origen en el Sector
Agroalimentario” hizo una valoracion deta-
llada de la importancia del vino dentro de
la politica agroalimentaria nacional y euro-

pea, Asimismo, comento diferentes aspec
tos relacionados con la Nueva Ley del Vino
Nacional, que ha garantizado la fase de
{ramitacion parlamentaria y que probable-
mente vea la luz para el praximo otono, sin
pasar por alto que el modelo de vertebra-
cion autonomica potencia que cada region
pueda crear su propia legislacion en las
materias que les han sido transferidas, por
lo que han podido surgir y probablemente
surjan leyes del vino en las principales
regiones productoras.

Por la tarde, el Jefe de Servicio de Calicad
Agroalimentaria de la Direccion General

Begoria Nielo

e e

Pedro Antonio Morejon.

de Alimentacion y Cooperativas de Conse-
jeria de Agricultura y Medio Ambiente,
Fernando Riaguas Lopez, en su ponencia
“Las Denominaciones de Origen y las
Indicaciones de Geograficas en la nueva
Ley de la Vina y el Vino de Castilla-La
Mancha” comento como habia sido el des-
arrollo de la citada ley, que viene a sustituir
ala Ley de 1970 y que tendra que convivir
con la proxima Ley Nacional, que como se
ha mencionado anteriormente, se aplicara
en breve plazo.

Riaguas dijo que era lagico que la region
con mayor superficie de vinedo de Euro-
pa desarrollase un marco normativo pro-
pio, que pretende favorecer la comerciali-
zacion de nuestros vinos v de otros deri-
vados de la uva, para lo que se han
intentado reducir las trabas y corsés de
leyes anteriores en la medida de 1o posi-
ble, a la vez que se ha cuidado que el con-
trol de calidad sea una prioridad, siguien-
do el principio de trazabilidad (control
exhaustivo de todas las fases de produc-
cion del vino, comenzando por la vina) lo
que lograrda que el consumidor conozea
mucho mejor qué es lo gue consume y
como se ha producido,

Finalmente, Fernando Villena Canas, en
representacion de la Comision Ley del
Vino que ha creado el Pleno del Consejo,
centro su charla en la “Adaptacion del
Consejo Regulador D.O. LA MANCHA a
la nueva Ley de l1a Vina y el Vino de Cas-
tilla-L.a Mancha”. Villena dijo que el Con-

L -
Fernando Riaguas.

Jose Vicente Guillem.

sejo se estaba preparando para afrontar
con exito los retos que plantea la nueva
Ley, planteandose la posibilidad de crea-
cion de subzonas, perfectamente defini-
das en sus pardmetros analiticos, organo-
lépticos v varietales; con practicas cultu-
rales definidas, dentro de la D.O. El vocal
del C.R.D.O. LA MANCHA dijo que esta
zona contaba con el patrimonio de “El
Quijote”, que es un intangible gque nos
hace ser conocidos en todo el mundo y
que debe ser una bandera a la hora de
afrontar los mercados internacionales.

Tras la finalizacion de la Jornada Vitivini-
cola, el presidente del C.R.D.0O. LA MAN-
CHA, que agradecio la presencia de los
ponentes, el piblico y las entidades que
habian colaborado con el Consejo en la
organizacion del acto ( Caja Castilla-La
Mancha, Caja Madrid v las cuatro Cajas
Rurales de la Zona de Produccion “LA
MANCHA" -Albacete, Ciudad Real,
Cuenca v Toledo-) impuso la insignia de
oro de la D.O. LA MANCHA al que hasta
ahora ha sido Consejero de Agricultura
de la Junta de Comunidades de Castilla-
La Mancha, Alejandro Alonso Nunez,
quien agradecio este reconocimiento por
parte de un sector al gue ha dedicado
tanto tiempo en los ultimos anos de su
vida v al que augura un excelente futu-
ro, puesto que se han puesto los cimien-
fos para que eso sea asi, asegurando que
seguird colaborando con el mundo del
vino desde la responsabilidad que le
toque desempenar en el futuro,

Fernando Villena,
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noticias de bodegas

Altos vuelos para los vinos de la D.O. "La Mancha"

El vino manchego Canforrales Temprani-
llo 2002 de la Cooperativa Nuestra Senora
del Rosario de El Provencio (Cuenca) ha
sido seleccionado por [beria para sus vue-
los nacionales e internacionales.

En principio, se ha acordado la venta de
un millén de botellas en formato de 18 ¢l.,
pero la prevision es la de alcanzar el
millén v medio de botellas.

Este es un hito historico para los vinos de
nuestra Zona de Produccion, que ven asi
recompensada su gran lucha a favor de la
mavor calidad posible, y, especialmente
para una bodega que ha conseguido innu-
merables premios en los (ltimos anos, De
hecho, solo el Canforrales Tempranillo

1
2002 ha obtenido, en lo que levamos de
ano: el Baco de Oro, el Primer Premio en
el XVI Concurso a la Calidad de Vinos
Embotellados con Denominacion de Ori- |

gen “LA MANCHA”, una Medalla de Plata
en el Concurso Mundial de Bruselas, un
Manojo de Bronce y un Zarcillo de Plata
(otro vino de esta bodega consiguio el

oro). Ademads, este mismo vine ha sido
elegido como el mejor Tinto Joven de la
presente campana por los sumilleres,
procedentes de toda Espana que concu-
rrieron a la final del Sumiller Nariz de
Oro 2003, que tuvo lugar en el Hotel
Eurobuilding de Madrid los pasados dias
14 v 15 de junio. Ademis, debido a las
caracteristicas de este certamen, el pro-
ceso de seleccion se realizé por el pro-
cedimiento de cata ciega, lo que garanti-
za su objetividad,

Vinicola de Castilla consigue
el Premio "A la Calidad"
convocado por La Cazuela

Vinicola de Castilla, S.A., una bodega de Manzanares (Ciudad Real), que cuenta con

unas magnificas instalaciones y esta dotada de la tecnologia mas avanzada en lo que

a la elaboracion de vinos se refiere, ha obtenido premio “A la calidad” en la VI Edicion
de los Premios La Cazuela, convocados por el Grupo de Comunicacion Servihostel y
que estuvieron presididos por el Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, D.
Miguel Arias Canete.

El encargado de recoger el premio fue el Consejero Delegado de esta importante
empresa vinicola manchega, Alfonso Monsalve Munoz.
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Los vinos de la D.O. "La Mancha"
consiguen dos Premios Baco

Nuevo Premio para un vino
de Bodegas Ayuso, S.L. en
VINITALY

Los vinos de la Denominacion de Ori-
gen La Mancha han cosechado un
buen resultado en la XVII Cata-con-
curso Nacional de Vinos Jovenes
cosecha 2002, mas conocidos como
Premios Baco, donde la D.O. LA
MANCHA ha obtenido los dos prime-
ros premios de los tres que se otor-
gan en la calegoria de Tintos de la
Variedad Tempranillo.

La cooperativa Nuestra Senora del
Rosario de El Provencio (Cuenca) ha
obtenido el Baco de Oro con su vino
Canforrales Tempranillo 2002, que
también obtuvo el oro en la reciente
edicidn de los Premios a la Calidad de

Vinos Embotellados con Denomina-
cion de Origen “LA MANCHA". Por
su parle, el Torre de Gazate Tempra-
nillo 2002 ha conseguido la medalla
de plata en esta misma calegoria, lo
que refuerza la extraordinaria calidad
de los vinos de la variedad Temprani-
llo o Cencibel, que es la mas impor-
tante entre las uvas tintas que se cul-
tivan en Espana, de la citada Zona de
Produceion.

Por otro lado, un vino de Bodegas
Ayuso, S.L. de Villarrobledo (Albace-
te) ha obtenido una Gran Medalla de
Oro en el X1 Concurso Enologico
Internacional *Vinitaly 2003", cele-
brado en Verona (ltalia) el pasado
mes de abril. Se trata del “Estola
sran Reserva 1994” de la variedad
Tempranillo, que ha sido el vino

El C.R.D.O. "La Mancha"

mejor valorado en la categoria de
vinos con crianza superior a 6 anos.

Finalmente, debemos recordar que
los vinos Blas Munoz Chardonnay
2001 de Bodegas y Vinedos Munoz de
Noblejas (Toledo) y Pingorote 1999
obtuvieron dos medallas de plata en
los Premios Zarcillo 2003, mientras
que las marcas Cuevas Santoyo Caro-
lus Reserva 2000 de Vinedos v Reser-
vas, S.L. de Villanueva de Alcardete
(Toledo) y Vina Sanderuelo 2002 de
la Coop. Ntra. Sra. de los Remedios
de Sonseca (Toledo) fueron galardo-
nados con sendas medallas de bron-
ce, Estos premios no se incluyeron
en la lista de galardonados que ofre-
cio el Consejo Regulador en el pasado
numero de la revista Consejo Abierto
(mimero 37), por lo que la cifra total
de vinos de la Denominacion de Ori-
gen premiados en el Concurso de los
Zarcillo se amplia hasta 26, siendo
una de las mas galardonadas de
Espana.

firma un convenio con la Sociedad Estatal _
para Exposiciones Internacionales

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen “LA MANCHA” y la Sociedad Esta-
tal para Exposiciones Internacionales, S.A. (S.E.E.L) han firmado un convenio de colabo-
racion por el que el vino de la citada D.0. estara presente en la Exposicion IGA 2003, una
Feria Internacional de Horticultura a la que asistirdn 35 paises de todo el mundo, que tie-
ne lugar en Rostock (Alemania) desde el pasado 25 de abril hasta el proximo 12 de octubre.

La S.E.E.L. es una sociedad que tiene por objeto social la concepeion y ejecucion de
actividades, estudios y proyectos para desarrollar la presencia de Espana en Exposi-
ciones Internacionales, tal y como sucede con el caso de la Exposicion 1GA 2003, en la

que tiene encomendados una serie de actos institucionales dentro del Pabellon de
nuestro pais. Por su parte, el Consejo Regulador suministrd a la S.E.E.1. mds de 100 cajas de vino (1.200 botellas), de las
variedades blanco Airén y Macabeo 2002, ademas de tinto Tempranillo de la anada 2002 y tinto erianza Tempranillo 1999,

La Cooperativa "La Union" crea un nuevo Departamento Comercial

LLa Cooperativa “La Union” de Alcizar de San Juan (Cindad Real), fundada en 1935, ha
creado un nuevo departamento comercial, al frente del cual estda Pedro Coronado Diaz,
un manchego vinculado al mundo del vino desde hace mas de 20 anos. Aunque esta
bodega elabora anualmente unos 20 millones de litros y lleva haciendo embotellados
desde hace bastante tiempo, tenia pendiente una apuesta por la comercializacion, que
ahora por [in pretende compensar.
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CONCUrsos

Nueva Edicion de los Concursos
"Vinos de La Mancha"

| Consejo Regulador

de la Denominacion

de Origen “LA

MANCHA" ha con-

vocado nuevamente

los COnCuUrsos
“VINOS DE LA MANCHA" para Hos-
teleria v Restauracion, v Tiendas Espe-
cializadas, asi como el de Literatura y
las Exposiciones Nacionales de Pintu-
ra vy Fotografia, para este ano 2003,
cuyo acto de entrega de premios ten-
dra lugar en la propia sede del Conse-
jo Regulador en Alecizar de San Juan,
el proximo dia 3 de diciembre,

Hay que Ltener en cuenta que todos
estos concursos, salvo el de Hosteleria,

Restauracion y Tiendas especializadas,

han pasado a tener un cariacter bia-
nual, por lo que no se convocaron en
2002, No obstante, es importante
resaltar que la dotacion en premios,
que se ha visto inerementada en un
20% con respecto a laillima convoca-
toria, ascenderd a 21.400 euros.

a dos establecimientos en cada una
de sus categorias (Hosteleria v Res-
tauracion — Tiendas Especializadas)
v el plazo de participacion se abrira
el proximo 14 de octubre, dando de
plazo para poder presentar los infor-

mes hasta el 7 de noviembre.

Se han convocado las categorias de

pintura, fotografia, literatura y hosteleria,

restauracion y tiendas especializadas

En lo referido a la X edicion del Con-
curso Nacional “VINOS DE LA MAN-
CHA” para Hostelerfa, Restauracion

v Tiendas Especializadas, se premiara

Bodega del Restaurante Las Rejas (Las Pedroneras)
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Tanto el primer premio de la categoria
Hosteleria y Restauracion, como el de la
de Tiendas Especializadas, tendran una
dotacion de 1.400 euros, existiendo, en

ambos casos, un aceésit de 350 euros.

Para poder optar a estos premios, los
establecimientos interesados deberin
presentar un informe, lo mejor docu-
mentacdo posible, que a su juicio le per-
mita competir con otros concursantes,
con un contenido maximo de 3 folios a
doble espacio, que debera acompanar-
se de folografias del local, catalogos y
cartas de Restaurante o de la Tienda,
debidamente diligenciado por la Dele-
gacion de Industria o por la Asociacion
Provincial de Hostelerfa, segiin el caso,
que demuestren una meritora labor a
favor de los Vinos de Calidad, con pre
sencia de los de la Denominacion de
Origen “LA MANCHA",

Por ello, ademsas de la documentacion
presentada, el Jurado valorard el nime-
ro de marcas v tipos en los diferentes
grupos de Vinos (Jovenes, Tradiciona-
les, Crianza, Reserva, Gran Reserva y
Espumosos), que ofrece a su clientela el

establecimiento.

liso si, a la hora de otorgar los premios,

el jurado tendra en cuenta, ademas de




la documentacion presentada por cada
local, el niimero de marcas y tipos de
vino del establecimiento, valorando
especialmente la presencia de los vinos
de la Denominacion de Origen “LA
MANCHA”.

Por otro lado, los trabajos que quieran
participar en el VIII Certamen Literario
“VINOS DE LA MANCHA" deberin ser
poemas inéditos y basados en la Vina y
el Vino de “LA MANCHA”, teniendo una
extension maxima de 400-500 versos.

En este caso, el plazo de admision fina-
liza el 8 de octubre, lo que se debe a que
el jurado necesitard disponer de un
tiempo suficiente para poder valorar
todos los trabajos presentados con la
atencion necesaria en estos casos.

El poema ganador recibira 2.000 euros,
mientras que habra un segundo premio
de 1.500 euros.

En cuanto a la VIII Exposicion Nacio-
nal de Pintura y IX Exposicion de Foto-
grafia, en ellas podran participar todos
los pintores v fotografos que lo deseen,
aunque si se debe indicar que este ano
el concurso de fotografico no estara
dedicado a la “Fotografia Antigna Viti-
vinicola”, como en las dos tltimas edi-
ciones, sino que estard abierto a todo
tipo de fotografias que cumplan con las
bases y cuyo tema sea el entorno vitivi-
nicola o a paisajes manchegos, al igual
que sucede con el de pintura.

La dotacion en premios destinada a la
Exposicion Nacional de Pintura “Vinos
de La Mancha™ asciende a 10.800
euros, que serd el dinero que el Conse-
jo desembolsard por la compra de los
cuadros que considere mejores y que
pasaran a engrosar la ya importante
pinacoteca de temadtica vitivinicola que
posee esta institucion. Ademas, los
cuadros participantes deberan ser en
Gleo y sus dimensiones seran mayores
de 50 em. en su lado menor, debiendo
estar todas las obras enmarcadas, al
menos en listdn, para un manejo efi-
clente.

Las obras que participen en la Exposi-
cion de Fotogralia, cuya dotacion en
premios seri de 3.600 euros, seran de

X Concurso “Vinos de La Mancha”
- para Hosteleria y Restauracion,
y Tiendas Especializadas |

M

LA MANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN

El Origen del Vino

T

| Mn - www.limanchado.es - cor

téenica libre, con tamano de imagen de
30 x 40 em. ¥y montada en soporte rigi-
do en tamano de 40 x 50 c¢m.

[5] plazo de presentacion de obras para
ambos certamenes va del 14 de octu-
bre al 7 de noviembre. Ademas, las dos
exposiciones, que tendrin lugar en el
Museo Municipal de Aledzar de San
Juan (Cindad Real), se inauguraran el
proximo dia 3 de diciembre, coinci-
diendo con la fecha de entrega de Pre-
mios “Vino y Cultura”, prolongandose
su exhibicion al piiblico hasta el dia 26
e noviembre.

Finalmente, destacar que esta convo-
catoria de premios “Vinos de La Man-
cha”, que se enmarca dentro de las

+34 926 541 523

BaA>E5 2003

actividades “Vino y Cultura” que el
Consejo organiza anualmente, ha cum-
plido 10 anos en su categoria mas anti-
gua, la de Hosteleria, Restauracion y
Tiendas Especializadas, que por otra
parte, es la que en principio mas vin-
culada puede estar al vino.

En lo que a los demas concursos se
refiere, de lo que si queda constancia
es de la implicacion que el Consejo
Regulador “LA MANCHA™ ha tenido,
tiene y tendrd hacia los diferentes
ambitos artisticos y culturales que
trascienden el mundo del vino en si,
pero que, como en este caso, se unen a
¢l de la manera mas bella, en forma de
arte, va sea una pintura, una fotografia
historica o un poema.
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Internet

El CR.D.O. "La Mancha'"

renueva sustaqpiahwnte su
pagina web

| Consejo Regulador
ha realizado una
modificacion sus-
tancial de su pagina
web, revisando su
diseno grafico, lo
que incluye la nueva imagen corporati
va, por lo que ya figura el nuevo logo-
tipo de la Denominacion de Origen; v
también variando su contenido, que se
ha ampliado en varias secciones mas,
con el fin de ofrecer un mejor servicio
a todos los usuarios que visiten el

“website” del C.R.D.O. LA MANCHA™,

La facilidad de navegacion ha sido uno
de los principios basicos que se han
seguido a la hora de realizar las modi-
licaciones, por lo que en la parte supe-
rior de la pagina aparece un menu en
el que estan alineadas horizontalmente
todas las secciones de la pagina, que a
su vez se despliegan en subsecciones
si ponemos en raton del ordenador

encima de cada uno de estos enlaces.

En definitiva, la intencion del Consejo
es la de tener una pagina activa y en
continua renovacion, a la que se podra
acceder a traves de dos direcciones
(www.lamanchado.es y www.laman-
chawines.com), va que esta pensada
para que lleguen a ella desde cualquier
lugar del mundo, v no sélo desde nues-
tro pais, por lo que también incluye
una version en inglés, siendo ésta olra

de las modificaciones mas destacables.

En la nueva pagina del Consejo se pue-
de encontrar todo tipo de informacion
relacionada con la Denominacion de
Origen “LA MANCHA" de forma como-
da vy rapida : “La Mancha” (Historia,
entorno y dimensiones de la Zona de
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Las uvas:
Calidad y variedad
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Produccion), “Las uvas” (aqui figuran

todos los tipos de uva autorizados en

Es la uva blanca mas caracteristica de la Meseta Sur y una de las més
abundantes de Espafla (32%), estando locslizada mayoritariament
Castilla-La Mancha

En otras regiones, se |3 puede encontrar con los nombres de Lairén,
Manchega, Valdepefiara y Forcayat

variedad muy productive de gran adaptacién & climas
extremadamente secos y calurosos. Requiere podas cortas y produce un
racimo grande, suelto y de color amarillo, cuyas uvas tiensn la piel de
grosor medio, la pulps blands ¥ un 2ume incolore

La wvanedsd Mwrén produce unos vinos de buenos asromas ¥ acder
moderada, con grandes cualidades para la elaboracién de vinos jdven,
tradicionales

nilly | Garnachs | Cabe

L

la D.0O.), “Denominacion de Origen”
(Datos estadisticos de la D.O., infor-




macion del Consejo Regulador y sus
funciones, el Control de Calidad, ete.),
“Actualidad” (Figuran las notas de
prensa difundidas por el Gabinete de
Comunicacion del Consejo v los diver-

S08 concursos organizados por esta
institucion), “Los vinos” (Lipos de vino
que se elaboran en la D.O. : blancos,
rosados vy tintos jovenes vy tradiciona-
les; crianzas; reservas; grandes reser-
vas y espumosos), “Enlaces” (se crea-
ran vinculos con otros organismos e
instituciones relacionados con el mun-
do del vino, asi como publicaciones
especializadas on line) o “*Preguntas y
Respuestas”, donde se ofrece un
muestrario de las dudas mis habitua-
les que se plantean sobre el Consejo
Regulador y los vinos que ésle acoge.

En otra de las secciones de la pagina
(“Las Bodegas™), se muestra una rela-
cion de todas las empresas inscrilas en
la Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA”, especificando sus principales
caracteristicas: si se trata de bodegas
que se dedican a la elaboracion, embo-

tellado, crianza, exportacion, ete.

Fin esta seccion, las bodegas que
cuenten con pagina web o correo elec-
tronico podran crear vinculos o enla
ces desde la pagina del Consejo a su
direccion particular para que los usua-
rios puedan llegar a ésta facilmente.
Este apartado es de una especial uti-
lidad para los distribuidores e impor-
tadores de vino que deseen contactar
con nuestras bodegas y cooperativas,
ya que cada ano el Consejo Regulador
recibe cientos de peticiones solicitan-

do el listado de bodegas inscritas.

Al entrar en la seccion “Cultura” | que
estd dividida en cuatro apartados
(Vino y Salud, Elegir el Vino, La
Bodega en Casa, Los Vinos con DO, v
Los Secretos de la Cata), los inter-
nautas se podrin informar sobre todo
tipo de curiosidades, como la tempe
ratura de servicio adecuada para cada
vino y los platos con los que mejor
combinan, sobre qué vino guardar v
cuanto tiempo, e6mo organizar una
pequena bodega en la propia casa, las
copas que se deben utilizar en cada
caso 0 como se debe realizar la cata

de un vino, teniendo en cuenta todas

Embotelladores
y Marquistas

003/001102

COO0P. SANTIAGOD EL MAYOR
CTRAMADRID-CARTAGENA, S/N
02620 - MINATA (ALBACETE)
Tel.: 967-450053 Fax:

misilto:

002/002602

BODEGAS DRTEGA, S.A.
PUERTA DE CUENCA, 11
02630 - RODA LA (ALBACETE}
Tel.: 967440057 Fan:
malto:

011/011502
MURIMPEX,

02630 - RODA LA (ALBACETE)

Registros: Elaboraoon Marquesta

Registros: Elaboracon Marquista

PGMO.IND.EL SALVADOR, 69-70-71

010/011302

BODEGAS CELAYA, S.A.

ADVA, CONSTITUCION, §

02630 - RODA LA (ALBACETE)
Tel.: 967440101 Fan: 967440101
mailto:
Begistres; Almacensmiento Planta de
Embotellado

005/003%02

COOP. LA REMEDIADORA

ALFREDO ATIENZA, 149

02630 - RODA LA (ALBACETE)

Tel.: 967-440600 Fan: 967-4414565

maite:cosgro@disqram . es
Elaboracion Cranza

Margquista

0017000902

CO0P. LA UNION

BARRIO SAN JOSE, S/N

02100 - TARAZONA DE LA MANCHA [ALBACETE)

Tel.: 966-302250 Fax: 968-302138 Tel.: 967-480074 Fau: 567-48029%4

miailto: b wrww ABF3ZONS . COM

Registros: Almacenamisnto maifto:

Planta de Embotellade Exportacion Registros: Elsboracion Crianza Planta de ~
VINDOS CON CRIANZA =

Todos los vinos que ha sido sometidos a crianza sirven de acompafiamisnto
ideal para carnes rojas, caza y quesos curados en la mesa, pero hay que
distinguir diferentss modalidades de crianza, seqdn &l bempo que el ving
haya parmanecido an la barrica,

botella.

Vanedades

CENLCIBEL

sus fases (vista, olfato v gusto) vy
valorando las caracteristicas generi
cas de los diferentes tipos de vinos

manchegos.

El Consejo Regulador, como institu-
cion representativa de los vinos de
calidad manchegos; no podia quedar
se atras en la continua evolucion que
supone Internet, donde los cambios
son vertiginosos, pero que, sin duda,
tiene un gran presente y un magnifi
co futuro, al igual que los vinos de la
Denominacion de Origen “LA MAN

CHA", que podran de esta manera ser

Vinos con una crianza minma en roble de 12 meses y de 24 meses en

» Temperatura de servicio: 15-18°C.

Coran Reserv

Vinos con una crianza minima de 24 meses en roble y de 36 meses de
envejecimiento en botells.

= Se sirven a temperatura ambiente

Los vinos envejecidos de la vanedad Cencibel o Tempranillo, de
tonos wioldceo-teja, poseen excelentes aromas varietales, umidos & los
nenning de la crianza Su nasn de haca ac eamnlatn s sctruchucade. deianda -,

conocidos por mucha mas gente de
forma sencilla. De hecho, son muchos
los que ereen que gran parte del
comercio mundial se realizara a tra
viés de esta gigantesca red mundial

en el presente siglo,

Ademas, el vino de calidad es uno de
los productos que mejor se esta asen-
tando en la red, ya que, al tratarse de

un producto enfocado a un consumi

dor selecto, toda la informacion que
se pueda tener sobre él antes de
comprarlo resulta extraordinaria
mente 1itil
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»2 Cace seguro

Seguro del Cazador RuralCaza

(Cajs Rural actua como agente de Sequros Generales Rural, SA. de Sequros y Reasegures. Reg. Mere, Madrid, Tomp 7.915, Gral, 6.858,5ec. ¥, Folio 214, Mo TE.668-1 « CLF. A-78/574683




