M\HI\FIM

BONEWIRATION B) BNIR IR




pe Cace seguro

1

pesgue |0 que pesque

Seguro del Cazador RuralCaza

oA S ESE_Smmuare Y )




Portada
Noticias Breves 4
Colaboracion
[ 5
Premios Vino y Cultura
6-7-8-9
Visitas institucionales
10-11
Nuestros Vinos
12-13
Visita
14
Presentaciones
15-16-17
Reportaje
1819
Nuestras bodegas
20-21-22-23

LUnLSE10 et

Edita
C.R.D.O. La Mancha

Presidente
Gregorio Martin-Zarco
Lopez Villanueva

Secretario
Alfonso Alonso Ramos

Redaccion y Coordinacion
Angel Ortega Castaiieda

Administracion
Avda. Criptana, 73
13600 Alcdzar de San Juan
Tel.: 926 541 523
Fax: 926 588 040
E-mail: consejo@lamanchado.es
Imprime
Lozano Artes Grdficas S. L.
E-mail: info@lozanoag.es
Deposito Legal

CU-224-1997

editorial

0S VInos
jovenes

unque siempre es un buen momento para elegir un nuevo vino que incor-

porar a nuestra bodega, la pregunta que nos surge es ;Qué elegir? ...un

crianza, un reserva; tal vez un gran reserva... Y por qué no un vino nue-
vo de la anada 2003,

Bs precisamente este tipo de vino uno de los puntos fuertes de la Denominacién
de Origen "LA MANCHA", ya que es en esta franja donde méds han crecido las
ventas, que solo en exportacion han pasado de suponer 340.500 cajas en 2002
a aleanzar las 424.000 cajas en 2003,

Ademas, como tantas veces hemos dicho, la transformacion de los vinedos marn-
chegos y de la mejora que ha tenido lugar en las bodegas a la D.O, con el obje-
tivo de obtener vinos de calidad, que ya son reconocidos por los criticos mas
ilustres de nuestro pais, ha posibilitado que podamos encontrar en esta Zona
de Produceion cientos de vinos idoneos para ser consumidos como jovenes.,

El abanico de posibilidades es amplio, puesto que se puede elegir entre la suavi-

dad de los blancos de la variedad n, la fuerza aromatica del | oV
, la [rescura, combinada con cierta acidez, de un o la fruto-

sidad madura de los cada vez mas numerosos de La Mancha.,

Pero el deseado punto de inflexion para los vinos de esta Denominacion de Origen
no se ha dado solo en vinos blancos, puesto que en los tintos, aunque el pre-
dominio corresponde a los de la variedad Cencibel o Tempranillo, que ofrece
unos vinos caraclerizados por su gran cuerpo y linura, cada vez nos encon-
tramos mas con otros varietales, como los de la variedad Cabernet Sauvignon,
mas tinicos y con una acidez peculiar; algunos Merlot, elegantes y ligeros; v
los vigorosos Syrah, con cuerpo y mucho color. Tampoco hay que olvidarse de
la autéetona y versatil Garnacha, muy apta para la elaboracion de rosados v los
coupages en tintos; o la Moravia, que da vinos aromaticos y algo altos de aci-
dez.

En definitiva, todos ellos vinos muy adecuados para un consumidor sin prejui-
cios, avido por conocer y con la mente abierta a los cambios, aunque siempre
buscando la calidad, algo en lo que la Denominacién de Origen "LA MANCHA" no
le defraundard, porque en esta tierra, aunqgue los vitivinicultores son plena-
mente conscientes de que el camino a seguir es lento y duro, no faltan animos
v ganas de mejorar, pueslto gque sabemos que ésta es la Zona de Produceion con
mayor potencial de erecimiento de Europa.
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noticias breves

La Ahada 2003

obtiene la calificaciéon de

En su reunion del pasado dia 17 de diciembre, el Pleno del
Consejo Regulador de la Denominacién de Origen "LA
MANCHA" oturgo la calificacion de | Nihala

, siguiendo la recomendacién de la Comi-
sién de Control de Calidad, que a su vez tuvo en cuenta la valo-
racion del Panel de Catadores del Consejo, a la vista de |a alta
calidad demostrada por los vinos manchegos de la presente
campana.

Para poder llegar a dicha conclusién, el citado Comité ha teni-
do que analizar organolépticamente, por el procedimiento de
Cata Ciega, 182 muestras de vinos elaborados por las bode-
gas acogidas a la Denominacion de Origen, que fueron recogi-
das por el equipo de Control de Calidad del Consejo Regula-
dor de la Denominacion de Origen "LA MANCHA". Ademas,
todas las muestras han tenido que pasar un analisis fisico-qui-
mico, que ha sido realizado por la Estacion de Viticultura de
Alcazar de San Juan.

Destacar que el 44,5 Y4 de los vinos valorados en esta primera
etapa han sido vinos blancos (81 muestras). Entre el resto de
muestras analizadas, poco mas del 40 % eran vinos tintos (73) y
el 15 % restante rosados (28).

Las bodegas manchegas acuden a la

Por tercer ano consecutivo, los vinos de la Denomina-
cion de Origen "LA MANCHA" se presentaron en dos de
las ciudades mas importantes de Polonia, un acto con el
que el Consejo Regulador reactivaba su actividad promocional
en el extranjero, que tan satisfactoriamente se ha venido rea-
lizando en los iltimos tiempos y que ha propiciado que los
vinos de calidad de La Mancha incrementen notablemente su
comercializacion en el Centro y el Este de Europa.

En total, 11 bodegas manchegas tomaron parte en las presen-
taciones, que tuvieron lugar los dias 18 y 20 de noviembre, ini-
ciandose en el restaurante Biblioteka deVarsovia y cerrandose
con la presentacion de Lodz, en el restaurante Staptif.
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conquista del mercado polaco

Dichos actos contaron con la asistencia de numerosos importadores,
restauradores, distribuidores, jefes de compra de grandes superfi-
cies, tiendas especializadas, mayoristas y prensa especializada en
vinos. Ademas, a ambas presentaciones asistieron el presidente del
Consejo Regulador "LA MANCHA", Gregorio Martin-Zarco, y el res-
ponsable de Comercio Exterior de este organismo, Lorenzo Serrano.

Finalmente, hay que sefalar que estas presentaciones cuentan
con el apoyo economico y logistico de la Oficina Comercial de
Espana en Varsovia y del ICEX, ya que se enmarcan dentro de los
Planes Sectoriales que esta institucién tiene previstos para las
bodegas la Denominacién de Origen "LA MANCHA".

Listado de bodegas participantes en las presentaciones de Polonia:

1. BODEGAS ENTREMONTES de Quintanar de la Orden (Toledo).

2. BODEGAS CRISVE de Socuéllamos (C. Real).

3. BODEGAS ROMERO DE AVILA SALCEDO, S.L. de La Solana

(C. Real).

COOP. JESUS DEL PERDON de Manzanares (C. Real).

BODEGAS CENTRO ESPANOLAS, S.A. de Tomelloso (C. Real).

COOP. SANTA CATALINA de La Solana (C. Real).

VINOS & BODEGAS de Socuellamos (C. Real).

COOP. LA UNION de Alcazar de San Juan (C. Real).

COOP. EL PROGRESO de Villarrubia de los Ojos (C. Real).

10 VINICOLA DE TOMELLOSO, S.C.L. de Tomelloso (C.Real).

11. BODEGAS MAZORRAL (ROSTOY, S.A.) de La Roda
(Albacete).
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0s vinos de la Deno-

minacion de Origen

“LA MANCHA”

fuvieron una pre-

sencia destacada en
los pasados Premios Nacionales a la
Moda para Jovenes Disenadores, que
se celebraron el dia 17 de febrero en el
Jardin Botanico Puerta de Atocha, ubi-
cado frente a las taquillas de la esta-
cion del Ave en Madrid.

Los Vinos de calidad de La Mancha
fueron los elegidos para el coctel que
se ofrecio entre el desfile de modelos
para los aspirantes a los Premios
Nacionales a la Moda para Jovenes
Disenadores y ¢l de los Premios para
las Colecciones Otono-Invierna 2004-

2005,

Cientos de personas tuvieron la opor-
tunidad de disfrutar de un vino blanco
de la variedad Airén o de un tinto Tem
pranillo, ambos jévenes, en consonan-
cia con el certamen que se celebraba.
No en vano, los vinos jévenes son los
que han tenido una progresion mayor
en los ultimos anos en la D.O. LA
MANCHA, fundamentalmente gracias

a la mejora en las técnicas de fermen-

tacion controlada por la incorporacion

de equipos de frio.

La directora de la Asociacion, Laura
Victoria, agradecio personalmente al
presidente y al secretario del Consejo
Regulador, Gregorio Martin-Zarco y
Alfonso Alonso, respectivamente, el
trato dispensado por parte de la insti-
tucion a la que representan, que obse-
(quio con un estuche de vino y copas
serigraliadas con el logotipo de la D.O.
a los disenadores participantes, a los
miembros del jurado y a las modelos.

Laura Victoria también valoro muy
positivamente la aceptacion que tuvie-
ron 1os vinos por parte del publico asis-
tente, entre los que se encontraban
personalidades del mundo de la moda
v de la cronica social.

Por iltimo, comentar que la Asociacion
de Nuevos v Jovenes Disenadores
[ispanoles es un organismo sin Animo
de lucro ereado con el objetivo de
orientar, divulgar y promocionar el tra-
bajo de los nuevos valores de la moda
de Espana, proporcionando apoyo
logistico e infraestructura a este colec-
Livo para promover proyecios comunes.
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reportaje / premios vino y cultura
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El pasado dia 25 de noviembre, el Consejo Regulador de la Denominacion de Origen
con los que se pretende reconocer la labor profesional de aquellas personas e

por los vinos de la D.0. LA MANCHA, desde muy diferentes campos.

ntre otras personalidades, el acto contd con la

presencia de la Consejera de Agricultura, Merce-

. des Gomez, el Presidente de la Diputacién Pro-

vincial de Ciudad Real, Nemesio de Lara, el alcalde de

Alcazar de San Juan, José Fernando Sianchez Badalo, v el

propio Presidente del Consejo Regulador "La Mancha",
Gregorio Martin-Zarco.

Todos ellos comentaron la importancia de la unién entre el

Vino y la Cultura que esta impulsando la D.0. LA MANCHA,
resaltando que la gran calidad de los vinos manchegos que se
estan elaborando actualmente necesita reforzarse con actos
encaminados a dejar clara la importancia social, economica y
cultural de este producto estratégico para Castilla-La Man-
cha, que en el futuro debe conqguistar la cuota de mercado
que corresponde a su calidad y su peso especifico dentro del
conjunto del pais, Para ello, estimaron que el incentivar la
promocion era uno de los aspectos esenciales tanto para la
D.O. LA MANCHA como para el resto de vinos elaborados en
la region, la de mayor superficie de vinedo del mundo.

= El Presidente del Consejo Regulador también adelantd algu-

42, = nos detalles de la presentacion de los Vinos Jovenes 2003 en el

o ! Centro Comercial Moda Shopping de Madrid los dias 2 v 3 de

- ’ diciembre, mientras que, en la clausura del acto, la Consejera

= de Agricultura también aprovechd para hacer un reconoci-

::, miento a todo el sector vitivinicola, fomentando el uso de las
nuevas tecnologias y la innovacion.

i
)

Por lo que se refiere a los premios en si, en primer lugar se con-
cedid el PREMIO A LA INVESTIGACION EN ViINOS, destinado a recom-

> N , / pensar el esfuerzo de las instituciones que hayan desarrollado
R \ | trabajos en diferentes aspectos de la elaboracion del vino, bus-
\ \ _ ‘ ) M cando la mejora de su calidad y tratando de aclarar la relacion
& . ' \ Iy : existente entre el consumo moderado de vino v la Salud, resul-

tando ganador el INSTITUTO DE LA VID Y EL Vino DE CasTiLLA-LA Man-
CHA, un organismo que tiene como funcion genérica el des-

arrollo del sector vitivinicola regional, promoviendo la mejora
B o del cultivo de la vid y fomentando la calidad de la uva, mosto,
3 ! vino y demas productos procedentes de la vid. Para el cumpli-

v Y

- miento de esta funeién estructura su actividad en tres grandes
\ dreas: investigacion, formacion y control de calidad.

@ el En cuanto a los PREMIOS A LA DIVULGACION DE LA CULTURA DEL

— ; Vino, con los que se reconoce el trabajo de aquellos medios
y < y de comunicacion que mas han colaborado en difundir el
mundo del vino, prestando especial atencion a los aspectos
socioculturales de esta bebida de gran tradicion en toda la

Ll 2T A ™ LSS
de La Mancha

* . ' civilizacion mediterranea, los ganadores fueron: en la cate-
goria de PRENSA, LA SEMANA VITIVINICOLA, un semanario especia-
lizado que data de 1945; en la categoria de raDIO, OnpA CERO
RADIO DE ALCAZAR DE SAN JUAN; v en TELEVISION el programa
NuesTro Campo DE CasTiLLA-LA MancHA TELEVISION, dirigido a
los profesionales del sector agrario de Castilla La Mancha y a

- o o
3 ) o
- e
e ]
Z: - -
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premios vino y cultura / reportaje

“Vino y Cultura”
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los habitantes de las zonas rurales, donde la economia agro-
pecuaria asume un especial protagonismo.

El PREMIO A LA FIDELIDAD AL VINO, que pretende reconocer a aque-
lla persona o institucion que se hayva distinguido por su defensa
de los vinos de la D. O, LA MANCHA desde cualqguier campo con
trascendencia piiblica, fue a parar a la FERiA NACIONAL DEL VINO
(FENAVIN), quie pese a su juventud (surgio el ano 2001 por ini-
ciativa de la Diputacion Provineial de Ciudad Real) ha tenido un
éxito enorme en las dos ediciones que se han celebrado, conso-
lidandose como la primera feria monografica del pais, algo que
hace justicia al potencial vitivinicola de nuestra region.

Por lo que se refiere al PREMIO MagsTrRO DEL ViNO, destinado a
galardonar a los técnicos de bodegas que havan destacado
por la calidad de sus elaboraciones, esta vez fue compartido,
recayendo en AboLro Monsawve Victoria v Davip Carrascosa
BARNUEVO, director técnico y endlogo, respectivamente, de
Bodegas Avuso, una empresa emblematica dentro de la D.O.,
al ser la primera que comercializo vinos con crianza, que en
el ano 2003 obtuvo innumerables premios internacionales.

Eniltimo lugar, pero no con menos importancia, citar los PRe=
mios "AL GusTto", dirigidos a los Maitres y Sumilleres que hubie-
ran destacado por su labor a favor de los vinos de la D.O. LA

"LA MANCHA" celebré una nueva entrega de premios de los "Concursos Vino y Cultura",
s institugi nes que mas hayan luchado por la Cultura del Vino y, particularmente,

MANCHA, contando para ello con la opinidn de las Asociacio-
nes Provinciales de Maitres y Sumilleres. En esta ocasion el
premio ha recaido MANUEL SELLER GROVER, SUMILLER DEL RESTAU-
RANTE "Un ALTO EN EL CAMING" DE MADRIDEJOS (TOLEDO) ¥ FERNANDO
Martin USEROS, MAITRE DEL RESTAURANTE "NUESTRO BAR" (ALBACETE).

Finalmente, también es oportuno recordar que ya han trans-
currido tres anos desde que el Pleno del Consejo Regulador
"LA MANCHA" decidiera crear estos premios, con el fin de
complementar sus habituales premios "Vinos de La Mancha"
de Hosteleria-Restauracion y Tiendas Especializadas, las
Exposiciones Nacionales de Pintura y Fotografia, v el Certa-
men Literario y seguir potenciando el acercamiento entre los

Vinos de calidad manchegos y la Cultura.

Marzo 2004 / Consejo Abierto /7




exposiciones / *vinos de la mancha”

Las exposiciones de PIN

La Consejera de Cultura ofrecié su colaboracion al Conse

| pasaclo dia 4 de

diciembre tuve

lugar la entrega
e Premios "Vinos de La
Mancha", un acto que
contd con la presencia,
entre otros, de la Conse-
jera de Cultura, Araceli
Munoz, el Alcalde de
Alcazar de San Juan,
José Fernando Sanchez
Badalo, v el propio pre-
sidente de la Denomina-
cion de Origen, Gregorio
Martin-Zarco, v que fue
todo un homenaje a la
vinculacion entre El
Vino y la Cultura que
persigue el Consejo
Regulador desde la crea-
cion de estos premios.

Especial importancia
tuvo la inanguracion de
la  VIII Exposicién
Nacional de Pintura y IX
Exposicion Nacional de Fotografia "Vinos de La Mancha",
que fue previa a la entrega de premios y para cuyva organiza-

cion el Consejo Regulador contd con la colaboracion del
Patronato de Cultura del Ayuntamiento de Alcdzar de San
Juan. Esta fue muy elogiada, tanto por la Consejera de Cul-
tura como por el resto de asistentes, debido a la gran calidad
de las obras expuestas.

Fin cuanto a la Exposi-
cion Nacional de Pintura,
propiamente dicha, rese-
nar que el Consejo
adquirio 4 obras de otros
tantos autores, si bien, el
jurado selecciond 39
obras, entre las mas de
100 que se presentaron,
para formar parte de la
exposicion que se pudo
visitar durante todo el

mes de diciembre.

Mencionar también que las obras participantes debian ser en
Olen v sus dimensiones mayores de 50 cim. en su lado menor,
refiriendose la temadtica al entorno vitivinicola, Ademas, el pre-
supuesto destinado a este concurso era de 10.800 euros,

Por lo que se refiere a la IX Exposicion de Fotografia "Vinos
de La Mancha", que este ano retomo sus caracteristicas habi-
tuales (durante dos anos ha habido una convocatoria
extraordinaria de Fotografia Antigua Vitivinicola), se han
adquirido obras de 10 fotografos distintos, que también
pudieron ser vistas junto con las pinturas antes menciona-
das. El presupuesto destinado por el Consejo para este apar-
tado era de 3.600 euros.

Al volver a la sede del Consejo tuvo lugar la entrega de pre-
mios en si, que estuvo precedida por un discurso de apertu-
ra del Presidente del Consejo Regulador, quien incidio en la
importancia de eventos como éste para una denominacion
de origen como La Mancha, para la que la promocién de sus
productos y la proyeccion a campos que superan el estricta-
mente vitivinicola es muy importante, El presidente también
agradecio la presencia de la Consejera de Cultura, que visi-
taba por primera vez la sede del Consejo. Por su parte, Ara-
celi Munoz se comprometio a apoyvar a la D.O. LA MANCHA
en su faceta cultural en todo lo que fuese posible desde su
Consejeria, quedando abierta la posibilidad de que la extraor-
dinaria pinacoteca de tematica vitivinicola de la que dispone
el Consejo Regulador saliese de su sede y pudiese ser vista
en diferentes lugares de Castilla-La Mancha,

En primer lugar se entregaron los premios correspondientes
al Concurso Nacional "Vinos de La Mancha" para Hosteleria,
Restauracion y Tiendas Especializadas, que ha cumplido va
L0 ediciones, siendo el decano de todos los concursos con-
vocados por la D.O. LA MANCHA, a excepeion hecha de Jos
que organiza el Consejo para premiar la Calidad de sus Vinos
Nuevos y Embotellados.

En la categoria de Hosteleria y Restauracion los ganadores
fueron el Hotel Ercilla Barataria de Alcazar de San Juan (Ciu-
dad Real), que consiguid el primer premio, y el Restaurante
Casa Carmelo de Ocana (Toledo), que obtuvo el accésit,

Don Quijote Club de Vinos de Ciudad Real fue el primer
seleccionado entre las tiendas especializadas, mientras
que el accésit fue a parar al establecimiento Casa Cuarte-

s

ro de Toledo.
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“vinos de la mancha” / exposiciones

TURA y FOTOGRAFIA

recibieron grandes elogios

Regulador durante la entrega de premios.

Este certamen para Hosteleria-Restauracion v Tiendas Espe-

cializadas conté con una dotacion en premios de 3.500 euros,
que se distribuyeron de la siguiente forma: 1.400 euros para
los primeros premios en cada una de las categorias antes cita-
das y otros dos accésit de 350 euros cada uno.

Ademas, tambien es oportuno destacar que los participantes
en este certamen tuvieron que enviar un informe, acompanacdo
de [otogralias v las cartas del establecimiento, lo que fue valo-
raclo por el Jurado Calificador, que quiso dejar constancia de la
gran calidad de las cartas presentadas y del significable aumer-
to que han tenido en ellas los vinos acogidos a la Denominacion
de Origen "LA MANCHA", por lo que solicita que se felicitase a
todos los participantes por las excelentes presentaciones, lo
que demuestra el avance de la Cultura del Vino en los ultimos
anos, ademas de la sensibilidad y profesionalidad de todos los
participantes en este Concurso.

Por ultimo, tras conceder los diplomas certificativos a los
autores de las pinturas y fotografias adquiridas por el Con-
sejo en la exposicion antes mencionada, se premio a los
ganadores del VIII Certamen Literario, siendo el ganador
Juan Lorenzo Collado Gémez por su obra "El aroma pro
fundo de La Mancha', mientras que el acceésit recayo en
Eumelia Sanz Vaca por el poema "Vidias y Vinos de La Man
cha". Ambos leyeron un breve fragmento de su obra, dando
asi clausura al acto de entrega de premios.

En este caso, la dotacion de los premios era de 2.000 euros
para el ganador y 1.500 para el segundo. Ademas, los poemas
presentados debian ser inéditos v basados en la Vina y el
Vino de "LA MANCHA".

LisTADO DE GANADORES

X Concurso de Hosteleria-Restauracion

y Tiendas Especializadas
Categoria de Hosteleria y Restauracion:
Primer premio: Hotel Ercilla Barataria (Alcazar de San Juan)
Accésit: Restaurante Casa Carmelo (Ocana)
Mencion de Honor: Terraza Carmona (Almeria)
Categoria de Tiendas Especializadas:
Primer premio: Don Quijote Club de Vinos (Ciudad Real).
Accésit: Casa Cuartero (Toledo).

VIIl Exposicién Nacional de Pintura

José Manuel Exojo. Obra: Ef podador.

Salvador Carpio Villarreal. Obra: En La Mancha son gigantes

Jaime Rodés Costa. Obra: Después de la tormenta

Jorge Pérez Parada. Obra: La realidad de Campo de
Campo de Criptana

IX Exposicién Nacional de Fotografia

José Ramon Luna de la Ossa (Adquisicion. Coleccion completa)
José Antonio Roman Muela (Adquisicion. Coleccion completa)
Maria Givernau Garcia (Adquisicidn. Tres fotografias)
Manuel Paniagua Saelices (Adquisicion. Dos fotografias)
César Lorenzo Arias (Adquisicion. Dos fotografias)
Francisco Catala Arenods (Adquisician. Una fotografia)
Alberto Garcia Villora (Adquisicién. Una fotografia)

VIIl Certamen Literario

Primer premio: Juan Lorenzo Collado Gémez
Accésit: Eumelia Sanz Vaca

Marzo 2004 / Consejo Abiert
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Rewwicn con Nemesio de Lara en la Diputacion de Ciudad Beal,

reuniones

Institucionales

n la manana del pasado dia 18 de [ebrero,

umna representacion del Consejo Regulador

“La Mancha”, encabezada por su presiden-

Le, Gregorio Martin-Zarco, se reunio con

algunas de las instituciones politicas y
socio-economicas mes representativas de la capital conquen-
se, a quienes Martin-Zarco presento la Memoria de Activida-
des del Consejo Regulador en el ano 200:3

Il presidente, que acudio acompanado por el portavoz de la
Comision de Presupuestos, Juan Ramon Lozano; el vocal de
Cuenea y presidente de Vialcon, José Luis Parreno; el secre

tario de Consejo, Alfonso Alonso; v el responsable de Comu-

Rewwion en la sede de Cajo Rural de Ciudad Real,

10 / Consejo Abicrto / Marzo 2004

nicacion, Angel Ortega, también aprovechd la ocasion para
agradecer la colaboracion de todas aquellas instituciones que
participaron economicamente en el desarrollo del Plan de
Marketing y Publicidad iniciado el pasado ano,

En primer lugar se visito la Camara de Comercio de Cuenca,
donde su presidente, Agustin Tello, valoro muy positivamente
la actuacion de la DO, sobre todo en la faceta promocional,
algo muy necesario para que las emprosas de su provineia, v
las de Castilla-La Mancha en general, puedan inerementar su

facturacion.

Agustin Tello mostrd su disposicion a estrechar las relaciones
entre el Consejo y la Cimara de Comercio, conveneido de que
ello redundaria en beneficio de un sector esencial para la eco-

nomia de su provincia v de toda la region.

Despues se acudio a la sede de la Diputacion provineial, enti
dad con la que se tiene [irmado un convenio de colaboracion
desde hace mas de una década. AL Tueron recibidos por el
presidente del Patronato de Promocion Economica y Turisti
ca, Jose Carricondo, quien destaca la importancia del vino
como apoyo y refuerzo al turisimo que persigue la provineia de
Cuenca, cuyos enclaves historicos v naturales son de una
belleza imgualable. Tambien hablo sobre la importancia social
de la vitivinicultura y la necesidad de que el valor anadido del




vino se quede en la provincia y la region, para lo gue es nece-

sario seguir apostando por las Denominaciones de Origen.

Es oportuno comentar que Cuenca es la provincia con mais
términos municipales en la D.O, - un total de 66 — y que tiene
4.26Y9 viticultores inscritos. propietarios de 36.864 hectireas
con D.0O. LA MANCHA. Ademas, las bodegas acogidas en toda
la provineia son 43 en el registro de elaboradores, 11 de alma-
cenamiento, 22 de erianza, 18 exportadoras v 38 embotella-

doras.

Posteriormente tuvo lugar un encuentro mas informal con el
Director Territorial de Caja Castilla-La Mancha, D. Antonio
Gonzalez y, al [inal de la manana. la delegacion del Consejo
visito la sede de Caja Rural, donde su Subdirector General,
Antonio Huélamo, dejo constancia de la buena disposicion que
siempre ha mostrado la Caja en los temas que se refieren al
mundo del vino, interesandose también por el grado de com-
promiso en todas las actividades promocionales desarrolladas

por el Consejo.

El presidente del Consejo Regulador no quiso pasar por alto
que practicamente el 60 por ciento del presupuesto (mas de
1.700.000 euros en 2003) se destinaba al apartado Marketing
v Promociones y que, pese a gque era esencial el apoyo de ins-
tituciones priblicas y financieras, como las Cajas, las Diputa-
ciones o la Junta de Comunidades, casi el G0 por ciento de
todo el presupuesto provenia de los recursos aportados por
viticultores y bodegueros, por lo que resulta evidente la con-
cienciacion del sector, empenado en que La Mancha dé el sal-
Lo que necesita para hacer justicia a la gran calidad de su pro-
duccion.

Recordar que esta ronda de reuniones institucionales se inicio
la primera semana de febrero en Ciudad Real, donde se man-
tuvieron encuentros con el presidente de la Diputacion,
Nemesio de Lara, y de Caja Rural de Ciudad Real, Luis Zarco,
comprometiéndose ambos seguir colaborando de igual forma
que hasta ahora con el Consejo Regulador “La Mancha”, que
en la citada provincia agrupa a 97 bodegas elaboradoras y 18
de almacenamiento, de las cuales, 45 elaboran vinos con crian-
za, 36 exportan v 78 comercializan embotellados. Ademas, en
Ciudad Real, en la que hay 58 términos municipales incluidos
en la D.O. LA MANCHA, se encuentran 93.936 hectareas de
las 191.699 que conforman actualimente la Zona de Produc-
cion y hay 9.592 viticultores inscritos, siendo el total de la
Denominacion de Origen de 21.604.

Le sigue en importancia Toledo, provineia a la que los respon-
sables del Consejo acudieron la tiltima semana de febrero, y
que cuenta con 86 bodegas de elaboracion y 15 bodegas de
almacenamiento. En sus registros liguran 36 como producto-
ras de vinos de erianza, 31 que exportan y 63 embolelladoras,
Esta provincia incluye 41.624 hectareas circunscritas en 46
términos municipales v en ella hay 5,540 viticultores inseritos.

Latltima provinecia en visitarse serd Albacete, que pese a con-
Ltar sélo con 12 pueblos acogidos a la 1.0, LA MANCHA agru-

visitas institucionales

g (Camara

Camara

Came

Encuentro con el Pte. del Palvonato de Promocion Econo
reica y Turistica de Cuenca.

pa 19,275 hectdreas y 2.203 viticultores, asi como 18 empresas
de elaboracion, 4 de almacenamiento, 11 de crianza, 9 expor-
tadoras y 16 plantas de embotellado,

En conjunto, de las 292 bodegas inseritas en la D.O., un total
de 195 comercializan vino embotellado, es decir, el 66,7 %,
mientras que 114 cuentan con parque de barricas y, por lo tan-
to, elaboran vinos de erianza, reserva o gran reservi, En cuan-
to al mimero empresas exporiadoras, es yva de 94, lo que ha
posibilitado que durante 2003 se haya vendido vino de La
Mancha a 65 paises diferentes y se haya batido el récord de

ventas en el extranjero.

Por 1iltimo, remarcar que, como se ha indicado anteriormente,
estas reuniones pretenden recabar el apoyo necesario para
que el Consejo pueda continuar su ambicioso provecto de
Marketing v Publicidad iniciado el pasado ano con una cam-
pana en television y que se pretende continuar e incluso
ampliar, legando a las principales emisoras de radio naciona-
les, puesto que si se quiere que el esfuerzo emprendido por la
D.0O. tenga un balance positivo en la cuenta de resultados de
comercializacion de las bodegas acogidas es necesario seguir
incidiendo en la promocion genérica de la calidad los Vinos de
La Mancha.
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nuestros vinos / novedades

Nueva Marca | Nueva Marca W

CAZ DE ALCAZAR 2003 WILMOT 2003

Coop. La Union Bodegas Montalvo Wilmot (S.A.T Soto de la Toledana)
La Paz, s/n Ctri. Ruidera, km. 10,2

13600 Alcazar de San Juan
(Ciudad Real)
Tel: 926 541 371

13710 Argamasilla de Alba (Ciudad Real)
Tel: 926 699 069 /91 630 07 12
Fax: 91 63007 12

Faa: 926 545 678 75cl. wimnm 1150
lawnion@ueaman, es - g Tempranillo / Cabernet Sauvignon
I @ M Fase visual: color rojo cercza.

Macabeo

Fase visual: de color amarillo
paja, con tonos verdosos.
Fase olfativa: aromas florales
v frutales.

Fase gustativa: sabor potente,
con gran [inura y armonia.

Fase olfativa: aromas limpios v frutales.
Fase gustativa: en boci es
aterciopelado y de gran estructura.

wilmot

2003
I ANCH

ALTILLARES 2003 SIMBOLO 2003

Coop. Vitivinicola San José Coop. Ntra. Sva. de Criptana
Avda. de la Encarnacion, 15 Concepcion, 105

13640 Herencia (Ciudad Real) MU.I.U Cam )"? fl:a !’Q‘a;i,rl;r.rmr.-
Tel: 926 571 100 Teléforno: 926 589 036

: Fear: 926 589 041
Fax: 920 572 388

sanjose@ueaman. es

Fase visual: rojo purpura y muy

e TN
Airén HBlance 2008 limpio. s - l\ Sl MBO Lo ‘
, ) Fase olfativa: aromas a frutos rojos || .
lfasg_ wsual_. amarillo verdoso, ﬁ y 1otas vegetales, ||'. s ||
limpio y l'”:l"m“'e_' ) Fase gustativa: sabroso, fresco, I |
Fase D!fatlvia. aromas lll llT{lllI!.‘: e ligero y equilibrado. |I| |
que recuerdan a su variedad. ALTILARES \ « |
Fase gustativa: (resco, sabroso y largo. ) ||\ BN
\'\ LAMANIA,
| s
' \ nie .1
75l 11 Sl |I‘;

Nueva Presentacién Nueva Presentacion

MATICES 2003 TOMILLAR Fermentacién en Barrica 2003

Coop. Ntra, Sra. de la Poz Coop. Virgen de las Vinas

Cervantes, 96 Ctra. Argamasilla, s/n

13210 Villarta de San Juan (Ciudad Real) 13700 Tomelloso (Ciudad Real)

Tel: 926 640 111 Tel: 926 510 865

Faa: 926 640 650 ! r Fax: 926 512 130

bodega@tintobel. com mt‘m atencion.cliente@pinostomillarcom

wuno. tintobel . com | o - e vinostomillar.com

Crianza 2000 d

Fase visual: color rojo cereza vivo. | tpMpRANILLO Airén Ay

Fase olfativa: aromas que A Fase visual: color amarillo. L2

recuerdan a la cereza. Fase olfativa: recuerdos a pina d

Fase gustativa: suave, potente y frutas tropicales. TONHELAR

y muy largo, con ficil entracda. Fase gustativa: redondo, VEHMINTALIIN 4 BAt0iCA
st onm TN o bien estructurado y largo, ‘iﬁm‘

s iy con notas dulces, AMAS
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VINA CUERVA Rosado 2003

Bodegas Navawgo S\, / Felipe 1, 5

13150 Carrion de Calatrava (Ciudad Real )

Tel: 926 814 155/ Fax: 826 815 335
info@bodegasnaranjo.com / www, bodegasnaranjo.com

b |

YN X"
CUERVA

Cencibel o Tempranillo

Fase visual: de color rojo cereza.
Fase olfativa: potente nariz,
fragante y limpio.

Fase gustativa:

en hoca es ligero,

suave, equilibrado

v con buena

estructura.

[ Nuevo Crianza “NQ
PEDROHERAS Crianza 2001

Coop. San Isidro

C/ La Mancha, 1/ 16660 Las Pedronieras (Cuenca)
Tel: D67 160 151

Fax: 967 162 241

Cencibel o Tempranillo
Fase visual: de color cereza con pequenos Ltonos Lejas.
Fase olfativa: aromas a frutas
maduras, frutos secos, vainilla,

con toques especiados v tostados.,
Fase gustativa:

paso de boea largo y persistente,

Cenclvel

1001

CANFORRALES Reserva 1998
Coop. Nira. Sra. del Rosario Yerroadss
Awvda. Castilla-La Mancha, 4 :
16670 El Provencio (Cuenca)
Tel: 967 166 066

Fax: 967 165 032
bodegasnsr@bodegasnsr. com

wiw. bodegascamposreales.com

Fase visual: color rojo cereza intenso, &
bien cubierto.

Fase olfativa: aromas a

torrefactos en fondo de -
grosellas negras.

Fase gustativa: bien
estructurado y un paso
de boca largo y redondo.

novedades / nuestros vinos

CASTILLO DE BENIZAR Rosado 2003
Bodegas Ayuso, S L

Miguel Caro, 6. 02600 Villarrobledo ( Albacete)
Tel: 967 140 458

Fax: 967 144 925

admonayuso@telefonica, net

LW _[HHI&”_J’,J’HHNUH.‘\'!J 25

CABERNET SAUVIGNON

Cabernet Sauvignon
Fase visual: color rosado
limpio con ligeros tonos
violiceos.

Fase olfativa:

nariz a frutos rojos,

Fase gustativa: ligero,
[resco vy algo acido, il
con toques afrutados. . ,

&

CASTILLO pe BENIZAR

CORECILA 2001

BODEGAS AYLSO

CALDERICO Crianza 1999

Coop. Vinicola Castillo de Consuegra
Ctra. Toledo-Alcazar;, km. 62/
Tel /Fax: 925 481 036

45700 Consuegra (Toledo)

Cencibel o Tempranillo
Fase visual: color rojo cereza.
de capa cromatica media.
Fase olfativa: toques de
aroma a tabaco v a tostados,

resultado de su paso por barrica

IJE' ]'til:llf' ill’lll‘f"ll'?l[lli nueva.
Fase gustativa: estructurado y, aunque
necesita tiempo para abrirse, conjuga las
propiedades de la uva Tempranillo
con un ligero toque a madera que
redondea el vino.

TORRE DE NEIVA Reserva 1998
Coop, Ntra, Sva. de los Remedios
C/ de la Cooperativa, 2

45100 Sonseca (Toledo)

Tel: 925 380 322

Fax: 925 381 617

delosremedios@hiotmail. com

TORRE
B NEIVA

Fase visual: color cereza intenso,
con ribetes rubi.

Fase olfativa: matices tostados v
ahumacdos propios de su paso por
maclera,

Fase gustativa: amplio v equilibrado,
con buena retronasal.

RESERVA 1998
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visitas a la sede

| pasado dia 31 de
enero, un grupo de
24 personas perte-
necientes a la Aso-
ciacion del Secreta-
riaclo Profesional de Madrid visito la
sede del Consejo Regulador “LA MAN-
CHA", donde fueron recibidos por su
presidente vy su secretario, Gregorio
Martin-Zarco yv Alfonso Alonso, res-
pectivamente, (Uienes acompanaron a
las secretarias en su visilta a las insta-
laciones y al Museo del Vino que alli se

encuentra.

Esta visita, que surgié como comple-
mento al acuerdo establecido en la
presentacién de los Vinos Jovenes
2003 de la D.O. La Mancha en Madrid,
donde se produjo el primer contacto

entre el Consejo y la Asociacion del
Secretariado, persigue estrechar los
lazos entre ambas instituciones y avan-

zar futuras acciones de colaboracion,
_I no s6lo con la Asociacion Madrilena,
sino con la Federacidn Nacional de
Asociaciones de Secretarias, cuya pre-
sidenta, Elisa del Pino, también acudio
a la visita.

Posteriormente tuvo lugar una cata
comentada de caracter didactico, que
estuvo dirigida por el responsable del
i Departamento de Control de Calidad
del Consejo Regulador, José Luis Bar-

14 / Consejo Abierto / Marzo 2004

co. En ella se degustaron algunos de
los vinos mas representativos de la
Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA™ (Blanco Airén 2003, Rosado
Tempranillo-Garnacha 2003, Tinto
Tempranillo 2003, Crianza Temprani-
o 2000, Reserva Tempranillo-Caber-
net-Sauvignon 1999 y Gran Reserva
Tempranillo-Cabernet Sauvignon
1994).

El responsable del Departamento de
Control de Calidad, acompanado por el
del Gabinete de Comunicacion, Angel
Ortega, también se refirio a la impre-
sionante transformacion del vinedo
manchego, que hoy dia se caracleriza
por su diversidad y no solo por sus
dimensiones. Por tiltimo, José Luis
Barco comento la renovacion tecnolo-
gica que han realizado las bodegas de
la Zona de Produccion en los tltimos
anos v que las sitian, sin duda alguna,
entre las mas avanzadas del mundo.

Tras esto, el grupo disfruto de un
almuerzo manchego en la cocina tipica
del Consejo, que consistio en una cal-
dereta de cordero manchego, junto
con las tipicas migas, acompanadas,
como es habitual, por uvas blancas.
También pudieron degustar un revuel-
to de huevo vy cebolla, y de postre, flo-

res manchegas y rosca de Utrera.

LL.a Asociacion del Secretariado

Profesional de Madrid visita la
D.O. LA MANCHA

En su despedida del Consejo, la presi-
denta de la Asociacion del Secretaria-
do de Madrid, M* Claudia Londono,
mostro su satisfaccion por el viaje v
agradecio al Consejo Regulador que lo
hubiese hecho posible, elogiando el
irato dispensado y la calidad de los
vinos que se producen en esta tierra.
Por su parte, el presidente del Conse-
jo Regulador comento la Denomina-
cion de Origen “"LA MANCHA™ necesi-
ta de iniciativas como ésta para que
“nuestros vinos sean cada vez mas
conocidos por el consumidor [inal,
puesto que la calidad de los mismos no

defraudara a nadie”.

Por la tarde, el grupo realizo un corto
recorrido turistico por los lugares mas
emblematicos de la localidad toledana
de Consuegra, entre los que destaca su
magnifica Cresteria de Molinos de
viento y su Castillo medieval, conoci-
do, entre otras cosas, porque alli tuvo
lugar una batalla entre eristianos y
musulmanes donde murié el hijo del
Cid Campeador.

Finalmente, destacar que dentro del
grupo se encontraban trabajadoras de
firmas tan importantes como Telefoni-
ca, Lanetro, Swedish Match, Endesa,
TV.E., la Cadena NH o el Ministerio de
Asuntos Exteriores.




jovenes 2003 / presentacion

Gran presencia de publico en
la presentaciéon de los

JOVENES 2003 i 1.

D.O. LA MANCHA en MIADRID

na treintena de
bodegas de la
Denominacion
de Origen "LA
MANCHA" pre-
sentaron Sus
Vinos Jovenes de la cosecha 2003 en
el Centro Comercial Moda Shopping
de Madrid, uno de los mas prestigio-
sos de Madrid, que ademas tiene una
ubicacion privilegiada, va que se
encuentra en el Edificio Mapfre el
Paseo de la Castellana, muy proximo
al estadio Santiago Bernabéu v a otros

edificios emblematicos de la capital,
como Torre Picasso.

El Consejo contd con un espacio sufi-
cientemente amplio, ya que las bode-
Bas ocuparon Loda la primera planta
del citado centro comercial, gracias a
lo cual miles de personas pudieron
degustar y conocer in situ las caracte-
risticas y peculiaridades de los magni-
ficos vinos blancos, rosados v tintos
jovenes de la D.O. LA MANCHA. A lo
largo de los dias 2 y 3 de diciembre, de

11 a 21,30 horas, miles de madrilefios

hE

Los vinos manchegos fueron acogidos con satisfaccion por los visilantes.

pudieron apreciar las virtudes de estas
nuevas elaboraciones, Igualmente, dis-
tribuidores, restauradores, represen-
tantes de enotecas y tiendas especiali-
zadas, sumilleres y amantes del vino,
acudieron a esta muestra.

Eldia 2, también tuvo lugar la entrega
de Premios "Joven" en el Salon
Castellana  del  lujoso  Centro
Comercial, un acto que abrio el presi-
dente del C.R.D.O, LA MANCHA,
Gregorio Martin-Zarco, quien felicito a

los ganadores por su labor de difusion
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presentacion / jovenes 2003

del vino v, en el caso particular del
atleta Julio Rey, por su gran trayecto-
ria profesional, que ha llevado al
deporte castellano-manchego a cotas
dificilmente superables. Martin Zarco
tampoco se olvidd de destacar la
importancia del mercado madrileno
para los vinos de la D.O. LA MANCHA,
va que éste es el referente para el

resto de Espana en muchos sentidos.

Posteriormente, el Director del
Instituto de la Vina y el Vino de
Castilla-La Mancha, Alipio Lara, elogio
la frenética actividad promocional lle-
vada a cabo por la D.O. LA MANCHA,
que como €l mismo citd, le ocupa miil-
tiples dias de su agenda, algo por lo
que se muestra enormemente satisfe
cho, ya que es consciente de que los
vinos de nuestra tierra necesitan un
gran impulso que ajuste la comerciali-

zacion de éstos a su nivel de calidad.

La clausura del acto correspondio a la
Delegada del Gobierno en Castilla-La
Mancha, Encarnacion Naharro, que
también valore muy positivamente el
esfuerzo de las bodegas manchegas
por captar los mercados nacionales e

internacionales.
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La antevior Delegada del Gobierno en C-LM acudio a la presentacion de los

pinos de o DO




LISTADO DE GANADORES
DE LOS PREMIOS "JOVEN”

IVAN TALENS

s téenico especialista en hostelerfa y
turismo, ¥ su formacion pasa por la
realizacion de cursos de maestresala.
atencion al cliente v degustacion vy
cata de vinos. En la actualidad |-_;n':'| i
como maestresala en el restaurante

i Arola.

La Broche-Serg

ALFONSO GUTIERREZ

Es téenico en restauracion y ha reali-
zado numerosos Clursas, entre olros
los de enologia v cata de vinos, maitr
o sumiller. Desde 1996 es el maitre-
sumiller del restaurante del hotel AC
Santo Mauro y forma parte del comité

de cata de la guia de vinos Gourmet

Davip ViLLAPUN

Fs téenico superior en hosteleria y
master in Tourism Administration
(MTA). Ademas, ha realizado cursos
de ceremonial, protocolo v organiza
cion de actos, y de calidad, moral y
clima en la empresa. Desde 1998 es el

Aeala

director del hotel Cisneros. et

de Henares

JuLio Rey

Nacido Vv oveemo e ']'||||‘1||1\ rene un
impresionante palmares en su travecto-
ria deportiva, Fue campedn de Espana
de Cross en 1997 y 1998, campeon de
Espana de 10.000 metros en 1997, v
ganador de la maraton de Hamburgo en
2001, 2002 v 2003, Ademas obtuvo la
medalla de bronee en el campeonato de
Europa de Maraton celebrado el afio
pasado. En verano de 2003 se alzo con
la medalla de plata en los campeonatos
mundiales de Maraton celebrados en
Paris. Este atleta toledano ostenta tam-
bién la segunda mejor marca espanola
de todos los tiempos en maraton, que
realizé en 2 horas, 7T minutos y 27

segundos

jovenes 2003

—F Jovenes 20038

Jescubra el Origen g
del Vino

Cravnculores de los Prewios “Joven 200587
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exportacion

Las kXportaciones de vino
embotellado en la D.O. “La Mancha”
tuvieron el mayor crecimiento

de su historia en 20083

. ” . .
Casi el 37% de los vinos exportados son jovenes
y mas del 28% son crianzas.

as bodegas acogidas
han incrementado un
46,5 % sus exportacio-
nes de vino embotella-
do en 2003, legando a
los 13.854.588 unida-
des, frente a los
09.453.924 botellas conseguidas en el
ano anterior.

Pese a que ya era el primer mercado
para los vinos manchegos, Alemania
volvid a tener un crecimiento impresio-
nante en 2003, llegando a los 3.586.476
botellas, lo que supone el 52,5 % mais
que en 2002, enando se aleanzaron los
2.351.412 botellas. Este curioso fena-
menos se explica por la gran apuesta
que han realizado las bodegas de la D.O.
en el pais germano, que no en vano es
el primer importador de vinos tintos del
mundo y en los tltimos anos esta des-
cubriendo que La Mancha puede ofre-
cer vinos extraordinarios de muy dife-
rentes variedades.

Mayor aiin ha sido la subida en Gran
Bretana, el segundo comprador de
vinos de la D.O., que ha tenido un
repunte del 100%, pasando de la cifra
de 1.743.060 botellas en 2002 a los
3.490.200 botellas de 2003, lo que supo-
ne una recuperacion real del mercado
britanico, donde la dura competencia
de los paises emergentes, como Austra-
lia, Chile o Sudalrica, se estaba dejan-
do notar en los 1iltimos dos anos, limi-
tando el crecimiento de las bodegas

18 / Consejo Abierto / Marzo 2004

manchegas.

Holanda y Estados Unidos son los
siguientes paises en la lista de importa-
dores, con 1.577.628 v T03.932 botellas,
respectivamente, lo que supone un
incremento del 36,3 % en el caso de los
Paises Bajos v del 30,2 % en el de los
norteamericanos. Centrandonos en este
ultimo caso, parece oportuno resaltar
que en tan solo dos anos han experi-
mentado una subida superior al 357 %,
que como se puede ver en la evolucion
entre 2002 y 2003 (subida superior al
30% ), no es coyuntural, sino que esta
basada en una clara apuesta de los vini-
cultores de nuestra Zona de Produceion
por el mercado de Estados Unidos, uno
de los que ofrece mejores perspectivas
para los vinos esparioles en general, y
para los de la D.O. LA MANCHA en par-
ticular.

Suecia ocupa el quinto puesto con
609.924 botellas, pero la gran sorpresa
del ano ha sido Japdn, donde por fin se
comienza a notar que hay una presen-
cia seria de vinos con la D.O. LA MAN-
CHA, va que se ha llegado a 545208
botellas, lo que supone un incremento
superior al 538 % y ha servido para con-
vertirlo en el sexto mercado de interés
para las bodegas manchegas, por enci-
ma de Francia (503.484 bot.) y Dina-
marea con 317.000 bot.,

En conjunto, la lista de paises importa-
dores es de 65 estados, que en su
mayor parte son europeos (Suiza, Bél-
gica, Finlandia, Noruega, Austria, Che-
quia, Eslovaquia, Portugal, Irlanda, Gre-
cia, Polonia, Rusia, Bielorrusia, Estonia,
Letonia, Lituania, Croacia, Chipre,
Islandia, Malta, Andorra, Liechtens-

TOTAL DE EXPORTACIONES EN 2002 v 2003

3

Joven 340.534
Tradicional 224.584
Crianza 104.227
Reserva 117.392
Gran Reserva 1.090

2002 % 2002 2003 % 2003

£3,22 43973 36,72
2851  260.498 22,56
13,23 330.428 28,62
1490  130.810 11,33

0,14 8.840 0,77

TOTAL 787.827 100,00 pW1.154.549 100,00

Crgas o 12 bodidtlos




exportacion

EXPORTACIONES A ALGUNOS PAISES EN N° DE CAJAS. AL 31/12/03

215.026
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=
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tein), pero que cada vez contiene mas
paises de otros continentes, lo que pone
de manifiesto que la expansion comer-
cial de las bodegas manchegas se esta
apoyando en una diversificacion que
traspasa con mucho sus mercados cli-
sicos. De hecho, los vinos de la D.O. LA
MANCHA estan llegando a paises como:
Australia, Brasil, Burkina Faso, Cabo
Verde, Canada, Colombia, Costa Rica,
Cuba, Filipinas, Gambia, Ghana, Guinea
Bissau, Isla Mauricio, Israel, Macao,
Marruecos, México, Nicaragua, Nueva
Zelanda, Panama, Per, Polinesia, Puer-
to Rico, Repiblica Dominicana, Sud-
africa, Taiwan, Tanzania, Trinidad y
Tobago, Turquia e Islas Caimdan.

Ademds, los cimientos que apoyan este
crecimiento sin precedentes son muy
salidos, ya que se basan en la gran
mejora de las infraestructuras de las
bodegas y los planes de reestructura-
cion del vinedo, sin contar el cambio de
concienciacion de los bodegueros de la
region, que ya empiezan a perder sus
complejos y estin apostando de forma
clara por promocion y la comercializa-
cion, al estar cacda vez mas seguros de la
calidad de su producto.
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Pero, si como hemos aclarado antes, la
diversificacion de mercados es algo
muy positivo en esta evolucion de los
vines de la D.O., también lo es el que las
ventas yva no sélo se centren en los
vinos tradicionales, como solia suceder
hace unos anos, sino que hoy dia se
estan exportando todos los tipos de
vino, que se distribuyen de la siguiente
manera:

En 2003 los vinos jovenes o de cosecha
siguen ostentando la primera posicion
con un 36,72 por ciento de la cuota de
mercado exterior y un crecimiento de
24 % con respecto a 2002, pasando de
340.534 cajas de 12 botellas a 423.973.
Pese a esto, el peso especifico de los
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63.173

Jovenes ha descendido en el conjunto
de vinos, lo que se ha debido sobre todo
al espectacular incremento de los vinos
con erianza, que han pasado de 104,227
cajas a 330428, lo que supone un creci-
miento superior al 200 % con respecto
a 2002.

En conjunto, los crianzas suponen el
28,62 por ciento del total de vinos
exportados, quedando ya por delante
de los tradicionales, que suponen el
22.5 %, pese a que éstos también han
tenido un aumento del 16%, pasando
de 224 584 cajas a 260.498.

Por detras, pero también con un creci-
miento considerable, se sitian los
reservas (11,33 por ciento del total),
que han legado a las 130.810 cajas,
ascendiendo un 11.4% con respecto a
2002, cuando se situaron en 117.392
cajas. Finalmente, los grandes reservas
han pasado de 1,090 cajas en 2002 a
8.840 en 2003, siendo ¢l que mas ha
crecido en porcentaje (mas del 700 % ),
pese a lo cual todavia tienen un peso
global inferior al 1% del conjunto de
ventas.
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Gran actividad de
D.O. LA MANCHA en

nuestras bodegas
|
1
|

Los catadores del Monopolio de Vinos de Noruega

Un grupo de catadores pertenecientes al Monopolio de
Vinos de Noruega (VINMONOPOLET) visit6 la sede del Con-
sejo Regulador de fa Denominacion de Origen “LA MANCHA”,
donde tuvieron la oportunidad de degustar 46 vinos de dife-
rentes bodegas acogidas.

El encargado de darles la bienvenida fue el propio presidente
del Consejo Regulador, Gregorio Martin-Zarco, quien estuvo
acompanado por el Secretario del mismo, Alfonso Alonso. Mar-
tin Zarco agradecio el interés de los noruegos por acercarse
personalmente a la sede del Consejo Regulador y conocer de
primera mano la Zona de Produccion “LA MANCHA”, lo que
responde a la nueva realidad existente en esta Denominacion
de Origen, que hoy puede ofrecer una diversidad de vinos de
calidad muy importante y que estd centrando sus objetivos en
que el consumidor pueda detectar el rigor con el que se esta
trabajando en las bodegas manchegas, situadas en la van-
guardia tecnoldogica mundial.

Posteriormente, el responsable del Departamento de Control
de Calidad del Consejo, José Luis Barco, les informé sobre las
peculiaridades vitivinicolas mas significativas de nuestra
region, como las variedades acogidas, las diferentes técnicas
de elaboracion de los vinos, etc.

Finalmente se desarrolld la cata de los diferentes tipos de vino
de la Denominacién de Origen “LA MANCHA” remitidos por las

prueban los vinos de la D.O. “LA MANCHA”

hodegas, que tamhién estuvo coordinada por José Luis Barco
y el responsable de exportacion del Consejo, Lorenzo Serra-
no; encargados ambos de especificar las particularidades de
los vinos catados. Como dato curioso, podemos aclarar que la
inmensa mayoria de los vinos probados eran tintos, lo que da
una idea del giro dado por esta Zona de Produccion en los tlti-
mos anos.

En lo que respecta a la Cooperativa Virgen de las Vifas de
Tomelloso, comentar gue celebrd la entrega de Premios de su
11 Certamen Cultural, que tuvo lugar en el Hotel Palace de
Madrid, asistiendo, ademas del presidente de la cooperativa,
Rafael Torres, el vicepresidente de la Junta de Comunidades
de Castilla-La Mancha, José Maria Barreda.

El premio periodistico, cuya cuantia ascendia a 6.000 euros, reca-
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celebré su II Certamen Cultura
en el hotel Palace de Madrid

yo en la escritora Pilar Menchén por su articulo “El vino en el
Quijote y el 1V Centenario”. Pero el plato fuerte fue el apartado
de pintura, cuyo primer premio estaba dotado con 10.000 euros
y fue a parar a Guillermo Mora Pérez por su obra “Porto”.
El segundo premio (9.000 euros) fue para José Luis Angulo
Crossa por el cuadro “Peces y Uvas” y el tercero (7.000 euros)
para Eugenio Ocaia por la obra “Naranjas”.

En este mismo acto, el conocido periodista y miembro de la
Real Academia de la Lengua, Luis Maria Anson, recibi6 la
insignia de oro y brillantes de la Cooperativa Virgen de las
Vifias, la mas grande de Espafa, con mas de 1.800 socios y una
elaboracion que alcanza los 160 millones de kilos de uva.




nuestras bodegas

las bodegas de la
la recta final del 2003

Bodegas Vinasoro
pone la primera piedra
de sus futuras instalaciones

Por dltimo, destacar también la colocacion de la primera pie-
dra de Bodegas Vinasoro, S.L., una bodega que estara
emplazada en el término de Alcazar de San Juan, junto al
kilometro 7 de la carretera entre este municipio y Manzana-
res.

En dicho acto, su presidente, Javier Pefia, agradecit la ges-
tion del Alcalde del consistorio alcazarefio, José Fernando
Sanchez Badalo, y del Secretario del Consejo Regulador,
Alfonso Alonso, ya que ambos les animaron a ubicar la bode-
ga en esta localidad manchega y no en Penafiel (Valladolid),
como era su primera intencion.

Pena también indicd que las obras finalizarian en 18 meses
y que ird mucho mas alla de lo que es una bodega habitual,
ya que el proyecto se enmarca dentro de un complejo hoste-
lero que también pretende promocionar la gastronomia man-
chega.

El acto también contdé con la presencia, entre otros, del
Director del Instituto de la Vid y el Vino de Castilla-La Man-
cha, Alipio Lara, del Presidente del C.R.D.0. LA MANCHA,
Gregorio Martin-Zarco, y de altos directivos de Caja Rural
de Ciudad Real, como su Director General, Miguel Angel
Calama.

Michael Jordan elige un vino de la D.O. LA MANCHA
para su restaurante

El ex jugador de la NBA Michael Jordan, considerado uno de los mejo-
res deportistas de la historia, ha seleccionado el vino de la D.0. LA

C_Dndesa d CondeSa MANCHA Condesa de Leganza Crianza 99 como vino de la casa
de ch,_anz&?__; e egaHZa para su restaurante de Nueva York".
i#ﬁ‘y&?&;};’._“ El restaurante, llamado Michael Jordan's The Steak House
— e N.Y.C., estd situado en los balcones norte y este de la Terminal Gran
-@' Central de Nueva York y cuenta con varios comedores privados, una
" ) zona exterior y un saldn dedicado al vino en el que se ofrece una
W % G amplia y cuidada selecci6n.

= Condesa de Leganza 99 es un vino de Bodegas Leganza, ubicada en
ok plena Mancha Toledana, concretamente en Quintanar de la Orden, que
CrianZa fue adquirida en el afio 1998 por el grupo Faustino Martinez, empresa

1999 de arraigada tradicion vitivinicola en nuestro pais.
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nuestras bodegas

_ Vinicola de Castilla y las Cooperativas
La Union de Alcazar y la Piedad de Quintanar
presentaron sus nuevos vinos

Pocos dias después de finalizar la vendi-
mia, Vinicola de Castilla, S.A. de
Manzanares (Ciudad Real) presentd en el
Palacio de Saldana de Madrid sus nuevos
vinos jovenes, Viura-Macabeo 2003 y
Tempranillo 2003, ambos con la marca
Senorio de Guadianeja.

El acto conto con la presencia de nume-
rosas personalidades, entre las que
podemos destacar el Duque de Maricha-
lar o el presidente de Castilla-La Man-
cha, José Bono Martinez, que elogio los
vinos de esta bodega y la importante
apuesta empresarial realizada por la
misma.

Por otro lado, a finales del pasado mes
de noviembre, la Cooperativa La
Union de Alcdzar de San Juan (Ciudad
Real) presento por primera vez sus vinos
jovenes y la aparicion de su nueva marca
**Caz de Alcazar”, un vino joven de las
variedades Cencibel o Tempranillo, en el
caso de los tintos y rosados, y de la varie-
dad Airén para los blancos, tal y como
indicd su Director Comercial, Pedro Coro-
nado, que también afirmé que tiene pre-
visto el salto al mercado internacional de
estos vinos.

En la citada presentacion estuvieron pre-
sentes el Delegado Provincial de la Junta
de Comunidades, Esteban Esquinas, el
alcalde alcazarefio, José Fernando San-
chez Bodalo, y el Presidente del Consejo
Regulador, Gregorio Martin-Zarco, asi
como los miembros de la Junta Rectora
de la cooperativa.

Ademas, la Cooperativa Ntra. Sra.
de la Piedad (Bodegas Entremon-
tes) de Quintanar de la Orden (Toledo)
también presento su nueva oferta de
vinos de la campana 2003 en sus propias
instalaciones, realizando la valoracion de
los mismos su nuevo endlogo, José Anto-
nio Fernandez Garcia, quien elogio las
instalaciones de esta bodega, que la
capacitan para producir vinos de gran
calidad, como los nuevos tintos Tempra-
nillo, Garnacha o Syrah, o los blancos
Airén y Macabeo.

Ademas del presidente de la cooperativa,
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Sebastian Heras, y el Alcalde de Quinta-
nar de la Orden, Javier Ubeda Nieto, tam-
bién estuvieron presentes el presidente

de UCAMAN, Alejandro Canas, y el Dele-
gado de Agricultura de la provincia de
Toledo, Gustavo Martin Aguado.




nuestras bodegas

obtiene el premio a la mejor
PYIVIE de la region y el Vino Anil se convierte en el

segundo mas vendido de El Corte Inglés

Vinicola de Tomelloso, S.C.L. recibio el premio a la mejor Pyme de Castilla-La
Mancha concedido por Carrefour el pasado dia 20 de noviembre de 2003 de
manos de Rafael Arias Salgado, presidente del citado grupo comercial en
nuestro pais, y de la Consejera de Agricultura de la Junta de Comunidades de
Castilla-La Mancha, Mercedes Gamez.

Remarcar también que la eleccién de esta empresa se ha realizado por vota-
cion de los clientes de Carrefour en la sequnda edicién de su Campana de Pro-
ductos de Castilla-La Mancha.

Por otro lado, la marca “Anil® de Vinicola de Tomelloso, S.C.L. ha consegui-
do llegar al segundo puesto de los vinos blancos mas vendidos por el Corte
Inglés, lo que es todo un logro para esta bodega acogida a la D.0. LA MANCHA
y reafirma el fortalecimiento que esta teniendo esta Denominacién de Origen
en los Gltimos anos. Los resultados estan siendo muy positivos, tanto en la
restauracion, como en las grandes superficies comerciales y tiendas especia-
lizadas, lo que no hubiera sido posible sin el gran salto a la calidad experi-
mentado por los vinos de esta Zona de Produccion, fundamentado en la mejo-
ra de las infraestructuras de las bodegas y la impresionante reconversion
varietal que esta viviendo La Mancha.

El “ARil” es un Joven Macabeo de color amarillo palido con tonos verdosos, limpio y brillante, con aromas
florales afrutados propios de la variedad, y franqueza en boca. Pero, ademas de esta marca, Vinicola de
Tomelloso también ha alcanzado un gran prestigio con la marca “Torre de Gazate”, que utiliza para sus
varietales de Airén y Sauvignon Blanc, en blancos, y para sus vinos jovenes de la variedad Tempranillo, sus

crianzas y reservas Tempranillo-Cabernet, y sus grandes reservas de Cabernet Sauvignon.

Dos bodegas de la D.O. LA IVIANCHA aparecen en el libro
“Paisajes y bodegas de Espana”

La inclusion de dos bodegas de la Denominacion de Origen
“LA MANCHA” en el libro “Paisajes y Bodegas de Espafia”,
editado por Pi&Erre Ediciones, demuestra una vez mas que la
importancia de la D.0. LA MANCHA sigue creciendo a pasos
agigantados dentro del panorama vitivinicola espanol.
El libro, que se presenta como un recorrido por lugares de
gran belleza y trascendencia para el vifiedo de nuestro pais,
destacando a los vinos y a los hombres y mujeres responsa-
bles de su elaboracion, nos
muestra a 25 de las bodegas
mas importantes del panorama
| vitivinicola espanol, de las que
se nos hace una vision personal
| por parte de algunos de los criti-
| cos mas importantes de nuestro
pais, como Carlos Delgado, Vic-
tor de la Serna, José Peiin, Luis
Garcia Torrens, Pilar Molestina,
Enrique Calduch, José Luis Mur-
cia, Juan Manuel Bellver, Barto-
lomé Sanchez, Andrés Proensa,

Mikel Zebreiro o Victor Rodriguez, entre otros muchos.
Bodegas Centro Espanolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad
Real), con su proyecto Allozo y Brandy Casajuana, y
Bodegas El Vinculo de Campo de Criptana (Ciudad Real),
ambas caracterizadas por la produccién de vinos de prestigio
enormemente reconocidos por el publico, ya que destinan la
totalidad de su produccién a la elaboracidn de vinos con Deno-
minacién de Origen, han sido las dos bodegas de la D.0. LA
MANCHA elegidas para formar
parte de este lujoso libro.

De hecho, tanto Miguel Angel
Valentin, gerente-director técni-
co de Bodegas Centro Espanolas
y formado en La Rioja, como Ale-
jandro Fernandez (Tinto Pesque-
ra), procedente de la Ribera del
Duero, son plenamente cons-
cientes del enorme potencial
que encierra La Mancha en
cuanto a la produccién de vinos
de calidad se refiere.
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Plazo del 12 de febrero al 12 de marzo de 2004




