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editorial

La Interprofesion
de la
Denominacion

de Origen

"La Mancha del Futuro"

a conversion del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen "LA MAN-

CHA" en Organizacion Interprofesional es un asunto en el que el Pleno del

Consejo se puso a trabajar desde la aparicion de la nueva Ley de la Vina y el
Vino de Castilla-La Mancha, porque es evidente que este gran cambio determi-
nard gran parte del futuro de la Denominacion de Origen con mas hectareas de
vina de toda Espana.

Se trata de un proceso laborioso y complicado que debe realizarse con un talante de

didlogo por parte de las organizaciones encargadas de llevar a cabo la creacion de
la Interprofesional (Sindicatos Agrarios, Cooperativas, Asociaciones de Empre-
sarios del Vino,...) porque ésta serd el organismo encargado de gestionar los
intereses de la Denominacion de Origen en breve plazo y las diferencias legitimas
de los diferentes grupos deben encauzarse para que redunden en beneficio del
vino,

Desde el Consejo tlenemos claro que todo cambio debe implicar una mejora real

para los viticultores v bodegueros. Entendemos que todo este proceso de reforma
de la estructura del Consejo Regulador se debe hacer con mucha prudencia, mejo-
rando en todo lo posible v dando dinamismo y agilidad a la organizacion, tratando
asi de mejorar el servicio a todos los inscritos, pero sin romper con todo lo bueno
que se ha logrado a lo largo de estos anos, como el salto cualitativo que se ha dado
en calidad y la mejora de las ventas.

Por dar algunos datos que corroboran esto, comentar que en el 20053 se batio el récord

de ventas en el exterior, con 13.854.588 botellas, un 46 % mds que el ano anterior.
Ademis, la cifra de vinos catados en la campana 2003/2004 también sera la mas
alta de la historia, superandose los 1.200 vinos (505 graneles ¥y unos 700 embote-
llados), ¥ por primera vez se ha destinado un 60 por ciento del presupuesto total
A promocion.

definitiva, es un momento historico para La Mancha, que no se debe desaprove-
char, porque aunque ahora tenemos una realidad digna (en la ultima década las
exportaciones han crecido alrededor de un 15% por ano), el futuro es todavia
mucho mas esperanzador, porque ain hay un fuerte desequilibrio entre nuestra
capacidad para producir vinos de calidad y la cuota de mercado de nuestros vinos.

Jomo ya hemos dicho en anteriores ocasiones, La Mancha esta lamada a ser una de

las grandes referencias vitivinicolas mundiales, pero para ello es necesario el
esfuerzo conjunto de productores, comercializadores y Administracion. Y no cabe
duda de que si lo hacemos bien, el Futuro es Nuestro.
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noticias bhreves

EL PROGRAMA “LA CAZUELA” REALIZO UNA EMISION ESPECIAL SOBRE

LA DENOMINACION DE ORIGEN

| pasado dia 24 de febrero el equipo del programa de radio “La
Cazuela” se desplazo hasta la sede del Consejo Regulador “LA MAN-
CHA” en Alcazar de San Juan (Ciudad Real), donde realizd un programa

especial sobre la Denominacién de Origen.

Ademas de entrevistar al presidente del Consejo Regulador, Gregorio
Martin Zarco, la conductora del programa, Cristina Jiménez intercambi6
impresiones con todos los portavoces de las distintas comisiones que
integran el Pleno del Consejo Regulador (Vifedos, Reglamento,
Presupuesto, Control de Calidad y Marketing) asi como los responsables
de Control de Calidad, Exportacion y Comunicacion de este arganismo.

ONDA CERO PREMIA AL CONSEJO REGULADOR

| Consejo Regulador “LA MAN-

CHA™ obtuvo el "Premio
Especial XX Aniversario” concedi-
do por Onda Cero de Alcazar den-
tro de sus galardones “Corazon de
La Mancha XX Aniversario” a
diversas empresas e instituciones
de la comarca, teniendo en cuenta
que estas hayan destacado por su
dedicacion dentro de sus respecti-
vas actividades.

El director de la cadena de radio,
Bernardo Samper, fue el encarga-

do de hacer entrega del galardén al
presidente del Consejo Regulador,
Gregorio Martin Zarco, que agrade-
ci6 la cercania y respeto con que ha
tratado esta emisora a los vinos de
La Mancha a lo largo de sus 20 afnos
de historia.

Sefalar también que la entrega de
premios tuvo lugar el pasado dia 17
de abril en el auditorio de la locali-
dad alcazarena y contd con Ia
presencia de numerosas personali-
dades.

LA ASOCIACION DEL SECRETARIA-
DO DE MADRID VUELVE A VISITAR
LA SEDE DEL CONSEJO

L a Asociacion del Secretariado de Madrid volvié a visitar la
sede del Consejo el pasado dia 20 de marzo, lo que supone
una consolidacion de la relacion establecida con esta organiza-
cion madrina, que ya visitd la D.0. el dia 31 de enero. En total,

24 personas de la asociacion, encabezadas por la presidenta de

la Federacion Nacional de Asociaciones de Secretarias, Elisa del
Pino, participaron en una cata comentada de caracter didactico,
que estuvo dirigida por el responsable del Departamento de
Control de Calidad del Consejo Regulador, José Luis Barco, y en
la que se degustaron algunos de los vinos mas representativos
de la Denominacion de Origen “LA MANCHA”.

Tras la cata, el grupo, en el que habia representantes de empre-
sas como EADS (antigua CASA) o Soluziona, disfrutd de un

almuerzo manchego en la cocina tipica del Consejo. Por la tarde,
aprovecharon para visitar las instalaciones de Bodegas LaTercia
(Jests Sanchez-Mateos Campo) de Alcdzar de San Juan, una
empresa familiar cuya produccién se centra en los vinos proce-
dentes de cultivo ecolégico, amparados a la D.0. La Mancha.
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noticias breves

RECORD DE PARTICIPA-
CION EN LOS CONCUR-
SOS A LA CALIDAD DE
VINOS EMBOTELLADOS Y
A LA PRESENTACION

ncluso antes de celebrar la cata final del Concurso a la

Calidad de Vinos Embotellados de la Denominacién de Origen
"LA MANCHA", que tendra lugar en la sede del Consejo Regulador
el dia 20 de mayo, ya se puede afirmar que el certamen de este
ano sera el gue cuente con una mayor presencia de vinos de los
diecisiete que se han celebrado hasta ahora. En conjunto, seran
691 vinos los que se valoren, lo que también lo reafirma como
uno de los concursos oficiales (esta reconocido por el Ministerio
de Agricultura y por la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha) con mayor participacion de todos los que se celebran en
Espana.

Como en anos anteriores, el Comité encargado de la Cata Final
contara con personas de reconocido prestigio dentro del mundo
de la hoteleria y la restauracion (Maitres, Sumilleres, Prensa
Especializada en Vinos, Asociacion de Endlogos de Castilla-La
Mancha, Instituto de la Viiia y el Vino de Castilla-La Mancha y el
propio Comité de Cata Consejo Regulador).

Los resultados de las catas realizadas a falta de 165 vinos por
valorar han sido muy positivos, puesto que pese a la gran exi-
gencia del comité de cata, que esta descartando a todos los
vinos con mas de 55 puntos, han sido 334 las muestras de embo-
tellado (78,5 %6) que han conseguido la calificacion de "apto” para
ser comercializados con Denominacion de Origen "LA MANCHA" |
lo que reafirma la gran evolucién hacia la calidad de los vinos

manchegos en los Gltimos afos, ya que solo el 21,5 por ciento de
las muestras catadas han sido eliminadas, debiendo estos vinos
pasar a "mesa".

Ademas, hay que recordar que el Pleno del Consejo, por indica-
cion del Comité de Cata del citado organismo, ya califico la cose-
cha de este afo (2003) como "Muy buena".

También es importante resaltar que la cifra total de vinos de la
Denominacion de Origen "LA MANCHA" que van a ser evaluados
por el Comité de Cata del Consejo Regulador desde que éste ini-
ciara su actividad en octubre del pasado ano, se elevara a casi
1.300 muestras, si sumamos los graneles y los embotellados. En
lo que respecta XIV Concurso a la Presentacion de Vinos con
Denominacién de Origen "LA MANCHA", comentar que se tam-
bién se valoraran todas las muestras de embotellados recogidas
por el equipo de Control de Calidad del Consejo. En este certa-
men, cuyo Jurado estard compuesto por expertos en imagen,
diseno de etiquetas, Bellas Artes y marketing, se valorara el tipo
de botella, como va vestida (etiqueta, contraetiqueta , collarin y
capsula), la leyenda e informacion sobre el vino que aparece y la
armonia del conjunto.

El Concurso a la Presentacion, ademéas de un reconocimiento a
las tres botellas mas destacadas (un blanco, un rosado y un
tinto), también premiard al Mejor conjunto de botellas de una
bodega acogida.

LA D.O. LA MANCHA PROTAGONIZO EL I ENCUENTRO CON LOS VINOS DE

NOBLEJAS

| pasado dia 30 de abril, tuvo lugar la ceremonia de inaugu-

racion del "T Encuentro con los Vinos de Noblejas", cuyo
programa se prolongé a lo largo de todo el fin de semana, con-
tando con diversas actividades enolégicas, entre las que desta-
¢6 una visita guiada por las bodegas de la localidad toledana.

En el acto de inauguracién estuvieron presentes el Presidente
de la Asociacion Comarcal Don Quijote y edil del Ayuntamiento
de Noblejas, Manuel Soriano; el Presidente del Consejo
Regulador "LA MANCHA" y el responsable de Comunicacion de
esta institucion, Gregorio Martin Zarco y Angel Ortega, respec-
tivamente; y el Presidente de | a Asociacion de Sumilleres de
Madrid, Custodio Lopez Zamarra. En su intervencién, Gregorio
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noticias breves

Martin Zarco afirmé que todos los productores y comercializado-
res manchegos dehemos confiar en nuestro producto, sobrada-
mente capacitado para competir en todos los mercados con
garantias de éxito, sobre todo, si sequimos apostando por poten-
ciar el marketing y la comercializacion, sin abandonar la linea de
calidad emprendida hace anos.

Posteriormente, el responsable de Comunicacion del Consejo
ofrecid una breve charla sobre el "Presente y el Futuro de la
Denominacion de Origen LA MANCHA", en la que ademas de las
caracteristicas de esfa institucion, también comento la situacion
de la citada D.O. en el contexto vitivinicola espanol e internacio-
nal, afirmando que es la que mayor potencial de crecimiento
tiene pese a haber tenido una importante subida en ventas (alre-
dedor del 15% anual) a lo largo de la dltima década.

La Mancha tiene posibilidad mantener una politica de precios
equilibrados y contnuados en el tiempo debido a que su elevada
produccion le permite seleccionar lo mejor para la elaboracion
de vinos con D.0.

Ademads, cada vez hay mas consumidores con la mente abierta a
nuevos vinos. Y esta Zona de Produccion, por su gran diversifi-

cacion varietal y las mejoras tecnologicas de sus bodegas, tiene
mucho que ofrecer. Y si esto no fuera asi, como es posible que
los mas importantes grupos bodegueros de nuestro pais estén
apostando decididamente por establecerse en La Mancha.

Para concluir, Ortega incidio en que los principales factores que
determinan la actitud de compra de un vino son la zona de ori-
gen, la variedad de uva, si tiene o no D.O., la marca y el precio;
lo cual deja claro, que ante la enorme diversidad de bodegas y
de vinos que existen en la region, hay que apostar por campanas
genéricas que potencien la Denominacién de Origen, un para-
guas bajo el que se amparan unas 500 marcas diferentes de
vino.

Por dltimo, Custodio Lopez Zamarra, quien ademas de sumiller
del prestigioso restaurante Zalacain de Madrid, es oriundo del
pueblo manchego de Villatobas, muy proximo a Noblejas, ofrecid
una interesante cata comentada de 4 de los vinos presentados
por las numerosas bodegas noblejanas para la ocasién. No en
vano, este pueblo es uno de los que mas vino embotellado con
D.0. LA MANCHA comercializa, ademas de ser el que mas bode-
gas acogidas tiene a la Denominacion de Origen; un total de 19.

El CONSEJO REGULADOR

colabora con "Encuentro Diplomatico" en la recepcion

por la Ampliacién de la UE

L os vinos de la Denominacién de Origen "La Mancha" pudie-
ron degustarse en la noche del pasado 30 de abril en la
recepcion por la Ampliacion de la Unién Europea, un acto orga-
nizado por la Revista "Encuentro Diplomatico" y la Asociacion de
Diplomaticos Extranjeros ante el Reino de Espaiia, con la que el
Consejo Regulador viene colaborando desde hace mas de dos
anos, a través de la organizacion de catas comentadas y visitas
de los diplomaticos de la misma asociacion a la Zona de
Produccion "LA MANCHA".

La recepcion tuvo lugar en el Mirador de la Moraleja (Madrid),

un marco inmejorable al que se acercaron numerosos diploma
ticos de los nuevos paises que desde el 1 de mayo forman parte
de la Unién Europea y otras personalidades de renombre, como
el Embajador Extraordinario y Plenipotenciario de Irlanda,
Declan O Donovan; el Director de la Oficina de la Comision
Europea en nuestro pais, José Luis Gonzalez Valve.

Entre los mas de 200 asistentes, también podemos citar la pre-
sencia de Fernando Davara Rodriguez, Director del Centro de
Satélites de la Union Europea, Valeriano Claros Guerra,
Director de la Estacion de Seguimiento de satélites de la
Agencia Europea del Espacio en Villafranca del Castillo y, por
supuesto, el presidente de la Asociacion de Diplomaticos,
Bernard Hamilton, y el Director de la revista "Encuentro
Diplomatico", Jacques Salinas.

La Denominacion de Origen "LA MANCHA" colabord proporcio-
nando los vinos que se ofrecieron en la recepcion, que fueron
blancos y tintos jovenes de las variedades Airén y Tempranillo
(Cencibel), respectivamente; junto con vinos de crianza, tam-
bién de la variedad Cencibel o Tempranillo, todos ellos con eti-
queta genérica de la Denominacion de Origen. Ademds, en la
recepcion se coloco un expositor donde se pudo recoger distin-
to material promocional de la D.0.
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T RODEGAS PECES - BARBA, SI.

ESER S o A LS

2Qué destacaria de Bodegas Peces-Barba?

Nuestra pretension es que la bodega vaya mas alld de
la elaboracion de vino. De hecho, queremos que sea un
compendio de encuentro entre la gastronomia, el ocio
y el vino, potenciando asi la Cultura del Vino, para lo
que, entre otras cosas, contamos con sala de catas, una
pequena cuadra de caballos que nos permite organizar
exhibiciones ecuestres e, incluso, un restaurante anexo
a la bodega, donde se prepara fundamentalmente coci-
na regional (migas manchegas con huevo frito y jamon
ibérico, gachas, liebre con arroz, perdiz silvesire esto-
fada, morcilla de la Finca el Retamar, queso manche-
go curado, chuletas de lechal a la brasa y por supues-
Lo, mazapin, marquesitas, turrones de Sonseca).

En cuanto a la bodega en si, ésta tiene capacidad para
elaborar hasta 500.000 kg de uva, almacendndose todo
el vino en depdsitos de acero inoxidable. También dis-
ponemos de un sistema de fermentacion controlada
por frio regulada por un ordenador central y de dos
tinas de roble francés de 10.000 litros de capacidad
cada una. Ademds, la sala de crianza esta equipada
con 150 barricas de roble francés y americano.
También me parece importante destacar que la bodega
estd ubicada en el término de Orgaz, concretamente en
La Finca El Retamar, un enclave idilico al final del Valle
de la Sierra “El Castanar” en los Montes de Toledo y
con una altitud media de 745 metros. No obstante

- ——

los sectores opinan

Bodegas

Peces-Barba
de Orgaz (Toledo)

Juan Fernando Peces-Barba es el gerente
de Bodegas Peces-Barba,
una empresa con menos de 4 anos de vida.

todos nosotros mantenemos una vinculacion muy
estrecha con Sonseca, pueblo del que procedemos.

;Coémo le surge la idea de crear una bodega?

Este proyecto es un sueno perseguido du-rante muchos
anos. No en vano, fue en 1985 cuando se plantaron las
primeras vinas de la Finca, que aunque tiene una
extension de unas 650 hectdareas, solo cuenta con unas
60 hectdreas de vinedo, ya que tinicamente se escogie-
ron las mds adecuadas para este cultivo. De éstas, un
70 por ciento corresponden a variedades tintas
(Tempra-nillo,Merlot,Cabernet Sauvignon, Garnacha y
Syrah) y el resto a blancas (Macabeo, Sauvignon Blanc
y otras).

Para mi, uno de los dias mds emotivos fue la inaugura-
cion de nuestras instalaciones el pasado mes de enero,
ya que tuvimos la suerte de contar con el presidente,
José Bono, quien nos alentd a seguir con nuestra idea
inicial. Ademas, al acto inaugural asistieron mas de un
centenar de personalidades de la vida politica y empre-
sarial de Castilla-La Mancha, entre otros, la consejera
de Agricultura, Mercedes Gomez, el secretario General
Técnico de la Consejeria, Javier Garcia, el delegado de
Agricultura, Gustavo Martin Aguado, los alcaldes de
Orgaz y Sonseca, el Conde de Orgaz y el Conde de
Serramagna, ete.

.Como afronta el futuro del vino y de su bodega?

Sé que en el mundo del vino hay cada vez mds compe-
tencia, por ello hay que buscar diferenciarse. Nuestra
intencion es la de potenciar las exportaciones de vinos
a mercados en expansion, como Estados Unidos o
China, donde ya estamos haciendo las primeras intros-
pecciones comerciales. En Espana., confiamos en que la
frescura y suavidad de nuestros vinos nos permita posi-
cionarnos con fuerza en un mercado en el que se estd
incrementando la demanda vinos aromadticos y fdciles
de tomar.
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los sectores opinan

Cooperativa
Ntra. Sra. de La Paz
de Villarta de San Juan

avid Tendero Manzanares ostenta el
- cargo de Gerente de la Cooperativa

La Paz de Villarta de San Juan desde
hace ya 22 anos.

;Cuantos socios integran su cooperativa?

Actualmente tenemos unos 500 socios. Entre todos
poseen unas 3.000 hectdareas de vinedo, que cada vez
estan mas diversificadas gracias a la reconversion del
vinedo. De hecho, hoy podemos presumir de contar
con vinas de Cencibel o Tempranillo, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Airén y Macabeo.

;Con qué instalaciones cuenta la bodega?

En poco tiempo hemos conseguido que la cooperativa
La Paz esté equipada con la dltima tecnologia. porque
no en vano hemos desembolsado unos 3 millones de
euros en los ultimos 5 anos, instalando equipos de frio,
nuevos autovaciantes para mejorar nuestra capacidad
de elaboracion de tintos, un mayor parque de barricas,
ete.

Precisamente esta gran renovacion y el rigor a la hora
de trabajar ha posibilitado que seamos una de las pri-
meras bodegas de la region en implantar el Sistema de
Calidad 150 9001-2000.

2Qué es lo que mas destacaria de su bodega?

Ademds de las mejoras en tecnologia mencionadas
arriba, en nuestro caso es especialmente resenable, el
haber sido una cooperativa pionera en llevar a cabo un
plan de diferenciacion de calidad de la uva, un proyec-
to que iniciamos en la vendimia de 2001 y que nos
permite clasificar la uva que traen nuestros socios en
tres categorias, pagando segun la calidad de la misma.
Esto es posible gracias a que incorporamos un apara-
to de medicién que puede valorar hasta 12 parime-
tros, ademas de hacerlo de forma rdpida, yva que
nosotros facilitamos los datos a nuestros socios en
menos de un minuto. Lo que si quiero dejar claro es
que, frente a lo que se pueda comentar en muchos
[oros, el tener un volumen importante, como sucede en
L.a Mancha, no hace que produzeamos con menor cali-
dad, sino todo lo contrario, ya que te permite escoger
lo mejor para elaborar los vinos con Denominacion de
Origen.

Tampoco puedo pasar por alto el capital humano con
el que cuenta hoy dia la cooperativa, con profesionales
enormemente cualificados, como nuestra endlo-
go, M" Paz Isla Rojo.

En cuanto al futuro del sector, ;Céomo lo enfoca su
cooperativa?

Ademds de seguir apostando por la calidad, somos
conscientes de que debemos concentrarnos en mejo-
rar nuestra politica comercial, que dadas las caracte-
risticas de nuestra bodega, debe basarse en la diver-
sificacion de la oferta, destinando lo mds selecto de
nuestras uvas a la produccion de vino con D.O., pero
sin olvidarnos de otros productos, como los vinos de
mesa, los mostos o los destilados. En mi opinion,
debemos apostar decididamente por incentivar nues-
tra presencia en nuevos mercados, sobre todo los de
paises de la UE.

2Con cual de sus vinos se quedaria?

No me atrevo a elegir entre nuestro Matices blanco o
Nuestro Tintobel Crianza, ambos acogidos a la D.O.,
porque cada uno es adecuado para una situacion y a
los dos les hemos prestado gran dedicacion en la ela-
boracion.
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Restaurante

De Vinis

e Vinis es un restaurante ubicado en el Paseo

de la Castellana de Madrid, que tres anos des-

pués de su apertura se ha posicionado como un
establecimiento de vanguardia en la recomendacion
del maridaje entre el vino y la alta cocina, preocupdn-
dose por enriquecer cada dia su Libro de Bodega, que
cuenta ya con mas de 300 referencias, lo que le hizo
obtener el Premio a la mejor carta de vinos de la 11
Edicion del Salén Internacional del Vino y el titulo “La
Mejor Bodega de Espana” en el Salon del Gourmet del
ano 2002.

Ademas, los vinos en De Vinis pueden degustarse por
copas gracias a una cava nitrogenada que permite que
el vino una vez abierto no pierda ninguna de sus pro-
piedades. De esta manera, De Vinis ha conseguido que
la armonizacion sélido-liquido adquiera la relevancia
que se merece y que al mismo tiempo la cultura del
vino se extienda.

Su jefa de cocina elabora habitualmente una cocina
tradicional evolucionada, impulsando una vuelia a una
cocina de producto que respete al mdximo los sabores
y sobre todo el mercado, el género de temporada.

Plantea una gastronomia muy razonada, buscando las
mejores combinaciones de sabores y texturas clasicos,
siempre interpreiadas desde la modernidad, adapta-
das a las nuevas técnicas. Una cocina, ademads, segtin
palabras de Beatriz, “muy clara, que nada mads leer la
carta SePaos (!llf‘ nos vamos a encontrar en el |"J|-'rll(!.
sin sorpresas”.

Por ultimo, merece la pena resaltar que De Vinis orga-
nizoé en noviembre de 2003 las Primeras Jornadas
dedicadas a la D.0. La Mancha. lo que supuso una
oportunidad inmejorable para que esta Zona de
Produccion demostrara al publico de la capital la
situacion de los vinos manchegos que se estin elabo-
rando actualmente y que estan cosechando innumera-
bles premios en certamenes nacionales e internaciona-
les, pero que todavia no son los suficientemente cono-
cidos por el gran publico.

Para la ocasion, la jefe de cocina en De Vinis disend un
ment manchego que pudo degustarse a lo largo del
mes. Siguiendo con la (ilosofia de trabajo que distingue
a De Vinis, basada en la armonizacion perfecta entre
solido y liquido, el sumiller Victor Diaz prepard, en
colaboracion con la propia D.O., una seleccion con
algunos de los mejores vinos de la zona. Se {rata de
una iniciativa que permitio conocer la tradicional gas-
tronomia de esta comunidad auténoma y profundizar
en los vinos de la mayor region vitivinicola de toda
Europa.
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noticias

Alimentaria
2004

Notable aumento de
la presencia de las
bodegas manchegas

os vinos de calidad de La Mancha tuvieron

una importante representacién en

Alimentaria, que se celebré en Barcelona
entre el 8 y el 12 de marzo y que es la mayor
feria de Alimentacion de las que existen en
Espana v una de las dos mads importantes de
FEuropa.

El Consejo acudio con un stand de 260 m? acor-
de con la nueva con la nueva imagen de la D.O. y
reforzando su imagen de conjunto, pese a gue
seguia conservando espacios individuales para
cada una de las bodegas participantes, algo
necesario para mantener cierta intimidad a la
hora de establecer contactos comerciales.

El stand del Consejo se caracierizaba por su
diseno novedoso y funcional, dejando atrdas su
tradicional ambientacién manchega, y contaba
con un espacio comiin atendido por profesionales
de la sumilleria y azafatas, ademads de por el pro-
pio personal del Consejo Regulador, en el que los
visitantes pudieron degustar los vinos manchegos
de las empresas participantes que, por lo gene-
ral, valoraron positivamenie su presencia en la
feria v los contactos obtenidos en ella, si bien,
también comentaron que la enorme competencia
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existente en el sector hacia cada vez mads dificil
la realizacion de operaciones comerciales.

Pero, ademds del stand del Consejo Regulador,
que agrupo a 22 bodegas manchegas, frente a las
14 de la edicién anterior, también acudieron
numerosas empresas con stand propio, como es
el caso de Bodegas Ayuso., Bodegas Aresdn, el
Grupo Solis Viitners, Bodegas Torrique, Bodegas
Fontana, Bodegas Mazorral o Vinedos y Bodegas
Munoz.

Tanto el presidente del Consejo Regulador,
Gregorio Martin-Zarco, como su secrelario,
Alfonso Alonso, acudieron a la feria para acom-
pafiar a las bodegas y para mantener reuniones
de interés con medios de comunicacion especiali-
zados y olros organismos con especial interés
para la entidad encargada de velar por la calidad
de los vinos de La Mancha.

Por otro lado, la Consejera de Agricultura de
Castilla-La Mancha, Mercedes Gomez, junto con
el director del Instituto de la Vid y el Vino de
Castilla, Alipio Lara, también visité el stand del
Consejo y saludd a todas las bodegas participan-
tes, animandolas a seguir promocionando sus vi-

nos, ya que este es el mejor
camino para que nuestra
region ocupe el lugar que
le corresponde en el pano-
rama vitivinicola interna-
cional.

Ademads, en el stad de la
Junta de Comunidades en
Alimentaria también estu-
vieron presentes bodegas
acogidas a la D.0., como
Bgas. Hermanos Rubio o
Vinos y Bodegas, ademais
de otras de produccion
ecolégica (Explotaciones
Hermanos Delgado, S.L. de
Socuéllamos, Jests
Sanchez-Mateos Campo -
Bgas. La Tercia de Alcazar
de San Juan -, Coop. San
Isidro de Villanueva de
Alcardete y Coop. Jests del
Perdon de Manzanares) y
de otras que acudieron re-

D ORIGEN
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presentadas por sus municipios, como
es el caso de la Coop. Santa Catalina de
La Solana.

En definitiva, se puede concluir que
Alimentaria, donde el Consejo Regulador
“LA MANCHA" ha tenido una destacada pre-
sencia desde su creacion, a mediados de los
70, es un escaparate ideal para que los
vinos de calidad manchegos muestren sus
excelentes cualidades ante los principales
distribuidores de vino y los restauradores,
no solo de Espana, sino de toda Europa.

Finalmente senalar que el expositor de la
Denominacion de Origen estuvo situado en
el salon dedicado exclusivamente al vino,
Intervin, en que estin presentes vinos y
Zonas de Produccion de todas las partes del
mundo, y que en 2004, debido a la gran
afluencia de publico. cambio su tradicional
ubicacién en Plaza de Espana, posibilitindo-
se asi la tan demandada ampliacion de espa-
cio por parte de los expositores.

En conjunto, dentro del stand del Consejo
Regulador habia 1 bodega de Albacete, 12
de Ciudad Real, 3 de Cuenca y 6 de Toledo:

Albacete

Juan Raman Lozano, S.A. de Villarrobledo.

Ciudad Real

Bodegas Centro Espafiolas, S.A. de Tomelloso.
Bodegas Montalvo Wilmot de Argamasilla de Alba.
Bodegas Romero de Avila Salcedo, S.L. de La Solana.
Bodegas Vinasoro, S.L. de Alcazar de San Juan.
Coop. Cristo de la Vega de Socuellamos.

Coop. El Progreso de Villarrubia de los Ojos.

Coop. La Unién de Alcazar de San Juan.

Coop. Ntro. Padre Jesis del Perdon de Manzanares.
Coop. Nira. Sra. de la Paz de Villarta de San Juan.
Coop. Virgen de las Vinas de Tomelloso.

Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso.

Vinos y Bodegas, S.A. de Socuéllamos.

Cuenca

Bodegas Campos Reales (Coop. Ntra. Sra. del
Rosario) de El Provencio.

Coop. Ntra. Sra. de la Cabeza de Pozoamargo.
VIALCON de San Clemente.

Toledo

Bodegas Entremontes (Coop. Ntra. Sra. de la

Piedad) de Quintanar de la Orden.

Bodegas Peces-Barba, S.L. de Sonseca.

Cosecheros Embotelladores, S.A. de Noblejas

Finca LaBlanca, S.L. de Puebla de Almoradiel

S.AT Bodegas Verdiguez de Villanueva de Alcardete.
Vihucas de Villanueva de Alcardete.
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nuestros vinos / novedades

CASTILLO GUIJOSA

Bodegas Mazorral (Rostoy, S.A. ).

Poligono Industrial Bl Salvador, 69-70-71
02630 La Roda (Albacete)

Teléfono: 967 445 027

Fooa: 967 443 050

Correo electronico: mazorral@mazorval.com

Peagina Web: wiuw. mazorvel.com

Sauvignon Blane

Fase visual: amarillo dorado palido, muy limpio y brillante.
Fase olfativa: muy lino en nariz, limpio, fresco y con gran
intensidad aromatica.

Fase gustativa: recuerdos a frutas tropicales (pina, kiwi,
maracuya, ete.), sabroso en boca v con un largo postgusto
de gran estructura y equilibrio. Muy persistente.

MORGANTE
Movgante, S.L.
Teldfovo/Fax: D67 218 300 - s
s i SR MORGANTT
Correo electranico:
maorgante@morgante biz '

Pagina web: www. morgante.biz

Crianza 1999

Fase visual: color rojo rubi, limpio v brillante,

de capa media.

Fase olfativa: aromas a frutos maduros, con S I
notas de madera nueva.
Fase gustativa: paso de boca agradable, con
taninos suaves v dulees, resultando equilibra-
do.
| Nueva Marca
MARQUES DE CAZA

LA NEANC S

Coop. Cristo de la Vega
General Goded, 6

13630 Socuellamos (Ciudad Real) MA HQlf..l-::;;

Fllri-"F:"‘ e
Teldfono: 926 530 388 F DE
i 926 530 024 LI
Correo electronico:
cristo. veqga@interbook. net %
Pdgina web: wwiw bodegascrisve. es #
 a 1.1
Tempranillo
Fase visual: color cereza intenso con i -
matices violaceos, T T ——

Fase olfativa: sus intensos aromas pri-
marios recuerdan a la variedad de la
que procede.

Fase gustativa: fresco, ligero y suave
en boca,

12/ Consejo Abierto /Mayo 2004
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MAESE PEDRO

Vinos y Bodegas, S.A.

Ctra. de las Mesas, K. 1
13630 Socudllamaos
(Civdad Real)

Teléfono: 926G 531 067

Faup: 926 532 249

Correo electronico:
caport@vinosybodegas. com

Prigrinea web: wune vinosybodegas. com

Tinto

Fase visual: color rojo cereza con reflejos rubi.

Fase olfativa: frutosidad aromética.

Fase gustativa: estructurado, suave v de consgui-
do equilibrin. En via retronasal es vivaz v alegre.

FINCA CERRADA

Vinicola de Tomelloso, S.C L.
Clra. de Albacete, Km. 130
13700 Tomelloso (Ciudad Real )
Telefono: 926 513 004 ‘
Far: 926 538 001

v
Finca 4

-

Correo electranico:
ventas@pinicolatomelloso, com
Pragina. web:

wune. vinicolatomelloso.com

Crianza 2000
Fase visual: Cereza granate brillante.

"CERRADA
1y oUwos @
:. = 1255 (f-‘(

Fase olfativa: perfecta conjuncion de las notas de

madera noble con los aromas primarios.

Fase gustativa: paso de boca goloso v persistente,
manteniendo un retrogusto suave v vivo, que es

resultado de su cuidada erianza.

Nueva Presentacis

SENORIO DE LOS SANTOS
Explotaciones Hermanos Delgado, S, L.
Ctra. Los Santos, K. 5

13630 Socuellamos (Ciudad Real)
Telefono: 625 339 887

Fea: 926 532 645

Correo electronico:

info@bodegaehd, com

Prigina web: www. bodegaehd. com

Tempranillo 2003

Fase visual: color rojo cereza vivo.

Fase olfativa: aromas que recuerdan a la
cereza.

Fase gustativa: suave, potente v muiy
largo, con facil entrada.

Los Santos




nuestros vinos / novedades

Nueva Presentacion

COLOMAN

SAT Colomdan

Goya, 17

13620 Pedro Munoz (Ciudad Real)
Teléfono: 926 586 410

Fee: 926 586 656

Correo electranico:

ROSADO 2003
—————c——

coloman@sateolomen, corm
Praginect web: www. satcoloman. com

Rosade 2003

Fase visual: color rosa con tonalidades grosella,
Fase olfativa: potentes aromas a frutos rojos, fram-
buesa y fresa,

Fase gustativa: paladar suave, carnoso v delicado,
con un toque dacido que le da [rescura,

MUZARAQUE

Coop. La Uwnidn

Mosaicos, 55

13600 Alciizar de San Juan
(Ciudad Real)

Telefono: 926 541 371

Frax: 926 545 678

Correo electronico:

launion@ucaman. es

Airén 2
Fase visual: color amarillo palido LGS LA LN e
con reflejos verdosos, limpio v bri-

Hante,

Fase olfativa: intenso aroma a

fruta fresca con toques florales,

Fase gustativa: en hoca es equili-

brado y ligeramente dcido.

[ Nuevo Varietal W4
VERDESOL ARESAN

Bgas. Hnos. Arvenas Sdanchez, S.L.
(ARESAN)

02600 Villarrobledo (Albacete)
Teléfono: 902 110 510

Faa: 902 110 550

Correo electronico:

correo@bodeqgasaresai.es

Pagina web: www, bodegasaresan. s

Chardonnay 2003

Fase visual: amarillo pailido y pajizo,
limpio v brillante.

Fase olfativa: aromas elegantes de gran
intensidad a flores blancas, frutas tropicales
v citricos.

Fase gustativa: de estructura y cuerpo lleno
de vida, penetrante.

Alfredo Atienza, 149-151

Nueva Presentacion

JULIAN SANTOS

Bodegas -J. Santos, S.L
Sagunto, 6

45850 Villa de Don Fadrique
(Toledo)

Teléfono: 925 195 120

Fox: 925 195 650

Correo electronico:

EXPORTISANTOS@telefonica. net

COSECHA 2003
.' T e
.

Airén 2003

Fase visual: color amarillo palido v muy limpio.

Fase olfativa: recuerdos a pina y frutas tropicales.

Fase gustativa: redondo, bien estructurado v largo, con
notas dulces.

CANFORRALES

Coop. Ntva. Sra. del Rosario
Castilla-La Mancha, 4

16670 El Provencio (Cuenca )
Telefono: 967 166 066

Fax: 967 165 032

Correo electronico:

Canforrates
!

tnfo@bodeqgascamposreales.com
Pricina web:
i bodegascamposreales.com

Syrah 2003

Fase visual: con mucho color, casi violeta.

Fase olfativa: predominan los aromas a grosella
negra y recuerdos de mora y pimienta.

Fase gustativa: agradable v sedoso paladar, casi
sin astringencias, a pesar de su juventud. Muy
alrutado, pero con buena concentracion v
estructura,

Nuevo Reserva

LA VILLA REAL

Coop. La Remediadora

P T
02630 La Remediadora (Albacete) [ LaVilla Real
Teléfono: 967 440 600 l !

For: 967 441 465 —
Correo electranico:

remediador@ucaman. es

. ; ERT O
Pagina web: www. laremediadora. com | La Villa Real |
Reserva Cencibel 1999 !
Fase visual: color rojo cereza con ribetes f

Leja. '
Fase olfativa: aromas a frutas maduras v “

especias.
Fase gustativa: carnoso, bien estructura-
do, potente y redondo.
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El C.R.D.O. La Mancha

cierra con un balance positivo su p

as 15 bodegas de la Denominacion de la de
Origen “"LA MANCHA" que han asistido al
Salon Internacional del Club de Gourmets

deniro del stand del Consejo Regulador han valo-
rado muy positivamente su asistencia, ya que han
sido miles los visitantes, sobre todo restaurado-
res, que han acudido a esta cita y se han animado
a probar los vinos de la D.0O.

Iintre otras
Agricultura,

personalidades, la Consejera de
Mercedes Gomez, saluddé personal-
mente a todas las bodegas manchegas participan-
tes, animdndolas a seguir con el impulso promo-
cional que estdn realizando y que poco a poco estd
dando sus [rutos.

De hecho, segun indicaron los propios responsa-
bles de las bodegas participantes, “resulta eviden-
te que los visitantes valoran cada vez mas los
vinos de La Mancha, pero ain son muchos los que
desconocen la importante mejora que han tenido

los tiltimos anos™

nuestros vinos en

Por su parte, el presidentie del Consejo Regulador,
Gregorio Martin Zarco, que también visité el Salon
del Gourmet, incidié en el incremento que tenido
la presencia de las bodegas manchegas en esta
Feria en los dltimos anos, lo que deja constancia
de que cada vez hay una mayor conciencia por dar
a conocer nuestros productos, que es el paso en el
que nos debemos centrar, puesto que la calidad de
los vinos de la D.0. es algo que ya nadie se atreve
a discutir, aunque si que es cierto que el creci-
La Mancha esta
mucho mads asentado en los mercados exteriores.

miento que estd experimentando

El stand del Consejo tenia una linea muy similar al
utilizado en  Alimentaria, manteniendo cada
bodega un espacio individual, si bien, sus dimen-
siones para esta ocasion eran de unos 130 m2,
quedando situado en el principal recinto de la
Feria, el Pabellén de Cristal de la Casa de Campo.
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También hay que recordar que
el Saldn Internacional del Club
de Gourmets se ha celebrado
entre el 19 y el 22 de abril y
esia dedicado a los productos y
bebidas de calidad, contando
con una destacada presencia
de importadores, distribuido-
res, restauradores, prensa
especialidades y otras persona-
lidades con interés en el mundo
del vino.

Ademads, la elevada asistencia
de publico ha sido posible, entre
otros motivos a que el Consejo
remitio una carta con los vinos
recomendados por las bodegas
asistentes a mas de 800 estable-
cimientos de Madrid.

Li- ;Hﬂl\\.llﬂ

4(104 DE ORIGEN T

' resencia en el Gourmets

Listado de bodegas de la D.O. LA MANCHA
que participan en el Salon de Gourmet

1. Bodegas Centro Espafiolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real).
2. Bodegas J.R. Lozano, S.A. de Villarrobledo (Albacete).
3. Bodegas Mazorral (Rostoy, S.A.) de La Roda (Albacete).
4, Bodegas Montalvo Wilmot de Argamasilla de Alba (Ciudad Real).
5. Bodegas Romero de Avila Salcedo, S.L. de La Solana (Ciudad Real).
6. Bodegas Vinasoro, S.L. de Alcazar de San Juan (Ciudad Real).
7. Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciudad Real).
8. Coop. El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real).
9. Coop. La Union de Alcazar de San Juan (Ciudad Real).
10. Coop. Ntra. Sra. de Criptana de Campo de Criptana (Ciudad Real).
11. Coop. Ntra. Sra. de la Paz de Villarta de San Juan (Ciudad Real).
12. Coop. Ntro. Padre Jesus del Perdén de Manzanares (Ciudad Real).
13. Coop. Virgen de las Vinas de Tomelloso (Ciudad Real).
14. Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real).

15. Vinos y Bodegas, S.A. de Socuéllamos (Ciudad Real).
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nuestros premios

o PR
1A MANCTTA

SmARIRAEER A ARIELN

Premios a la Calidad de los

VINOS NUEVA COSECHA 2003

| pasado dia 15 de abril tuvo
lugar la entrega de premios
del XVII Concurso a la
Calidad de los Vinos Nuevos 2003
de la Denominacién de Origen “LA
MANCHA", un certamen que estd
reconocido por la Junta de Co-
munidades de Castilla-La Mancha,
el Ministerio de Agricultura y la

Unidn Europea.

Ademis del propio presidente del
Consejo Regulador, Gregorio Martin
Zarco, a dicho acto asistieron, entre
otros, la Consejera de Agricultura
de la Junta de Comunidades,
Mercedes Gomez; el director del
Instituto de la Vina y el Vino de
Castilla-La Mancha, Alipio Lara
Olivares; el teniente de alcalde de
Alcdzar de San Juan, Angel
Parreno; el Delegado de Agricul-
tura, Esteban Esquinas; el presi-
dente de UCAMAN, Alejandro
(Canas, y una numerosa representa-
cion de bodegueros y medios de
comunicacion.

Destacar también que, tras la
entrega de premios propiamente
dicha, el profesor de la Universi-
dad de La Rioja y de la Escuela
Superior de Enologia del Pais
Vasco, Juan Carlos Sancha, ofrecid
una interesante conferencia a los
asistentes, dirigida [undamental-
mente a los vitivinicultores presen-
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tes. La charla verso sobre la
“Evolucion de la viticultura espano-
la v su influencia en la calidad de
los vinos destinados a erianza”, un
tema de especial vigencia para las
bodegas de la D.O., que en los lti-
mos anos han incrementado expo-
nencialmente su produccion de
vinos envejecidos en barrica, sobre
todo crianzas, pero también reser-
vas 0 grandes reservas.

En su discurso, Martin Zarco insis-
tié en que en este concurso partici-
paban 505 muestras de vino (181
blancos, 56 rosados y 266 tintos)
de 244 bodegas de elaboracion aco-
gidas a la D.0. LA MANCHA, todas
ellas sometidas a cata ciega, que es
el método mas eficaz para asegurar
la imparcialidad, y analizadas qui-
micamente por la Estacion de
Viticultura de Alcdzar de San Juan.

La Cata [inal se realizé por un
Jurado Nacional y ante notario.
estando compuesto el jurado por:

- Mariano Castellanos, presidente
de la Asociacion de Maitres y
Camareros de Espana.

- José Calvo Roca, representante de
los consumidores.

-Joaquin Munoz Coronel, represen-
tante de la prensa especializada.
-Alfonso Gutiérrez Vdzquez, sumi-
ller del restaurante Santo Mauro de
Madrid v Premio “Joven 2003" de
la D.O. LA MANCHA.

-Antonio Quintanilla, miembro de
la Asociacion de Endlogos de
Castilla-La Mancha.

Yébenes, técnico del
Instituto de la Vina y el Vino de
Castilla-La Mancha.

- José Luis Barco Lizano. coordina-
dor del Comité de Cata del C.R.D.O.
LA MANCHA.

-Antonio

El presidente del Consejo también
felicité a las bodegas por haber
conseguido que la media de las
calificaciones de los vinos de la
anada 2003 supere a los del ano
anterior, manteniendo asi la linea
de mejora que sigue esla
Denominacion de Origen desde
hace afios, la cual solo necesita de
un aumento acorde de las ventas,
por lo que también destacé que en
los tres primeros meses del ano las
ventas de embotellados con D.O. LA
MANCHA hayan seguido creciendo
a un ritmo importante, pese a que
el 2003 ya fue el mejor ano de la
historia para las exportaciones de
vino acogidos a la Denominacion de
Origen.

A su vez, la Consejera de
Agricultura valord las enormes
posibilidades de expansion que
tiene nuestra region tras la recon-
version varietal, siempre que las
bodegas apuesten decididamente
por la comercializacién. Por ello,
afirmo que la creacion de la futura
Fundacion para la Promocion del
Vino, dotada con un presupuesto
considerable, seria un instrumento
esencial para que el producto agro-
alimentario mds importante de
Castilla-La Mancha sea mads conoci-
do vy, por lo tanto, mas valorado.
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nuestros premios

LISTADO DE BODEGA GANADORAS

VINOS BLANCOS

1°. “S.A.T. SANTA RITA” de Mota del Cuervo (Cuenca).
Variedad: Macabeo o Viura.

2°, “COOP. LA UNION AB” de Tarazona de La Mancha (Albacete).
Variedad: Macabeo o Viura.

3°. "“COOP. NTRA. SRA. DEL ROSARIO” de El Provencio (Cuenca).
Variedad: Macabeo o Viura.

VINOS ROSADOS

1°. “COOP. NTRA. SRA. DE LOS REMEDIOS” de Sonseca (Toledo).
Variedad: Cencibel - Garnacha.

2°, “VINICOLA DE TOMELLOSO, S.C.L.” de Tomelloso (Ciudad Real).
Variedad: Cabernet Sauvignon.

3° "VINEDOS Y BODEGAS MUNOZ, S.L.” de Noblejas (Toledo).
Variedad: Cencibel o Tempranillo.

VINOS TINTOS:

1°, “COOP. EL PROGRESO” de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real).
Variedad: Cencibel o Tempranillo.

2°, "“COOP. NTRA. SRA. DEL ROSARIO” de EIl Provencio (Cuenca).
Variedad: Cencibel o Tempranillo.

30, “S.A.T. SANTA RITA” de Mota del Cuervo (Cuenca).
Variedad: Cabernet Sauvignon.

LISTADOS DE VINOS Y BODEGAS FINALISTAS

BLANCOS

COOP. VIRGEN DE LAS VINAS AIREN 2003 TOMELLOSO (Ciudad Real)

COOP. NTRA. SRA. DE LAS NIEVES AIREN 2003 ALMAGRO (Ciudad Real)

COOP. SAN ISIDRO AIREN 2003 BELMONTE (Cuenca)

COOP. NTRA. SRA. DEL ESPINO AIREN 2003 MEMBRILLA (Ciudad Real)

COOP. NTRA. SRA. DE LA PAZ AIREN 2003 CORRAL DE ALMAGUER (Toledo)
COOP. LA REMEDIADORA AIREN 2003 LA RODA (Albacete)

VINEDOS Y BODEGAS MUNOZ S.L. AIREN 2003 NOBLEJAS (Toledo)

COOP. SAN ISIDRO AIREN 2003 PEDRO MUNOZ (Ciudad Real)
BODEGAS NARANJO S.L. AIREN 2003 CARRION DE CALATRAVA (Ciudad Real)
AGROCINEGETICA JOMA S.L. MACABED 2003 VILLARROBLEDO (Albacete)

ROSADOS

C000. VIRGEN DE LAS VINAS CENCIBEL TOMELLOSO (Ciudad Real)

BODEGAS AYUSO S.L CENCIBEL VILLARROBLEDO (Albacete)

COOP. LA UNION AB CENCIBEL TARAZONA DE LA MANCHA (Albacete)
COOP. PURISIMA CONCEPCION GARNACHA CASAS DE FERNANDO ALONSO (Cuenca)
VINICOLA DE CASTILLA S.A. GARNACHA MANZANARES (Ciudad Real)

TINTOS

MANVI S.A. CENCIBEL VILLARROBLEDO (Albacete)

1.V. LOS CANDEALES S.L. CENCIBEL DAIMIEL (Ciudad Real)

COOP. PURISIMA CONCEPCION CENCIBEL CASAS DE FERNANDO ALONSO (Cuenca)
COOP. SAN ISIDRO CENCIBEL LAS PEDRONERAS (Cuenca)

COOP. NTRA SRA DE LA MUELA CENCIBEL CORRAL DE ALMAGUER (Toledo)
COOP. LA MAGDALENA CENCIBEL CASAS DE HARO (Cuenca)

COOP. NTRA SRA DE LA PAZ CENCIBEL CORRAL DE ALMAGUER (Toledo)
VINEDOS Y BODEGAS MUNOZ S.L. SYRAH NOBLEJAS (Toledo)

FINCA EL RETAMAR S.L MERLOT ORGAZ (Toledo)

FINCA ANTIGUA S.A. CABERNET SAUVIGNON LOS HINOJOSOS (Cuenca)

COOP. NTRA SRA DE LA PAZ CABERNET SAUVIGNON CORRAL DE ALMAGUER (Toledo)
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noticias / de bodegas

LA D.O. LA MANCHA
CONSIGUE LAS MEDALLAS
DE OROY PLATA EN EL
CONCURSO

“JOVEN AIREN 2003”

L os resultados alcanzados por los vinos de la D.O.
en el concurso “Joven Airén 2003, organizado por
la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha, han
sido extraordinariamente buenos, alcanzando las
Medallas de Oro y Plata, y dejando constancia de la
excelente calidad de los vinos Airén que estan elabo-
rando actualmente nuestras bodegas.

La Medalla de Oro correspondio a la marca “YUGO”, un
vino de la Cooperativa Cristo de la Vega de
Socuéllamos (Ciudad Real), mientras que la Plata fue
para el "CASTILLO DE ALHAMBRA”, comercializado
por Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad
Real).

La entrega de premios, presidida por la Consejera de
Agricultura, Mercedes Gomez, se celebro el pasado dia
25 de marzo en el Castillo de Pilas Bonas de

Manzanares y conto con la presencia de numerosas
personalidades de la vida politica v empresarial de
nuestra region, asi como de las principales bodegas de
la zona.

También conviene recordar que 6 de los 10 finalistas
del concurso han sido vinos de la Denominacion de
Origen “LA MANCHA™.

El resto de finalistas fueron:

- Torre de Gazate: Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de
Tomelloso (Ciudad Real).

- Clavelito: Cooperativa Nira. Sra. de la Piedad de
Quintanar de la Orden (Toledo).

- Altovela: Cooperativa Ntra. Sra. de la Paz de Corral
de Almaguer (Toledo).

- Allozo: Bodegas Ceniro Espanolas, S.A. de Tomelloso
(Ciudad Real).

BODEGAS MAZORRAL PRESENTA SUS VARIETALES CASTILLO GUIJOSA

n la ultima edicion de Alimentaria, Bodegas

Mazorral, con sede en La Roda (Albacete) pre-
sentd su nueva gama de vinos monovarietales CAS-
TILLO GULJOSA, unos vinos acogidos a la D.O. La
Mancha.
Se trata de vinos elaborados por la familia Sanchez
Serrano a partir
de uvas cuidado-
samente selec-
cionadas de las
variedades
Tempranillo,
Cabernedt
Sauvignon,y
Sauvignon Blanc
con un nuamero
limitado de bote-
llas. Esta nueva
marca esta desti-

nada al sector de hosteleria, y tanto a los merca-
dos nacionales como a exportacion.

Con Castillo Guijosa. los propietarios de Bodegas
Mazorral contintian en la linea que enmarco desde
un principio la filosolfa de esta joven empresa; ela-
borar vinos de alta calidad, elegantes y armonio-
sos, capaces de satislfacer los paladares mads exi-
gentes. Para conseguirlo, los vinos se elaboran
bajo un estricto control, que se inicia sobre las
vides y la vendimia a pie de linca y que acaba sdlo
cuando el vino es entregado al cliente. Por otro
lado, destacan las modernas instalaciones de la
bodega, dotadas de los mds modernos sistemas de
control sobre los distintos procesos de elaboracion,
crianza o embotellado, junto con el mimo y carino
de los técnicos, hacen posible que el resultado
sean unos vinos sorprendentes, reconocidos ya en
los cinco continentes.

RUSIA SE INTERESA POR LOS VINOS DE LA D.O. LA MANCHA

oincidiendo con la Feria de Alimentacion

Prodexpo. celebrada en Moscu ¢l pasado mes
de febrero, el Director y Endlogo de Bodegas
Centro Espanolas y portavoz de la Comision de
Control de Calidad del Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen “LA MANCHA", Miguel
Angel Valentin, ha impartido un seminario en la
Universidad Central de Mosca con el titulo “El
proyecto Allozo como pionero de la gran recon-
version vitivinicola en La Mancha”™ que estuvo

dirigido fundamentalmente a distribuidores rusos
y profesionales del mundo de la hosteleria y la
restauracion Valentin centré su charla en la
impresionante transformacion que estd viviendo
LLa Mancha enlos dllimos afios, no sélo por la
renovacion tecnoldgica que estian realizando las
bodegas, sino fundamentalmente por la reestruc-
turacion varietal, que ha conseguido convertir a
la region en la mayor productora de vinos tintos
de Espana y, por ende, del mundo probablemente.
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EL CONSEJO REGULADOR PREPARA
SU CONVERSION EN ORGANIZACION
INTERPROFESIONAL

n la manana del dia 15 de abril se celebré un

Pleno Extraordinario de los vocales del Consejo

Regulador "LA MANCHA", al que se invito a
todas las organizaciones profesionales involucradas
en el sector del vino, con el fin de escuchar a todos los
sectores y lograr el maximo consenso posible a la hora
de decidir la transformacién del Consejo Regulador en
una interprofesion, tal y como recoge la Ley de la Vina
y el Vino de Castilla-L.a Mancha.

En primer lugar, se valord positivamente por todos
que, tras la reunion mantenida el 13 de abril entre el
presidente del Consejo Regulador “LA MANCHA",
Gregorio Martin-Zarco, y el, hasta hace poco tiempo,
Director General de Mercados Alimentarios, Francisco
Mombiela, en la que este udltimo asegurd que el
Consejo Regulador mantendra sus funciones hasta que
finalice el proceso de transformacion del mismo en
Organizacion Interprofesional Agraria.

Destacar también la presencia de algunas de las figu-
ras mds representativas del mundo del vino, no sélo en
Castilla-La Mancha, sino en Espana, como el secreta-
rio y el director general de la Federacidn Espaiiola del
Vino (FEV), Pau Roca Blasco y Rafael del Rey Salgado,
respectivamente; el portavoz de la sectorial de vinos
de la Union de Cooperativas de Castilla-La Mancha
(UCAMAN) y el técnico vitivinicola de esta organiza-
cion, Angel Villafranca y Bienvenido Amorés, respecti-
vamente; Manuel Civera Tejuca de de la Asociacion
Regional de Empresario Vitivinicolas de Castilla-La
Mancha (ASEVICAMAN); y Bienvenido Munoz, presi-
dente de la rama de vinos de la Confederacion de

Empresarios de Castilla-La Mancha (CECAM).

En cuanto a los sindicatos agrarios, ademais de sus
representantes en el Pleno del Consejo, asistieron
represeniantes de COAG, Florencio Rodriguez, vice-
presidente regional de ASAJA, o de Julidn Morcillo,
secretario de accion sindical de UPA.

En la reunion se acordo, por unanimidad, solicitar una
moratoria de la Ley regional del Vino hasta el proximo
31 de diciembre y comenzar a trabajar en la creacion
de la interprofesional, estableciendo reuniones men-
suales para tratar de establecer las bases y los plazos
para la creacion de la citada Interprofesion, asi como
de las normativas que la regirian.

El presidente del Consejo Regulador LA MANCHA",
Gregorio Martin Zarco, valoré muy positivamente
asistencia de todos los sectores implicados dada la
importancia que tenia esta reunion para el futuro de
la D.0. LA MANCHA y agradecio personalmente la
voluntad de colaboracion que estaban mostrando con
el Consejo en un momento clave para el sector vitivi-
nicola regional, puesto que estamos en pleno proceso
de adaptacion a los requisitos que expone la Nueva
Ley del Vino de Castilla-La Mancha y es muy impor-
tante que las Normas de Interprofesion que desarro-
lle la D.0. LA MANCHA nazean con vocacion de futuo
y que sean lo mads practicas posibles para las bodegas
y viticultores, favoreciendo que estas contintien en su
linea de obtecion de vinos de calidad, una realidad
que ya estd ocurriendo, pero que aun no es lo sufi-
cientemente conocida por el consumidor.
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FERIA DE LOS SABORES DE LATIERRA DE DON QUIJOTE

| pasado dia 13 de abril

tuvo lugar la presenta-
cion de la Feria de
Alimentacion y Artesania
“Los Sabores de la Tierra
del Quijote” en el gran
Casino de Madrid, un acto
que contd con la presencia
de numerosos medios de
comunicacion y, entre otras
personalidades, el alcalde
de Alcazar de San Juan,
José  Fernando Sdnchez
Bddalo, y la Consejera de
Agricultura de la Junta de
Comunidades de Castilla-La
Mancha, Mercedes Gomez.

La feria, organizada por el
Ayuntamiento de Alcdzar de
San Juan y la Cofradia del

Queso Manchego, también
cuenta con la colaboracion
del Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen
“La Mancha” y se celebrara
en mayo de 2005, coinci-
diendo con el IV centenario
de la publicacion del
Quijote. No obstante, en
mayo de este afio, concreta-
mente los dias 7, 8 y 9, se
han organizado varios actos
de presentacion del citado
evento, en Aledazar, donde el
Presidente de la Diputacion
de Ciudad Real, Nemesio de
Lara, también se sumd al
Alcalde y a la Consejera en
la presentacion.

CONVENIO CON LA DIPUTACION DE CUENCA

| pasado dia 20 de abril tuvo

lugar la firma de la renovacion
del Convenio de Colaboracion en-
tre el Patronato de Promocion
Economica y Turistica de Cuenca,
dependiente de la  Diputacion
Provincial, y el Consejo Regulador
de la Denominacion de Origen
LA MANCHA". En dicho acto, la
Diputacion se comprometio a apor-
tar 12.000 euros para la realiza-
cion de todo tipo de acciones enca-
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minadas a promocionar el vino de
la Denominacion de Origen.

En la firma del convenio estuvieron
presentes el Presidente del Consejo
Regulador de la Denominacion de
Origen “LA MANCHA”, Gregorio
Martin Zarco, y el Presidente del
atronato de Promocion Econdmica
y Turistica de Cuenca, José
Carricondo.

Martin  Zarco agradecio a la

Diputacion el apoyo prestado a la
Denominacion de Origen “LA MAN-
CHA™ y asegurd que actos como
éste le llenaban de satisfaceion por-
que para el Consejo Regulador “es
muy importante que nuestras insti-
tuciones provinciales acepten con
la sensibilidad de la Diputacion de
Cuenca la necesidad de ayudar en
la promocion de los vinos de la
region”.

Por su parte, el presidente del
Patronato aclaré que esia colabora-
cion que mantienen la Diputacion y
el Consejo se inicié en 1996 y desde
entonces el convenio se viene reno-
vando anualmente, reforzando asi
las acciones conjuntas para la pro-
mocion del vino.

Ese mismo dia, Gregorio Martin
Zarco, acompanado por el secreta-
rio del Consejo Regulador, también
visito la sede de Caja Rural de
Cuenca y de Caja Castilla-La
Mancha para volver a solicitar su
colaboracion en el proyecto promo-
cional que esia desarrollando la
D.0. LA MANCHA en el ano 2004.




El Consejo

Regulador

incrementa sus esfuer-
z0s para obtener la
UNE-45011

ras la obtencién de la Norma Internacional de

Calidad 1S0-9001-2000 a finales del ano 2002,
siendo una denominacién de origen pionera en conse-
guirlo, el Consejo Regulador “LA MANCHA" pasd
satisfactoriamente la auditoria de revision anual, que
tuvo lugar el pasado dia 5 de marzo.

En estos momentos el Consejo esta centrando sus
esfuerzos en la consecucion de la Norma UNE-45011,
para lo que ya estd trabajando desde hace tiempo,
siendo una vez mas pionera en un proceso que puede
suponer una nueva caracteristica diferenciadora para
los vinos acogidos dentro del contexto internacional de
vinos de calidad.

El sistema de Calidad de la 1SO-9001-2000,
otorgado por la certificadora SGS ICS
IBERICA, S.A. y para cuya obtencién el
Consejo conto con el asesoramiento de GES-
TRA, ha supuesto una mejora clara en
temas como el servicio ofrecido en el regis-
tro de vinedos y bodegas, o el control y
seguimiento de las labores de los vinos de
calidad, pero, si conseguir la citada Norma

En definitiva, lo que se pretende conseguir con esta
medida es asegurar que todos los vifedos acogidos
cumplan con los requisitos de Certificacion y las
Normas de Produccion del C.R.D.0. LA MANCHA, lo
que sin duda redundard en la calidad de los vinos man-
chegos, ya que se hace un riguroso control de la
trazabilidad.

Por lo que se refiere a las bodegas, también se ha avan-
zado claramente, puesto que la actualizacién de los
datos se basa en el nuevo Informe Técnico que estdn
rellenando los inspectores de Control de Calidad del
Consejo, en los que se especifican todas las caracteris-
ticas y datos relevantes de la bodega, desde su afio de
fundacion o el personal que trabaja en
ella, hasta las especificaciones concretas
de la tecnologia con que cuenta para la
elaboracion de vinos de calidad (estruja-
doras de rodillos o centrifugas, escurrido-
res estiticos o desvinadores, tipo de pren-
sa o de filtros).

Tampoco se pasan por alto los datos que
se refieren a la recepcidon de la uva, el tipo

ha supuesto para el Consejo ser capaz de [RUEILIIIIBINENS]  de laboratorio con que cuenta la bodega

optimizar sus recursos al homogeneizar el
procedimiento de trabajo, la UNE-45001, que tiene
cardcter europeo, puede ser aun mads importante,
sobre todo si tenemos en cuenta que la nueva Ley del
Vino exige que la certificacion de calidad de las deno-
minaciones de origen se debe hacer por una empresa o
entidad que esté en posesion de la UNE-45011.

Precisamente para obtener la nueva certificacion el
Consejo estd realizando una exhaustiva  actualizacion
de todos los viiedos inscritos en la D.0O., que superan
las 191.000 hectireas. Para ello se ha desarrollado una
ficha de campo en la que se contemplan los diferentes
aspectos contemplados por el Reglamento del Consejo
Regulador en lo que a control de vinedo se refiere.

Ademas de la localizacidn especifica de la vina (muni-
cipio, paraje, poligono y parcela), en la ficha se deta-
llan muchos otros datos: afo de plantacion y de injer-
to; el sistema de plantacion (tradiconal o espaldera) y
el marco (marco real, tresbolillo, rectangular u otros);
la variedad, si es regadio o secano, el nimero de cepas
por hectdrea, e incluso, si la recoleccion de la uva se
realiza de forma manual o mecanica.

(elemental o de control), si efectian ela-
boraciones especiales (vinificacion continua, macera-
cion carbonica, fermentacién controlada o fermenta-
cién en barrica), el nimero y tipo de depdsitos, el par-
que de barricas (si son de roble francés, americano o
de cualquier otro origen, asi como la antigiiedad de las
anadas y el tiempo de crianza: crianza, reserva y gran
reserva), la maquinaria que utilizan para el embotella-
do, etc.

Indicar que también se estd intensificando el segui-
miento y control sobre todos los vinos embotellados con
Denominacion de Origen “LA MANCHA”,  revisando
exhaustivamente todos los movimientos de vinos embo-
tellados y las existencias en bodega.

En definitiva, se trata de una apuesta importante con
la que se pretende ofrecer, tanto a los inscritos, como a
los consumidores de vinos manchegos, la médxima
garantia de calidad en todos los procesos y sectores
que protege y ampara la D.0O., lo que sin duda redunda
en el reconocimiento del propio sector vitivinicola y de

los lideres de opinién consolidados.
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colaboracion

Evolucion de la wviticultura
espanola y su influencia en la
calidad de los vinos destina-
dos a crianza

Esquema-resumen de la ponencia ofrecida
por Juan Carlos Sancha, profesor de la
Unwversidad de La Rioja y de la Escuela
Superior de Enologia del Pais Vasco, en el
pasado dia 15 de abril en la sede del Consejo

Regulador “LA MANCHA”.
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Influencia de la edad del
vinedo en los antocianos

 El viiedo viejo alcanza un contenido
inicial mas alto de antocianos
(maduracion fendlica mas temprana), lo

que permite adelantar la vendimia

» El vinedo joven tiene mayor fluctuacion
del contenido de antocianos en la
maduracion (el viejo es mas estable)

La vifia joven necesita mas tiempo para
alcanzar el valor maximo de antocianos
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r I Y omamos como punto de partida la
evoluciin que ha habido en el modelo
de calidad vitivinicola y que éste, ade-

mas es subjetivo (cada persona tiene un con-

cepto de uva o vino de calidad diferente) y se
compone de muchos factores a menudo aje-
nos al vino.

Por ejemplo, es distinto en Europa que en los
paises del Nuevo Mundo, varia en cada zona
vitivinicola y estd influenciado por modas,
como en el caso de los vinos varietales, que
han pasado del reinado de la Cabernet
Sauvignon a la llegada de variedades hasta
hace poco minoritarias, como la Zinfandel
(Estados Unidos) o la Carmenéere (Chile),
pasando por la Merlot o la Syrah. De hecho,
cada vez hay mads voces gque hablan de la
defensa del patrimonio genético de las varie-
dades autdctonas, a la vez que la diversidad
varietal estd caracterizando cada vez mas
las vinas espanolas.

También estd claro que “las preferencias”™ de
la gente son claramente modificables por la
promocion y la publicidad, por lo que el
gasto en esta apartado se debe incrementar
sustancialmente en Denominaciones de
Origen como “LA MANCHA" si  quieren
que sus vinos lleguen a los puestos de privi-
legio. Por suerte o por desgracia, las reco-
mendaciones de los lideres de opinion son
fundamentales a la hora elegir un vino, aun-
que no coincidan plenamente con el gusto
del que lo compra.

Si en los 70/80 se preferian los vinos con
poca capa de color y mucha crianza en
barrica y botella, mientras que en los 90 se




pasa a valorar mds a los vinos con mucho
color, y de “alta expresion” en los que la
edad va no es un factor decisivo de calidad,
como podemos saber que las opciones que
ahora se estan eligiendo en la plantacion de
vinas serdn las correctas.

En muchas zonas vitivinicolas ha habido un
cambio en la localizacion del vinedo, lo que,
entre otras cosas, hace que hablemos de
vinas jovenes, muchas de ellas en espaldera,
con menor perfil antocidanico. Tampoco
podemos perder de vista que la disminucion
de la densidad de plantacion no es demasia-
do positiva para lograr calidad.

Por otro lado, hoy dia las técnicas de mejora
del control de la vid son muy buenas y la
especializacidn de los viticultores y bodegue-
ros es mucho mayor. Esto, sumado a la
mayor concienciacion por respetar el medio
ambiente y a la aplicacion de sistemas de
diferenciacion de la calidad de la uva recep-
cionada en bodega y a otros muchos adelan-
tos provoca que se puedan elaborar vinos
muy buenos si partimos de una buena mate-
ria prima.

Por tltimo, también debemos tener en cuen-
ta que el consumo de vino en Espana ha
caido de los 46 litros de 1987 hasta los 28,2
de 2003. Ademais, el unico sector del vino
que crece es el de los vinos de calidad, como
sucede con los vinos con Denominacion de
Origen. También debemos valorar muy posi-
tivamente que los vinos de Espana estan de
moda en muchos paises, lo que ha producido
que las exportaciones hayan crecido en los
ultimos anos.

LITROS POR HABITANTE Y ANO

Influencia de la edad del
vinedo en los antocianos

El vifledo viejo alcanza un mayor
contenido antocianico total

El vifledo viejo presenta un mejor perfil
antocianico

Los derivados acilados(acetilados y
paracumarilados) son mayores en los
vifledos viejos lo que permiten que el
color sea mas estable y se obtengan

rojos mas azulados

Mayor nivel técnico en las
explotaciones.

Hay mas profesionalidad por parte de

los viticultores

Hay mas técnicos trabajando en vifiedo

Hay mas investigacion viticola

Hay mejor informacion climatica y de
proteccion fitopatologica

CONSUMO DE VINO EN ESPANA

— 46 = — — —

ANO 1987 ANO 2004 ANO 2003

"Nuevas formas de pago de

la uva

Peso de uva
Peso de uva por zonas
Separacion blanco de tinto

Pago por Kilogrados
Introduccion de |la variedad

Sistemas que miden muchos parametros a
la entrada a bodega

Valoracion de la calidad en el vinedo
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Su cosecha
se pierde...

Y él esta

tan tranquilo

& con los Seguros Agrarios
i de Caja Rural

CONTRATA YA
tu Seguro Integral
de Cereales y Leguminosas.

Y ahora llevese un
maghnifico regalo

Tu confianza
hace importantes

www.cajarural.com




