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editorial

Un poco de vino en las

comidas, un habito saludable

0s copas de vino al dia no resultan perjudiciales, sino tode lo contrario, sobre todo silo
hacemos durante la comida, lo que ademas es una costumbre plenamente arraigada en
nuestro pais. No en vano, el vino es una bebida incluida en la dieta mediterrdanea, en la
fque estan presentes distintos componentes con demostrados beneficios para la Salud, sobre
todo si nos referimos a los vinos tintos: antioxidantes (flavonoides y antocianos: pueden blo-
quear la formacion de radicales libres, sustancias potencialmente nocivas para el organismo y
que se relacionan con la arteriosclerasis, tumores v con el propio envejecimiento) y resvera-
trol (presente en la piel de laouva v gue, segian los altimos estudios cientificos, ha mostrado su

eficacia al inhibir o bloguear ¢l crecimiento de tumores).

De hecho, segiin las estadisticas, los consumidores moderados de vino parecen tener una espe-
ranza de vida mayor que las personas completamente abstemias, al tener menor mortalidad
por enfermedades cardiovasculares (paradoja francesa). Ademads, las cantidades de aleohol no
afectan de la misma forma a todas las personas, Asi, habra individuos que toleren mis bebida

v otros a los que una cantidad inflima les alecte gravemente.

Por otro lado, el consumo de vino tiene un componente social importante, ya que se consume con
gente en actividades como las comidas y las cenas, diferenciandolo esto de las bebidas de alta
graduacion, que no tienen los mismos beneficios que el vino v cuyo consumo reiterado suele
producir una inflamacion de la mucosa del estomago, va que el etanol erosiona las paredes del
mismo. Ademas; también es recomendable evitar el abuso de combinados, sobre todo si éstos
van acompanados de bebidas gaseosas, puesto que los acidos carbdnicos de los refrescos con
burbujas facilitan el paso del alcohol por nuestro cuerpo, lo que acentia el efecto toxico de los

licores, v permiten que actiie anles.

Mucho mas delicado que el tema de la Salud v el Vino, lo es el de su consumo v la conduccion, ya
que los efectos del aleohol dependen de condiciones personales comao la edad, el peso, el hibi-
Loy la costumbre. Sin embargo, la creencia de algunos conductores de que por su capacidad
de aguante puedan condueir bajo los efectos del aleohol son totalimente errdneas, yva que por
cada pequeno incremento del nivel en el organismo hay un incremento paralelo de sufrir un

accidente, sean cuales sean las condiciones del individuo.

Lo que si esta elaro es gque, siempre es recomendable consumir el vino con moderacidn, De hecho,
o ideal seria no pasar nunea de dos vasos de vino en cada comida, puesto que se considera
que 40 gramos de alcohol puro al dia (medio litro de vino) para el hombre v 20 gramos para

la mujer son cantidades que el organismo puede metabolizar facilimente.,

En Espana la tasa e alcoholemia, que alcanza su punto maxima una hora después de haber inge-
riclo la altima bebida, se ha limitado a un 0.5 gramos por litro de sangre, con cardcter general.
Sin embargo, algunos conductores de vehiculos destinados al transporte de mercancias o al

transporte piblico tienen limitada la tasa de alcoholemia a 0.3 gramaos.

Sin olvidarnos de log factores antes mencionados - los cuales modifican en gran medida el grado
de afeccidn del alcohol en el individuo - los gramos se pueden controlar si multiplicamos los
grados de la bebida, que son los gramos de alcohol por cada 100 ¢l., por la cantidad que tome-
mos. Por ejemplo, dos vasos de vino de 125 cl. de 11" de aleohol tendran (2 x 125 x 11/ 100)
275 gramos, mientras que dos combinados con 100 ¢l de aleohol de un destilado de 40" cada
uno (2 x 100 x 40) tendrian 80 gramos v dos chupitos de con G0 cl, de licor de 40° (2 x 60 x
401} nos darian 48 gramos.
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noticias breves

La

contribuye a la

promocion de la D.O. *La Mancha” con

El pasado dia 25
de junio La Diputa-
ciéon de Ciudad
Real, a través del
Patronato de Inte-
reses Provinciales,
renovo la colabo-
racion que viene
manteniendo con
el Consejo Regula-
dor de Denominacion de Origen "La Mancha" con el objetivo
de favorecer, mediante la aportacion de 40.000 euros, la pro-

mocion de la provincia a través de acciones que se concretan
en el apoyo y organizacion de ferias, exposiciones y otros
eventos que lleven a una mayor difusion y, por tanto, a una
mejor comercializacion de los vinos acogidos a la citada D.O.

Firmaron el convenio el presidente de la Diputacion, Nemesio
de Lara, y el presidente del Consejo Regulador de "La Man-
cha", Gregorio Martin-Zarco, quien destacd la importancia de
la aportacion de la Diputacién para poder desarrollar una
amplia campana para la promocion del vino, producto que
constituye la riqueza socio-econdmica mas representativa de
la demarcacion provincial.

Un grupo de técnicos en

de

paises Iberoamericanos visita el Consejo

Por tercer afio consecutivo, un grupo de

en temas agrarios de diferentes paises latinoame-
ricanos (Argentina, Bolivia, Costa Rica, Chile, Colombia,
Ecuador, Guatemala, Honduras, Méjico, Nicaragua, Panama,
Paraguay, Perd, Replblica Dominicana y Uruguay), visito, en
la mafiana del dia 24 de mayo, la sede del Consejo Regulador,

La Mancha participa en un

Los alumnos, todos ellos vinculados con los Ministerios de
Agricultura de sus respectivos paises, en los que ostentan
cargos de responsabilidad, forman parte del XV Curso de
Especializacién en Extension Agraria y Desarrollo Rural,
organizado por el Ministerio de Agricultura, Pesca vy
Alimentacion.

Curso sobre Denominaciones de Origen en

El pasado dia 18 de junio la D. 0. "La Mancha” tuvo una desta-
cada presencia en el

, que se celebro en Valencia y estu-
vo coordinado por Félix Cuartero, profesor de enologia en Reque-
na, y Eduardo Ferndndez, colaborador del Centro de Estudios
Rurales y de Agricultura Internacional.

En una charla ofrecida por el responsable de comunica-
cion del Consejo Regulador, Angel Ortega, en el Centro

_Fg HIRN A AS AN 0lAs
B AT LA MARUH

\,;" El pasado 8 de mayo
se celebraron las I
Jornadas Agricolas
de Castilla-La Man-
cha en el teatro
municipal "Tomas
Barrera” de La Solana (Ciudad Real), un acto que fue inaugurado
por la Consejera de Agricultura, Mercedes Gémez y que conto con
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Cultural “La Llotgeta” de Caja de Ahorros del Mediterra-
neo (CAM), se destacd cudl es la realidad actual de la
Denominacién de Origen con més viiedo de Espafa, inci-
diendo en aspectos como la modernizacion de las bode-
gas y la reestructuracion del vinedo de la Zona de Pro-
duccion, que los asistentes al curso pudieron visitar el
dia 19 de junio, comprobando asi en primera persona el
salto a la calidad que ha dado La Mancha en los dltimos
afos.

celebra las | Jornadas

Vitivinicolas de Castilla-La Mancha

la participacién de Félix Yanez (IVICAM), Giinther Lorenz (Camara
de Comercio de Ciudad Real), Pedro Barato (ASAJA), Cristébal
Torres (UPA), José Luis Rojas (UCAMAN) y Gregorio Martin Zarco
(C.R.D.O. LA MANCHA).

Por altimo, destacar que tras las jornadas, la Cooperativa Santa
Catalina, ubicada en La Solana, ofrecié un almuerzo tipico a los
ponentes.




El Consejo Regulador firma un convenlo

de colaboracién con ¢

En la manana del dia 21 de mayo se firmo en la sede del C.R.D.0.
“LA MANCHA™, un convenio de colaboracidn entre esta entidad y

, par el que la entidad financiera se compromete a
destinar 12.000 euros para el desarrollo de la promocién vy la
comercializacidn de los vinos protegidos, como el Plan de Marke-
ting puesto en marcha por la D.0. “LA MANCHA”.

En la firma del convenio estuvieron presentes el Director de Nego-
cio de Caja Madrid en Castilla-La Mancha y Extremadura, Esteban
Gomez Cebreiro y el Presidente del Consejo Regulador, Gregorio
Martin-Zarco Lopez-Villanueva.

Tras este acto protocolario tuvo lugar una breve reunion en la que

Cata comentada en el

Los vinos de la D.O. pudieron degustarse en el

, ubicado en Cuenca, donde el
pasado dia 10 de junio tuvo lugar una cata comentada de
vinos tipos de la Denominacion de Origen "LA MANCHA"
(blanco, rosado y tinto joven, crianza y reserva) organizada
por el Consejo Regulador, que permanece fiel a su politica de
difusion de la Cultura del Vino en todos los ambitos que ésta
engloba.

Esta actividad se enmarcé dentro del ciclo de conferencias
“La Ciencia en el Vino” que ha organizado el citado musea y
con el que se ha pretendido acercar al puablico los conoci-
mientos actuales en técnicas de cultivo de la vid y elabora-

noticias breves

se trataron diferentes asuntos
de interés para ambas entida-
des, analizandose la posibilidad
de incrementar la colaboracion
entre ellas en acciones puntua-
les.

Gregorio Martin-Zarco agradecid a la Caja el apoyo prestado a la
Denominacian de Origen y afirmoé que este acuerdo demuestra la
voluntad de Caja Madrid por patrocinar proyectos dirigidos a favo-
recer la realizacion de actividades que sirvan de estimulo a la
calidad, a la promocion del sector vitivinicola y al desarrollo de la
economia de la sociedad castellano-manchega.

cign del vino, llevando el tema al ambito cientifico para que
se aprecie el amplio abanico de ciencias que es necesario
dominar en los procesos productivos de una actividad social
y econémica tan importante para la regién y que ha permiti-
do el desarrollo de una agricultura moderna y una industria
pujante en su sector en Castilla-La Mancha

El encargado de dirigir la cata fue el responsable del Depar-
tamento de Control de Calidad del Consejo Regulador, José
Luis Barco, quien incidio en la necesidad de desarrollar una
aguda capacidad sensitiva a la hora de clasificar las dife-
rentes clases de vinos, dada la importancia de definir los
colores, aromas y sabores de cada uno de ellos.

Reunion de las bodegas comercializadoras manchegas

El pasado dia 6 de mayo se celebré una reunion en la sede del
Consejo Regulador “LA MANCHA” con el propdsito de conocer
la opinion de las bodegas de la Denominacién de Origen en lo
que atafie a los planes promocionales que se realizaran para
potenciar la comercializacién nacional e internacional en lo que
resta de 2004 y durante el proximo afio, un acto al que asistieron
directores comerciales y de exportacion de mas de 30 bodegas
acogidas.

Por un lado, se comento el desarrollo de la campana de publici-
dad en prensa, radio y television que esta Denominacion de Ori-
gen esta llevando a cabo, valorando los resultados que ha teni-
do la mejora de la imagen de los vinos manchegos, lo que se ha
traducido en un importante aumento de la comercializacian en
2003 y lo que llevamos de 2004, pero la reunion se centrd en el
analisis de las acciones directas a realizar por parte de las
bodegas en colaboracion con el Consejo Regulador.

La presentacion de los Vinos Jovenes en Madrid seguira siendo
el acto central en nuestro pais, teniendo como referencia el éxi-
to de la pasada edicion en el Centro Comercial MODA SHOP-
PING, dirigido de forma mas directa al consumidor final.

En cuanto a los mercados internacionales, ademds de comentar
cuales serian los paises mas interesantes para desarrollar las
actividades promocionales en lo que resta de 2004 y todo el
2005 (entre los paises que suenan con mas fuerza para poten-
ciar la presencia de los vinos de La Mancha estan Alemania,
Gran Bretafia, Holanda, Polonia, Austria, Hungria y otros mer-
cados europeos, ademas del Sudeste Asiatico, sobre todo Japén,
y Estados Unidos).
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reportaje / asociacion jovenes disenadores

LLos Vinos
estrechan su
Asociacion de Nuevos y

ontinuando con la colaboracion iniciada el

pasado mes de marzo entre el Consejo Regu

lador “La Mancha”™ y la Asociacion de Jove-
nes Disenadores Espanoles, gracias a la cual los
vinos de calidad manchegos ya pudieron ser degus-
tados en los pasados Premios Nacionales a la Moda
para Jovenes Disenadores, el Consejo ha decidido
estrechar su vinculacion con el mundo de la joven
moda espanola, convirtiéndose en patrocinador de
la Asociacion en la organizacion del certamen cele-
brado el dia 23 de junio en el Centro Comercial
Moda Shopping de Madrid, en el que se eligio a los
jovenes disenadores que representarin a la Comu-
nidad de Madrid en los Premios Nacionales a la
Moda; una colaboracion que podria extenderse a
otras comunidades autonomas si el Consejo sigue
interesado, tal y como manifesto la presidenta de la
Asociacion de Jovenes Disenadores, Laura Victoria,
al presidente de la D.O. en la entrevista que ambos
mantuvieron a principios del mes de junio.

El desfile contd con la participacion de 11 de los
mejores disenadores de la capital y los vinos de cali-
dad de La Mancha se pudieron degustar en el cdctel
que se ofrecio tras el acto, gracias a lo cual mas de
100 personas del mundo de la moda tuvieron la
oportunidad de disfrutar de
un vino blanco de la varie-

dad Airén o de un tinto
Tempranillo, ambos jove-
nes, en consonancia con el
certamen que se celebraba.
(l\T ) : No en vano, los vinos jove-
AvEh Decistacion : ' nes son los que han tenido
— Crauirg AN & e una progresion mayor en los
— ' tiltimos anos en la D.O. LA
MANCHA, lundamentalmen-
te gracias a la mejora en las
técnicas de fermentacian
controlada por la incorpora-
cion de equipos de frio.
Ademds, se obsequio a
todos los asistentes al even-
to con una botella de vino
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asociacion jovenes disenadores / reportaje

de La Mancha
relacion con la
- Jovenes Disenadores Espanoles

manchego.,

Las ganadoras del concurso fueron Rakel Klapp v
Maria José Cortés, con disenos innovadores y atre-
vidos, si bien hay que resenar el alto nivel de todas
las colecciones participantes, que pertenecian a
Agata Duarte, Ana Isabel Canas Yagiie, Ana Rico
Castilla, Ivan Arias Nevado, Maria Isabel Pontiveros
Garcia, Maria Martin-Caro Lépez, Penélope Garcia
Robles, Raquel Rico Riano y Sara Moreno Fernan-
dez.

Como cierre del desfile, se presentaron las colec-
ciones de Francisco Abenza, ganador de la 1X Edi-
cion de los Premios Nacionales a la Moda (modali-
dad joven), de Margarita Pérez, disenadora arago-
nesa, y Tony Benitez, con un traje de novia para alta
costura.

En definitiva, tal y como comentd el portavoz de la
Comision de Control de Calidad del Consejo, Miguel
Angel Valentin, que también estuvo presente en el
desfile, la Denominacion de Origen mantiene con
actos como éste su linea de asociacion a todo tipo
de eventos culturales y artisticos, v particularmen-

te con el mundo de la Moda, que cada vez goza de
una mayor repercusion social y que puede servir de

escaparate de lanzamiento
<7t para dar a conocer la gran

/&1 calidad que hoy por hoy tie-
nen los vinos de La Mancha,

Por iltimo, comentar que la
Asociacion de Nuevos y
Jovenes Disenadores Espa-
noles es un organismo sin
dnimo de lucro creado con
el objetivo de orientar,
divulgar y promocionar el
trabajo de los nuevos valo-
res de la moda de Espana,
proporcionando apoyo
logistico e infraestructura a
este colectivo para promo-

ver proyeclos comunes,
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Premios Consejo Regulador DO *‘La Mancha”

La D.O. "LA MANCHA" entrega
de los Vinos Embotellados

| pasado 3 de junio se celebra la ceremo-

nia de entrega premios correspondiente

al XVII Concurso a la Calidad de Vinos
Embotellados de la Denominacion de Origen "LA MAN-
CHA" y al XIV Concurso a la Presentacion de Vinos con
D.0O. "LA MANCHA", ambos circunscritos en los actos
que bajo el nombre "El Vino y la Cultura” organiza
regularmente la citada Denominacion de Origen.

Por lo que se refiere a la XVII edicion del Con-
curso a la Calidad de Vinos Embotellados, se premiaron
los tres mejores vinos en cada una de las categorias
que ampara esta Denominacion de Origen (blancos,
rosados y tintos jovenes, vinos tintos de crianza, reser-
va, v gran reserva y espumosos), a juicio de un Jurado
Nacional, por el procedimiento de Cata Ciega. Dicho
Jurado estuvo compuesto por 10 representantes del
mundo de la hosteleria y la restauracion, ya que habia
maitres, sumilleres, prensa especializada en vinos,
miembros de la Asociacion de Endlogos de Castilla-La
Mancha, del Instituto de la Vina y el Vino de Castilla-La
Mancha y del propio Comité de Cata del Consejo Regu-
lador.

Los vinos que tomaron parte en la Cata Final,
realizada el dia 20 de mayo, fueron los que mejor pun-
tuacion obtuvieron por parte del Comité de Cata del
Consejo Regulador, que, en conjunto, valoré un total
de 691 muestras procedentes de las cerca de 200 bode-
gas que comercializan vino embotellado con Denomi-
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naciéon de Origen "LA MANCHA". En total, pasaron a la
final mas de 90 vinos que se distribuyeron de la
siguiente forma: 16 muestras de vinos blancos, 12 de
rosados y 13 de tintos, todos ellos jovenes y tradicio-
nales, ademis de 17 tintos de crianza, 14 reservas, 10
grandes reservas y 10 espumosos.

Tras esto, se produjo la entrega de Premios del
XIV Concurso a la Presentacion en el que se eligio la
botella mejor presentada de los tres tipos de vino que
comercializa la D.0O. (Blanco, Tinto y Rosado), asi como
el mejor conjunto de botellas de una bodega acogida.

El Jurado de este concurso, que también se reu-
nio el pasado dia 20 de mayo en la sede del Consejo
Regulador, estuvo compuesto por representantes de




Premios Consejo Regulador DO “La Mancha”

los XVII Premios a la Calidad
XIV Premios a la Presentacion.

empresas de Artes Graficas
(especialistas en diseno de eti-
quetas), Bellas Artes, la Publici-
dad, el Marketing v la Escuela de
Artes v Oficios de Tomelloso.
Recordar también, que tanto
este concurso como el de embo-
tellados contaron con la presen-
cia de un notario, que dio fe de
las calificaciones otorgadas por
cada uno de los jurados.

Ademas del Presidente de
la Denominacion de Origen, Gre-
gorio Martin-Zarco, el acto conto
con la asistencia de numeroso
publico, entre los que se encon-
traban el nuevo Director Gene-
ral de Mercados Alimentarios,
Federico Lopez; el Director del
Instituto de la Vid vy del Vino de
Castilla-La Mancha, Alipio Lara
Olivares; y el alcalde de Alcazar de San Juan, José Fer-
nando Sinchez Bodalo.

También asistieron numerosos representantes
de bodegas inscritas, periodistas especializados en el
sector viticola y de diversos Medios de Comunicacion
de Castilla-La Mancha.

Por su parte, el Presidente del Consejo Regula-
dor felicito a las bodegas ganadoras y mostro su satis-
faccion por el nivel alcanzado por los vinos en la edi-
cion de este ano, que es la que ha contado con mayor
numero de vinos de toda la historia, lo que da una idea
de la salud que actualmente tiene el sector, que va ha
apostado decididamente por la calidad y que solo nece-
sita seguir mejorando la comercializacion, para que
eésla se ajusle a la verdadera realidad de los vinos de la
Zona de Produccion.

También agradecid a los Medios de Comunica-
cion su continuo apoyo a los vinos de la Denominacion
de Origen "LA MANCHA", valorando muy positivamen-
te los resultados de la campana promocional en televi-

Concurso a la Presentacion

sion realizada el pasado ano v que
se pretende continuar en la pre-
sente campana, llegando también
a prensa y radio,

El presidente del Consejo
comento la organizacion del Tercer
Seminario Internacional de la .0
un acto con el que se cierra el tri-
gésimo aniversario de la Denomi-
nacion de Origen v en el que se
tratarian fundamentalmente sobre
los tltimos avances en vitivinicul-
tura, marketing y comercializacion
de vinos, por lo que instd a partici-
par al mayor niumero de bodegas
posible.

Por dltimo, Martin Zarco,
aprovechando la presencia del
Director General de Mercados Ali-

mentarios, informo del proceso de
transformacion en Interprofesional que actualmente
estd viviendo el Consejo Regulador, contando con la
participacion activa de todos los sectores representati-
vos del sector vitivinicola manchego, que estan traba-

jando de forma seria para conseguir mejorar una insti-

tucion, que ya de por si es operativa y funcional.

Concurso a la Calidad de Vinos Ewbotellados
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Premios Consejo Regulador DO “La Mancha”

GANADORES DEL XVII CONCURSO A LA CALIDAD DE VINOS
EMBOTELLADOS DE LA DENOMINACION DE ORIGEN "LA MANCHA"

- Oro, la marca: "YUGO", Cosecha 2003 (Airén).

Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Cindad Real).

- Plata, la marca: "SENORIO DE GUADIANEJA". Cosecha
2003 (Macabeo).

Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real).

- Bronce, la marca: "ARTERO". Cosecha 2003 (Macabeo).
Vinedos y Bodegas Mutioz, S.L. de Noblejas (Toledo).

GRUPO DE VINOS ROSADOS
- Oro, la marca: "ALTOVELA". Cosecha 2003.
Coop. Ntra. Sra. de la Paz (Toledo).
- Plata, la marca: "ARTERO", Cosecha 2003 (Tempranillo).
Vinedos y Bodegas Munoz, S.L. de Noblejas (Toledo).
- Bronce, la marca: "YUGO" (Garnacha-Tempranillo).
Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciudad Real).

GRUPO DE VINOS TINTOS
- Oro, la marca: "CAMPOS REALES", Cosecha 2003 (Tem-
pranillo).
Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca).
- Plata, la marca: "CANFORRALES ", Cosecha 2003 (Tem-
pranillo).
Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca).
- Bronce, la marca: "VERONES", 2003 (Tempranillo).
S5.A.T. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).

GRUPO DE VINOS TINTOS DE CRIANZA
- Oro, la marca: "CASA ANTONETE". Cosecha 2001
(Tempranillo).
Coop. La Union de Tarazona de La Mancha (Albacete).
- Plata, la marea: "VINA CUERVA", Cosecha 2000 (Merlot-
Tempranillo).
Bodegas Naranjo, S.L. de Carrion de Calatrava. (Ciundad Real).
Bronce, la marca: "VEGA ZACATENA" Cosecha 2001
(Tempranillo-Cabernet Sauvignon).

Bodegas Jacinto Jaramillo e Hijos, S.L. de Torralba de
Calatrava (Ciudad Real).

GRUPO DE VINOS TINTOS DE RESERVA
- Oro, la marca: "CASA ANTONETE". Cosecha 2000
(Tempranillo).
Coop. La Unién de Tarazona de La Mancha (Albacete).
- Plata, la marca: "FINCA ANTIGUA". Cosecha 2000 (Mer-
lot-Cabernet-Syrah).
Finca Antigua, S.A. de Los Hinojosos (Cuenca).
- Bronece, la marca: "VARONES". Cosecha 1997 (Tempra-
nillo).
S.AT. Santa Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).

GRUPO DE VINOS TINTOS DE GRAN RESERVA
- Oro, la marca: "ESTOLA 1994" (Tempranillo-Cabernet
Sauvignon).
Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo (Albacete).
- Plata, la marca: "GRAN ORISTAN 1996" (Tempranillo-
Cabernet Sauvignon).
Juan Ramdén Lozano, S.A. de Villarrobledo (Albacete).
- Bronce, la marca: "VINA TOMAR". Cosecha 1996 (Caber-
net Sauvignon/Tempranillo).
Coop. Ntro. Padre Jesiis del Perdon de Manzanares (Ciu-
dad Real).

- Oro, la marca: "CUEVAS SANTOYOQ". Semi-seco.
Vinedos y Reservas, 5.L. de Villanueva de Alcardete (Tole-
do).

- Plata, la marea: "GOTAS DE PLATA". Semi-seco.
Vinedos y Reservas, S.L. de Villanueva de Alcardete (Tole-
do).

- Bronce, la marca: "CUEVAS SANTOYO", Brut.

Vinedos y Reservas, S.L. de Villanueva de Alcardete
(Toledo).

GANADORES XIV CONCURSO A LA PRESENTACION DE VINOS CON
DENOMINACION DE ORIGEN "LA MANCHA"

PREMIOS A LA BOTELLA MEJOR PRESENTADA

"YUNTERO". Cosecha 2003.
Chardonnay.
Coop. Ntro. Padre Jesiis del Perdén de Manzanares (Ciu-
dad Real).

Categoria de Vinos Rosados: Exaequo.

"ARTERO". Cosecha 2003 (Tempranillo). .
Vinedos y Bodegas Munoz, S.L. de Noblejas (Toledo).
"TORRE DE GAZATE". Cosecha 2003 (Tempranillo).
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Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Cindad Real).

Categoria de Vinos Tintos: "FINCA ANTIGUA" Cosecha
2002 (Tempranillo).
Finca Antigua, S A. de Los Hinojosos (Cuenca).

PREMIOS AL CONJUNTO DI BOTELLAS MEJOR
PRESENTADO DE UNA MISMA BODEGA

"BODEGAS VIDAL DEL SAZ"
de Campo de Criptana (Ciudad Real).




Camaras de Comercio

Las Camaras
de Comercio

SE REUNEN CON EL CONSEJO
PARA POTENCIAR LA COMERCIALIZACION

n la manana del 26 de mayo tuvo lugar una impor-

tante reunion entre el Consejo de Camaras Oficia

les de Comercio o Induastria de Castilla-La Mancha
yel C.R.D.O. LA MANCHA, en la sede de esta tltima ins-
titucion en Alcazar de San Juan (Ciodad Real), siendo
ésta la primera ocasion en la que el Consejo Regulador
acogia un encuentro de las Camaras de Comercio de la
region, v también una de las pocas veces que se realizaba
fuera de las instalaciones de las Camaras.

Tal v como indicaron el presidente del Consejo Regional
del Camaras, Fernando Jorez; el presidente de la Camara
de Comercio de Ciudad Real, Juan Antonio Leon Trivino;
y el propio presidente del Consejo Regulador, Gregorio
Martin-Zarco, en la rueda de prensa anterior a la reunion,
la intencion del encuentro era la de poner en marcha
acciones conjuntas que favorezean la comercializacion de
las bodegas acogidas a la D.0O. La Mancha, tanto en el mer-
cado nacional como en el exterior, pero tampoco se des-
cuidaron los aspectos informativos v formativos que reali-
zan las Camaras.

Todos los participantes coincidieron en destacar que los
resultados del encuentro fueron enormemente positivos
v, entre los aspectos mis importantes que se plantearon,
estd el que las bodegas acogidas a la D.O, puedan asistir a
las presentaciones realizadas por cada una de las Camaras
a las que se circunseribe la Zona de Produccion “La Man-
cha” (Albacete, Ciudad Real, Cuenca y Toledo) e incluso
se estudiara la posibilidad de celebrar acciones funda-
mentalmente dirigidas al vino por parte de las Camaras.

También se pusieron las bases para que la importante
tarea formativa desarrollada por las Ciamaras se aprove-
chase todo lo posible por parte de las cerca de 300 bhode-
gas acogidas a la DO, independientemente del lugar en
que se celebren.

Segin comentd Fernando Jerez, el sector vitivinicola os
esencial para una region como Castilla-La Mancha, por lo
que las Camaras de Comercio tienen claro que deben
apostar decididamente por ¢l, como demuestra el hecho
de que para este ano hayan financiado acciones promo
cionales por un valor de unos 200000 euros dirigidas al
mismo, destacando la presencia en Ferias de Estados Uni
dos, Gran Bretana, Francia y Alemania.

Por su parte, el presidente de la D.O. LA MANCHA insistio
en que se debian aprovechar al maximo los recursos para
lograr que la vitivinicultura regional progrese y en que las
instituciones castellano-manchegas tenian que trabajar
conjuntamente para lograr abrir nuevos mercados a nues-
tros vinos, para lo que el trabajo en el exterior desarrollado
por las Camaras es de extraordinaria importancia.

Finalmente, indicar que, ademas de los antes menciona-
dos, en la reunion estuvieron presentes Candido Gomez,
vicepresidente de la Camara de Cuenca; Joagquin Laguia,
representante de la Camara de Albacete; José Maria Cal-
vo, Secretario General de la Camara de Toledo; Giinther
Lorenz, Secretario General de la Camara de Ciudad Real;
y José Maria Fernandez Diez, Director Gerente del Con-
sejo de Camaras de Comercio. Asi comao el secretario v el
responsable del departamento de exportacion del Conse-

jo, Alfonso Alonso y Lorenzo Serrano, respectivamente,
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nuestros vinos / novedades

[ Nueva Marca
VERDINAL
Coop. Nitra. Sra. de Manjavacas /
Félix Palacios, 14 l
16630 Mota del Cuervo (Cuenca)
Telefono: 967 180 025
Fax: 967 181 120
info@zagarron.net
www.zagarron. net
Macabeo 2003
Fase visual: aspecto amarillo ver-
doso.

é’!’ﬂ&ﬁﬂ/

FEIEr ey ve—

LA MANCHA

Fase olfativa: frutoso y persisten-
le.

Fase gustativa: marcada
personalidad que produce un grato
placer al ser degustado.

IZLJJMZ’J g

Nueva Marca

TIERRAS DEL QUIJOTE
Hermanos Albervca Martinez, S.L.
13610 Campo de Criptana

(Ciudad Real)

Tel: 926 562 330 lﬁe 1ras
Foo: 926 563 073 .

Cencibel (Tempranillo)
Fase visual: color rosa con tonos

carmesi.

Fase olfativa: intenso y limpio, con
predominio de la fresa y la fram-

buesa, 0 :
Fase gustativa: fresco y vivaz en R Tmeameas W

ROSADO CENCIREL

LA MANCHA

boea, resultando muy agradable y
equilibrado.

Nueva Marca

ALOSON
Mds Que Vinos Global, S. L. e
Plazuela de la Iglesia, 1
45311 Dosbarrios (Thledo)
Tel: 626 481 146

Fax: 941 302 606
masquevinos@fer.es

-
-

Tempranillo - Cabernet
Sauvignon 2002 v W B viner
Fase visual: color rojo rubi-
cereza, bien cubierto.

Fase olfativa: frutosidad
intensa, con notas vegetales,
Fase gustativa: aterciopelado y ‘ :

de gran estructura en boca.
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Nueva Marca

MONTE RODRIGO

Coop. Virgen de las Vinias

Ctra. Argamasilla, s/

13700 Tomelloso (Ciudad Real)
Tel: 926 510 865

Fax: 926 512 130
atencion.cliente@yinostomillar.com
whow, inostomillar com

Tempranillo 2003

Fase visual: de elegante rojo cereza
frambuesa.

Fase olfativa: aromas de frutos rojos.
Fase gustativa: [resco en boca, con una
entrada agradable y un postgusto largo
v grato.

Nueva Marca

ALVEUS

Vinedos y Bodegas Murioz, S.L.

Ctra. de Villarrubia, 11

45350 Noblejas (Toledo)

Tel: 925 140 070

Fax: 925 141 334
vibomu@teleline.es

Tempranillo 2002

Fase visual: color cereza intenso con
matices violdceos.

Fase olfativa: aiin perviven en él los
matices de la juventud (fresa, frambue-
sa,...), redondeados por el paso del
tiempo.

Fase gustativa: fresco, agradable y con
un largo final.

Nueva Presentacion

ANFORAS DE ORO

Coop. Stmo. Cristo de las Injurias
Ctra. Villarrubia, 37

45350 Noblejas (Thledo)

Tel: 925 140 291

Fax: 925 140 605
deinjurias@uecaman.es

Airén

Fase visual: palido, con tonos amari-
llo-verdosos.

Fase olfativa: aromatico, recordando
a frutas verdes.

Fase gustativa: ligero, fresco y
equilibrado.

5L

@

Hlonte
R odrigo

LA MANCHA

i

5 aaae I e

Tid Lo, lAw

Adveus

A

Alveus

Al
Anforas
de Oro
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| Nueva Anada __§
GRAN ORISTAN
Juan Ramon Lozano, S.A.
Avda. Reyes Catolicos, 156
02600 Villarrobledo (Albacete)
Tel: 967 141 907
Faw: 967 145 843
administracion@bodegas-lozano, com
. bodegas-lozano.com

*

Tempranillo - Cabernet 2

Sauvignon 2002 w’
>

Fase visual: color rojo cere- -
GRAN ORISTAN

Z,

Fase olfativa: aromas lim- ‘ [ 2602
pios y frutales. ’ S
Fase gustativa: vivo en S

boca, resaltando los taninos
y matices especiados.

ALSUR

Vindcola de Tomelloso, S.C.L,
Cra. de albacete, Km. 130
13700 Tomelloso (Ciudad Real)
Tel: 926 513 004

Foau: 926 538 001

ventas@oinivolatomelloso.com

it virdcolatomelloso. o
Cencibel - Cabernet
Sauvignon 2000

Fase visual: color rojo intenso.
Fase olfativa: junto con los aro-
mas primarios de las variedades
que lo conforman, se aprecian
nota de madera de role,

Fase gustativa: paso de boca
goloso y persistente, mantenien-
do un retrogusto suave y vivo,
resultado de su cuidada crianza.

VEGA ZACATENA

Bodegas Jacinto Jaramillo e
Hijos, S.1L.

Calvario, 31

12160 Torralba de Calatrava
(Ciudad Real)

Tel: 926 811 332 W
Feax: 926 811 340 :

ALsur |

AR = i
e ot 2 e 80
MDA it b

bodegasjaramillo@vegazacatena.com

W, vegazacalerd. cont
Tempranillo 2000 N o
Fase visual: rojo cereza con lige- k. e
ro ribete teja. Vega Zacatena
Fase olfativa: intenso aroma a e 5T
fruta madura envuelto en tonos
de madera, fruto de su envejeci-
miento en barricas de roble.

LA MANCHA
P

15% %

Fase gustativa: estructurado, &
equilibrado y persistente en boca,

nuestros vinos / novedades

[ Nuevo Coupage \Q
YUGO 2003
Coop. Cristo de la Vega
General Goded, 6
13630 Socuéllomos (Ciudad Real)
Tel: 926 530 388
Fra: 926 530 024
cristo. vega@interbook, net

wiow, bodegaserisve.es

Syrah - Tempranillo

Fase visual: vino rojo rubi muy
OSCUro.

Fase olfativa: limpio y con predominio
de los aromas a frutas como la mora o
la grosella.

Fase gustativa: frutal, agradable vy
sedoso al paladar, pese a su juventu.

| Nuevo Crianza 4
QUINON DE ROSALES
Coop. La Humildad
Avda. Castilla-La Mancha, 6
45820 El Toboso (Toledo)
Tel: 925 197 075/ 043
Fear: 925 197 0473
lahwemeildad@ucaman. es

Tempranillo 2001

Fase visual: rubi guinda intenso.
Fase olfativa: aromas a frutas
maduras, frutos secos v vainilla, con
toques especiados y tostados.

Fase gustativa: sabroso y de paso
largo, resultando muy estructurado.

YUNTERO SELECCION 1954-2004
Coop. Ntro. Padre Jesis del Perdon
Poligono Industrial, s/n.

13200 Manzanares (Cindad Real)
Tel: 926 610 309

Fax: 926 610 516
yuntero@yuntero. com

RO, Yunlero. com

Tempranillo - Cabernet Sauvignon
2000

Fase visual: rojo guinda bien cubierto
con connotaciones leja en capa fina.
Fase olfativa: franco e intenso de

nariz, con aromas (‘S])i.‘('i'd(l{rﬁ My evo-

lucionados (canela y vainilla).
Fase gustativa: larga v equilibrada
expresion tanica.

BODEGAS CRISVE

&

YUGO

SOCUELLAMOS

uinén 4, ||

Rosales ‘

TENMPRANILLD

Qlumm & Rosales

LA MANCHA

) 2|

."%Fﬁ/r'?(' l

| Lwtere ||
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III Seminario DO “La Mancha”

El 11l Seminario de
cierra el XXX aniversario

1 Tercer Seminario

Internacional de la

Denominacion de Origen
“LA MANCHA” se celebrd entre el 15
y el 18 de junio en la sede del Consejo
Regulador en Aleazar de San Juan
(Ciudad Real ), un acto con el que se
dio fin al XXX Aniversario de la crea-
cion del Consejo vy que fue inaugurado
por el nuevo Director General de
Mercados  Alimentarios de la
Consejeria de Agricultura de Castilla-
La Mancha, Federico Lopez, que estu-
vo acompanado por el presidente del
Consejo Regulador, Gregorio Martin
Zarco; el Director Regional de
Comercio y Delegado del Instituto de
Comercio  Exterior  (ICEX) en
Castilla-La Mancha, Pedro A. Morejon
Ramos; Rosa Angulo, jefa del departa-
mento de vinos del ICEX; y el Director
del Instituto de Promocion Exterior
de Castilla-La Mancha, Francisco
Javier Vega Morillas,

En su discurso de  apertura,
Federico Lopez valoré muy positiva-
mente el trabajo que viene realizando
el Consejo Regulador, una institucion
que lleva al servicio del sector mas de
30 anos, consiguiendo que los vinos
manchegos sean cada vez mas conoci-
dos v respetados tanto en Espana
como en los mercados exteriores.

Por su parte, el presidente del
Consejo Regulador agradecio la parti-
cipacion de las bodegas y los esfuer-
zos que las mismas estan realizando,
lo que supone un incentivo para que
la D.O. LA MANCHA siga organizando
eventos tan importantes para el sec-
Lor como es este seminario.

Destacar también que, como en la

ediciones anteriores, en el Seminario
se Lrataron temas de Vitivinicultura,

14 / Consejo Abierto / Julio 2004

Comercio Exterior v Marketing, todos
ellos con enorme trascendencia para
el sector regional, va que se comenta-
ron los avances mas significativos des-
arrollados en cada campo.

DIA 15

El moderador del primer dia fue el
Jefe del Departamento de Vinos de
Espana en la Oficina v Comercial de
nuestro pais en Diisseldorf, Pablo
Calvo, ya que jornada se dedico exclu-
sivamente a analizar el mercado ale-
man de vinos, que no en vano es el
mas importante para la D.O, con
3.586.476 botellas en 2003, lo que
supone un incremento del 52,5 % con
respecto al ano anterior, cuando se
alcanzaron los 2.351.412 botellas, un
fendmeno que se explica por la gran
apuesta que han realizado las bodegas
de la D.O. en ¢l pais germano, que
ademds es el primer importador de
vinos tintos del mundo y en los (lti-
mos anos estid descubriendo que en
La Mancha puede ofrecer vinos
extraordinarios de muy diferentes
variedades.

Fue el propio Pablo Calvo guien
inicio la ronda de intervenciones de
los ponentes, hablando sobre la
“Evolucion de los Vinos de Espana en
el Mercado Alemdan: una década de
crecimiento (1994-2004)". Mas tarde,
Jiirgen Mathib, un conocido periodis-
ta germano ex redactor jefe de las
revistas Weinwirtschaft v Vinum, dio
una breve conferencia sobre las
“Tendencias de la demanda en el con-
sumo de vino: jQuién ganara cuotas
de mercado en Alemania en los proxi-
mos anos?” y tras él, el consultor de
Macrom Marketing Research, Michael
Jansen, explico cudl es la “Estructura
de la  Distribuecion  del vino en

D. Mathias Richiter
D. Michael Janser

I Peer Hotm




a D.O. LA MANCHA

TII Seminario DO “La Man

del Consejo Regulador

Alemania, la cooperacion con los
importadores y la formacion de pre-
cios por canales”.

La ultima charla de este dia corrio
a cargo de Peer Holm, jefe de compras
de Ardau Weininport (comercio espe-
cializado) v Aktiv (supermercados y
grandes superficies), si bien, Jirgen
Mathiib dirigié una cata comentada de
vinos de distintas procedencias que
ya estan presentes en el mercado ale-
man, incidiendo en la importancia de
la relacion calidad-precio de los mis-
mos para introducirse en el sector de
la alimentacion.

DIA 16

A lo largo de esta jornada se
comentaron temas relacionados con
la promocion de los vinos, destacando
las intervenciones de Juan Homedes,
un experto en marketing operativo y
promocion de ventas; Carlos Trivino,
general manager de Brand
Architecture International en Nueva
York (“Estrategias de globalizacion de
marca e implicaciones para el ‘made
in Spain

am

); v César Vacchiano, inge-
niero industrial y consultor interna-
cional, ademas de profesor del master
de viticultura impartido por Torras &
Asociados ("La oferta cambia, la

D). Juan Homedes

D. César Vacchiano

demanda también™): Por dltimo, Joseé
Ferrandis, también profesor del mis-
ter de Torras y director de Ferrandis
& Partners, consultoria de marketing
y comunicacion, hablo sobre el
“Diseno estratégico de marcas de
vinos”.

En resumen, quedad claro que en la
D.0. LA MANCHA atin queda un gran
trabajo por realizar en lo que a la pro-
mocion de los vinos se refiere, porque
su imagen exterior dista mucho de la
calidad de los vinos que hoy se estan
realizando en la region y del tremendo
esfuerzo realizado por las bodegas y
viticultores en mejora de infraestruc-
turas v reconversiom del vinedo, res-
pectivamente.

DIA 17

La vinicultura fue la protagonista
de la tercera jornada, en la que hubo
ponencias técnicas muy innovadoras
y dirigidas fundamentalmente a eno-
logos de bodegas inscritas, que gra-
cias a conocimientos como los adqui-
ridos en este seminario estan logran-
do elaborar vinos excepcionales, algo
que no hace muchos anos muchos
veian imposible en La Mancha.

La primera charla verso sobre los
*Aromas en uvas y vinos” y fue ofreci-
da por Esteban Gareia Romero, inves-
tigador del IVICAM. Tras él, el inge-
niero técnico agricola de la UCLM,
Isidro Hermosin Gutiérrez, ofrecio
una conferencia titulada “;Con esta
uva, qué color tendria mi vino?
Fenomenos implicados en la transfe-
rencia de color y su estabilizacion.
“Las levaduras vinicas” también fue-
ron objeto de anilisis por parte de
Ana lIsabel Briones Peérez y Juan
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ITI Seminario DO “La Mancha”

Francisco Ubeda Iranzo, profesores
en la Faculiad de Ciencias Quimicas v
en la Escuela de Ingenieria Téenica
Agricola de la UCLM en el Campus de
Ciudad Real. Para concluir la jornada,
M" Soledad Pérez Coello, también
profesora de Ciencias Quimicas en
Ciudad Real, hablo sobre el “Efecto
del tipo y tratamiento de la madera de
roble sobre el aroma de los vinos de
crianza”.

DIA 18

El seminario concluyd con una
Jornada dedicada a la vinicultura, ini-
ciandose las sesiones con la interven-
cion del profesor de la E.T.S. de inge-
nieros agronomos de  Albacete,
Francisco Montero Riquelme, que
trataron la “Calidad vitivinicola y el
desarrollo regional”. A éstos les
siguio Santiago Lépez Miranda, de la
Escuela de Ingenieros Agronomos de
Madrid, que hablé sobre el “Manejo
de la cubierta (diseno y conduceion
de la poda). Mds tarde, Jos¢ M?
Tarjuelo Martin, comento el *Disefio
agronomico e hidraulico del riego™
mientras que el encargado de la lti-
ma ponencia fue Ventura Padilla
Villalba de IMIDA de Murcia, quien
hablé sobre “Proteccion Sanitaria.
Multiplicacion™.

Ao largo de este dia hubo largos
y apasionados debates entre los pone-
tes v el piblico asistente, algo logico
si tenemos en cuenta que los viticul-
tores de la Zona de Produccion se han
enfrascado de lHeno en la mayor
reconversion de vinedo de la historia,
transformando lo que se conocia
como un monocultivo de Airén en un
paisaje multivarietal, encabezado por
la Cencibel o Tempranillo, pero en la
que también aparecen la Garnacha,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah o
Moravia; en tintos, o la Macabeo,
Sauvignon Blanc o Chardonnay; en
blancos.

Por dltimo, destacar que la organi-
zacion de las jornadas ha sido posible
gracias a la colaboracion del Instituto
Espanol  de  Comercio  Exterior
(ICEX), Caja Rural de Ciudad Real vy
Torras & Asociados.
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D). Esteban Garcia Romero D. Santiago Lopez-Miranuda

Ivia. M Soledad Pérez Coello D. José M Tarjuelo Martin-Benito

Diicr, Aner Isabel Briones D, Ventura Padilla




esde la implantacion de los Hoteles Ercilla en

Alcizar de San Juan, en el ano 1983, se opto por

dotar a los restaurantes de Hotel de un servicio
y una calidad superior con las exigencias que demanda
el cliente ecada vez mas formado y, por ende, mas enten-
dido en la gastronomia de la zona. Por este motivo se ha
cuidado la bodega hasta el punto de contar con una ¢uo-
ta de mercado de vinos amparados bajo la Denomina
cion de Origen "La Mancha” del 90 %, representados en
la carta de vinos de restaurante, celebraciones y con-
memoraciones de bodas, banquetes familiares, reunio-
nes de empresa, comuniones, cocktails, bautizos, servi-

cio de barra en cafeteria, salones, ete,

Daniel Garcia Fernandez, Director de los Hoteles Ercilla
en Alcazar de San Juan, apuesta por la innovacion sin
olvidar las raices de esta zona de Castilla-La Mancha.
Prueba de ello es la remodelacion integral a que ha sido
sometido el restaurante Dulcinea recientemente, con
elementos decorativos propios de
La Mancha en consonancia con la
Cocina Tipica Manchega, cocina
tradicional que se acompana, por
lo general, con vinos de bodegas y
cooperativas acogidas a la D.O.

En los Hoteles Ercilla, v particu-
larmente en el restaurante Barata-
ria, se dedica una especial aten-
cion a la formacion de los prole-
sionales, Maitres, Jefes de Barra y
Camareros, malerializada en este
caso concreto en la asistencia a
cursos de cata y cursos relaciona-
dos con el mundo del vino.

A través de su elaborada carta de
vinos, de la que es responsable
Reves Ramirez Jiménez, maitre-
sumiller del restaurante, se intro-
duce al cliente, en primer lugar, la
literatura relativa al vino, ponde-
randolo como un producto alimen-
ticio beneficioso, para seguir, des-

gastronomia / restaurantes

Hotel
Ercilla Barataria

Restaurante
Dulcinea

de Alcazar de San (Ciudad Real)

pués, con una relacion sucinta de los vinos que compo-
nen la oferta del establecimiento v en los que se orien-
ta al consumidor con las caracteristicas propias de cada
vino con el proposito de que se familiarice con el len-
guaje del arte de catar vino.

Termina la Carta de Vinos con un apéndice donde el
cliente puede recrearse e informarse con temas muy
relacionados con la correcta degustacion y cata de vinos
(la copa, el arte de catar, mirar, oler y degustar los
vinos).

Entre sus referencias estan Muzaraque, Yema Nueva

Vidal del Saz, Vina Angora, Los G

Guadianeia, Tomillar, Canforrales, Verones, Torri

de Gazate, Portillejo, Calderico, Allozo, Vinasor
Estola, Yuntero, Mot fore Lot Condesa rle
Leaganea, Fontal, Casa Gualda, Sembrador, Vina
I " ¢ ' - .
Cueric, Fiy L ATRLLGHCL, JUan SOSe, Il I 0, Yuaq

Sopa de perdiz
Ingredientes (para 6 personas)
2 perdices, 1 cebolla, 2 cabezas
le ajos, 3 hojas de laurel, 20 grs.
de pimienta negra en grano, I
ramita de tomillo, sal, 1 vasito de
aceite, 1 copa de vino anejo, 1
huevo cocido, 1 zanahoria, colo-
rante y harina.

Se cuecen las perdices con sus
ingredientes. Después se apar-
tan v el caldo de la coccién se
pasa por un chino. Se sofrie la
cebolla y la zanahoria muy pica-
da, agregindosele el caldo, un
huevo cocido picado, el jerez y la

perdiz troceada, asi como un

poquito de colorante. Para espe-

sar se le echa una cucharadita de
harina disuelta en agua para que
se quede una crema fina.
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Los sectores opinan

Coop. Ntra.

Jose Gallego Mota es presidente de esta cooperativa

desde 1999, avwrgue ha estado vinculado a la misma,

como socio, desde su creacion.

sCuantos viticultores forman parte de la Cooperativa Nira,
Sra. del Pilar?
En los origenes de nuestra bodega, que se remontan a
1972, fue un grupo de 248 viticultores el que decidid unir
sus esluerzos para elaborar vinos, pero hoy contamos con
mas de 500 socios que cultivan cerca de 4.000 hectareas
de vinedo muy diversificado, puesto que ademas de las
variedades tradicionales de la zona, como la 0
v ,en tintos; v la ¥ .
en blancos; actualmente se han incorporado otras como
la )
. el

Jne destacaria de su bodega?

Sobre todo el capital humano, aungue también podemos
presumir de contar con la tecnologia necesaria para reali-
zar una buena elaboracion de las 12 variedades que apor-
tan nuestros socios ( despalilladora, estrujadora de rodi-
llos de caucho, autovaciantes de acero inoxidable con
camisas exteriores, centrifugadoras, liltro de tierras dia-
tameas, filtro de placas v amicrabico, ete.). No obstante,
como seguimos aspirando a mejorar en todos los aspec-
tos, actualmente estamos realizando obras para la instala-
cion de una linea de embotellado de 3.000 botellas/hora v
una nave de crianza en la que ubicaremos las barricas para
los vinos tranquilos y también los espumosos, que elabo-
ramos siguiendo el método tradicional.

JCudles son los principales mercados para sus vinos?

Actualmente destinamos el 85 % de la produceion de la
bodega, que en un ano normal puede alcanzar los 22 millo-
nes de litros, al mercado internacional, destacando paises
como Alemania, Francia, Reino Unido, Bélgica v Estados
Unidos. Creo que este es el camino adecuado, porque el
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Sra. del Pilar

de Villanueva de
Alcardete (Toledo)

consumo en Espana ha caido mucho en los iltimos anos vy
las bodegas manchegas no tienen otra alternativa que bus-
car nuevos mercados que valoren la realidad actual de los
vinos de esta Zona de Produceion, que son realmente muy
buenos, los comparemos con los que los comparemaos.

sCudles son los prineipales proyectos de su bodega para
los proximos anos?

Sin descuidar nuestros elientes actuales, mas interesados
en la produccion de graneles, debemos tratar de inere-
mentar poco a poco nuestra oferta de embotellados, ya
que son los que generan un mayor valor anadido para la
bodega, pero para ello también es muy importante que
diversifiquemos nuestra oferta, siendo capaces de sacar
al mercado vinos con erianza, ademas de aprovechar al
maximo el abanico varietal con que hoy cuentan nuestros
socios. De hecho, hoy por hoy ya tenemos vinos como
nuestro Sierra Jabaleras, que esta elaborado a partir de
las variedades Cencibel y Cabernet Sauvignon.

Tampoco quiero dejar de mencionar aqui la marca Don
Grumier, nuestro blanco joven elaborado con la variedad
Airen, v Aleardet, un espumoso realizado a partir de Aireén
v I\flau-alwn.

SQué opina de la situacion del sector vitivindeola en la
Zona de Produccion “La Mancha™?

Como he dicho antes, la calidad de nuestros vinos s excoe-
lente, porque se han realizado inversiones importantes y
porque hemos sido capaces de transformar el vinedo man-
chego, que ha vivido una impresionante reconversion,
pero hasta ahora no lo hemos sabido transmitir. Por esto
mismo, creo que la promocion v el marketing es el apar-
tado que mads tendra que incrementarse en el sector viti-
vinicola de la region si queremos que la gente, empezando
por los mds cercanos a nosotros, conozea las virtudes de
los vinos manchegos v deje atras de una vez complejos
infundados sobre esta region, que precisamente por ser
tan extensa, puede permitirse el lujo de seleccionar lo
mejor para la elaboracion de vinos de calidad.

0 NTRA. SRA. DEL FILA

TOLEDO
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. Bodegas
‘Montalveée

“_'. ""Wilmot

lejandro Montalvo es propietario de Bodegas Mon

talvo Wilmmot, una bodega centenaria recientemen-

Le rehabilitada, que esta situada a pocos kilome-
tros del parque natural de las Lagunas de Ruidera y cuya
finca pertenecio en su dia a la Orden de San Juan de Jeru-
salem.

Como son las Bodegas Montalve Wilmaot
La bodega, que esta situada en la Finca Los Cerrillos, a
los pies del Castillo de Penarroya, ha logrado ensamblar
perfectamente tradicion v tecnologia, v cuenta con 40
hectareas de vinedo de las variedades
, la mayor parte de las cuales [ueron
plantadas a principios de los anos 90.

Nuestra capacidad de almacenamiento total es de unos
700.000 litros, practicamente todos ellos en depasitos de
acero inoxidable, v nuestra linea de embotellado es de 1.500
botellas/hora. Contamos también con 218 barricas de roble
franceés (48) v americano (17()), que se encuentran en nies-
tra nave de crianza, semienterrada y perfectamente aclima-
tada a las condiciones de humedad y temperatura necesa-
rias para poder oblener vinos de primer nivel.

Cada bodega tiene sus particularidades, pero vo tengo cla-
ro que el buen vino se debe iniciar en la uva, por lo es aqui
donde centramos nuestros esfuerzos. De hecho, nuestro
cultivo es practicamente ecologico, ya que no utilizamos
herbicidas y los tinicos fitosanitarios de los que hacemos
uso son el cobre v el azufre. También contamos con un
sistema de riego que cuenta con un dispositivo que mide
la humedad del suelo de la linca y sistemas antihielo para
las arriesgadas primaveras manchegas,

Ademas, nuestra linca esta ubicada en un enclave en el

que encontramos un microclima diferenciado a lo que es

Los sectores opinan

habitual en La Mancha, gracias a que lenemos
cerca el Valle del Guadiana, el Pantano de
Penarroya y las Lagunas de Ruidera, lo que
provoca gue la maduracion sea mas lenta. Sia
esto sumamos que es un terreno muy calizo v
arenoso, obtenemos como resultado unos vinos
con mucho cuerpo y color, gracias a lo cual nos
permitimos utilizar sélo el mejor mosto, es
decir, el mosto yema, para nuestros vinos, sin
tener necesidad de usar los mostos de prensa.

teros en Burdeos, jQué opinion tienen de la

Zona de Produceion “La Mancha

De momento estamos muy satisfechos con los
resultados, yva que aungue la del 2005 ha sido
s6lo la segunda cosecha en la que hemos ela-
borado nuestros propios vinos en la region, va hemos con-
seguido una plata en el certamen Monde Selection de Bru-
selas. No obstante, nuestro principal logro es Gran Baco
de Oro que logrd nuestro Cabernel Sauvignon de 2003 el
pasado mes de junio.

HSue retos tienen para el lituro

Teniendo la calidad siempre como referencia, aspiramos a

poder comercializar unas 300.000 botellas, que es nues-

tra produccion maxima, yva que tenemos limitada la pro-
duccién por hectarea a unos 7.500 kg.

e
U WILMOT

BODEGA M)\ |
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nuestras bodegas

Un Cabernet de la Mancha

gana el Gran Baco de Oro

Las bodegas Manchegas consiguen otros dos Bacos y el Primer Premio de Tintos Jovenes en los Manojo

El vino Montalvo Wilmot Cabernet
Sauvignon 2003 de Bodegas Monta-
vo Wilmot de Argamasilla de Alba
(Ciudad Real) ha sido galardonado
con el | en la deci-
moctava edicion del Concurso
Nacional de Vinos Jovenes Premios
Baco, convocados por la linion
Espanola de Catadores y que se
celebraron en Madrid los pasados
dias 9 y 11 de junio.

Ademas del citado premio, la Deno-

minacion de Origen “LA MANCHA”
ha obtenido un en la
categoria de Vinos Blancos no aroma-
ticos, que ha ido a parar al vino Casa
Antonete Airén 2003 de la Coop. La
Union AB de Tarazona de La Mancha

(Albacete), y un e los

Tintos de la variedad Tempranillo,

que fue para el Veronés 2003 de la
S.ALT. Santa Rita de Mota del Cuervo.

Hay que destacar que en el citado cer-
tamen se probaron mas de 500 vinos
de las distintas regiones vitivinicolas

espanolas y que en total se otorga-
ron 29 medallas en las diversas cate-
gorias del concurso, concediéendose
s0lo un Gran Baco de Oro que fue
para una bodega manchega.

Por otro lado, comentar que en lo
que respecta a la convocatoria de
este ano de los Premios MANOJO
2004, convocados por la Unidn
Regional de Cooperativas Agrarias
de Castilla y Leon,

en la categoria de Tintos Jove-
nes también correspondio al vino
Veronés 2003, mientras que el vino
Ojos del Guadiana Tempranillo 2001
de la Cooperativa El Progreso de
Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real)
obtuvo el en la
categoria de erianzas,

Excelente calificacion de dos vinos
Casa Gualda en la revista “Decanter”

Dos vinos de la Cooperativa Nuestra
Senora de la Cabeza de Pozoamargo
(Cuenca), ambos acogidos a la Denomi-
nacian de Origen "LA MANCHA"™ han
obtenido una excelente calificacion en la
revista Decanter, una de las mds presti-
giosas de todas las publicaciones vinicolas
que se editan en el mundo.

Se trata de los vinos Casa Gualda Selec-
cion C&J de 2001 y Casa Gualda Crianza Cencibel-Caber-

net Sauvignon 2000, los cuales han conseguido 4 estre-
llas, con 17 y 17,25 puntos, respectivamente; si bien, el
segundo también estd recomendado como “Good value
wine”, es decir, por su excelente relacion calidad-precio.

Hay que tener en cuenta que esta bodega, cuva weh
(www . casagualda.com) tiene un diseno muy actual, ha
obtenido multiples reconocimientos nacionales e interna-
cionales en los iltimos anos y cuenta con un importante
parque de barricas, el 80 por ciento de ellas de roble fran-
ces v con una edad media inferior a los dos anos.

Un grupo de periodistas polacos
visitd lazona de produccion

Los pasados dias 2 y 3 de junio una mision inversa de
periodistas polacos especializados en temas enologi-
cos visita varias bodegas de la Zona de Produccion “La
Mancha” (Bgas. Centro Espanolas de Tomelloso, Vini-
cola de Tomelloso, S.C.L. y la Cooperativa Ntro, Padre
Jesis del Perdon de Manzanares), asi como la sede del
Consejo Regulador en Aledzar de San Juan, donde el
grupo, que vino acompanado por un representante de
la Direccion Regional de Comercio en Castilla-La Man-
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cha del ICEX, pudo catar 8 vinos representativos de
la Zona de Produccian.

Hay que tener en cuenta la D.O. LA MANCHA viene
realizando campana promocional en Polonia desde
hace tres anos, ya que estima que esle pais, cuyo con-
sumo de vino es atin muy bajo, tiene gran potencial de
crecimiento para la gama de vinos que pueden ofrecer
las bodegas manchegas.




nuestras bodegas

1te resultados para La Mancha

en los premios Gran Seleccion

Los vinos manchegos siguen dando muestras de su exce-
lente calidad, tal y como reflejan los resultados de la deci-
moquinta edicion del Concurso Gran Seleccion, convoca-
do por la Junta de Comunidades de Castilla-LLa Mancha
con el fin de premiar la calidad de los productos mas sig-
nificativos de la tierra castellano-manchega y reconocer
el esfuerzo de adaptacion al mercado de las empresas
agroalimentarias de esta region.

El acto de entrega de premios, que tuvo lugar el 15 de
junio en Toledo, y conto con la presencia del presidente
de Castilla-La Mancha,

del Gobierno en nuestra region,

, la Delegada

. v la Consejera de Agricultura, '
La D.O. LA MANCHA obtuvo 12 de las 19 medallas que se
otorgaban a los vinos de Castilla-La Mancha. Un hecho
que también merece la pena resaltar es que en esta edi-
cion de los Premios Gran Seleccion tomaron parte 277
muestras de vino de las 7 Denominaciones de Origen de la

region, asi como los Vinos de la Tierra y de Pagos.

Los vinos de las bodegas inseritas a la Denominacion de
Origen "LA MANCHA" obtuvieron el primer puesto en 4
de las 7 categorias (Blanco, Rosados, Tintos Jovenes, Tin-
tos de mas de 2 anos, Tintos de mis de 3 anos y Tintos de
mis de 5 anos), dejando constancia de la mejora de cali-
dad que ha experimentado esta Zona de Produceion.

Lista de los vinos de la
Denominacion de Origen
“LA MANCHA" premiados:

1 Majas Verdes de la Cooperativa San 1si-
dro de Villanueva de Alcardete (Toledo).
Accesit: Casa del Bachiller Sanson Carras-
co de la Coop, Ntra. Sra. de Penarrova de
Argamasilla de Alba (Ciudad Real)

Rosados
1" Monte del Alealde de Bodegas J. Santos
de Villa de don Fadrigque (Toledo)

Aceesit: Vina Cuerva de Bodegas Naranjo,
5.L. de Carridn de Calatrava (Ciundad Real).
Aceésit; Vina Orce de Bodegas Martinez
Saez (Agrocinegética Joma, S.1.) de La
Roda (Albacete).

Tintos jovenes:

Acedsil: Verones de la S.AT. Santa Rita de
Maota del Cuervo (Cuenca).

Aceésit: Altovela de la Coop. Nira. Sra. de
la Paz de Corral de Almaguer (Toledo).
Vino tinto de mas de dos anos

Accésit: Puente de Rus Crianza 2001 elabo-

rado por la Cooperativa Nuestra Senora de

Hus de San Clemente (Cuenca)

Vino tinto de mas de tres anos

1" Yuntero Reserva 2000 de la Coop, Jests
del Perdon de Manzanares (Ciundad Real)
Accesit: Casa Antonete Reserva 2000 de la
Coop. La Union AB de Tarazona de La Man-
cha.

Aceésit: Sembrador Reserva 1998 de Bode
isto Mateos, S.L, de Noblejas (Tole-

gas Bv,

do).

1 Aleardet Brut de la Coop. Nira, Sra. del
Pilar de Villanueva de Alcardete (Toledo).

El vino manchego Canforrales Roble 20053 de la Cooperativa
Nuestra Senora del Rosario de El Provencio (Cuenca) ha
sido el inico vino espanol que ha conseguido la Gran Meda-
lla de Oro en la vigésimo primera edicion del

. que ha tenido lugar
entre los dias 3 y 7 del presente mes,

El premio es especialmente positivo para esta bodega, con
innumerables galardones en los tiltimos anos, ya que la
obtencion de la Gran Medalla de Oro asegura que el vino serd
comercializado por la Sociedad de Alcoholes de Quebec, que
también desarrollard una campana de promocion a gran
escala por todas las regiones del Canada francofono,

También han conseguido premio el Canforrales Clisico Tem-

sigue cosechando
premios Internacionales

pranillo 2003, otro vino de esta misma bodega, v el Condesa
de Leganza Crianza, de Bodegas Leganza, 5.A. de Quintanar
de la Orden (Toledo), ambos galardonados con la medalla de
oro en el citado certamen, en el que han participado vinos de
reconocido prestigio de unos 30 paises diferentes, Por su
parte, el vino Finca Antigua Tempranillo de Bodegas Finca
Antigua, S.A. de Los Hinojosos (Cuenca) ha obtenido una
medalla de plata.

En definitiva, estos resultados vienen a reconocer el gran
esfuerzo que estian realizando los vitivinicultores de la Zona
de Produccion “LA MANCHA" en pro de mejorar la calidad
de los vinos, lo que esta provocando que las bodegas de la
Denominacion de Origen salgan al mercado cada vez con
menos complejos.
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nuestras bodegas

El pasado dia 19 de junio tuvo lugar
la 111 edicidn de los Premios Bombo,
organizados por la Asociacion para el
Desarrollo de Tomelloso, Alimanchara
v en el que han tomado parte 88
muestras de vino de diferentes bode-
gas acogidas a la DO, La Mancha.

Listado de ganadores:

- 1", Los Galanes Airén 2003 de la
Coop. Santa Catalina de La Solana
{(Cindad Real).

- 2% Vina Cuerva 2003 de Bodegas
Naranjo, 5.1, de Carrion de Calatra-
va (Ciudad Real).

- 3" Clavelito Airén 2003 de Bode-
gas Entremontes (Coop. Nira. Sra.
de la Piedad) de Quintanar de la
Orden (Toledo).

Rosados:

- 1% Torre de Gazate Cabernet Sau-
vignon 2003 de Vinicola de Tomelloso,
S.C.L. de Tomelloso (Cindad Real).

Premios Bombo

- 2%, Tomillar Tempranillo 2003 de la
Coop. Virgen de las Vinas de Tome-
lloso (Ciudad Real).

- 3% Vina Cuerva Tempranillo 2003
de Bodegas Naranjo, S.L. de Carrion
de Calatrava (Ciudad Real).

Tintos Jovenes:

- 1% Canforrales Clisico 2003 de
la Cooperativa Ntra, Sra. del Rosario
de El Provencio (Cuenca)

- 2%, Casa La Teja 2003 de la Coop.
Jesus del Perddn de Manzanares
(Ciudad Real).

- 3% Entremontes Garnacha 2003 de
Bodegas Entremontes (Coop. Nira.
Sra. de la Piedad) de Quintanar de
la Orden (Toledo).

Crianza:

- 1%, Yuntero 2000 de la Coop. Jesiis
del Perdon de Manzanares (Ciudad
Real).

- 2% Tomillar 1999 de la Coop. Vir-
gen de las Vinas de Tomelloso (Ciu-
dad Real).

- Finca Cerrada 2000 de Vinicola
de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso
(Cindad Real).

Reserva:

- 1" Tomillar 1997 de la Coop. Vir-
gen de las Vinas de Tomelloso
(Ciudad Real).

- 27 Canforrales 1998 de la Coope-
rativa Ntra. Sra. del Rosario de El
Provencio (Cuenca)

- 3% Vina Cuerva 1998 de Bodegas
Naranjo, S.L. de Carrién de Cala-
trava (Ciudad Real).

Gran Reserva:

- 17, Allozo 1998 de Bodegas Cen-
tro Espanolas, S.A. de Tomelloso
(Ciudad Real).

- 2% Senorio de Guadianeja de
Vinicola de Castilla, S.A. de Man-
zanares (Cindad Real).

- 17 Yuntero 1997 de la Coop.
Jests del Perdon de Manzanares
(Ciudad Real).

~
i

La Cooperativa

San Isidro de Villanueva

celebrd su 50 aniversario

La semana del 10 al 14 de mayo pasados tuvieron lugar los actos de celebracion de 50
aniversario de la Cooperativa San Isidro de Villanueva de Alcardete (Toledo).

Desde el lunes 10 al miércoles 12 se organizaron visitas
guiadas por las instalaciones de la cooperativa y charlas
coloquio sobre temas de actualidad del mundo del vino,
pero el acto mas importante tuvo lugar el dia 14, cuando
se produjo la visita del nuevo presidente de la Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha, José Maria Barreda,
que estuvo acompanado por otras autoridades, como la
consejera de Agricultura, Mercedes Gomez, el presidente
de la Diputacion de Toledo, José Manuel Tofino, o, entre
otros, el presidente de la Denominacion de Origen “LA
MANCHA", Gregorio Martin-Zarco.

Ademas del homenaje a los socios fundadores, trabajado-
res jubilados y al anterior presidente, Manuel Pradillo Bur-
gos, ese dia se organizo una comida de hermandad a la
que se invilo a cerca de 3.000 personas, entre los que no
solo se contaban los socios de San Isidro, sino miembros
de juntas rectoras de otras muchas cooperativas y perso-
nal de gran parte de las bodegas manchegas, lo que con-
virtio a Villanueva de Aleardete en el verdadero centro
vitivinicola regional durante ese dia.
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Es importante resenar que la Cooperativa San Isidro
comenzo su andadura alla por el ano 1954 con 131 socios
v hoy dia es una de las grandes empresas vinicolas de la
Zona de Produceion “La Mancha”,

con elaboraciones que
superan los 30 millones de kilos de uva por ano, lo que
deja claro que en los 50 anos transcurridos desde su cre-
acion sus instalaciones se han adecuado a los tiempos,
estando dotada en la actualidad con la iltima tecnologia
en lo que a elaboracion de vinos se refiere.




La noche del pasado dia 20 de junio
tuvo lugar la presentacion del Allozo
Finea Los Cantos 2000, un vino de edi-
cion limitada que supone un paso mas
dentro del “Proyecto Allozo Cultura”,
tal y como indico el Director y Endlogo
de Bodegas Centro Espanolas, S A, de
Tomelloso (Ciudad Real) y portavoz de
la Comision de Control de Calidad del
Consejo Regulador de la Denomina-
cion de Origen “LA MANCHA”", Miguel
Angel Valentin,

El vino Allozo Fineca Los Cantos 2000
procede exclusivamente de la variedad
Tempranillo v que ha pasado 6 meses
en barrica de roble francés, caracteri-
zandose por su personalidad aromatica

ala

Coop. La Unién AB

El presidente del Consejo Regulador, Gregorio Martin Zar-
co, acompanado por los responsables de la Seccion de
Control de Calidad y del Gabinete de Comunicacion. Jose
Luis Barco y Angel Ortega, respectivamente, visito la

de Tarazona de La Mancha (Albacete), una bode-
ga que ha vivido un extraordinario proceso de moderniza-
¢ion tecnolagica en los tltimos anos, 1o que esta posibili-

nanolas presenta

nuestras bodegas

" suvino Allozo Finca los Cantos

- Eodegas
| Uesndre F!Mﬁofﬁ;

S

a fruta muy madura y vivacidad en
boca, tratandose de un vino muy
estructurado v de entrada elegante.

tando que obtenga multitud de galardones, como los con-

seguidos en 2004: dos premios Bacchus y wn Baco, un
accesil en Gran Seleccion o dos oros en las categorias de
crianzas y reservas del Concurso a la Calidad de Vinos Embo-

tellados de la D.O. “LA MANCHA™.

Junta Rectora.

Quince vinos de esta D.0. han sido
galardonados con la medalla de oro de
la cata anual de vinos organizada por
Radio Turismo, cuya entrega de pre-
mios tuvo lugar a linales del pasado
mes de mayo en Madrid.

- Plaza Mayor Tinto 2003 (Garnacha).
Grupo Solis Vintners, S.L. de Tarancon
(Cuenea),

- Altillares Blanco 20053, Cooperativa
Vitivinicola San José de Hereneia (Ciu-
dad Real).

- Casa Antonete Crianza 2001, Coop.
La Union AB de Tarazona de La Man-
cha (Albacete).

- Los Galanes Reserva 1997, Coop. San-

IEn la presentacion, que se desarrollé
en los magnilicos jardines de la bode-
ga, Valentin centrd su charla en el
logro obtenido por su Proyecto Allozo,
con seleccion y crianza de vinos desde
1992 y plantacion de los primeros
vinedos en 1986, asi como una desta-
cada presencia en los mercados inter-
nacionales, en los que sus vinos estin
experimentando un mayor crecimien-
1o, estando presentes en 28 paises.

Posteriormente, el numeroso publico
congregado se pudo deleitar, disfru-
tando de una fabulosa union de Vino y
Cultura gracias a la actuacion del gru-
po de metales Son - Brass.

La delegacion del Consejo fue recibida por el presidente de
la cooperativa, Juan Jose Garcia Barbero, que estuvo acon-
panado por el gerente, Ezequiel Gareia Tendero, v toda la

reconoce los Vinos Manchegos

ta Catalina de La Solana (Ciudad Real).

\lozo Reserva 1998, Bodegas Centro
Espanolas, S A, de Tomelloso (Ciudad
Real).

Marques de Castilla Crianza. Coop,
Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciu-
dad Real).

- Estola Gran Reserva 1994, Bodegas
Ayuso, S.L. de Villarrobledo (Albace-
1),

Real Bodega Cabernel Sauvignon

2003, Vinos v Bodegas, S.A. de Socué-
llamos (Ciudad Real).
- Casa del Bachiller Sansan Carrasco Airén
2003, Coop. Ntra, Sra. de Penarroya de
Argamasilla de Alba (Ciudad Real).

Asur Crianza 2000, Vinicola de

Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso ((Ciu-
dad Real).

- Portento Syrah. Bodegas Romero de
Avila, S.L. de La Solana (Ciudad Real).
- Entremontes Syvrah 2003, Bodegas
Entremontes (Coop. Nira. Sra. de la
Piedad) de Quintanar de la Orden
(Toledo).

Condesa de Leganza Reserva 19495,
Bodegas Leganza, S.A. de Quintanar
de la Orden (Toledo).

Teatinos Signum Crianza 2001, Coop.
Purisima Concepcion de Casas de Fer-
nando Alonso (Cuenca).,

Ribera del Riansares Crianza 2001,
Coop. Nira. Sra. de la Soledad de
Fuente de Pedro Naharro (Cuenca).
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