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noticias breves

FERCAM 2004

Un afio mas, el Consejo Regulador "LA MANCHA" estuvo presente
con un stand en la Feria Regional del Campo y Muestras de Casti-
lla-La Mancha, donde miltiples bodegas inscritas han podido exhi-
bir sus marcas y los visitantes que pasaron por él tuvieron la opor-
tunidad de degustar los vinos expuestos, como los propios Conse-
jeros de Industria y Tecnologia, José Manuel Diaz Salazar, y de
Agricultura, Mercedes Gomez, que también se acercaron al stand
del Consejo Regulador.

En lo que se refiere al Concurso de Calidad de Vinos pertenecientes
la citada comunidad auténoma, gue se organiza en coincidencia con
la Feria, éste otorgo el liderazgo indiscutible a los presentados bajo
la Denominacion de Origen "LA MANCHA", al ser premiados con 7
medallas de las 18 otorgadas en el Concurso.

Tales distinciones han quedado concretadas en los siguientes vinos
y bodegas:

VINOS ROSADOS:
- Medalla de Oro: Tomillar 2003 de Coop. Virgen de las Vinas.

VINOS TINTOS JOVENES:

- Medalla de Oro: Canforrales 2003 de Coop. Ntra. Sra. Del Rosario.

- Medalla de Plata : Veronés 2003 de S.A.T. Santa Rita.

VINOS TINTOS DE CRIANZA:

- Medalla de Plata: Casa Antonete 2001 de Coop. Del Campo La
Unidn AB.

VINOS TINTOS DE RESERVA:

- Medalla de Oro: Varones 97 de S.A.T. Santa Rita.

- Medalla de Bronce: Yuntero 99 Coop. Ntro. Padre Jesuis del
Perdon.

VINOS TINTOS GRAN RESERVA:

- Medalla de Oro: Senorio de Guadianeja 92 Cabernet Sauvignon de
Vinicola de Castilla, S.A.

El CONSEJO firma un convenio de
colaboracion con la UCLM en materiade I +D +1

o il =

& /
LAMANCHA

DINOMINACIDN BE GLIGEN

El C.R.DO. "LA MANCHA” y la Universidad de Castilla-La Man-
cha (UCLM) han firmado un Convenio de colaboracidn, cuyo
objeto es el establecimiento de un marco de colaboracién
general que permita el desarrollo posterior de acciones con-
cretas entre ambas instituciones en los ambites diversos, no
s6lo desarrollando trabajos de investigacion, actividades de
apoyo tecnoldgico o prestacion de servicios para la realiza-
cion de trabajos de I+D+1, sino también a través de la utili-
zacion conjunta de equipos y medios instrumentales o reali-
zando colaboraciones especificas en la realizacién conjunta
de actividades de interés mutuo.

La firma tuvo lugar en la sede del Consejo en Alcazar de San
Juan (Ciudad Real), asistiendo a ella Gregorio Martin-Zarco
Lopez-Villanueva, presidente de la D.O. LA MANCHA, y Fran-
cisco José Quiles Flor, Vicerrector de investigacion de la Uni-
versidad. Por parte de esta institucion también estuvieron
presentes la Vicerrectora Dia. Carmen Fenoll, la investigado-
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ra Ana Briones, el miembro de |a OTRI, Luis Antonio Martinez,
y un miembro del Gabinete, Raimundo Martinez; mientras que
por parte del Consejo asistio su Secretario, Alfonso Alonso, y
los Vocales portavoces de las Comisiones de Reglamento,
Control de Calidad, Marketing y Ley del Vino.

El convenio, que tendra una validez de un afo y sera prorroga-
ble, ha tenido lugar tras mas de una década de colaboracion
no oficializada entre ambas instituciones, ya que el Consejo
Regulador mantenia una estrecha relacion con la Facultad de
Ciencias Quimicas y con la Escuela de Ingenieros Técnicos Agri-
colas, lo que ha facilitado la firma del acuerdo.

Ademas, tal y como recoge el convenio, uno de los fines de Ia
Universidad regional es el de dar apoyo cientifico y técnico al
desarrollo cultural, social y econdmico, con especial atencién al
ambito geografico en que esta ubicada. Si a esto sumamos que
el Consejo tiene entre sus funciones el control, la garantia y la
promocion de los vinos de la Zona de Produccion “La Mancha®,
podemos ver de forma clara el porqué de la colaboracién en
actividades de I+D~+1 de mutuo interés con trascendencia
economica y cientifica.

Destacar también que para el seguimiento del presente Con-
venio Marco se constituird una Comision Mixta, que programa-
ra el desarrollo de las actuaciones concretas y que se reunira,
al menos, una vez al afio o cuando lo solicite una de las partes.

Por dltimo, comentar que, tras la firma del convenio, los repre-
sentantes de la Universidad realizaron una visita a las instala-
ciones del Consejo y el Museo del Vino que alli se encuentra,
disfrutando después de un almuerzo en la cocina tipica.




Fiel a su politica de vocacidn de servicio a las bodegas de la region,
el Consejo Regulador de |a Denominacion de Origen "LA MANCHA”
ha organizado una Jornada divulgativa en la que se trataron la “Ges-
tion de la prevencion de los riesgos laborales en bodegas y la nor-
mativa existente” y los “Consignatarios, transitarios y agentes de
aduanas de bugues a granel en la exportacién de vino manchego”,
ambos temas con enorme trascendencia para el sector vitivinicola.

El acto, que tuvo lugar en la sede de esta institucion en Alcazar de
San Juan (Ciudad Real) en la manana del 6 de septiembre, fue inau-
gurado por el presidente del Consejo Regulador, Gregorio Martin
Zarco, que destacd la concienciacion de las bodegas en los Gltimos
anos en lo que a reduccion de siniestralidad laboral se refiere y el
notorio crecimiento que estan teniendo las exportaciones de vinos
de calidad en la region en los ultimos afos y, consiguientemente, la
necesidad de conocer todos los entresijos de este mundo: adua-
nas, funcionamiento de los puertos,...

La primera charla corrid a cargo de Eduardo Ortega Gamez, miem-
bro de Legalia Abogados, que desmenuzo algunos de los aspectos

noticias breves

Jornada sobre la
Prevencion de
RiesgosLaborales
en las bodegas

legales mas llamativos de la Ley de Prevencion de Riesgos Labora-
les, asi como de las novedades de |a Gltima reforma llevada a cabo
en enero de este afo.

Posteriormente, Angel Manuel Gonzalez , perteneciente a Solucio-
nes Integrales en Comercio Exterior (SICE), comentd diferentes
aspectos que podrian facilitar la prevencion de riesgos laborales en
las bodegas acogidas, para lo que presentd a los asistentes un CD
interactivo en el que se detallaban los problemas mas habituales en
la vid y en las instalaciones de badega, y las soluciones adecuadas
a cada caso. El CD contiene, ademas, toda la normativa general y
especifica, guias practicas, documentacion de accidentes y prime-
ros auxilios.

Por (ltimo, José Miguel Ramirez y Carlos Bonilla, ambos pertene-
cientes al departamento de consignaciones de Operaciones Inter-
nacionales, S.A., informaron sobre diferentes aspectos dtiles para
las exportacion via maritima, incidiendo particularmente en el puer-
to de Valencia, principal lugar de embarque para los vinos de la
D.0. La Mancha.

La Denominacion de Origen LA MANCHA

patrocind la X Edicion de los

El pasado dia 16 de septiembre, el Consejo Regulador volvio a cola-
borar con la Asociacion de Nuevos y Jovenes Disefiadores Espano-
les en la X Edician de los premios Nacionales a la Moda y la pre-
sentacion de sus colecciones primavera-verano 2005 en el Museo
del Traje, ubicado en la Ciudad Universitaria de Madrid.

Los vinos de calidad de La Mancha se pudieron degustar en el céctel
gue se ofrecio tras el acto, gracias a lo cual mas de 100 personas
vinculadas con el mundo de la moda y del espectéculo, entre ellas
Laura Valenzuela o Lara Dibildos, que fue nombrada madrina de la
asociacion, tuvieron la oportunidad de disfrutar de un vino blanco de
la variedad Airén o de un tinto Tempranillo, ambos jovenes, en con-
sonancia con el certamen que se celebraba. No en vano, los vinos
jovenes son los que han tenido una progresién mayor en los dltimos
anos en la D.0. LA MANCHA, fundamentalmente gracias a la mejora
en las técnicas de fermentacion controlada por la incorporacion de
equipos de frio.

Con esta iniciativa, el Consejo Regulador trata de dar continuidad a
la colaboracién iniciada el pasado mes de marzo entre la institu-
cidn encargada de velar por los vinos de la D.0. y la Asociacion de
Nuevos y Jovenes Disenadores Espafioles, gracias a la cual los
vinos de calidad manchegos también pudieron ser degustados en

Premios Nacionales a la Moda

los pasados Premios Nacionales a la Moda para Jovenes Disena-
dores. Ademas, el Consejo fue patrocinador de la Asociacion en la
organizacion de otros certamenes, como el celebrado el dia 23 de
junio en el Centro Comercial Moda Shopping de Madrid, en el que
se eligid a los jovenes disenadores que representaran a la Comu-
nidad de Madrid en los Premios Nacionales a la Moda.

Tambien es importante destacar que esta colaboracion entre “Vino
de La Mancha” y "Moda” podria extenderse a otras comunidades
auténomas, aparte de Madrid, ya que el objetivo de la Denomina-
cién de Origen es el de mantener su vinculacion a todo tipo de
eventos culturales y artisticos, y particularmente con el mundo de
la Moda, que cada vez goza de una mayor repercusion social y que
puede servir de escaparate de lanzamiento para dar a conocer la
realidad actual de los vinos de la D.0. La Mancha.
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los sectores opinan
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Lauren Rosillo Marhuenda
Director Técnico de

Finca Antigua, S.A. desde

el ano 2002

(Por qué se elige La Mancha para establecer la
bodega?

Ademas de porque esta region es enormemente ade-
cuada para el cultivo de la vina por factores climati-
cos, que posibilitan que en La Mancha 9 de cada 10
anadas sean muy buenas o excelentes, la eleccion se
debid, sobre todo, a la excelente finca con que conta-
mos, ya que en nuestro grupo no se concibe el pro-
yecto sin contar con vinedo propio.

Después de descartar muchas otras fincas que se visi-
taron en varias zonas, la Familia Martinez Bujanda se
decantd por comprar los vinedos de la antigua Cueva
del Granero, ya que se conocian sobradamente las
posibilidades de estas vinas, plantadas a
casi 900 m de altitud entre las provincias
de Cuenca y Toledo en los anos 80 y 90,
lo que garantizaba contar con excelentes
uvas de Tempranillo, Cabernet, Merlot y
Syrah procedentes de vinas viejas, algo
dificil de encontrar, lo que también expli-
ca nuestro nombre: FINCA ANTIGUA.

Entonces, ;Estan satisfechos de su
decision?

Por supuesto. De hecho, estamos en ple-
no proceso de expansion, tanto en la plan-
tacion como en el terreno comercial. Por
un lado, pretendemos ampliar el nimero
de hectareas de las 300 que ahora hay en
produccion (130 de Cabernet Sauvignon,
80 de Tempranillo, 50 de Merlot y 40 de
Syrah) hasta las 430 que habra en 2006,
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FINCA ANTIGUA

de Los Hinojosos (Cuenca)

sumandose las varietales Petit Verdot y Moscatel de gra-
no menudo. En cuanto a las ventas, nuestro objetivo es
el de llegar a las 250.000 cajas en 2008.

Pese a su juventud, Finca Antigua cuenta con
unas instalaciones impresionantes y unos vinos
excelentes, que ya han obtenido varios premios
del Consejo Regulador “La Mancha” ;Como se
consigue esto?

Es cierto que la bodega se puso en marcha en el ano
2000, pero no podemos pasar por alto que, como ya he
indicado antes, pertenecemos al grupo Martinez Bujan-
da, que tiene una contrastada y exitosa experiencia en
la elaboracion de vinos en nuestro pais.

En Finca Antigua podemos presumir de tener un con-
trol exhaustivo que se inicia en la vina, desde la poda,
pasando por la superficie foliar de cada cepa y, por
supuesto, regulando la carga, por lo que hacemos poda
en verde en variedades jovenes, en las que es mas difi-
cil controlar la produccion deseada. En bodega conta-
mos con teenologia de vanguardia y trabajamos con las
ultimas tendencias en vinificacion de tintos.

Tienen alguna novedad para la
proxima campana?

Pretendemos seguir ampliando la
gamas de varietales que ahora tene-
mos en el mercado (Tempranillo y
Cabernet) al Merlot y Syrah, que sal-
dran en enero de 2005, tras haber
pasado por barrica entre 5 y 7 meses,
ademas de introducir nuevas varieda-
des en el coupage del crianza y man-
tener la linea del reserva de Merlot-
Cabernet-Syrah. Por dltimo, queremos
elaborar un vino especial procedente
de una parcela diferenciada de 4,006
hectareas en la que hay diversas varie-
dades y que pretende ser un emblema
para nosotros, una sorpresa muy ori-
ginal.




los sectores opinan

Cooperativa La Union
(Alcazar de San Juan)

Miguel Roman Angora
Presidente de la Cooperativa
La Union desde el ano 2003,
una bodega creada en 1935
que actualmente cuenta con
unas modernas instalaciones
de 41.000 m*

LQué variedades elabora la Cooperativa La Union?
Nosotros somos 650 socios que, en conjunto, conta-
mos con 5.000 hectareas y, como es habitual en La
Mancha, la variedad mayoritaria es la Airén, aunque
también disponemos de numerosos vinedos de Maca-
beo, Cencibel o Tempranillo, Garnacha y Cabernet
Sauvignon, a los que hay que sumar nuevas plantacio-
nes de Verdejo, Syrah y Merlot, que comenzaran a
producir a partir de la proxima campana. En definiti-
va, creo que la diversidad es importante para una zona
tan extensa como La Mancha, donde podemos presu-
mir abiertamente de tener una climatologia que per-
mite una adecuada adaptacion de varietales de vine-
do que, en teoria son muy diferentes, pero que aqui
pueden desarrollarse sin enfermedades y con particu-
laridades muy positivas por la abundancia de sol.

(Como definiria la politica comercial de su bodega?
Aunque nuestra produccion, que este ano rondara los
24 millones de kilogramos, nos obliga a pensar priori-
tariamente en dar salida a loss graneles, considero que
debemos apostar mucho mas por el vino embotellado
para reforzar nuestra imagen de calidad.

De hecho, este afio podremos alcanzar la cifra de 2
millones de vino envasado en diferentes formatos,
pero somos conscientes de que todavia necesitamos
mejorar mucho en lo que a comercializacion se refie-
re. Ya hemos comenzado a dar los primeros pasos, cre-
ando un departamento comercial que ha comenzado a
posicionar nuestros vinos en Madrid, Andalucia y
‘alencia. Ademas, es previsible que pronto iniciemos
operaciones en el Norte de Espana, pero nuestras
miras van mucho mas alla, para lo que ya tenemos
contactos con importadores en Alemania, Holanda,
Suiza, Reino Unido, Escandinavia, Estados Unidos y
Hong Kong. No obstante, he de aclarar que ya estamos
exportando a través de Baco, organizacion a la que
pertenecemos.

Ademas, ahora contamos con un parque de barricas
que nos permitira sacar al mercado nuestro primer

crianza en 2005. Esto es s6lo un primera paso, ya que
debido al gran incremento de tintos que hemos tenido
por la reestructuracion, nuestro objetivo es alcanzar
las 500 barricas en los dos anos siguientes.

(Cudles son sus planes para los proximos anos?
Ademas de incentivar nuestras ventas, como ya he
dicho antes, queremos seguir mejorando la calidad de
nuestros vinos, para lo cual tenemos que seguir apos-
tando en tecnologia y capital humano; de hecho, hay
que tener en cuenta que en los ultimos anos ya hemos
realizado un gran esfuerzo que nos ha permitido con-
tar con tecnologia avanzada, como prensas neumati-
cas, autovaciantes para los tintos, un equipo de frio de
un millon de frigorias, etc.

iCon cual de sus vinos se quedaria?

Sin querer menospreciar a los demas, la nueva gama
que hemos lanzado bajo la marca “CAZ de Alcazar”, y
que unicamente se dirige a la Restauracion, es nues-
tra gran apuesta para el futuro. Tanto los blancos
como los tintos son vinos frescos, aromaticos e inten-
sos que no dejaran indiferentes a nadie.
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vendimia

Vendimia

“La D.O. LA MANCHA cierra la campana 2004 con una cosecha historica™.

na vez finalizada la
vendimia en la gran
mayoria de las bode-
gas acogidas a la
Denominacion de
Origen "La Mancha", ya se puede
afirmar claramente que la calidad
de la cosecha 2004 sera una de las
mejores, no solo de los ultimos
anos, sino de toda su historia.

Segun han confirmado diversos
directores técnicos de bodegas
acogidas, la maduracion de las
uvas ha sido perfecta, tanto en las
uvas blancas como en las tintas,
con unas graduaciones medias de
entre 13"y 13,5" en los segundos, lo
que asegura una materia prima
excelente para la elaboracion de
vinos de calidad, independiente-
mente de que se trate de jovenes,
crianzas, reservas y grandes reser-
vas. En cuanto a los blancos, la
media ha estado entre 11,5"y 125",
por encima de la media de otros
anos.

Ademas, segun indican las prime-
ras elaboraciones que estan reali-
zando las bodegas, no es precipita-
do decir que lo vinos del 2004 seran
excelentes

Por lo que se refiere a la produc-
cion, aunque todavia no hay una
valoracion exacta, los datos no dis-
tan mucho de las predicciones que
hizo el Consejo Regulador al inicio
de la campana, ya que la cosecha
sera similar a la del ano anterior o
incluso algo superior, teniendo en
cuenta que, debido al efecto de las
reestructuracion habra diferencias
entre blancos y tintos. Los prime-
ros permaneceran en cifras ligera-
mente inferiores a 2004 (menor del
5%), mientras que los segundos ten-
drian un crecimiento de entorno al
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20/25 por ciento con respecto a la
campana del ano 2003, un fenome-
no que resulta facilmente compren-
sible si tenemos en cuenta el pro-
ceso de transformacion de miles de
hectareas de la varietal blanca
Airén, la mayoritaria en La Mancha,
en tintas, como la Cencibel o Tem-
pranillo, la Cabernet Sauvignon, la
Merlot o la Syrah; asi como otras
blancas (Macabeo o Viura, Char-
donnay y Sauvignon Blanc) muy
demandadas por los mercados de
vinos de calidad.

En definitiva, todo esto responde a
un cambio real que esta teniendo
Iugar en el paisaje viticola manche-
go, que desde hace unos anos pue-
de presumir de ser uno de los mas
variados de Espana, gracias a la
impresionante reconversion varie-
tal que esta viviendo esta region.

Ademas, el dato de produccion
varia bastante dependiendo de la
comarca de que se esté hablando,
puesto que en algunos términos de
la provincia de Ciudad Real, como
Daimiel, Carrion o Villarrubia de
los Ojos ha habido un descenso

provocado por el ataque de mildiu
que se produjo en primavera y que
ha afectado mas a las variedades
tintas. Sin embargo, otras comar-
cas experimentaran un incremento
notable.

Lo que si dejan claro estos datos es
que el potencial viticola de La Man-
cha es tan importante y variado que
ésta es la inica Denominacion de
Origen del mundo con posibilidad
de seleccionar las mejores elabora-
ciones de cada una de las bodegas
inscritas para comercializar vinos
de calidad, es decir, con Denomi-
nacion de Origen.

BALANCE DE LA VENDIMIA
2004 EN VARIAS BODEGAS DE
LAS CUATRO PROVINCIAS
MANCHEGAS

ALBACETE

Vinicola de Villarrobledo, S.C.L. ha
tenido una cosecha de 37 millones
de kilogramos, lo que supone un
15% mas que en 2003, una cifra que
varia dependiendo de si se trata de
blanco o tinto, puesto que los pri-




meros han crecido en torno al 10%,
mientras que el tinto ha experi-
mentado una subida del 52% debi-
do que hay vinedos de Cencibel o
Tempranillo, Merlot, Syrah o
Cabernet Sauvignon que han tenido
cosecha por primera vez. También
hay que destacar la alta calidad,
que tomando como referencia el
grado Baumé nos da un resultado
de 13-13,5" en tintos y entre 12-
12,5" en blancos.

En Bodegas Ayuso, 5.L. de Villarro-
bledo aseguran que la produccion
de tinto de las parcelas que contro-
lan ha sido similar a la del ano
pasado, mientras que en los blan-
cos ha habido un aumento que ha
rondado el 8 por ciento. En cuanto
a la calidad, aunque ain es pronto
para dar un informe definitivo por-
que esta pendiente la fermentacion
malolactica, si se puede asegurar
que la uva que ha entrado en bode-
ga, pese al calor del mes de sep-
tiembre, ha sido muy buena, mejor
que en anos anteriores, con una
graduacion media superior a 13"
Baume en los tintos y de 11.8" en el
blanco Airén.

CIUDAD REAL

En Bodegas Naranjo, S.L., uno de
sus propietarios, Ramon Munoz de
Cuerva, indica que han experimen-
tado un descenso del 30 por ciento
en blancos y de aproximadamente
un 40 por ciento en tintos, elevando
su produccion a los 5,56 millones.
Estos datos son valorados positiva-
mente por la bodega, que esperaba

un descenso mucho mayor, ya que
esta zona se vio muy afectada por
el mildiu. Ademas, ha sido sobra-
damente compensada por la mejo-
ra en calidad, que ha sido extraor-
dinaria en el caso de los Temprani-
llos, con graduaciones de entre 13"
v 13,5", y muy buena en otras varie-
dades tintas elaboradas por Bode-
gas Naranjo, como la Cabernet Sau-
vignon y la Merlot. No es peor el
caso de los blancos, cuyo grado
medio ha rondado los 12,5". Tam-
bién es importante destacar que
este ano no ha habido gran diferen-
cia de calidad entre regadio y seca-
no, puesto que debido a la excelen-
te climatologia del 2004 no se ha
abusado del riego y las uvas se han

desarrollado perfectamente.

(Colosales son las cifras de la Coo-
perativa Virgen de las Vinas, cuya
produccion ha rondado los 195
millones de kilos, lo que probable-
mente la convierte en la bodega

vendimia

con mayor produccién del mundo.
Esta cifra supone un incremento
del 20 por ciento con respecto a
2003, pero no solo en cantidad,
sino que también destaca la enor-
me calidad con la que el fruto ha
entrado a la bodega, con gradua-
ciones medias de 12,06" en la Airén,
13,08" en la Cencibel y 134" en la
Cabernet Sauvignon.

Volviendo a la cantidad, vemos
como en el caso de la cosecha de
Cencibel o Tempranillo, segun indi-
ca su gerente, Manuel Olmedo, se
han superado los 14 millones de
kilos, situandose la de Cabernet
Sauvignon por encima del millon
de kilos. En cuanto al resto de
variedades tintas, como la Garna-
cha, Moravia, Syrah, Merlot, etc,,
en conjunto, se han aproximado al
millon y medio. Por lo que se refie-
re a los blancos, destaca el Airén
con mas de 176 millones de kilos,
mientras que el Macabeo ha supe-
rado los 737.000. La cooperativa
también cuenta con pequenas pro-
ducciones de Chardonnay y Sau-
vignon Blane, que han alcanzado
los 60.000 kilos.

CUENCA

La cosecha en la Cooperativa Nues
tra Senora de Manjavacas de Mota
del Cuervo rondo de 34 millones de
kilogramos, convirtiéndose en la
mas abundante de su historia v
superando en un 20% la cosecha
anterior.
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Aproximadamente 31 millones fue-
ron de Airén y cerca de 2 millones
de Cencibel, superando la Garna-
cha el medio millon de kilos. En
cuanto a la calidad, como en el res-

to de zonas, ha sido excelente por-
que el fruto se ha desarrollado sin
ninguna enfermedad y la madura-
cion lenta ha permitido una vendi-
mia, que pese a durar mas de lo
habitual (se inici6 el 13 de septiem-
bre para el tinto y ha finalizado el
20 de octubre para las variedades
mas tardias), no ha tenido inconve-
nientes. La graduacion media ha
sido de 11,4" en Airén; 11,5" en
Macabeo; 14,3” en Cabernet Sau-
vignon; 128" en Cencibel, 12,2 y
13,3" en Syrah.

La cosecha de IRJIMPA, S.L. (Bode-
gas Parra Jiménez) de Las Mesas
tambien fue similar a la del ano
anterior en cantidad, pero mejor en
calidad, oscilando los tintos de la
variedad Cencibel entre 13" y 13,5"
Baumé, una graduacion similar a al
resto de variedades tintas (Syrah,
Merlot y Cabernet Sauvingon) con
las que no hay referencias cuantita-
tivas, ya que se cosechaban por pri-
mera veez.

TOLEDO

La Cooperativa El Egido de Puebla
de Almoradiel (Toledo) ha recolec-
tado unos 39 millones de kilogra-
mos frente a los 36 del ano 2003.
En total, recogié unos 8 millones
de variedades tintas y el resto de
blanco, cuya produccion ha sido
muy similar a la del ano anterior,
teniendo en cuenta que la calidad
es mejor, con un grado de entre
11,5 y 12" Baumé. En tinto, si
tomamos como referencia el Cen-
cibel, este ha tenido un incremento
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del 30 % y la graduacion ha estado
entre los 127 y los 12,5” Baumé.

En la Cooperativa La Paz de
Corral de Almaguer la produccion
fue de 36 millones de kilos, lo que
supone aproximadamente un 15%
menos que el ano 2003, si bien, tal
y como destaco su gerente y direc-
tor técnico, Antonio Calleja, en
muy pocos afnos la produccion de
tinto ha pasado de ser el 2% de la
bodega a superar el 20% del total,
lo que supone un cambio impre-
sionante que ha afectado incluso a
la propia filosofia de la vendimia,
cada vez mas orientada a la bus-
queda de calidad. Ademas, ya no
solo hay Cencibel y Garnacha,
Sino que poco a poco se comienza
a ver la gran diversidad varietal
derivada de la reconversion del
vinedo, con la entrada en produc-
cion de las nuevas plantaciones de
Cabernet Sauvignon, Merlot y
Syrah. Calleja también comenta
que la media de grado ha subido
alrededor de un 20% con respecto
a la campana anterior, situandose
en torno a los 11,8" en blancos y
14" en tintos. Lo que si es impor-
tante resaltar, es la enorme calidad
de la uva recepcionada, que ha
entrado sana en su totalidad y muy
equilibrada, destacando la gran
intensidad color de los tintos, lo

que hara de la cosecha 2004 una
de las mejores de la historia.

Por su parte, las fincas propias de
Bodegas J. Santos de Villa de don
Fadrique han experimentado un
descenso global con respecto al
ano anterior, puesto que el Airen,
que ha tenido sobre 11,8" Baumé,
ha experimentado un ligero des-
censo debido a que hay menos hec-
tareas en produccion, situandose
en torno al millon de kilogramos,
mientras que el Cencibel, con una
graduacion media de 12,9", ha baja-
do entre un 10 y un 15 %, superan-
do los 400.000 kg., y la Garnacha,
que con 12,2" de media, también ha
bajado un 15%, estimandose la pro-
duccion en torno a 1.200.000 kg.

También es destacable la entrada
en produccion de sus plantaciones
de Syrah, que en este primer ano
han producido 150.000 kg., estando
su media de grado en 14" Baumé.

Lo que también han indicado los
responsables de esta bodega, es
que la compra de uva a terceros ha
sido menor que en otras ocasiones,

un fenémeno que se ha repetido en
mas empresas particulares debido
a que cada vez son mis las bodegas
que cuentan con fincas propias y
una diversidad importante.




nuevas variedades

La D.O. “La Mancha”

autoriza la elaboracion experimental

Racimo de Vgh i

peticion de varias bodegas acogidas a la Deno-

minacion de Origen, el Consejo Regulador, tras

contar con el informe favorable de la Comision
de Control de Calidad, ha autorizado por primera vez,
para la cosecha 2004, la elaboracion de vinos de Mos-
catel de grano menudo y Verdejo, ambas blancas, ade-
mas de la tinta, Petit Verdot, siempre y cuando se tra-
te de vinos monovarietales (100% del mismo tipo de
uva) con fines experimentales y en cantidades no
superiores a las 5.000 botellas por variedad y bodega.

Ademas, esto servira de base a las bodegas acogidas
que pongan en marcha estas elaboraciones para veri-
ficar que la buena adaptacion al terreno y a la clima-
tologia manchega que han demostrado estas uvas se
traduce en vinos de unas caracteristicas organolépti-
cas adecuadas a los exigentes requisitos de la Deno-
minacion de Origen y, consecuentemente, a las deman-
das del mercado de vinos de calidad.

Por su parte, el Consejo Regulador realizara controles
excepcionales y atin mas exhaustivos a las nuevas ela-
boraciones, cuya vinificacion al amparo de la Deno-
minacion de Origen “LA MANCHA" previsiblemente se
normalizara a partir de la cosecha 2005.

También debemos tener en cuenta que estas varieda-
des fueron incorporadas en las Normas de Produccion
tras el asesoramiento de un importante grupo de eno-
logos de bodegas acogidas y técnicos externos, que
defendieron la incorporacion de las nuevas varietales
por su alto potencial aromatico, abriendo asi atin mas

de tres nuevas variedades

Verdejo, Moscatel de grano menudo
y Petit Verdot han sido incluidas en las
nuevas normas de produccion

el extraordinario abanico de variedades que hoy exis-
te en La Mancha, que también incluye a las ya recono-
cidas por el Reglamento anterior del Consejo (Blan-
cas: Airén, Viura o Macabeo, Chardonnay y Sauvignon
Blanc. Tintas: Moravia dulece, Garnacha tinta, Cenci-
bel o Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot y
Syrah) y su incorporacion sera definitiva una vez que
entren en vigor las Nuevas Normas de Produccion,
aprobadas en Pleno de Consejo y presentadas a la
Consejeria de Agricultura y al Instituto de la Vina y el
Vino de Castilla-La Mancha el pasado mes de Julio, y
que presumiblemente seran aprobadas en breve pla-
ZO.

Tampoco podemos pasar por alto que las nuevas Nor-
mas de Produccion de la Denominacion de Origen “LA
MANCHA" surgen como consecuencia directa de la
puesta en marcha de Ley de la Vina y el Vino de Casti-
lla-La Mancha, con la que se pretende dinamizar el
sector socioeconémico mas importante de la region.

Por otro lado, y sin entrar a valorar ahora las particu-
laridades de la elaboracion de vinos, sino centrando-
nos fundamentalmente en la vifia, podemos destacar
que la densidad maxima de plantacion del vinedo sera
de 1.000-1.600 cepas en PORTE BAJO, con un maximo
de 20.000 yemas productivas, y 1.600 -3.330 cepas en
PORTE ALTO, con un maximo de 35.000 yemas en
variedades productivas (Airén, Viura, Garnacha,
Moravia, Syrah y Cencibel o Tempranillo) y 40.000
yemas para las menos productivas (Chardonnay, Sau-
vignon Blanc, Moscatel de grano menudo, Verdejo,
Merlot, Cabernet Sauvignon y Petit Verdot). Ademas,
dicha densidad debe ajustarse obligatoriamente a los
rendimientos maximos por hectirea y variedad auto-
rizadas (en plantaciones de PORTE BAJO, tanto varie-
dades blancas y tintas: 65 hl./ha. En plantaciones de
PORTE ALTO: 70 hl/ha.), teniendo en cuenta que,
cuando el rendimiento sea superior al autorizado, la
produccion de la parcela sera descalificada.

Asimismo, las condiciones ecologicas seran conside-
radas en los riegos de apoyo en invierno y de socorro
en verano, por el sistema de goteo, para garantizar el
sistema radicular de la planta, la masa foliar del vifie-
do y el mantenimiento del cultivo.
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nuestros vinos / novedades

MISCEO 2000

Vinedos y Bodegas Murnioz, S.1.
Clra. de Villarrubia, 11
45350 Noblejas
(Toledo)

Tel: 925 140 070

Foa: 925 141 354
Correo electronico:

vibomu@ieleline, es

Crianza

Fase visual: de color rojo
cereza, con tonos granales.
Fase olfativa: aromas inten-
s08, con marcados dejos de
frutas.

Fase gustativa: con cuerpo vy
sabor, resultando largo v con
buen postgusto.

[ Nuevo Crianza
CUEVAS REALES 1999

Cosecleros Finbolelladores, 5.4,

Cremino Villatobas, 4

45350 Noblejas (Toledo)

Tel: 925 140 292 - Fax: 925 140 962
Caorreo electranico:
cosecheros@embotelladores. e delefonica, net

Crianza
Tempranillo-Cabernet [
Sauvignon

Fase visual: de color violiceo
con buena evolucion.

b
(uevas Reales

- . 99
Fase olfativa: aromas complejos £
. i [ Crianza
con olores propios de vainillas, | Teonganill - Caernet Sasgnon

propios de la crianza. [
Fase gustativa: robusto, ;
amplio v elegante.

Nueva Presentacion

VEGA CEDRON 2003
Bodegas Hermanos Rubio, S_L.
Ctra. Villamuelas (Toledo )
45740 Villasequilla ( Toledo)
Tel: 925 310 284

Fox: 925 325 133

Correo electronico; bodegasrubio@erra,.es

Macabeo - Airén

Fase visual: de color blanco
palido.

Fase olfativa: aromas fruta-
les intensos.

Fase gustativa: amplio y
equilibrado en boca, con un
buen paso.

VEGA CEONON

Macabeo
Airén
; \“&' ;

LAM LN THA
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COLOMAN 2001

S.AT Colowdn
13620 Pedro Musioz ( Ciudad Real)
Tel: 926 586 410
Fax: 926 586 656
Covreo electronico:

coloman@salcoloran. com
H'r’h.‘ W, -S'I"'lf(‘f}lerH!!.'J

Crianza

Fase visual: de color rojo
picota con tonos violeta,
Fase olfativa: aromas de
vainilla y tostados.

Fase gustativa: limpio,
redondo y alto tanico, lo
que le permite evolucionar
positivamente.

AIDA 2002

IRJIMPA, S.L. ( Bodegas Poarra Jimménesz)
Travesia Cervantes, 4

16650 Las Mesas (Cuenca )

Tel: 607 707 932

|
' Aida

Fax: 67 155 243

i CRIANZA 2002
Corre 0 € leclyanico, . LA MANCHA
parrajimenez. bodg@uwanadoo. es AN o DR
Crianza Tempranillo 8 B3

Fase visual: rojo cereza cubierto con |
granate.

Fase olfativa: nariz compleja, con not:
cuero, praline, cedro y especiadas.
Fase gustativa: potente y con cuerpo,
manteniendo una buena evolucidon en
botella,

; ‘25
TEMPRANILLO /417

LA ZARANDA
Cooperativa Cristo de las
Irjrerias

Clra. Villarrubia, 37
45350 Noblejas (Toledo)
Tel: 925 140 291

Faz: 925 140 605

Correo electronico:
deinjurias@ueaman. es

RO
Zaranda

TEMPRANILLO

Tempranillo

Fase visual: mora intenso con
ribete purpura.

Fase olfativa: limpio, con inten-
so0 recuerdo de fruta madura.
Fase gustativa: carnoso y
sabroso, con alguna nota
vegetal en el inal de boca.

-
Nl
-~
N LT
RN
Lt MANCHA
Dinorranocatn oo Origen

Embolsiono por RE (CLM- 19910 pam
BODEGA COOR STMO. CRISTO DE LAS INJURIAS
NOBLE RS - TOLEDO - ESPANA —
715CL 135% Vol



DON OCTAVIO

Vinicola de Villarrobledo, S.C L.

Ctre. de Munera, Km. 0.5

(2600 Villarrobledo (Albacete)

Tel: 967 140 193

Fax: 967 146 657

Correo electronico: info@uyiicolavillarrobledo. com
Pegina web: wune virdcolavillarrobledo, com

Tempranillo

Fase visual: de color rojo pico-
la, con capa media-alta.

Fase olfativa: aromas limpios y
agradables de frutas silvestres,
destacando su variedad.

Fase gustativa: gusto fuerte y
robusto, con largos Loques

OCTAVIO

CENCIBEL 2003

Lanicos, paso de boca agradable
v un final muy largo.

LA MESETA 2003
Cooperativa Nivo. Padre Jesis del Peydon
Poligono Industrial, s/
13200 Manzanares

(Ciudad Real) \ MES
Tol- 026 610 309 I LA MESETA
Fau: 926 610 516 [

{ll\ll! LY

Correo electronico:
SRy Yol _m,,(.uuﬂi.

-\ -
i # e e =

yunlero@yunlero. com |
Prgina web:

N'H‘Hi.fﬂ”l’l’!“}"{).f'fN?i’

Airén

Fase visual: color amarillo pélido.

Fase olfativa: aromas forales v afrutados,

Fase gustativa: destaca su frescura v armonia en boca.

TORRONTERA
Estancia Lacal Vinedos iy Crianzas, S.L.
Carretera de Lillo, 17

45850 Villa de don Fadrigue (Toleda)
Tel: 925 195 996
Feep: 925 195 997

<
Wm

Crearneza JN

Crianza 2001

Fase visual: de color rojo rubi.
Fase olfativa: aromas intensos,
con complejos aromas de crianza.
Fase gustativa: suave y calido al
paladar, siendo persistente

en su final.

Emboscllido por:
Estaacis Lacal
Visedos y Crisnan. ol
0N T DO
RE CIMSHW/TO

RS%WL Fiar e Tl

:

nuestros vinos / novedades

Nuevo Reserva

ARTERO 1998
Vintedos y Bodegas Murnioz, S.L.
Ctra. de Villarrubia, 11
45350Noblejas

(Toledo)

Tel: 925 140 070

Fax: 925 141 534

Correo electronico:

. ity
\ “.-H" .ﬂ"‘
g

vibomu@leleline.es _—=
Reserva Merlot p— 'a
Fase visual: rojo cereza

con tonos teja en el borde.
Fase olfativa: aromas lim-
pios a fruta madura, espe-
cias, vainillas y café tostado.
Fase gustativa: paladar
suave, con sabores bien integrados de fruta madura y
especias y tostados de la barrica. Final largo.

ALONSO PACHECO
Cooperativa Santiago El Mayor
02620 Minaya (Albacete)
Tel: 967 450 053

Feoe: 967 450 053

Crianza 2001

Fase visual: de color rojo
cerezi, con Lonos granates.,
Fase olfativa: aromas intensos,
con marcados dejos de frutas,
Fase gustativa: cquilibrado en
boca y bien estructurado,

con largo postgusto.

PALACIO DEL MARQUES

Vinicola de Castilla, S.A.

Poligono Industrial, Calle 1,
3200 Manzanares (Ciudad

mcm Dy

Real ). \
Teleéforno: 826 610 300 \\
Foa: 926 610 516

Carreo electronico;

'\‘\

_MARQUES

Hecaboo Oliardonmay

yuntero@yuntero.com
Pdgina web: wuww. yuntero,com

Macabeo Chardonnay

Fase visual: color amarillo pajizo
con reflejos verdosos.

Fase olfativa: aroma delicado,
con fondo floral.

Fase gustativa: [resco, sabroso y
persistente.

LA MANCHA
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La Fundacion

“Castilla-La Mancha

fundacion del vino

Tierra de Vinedos”

impulsara la promocion de los vinos de la region

a Fundacion “Castilla-La
Mancha, Tierra de Vine-
dos” impulsara la pro-
mocion de los vinos de
la region

Desde hace anos, este Consejo
Regulador ha insistido mucho en
que la comercializacion es la asig-
natura pendiente para los vinos de
la Denominacion de Origen “La
Mancha”. Por ello, el nacimiento de
la Fundacion “Castilla-La Mancha,
Tierra de Vinedos” a cuya presenta-
cion oficial, que tuvo lugar en Tole-
do el pasado dia 9 de septiembre,
asistieron el presidente de la Junta
de Comunidades de Castilla-La

l

\,_ Lq“nl A A » simes'y anni

Mancha, José Maria Barreda, y la
ministra de Agricultura, Elena
Espinosa, puede ser un gran esti-
mulo para que de una vez por todas
los vinos de Castilla-La Mancha
alcancen el lugar que merecen el
mercado nacional e internacional.

Con esta iniciativa se pretende
promocionar el vino como un ali-
mento saludable, mejorar el segui-
miento del mercado para identifi-
car oporfunidades de negocio y
conseguir mayor profesionaliza-
cion y competitividad del sector.

Si nos centramos en el caso con-
creto de la D.O, LA MANCHA,

waldh B b -

nuestras cifras en los ultimos anos
son positivas, ya que, por ejemplo,
la comercializacion en 2003 ha
alcanzado los 48.888.505 litros
(equivalente a 65.184.673 botellas
de 75 cl.), siendo especialmente el
crecimiento en el exterior, que ha
sido del 46,5 %, superandose los 13
millones de botellas.

Pese a que esto demuestra que se
ha trabajado bien en los ultimos
anos, lo que si queda claro es que
todavia existe una diferencia
importante entre la enorme pro-
duccion de la Zona de Produccion
y la comercializacion, aunque tam-
poco podemos pasar por alto que
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el destino de las uvas manchegas
tiene conceptos claramente dife-
renciados (mostos, destilados,
vinos de mesa y vinos de calidad o
con Denominacion de Origen)

Por todo ello, la creacion de la
Fundacion “Castilla-La Mancha,
Tierra de Vinedos” resulta extraor-
dinariamente importante para la
D.O. LA MANCHA. De hecho, no
resulta extrano que entre los 14
patronos que actualmente tiene la
Fundacion haya dos vocales del
actual pleno del Consejo Regula-
dor “La Mancha” (Fernando Ville-
na v Alfonso Monsalve) y respon-
sables de varias bodegas acogidas:
Angel Villafranca Lara (BACO),
Rafael Torres Ugena (Coop. Virgen
de las Vinas), Desamparados Irnan
Parrilla (Coop. Ntra. Sra. del Rosa-
rio), Sebastian Heras (Coop. Ntra.
Sra. de la Piedad), Roman Canta-
rero Lopez-Santacruz (Vinos y
Bodegas) y Félix Solis (Felix Solis,
S.A. en Puebla de Almoradiel).

También es importante destacar
que, tal y como indico el presidente
autonomico, la Fundacion surge
para completar el profundo proce-
so de modernizacion del sector viti-
vinicola de Castilla-La Mancha, que
en los ultimos anos ha posibilitado
que las bodegas de la region puedan
presumir de estar en la vanguardia
tecnologica, ademas de conseguir
llevar a cabo la mayor reconversion
vitivinicola de la historia de nuestro
pais, con la reestructuracion de
unas 100.000 hectareas de vinedo
en muy poco tiempo.

De acuerdo con el volumen de pro-
duccion, la mayor parte de los
recursos se dedicardn a la promo-
cion del vino, pero la Fundacion
también realizara actuaciones
para impulsar las ventas del resto
de productos que estan basados en
la uva, como son los mostos y los
destilados que se elaboran con
alcoholes vinicos.
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visita las instalaciones de AINIA

I pasado mes de septiembre, una delega-

cion del Consejo Regulador "La Mancha"

formada por varios vocales y trabajadores

del mismo visito las instalaciones de

“Ainia, Centro Tecnologico”, situadas en
Yaterna (Valencia). Ainia es una asociacion privada, de
ambito nacional, formada por empresas del sector agro-
alimentario y afines, cuyo objetivo es el fomento de la
innovacion y el desarrollo tecnologico. Este centro, que
nace en el afio 1987 con una clara vocacion de servicio
a las industrias agroalimentarias, cuenta actualmente
con mas de 1000 empresas asociadas.

La delegacion del Consejo Regulador, encabezada por
su presidente, Gregorio Martin Zarco, tuvo la oportuni-
dad de conocer de primera mano la importante infraes-
tructura de Ainia, tanto en recursos humanos (la mayor
parte de ellos licenciados y doctores), como en equipa-
miento, lo que, en palabras de su director, Sebastian
Subirats, les permite prestar una amplia gama de servi-
cios, entre los que figuran la realizacion de proyectos
de T+ D + I (propios o concertados con empresas y
otros organismos), asistencia téenica especializada en
la gestion de temas de I + D + 1, transferencia de tec-
nologia, implantacion de sistemas de gestion de cali-
dad, gestion medioambiental, realizacion de analisis y
ensayos, formacion, legislacion, tecnologias del enva-
se, tecnologias de la informacion y de la produccion e
informacion y documentacion cientifica y técnica.

Tras la visita por las instalaciones, investigadores del
Laboratorio de Analisis Quimico y de los Departamen-
tos de Procesos Industriales, Calidad y Medio Ambien-
te e Instrumentacion y Automatica ofrecieron una bre-
ve charla sobre el modo de trabajo de sus respectivos

departamentos, asi como la relacién que tienen o podri-
an tener sus investigaciones con el mundo de la vitivi-
nicultura.

Por udltimo, tuvo lugar un intercambio de impresiones
entre los responsables de los departamentos de 1+D y
Marketing de Ainia, respectivamente, y los vocales del
Consejo, dejando abierta la posibilidad de iniciar una
colaboracion mucho mas activa entre ambas institu-
ciones, ya que muchas de las investigaciones que se
desarrollan en este centro tecnologico tienen relacion
con el mundo de la vitivinicultura. De hecho, alguna de
las cooperativas del CRDO ya estan colaborando en el
proyecto de "Desarrollo de una plataforma sectorial
interactiva para evaluar la calidad de la uva", accion que
ha sido promovida por la Union de Cooperativas Agra-
rias de Castilla la Mancha UCAMAN, con el apoyo y
financiacion del Instituto de la Vid y el Vino de Castilla
la Mancha IVICAM y realizado por Ainia.
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convenio con Cajas Rurales

El C.R.D.O. La Mancha
de Colaboracion con

I pasado octubre se firmo, en la sede del
C.R.D.O. “LA MANCHA", un convenio de
colaboracion entre esta entidad y las Cajas
Rurales de Albacete, Ciudad Real, Cuenca y
Toledo, por el que las entidades financieras se impli-
can de forma activa en toda la actividad promocional y
de gestion del Consejo, ya que, entre otras cosas, se
comprometen a destinar 5.000 euros anuales a cada
una de las publicaciones de Consejo Abierto que edite
el Consejo Regulador (hasta un maximo de 6
revistas) y otros 5.000 a la compra de estimulos
publicitarios. En conjunto, la cuantia que las
Cajas Rurales aportaran al Consejo puede ascen-
der a 35.000 euros al afio. Pero no acaba aqui su
colaboracion, puesto que también gestionaran la
totalidad del cobro de recibos del Consejo v
colaboraran con éste en las necesidades de soft-
ware y asesoria informatica que tenga.

Las instituciones
deben ser conscientes
de la importancia
economica y social del

sector vitivinicola.
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En la firma del Convenio, ademas
del Presidente del Consejo Regula-
dor “LA MANCHA", Gregorio Mar-
tin Zarco, el Secretario, Alfonso
Alonso, y los portavoces de las dis-
tintas Comisiones de Trabajo, estu-
vieron presentes los Presidentes y
Directores Generales de la Caja
Rural de Albacete (Higinio Olivares
Sevilla y Francisco Garcia Pique-
ras, respectivamente), Cindad Real
(Luis Diaz Zarco y Miguel Angel
Calama), Cuenca (Carlos de la Sie-
rra Torrijos y Ernesto Berdala Sol-
sona) y Toledo (Andrés Gomez
Mora y Rafael Martin Molero).

El convenio tendra una duracion
trienal, iniciandose el uno de enero
de 2005 y concluyendo el 31 de
diciembre de 2007, siendo renovable por anos si no hay
denuncia expresa de cualquiera de la partes.

Gregorio Martin-Zarco agradecio a las Cajas Rurales el
apoyo prestado a la Denominacion de Origen “LA
MANCHA" y a todo el sector vitivinicola regional a lo
largo de muchos anos (el primer Convenio se firmd en
1996), lo que se reafirma con la firma de este acuerdo,
que, tal y como describe en su propia redaccion,




demuestra que las Cajas Rurales de Albacete, Ciudad
Real, Cuenca y Toledo “son conocedoras de la magni-
tud del sector vitivinicola dentro del ambito de Casti-
lla-La Mancha, asi como de su importancia economica
y social, manifestando la necesidad de crear los ins-
trumentos necesarios tendentes a favorecer la resolu-
cion de las necesidades de este segmento, las de los
viticultores, cooperativas vitivinicolas, bodegas, embo-
telladores y las del propio Consejo Regulador, que sus-
tentan este sector de la agricultura
castellano-manchega”.

El presidente del Consejo Regula-
dor también aseguro que actos
como éste le llenan de satisfaccion
porque, para la Denominacion de
Origen, suponen un impulso muy
necesario en un momento en que se
ha apostado decididamente por la
promocion, relanzando la imagen de
los vinos de la citada Zona de Pro-
duccion y su posicionamiento en el
mercado, puesto que la calidad ya
esta a unos niveles altisimos, pero
hay que tratar de que esto llegue al
consumidor.

Martin-Zarco también comento que
para el Consejo Regulador es esen-

convenio con Cajas Rurales

renueva su convenio

| las Cajas Rurales

cial contar con el apoyo de las instituciones
financieras y polificas, que deben ser conscien-
tes de la importancia, no solo economica, sino
también social, del sector vitivinicola en una
region como la nuestra.

Por su parte, todos los presidentes de las Cajas
elogiaron el esfuerzo llevado a cabo por el Pleno
del Consejo Regulador en los dltimos anos a
favor de la vitivinicultura regional, por lo que era
necesario que las Cajas Rurales, caracterizadas
por su cercania al ciudadano y por apostar por
crear riqueza en la region, apoyaran en su justa
medida a los vinos de la Denominacién de Ori-
gen “LA MANCHA”".

Tras este acto protocolario, tuvo lugar un
almuerzo de trabajo en la cocina tipica del Con-
sejo Regulador, en el que se trataron diferentes
asuntos de interés para ambas entidades, valorandose
muy positivamente la relacion existente entre ellas y
estudiandose incluso la posibilidad de incrementar la
colaboracion entre las mismas en acciones puntuales,
siempre v cuando éstas vayan encaminadas a patroci-
nar proyectos dirigidos a favorecer la realizacion de
actividades que sirvan de estimulo a la calidad, a la
promocion del sector vitivinicola y al desarrollo de la
economia de la sociedad castellano-manchega.
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nuestras bodegas

Varias Cooperativas Manchegas _
celebran su 50 aniversario

El ano 1954 debic ser especial en La
Mancha, ya que son varias las coopera-
tivas que este afio han celebrado su 50
aniversario. A la cooperativa San Isidro
de Villanueva de Alcardete (Toledo), de
cuyo cincuentenario ya hablamos en el
nimero anterior de Consejo Abierto, se
han sumado las Cooperativas de Nues-
tra Senora de Criptana (Campo de Crip-
tana — Ciudad Real), Nuestra Senora de
la Piedad (Quintanar de la Orden —
Toledo) y Ntra. Sra. del Egido (Puebla
de Almoradiel —Toledo), quedando adn
pendiente alguna otra, como la Coop.
Ntro. Padre Jesds del Perdén (Manza-
nares - Ciudad Real).

COOP. N. S. DE CRIPTANA

El presidente de la Junta de Comunida-
des de Castilla-La Mancha, José Maria
Barreda, acudid el pasado julio a la Coo-
perativa Nuestra Sefiora de Criptana
(Bodegas Simbolo) para homenajear a
los 52 hombres y 4 mujeres gue en mayo
de 1954 crearon la bodega, que hoy
cuenta con cerca de 500 socios, que
pueden presumir de tener una empresa
que elabora con los sistemas mas avan-
zados, tanto en la linea de los tintos,
como en la de los blancos.
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En dicho acto, que finalizd con la degus-
tacion de un vino de la cooperativa por
parte de los mas de 800 asistentes, tam-
hién estuvieron presentes otras perso-
nalidades, como la Consejera de Agri-
cultura, Mercedes Gomez, el alcalde de
Campo de Criptana, Santiago Lucas
Torres, los delegados provinciales de
Agricultura e Industria, el subdelegado
de Gobierno, el director del IVICAM o
los presidentes de UCAMAN, BACO vy el
Consejo Regulador “La Mancha”.

Por parte, el presidente de la Coopera-
tiva, José Manuel Diaz Ropero, agrade-
ci6 a las administraciones su colabora-
cion tanto en lo econdémico como por
facilitar los tramites en bien del pro-
yecto desarrollado por la bodega.

COOP. N. S. DE LA PIEDAD

Poco después, la Cooperativa Nuestra
Senora de la Piedad (Bodegas Entre-
montes) de Quintanar de la Orden
(Toledo) también celebrd su cincuente-
narig, un acontecimiento para el que la
citada bodega organizé una serie de
actos conmemorativos que concluyeron
con la visita a las instalaciones del pre-
sidente de la Comunidad Auténoma de
Castilla-La Mancha, José Maria Barre-
da, que también acudid acompanado de
la Consejera de Agricultura, Mercedes
Gomez, y del Director del Instituto de
la Vifia y el Vino de Castilla-La Mancha.

Ademas, en dicho acto, como ya habia
sucedido en la Cooperativa de Campo de
Criptana se entregé una placa conme-
morativa a los socios fundadores a(n
vivos, del total de 57 emprendedores

que decidieron crear la cooperativa, que
hoy cuenta con 1120 socios, los cuales
aportan cerca de 40 millones de kilos de
uva, convirtiendo a esta empresa, dota-
da de la dltima tecnologia, en una de las
de mayor volumen de la region.

Pero al margen de la visita del presi-
dente regional, en el 50 aniversario de
la Coop. Ntra. Sra. de la Piedad se
estan desarrollaron una serie de con-
ferencias iniciadas el dia 20 de julio con
la charla del presidente y el gerente de
UCAMAN, Alejandro Cafas y José Luis
Rojas, respectivamente, quienes habla-
ron sobre el “Presente y el Futuro del
Cooperativismo”.

El miércoles, dia 21 de julio, el jefe del
Departamento de Calidad de Consejo
Regulador de la Denominacion de Ori-
gen “La Mancha”, José Luis Barco Liza-
no, acompanado por el responsable de
comunicacion de la citada institucion
Angel Ortega, ofreci6 una breve charla
sobre los “Factores que intervienen en
la Calidad Vitivinicola”.

En primer lugar, el responsable de
comunicacién del Consejo comentd las
particularidades de la D.O. LA MAN-
CHA y, posteriormente, José Luis Bar-
co afirmé que cada vez hay mas con-
sumidores con la mente abierta a nue-
vos vinos de calidad, aunque haya que
pagar mas por ellos, por lo que en La
Mancha, tanto las bodegas como los
viticultores, deben seguir apostando
por mejorar el producto y, teniendo en
cuenta que el buen vino se inicia en la
vina, el responsable del Departamen-




to de Control de Calidad del Consejo
insto a los socios de la cooperativa a
producir de la forma mds adecuada
para obtener los vinos que el mercado
demanda, valorando la calidad por
encima de la cantidad y aprovechando
la reconversion para producir las varie-
dades que la bodega le recomiende.

No obstante, José Luis Barco valord
muy positivamente la situacion actual
del campo manchego, lo que provoca
que se elaboren vinos cada vez mejo-
res y, sin duda, hard que esta region
tenga, ademas de una realidad elogia-
ble, un futuro adiin mas prometedor. Y si
esto no fuera asi, como es posible que

cado del vino y otros productos obteni-
dos a partir de la uva.

COOP. NTRA. S. DEL EGIDO

En esta celebracion, su presidente,
Angel Villafranca, que también preside
la Cooperativa de segundo grado BACO,
estuvo acompanado por la Consejera
de Agricultura, Mercedes Gomez, y el
Secretario General del Ministerio de
Agricultura, Fernando Moraleda, asi
como el Presidente de la Caja Rural de
Toledo, Andrés Gomez Mora, y ofras
muchas personalidades del mundo del
vino, como los presidentes del Consejo
Regulador y de UCAMAN.

Como dato curioso, podemos destacar
gue en su primera elaboracion, la Coo-
perativa Nuestra Senora del Egido
recogio poco mas de 2 millones de kilo-
gramos, aportados por sus 211 socios.
Hoy dia, esta cooperativa cuenta con
720 asociados, de los que 310 son
mujeres. Su capacidad de almacena-
miento es de 34 millones de kilos, una
cantidad que fue superada en la vendi-

los mas importantes grupos bodegue-
ros de nuestro pais estén apostando
decididamente por establecerse en La
Mancha.

La ultima conferencia, que se celebrd
el dia 22 de julio, corrio a cargo de la
gerente y responsable de ventas de
Bodegas Asociadas Cooperativas
(BACO), Charlotte Bareaud Salgués,
que hablé sobre la evolucién del mer-

mia de 2004, puesto que en esta cam-
pana se han cogido 39 millones, proce-
dentes de las 5.384 hectareas de Airén,
Cencibel, Cabernet Sauvignon, Syrah,
Moscatel y otras variedades. Entre sus
Gltimas inversiones destacan una nave
de fermentacion y el acondicionamiento
de los descargaderos, con una inver-
sion global de 2.186.000 euros. Por
ultimo, sefalar que con D.0. La Mancha
comercializa la marca Pirubi.

Un grupo de Quimicos visita la Zona de Produccion

A mediados del pasado mes de julio un grupo de 300 personas parti-
cipantes en el XXII Congreso del Grupo Especializado en Quimica
Organometalica” realizd un viaje por la Zona de Produccion “LA MAN-
CHA” y, concretamente, por dos bodegas inscritas al Consejo Regula-
dor, la Cooperativa Santa Catalina de La Solana y Vinicola de Castilla,
S.A. de Manzanares.

Dicho congreso, que tuvo lugar en Ciudad Real del 12 al 14 de junio, ha
estado organizado por la Facultad de Ciencias Quimicas de la Univer-
sidad de Castilla-La Mancha y, dado el alto nimero de personas que
visitaban las bodegas, los quimicos se dividieron en dos grupos. El pri-
mer grupo visito las instalaciones de la Cooperativa Santa Catalina de
La Solana (Ciudad Real), donde los quimicos fueron recibidos por el
presidente de la citada cooperativa, Antonio Serrano de la Cruz, y la
directora técnica de Santa Catalina, Irene Sudrez, que junto con el
presidente y el responsable de comunicacion de la Denominacion de

Origen “La Mancha”, Gregorio Martin-Zarco y Angel Ortega, fueron
los encargados de guiar la visita a esta bodega, que se ha renovado
enormemente en los Gltimos afios, ampliando su capacidad de alma-
cenamiento hasta los 20 millones de litros, y cuenta con un parque de
barricas de roble francés y americano de 250 unidades, aunque pre-
visible lo aumentara a medida que lo haga la comercializacion de vinos
de crianza.

Un segundo grupo se dirigio a Vinicola de Castilla, S.A., donde el direc-
tor técnico de la empresa, Casimiro Sanz, acompanado del director
comercial de la misma y del secretario y el responsable del departa-
mento de control de calidad del Consejo Regulador, Alfonso Alonso y
José Luis Barco, respectivamente, acompanaron a los congresistas en
su visita, en la que éstos quedaron gratamente sorprendidos por sus
magnificas instalaciones, en las que entre otras cosas, destaca su tren
de embotellado, con una capacidad de 12.000 botellas/hora.
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nuestras bodegas

Charla sobre
“Los Mercados
estratégicos de
Asia Pacifico”

EL 8 de octubre tuvo lugar en la sede del Consejo una interesante
charla sobre los "Mercados estratégicos de Asia Pacifico”, ofrecida
por la Camara de Comercio e Industria de Ciudad Real.

La encargada de impartir la conferencia fue Ménica Li, Directora de
MONLI Asia Internacional, S.L., quien detalld las particularidades
mads importantes de estos mercados a la hora de exportar, valoran-
do detalles de las culturas asiaticas que son esenciales a la hora de
llevar a buen términe una negociacion. Li también comentd la situa-
cion de cada uno de los paises mas atractivos de la zona para el

comercio, enumerando las facilidades y dificultades que ofrecen
cada uno de ellos para importar productos espafoles y, concreta-
mente, vinos como los que se elaboran en La Mancha, destacando
que al ser el vino un producto de prestigio, su consumo estd aumen-
tando a medida que lo hace el nivel de vida de los paises asiaticos y
crece el nimero de personas con un elevado poder adquisitivo.

Senalar también que la ponencia estuvo precedida por una breve
intervencion del presidente del Consejo Regulador, Gregorio Martin
Zarco; y del secretario general de la Camara de Comercio de Ciudad
Real, Ginther Lorenz, que reafirmé la voluntad de la institucion que
representa por mejorar la presencia de nuestros productos en todos
los mercados posibles, destacando la importancia que tiene una zona
con un crecimiento tan increible en los Gltimos afies como el Sudes-
te Asiatico.

Bodegas ARESAN inaugura sus instalaciones

El pasado verano tuvo lugar la inaugu-
racion oficial de Bodegas ARESAN, un
complejo de una belleza excepcional
que nace con la pretensién de elabo-
rar vinos de la maxima calidad en La
Mancha y, concretamente, en Vilarro-
bledo, donde se encuentra el término
municipal con mayor extension de
vinedo del mundo (mas de 30.000 hec-
tareas).

En dicho acto estuvieron presentes

rama vitivinicola regional y agradecio
la colaboracion de las instituciones y
de otras muchas personas, lo que ha
facilitado que su proyecto haya sido
posible.

En su intervencién, la Consejera de
Agricultura, felicito a la empresa de
los Hermanos Arenas Sanchez por su
iniciativa y por elegir La Mancha para
establecerse, contribuyendo asi a
reforzar la imagen de calidad que hoy
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unas 800 personas, de las que gran
parte estaban vinculadas al mundo de
la vitivinicultura, destacando la asis-
tencia de la consejera de Agricultura,
Mercedes Gomez, y el presidente de la
Diputacion de Albacete y alcalde de

Villarrobledo , Pedro Antonio Ruiz San-
tos, quienes acompanaron a los pro-
pietarios de la bodega, encabezados
por Aurelio Arenas, en tan importante
dfa. Este agradecié el interés suscita-
do por la Bodegas Aresan en el pano-

por hoy esta adquiriendo la region, lo
que anima a la Administracién regio-
nal a apostar por el sector socioeco-
némico mas importante de Castilla-La
Mancha y a potenciar el conocimiento
de nuestros vinos.

Tomelloso organiza su segunda Fiesta de la Vendimia

Gracias al trabajo de Tomillar Tradiciones y la Asociacion de
Carreros de Tomelloso, la localidad ciudadrealefa con mayor
nimero de bodegas acogidas a la D.0."La Mancha” y, probable-
mente, la que mas vino elabora en nuestro pais, celebr su
segunda Fiesta del Vino, reviviendo la vendimia tradicional el
pasado dia 18 de septiembre.

La jornada se inicio con la recoleccion, depositando la uva en los
tipicos carros y algunos remolques tirados por mulas, que poste-
riormente se dirigieron a las instalaciones de Bodegas Centro Espafiolas y Vinicola de Tomelloso, encamindndose mas
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tarde la Plaza de Espana, donde tuvo lugar una entrega de diplomas por parte del C.R.D.O. LA MANCHA y del Ayunta-

miento a distintas personas que colaboraran en la organizacién del citado evento, destacando el galarddn otorgado a Eugenio Perona Palacios,
que fue nombrado pisador del Afio. La jornada se completé con una degustacion de productos tipicos, la actuacion del grupo folklérico Virgen
de las Vifas y una conferencia sobre "el presente y el futuro del vino en la D.0O. LA MANCHA” ofrecida por el responsable de prensa del Con-
sejo Regulador, Angel Ortega. Por dltimo, la descarga de la uva de los carros tuvo lugar en la Cooperativa Virgen de las Vinas.
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ste  establecimiento,

situado en una antigua

casa solariega del siglo

XVI que ha sido conve-

nientemente rehabilita-
da y transformada fue uno de los
ganadores de la pasada edicion del
Concurso “Vinos de La Mancha”
para Hosteleria-Restauracion y
Tiendas Especializadas.

Sus salones, con capacidad para
120 personas, son perfectos para la
organizacion de comidas de empre-
sa, cacerias, banquetes, comunio-
nes, etc. Pero, dentro de Casa
Carmelo, merece especial atencion
su magnifica cueva, que ademas de
atesorar algunos de los vinos con
los que cuenta el local, también
esta preparada para que se puedan
servir comidas en ella.

gastronomia / Restaurantes
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En cuanto a sus especialidades,
destacan los asados en horno de
lefia (cordero y cochinillo) y las
comidas  manchegas  (migas,
gachas, judias con perdiz a la tole-
dana, ensalada de capon en escabe-
che,...).

Cuenta también con una importan-
tisima cantidad de referencias de
vinos de calidad, destacando la pre-
sencia de los acogidos a la D.O. LA

e Ocana (Toledo)

MANCHA (aproximadamente 40),
que estan a la altura del prestigio
del local. Entre ellas, podemos des-
tacar las siguientes marcas: Anil,
Senorio de Zocodover, Evaristo 1,
Yuntero, Artero, Tomillar, Senorio
de Guadianeja, Torre de Gazale,
\tovela, Casn Gualda, Castiflo o
la Mueta, El Vinculo, Fontal o
Gran  Fontal, Campo \mable,
Sembrador, Estola, Don Eugenio y
Dan Fadrigue

ENSALADA DE CAPON EN ESCABECHE

INGREDIENTES:

-1 Kg. de Capoén (pollo de corral)

- 2 cebollas

- 1 cabeza de ajo

- laurel

- pimienta en grano

MODO DE PREPARACION:

- sal

- aceite 150 ml.

- vinagre balsamico 200 ml.
- vinagre normal 500 ml.

- Agua 1 litro.
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En una cazuela se coloca un lecho con la mitad de la cebolla , del ajo
unas hojas de laurel y bolas de pimienta. El capén se deshuesa y trocea.
Se coloca en la cazuela se anade la sal y se pone el resto de cebolla, ajo,
un poco laurel y pimienta. Afiadimos el aceite y después los dos vina-
gres y el agua.

Ponemos a cocer a fuego medio durante una hora aproximadamente.
Después se puede servir frio como ingrediente en mucha variedad de
ensaladas.

"I
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> Conseguir uno de verdad
te costara lo mismo

Préstamo Coche Total de Caja Rural

Y todo ira sobre ruedas




