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editorial

La unidad del sector
vitivinicola manchego

on muchas las veces que hemos iniciado este Editorial comentando las

enormes oportunidades de futuro que tiene La Mancha en lo que al vino

se refiere, debido a la reestructuracion del vinedo vivida en esta region,
que en muy pocos anos se ha convertido en la primera productora de
vino tinto de Espana. Por supuesto, tampoco podemos olvidarnos de la
impresionante mejora en la infraestructuras de las bodegas, dotadas de
la mas moderna tecnologia y, ahora, también de personal altamente cua-
lificado, porque el capital humano no es algo secundario en lo referido a
la rigurosa elaboracion de los vinos que hoy por hoy podemos encontrar
en la Zona de Produccion “LA MANCHA”

Pero, ;jcédmo es posible, que con este punio de partida, la region siga siendo
ain mas vista como una gran productora de vinos, y basicamente blan-
cos, que como una zona en la que se elaboran algunos de los mejores
vinos del mundo.

De hecho, pese a que el incremento interanual en las ventas de los vinos con
D.O. LA MANCHA se sitia entre el 10 y 20 % en la iltima década, lo que
podriamos calificar de acorde a la mejora de la calidad, la situacion para
muchas bodegas de la region es delicada, puesto que no podemos olvidar
que el consumo per capita de vino en Espana ha disminuido mucho en
los tltimos treinta afios, aunque también esta claro que la caida se ha
centrado basicamente en el vino de mesa.

Para hacer frente a esta situacion, el sector en Castilla-La Mancha debe ser
consciente de su fuerza en el plano mundial. Ademais, la experiencia nos
ha demostrado que aquél tiene capacidad, mas que probada, para hacer
frente a las erisis coyunturales que afectan a un producto, cuya materia
prima depende esencialmente de la climatologia y, por desgracia, no solo
de la propia, sino de la del resto de paises productores (Francia, Italia,
Estados Unidos, Chile, Australia, Sudafrica, etc.)

Los vitivinicultores manchegos deben tener muy claro que, en un merca-
do tan competitivo como el actual, para asegurarse un futuro realmente
prometedor, es necesario estar cohesionados y potenciar la creacion de
organizaciones que luchen por ello, como la futura Interprofesional de la
Denominacion de Origen “LA MANCHA™.

La unidad del sector es clave para afrontar con éxito la gran apuesta por
los mercados exteriores de las bodegas manchegas (no hay que olvidar
que el consumo mundial de vino sigue creciendo porque este producto
estd de moda en paises como Estados Unidos o Gran Bretana, que son
referencias universales), pero lo es todavia mas consolidar la imagen de
nuestros vinos en el plano nacional.
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noticias breves

La Cope premia al
Consejo Regulador

El pasado 9 de abril, la emisora de Ciudad Real de la Cadena
Cope entrego sus premios “Populares 2004” en un acto al que
asistieron numerosas personalidades regionales, destacando la
presencia del presidente autondmico, José Maria Barreda; asi
como el alcalde de Ciudad Real, José Maria Gil Ortega; el presi-
dente de Caja Rural de Ciudad Real, Luis Zarco; el subdelegado
del Gobierno; Miguel Lacruz; y otras muchas personas pertene-
cientes a diferentes instituciones y organizaciones provinciales.

Entre los ganadores, estuvo el Consejo Regulador de la Denomi-
nacion de Origen "LA MANCHA", cuyo premio fue recogido por
su presidente, Gregorio Martin Zarco. Ademas, también obtuvo
un premio la Cooperativa Virgen de las Vinas de Tomelloso, cuyo
presidente, Rafael Torres, que también preside la Fundacién
Castilla-La Mancha, Tierra de Vinedos, fue el designado para
recibir el premio.

Patrocinio del Seminario Permanente de Gastronomia
Educacion y salud

El presidente del C.R.D.0. LA MANCHA, Gregorio Martin Zarco, asistio el pa-
sado dia 12 de abril al acto de presentacion del Seminario Permanente de
Gastronomia, Educacion y Salud organizado por la Universidad de Castilla-La
Mancha y coordinado por el catedratico de biologia y didactica de las Cien-
cias Experimentales de la UCLM, Antonio Mateos.

Hay que tener en cuenta que el Consejo Regulador patrocina este seminario
cuyo objetivo principal es la alimentacion y la gastronomia, ocupandose de
los ambitos de la educacion, la salud, el consumo y la promocion y difusién
de la despensa mediterranea y los productos de Castilla-La Mancha. Ade-
mas, las actividades que organiza se dirigen a la poblacion universitaria en
general, aunque también a los profesionales de la hosteleria, asi como a
docentes de distintos niveles educativos, preocupados por aspectos basicos
de la alimentacion y la salud.

Curso de cata de la Vinoteca Al Qatar

Un total de 20 alumnos de los cursos de cata organizados por
la Vinoteca Al Qatar de Madrid visitd el pasado dia 18 de abril
la sede del Consejo Regulador en Alcdzar de San Juan, donde
ademas de conocer el Museo del Vino que alli se encuentra, tu-
vieron oportunidad de disfrutar de un buen nimero de vinos de
la D.0. LA MANCHA.

Tal y como indico el responsable de la vinoteca, Antnio Sdnchez

Poveda, lo alumnos quedaron gratamente sorprendidos por la
calidad del vino blanco airén y por la evolucion de los vinos tintos
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noticias breves

Visita del Director General de Mercados Alimentarios

El 17 de marzo, el Director General de Mercados Alimentarios de
la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha, Federico Lopez,
visitd la sede del Consejo Regulador de la Denominacion de Ori-
gen “LA MANCHA™ en Alcdzar de San Juan (Ciudad Real) con mo-
tivo de la celebracién de un pleno ordinario de esta institucion en
el que, entre otros muchos asuntos, volvio a tratarse el asunto de
la conversion del Cansejo en organizacion Interprofesional.

En la comparecencia de prensa posterior, el Director General de
Mercados Alimentarios afirmé que el proceso de transformacién
en Interprofesion por parte del Consejo podria concluirse aproxi-
madamente en un afo si todo se desarrolla correctamente, dado
que las nuevas Normas de Produccion propuestas por el C.R.D.0.
LA MANCHA ya han pasado por el Comité de Gestion del IVICAM.

Precisamente para facilitar el proceso, Lopez también se com-
prometié a remitir el borrador sobre el decreto de organizacio-
nes interprofesionales agroalimentarias que esté preparando la
Junta de Comunidades al Consejo Regulador “La Mancha” y a
otras DD.0O0. que han mostrado su disposicién a transformarse
en Interprofesionales con el fin de que estos organismos en-
cuentren las menores dificultades posibles a la hora de culminar
el proceso de adaptacion necesario.

Por su parte, el presidente del Consejo Regulador "LA MANCHA”,
Gregorio Martin Zarco, valord positivamente que la Consejeria
de Agricultura esté trabajando en el tema de la Interprofesion,
ya que es un asunto que supone una apuesta clara del actual
Pleno del Consejo.

Aumenta el
consumo de
vino en Espana

Por primera vez desde hace varios
afios, en 2004 se incrementd el
consumo de vino en Espaia en un
3,5%, lo que se ha debido funda-
mentalmente al aumento del vino
con denominacion de origen, que
ha crecido unl3,6%.

Segln datos del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion, el consumo de vino en
Espana se elevé a 1.197,79 mi-
llones de litros en 2004, de los
que aproximadamente el 40 %
se hebio dentro de los hogares,
mientras que aproximadamente
el 60% fue consumido en hostele-
ria y restauracion, lo que supone
un incremento de mas del 9 % en
este sector.

Si nos referimos especificamente
a los vinos con D.0., el aumento
del consumo se ha dado tanto en
los hogares (16,3%) como en el
canal hosteleria (12,5%).

Los endlogos homenajean a
Nicolas Lopez Trevino

Entre los dias 14 y 16 de abril se celebré en Toledo el XI Congreso Nacional de Endlogos,
a cuyo acto de inauguracion asistio la consejera de Agricultura de Castilla-La Mancha,
Mercedes Gamez, y de cerca de 500 personas entre endlogos, ponentes e invitados.

Tal y como indico el presidente de la Federacion Espanola de Asociaciones de Endlogos,
Vicente Sanchez Migall6n, para la celebracion del congreso se eligio la emblematica
ciudad de Toledo, coincidiendo con la conmemoracién del IV Centenario de la publicacion
del Quijote y como reconocimiento a los grandes esfuerzos realizados por la Comunidad
de Castilla-La Mancha para revolucionar el sector vitivinicola”.

Ademds de las miltiples e interesantes conferencias ofrecidas, en la noche del dia 14 los
endlogos también homenajearon al anterior presidente del Consejo y actual presidente
honorifica de la Denominacion de Origen “LA MANCHA”, Nicolas Lépez Trevifo, otorgan-
dole la medalla de la Asociacion. También recibieron este galardon José Vicente Guillén,
Maria Dolores Cabezudo y Alejandro Alonso.
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la mancha en cifras

Fuerte incremento del namero
de bodegas exportadoras de la
Denominacion de Origen

Los productores de vinos con crianza se incrementan
mas del 10% y el 34% las bodegas que exportan

a Denominacion de Origen “LA MANCHA”

cuenta con un total de 200 bodegas que co-

mercializan vino embotellado, es decir, el

66,1 por ciento del total y cinco mas que

hace un ano. También ha crecido el niime-
ro de registros de almacenamiento, que ha pasado de
48 a 53, mientras que el de bodegas de elaboracion se
ha mantenido practicamente igual, ya que ahora son
245 y a principios de 2004 eran 244,

En cuanto a las empresas exportadoras, que son ya
126, ha habido un incremento del 34 %, gracias a lo
cual se explica que haya sido posible que durante
2004 se haya vendido vino de La Mancha a 74 paises
diferentes y se haya batido nuevamente el récord de
ventas en el extranjero.

Los nuevos datos constatan también un ascenso de
las bodegas que disponen de parque de barricas y,
por lo tanto, elaboran vinos de crianza, reserva o gran
reserva, va que éstas han pasado de ser 114 en enero
de 2004 a 126 en la actualidad, lo que supone un as-
censo del 10,5 %.

LA MANCHA y hay 9.679 viticultores inscritos, siendo
el total de la Denominacion de Origen de 21.567.

Le sigue en importancia Toledo, con 84 registros de
elaboracion, 16 bodegas de almacenamiento, 36 de
crianza, 37 que exportan y 62 embotelladoras; esta
provincia incluye 41.540 hectareas circunscritas en
los 46 términos municipales que incluye la Zona de
Produccion “LA MANCHA" en Toledo, donde hay
5.432 viticultores inscritos.

Cuenca es la provincia con mas términos municipales
en la D.O., un total de 66 y tiene 4.195 viticultores,
propietarios de 36.584 hectdreas con D.O. En ella hay
43 bodegas de elaboracion, 11 de almacenamiento, 24
de crianza, 26 exportadoras y 39 embotelladoras.

Por altimo, encontramos a Albacete, que pese a con-
tar solo tiene 12 pueblos acogidos a la D.O. LA MAN-
CHA agrupa 19.844 hectareas y 2.261 viticultores, asi
como con 20 empresas de elaboracion, 5 de almace-
namiento, 13 de erianza, 12 exportadoras y 17 plan-
tas de embotellado.

Por provincias, Ciudad
Real sigue estando a la

REGISTRO DE BODEGAS POR TIPOS

cabeza en todos los re-
gistros, ya que en esta
provincia hay 98 bode-
gas elaboradoras, 21
de almacenamiento, 53
de crianza, 51 exporta-
doras y 82 que comer-
cializan embotellados.
Ademas, en esta pro-
vineia, en la que hay 58
términos municipales
incluidos, se encuen-
tran 94.917 hectareas
de las 192.885 que con-
forman actualmente la
Zona de Produccion

ELABORACION

ALMACENAMIENTO

CIALBACETE
MCIDAD REAL
[JCUENCA

O TOLEDO

W TOTAL

CRIANZA EXPORTADORAS EMBOTELLADORAS
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la mancha en cifras

HECTAREAS POR PROVINCIAS La variedad
PROVINCIA HECTAREAS i
‘ ' Albacete Albacete 19.844 Cen{:IbEI 0
v 11l Ciudad Real Ciudad Real 94.917 *
‘ | Cuenca Cuenca 36.584 Tempranlllo es
I Toledo Toledo 41.540 -
TOTAL 192683 la que mas se
ha incrementado
VITICULTORES POR PROVINCIAS en IOS Ultlmos
PROVINCIA VITICULTORES ~
I Albscete Albacete 2.261 anos-
[ Ciudad Real Ciudad Real 9.679
T Cuenca 4.195
Cuenca
ek Toledo 5.432
[ Toledo
TOTAL 21.567
secha anterior, en la que
. se cataron 438 vinos (152
cas " 2
s % blancos, 246 tintos y 40
intas
VARIEDAD _ HECTAREAS rosados).
[[airen 159866 VARIEDAD HECTAREAS
447 X . - -
[Macabeo ! Ctnce S g En cuanto a los embote-
Verdancho 149 Garnacha 5133 L AR S }
Chardonnay 81 Meravia 2361 llados, l.d cifra de la cam-
Sauvig. Blan 57 C.Sauvignon 1669 pana 2003/2004 llego a 674
Pardillo 15 Syrah 856 muestras (179 blancos,
ysicHo iz Plario <14 55 rosados, 232 tintos jo-
[Moscatel gr. 4 [[Petit Verdot 6| L.
venes y tradicionales, 119

Por variedades, pese a que la Airén sigue siendo de
forma clara la mayoritaria, el crecimiento mas llama-
tivo de los ultimos anos lo ha experimentado la Cen-
cibel o Tempranillo, cuyo nimero de hectireas inscri-
tas se ha duplicado en poco mas de 4 anos. También
es destacable el crecimiento porcentual de otras de
las conocidas por variedades mejorantes, como la Ca-
bernet Sauvignon, Merlot y Syrah, asi como la incor-
poracion al registro de las varietales incorporadas en
las nuevas Normas de Produccion (Verdejo, Moscatel
de grano menudo y Petit Verdot).

En otro orden de cosas, destacar que la cantidad de
vinos valorados por el Comité de Cata de la D.O. en
la campana 2003/2004 para la obtencion de la certifi-
cacion de calidad que otorga el Consejo Regulador
fue de 1.148, es decir, mas de 100 vinos por encima de
la campania 2002/2003, cuando se cataron 1047 vinos,
pero claramente por debajo de la cifra que se estima
para este ano, ya que probablemente se superaran los
1300 vinos, lo que es una nueva prueba de la apuesta
por la calidad que estan realizando las bodegas man-
chegas.

Por lo que se refiere a los graneles, en 2003/2004 se
cataron 474 vinos, de los que 169 fueron blancos (36
%), 255 tintos (54 %) y 50 rosados (10 %). Esto supone
un incremento superior al 8 % con respecto a la co-

crianzas, 63 reservas, 14
grandes reservas y 12 es-
pumosos), un 10,6 % mas
que en 2002/2003, cuando se valoraron 609 vinos (177
blancos, 54 rosados, 201 tintos jovenes y tradiciona-
les), 108 crianzas, 44 reservas, 13 grandes reservas y
12 espumosos).

De estos datos se deduce que los vinos que mas se
estan incrementando son los tintos, con una subida
del 18%, ya que han pasado de 366 en 2002/2003 a
428 en la pasada campana. Este fenomeno liene su
explicacion en el progresivo aumento de vinos pro-
cedentes de la diferentes variedades iniroducidas en
los planes de reestructuracion del vinedo que se han
desarrollado en Castilla-La Mancha, en los que han
predominado las varietales tintas, como la Cencibel
o Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon, Chardon-
nay o Petit Verdot.

Por ultimo, comentar que para cuando finalice la pre-
sente campana de catas, el Comité del Consejo Regu-
lador llegara a catar mas de 2000 muestras de vino,
teniendo en cuenta que los vinos acogidos se catan
en mas de una ocasion para ver si su evolucion es
la adecuada y que también se valoran muestras de
otras Zonas de Produccion a traves de catas ciegas
y comparativas con vinos de la D.O. LA MANCHA, lo
que sirve para tener una idea mas clara de cual es
su situacion real en el mercado espanol de vinos de
calidad.
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l0s sectores opinan

Teodoro Rincon
Calero

Ingeniero
Técnico Agricola
Y de INGEO, S.L.

(Manzanares)
)\

Master en
fertilizacion y

APLICACION DEL AGUA DE RIE-

GO EN VINA

medio ambiente

Parece obligado una vez observa-
do como es la forma de nutricion
de nuestra vina, el hacer mencion
sobre el tema de como se debe
aplicar el agua a nuestros vinedos.
En primer lugar hay que aclarar
que nuestra vina, como cualquier
vegelal, va a ser capaz de absorber
cualquier tipo de nutriente por me-
dio de su sistema radicular, tnica y
exclusivamente si esta previamen-
te disuelto en la solucion del suelo.
Es por tanto interesante conseguir
inicialmente un nivel de humedad
en el suelo proximo a la capacidad
de campo y mantener este nivel
estable a lo largo de todo el ciclo
de cultivo o al menos hasta el ini-
cio de envero, ya que es hasta este
momento cuando existe un ciclo
ascendente de la savia hacia las
hojas.

La forma de conseguir lo anterior,
pasa por conocer previamente
cual va a ser el comportamiento
del agua aplicada sobre nuestro
suelo en base a una serie de senci-
llos analisis de textura y estructu-
ra del mismo o bien por medio de
otros sistemas de gestion de agua
mas tecnificados. Una vez conoci-
dos los datos anteriores, es posible
la aplicacion correcta del agua a
nuestros cultivos gracias al uso ya
muy generalizado de sistemas de
riego localizado de alta frecuencia
(riego por goteo), que tal y como
su nombre indica son capaces de
aplicar, en una zona bastante de-
finida, unas dosis de agua no muy
elevadas pero con una alta fre-
cuencia en el tiempo, permitiendo
mantener dentro de los macro y
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Nociones Basicas sobre ]

micro poros existentes en nuestro
suelo unas determinadas cantida-
des de agua y aire, tan importantes
para el correcto desarrollo del cul-
tivo, como vimos anteriormente al
hablar de la fotosintesis.

Es bastante frecuente observar en
nuestras zonas, por otro lado tan
dependientes de un control opti-
mo de nuestras reservas de agua,
como se esta utilizando este tipo
de sistema de riego bajo condicio-
nes mas aptas para otro tipo de
riegos menos tecnificados, al apli-
carse grandes cantidades de agua
con una frecuencia en el tiempo
muy baja, provocando de forma
intermitente en el suelo condicio-
nes de inundacion (falta de aire,
tan necesario para la fotosintesis)
y condiciones de sequia (falta de
agua, indispensable de igual modo
para el anterior proceso), que ter-
minan provocando en nuestro cul-
tivo situaciones de stress e incluso
paradas de su ciclo vegetativo si
este mal manejo es muy acusado.

El anterior problema incluso pue-
de verse acrecentado, desde un
punto de vista técnico, econémico
y medioambiental, si se procede a
la aplicacion de fertilizantes bajo
el sistema de fertirrigacion en las
anteriores condiciones de mal ma-

nejo, ya que este sistema se basa
en la aplicacion continua y contro-
lada a lo largo del tiempo de unas
determinadas concentraciones de
nutrientes en el agua de riego, que
varian en su contenido a lo largo
del ciclo vegetativo de la vina, no
correspondiéndose esto con la
idea comun de aplicar una deter-
minada cantidad de nutrientes di-
luidos en un bajo numero de riego
y de alta frecuencia que pueden
llegar a provocar problemas de
fitotoxicidad por exceso de sales
(deberia ser normal el control de,
al menos, la conductividad eléctri-
ca y pH de nuestras disoluciones)
y pérdidas por lixiviacion (lavado)
de nutrientes.

EQUILIBRIO DE ABONADO EN
VINA

Muchos autores hablan de una re-
lacion N-P-K en vina en torno a:

2-1-3, obien: 15-1-3

Tan importante como la anterior
proporcion e incluso la cantidad
necesaria, es la disponibilidad de
estos elementos para la planta a lo
largo del ciclo de cultivo, que en el
caso de la vina es bastante largo al
ser un cultivo lenoso. Es por tanto
obligado el empleo de abonos de li-




beracion lenta u organicos, o com-
binaciones de estos ultimos con
abonos minerales en fertirrigacion
a lo largo del ciclo de cultivo.

Los abonos foliares actiian tnica-
mente como correctores puntuales
y de muy rapida actuacion [rente a
una carencia determinada.

NECESIDADES DE LOS DIS-
TINTOS NUTRIENTES PARA LA
VINA A LO LARGO DE SU CICLO
DE CULTIVO

LLORO-DESBORRE.- FOSFORO.

s INICIO BROTACION.- FOSFO-
RO + NITROGENO.

e BROTACION.- NITROGENO

* PREFLORACION.- NITROGE-

NO + POTASIO + HIERRO (SI

PROCEDE) + MAGNESIO (SI

PROCEDE)

¢ FLORACION.- NITROGENO +
POTASIO

= CTUUAJADO.- NITROGENO  +
POTASIO

¢ DIVISION CELULAR.-
GENO + POTASIO
ENGORDE DE FRUTO.- NITRO-
GENO + POTASIO + MAGNE-
SIO (SI PROCEDE)

NITRO-

*# POSTCOSECHA.- AMINOACI-
DOS (NITROGENO

ASIMILACION INMEDIATA) +
FOSFORO

* ES RECOMENDABLE LA ADIC-
CION PREVIA AL INICIO DEL CI-
CLO DE UN BUEN ABONO ORGA-
NICO, QUE PUEDA MANTENER
EL EQUILIBRIO DE LOS DISTIN-
TOS ELEMENTOS Y EVITAR LA
FALTA DE ALGUNO DE ELLOS.

CONCLUSIONES

e La fertilizacion es necesaria y
obligada para mantener estable
una produccion y calidad en
nuestra explotacion y por su-
puesto en nuestro producto final
(vino).

¢ [In abonado debe ser equilibra-
do en macro y micro elementos
para no perjudicar la calidad y/o
produccion.

* s muy interesante conocer la
estructura de nuestro suelo de
cultivo y sus niveles de caliza, en
muchas ocasiones incluso puede
tener mas valor que un analisis
de los distintos elementos que
lo forman, ya que condiciona di-
rectamente la disponibilidad de
cada uno de ellos.

e El uso de la materia organica es
la mejor herramienta para mejo-
rar nuestro .‘ill(‘l(), crear reservas
y optimizar nuestro abonado.

* Esnecesario larealizacion perio-

los sectores opinan

Fertilizacion y Riego de La Vid (II)

dica de andlisis de suelo (estruc-
tura y nutrientes), agua de riego
y foliares (con interpretacion de
las distintas interacciones entre
cada uno de los elementos anali-
zados y no de forma particular),
para conocer en todo momento
la situacion de nuestro cultivo y
solucionar posibles carencias.

En el caso de la vina, al ser un
cultivo lenoso y por tanto de
ciclo largo en el tiempo, es re-
comendable la aplicacion de un
buen fertilizante organico que
nos permita una liberacion len-
ta y controlada de los distintos
nutrientes a lo largo de un ciclo
de cultivo, intentando evitar la
aplicacion de grandes cantida-
des de estiércol sin ningun tipo
de control analitico, que pueden

terminar provocando fenomenos
no deseados como la “fatiga del
suelo” y/o excesos de vigor.

Es necesario hablar de fertirri-
gacion teniendo en cuenta una
base organica previa.

Mayo 2005 / Consejo Abierto /9




PARCITANK, S.A.

CONSTRUCCIONES DE DEPOSITOS EN ACERO INOX.

Vinificadores Automaticos Vinificadores Rotativos Depdsitos para Aceite

Crta. Tomelloso, Km. 1,8 - 02600 VILLARROBLEDO (Albacete)
TIf: 902 141 533 Fax: 967 145 875
E-mail: comercial.parcitank@polalsa.com
Web: www.polalsa.com

MAS IDEAS, MAS MEDIOS

Lozano amplia su estudio fotografico a 750 m’

Pol. Ind. Larache, /. Tomelloso, 18 - 13005 Ciudad Real - Telfs: 926 213 877 / 615 458 662 - info @ lozanoag.es LOLANO
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gastronomia / tienda

“Don Quijote Club de Vinos”

ituada en la calle Alcantara (n” 3) de Ciudad

Real, Don Quijote Club de Vinos nace en 2001

con el objetivo de difundir y vender los vinos
de Castilla-La Mancha.

Inicialmente, el establecimiento se abre con 150
referencias, todas de la Region, pero en la actua-
lidad cuenta con mas de 390; todos ellos vinos de
contrastada calidad y de precios que oscilan entre
los tres y cincuenta euros.

Se trata de una tienda pequena, con apenas trein-
ta metros cuadrados, pero cuyas paredes estan
cubiertas con estanterias rebosantes de botellas,
con todo lo mas representativo de los vinos cas-
tellanomanchegos, siendo la D.O. La Mancha, con
mas de 180 vinos, la mds destacada, aunque tam-
poco faltan vinos de todas las DD.OO. de la auto-
nomia.

Segun indican sus propietarios, Eduardo Campos
y Pilar Carrasco, “aqui es posible encontrar esos

vinos artesanales o de pequenas bodegas con pro-
ducciones muy cortas, y que s6lo se comercializan
en tiendas especializadas”.

Otra peculiaridad a destacar es que muchos de los
clientes de la tienda lo son a su vez del Club, que
contabiliza en la actualidad mas de 500 socios re-
partidos por toda Espana.

Ademas, gracias a su pagina Web (www.quijotevi-
nos.com) o bien a través del teléfono (926 27 11 28)
estan en contacto permanente. De hecho, no sdlo
se recibe informacion via Internet, sino que tam-
bién se pueden hacer pedidos, los cuales les llegan
en 48 horas y en perfectas condiciones, gracias a
un efectivo sistema de envio por mensajero.

Por iltimo, comentar que, pese a su juventud, Don
Quijote Club de Vinos ya ha recibido el primer pre-
mio “Vinos de La Mancha” a una tienda especializa-
da (ano 2003) y se clasificé como la segunda tienda
virtual en el Salon del Vino de 2003.
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nuestros vinos / novedades

[ Nueva Marca g - N . S o -
VEGA CORCOLES o | sowent
BODEGAS LAHOZ A | | CACHAREL VINEDOS Y BODEGAS, S.1..

Finca La Nieva, Ctra. N-310),
Km. 1085

Poligono Ind. La Carbonera, s/n
i 452350 Noblejas (Toledo)

13630 Socuetllamos (Ciudad H’mr!} = ' : Tel: 925 140 652

Tel: 926 699 083 © ||| Fua: 925 141 336

Fax: 926 514 929 s " || |“| _ Correo electrinico:

Correo electronico: N 457005426035 info@bodegastorrique.com

info@bodegaslahoz.com
Pdagina web:
wow. bodegasiahoz.com

SRR Tempranillo
Pdgina web: Cosuchs 2003
wunv.bodegastorrique.com : :

A Tempranillo 2003
4 Fase visual: color rojo
Tempranillo 2004 OT’CO[eS > : il -
Fase visual: ¢l . ga guinda con lonos ocres.
: elegante E RS
. . - ase olfativa: aromas
rojo cereza-frambuesa \ ; SE s :
AR \ i timpios y agradables de
Y Mg SRRe9. , i [frutas silvestres propios de
Fase olfativa: intenso | Tempranifl®

frut \ —| sus variedad.
aroma a frutas negras e 2 :
: 7 e Fase gustativa: paladar suave y alerciopelado, con un

mauy maduras. s S
postgusto persistente.

I - 11or<o
AZAN e ALTOVELA BRUT

Coop. San Isidro

Camino Esperilla, S/N

45810 Villanueva de Alcardete
(Toledo)

Tel: 925 167 429

Fax: 925 166 673

Correo electronico:
majasverdes@telefonica. net
Pdagina web:

wow. granducwinery.com

Coop. Nira. Sra. de la Paz
Clra, Madrid-Alicante,
Km. 99.800

45880 Corral de
Almaguer (Toledo)

Tel: 925 190 269

Fax: 925 190 268
Correo electronico:
cooplapaz@hotmail.com
Pagina web:
bodegasaltovela.com

Airén ecologico

Fase visual: pdalido, con tonos Brut
amarillo-verdosos. . Fase visual: elegante color amarillo pajizo.
Fase olfativa: aromas frutales 4 ’éﬁ | Fase olfativa: se percibe la limpieza de su levadura,
intensos, recordando a frulas verdes. ' ?;% Fase gustativa: equilibrado en boca, con un final
Fase gustativa: muy fresco y ..’ij"f: - agradable y persistente.
| equilibrado, con un buen paso. —all
| Nueva Marca - B Nueva Marca
PAGO LA JARABA fie CONDESA DE LEGANZA
Pago de la Jaraba, S.L. EL Bodegas Leganza, S.A. Condesa
Poligono 9. Parc. 14 r-\‘;&;{m\ Ctra. M_r:d'f‘.*d—/ll‘?r'ru.-f.rf, K'n.-., 121,7 (le Leganza
16670 El Provencio (Cuenca) LAl o | 45800 Quintanar de la Orden
Tel: 967 522 523 ~ferlot 200 (Toledn)
Fax: 967 138 250 Tel: 925 564 452 _a0pd
Correo electronico: ' Fax: 925 564 021
info@lajaraba.com Correo electrinico:
Pidgina web: . info@hodegasleganza.com gy S B
wowe lagjaraba.com L3 AN _#_;‘n_, Pdgina web: .
i, P wwi. bodegasleganza.com
Merlot 2003 —
Fase visual: de color rojo rubi con matices violetas. (vﬂl'*‘"_“‘" Sauvignon 2004
Fase olfativa: tipicos aromas frutales, con predominio Fase visual: color cereza
de los frutlos negros maduros como la ciruela, cereza y cubierlo, con borde violdceo. pepet e %
e —. Fase olfativa: aroma elegante '
Fase gustativa: con cuerpo y textura suave en boca, con loques "'f".-"f'f-’*‘f‘ Y floves blancas. “\
mientras que en el vetronasal confirma su cardcter fru- Fase gustativa: paladar intenso, \\u,‘imi
tal y gran persistencia. agradable y duradero. N




jovenes disenadore

Los vinos de la D.O. La Ma

Continta la colaboracion con la Asociacion
de Nuevos y Jovenes Disenadores Espanoles

ras las exitosas expe-
riencias de 2004, Moda
y vino se volvieron a
unir en la XI Edicion
de los Premios Nacio-
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nales a la Moda organizados por
la Asociacion de Nuevos y Jove-
nes Disenadores Espanoles y pa-
trocinados por el Consejo Regula-
dor de la Denominacion de Origen
“LA MANCHA”", que se celebraron
a mediados del pasado mes de fe-
brero en la Sala Teatro Eslava de
la calle Arenal, muy cercana a la
Puerta del Sol.

Los Vinos de calidad de La Mancha
fueron los elegidos para el coctel
que se ofrecio tras el desfile de
modelos en el que se presentaban
las colecciones Otono-Invierno
2005-2006 que participaban en los
Premios Nacionales a la Moda, por
lo que cerca de mil personas tuvie-
ron la oportunidad de disfrutar de
un vino blanco de la variedad Airén
o de un tinto Tempranillo, ambos

jovenes, en consonancia con el

certamen que se celebraba. No en
vano, los vinos jovenes son los que
han tenido una progresion mayor
en los tltimos anos en la D.O. LA
MANCHA, fundamentalmente gra-
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cias a la mejora en las técnicas de
fermentacion controlada por la in-
corporacion de equipos de frio.

En cuanto al acto en si, coordinado
por la conocida presentadora Maria
José Suarez, en primer lugar tuvo
lugar un desfile de Joyeria y Com-
plementos por parte de CREASMO-
DA (Asociacion de Creadores de
Moda del Principado de Asturias) v
posteriormente se realizo el desfile
de Nuevos Disenadores Espanoles,
en él tomaron parte José Matteos,
Julio Alminana, Leire Santillan,
Mar Casanovas, Maria José Ortiz,
Paca Tejada v Rocio Ruiz.

Por lo que se refiere al apartado
Colectivo Jovenes Diensadores, el
primer puesto recayo en la comu-
nidad autonoma del Pais Vasco,
cuya representante, Maria Cle Leal,
recibio el premio fue entregado por
el Portavoz de la Comision de Mar-



jovenes disenadores

cha de nuevo en la pasarela

keting del Consejo Regulador, José
Gallego Mota.

Comentar también que, previamen-
fe, los ganadores de la VIII y la IX
Edicion de los Premios Naciona-
les a la Moda, Angradema Lopez
v Francisco Abenza, presentaron
sus colecciones para este ano.

La directora de la Asociacion,

Laura Victoria, agradecio perso- AT

A
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nalmente a los representantes del
Consejo, José Gallego y Alfonso
Alonso (secretario), el trato dis-
pensado por parte de la institucion
a la que representan, que también
obsequio con un estuche de vino y
copas serigrafiadas con el logotipo
de 1a D.O. a los disenadores partici-
pantes, a los miembros del jurado y

oy

a las modelos.

Laura Victoria también valoré muy
positivamente la aceptacion que
tuvieron los vinos por parte del
ptblico asistente, entre los que se
encontraban personalidades del
mundo de la moda y de la cronica
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En definitiva, es un acto que se
ajusta a la intencion del Consejo
Regulador “LA MANCHA” de apos-
tar por los eventos artisticos y cul-
turales, como sucede con la MODA,
que cada vez goza de una mayor re-
percusion social y que puede servir
de escaparate de lanzamiento para
dar a conocer cada vez a mas publi-
co la gran calidad que hoy por hoy
tienen los vinos manchegos.

Por altimo, comentar que la Asocia-
cion de Nuevos y Jovenes Disena-
dores Espanoles es un organismo
sin animo de lucro creado con el
objetivo de orientar, divulgar y pro-
mocionar el trabajo de los nuevos
valores de la moda de Espana, pro-
porcionando apoyo logistico e in-
fraestructura a este colectivo para
promover proyectos comunes.
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noticias bodegas

Presentacion de vinos varietales de

(-
|

A mediados de abril tuvo lugar la pre-
sentacion de los Vinos Varietales de
Castilla-La Mancha en el Reino Unido,
organizada por la Camara de Comercio
de Ciudad Real.

La presentacion, celebrada en “The
Mermaid Conference & Events Centre”
, se dividio en dos partes claramente
diferenciadas, ya que en primer lugar
hubo un seminario titulado “Castilla-La
Mancha: The New Face of Spain”, que
verso sobre la evolucion de los vinos
de la region. La charla estuvo dirigida
por Charlotte Hey, de la revista “Drinks
Business Publisher”, que estuvo acom-
panado por John Radford, periodista
experto en vinos espafoles.

Posteriormente, las empresas par-
ticipantes, entre las que también se
encontraban 12 bodegas acogidas a
la D.0. LA MANCHA, tuvieron opor-
tunidad de contactar con todos los
asistentes a la presentacion, entre
los que destacaron unas 150 empre-
sas britanicas, entre ellas los grandes
almacenes Tesco, ademas de presti-
giosos sumilleres y periodistas espe-
cializados.
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Castilla-La Mancha en Londres
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En definitiva, se tratd de un acto que
atrajo a numerosos importadores,
distribuidores, supermercados, hore-
ca, cadenas especializadas, agentes,
periodistas, sumilleres y creadores
de opinion; todos ellos llevados alli
con el objetivo de que conozcan de
primera mano la enorme calidad de
los vinos varietales de la region.

Por otro lado, hay que tener en cuen-
ta que, segun indica un estudio de
mercado de la Oficina de Wines from
Spain en Londres, Espafa es el cuarto
exportador de vinos en Gran Bretana,
que ademas es uno de los principales
mercados de vino mundiales, y que
afortunadamente ha incrementado su
consumo en los Ultimos anos.

Los consumidores britanicos son ya
plenamente conscientes de la exis-
tencia de las regiones productoras
de vinos de calidad en Espana y, de
hecho, una de cada 10 botellas que se
vende es espafola.

No ohstante, tampoco podemos pasar
por alto que en el mercado britanico
la competencia es durisima, ya que

alli se han introducido muchos vinos
procedentes de sus antiguas colonias,
como es el caso de Australia o Suda-
frica.

En el caso particular de la D.O. LA
MANCHA, Gran Bretana es el segun-
do importador de vinos embotellados,
con un total de 3.216.648 botellas en
2004. Ademas, en los dos primeros
meses de 2005 se exportaron al Rei-
no Unido cerca de 700.000 botellas, lo
que supone un crecimiento del 65,8 %
con respecto a los meses de enero y
febrero de 2004.

Listado de las bodegas acogidas a la
D.0. LA MANCHA que asisten a la pre-
sentacion:

- Bernal Garcia Chicote, S.L. de Pedro
Mufoz (Ciudad Real).

- Bodegas Romero de Avila Salcedo,
S.L. de La Solana (Ciudad Real).

- Bodegas y Vinedos Fontana, S.A. de
Fuente de Pedro Naharro (Cuenca).

- Cooperativa El Progreso de Villarru-
bia de los Ojos (Ciudad Real).

- Coop. Ntro. Padre Jesus del Perdén
de Manzanares (Ciudad Real).

- Finca Antigua, S.A. de Los Hinojosos
(Cuenca).

- Coop. Ntra. Sra. de la Cabeza de Po-
zoamargo (Cuenca).

- Tikalo, S.L. de Villamanrique (Ciudad
Real).

- Vinicola de Castilla, S.A. de Manza-
nares (Ciudad Real).

- Vinos y Bodegas, S.A. de Socuélla-
mos (Ciudad Real).

- Vifiedos Mejorantes, S.L. de Villaca-
nas (Toledo).

- Vifiedos y Bodegas Mufoz, S.L. de
Noblejas (Toledo).

- Vinedos y Crianzas, S.L. de Tarancon
(Cuenca).

- Mas que Vinos, S.L. de Dosbarrios
(Toledo).

- Arva Vitis, S.L. de Manzanares (Ciu-
dad Real).




Jornada de Presentacion de los
Vinos de Cuenca
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Los vinos de la provincia de Cuenca se presentaron el dia 16 de marzo en el hotel
NH de la capital de dicha provincia, contando con la presencia de numerosos re-
presentantes de la hosteleria de la capital y de otras gentes vinculadas al mundo
del vino.

Especial atencién merece el hecho de que las bodegas de la D.0. LA MANCHA obtu-
vieran 10 de los 18 premios otorgados, un enorme mérito, teniendo en cuenta que
la competencia es cada vez mayor (tomaban parte tres Denominaciones de Origen
y vinos de la Tierra de Castilla).

La XI1I Jornada de Presentacion y Promocion de los Vinos de la Provincia de Cuen-
ca, conto con la asistencia, entre otros, del vicepresidente de la Diputacion y pre-
sidente del Patronato de Promocién Economica y Turistica de Cuenca, José Carri-
condo; el Delegado de Agricultura de Cuenca, Rodrigo Molina Castillejo; el Director
Territorial de Caja Castilla-La Mancha, D. Alfonso Rodriguez; el Subdirector General
de Caja Rural de Cuenca, Antonio Huélamo ; el presidente del Consejo Regulador
“LA MANCHA™ y representantes de otras denominaciones de origen de Cuenca.

Tras la ronda de intervenciones de la mesa presidencial, los sumilleres del res-
taurante De Vinis, Victor Manuel Diaz Herandez, y Mare Nostrum, Alvaro Ciruja-
no Manzano, ambos de Madrid y recientes premios "Al Gusto” y “Joven 2004,
respectivamente, de la Denominacion de Origen “LA MANCHA” en la categoria de
sumiller, ofrecieron una amena charla sobre “El Vino en la Hosteleria”.

CONCURSO VINOS DE CUENCA (Vinos premiados con D.0. LA MANCHA)

Vinos blancos jovenes:

1°. Vifia Recreo Milenium 2004 (Macabeo). Coop. San Isidro (Las Pedroneras).
2°. Jamardin 2004 (Airén). Coop. del Campo San Fernando (Los Hinojosos)

39 Anador 2004 (Airén). Coop. La Vid y la Espiga (Villamayor de Santiago)
Rosados

1°. Canforrales Garnacha 2004. Coop. Ntra. Sra. del Rosario (El Provencio).
30, Zagarrdn 2004. Coop. Ntra. Sra. de Manjavacas (Mota del Cuervo).
Reservas:

1°. Varones 97 (Tempranillo). S.A.T. Santa Rita (Mota del Cuervo).

2°. Campos Reales 1998 (Tempranillo-Cab.Sauvignon). Coop. Ntra. Sra. del Rosario
(El Provencio).

3%, Canforrales 2001. Coop. Ntra. Sra. del Rosario (El Provencio).
Presentacion

1°. Cooperativa Nuestra Sra. de Rus (San Clemente)

2°. Cooperativa Ntra. Sra. de la Cabeza (Pozoamargo).

noticias bodegas

Bodegas Naranjo
abre una
enotienda en
sus instalaciones

JARAI?Z es el nombre escogido por los Her-
manos Ramon y Francisco de Cuerva para
la enoteca que recientemente ha abierto
Bodegas Naranjo de Carrion de Calatrava
en sus propias instalaciones, y que esta
surtida de todo tipo de articulos relacio-
nados con el mundo del vino, asi como de
los vinos que con la marca “Vina Cuerva”
elabora esta prestigiosa bodega. En de-
finitiva, todo lo necesario para aprender
a catar y a disfrutar del vino, desde un
tapon con bomba de vacio, pasando por
todo tipo de sacacorchos, encorchadoras,
cristaleria de Bohemia especifica para
cada tipo de vino, escanciadores, hasta
set de aromas para aprender a catar etc.

Bodegas Naranjo S.L. (1898) es una de las
bodegas familiares mds antiguas de Cas-
tilla-La Mancha y, pese a estar dotada con
las técnicas mas punteras de elaboracion,
asi como la infraestructura necesaria para
llevar a cabo una perfecta crianza y enve-
jecimiento de los vinos, sus instalaciones
se conservan intactas edificaciones primi-
tivas como la nave de tinajas (siglo XIX),
que contrasta con las Gltimas obras efec-
tuadas de corte vanguardista.

Por ello, la enoteca ha sido perfectamen-
te integrada en los porches de la bodega
(antiguo JARAIZ donde se molturaba la
uva hace mas de un siglo) con disefio de
los arquitectos Bernalte y Leon.
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noticias bodegas

La Cooperativa el Progreso
abre un establecimiento en
pleno centro de Madrid

La Cooperativa Agricola El Progreso de Villarrubia de los Ojos
(Ciudad Real), una de las mas antiguas de Europa, abrié este
mes de marzo un establecimiento de 200 metros cuadrados en
pleno centro de Madrid, concretamente en la calle Santa Engra-
cia, junto al metro Iglesia, en pleno barrio de Chamberi.

En dicho local se pueden adquirir dos ricos y naturales produc-
tos manchegos, como el vino y el aceite de oliva, directamente
desde su origen y sin intermediarios. La Cooperativa El Progreso
ha dado asi un paso importante en lo que a comercializacién se
refiere, ya que segln su presidente, Cesareo Cabrera, "era un
objetivo principal de nuestra entidad hacer posible la venta de
nuestros productos directamente al consumidor”.

Ademas de los expositores, el establecimiento contara también
con una sala de catas en la que se organizaran diversos actos
sociales a fin de promocionar los productos de esta cooperati-
va acogida a la Denominacion de Origen del Vino La Mancha, al
amparo de la cual comercializa la marca “0jos del Guadiana”,
con la que encontramos fabulosos vinos rosados, tintos jovenes
y tintos de crianza y reserva, todos ellos productos de reconocido

prestigio tanto en el mercado nacional como internacional, que
han obtenido varios premios en los (ltimos afos.

Senalar también gue esta cooperativa es una de las mayores de
La Mancha y, consecuentemente, de toda Europa en volumen de
produccion y comercializacion de vino. Cuenta con unos 2.000 so-
cios en la seccion vinicola, ademds de una superficie de 10.000
hectareas de vifiedo de las variedades Airén y Macabeo en blan-
cas; y Cencibel, Cabernet Sauvignon, Garnacha, Merlot y Syrah
en tintas, de las cuales mas de 1.500 se han reestructurado en
los (ltimos afios.

El Mundial de Bruselas
ofrece un buen balance para los vinos manchegos

Las bodegas de la Zona de Produccion
han cosechado un excelente resultado
en el Concurso Mundial de Vinos de Bru-
selas 2005, ya que un total de 10 vinos
con D.0. LA MANCHA han sobresalido
por su calidad en la duodécima edicion
de este prestigioso certamen centroeu-
ropeo, consiguiendo 4 medallas de oro y
6 de plata.

Gracias a su buen hacer y la profesiona-
lidad de sus catadores, el Concurso Mun-
dial de Bruselas, reconocido por la Union
Europea y supervisado por el Service Pu-
blic Fédéral Economie (Servicio Publico
Federal de Economia) del gobierno bel-
ga, se ha convertido en un certamen de
renombre y plenamente consolidado en
el panorama internacional

Ademas, el citado Concurso ha contado

con la participacion de miles de mues-
tras de vino pertenecientes a todos los
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paises productores del mundo. Por ello,
acontecimientos como éste suponen un
merecido reconocimiento a la gran labor
que vienen realizando los productores de
nuestra region y que poco a poco estd
siendo recompensada.

Por dltimo, no esta demas destacar el he-
cho de que el Benelux, con casi 6 millones
de hectolitros importados al afo, esté en-
tre los principales importadores de vino
del mundo, por detras de Gran Bretafia
y Francia; pero, segln los datos de 2001,
por delante de los Estados Unidos:

Medallas de Oro:

- Veronés Tempranillo 2004. S.A.T. San-
ta Rita de Mota del Cuervo (Cuenca).

- Artero Tempranillo 2004. Vifedos y
Bodegas Munoz, S.L. de Noblejas (To-
ledo).

- Finca Antigua Merlot 2004. Finca Anti-
gua, S.A. de Los Hinojosos (Cuenca).

- Casa Antonete Crianza 2002. Coope-
rativa La Union AB de Tarazona de La
Mancha (Albacete).

Medallas de Plata:

- Canforrales Clasico Tempranillo 2004,
Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Pro-
vencio (Cuenca).

- Quatrocientos Aniversario del Quixote
Reserva 1998. Vinicola de Castilla, S.A.
de Manzanares (Ciudad Real).

- Yugo Syrah-Tempranillo 2004. Coope-
rativa Cristo de la Vega de Socuélla-
mos (Ciudad Real).

- 5 Almudes Tempranillo 2004. Coop.
San Ginés de Casas de Benitez (Cuen-
ca).

- Montalvo Wilmot 2004. S.A.T. Soto de
la Toledana de Argamasilla de Alba
(Ciudad Real).

- Fontal Crianza 2002. Bodegas y Vife-
dos Fontana, S.A. de Fuente de Pedro
Naharro (Cuenca).




noticias hodegas

FENAVIN se presenté en Madrid

El presidente de la Diputacion de Ciu-
dad Real, Nemesio de Lara, presento el
pasado dia 14 de abril en el Casino de
Madrid ante numerosos medios de co-
municacion y otras personas vinculadas
al mundo del vino, la Feria Nacional del
Vino 2004 (FENAVIN), un evento que
puesto en marcha hace ya cuatro afos
en Ciudad Real, cuya edicion de este ano
tendra lugar entre el 9 y el 12 de mayo.

Entre los asistentes al acto destacaron
el presidente del Congreso de los Di-
putados, Manuel Marin; el presidente
de la Junta de Comunidades de Casti-
lla-La Mancha, José Maria Barreda; v
el Secretario General de Agricultura y
Alimentacion del Ministerio de Agricul-
tura, Fernando Moraleda, entre otras
personalidades. Tampoco falté a la cita
el presidente del Consejo Regulador “LA
MANCHA”, Gregorio Martin Zarco.

al Queso Manchego

En otro orden de cosas, comentar que la Cofradia del Queso
Manchego, dentro de las VIII Jornadas de Exaltacion del queso,
celebrd el pasado 4 de marzo una cata-maridaje entre queso
Manchego, tanto artesano como industrial, en distintos grados
de maduracion, y vinos jovenes airén de la D.O. LA MANCHA;
concretamente se trata de El Yugo de la Cooperativa Vinicola

Cristo de la Vega de Socuéllamos.

La citada cata tuvo lugar en la Enoteca Barolo (calle del Principe

de Vergara, 211) de Madrid.
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En su discurso, Nemesio De Lara co-
mentd la conveniencia de que exista una
feria de las caracteristicas de FENAVIN
en Castilla-La Mancha, ya que el sector
del vino de esta region necesita ayuda
porque “producimos mas que consumi-
mos y mas que vendemos” y “padece-
mos un nitido excedente estructural™.

No obstante, FENAVIN nacié con vo-
cacion nacional y, de hecho, este afo
contara con la presencia de 700 bo-
degas y cooperativas de toda la geo-
grafia espanola, que podran encontrar
en la Feria a importadores de todo
el mundo; algunos de ellos tan singu-
lares como el Grupo Disney. Ademas,
durante el transcurso de la Feria se
ofreceran seminarios, charlas y mesas
redondas sobre la cultura del vino; asi
como jornadas técnicas y reuniones
sectoriales.

=" P24

No en vano, FENAVIN se ha convertido
en la primera feria monografica del
pais dedicada al vino y una de las mas
importantes de Europa.

Por altimo, Nemesio de Lara comento
que el sector vitivinicola necesitaba de
campafias institucionales publicitarias
agresivas para potenciar la cultura del
vino, de modo que sea mas popular y
menos elitista. Asimismo, aposté por
campanas divulgativas sobre las pro-
piedades terapéuticas del vino y sobre
lo beneficioso que resulta para la sa-
lud el consumo moderado. Por Gltimo,
también hizo hincapié en la promocian
en el exterior, una labor que, segtin
dijo, se debe realizar con profesiona-
lidad y con dedicacion tanto desde el
sector publico como desde el sector
privado.
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encuentros taurinos

Los 1 Encuentros Taurinos de

la D.O. se celebraran en Mayo
[~ N

. =
IConsejo Regulador — L&

organizard en mayo
sus primeros En-
cuentros Taurinos,
dedicando toda una
semana a la union entre el mun-
do de los toros y los vinos de
la Denominacion de Origen, lo
cual se enmarcara dentro de las
actividades que entorno al “Vino
y la Cultura” organiza periodica-
mente el Consejo Regulador.

Para preparar el evento, la De-
nominacion de Origen ha con-
tado con la colaboracion del
periodista taurino de la agencia
EFE y Radio Intercontinental,
Juan Miguel Niinez Batles, y En-
rique Garrido, director comercial de la empresa MT,
encargada de gestionar la publicidad de muchas de
las plazas de foros mas importanies de Espana. De
hecho, entre otras cosas, estos ya han establecido un
primer contacto con la Asociacion Nacional de Penas
Taurinas, a la que también se pretende involucrar en
los encuentros.

Por parte del Consejo Regulador, ademas de su pre-
sidente y su secretario, Gregorio Martin Zarco y Al-
fonso Alonso, también han trabajado en este tema el
portavoz de la Comision de Marketing, José Gallego,
v el responsable del Gabinete de Comunicacion, An-
gel Ortega. Tampoco se puede dejar de mencionar al
Ayuntamiento de Alcazar de San Juan, que ya ha mos-
trado su disposicion a colaborar en todo aquello que
le sea posible.

El dia 3 de mayo se inaugurara en el Consejo una ex-
posicion de pintura, fotografia y escultura dedicada al
mundo taurino, que permanecera abierta hasta el fin
de los Encuentros, el dia 7 de mayo. Posteriormente
tendra lugar un recital de poesia taurina ofrecido por
Miguel Flores, que estard acompanado por Luis Pas-
tor a la guitarra.

El siguiente dia se organizara una mesa redonda mo-
derada por José Luis Carabias y que llevara el nombre
de “Toreros con D.O. LA MANCHA", contando con
la presencia de algunos importantes diestros caste-
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llanomanchegos: el toledano, Gregorio Sanchez; el
albaceteno, Damaso Gonzalez; v el ciudarrealeno,
Sanchez Puerto.

La jornada del 5 de mayo también contara con otra
mesa redonda, pero esta vez dedicada a “El Toro,
corazon de la Fiesta”. En ella, ganaderos de la talla
de Victorino Martin, Eduardo Miura. Luis Guillermo
Lopez Olea (Conde de la Corte) y Luis Frias, mode-
rados por el periodista taurino Juan Miguel Nunez,
comentaran detalles acerca de la casta y el trapio de
los toros, debatiéndose ademas otros asuntos de ac-
tualidad sobre la tauromaquia.

En la tarde del dia 6, esta previsto que se nombre
cofrade de honor de la Cofradia de los Vinos de La
Mancha “Caballero Andante” a Manolo Vazquez por
su “largo y brillante caminar en el mundo del toreo”.

Por tltimo, el 7 de mayo, tendra lugar un gran festival
taurino con picadores, que correra a cargo de los ma-
tadores Anibal Ruiz, Luis Francisco Espla, Julio Apa-
ricio y Anton Cortés, acompanados por los novilleros
Miguel Bienvenida y José Antonio Herrero.

Tras finalizar la corrida, en el auditorio de Alcazar de
San Juan habra un magno concierto de misica tauri-
na, que correra a cargo de las bandas de musica La
Solana, Villanueva de Alcardete y el propio Alcazar.
Dicho acto seri presentado por Juan Silva Berduis.




carta lector

an, Pan. Y al Vino, Vino

Como a los castellanomanchegos de casta, vi-
vamos donde vivamos, nos ennoblece el genti-
licio que se nos aplica y uno de los productos
estrella de nuestras iterras con Denominacion
de Origen “LA MANCHA” es el vino, me permito
en estas lineas referidas al titular del Editorial
de la Revista Consejo Abierto, No 42. El citado
titulo dice; “Un poco de vino en las comidas, un
habito saludable” y es verdad. Como mensaje
o reclamo lo encuentro excelente, aunque ti-
mido. Al vino hay que llamarle por su nombre,
como al pan, y hablar de él sin complejos. Li-
mitar su consumo a “un poco en las comidas”,
o dos vasos como dice el Editorial mas ade-
lante, es aconsejable, es como aconsejar — un
decir — cuantos cigarrillos puede consumir un
fumador y cuando para que no le haga dano,
aun sabiendo que entre vino y tabaco no hay
comparacion posible. El vino, consumido con
moderacion y, sobre todo, con inteligencia, si
el médico no lo desaconseja, cabe decir de él
que es un complemento alimentario interesan-
te. Yo diria que conveniente.

Se sabe, no obstante, que coger una borrachera
ocasionalmente por tomar un vinos en cantidad
excesiva, turba de forma pasajera las capacida-
des del individuo. Pero nada mas. Después de
dormida y segin sea de trabajosa la resaca se
vuelva a recuperar la disposicion para decidir
si repetir o no la experiencia. Lo malo es cuan-

do tomar vino se convierte en habito (adiccion
al alcohol) y desborda el control y la fuerza de
voluntad de quien lo consume. Con lo cual, éste
se convierte en bebedor convulsivo, patologi-
co, en enfermo que necesita ayuda para desha-
bituarse, como ocurre con el consumidor de
cualquier otra sustancia adictiva.

Pero no exageremos. El consumo de vino
(blanco, tinto o rosado) controlado con sen-
satez, con talento, con responsabilidad, es sa-
ludable, sin duda. Ademas, con la calidad que
estan alcanzando nuestros vinos en toda La
Mancha, igual en sus diversas elaboraciones
que en presentacion (la vista también consu-
me) saborear unas copas de vino manchego
en horas de descanso, sosegadamentie, incluso
fuera de las comidas, cuando apeiece resulta
un auténtico placer. Y con estas lineas no pre-
tendo convencer a nadie ni corregir conductas
ajenas. jDios me libre! Ademas, no soy quién.
Soy, eso si, consumidor de vino en la comida
por puro placer y , por supuesto, de cantidad
moderada. Con la suerte anadida de poder to-
mar vino manchego en Cataluna, ya que los en-
cuentro en las buenas licorerias y porque estoy
convencido de que estan entre los mejores del
mercado actual.

Andrés Canas Hernandez (tomellosero).
Barcelona.

Mayo 2005 / Consejo Abierio /21




colaboracion

Biotecnologia en bodega: correcto
uso de levaduras seco activas

cC-iMdl ANA.BIOTNE UL InLe

n Enologia, indepen-

dientemente de otros

factores, las levaduras

desempenan un papel

relevante en las carac-
teristicas del producto final y exis-
te la conviccion de que para obte-
ner vinos de calidad se requiere
entre oiros aspectos tecnologicos,
la eleccion de una cepa de levadu-
a adecuada.

En Castilla La Mancha para la elabo-
-acion de vinos de calidad, competi-
tivos en el mercado, son deseables
unos criterios comunes para las dis-
lintas elaboraciones de una misma
bodega, que permitan ofrecer un
producto caracteristico y sometido
a las menores desviaciones cualita-
tivas posibles. Por ello, desde hace
ya una decena de anos, el empleo
de cultivos industriales de levadu-
ras seleccionadas se ha hecho ex-
tensivo a todo el sector enologico:
Una unica cepa, conocida y con-
trolada, es responsable de la etapa
fermentativa en la vinificacion. La
seleccion de especies con caracte-
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Maria Arévalo y Ana Brion

€S, Tecnologia de alimentos.

risticas enologicas determinadas ha
permitido en los ultimos anos pro-
porcionar a los endlogos un amplio
abanico de levaduras donde elegir,
dependiendo de las caracteristicas
fermentativas deseadas y el estilo

del vino que se vaya buscando.

Asl pues, se tiende a que la fermen-
tacion esté dirigida por levaduras
comerciales seco-activas (LSA) (Sa-
ccharomyces cerevisiae). Medianie
¢l uso de técenicas de biologia mole-
cular ha sido posible demostrar que
una levadura inoculada se impone
en el tanque de fermentacion, y lo
hace a unos niveles tales que con-
duce la fermentacion vinica. Esta
implantacion es posible gracias a
la inoculacion masiva de una gran
poblacion viable de levaduras, que
desplaza a la microbiota autoctona
presente en mostos y uvas.

La practica del levadurado (adicion
de LSA) de mosto y uva se hace im-
prescindible cuando se trabaja en
depositos de fermentacion de gran
capacidad, donde los riesgos de

desviacion sensorial y de paradas
de fermentacion son mayores, o en
vendimias con escasa calidad sani-
taria (podredumbres) o de fermen-
taciones dificiles (elevado grado
alcoholico potencial, calidad nutri-
cional escasa, bajas temperaturas
de fermentacion, falta de control
de temperatura en bodega). Pero
ninguno de los bheneficios de las
levaduras seleccionadas podria
aprovecharse, cuando los cultivos
iniciadores se utilizan inadecua-
damente en las bodegas, siendo
imprescindible el correcio uso del
inoculo, para evitar refrasos en el
inicio del proceso que supondrian
graves consccuencias en el vino.
Ademis es muy importante el es-
tudio de la implantacion a lo largo
de la fermentacion alcoholica, ya
que nos que informa de las fermen-
taciones fallidas o anomalas que
darian  vinos que no cumplen las
expectlativas de calidad exigida.

Teniendo en cuenta el elevado pre-
cio que tienen estos cultivos (me-
dia 20euros/Kg, pudiendo llegar
hasta los 60 /kg), vy las dosis me-
dias de empleo (15-25g/HL de mos-
to 0 100Kg de uva), la mejora de la
eficacia en su empleo (levadurado)
puede redundar ademas en un be-
neficio economico considerable,
ya que supondra un ahorro en el
proceso de vinificacion, no sélo sin
disminuir la ealidad del vino, sino
mejorandola.

Las cepas de levadura seleccionada
se preparan en fabrica a partir de
cultivos puros de levaduras multi-
plicados en condiciones optimas
v posteriormente sometidos a un
proceso de desecacion y deshidra-
tacion. Los preparados comercia-
les de LSA contienen de forma ge-

neral entre 2-2,5 10 10 ufc/gramo: a
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las dosis recomendadas, poblacion

mas que suficiente para desenca-

denar la fermentacion alcohdlica.

En plena fermentacion se conside-

ra:

- Levadurado eficaz: mas del 80%
de la poblacion viva es levadura
seleccionada

- Levadurado medianamente efi-
caz: entre el 50% y el 80% de la
poblacion viva es levadura selec-
cionada

- Levadurado ineficaz: menos del
50% de la poblacion viva es leva-
dura seleccionada.

No obstante, el inicio de la fermen-
tacion alcoholica no es indicativo
de una fermentacion dirigida sin
problemas y con éxito en la im-
plantacion. El grado de eficacia
en la aplicacion de LSA, es decir
su correcta implantacion a lo largo
de la fermentacion dependera de:
la calidad industrial del preparado
de LSA, la cantidad de células vivas
dispuestas a iniciar la fermenta-
cion, del estado fisiologico de las
celulas despues de la rehidratacion,

de la competitividad propia de cada
cepa de levadura seleccionada y
de la poblacion autoctona presente
en el mosto/uva a fermentar.

Para implantar una poblacion se-
leccionada hay que conseguir un
numero suficiente de levaduras se-
leccionadas vivas y en buen esta-
do fisiologico, donde son factores
clave: la dosis de levadura seca (Si
y en la bodega
no se aplican las buenas practicas
de higiene, aumentar las dosis de
levadura seleccionada no sirve de
mucho) y las practicas de rehidra-
tacion, etapa fundamental en la re-
cuperacion de levaduras activas y
resistentes, dispuestas para agotar
todo el azicar del mosio.

durante la cosecha

in esta
etapa influyen factores como la
Temperatura (se debe evitar una
diferencia de temperatura =100C
entre el medio de rehidratacion y el
mosto); el Medio, aunque habitual-
mente es agua, sin embargo la OIV
recomienda el empleo de disolucio-
nes de sacarosa al 5% (p/v), también
se puede usar el propio mosto o pre-
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colaboracion

paraciones comerciales, que supo-
nen una fuente inicial de nutrientes,
pero generalmente se desconocen
los porcentajes de recuperacion de
células dependiendo del medio de
rehidratacion empleado, asi como
de la efectividad del aporte de nu-
trientes durante la rehidratacion; el
Tiempo, en sus primeros momentos
de vida, las células de levadura se
alimentan de su aziear de reserva,
la trehalosa. A partir de cierto tiem-
po las reservas de trehalosa se ago-
tan y la poblacion celular comienza
a morir. Estimar el tiempo maximo
para una maxima rehidratacion sin
riesgo de entrar en cinética de muer-
te es tarea pendiente para optimizar
el proceso de rehidratacion.

Una vez optimizadas todas las va-
riables se determinara la dosis de
levadura seleccionada anadir en
funcion de la poblacion autéctona
previsible, de las condiciones de
crecimiento en el mosto (azuca-
res/ NFA), de la temperatura de
fermentacion, de la presencia de
S02 y del grado alcoholico proba-
ble. Cuanto mas dificiles sean las
condiciones de crecimiento y fer-
mentacion, mayor tendra que ser
el numero de células a aportar, en
ocasiones se adicionan de 15 a 20
millones de células/ ml, es decir al-
rededor de 50g/hl.

Seria deseable conocer si en las
bodegas de Castilla La Mancha
existe problematica en la aplica-
cion de las levaduras seco activas
anivel industrial y si la hay, ofrecer
a las bodegas y cooperativas, una
alternativa valida que permita un
correcto empleo de levaduras seco
activas asegurando asi el éxilo de
la inoculacion, En esta linea se ha
solicitado financiacion a la Junta
de Comunidades, para que en co-
laboracion con la empresa Agro-
vin S.A. se realice un estudio de lo
expuesto anteriormente, conven-
cidos de que aportara resultados
muy practicos, facilmente extra-
polables para su aplicacion a pie
de bodega y que estamos seguros
tendrian buena acogida por las em-
presas del sector.
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Premios a la Calidad de lo

n la tarde noche del

dia 31 de marzo tuvo

lugar la entrega de

premios del XVIII

Concurso a la Cali-
dad de los Vinos Nuevos 2004 de
la Denominacion de Origen “LA
MANCHA”, un certamen que esta
reconocido por la Junta de Comu-
nidades de Castilla-La Mancha,
el Ministerio de Agricultura y la
Union Europea.

El presidente del Consejo Regu-
lador, Gregorio Martin Zarco, que
estuvo acompanado en la mesa
por el direcior del Instituto de
la Vina y el Vino de Castilla-La
Mancha, Alipio Lara Olivares, y
el concejal del Ayuntamiento de
Alcazar de San Juan, Guillermo
Bautista, insistio en que en este
concurso participaban 492 mues-
tras de vino (183 blancos, 49 rosa-
dos y 260 tintos) de 245 bodegas
de elaboracion acogidas a la D.O.
LA MANCHA, todas ellas someti-
das a Cata Ciega en el proceso de
seleccion seguido hasta llegar a la
cata final, en la que solo entraron
los vinos que habian obtenido una
calificacion de entre 20 y 30 pun-
tos, y que conto con la presencia
de la notario de Alcizar de San
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Juan, Maria Vilalta Clivillé. A di-
cha cata asistieron como Jurado:

- Eduardo Campos, representan-
te de las Tiendas Especializadas
y director de “Don Quijote Club
de Vinos"” (Ciudad Real), que
obtuvo el premio “Vinos de La
Mancha” en la edicion de 2003,

- Reyes Ramirez, representante
de la Hosteleria y sumiller del
Hotel-Restaurante Barataria
(Alcazar de San Juan), premio
en el concurso “Vinos de La
Mancha” en la edicion de 2003.

- Daniel Serrano, representante
de la prensa generalista (Cade-
na COPE)

- Joaquin Munoz Coronel, repre-
sentante de la prensa especiali-
zada.

- Raul de Mingo, premio “Joven
Maitre” de la D.O. LA MANCHA
en la edicion de 2004,

- Antonio Quintanilla, miembro
de la Asociacion de Enologos
de Castilla-La Mancha.

- Miguel Angel Valentin, portavoz
de la Comision de Control de
Calidad del C.R.D.O. LA MAN-
CHA.

También es importante resenar
que, en el caso de las variedades
blancas, la tradicional airén, que
es la mas cultivada en La Mancha,




Vinos Nuevos 2004

D.O. La Mancha

demostrarse hasta que punto se
ha depurado su elaboracion, con-
siguiendo un gran aporte aroma-
tico, ya que 5 de los 18 finalistas
eran airenes.

En cuanto a los tintos y rosados,
la Tempranillo o Cencibel se ha
convertido hoy en el emblema
de esta D.O., cuyos vinos jove-
nes estan obteniendo infinidad de
galardones, que dan fe de que La
Mancha es un terreno idoneo para
su cultivo. Pero también estan
demostrando ser muy adecuadas
otras variedades foraneas, como
la Cabernet Sauvignon, Merlot y
Syrah, con las que se estan con-
siguiendo vinos exquisitos, tanto
en varietales, como en coupages
de mejora con la Cencibel o Tem-
pranillo, si bien tampoco hay que
olvidarnos de la Garnacha, con
una importante presencia en La
Mancha y con grandes virtudes a
la hora de acompanar a ofras va-
riedades e incluso como varietal,
como ocurre con los rosados.

En su discurso, el presidente del
Consejo, ademas de agradecer la
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presencia de los medios de comu-
nicacion y felicitar a las bodegas
ganadoras y, en general, a todas
las inscritas en la D.O., por la ca-
lidad de sus vinos, también hizo
alusion a una noticia publicada
ese mismo dia en un diario econo-
mico en la que, segin la ministra
de Agricultura, Elena Espinosa,
se habia producido una recupe-
racion del consumo de vino en
Espana durante 2004 por prime-
ra vez en muchos anos, ya que
las ventas crecieron un 3,6% en
volumen, hasta 1.144 millones de
litros, mientras que el crecimiento
en valor fue del 10%.

Martin Zarco afirmé que para
mantener este incremento del
consumo de vino, este producto
debe estar aiin mas asociado a la
Alimentacion, donde ha estado
siempre, porque el vino es un ali-
mento que forma parte de la dieta
mediterranea.

Por su parte, el director del IVI-
CAM, que mostro su satisfaccion
por la mejora que han experimen-
tado los vinos de la region, y los

de la D.O. LA MANCHA en parti-
cular, hablo de la combinacion
enire la tradicion y las mejoras
tecnologicas en vitivinicultura,
destacando las posibilidades de
futuro que tienen las bodegas de
Castilla-La Mancha.

Destacar también que, tras la
enirega de premios propiamen-
te dicha, tuvo lugar un recital de
poemas y guitarra bajo el titulo
“Vino y Quijote” que fue interpre-
tado por el poeta Mariano Lizca-
no, que estuvo acompanado por
el guitarrista “El Nino de la Era”,
premio nacional de guitarra en
“La Union”.

En primer lugar, se recifaron una
serie de poemas sobre el vino, pa-
sando después a un solo de gui-
tarra y, por ultimo, una singular
semblanza del Quijote en la que se
volvieron a fusionar poesia, musi-
cay vino.

Por 1ltimo, ya en el eoctel, el gru-
po Cal Teatro, compuesto por el
alcazareiio, Angel Gonzilez de la
Aleja, y el toboseno, Adrian Torre-
ro, amenizo la velada con una gra-
ciosa interpretacion teatral de co-
nocidos fragmentos del Quijote.
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LISTADO DE BODEGA GANADORAS

VINOS BLANCOS
1° CLASIFICADO:
**COOP. SAN ISIDRO”
de Las Pedroneras (Cuenca). Variedad: Airén.
2° CLASIFICADO: '
*COOP. CRISTO DE LA VEGA”
de Socuéllamos (Ciudad Real). Variedad: Airén.
3° CLASIFICADO:
**COOP. NTRA. SRA. DE LOS REMEDIOS”
de Sonseca (Toledo). Variedad: Airén.

VINOS ROSADOS
1° CLASIFICADO:
*VINICOLA DE TOMELLOSO, S.C.L.” de Tomelloso
(Ciudad Real). variedad: Cabernet Sauvignon.
20 CLASIFICADO:
“BODEGAS AYUSO, S.L.” de Villarrobledo
(Albacete). Variedad: Cabernet Sauvignon.
3° CLASIFICADOQ:
“BODEGAS LEGANZA, S.A.” de Quintanar de la
Orden (Toledo). Variedad: Cencibel o Tempranillo.

VINOS TINTOS
19 CLASIFICADO:
“PAGO DE LA JARABA, S.L.” de El Provencio
(Cuenca). Variedad: Merlot.
2° CLASIFICADO:
“FINCA ANTIGUA, S.A.” de Los Hinojosos
(Cuenca). Variedad: Syrah (barrica).
3% CLASIFICADO:
“FINCA EL RETAMAR, S.L.” de Orgaz (Toledo).
Variedad: Cabernet Sauvignon. '
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LAMANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN
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