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editorial

La Mancha
y la OCM del Vino

n los tltimos dias se ha hablado mucho de la nueva OCM del
Vino que pronto se negociara en Bruselas, y sobre la que La
Mancha deberia tener mucho que decir.

De hecho, el pasado dia 16 de febrero se celebré un seminario

en Bruselas organizado por la Comision Europea, que bajo el

titulo “Retos y oportunidades de los vinos europeos” para per-
filar las lineas basicas de la reforma de la OCM del Vino.

Hay quien dice que puede haber un desacoplamiento de las ayudas, aunque des-
de las organizaciones y cooperativas prefieren una adaptacion del sistema
actual. No obstante, independientemente del modelo que se adopte en la ne-
gociacion, Espana debe tratar la OCM como un asunto de estado dada la
importancia economica, social, cultural, medioambiental y de ordenacién del
territorio que dicho cultivo tiene en nuestro pais y, fundamentalmente, en
Castilla-La Mancha.

No en vano esta region es la que mas vinedo tiene plantado de toda Europa, ya
que engloba unas 600.000 hectareas de las aproximadamente 1.200.000 que
hay en Espana, lo que convierte a nuestro pais en el que mayor superficie de
vina tiene, pese a que sea el tercero en produccion, por detras de Francia e
Italia.

La Denominacion de Origen “La Mancha” tiene inscritas 200.000 hectareas, sien-
do la mas extensa, no solo de Espana, sino de toda Europa. Ademas, nadie
puede pasar por alto el salto dado por las bodegas de esta Zona de Produc-
cion, que han mejorado sus infraestructuras de una forma impensable hace
tan s6lo una década.

Por ello, al margen de que haya medidas homogéneas para todos los paises de la
Unién Europea, deben tenerse en cuenta las especificidades de cada zona, a
fin de no perjudicar a un sector que, en el caso de La Mancha, se juega muchi-
simo en la negociacion de la OCM.

Las premisas basicas para esta Denominacién de Origen es que en la negociacion
Castilla-La Mancha no vea reducida la partida presupuestaria que actualmen-
te recibe de uno u otro modo. También es muy importante que se tenga en
cuenta en sostenimiento del vifiedo tradicional de baja produccién en una
Region donde este cultivo tiene una importancia que trasciende el aspecto
economico y en la que, sin vinas, se correria un serio riesgo de desertiza-
ClOT.

Por 1iltimo, teniendo en cuenta que en los tltimos anos la apuesta fundamental
ha sido la calidad, consideramos que a partir de ahora habria que incentivar
la comercializacion de embotellados y diversificar la produccién, ayudando
a las bodegas a mejorar de forma clara sus redes de distribucion e incremen-
tando sustancialmente la promocion de los vinos, asociando su consumo mo-
derado a la alimentacion y a sus demostrados beneficios para la salud.
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noticias breves

Catas Comentadas
Médicos y Asociacion del Secretariado Profesional de Madrid

Afinales del pasado afio, un grupo de 24 personas pertenecientes
a la Asociacion del Secretariado Profesional de Madrid visité la
sede del Consejo Regulador en Alcazar de San Juan, donde fueron
recibidos por su presidente y el responsable del Departamento
de Control de Calidad, Gregorio Martin-Zarco, quien acompafo
a las secretarias en su visita a las instalaciones y al Museo del
Vino que alli se encuentra.

Desde el afio 2003 han sido varias las ocasiones en las que
miembros de esta asociacion se han acercado al Consejo, donde
han podido degustar los vinos de la Denominacién de Origen

gracias a una cata comentada de caracter didactico, que en esta
ocasion fue impartida por el responsable del Departamento de
Control de Calidad, José Luis Barco. Tras esto, el grupo disfruté
de un almuerzo manchego en la cocina tipica del Consejo.

Por otro lado, un grupo de médicos, también de Madrid, tuvo
oportunidad de degustar los vinos manchegos en la sede del
Consejo a finales de enero de 2006, donde disfrutaron de una
cata formativa, en la que José Luis Barco comenté las virtudes
de los blancos, rosados y tintos jévenes de la Denominacion de
Origen, asi como de los vinos de crianza, reserva y gran reserva.

El Ministerio de Industria aprueba el proyecto de
Tienda Virtual para los Vinos de La Mancha

El Consejo Regulador creard, en colaboracion con Agrocope, una
Plataforma de Comercializacion de los vinos con Denominacién de
Origen "LA MANCHA”, que en un principio tiene previsto acoger a
mas de 100 bodegas de la citada D.O.
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Este ambicioso proyecto sera posible gracias a la subvencion del
Ministerio de Industria, a través del Programa Arte Pyme II, cuya
concesion se ha producido recientemente, lo que ha posibilitado
que se pongan en marcha los trabajos de creacién del software
adecuado para las aplicaciones que requiere estd tienda virtual
que aspira a ser uno de los espacios dedicados a la venta de vino
en la red mas importantes de nuestro pals.

La intencidn del Consejo Regulador es que, ademas de desarrollar
acciones de venta directa y promocion en la red de las marcas
de vino con D.0. de las bodegas que se adhieran al proyecto,
cada empresa disponga de una clave de acceso que le asegure
la confidencialidad. Asimismo, también se pretende que desde la
web se ofrecerd informacién sobre rutas turisticas manchegas,
mercados potenciales y directorios de importadores, mayoristas,
tiendas especializadas,...

Por Ultimo, comentar que el portal no tendra coste para las
bodegas que se han integrado en el proyecto, que actualmente se
encuentra en la fase de recogida de datos y confeccion del disefio
definitivo de la pagina.




B

noticias breves

Nuevo concurso a la calidad

El T Concurso a la Calidad de Vinos Jévenes Varietales
con Denominacién de Origen “LA MANCHA™ se suma
este 2006 a los ya tradicionales concursos de vinos
Nuevos, Embotellados y a |la Presentacion que desde
hace ya 19 afios organiza el Consejo Regulador.

Dada la diversidad que ha experimentado el vifiedo
manchego en estos Gltimos afios, el Pleno del Con-
sejo decidi6 poner en marcha este certamen, abierto
a todos los vinos procedentes de varietales acogidas
a la D.0,, diferenciandose las categorias de blancos,
rosados y tintos. No obstante, dado que en el caso de
algunas de las uvas recientemente incorporadas al
reglamento del Consejo apenas puede haber repre-
sentantes en estos primeros anos, se ha determina-
do gue para optar a premio, deben participar al me-
nos cinco marcas diferentes por tipo de vino (blanco,
rosado y tinto) y varietal.

Los vinos seran recogidos por el Equipo de Control de
Calidad, que elegira aleatoriamente seis botellas por
tipo y marca de las que comercializa cada bodega.
Posteriormente, los vinos preseleccionados pasaran
a una Cata Final, que serd realizada por un Jurado
Nacional en la primera quincena de mayo, si bien el
fallo del jurado no se emitird hasta la sequnda quin-
cena de mayo, coincidiendo con el acto de entrega
de premios.

Los vinos premiados, que seran dos por varietal y ca-
tegoria, tendran una amplia difusién en los Medios de
Comunicacién. Asi mismo, las bodegas podran utilizar
y exhibir los premios conseguidos en su publicidad, indicando el
ano en que lo consiguieron, mientras dispongan de existencias.
Para ello, el Consejo Regulador también facilitard una etiqueta
adhesiva especial que se ajuste al nimero de botellas de la par-
tida premiada.

Por otra parte, el certamen Gran Seleccion 2006, organizado
por la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha, diferencia
por primera vez los vinos con Denominacion de Origen del resto
de vinos elaborados en la region.

Mejor con Vino

El proyecto Mejor Con Vino, de las asociaciones de Industrias
Vitivinicolas y Hosteleria pertenecientes a CEQE-CEPYME de
Ciudad Real, desarrollé diferentes acciones encaminadas a
fomentar el conocimiento de la Cultura del Vino a lo largo del
pasado otofio.

Entre otras actuaciones, se realizaron cursos de formador de
formadores de servicio de vino en la Sala de Catas de la Escuela
Universitaria de Ingenieros Técnicos Agricolas de Ciudad Real,

que corrieron a cargo de personajes de la talla de Antonio
Salinas, Casimire Sanz, Joaquin Mufioz Coronel, Custodio Lopez
Zamarra y Carlos de la Morena.

Asimismo, hubo una misién comercial a Paris (Francia) el 28 de
noviembre, que permitié a las empresas participantes tener la
oportunidad de conocer y tomar contacto con el mercado galo,
asi como mantener entrevistas personales con importadores y
distribuidores.
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noticias breves

Congreso Mundial de la Vina y el Vino

El pasado dia 25 de enero se presenté en la
sede del Ministerio de Agricultura el XXIX Con-
greso Mundial de la Vifia y el Vino y la Cuarta
Asamblea General de la Organizacién Interna-
cional de la Vina y el Vino (0.1.V.), un acto que
estuvo presidido por la ministra de Agricultura,
Elena Espinosa, y que contd con la presencia de
numerosas personalidades del mundo del vino
en nuestro pais, entre ellos la Consejera de
Agricultura de Castilla-La Mancha, Mercedes
Gomez; el director del IVICAM, Alipio Lara; y
el presidente del C.R.D.O LA MANCHA, Gregorio
Martin Zarco.

En su intervencion, la ministra destacé que Es-
pana es el pais que dedica mayor namero de
hectareas, concretamente 1.116.950, al cultivo
de la vid, estando una gran parte del viiedo aco-
gido a instrumentos juridicos de proteccion de la
calidad. También, se han impulsado iniciativas
internacionales que han defendido la proteccion
juridica de las Denominaciones de Origen.

Elena Espinosa, por otro lado, valoré positivamente la colabora-
cion en este Congreso, tanto del Ministerio de Agricultura, Pes-

ca y Alimentacién como de las Comunidades Auténomas de La
Rioja, sede del Congreso que se celebrara en Logrofio del 25 al
30 de junio, Navarra y Pais Vasco, Castilla la Mancha, Catalufia,
Andalucia, siendo estas tres dltimas las que acogerdn los viajes
post-congreso.

Reunion con la Prensa

El pasado dia 31 de enero tuvo lugar la tradicional comida con la
prensa en la sede Consejo Regulador en Alcdzar de San Juan. A
ella acudieron representantes de la mayor parte de medios de
comunicacion de la comarca, a los que el presidente de la Deno-
minacion de Origen “La Mancha”, Gregorio Martin Zarco, agra-
decio enormemente su colaboracion a la hora de cubrir las dife-
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rentes actividades en las que participa el Consejo Regulador.

Por otro lado, Martin Zarco fue entrevistado en profundidad
en el programa A pie de Campo de Radio Castilla-La Mancha,
dirigido y presentado por el periodista Jacinto Jaramillo, espe-
cializado en temas agrarios.
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colaboracion UCLM

Determinacion de la variabilidad vi-
tivinicola en parcela mediante redes
inalambricas de sensores y su apli-

cacion en viticultura de precision: el

proyecto wisevine (2005-2007) (1)

Francisco J. Montero Riquelme, Antonio Brasa Ramos, Francisco Montero Garcia
Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos, Universidad de Castilla-La Mancha, Albacete

Luis Orozco Barbosa, Jests Garcia-Consuegra, Francisco Quiles Flor
Instituto de Investigacion en Informatica, Universidad de Castilla-La Mancha, Albacete

Resumen

Las redes inalambricas de sensores representan hoy en dia una de las tecnologias mas novedosas. Existen ya un gran
nimero de iniciativas internacionales en diversos campos de aplicacion en el area de la innovacion tecnologica. La
Universidad de Castilla-La Mancha a través de una colaboracion interdisciplinar entre el Instituto de Investigacion en
Informatica y la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos desarrolla un proyecto que sirve de plataforma para
introducir esta nueva tecnologia dentro de un sector importante para nuestra region: la viticultura. Una de las tareas
claves para el éxito de este proyecto es el desarrollo de un sistema de informacion que debera proveer al especialista con
una herramienta de gran valor para la toma de decisiones. Los objetivos finales de este proyecto contemplan el desarrollo
de un prototipo totalmente funcional que permita la captura y procesamiento de datos para su facil analisis, por parte del
especialista. Para la validacion de los resultados, el equipo investigador cuenta con expertos en viticultura asi como con
la participacion de una empresa de ingenieria y de dos bodegas de Castilla-La Mancha. La participacion de estas institu-
ciones es clave para el desarrollo del proyecto. También se hace particular hincapié que la metodologia y gran parte de
los resultados son directamente aplicables a otros ambitos, subrayando el gran potencial de los resultados en términos
de su posible transferencia de tecnologia.

VITICULTURA DE PRECISION

a concepcion tradicio-
nal de la viticultura
estd basada en el te-
rroir, término franceés
que se refiere al efecto
que tienen las condiciones en que
se desarrolla el cultivo de la vid
(suelo, clima y topografia) sobre
la produccion final de vino.! Mu-
chos estudios cientificos han in-
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tentado magnificar el impacto de
suelo y clima sobre la viticultura,
mediante modelos basados en el
concepto terroir, poniendo de ma-
nifiesto que la calidad del vino se
debe a la situacion geografica del
vinedo y, por consiguiente, en las
que existen areas que, de manera
natural, se producen vinos de me-
jor calidad *

En contraste con estos modelos
basados en la situacion geogra-
fica, las nuevas tendencias en
investigacion vitivinicola se han
orientado hacia el impacto de las
practicas culturales sobre la com-
posicion de la uva y el mosto. Es-
tas practicas operan sobre la base
de controlar el vigor de las cepas
y optimizar el microclima de las




uvas. Esta moderna concepcion
de terroir incorpora a los criterios
de situacion geogrifica aquellos
otros en los que estan implicados
ciertas pricticas agronomicas.
Los trabajos de investigacion mas
recientes, en el campo de la apli-
cacion de las nuevas tecnologias
a la Viticultura, ponen de mani-
fiesto el interés por los estudios
de la variabilidad a nivel de par-
cela.® En los sistemas agricolas
tradicionales, el viticultor se veia
obligado a pasar por alto, aunque
no ignoraba, la variabilidad natu-
ral dentro de una misma parcela
de cultivo y aplicaba similar tra-
tamiento a toda su superficie. En
realidad, el viticultor no contaba
con herramientas suficientes que
le permitieran llevar a cabo, con
solvencia, un manejo adecuado a
la existencia de zonas diferencia-
das, es decir, determinar con pre-
cision cartografica la variabilidad
dentro de una misma parcela para
poder tratar de manera particu-
larizada las distintas zonas de la
misma.

Si nos referimos a rendimiento en
peso de uvas, numero de granos
por racimo o tamano de grano, la
variabilidad dentro del vinedo es
muy acusada. No es extrano en-
contrar zonas dentro de una mis-
ma parcela con producciones de
entre 8 y 10 veces mayor o menor
al valor medio total.! Pero en cuan-

to a la calidad del vino, la varia-
bilidad referida a los parametros
de maduracion de la uva es mu-
cho mas relevante. Si el viticultor
fuera capaz de interpretar dicha
variabilidad podria llevar a cabo
una mejor gestion de su vinedo
con el fin de, entre otros, mejorar
la homogeneidad en los niveles de
azucares y compuestos fenolicos
en la maduracion e incrementar
la calidad del vino. Todo ello en
el marco, evidentemente, de via-
bilidad técnico-
economica sufi-
ciente.

La Viticultura de
Precision es una

téenica  agrono-
mica relativa-
mente reciente
en creciente

desarrollo, des-
de la década de
1990. Parte de
la premisa de
que los vinedos
presentan una
irregularidad natu-

ral que es preciso

conocer. Existen dos tendencias
con diferentes enfoques. Mientras
que en California, EE.UU., se ha
desarrollado basiandose mas en
aplicaciones directas de la telede-
teccion; en Australia, se ha puesto
mas énfasis en técnicas de segui-
miento del rendimiento a partir

colaboracion UCLM

de mediciones en tierra, de para-
metros relacionados con la vendi-
mia, mediante muestreos selecti-
vos georreferenciados, con ayuda
de sistemas de posicionamiento
global (GPS) y sistemas de infor-
macion geografica (SIG). Ambos
enfoques cuentan con sus propias
ventajas que han aprovechado
otros investigadores de Sudafrica,
Chile o Nueva Zelanda para desa-
rrollar técnicas combinadas.”

En cualquiera de los casos, se

Figura 1. Integracion de informacion procedente de diversas fuentes

(htip:/foceanservice. noam.gov )

trata de un procedimiento cicli-
co consistente en la observacion
y recogida de datos, seguidos de
interpretacion y evaluacion de la
informacion adquirida y, poste-
riormente, la ejecucion de deci-
siones respecto a la gestion del
cultivo.”

! Forrestal, P. 2000. The Global Encyclopaedia of Wine. Raincoast Books, Vancouver, 31-38.

* Arlandini, A., Faustini, R. 1984. Relationship: quality-origin in the regulations of the denomination of wine in different EEC countries.
Bulletin de I'0.LV. 57: 408419

' Bramley, R.G.V., Williams, S.K. 2001. A protocol for the construction of yield maps from data collected using commercially available
grape yield monitors. Cooperative Research Centre for Viticulture, Adelaide, Australia.

f Goode, J. 2004. Precision viticulture. Wine International, http:/www.wineint.com.

" Bramley, R.G.V. 2001. Progress in the development of precision viticulture: Variation in yield, quality and soil properties in contrasting
Australian vineyards. Precision Tools for Improving Land Management (Eds. L.D Curry y P. Loganathan). Occasional Report No. 14.
Fertilizer and Lime Research Centre, Massey University Palmerstone North, 25-43.

" Cook, S.E., Bramley, R.G.V. 1998, Precision agriculture: Opportunities, benefits and pitfalls. Australian Journal of Experimental Agri-
culture, 38: 753-763.

" Brasa, A.; Montero, F. J; de Juan, J. A. 2001. El papel de la cubierta vegetal. Desertificacion y Agricultura. Ediciones Mundi-Prensa,
Madrid, 163-176.

% Smart, R.E., 1985, Principles of grapevine canopy microclimate manipulation with implications for yield and quality. A review. Am. .J.
Enol. Vitic. 36: 230-239.

* Lamb, D.W., Bramley, R.G.V. 2001, Managing and monitoring spatial variability in vineyard variability. Natural Resource Management
4, 25-30.

" Taylor, J.A. 2004. Digital Terroirs and Precision Viticulture: Investigations into the application of information technology in Australian
vineyards. PhD Thesis, Australian Centre for Precision Agriculture, Faculty of Agriculture, Food and Natural Resources, The University
of Sydney, New South Wales, Australia.

" Senchuk, LV. 2003. Elucidation of Terroir using Chemical and Sensory Descriptive Analyses of Ontario Riesling, Undergraduate Thesis,
Cool Climate Oenology and Viticulture Institute, Department of Biological Sciences, Brock University, St. Catharines, Ontario, Canada.
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colaboracion

Sancho Panza
ylaD. O. del Vino

Teodoro Cruz Rodriguez.- Catedratico

os manchegos han te-

nido, tradicionalmen-

te, fama de ser buenos

bebedores (no borra-

chos) y estar familia-
rizados con el producto tipico
de su region, al que conocian,
desde tiempos pasados, muy
especialmente los labradores,
que, aunque padecieron muchas
carencias, no solia faltarles un
traguillo con que acompanar
el frugal almuerzo, ayudando
a deslizarse suavemente por el
gaznate el pan reseco de coccion
semanal y el queso o el tocino,
al mismo tiempo que les servia,
como natural y seguro antidoto,
para combatir las inclemencias
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de su adversa climatologia.

No ha de extranarnos, pues, que
Sancho fuera un gran experto
en estas lides. Nunca faltaron
en sus alforjas las viandas a las
que antes hemos hecho men-
cion, junto a las que, como com-
panera inseparable, aparecia
siempre la bota que albergaba
el manchego “néctar divino, al
que otros llaman vino, porque
nos vino del cielo”.

Sancho era un auténtico exper-
Lo en estas lides de empinar el
codo. Y no lo digo con exagera-
cion, porque no es facil beber
en bota sin mancharse la cara o
la camisa, al iniciar o cortar el
fino chorrito que la misma nos
proporciona. Para iniciar y fina-
lizar el trago sin verter fuera de
la boca parte de él, se requiere
un tiento y habilidad que solo
con el continuo y acostumbrado
manejo de tan singular recipien-
te se adquiere. ;Y no digamos
nada, si tal hemos de hacerlo
estando en movimiento, como
le sucedia a Sancho!.

Por ello no ha de extranarnos
que, apenas hecha su apari-
cion en la novela y después de
la aventura de los molinos de
viento, puestos en camino caba-
llero y escudero, “se acomodo
Sancho lo mejor que pudo sobre
su jumento... , e iha caminan-

do y comiendo...y de cuando
en cuando empinaba la bota,
con tanto gusto, que le pudiera
envidiar el mas regalado bo-
degonero de Malaga..., iba de
aquella manera menudeando
tragos...” (1.- VIII).

Tal arte se daba en el desempe-
no de este menester que en otra
ocasion el caballero del Bosque
pone la bota en manos de San-
cho, el cual "*empinandola, pues-
ta a la boca, estuvo mirando las
estrellas un cuarto de hora y en
acabando de beber dejo caer la
cabeza a un lado, y dando un
gran suspiro dijo: -;Oh, hidepu-
ta, bellaco, y como es catolicol,
(muy bueno, excelente). ;Es de
Ciudad Real!.

Varios son los pasajes en los que
el dicharachero verbo de San-
cho se anima alabando los bue-
nos vinos y siempre se decanta
por el que vendian en las “taber-
nas de lo caro” (11.- LXVIL.).

Todo ello nos lleva a pensar que
Sancho era un experto “catacal-
dos”, por lo que no nos extrana
que una vez que, hastiado y des-
enganado, se decidio a dejar el
gobierno de la insula Barataria,
tras haber actuado como el mas
sabio, astuto, ecuanime y ejem-
plar impartidor de la justicia,
dedico la ultima tarde de su es-
tancia en ella a “hacer algunas
ordenanzas tocantes al buen




nuestros vinos / novedades

Nueva Varietal

N Badeges
VINASORO = RO
Bodegas Vifiasoro, S.L. T@ "\‘j\_\)&}-"
Ctra. Manzanares-Aledzar, Km. 7 e kot 200

13600 Aledzar de San Juan

Tel: 926 55 05 09

Fax: 926 55 04 99
vinasoro@bodegas-vinasoro.com
www.bodegas-vinasoro.com

Petit Verdot 2005

Fase visual: color tinta china, opaco
y con ribete cardenalicio. Lagrima
muy abundante, que tinta la copa al
agitarla.

Fase olfativa: en nariz, leves apuntes
de salazon y violetas.

Fase gustativa: goloso, suave, con la
acidez adecuada y taninos pulidos.

| Nueva Crianza g
ALLOZO

Bodegas Centro Espaiiolas, S.A.
Ctra. Alcazar, Km. 1

13700 Tomelloso

Tel: 926 505 653

Fax: 926 505 652
allozo@allozo.com
wwnw.allozo.com

ui:l‘) Arllllwo 1005

1 [©] b] sl
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Tempranillo 2005
Fase visual: color rojo cereza de capa me-
dia con varios tonos cardenalicios, limpio
y brillante intenso.

Fase olfativa: aromas de buena intensidad
con notas de frutos rojos, fresas y endrinas
sobre ciertos recuerdos ldcteos.

Fase gustativa: en boca es seco, equilibra-
do, sabroso, con wna acidez bien ensam-
blada y un buen tanino maduro y elegante.

ROCHALES R -

Vinicola de Villarrobledo, S.C.L.
Ctra. de Munera, Km. 0,5
ROCHALES

02600 Villarrobledo (Albacete)
Tel: 967 140 193 2004
Fax: 967 146 657

ek |

info@uinicolavillarrobledo.com . 2l |
www.vinicolavillarrobledo.com bl
LA MANCED,
Tempranillo 2004 e
Fase visual: de color rojo rubi. ROCHALES .
b meses en barrica

Fase olfativa: aroma elegante,
suave y con gran equilibrio. Se de-
tecta la fruta madwra con matices
genuinos de roble.

Fase gustativa: cdlido en boca,
redondo y sin astringencia. Muy
equilibrado y con un retrogusto
profundo.
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Nueva Marca

EL UVIO

Coop. El Torrein
C/ San Bernabe, 14
13679 Arvenas de San Juan (Ciudad Real)
Tel: 926 89 31 17

Fax: 926 89 31 17

Airén 2004

Fase visual: color pajizo pdlido.
Fase olfativa: aroma limpio, fresco y sutil,
con notas herbdceas y frutal.

Fase gustativa: seco, sabroso, con notas de
fruta verde y con cierto matiz amargo.

NEGORA

Coop. La Unién AB

Barrio San José, s'n

02100 Tarazona de La Mancha (Albacete)
Tel: 967 480 07%

Fax: 967 480 294

celaunion@terra.es

Chardonnay 2005
Fase visual: de color rojo rubi, con tonali-
dades vivas.

Fase olfativa: aromas de frutas rojas,
muy amplio y agradable.

Fase gustativa: fresco y armonico.

Nueva Presentacion

0JOS DEL GUADIANA

Coop. El Progreso

Avda. de la Virgen, 89

13670 Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real)
Tel: 926 896 088

Fax: 926 896 135

cooprogres@isid.es

Tempranillo 2005

Fase visual: rajo granate con tonalidades
moradas. De capa media-alta.

Fase olfativa: muy limpio y afrutado en
nariz, donde sobresalen los frutos rojos.
Fase gustativa: fresco, pero complejo. Muy
equilibrado y con un posgusio en el que nos
vuelve a recordar los frutos rojos.




Nueva Presentacion

LA VEREDILLA

Bodega Vinicola San José
Vereda de Socuellamos, s/n
13700 Tomelloso (Ciudad Real)
Tel: 926 511 747
Fax: 926 511 747

Lak

r":dlha

Tempranillo 2004

Fase visual: de color picota
violdceo.

Fase olfativa: aromas de fresas
Y Moras.

Fase gustativa: fresco, carnoso
Y con cuerpo.

Nueva Presentacion

DON OCTAVIO

Vinicola de Villarrobledo, S.C.L.
Ctra. de Munera, Km. 0,5 E:_Jr
(2600 Villarrobledo (Albacete)

Tel: 967 140 193

Fax: 967 146 657
info@uinicolavillarrobledo.com
wwe. vinicolavillarrobledo.com

LA MAKCHA

)
Merlot/Syrah/Tempranillo —— Ca
Fase visual: intenso color granate con vivos
reflejos violdceos que exaltan su juvenbud.
Fase olfativa: buena franqueza e intensidad en
nariz, destacando la fruta del bosque (mora,
Sframbuesa y fresa) sobre wn agradable fonda i
especiado (regaliz). - “I
Fase gustativa: eleganie, sabroso y equilibrado

en boca, con un postgusto en el que aparecen con

gran expresividad recuerdos aromdlticos de nariz.

Nueva Marca

LABLANCA
Finea La Blanca, S.L.

Princesa, 84 LABLA NCA
45840 Puebla de Almoradiel (Toledo) -

Tel: 925 178 437 ME
Fax: 925 178 432 RLOT

i LAy 23
montedonlucio@terra.es i e iy haner

Merlot 2005

Fase visual: color rojo granate bien
cubierto.

Fase olfativa: expresivo y con gran
concentracion frutal.

Fase gustativa: muy potente en boca,
estructurado y expresivo, sabroso, con
buena acidez y un final largo.

oCTAVIO

CORECHA

LABL.&SG‘
MERLOT

W

fondos especiados.

[fresca y larga.

nuestros vinos / novedades

Nueva Marca

SIESTA

Juan Ramdn Lozano, S.A.
Avda. Reyes Catalicos, 156
02600 Villarrobledo

Tel: 967 141 907

Fax: 967 145 843
administracion@bodegas-lozano.com
www-bodegas-lozano.com

Rosado

Fase visual: color rosa con tonos
rojizos.

Fase olfativa: aroma franco, agrada-
ble y muy frutal.

Fase gustativa: ligero, sabroso,

IIHMW

ms( WINE m""“ """uu

Sresco y frutal.

Nueva Marca

VIZCONDE DE BEGIJAR I
Bodegas Lopez Mercier, S.L.
Poligono Industrial, 2a Fase C/1,
Parcela 18

13200 Manzanares

Tel: 926 647 005

Vicconde
dr /}jfl;’yh"

Fax: 926 610 620 s
lopezmercier@lopezmercier.com :
www.oleomartos.com : s

B s MANC]
Crianza Tempranillo o

Fase visual: color cereza con
tonos morados y males.

Fase olfativa: aromas a fruta
madura con tonos de vainilla y

o5

7 ixconde de - Foegginr
o

T e e e S

pees=y :
o s &
-

i, Cow g
s O o 1
e e -
o omanas e e
"""'"(__,_.-m—---—

==
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E. e ==

Fase gustativa: estructurado,
redondo, armonico y amplio en
boea.

dsdeear Lover Mercier

EXPRESION R
Bodegas Liopez Mercier, S.L.
Poligono Industrial, 2* Fase C/I,
Parcela 18

13200 Manzanares

Tel: 926 647 005

Faax: 926 610 620
lopezmercier@lopezmercier.com
www.oleomartos,com

9%

&
Airen 2005 LAMANCHA
Fase visual: amarillo pdlido con 5

tonalidades verdosas, brillante y  Sodeenr Lover Meveier
erpresivo. 3 Expresing

En satmrrs ona oaron
v, 90 o iovulledo co Un cdeces pacees
sacratn el rack: por BOOETIAS LOPES MERCIER
o ios mwjores vinos de (s DO L Mancha

Fase olfativa: iniensa, afrutada,

Fase gustativa: ligero, suave,
aromdlico y permanente.
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comercializacion

Las ventas de vino con
D.0. LA MANCHA crecieron mas del
11 por ciento en 2005

EL CONJUNTO DE LAS EXPORTACIONES AUMENTO UN 20 % Y EL VINO
DECLARADO EN LA COSECHA 2005 HA LLEGADO A LOS 86.060.588 LITROS

a comercializacion total del vino con Deno-

minacion de Origen “La Mancha” alcanzé

los 64.569.337 litros en 2005, lo que equival-

dria a una cifra de 86.092.779 botellas de

75 el. y supone un aumento del 11,45 % con
respecto a 2004, cuando se alcanzaron las 77.242.207
botellas.

Este importante crecimiento ha sido posible funda-
mentalmente a la importante subida experimentada
por las ventas al exterior, que crecieron mas del 20%,
llegando a los 40.042.964 litros (53.390.616 bot. de 75
cl.), ya que el mercado interior se mantuvo estable en
24.526.373 litros (32.701.961 bot.), lo que supone un
descenso de apenas un 0,5 con respecto a 2004, en el
que la cifra fue de 24.640.774 litros (32.854.366 bot.)

Hay que tener en cuenta que, desgraciadamente, en
el contexto nacional se ha producido una importante
caida de ventas en todos los vinos, por lo que los re-
sultados obtenidos por los vinos de calidad manche-
gos se podrian calificar como positivos, sobre todo
si tenemos en cuenta que el vino declarado por las
bodegas manchegas con denominacion de origen en
la cosecha de 2005 ha ascendido hasta 86.060.588 li-
tros. Esto que supone un importante incremento con
respecto a 2004, en el que llego a 79.043.336 litros (las
descalificaciones finales redujeron esta cantidad en
9.103.213 litros) y deja claro que las bodegas tienen
una gran confianza en que los vinos con D.O. LA MAN-
(CHA seguiran creciendo a lo largo de este afo, al con-
siderar esta gama de vinos un producto con enorme
proyeccion de futuro gracias a la mejora de calidad

m2001]

m2002|

2003 |

712004 |

2005
961 46069 16873 487 15509 0 45
96131 48968 15993 473 12627 314 218
80501 58921 34352 946 9702 141 78
115.101 45710 51598 370 6292 1183 891
136.788 28702 90734| 1995 4789 10761 3020
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comercializacion

400.000
350.000
300.000
250.000
200,
o0 2001
Cajas de 12 botellas
! 150000 2002
100.000 2003
50.000 12004
0 =l [ W 2005
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g & & 9§ ¢ 5 ¢
s -~ ) ) &
3 I 9 “
< < T
<
[ INGLATERRA| __ ALEMANIA] HOLANDA USA SUECIA SUIZA RESTO
2001 223.989 215.026 75.684 12.821 63.173 10.260 233.264
2002 145.255 195.951| 96.387 45.134 78.287 11.137 215.676
2003 290.850 298.873 131.469 58.661 50.827 24.759 299.110
2004 268.054 379.831 130.488 86.937 46.255 35.644 286.522
2005 290.908 362127 136.525 78.365 76.536 49.635 368.266

experimentada en la region gracias a la reconversion
varietal y a la fuerte inversion en tecnologia llevada
a cabo por las empresas manchegas, que estan a la
vanguardia mundial en estos dos aspectos.

Ademas, merece la pena resaltar el 69,4 % de todo el
vino declarado en la pasada vendimia procede de va-
riedades tintas, mientras que sélo el 29,11 % es blan-
co, lo que deja patente la transformaciéon dada por
esta zona de produccion a la que antes se ha hecho
alusion.

Por otro lado, en lo que se refiere a los diferentes {i-
pos de vino acogidos a D.0., también hay que resaltar
que los jovenes y tradicionales suponen el 69,6 % del
total del vino embotellado, los crianzas el 16,4%, los
reservas el 12,06 % y los grandes reservas el 1,8%.

Las exportaciones de vino embotellado crecieron un
10,42 % en 2005, llegando a los 16.348.344 unidades,
frente a los 14.804.772 botellas conseguidas en el
ano anterior, lo que supone un nuevo récord histo-
rico para los vinos con Denominacion de Origen “LA
MANCHA” después de los conseguidos en el afio 2003
y 2004.

Por paises, Alemania y Gran Bretana siguen a la ca-
beza, con 4.345.524 y 5.490.896 botellas, respectiva-
mente; si bien, el mercado britanico ha tenido mejor
evolucion este afio, puesto que ha crecido un 8,5 %,
mientras que Alemania ha descendido el 4,8 %, lo que
se entiende mejor si tenemos en cuenta que su com-
pra de graneles manchegos ha crecido un 75 % en el
pais germano, llegando a los 9.073.400 litros.

Entre los grandes importadores, el mayor crecimiento
lo ha experimentado Suecia, que ha vuelto a situarse
en el quinto lugar de la lista de importadores de vino
con D.O. LA MANCHA, con 918.432 botellas (un 65,4
% mas que en 2004, cuando llegé a 555.060 botellas).

Por delante de los escandinavos estan los holande-
ses, que ocupan el tercer puesto al importar mas de
1.638.000 botellas, y los norteamericanos, cuya cifra
se eleva hasta las 940.380 botellas. En sexto lugar esta
Suiza, que en 2005 compro cerca de 600.000 botellas
de vino manchego de calidad, siendo uno de los pai-
ses que han tenido un incremento mas fuerte en los
altimos anos; el 39,2 % si nos atenemos a 2004 v cerca
del 400 % si tomamos como referencia el ano 2001.

Otros mercados interesantes son Japon, con 547.428
botellas, y Rusia, que ha llegado a 280.632 unidades, lo
que supone un ascenso del 131 % frente a las 121.0532
botellas de 2004. No obstante, en los tltimos afios ha
sido mucho mas espectacular el salto dado por algu-
nos de los paises que recientemente han entrado en
la Unién Europea, como Chequia, con una subida del
90,5 %, pasando de 213.780 botellas en 2004 a 407.340
unidades en 2005; o Polonia, que ha experimentado
un crecimiento del 177 % y ha alcanzado las 282.516
botellas frente a las 101.988 del ano anterior.

No obstante, lo mas llamativo de las exportaciones
de la D.O. LA MANCHA es el alto grado de diversifi-
cacion que estan adquiriendo, puesto que los vinos
de calidad de las bodegas acogidas llegan a 68 paises
diferentes de los 5 continentes, puesto que encon-
tramos 34 paises europeos (Albania, Alemania, An-

Enero 2006 / Consejo Abicrto /15




comercializacion

HECTAREAS POR PROVINCIAS oo vz ;
y reconversion del vifiedo realizados en
PROVINCIA ___ HECTAREAS g -
Albacete Albacete 20.264) los tltimos afos.
[T Ciudad Real Ciudad Real 4.842
1 Cuenca Cuenca 6.769| .
IToledo Toledo 41.364 En cuanto a las exportaciones a granel,
TOTAL 193.23 su volumen ha sido de 27.678.997 litros,
lo que supone un incremento del 25 %
con respecto a 2004, ano en el que alcan-
VITICULTORES POR PROVINCIAS zaron los 22.114.875 litros y deja las ex-
PROVINCIA VITICULTORES _ portaciones totales en 40.042.964 litros,
| g Albacete Albacete £33 lo que equivaldria a 53.390.618 botellas
el Ciudad Real .508
’ FudadResl Jovenca 219 | de 75 cl, es decir, un 20,28 % mas que el
“Toledo ;‘3;:‘;_ z?'::?ﬂ ano anterior. Se trata de unas cifras real-
: mente importantes que garantizan que la
D.O. LA MANCHA esta entre las princi-
—— — pales Denominaciones de Origen, tam-
- bién en lo que a la cifra de exportaciones
VARIEDAD _ HECTAREAS
%E se refiere.
Macabeo 1507
% Debemos tener en cuenta que todos los
%5]11 27| receptores de los graneles manchegos
l:i son paises europeos: Francia (13.678.800
: ﬂ litros), Alemania (9.073.400 litros), Gran

dorra, Austria, Bélgica, Bielorrusia, Chequia, Chipre,
Croacia, Dinamarca, Eslovaquia, Eslovenia, Estonia,
Finlandia, Francia, Gran Bretana, Grecia, Holanda,
Hungria, Irlanda, Islandia, Italia, Letonia, Liechtens-
tein, Lituania, Luxemburgo, Malta, Noruega, Polonia,
Rumania, Rusia, Serbia, Suecia y Suiza), 5 africanos
(Gambia, Ghana, Sudafrica, Tanzania y Republica
Democratica del Congo), 13 americanos (Brasil, Ca-
nadd, Colombia, Costa Rica, Ecuador, Estados Uni-
dos, Honduras, México, Panama, Perd, Puerto Rico,
Reptiblica Dominicana, y Trinidad y Tobago), 13
asidticos (China, Corea del Sur, Emiratos Arabes, Fi-
lipinas, Hong-Kong, Israel, Japon, Macao, Maldivas,
Mongolia, Taiwan, Turquia y Vietnam) y 3 oceanicos
(Australia, Nueva Zelanda, Nueva

Bretana (2.870.200 litros), Dinamarca
(478.900 litros), Suiza (1.076.100 litros),
Bélgica (202.140 litros) y Holanda (199.541 litros).

ACTUALIZACION DE REGISTROS

Por otro lado, tal y como indica la altima actualiza-
cion de registros, realizada el primer mes de 2006, la
Denominacion de Origen cuenta con un total de 200
bodegas que comercializan vino embotellado; es de-
cir, el 66,4 por ciento del total. El nimero de bodegas
de elaboracion es de 247, mientras que los registros
de almacenamiento son 54, las empresas exportado-
ras de vino de estos vinos de calidad se elevan a 126 y
las que disponen de parque de barricas y, por lo tanto,

Caledonia)

Este curioso fenémeno se explica
por la gran apuesta que han reali-
zado las bodegas de la D.O. por la
internacionalizacion, gracias a lo
cual cada vez son mas los paises que
estan descubriendo que La Mancha
ofrece unos vinos extraordinarios
de muy diferentes variedades y, nor-
malmente, a precios competitivos.

80.000.000
50.000.000
40.000.000
30.000.000
20.000.000
10.000.000

En definitiva, lo que si parece claro
es que el importante aumento de las
exportaciones no es algo coyuntu-
ral, sino que esta basado en el buen
hacer de las bodegas y recoge los
frutos de mejora de infraestructuras

TOTAL

I MALIOMAL
BEXPORTACIONES

24518458
3 32.454.1
TOTAL | 56.870.%

24.526.373|
40 1

32.854.366
44,387 841
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elaboran vinos de crianza, reserva o gran reserva, ya
estdn en 127.

Estos nuevos datos constatan la buena salud del sec-
tor vitivinicola manchego, que sigue siendo la Deno-
minacion de Origen con mas vinedo inscrito de toda
Espana, un total de 193.239 hectdareas, a lo que hay
que sumar que en los altimos anos se ha incrementa-
do sustancialmente el nimero de bodegas embotella-
doras, asi como el de exportadoras y elaboradoras de
vinos de crianza, lo que sin duda ha redundado en un
incremento del valor anadido.

Por provincias, Ciudad Real sigue estando a la cabeza
en todos los registros, ya que en esta provincia hay 98
bodegas elaboradoras, 20 de almacenamiento, 54 de
crianza, 51 exportadoras y 84 que comercializan em-
botellados. Ademas, en Ciudad Real, en la que hay 58
términos municipales incluidos, se encuentran 94.842
hectareas acogidas y hay 9.508 viticultores inscritos,
siendo el total de la Denominacion de Origen “La
Mancha" de 21.491.

En comparacion con el ano anterior, en el que ha-
bia inscritos 21.567 viticultores que poseian 192.885
hectareas, podemos comprobar como pese a haber
crecido la cantidad de vinedo inscrito en casi 400 hec-
tareas, mientras que el nimero de viticultores se ha
reducido en 76 personas, lo que nos indica que poco a
poco aumenta la concentracién parcelaria en la Zona
de Produccion, si bien, el vinedo manchego se sigue
caracterizando por la diversificacion y gran cantidad
de explotaciones, generando trabajo para muchisi-
mas familias y siendo uno de los motores economi-
cos de laregion, sobre todo si sumamos el proceso de

comercializacion

transformacion y venta que desarrollan las bodegas y
cooperativas.

A (Ciudad Real, le sigue en importancia Toledo, con
84 registros de elaboracion, 18 bodegas de almacena-
miento, 34 de crianza, 37 que exportan y 65 embote-
lladoras. Esta provincia incluye 41.364 hectareas cir-
cunscritas en los 46 términos municipales que incluye
la Zona de Produccion “LLA MANCHA” y el nimero de
viticultores inscritos es de 5.480.

Cuenca es la provincia con mas términos municipales
en la D.O., un total de 66 y tiene 4.190 viticultores,
propietarios de 36.769 hectareas con D.O. En ella hay
44 bodegas de elaboracion, 11 de almacenamiento, 25
de crianza, 26 exportadoras y 39 embotelladoras.

Por 1ltimo, encontramos a Albacete, que pese a con-
tar s6lo con 12 pueblos acogidos a la D.O. LA MAN-
CHA agrupa 20.264 hectareas y 2.313 viticultores, asi
como con 21 empresas de elaboracion, 5 de almace-
namiento, 14 de crianza, 12 exportadoras y 18 plan-
tas de embotellado.

Por variedades, pese a que la Airén sigue siendo de
forma clara la mayoritaria, el crecimiento mas claro
de los ultimos anos lo ha experimentado la Cencibel
o Tempranillo, cuyo namero de hectireas inscritas
se ha triplicado en los tltimos 10 anos. También es
destacable el crecimiento porcentual de otras de las
conocidas por variedades mejorantes, como la Ca-
bernet Sauvignon y la Syrah, asi como la incorpora-
cion al registro de las varietales incorporadas en las
nuevas Normas de Produccion (Verdejo, Moscatel de
grano menudo y Petit Verdot).

250
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ALBACETE
TCIUDAD REAL
CUENCA
TOLEDO
W TOTAL

ETE ||[CIUDAD REAL

LABORACION
ENAMIENTO 20} 1]| 18] 54_1,!‘
54 25| 34 127]
2| 51 28] 37| 126)
EMBOTELLAD! 8 34 39| 68| 206|
TAL 70| 307]| 145]] 238 760)
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exposicion

La coleccion de pintura
Se exXpuso en Aranjuez

a tarde del dia 16 de
febrero tuvo lugar la
inauguracion de la ex-
posicion de pintura vi-
tivinicola del Consejo
Regulador de la Denominacion
de Origen “La Mancha” en la sala
“Espacio para el Arte” que Caja
Madrid posee en Aranjuez.

Gracias a la colaboracion de la
citada entidad financiera, el Con-
sejo Regulador ha podido exhibir
su coleccion al publico por pri-
mera vez fuera de sus instalacio-
nes de Alecazar de San Juan.

La exposicion permanecio abier-
ta hasta el 6 de marzo y en ella
se pudieron ver 35 cuadros en
los que se mostraban diferentes
escenas referidas al mundo de
la vina y el vino manchego plas-
madas desde diferentes estilos
pictoricos, tal y como explico el
delegado de pintura de la expo-
sicion, José Fernando Sanchez

18 / Consejo Abierto / Enero 2006

Ruiz, responsable de Cultura del
Ayuntamiento de Alcazar de San
Juan, entidad que también estu-
vo representada por su teniente
de Alcalde, Coralio Paniagua. No
faltaron tampoco representantes
del consistorio arancitano y de
los medios de comunicacion.

Ruiz comenté que la obra picto-

rica del Consejo esta compues-
ta en gran parte por paisajes de
vinas manchegas en los que se
muestran las distintas fases que
vive la planta, desde el mas crudo
invierno, incluyendo las escenas
de poda, hasta otros cuadros en
los que se aprecian interesantes
escenas de vendimia, con la que
culmina el ciclo del vinedo, pero
no el del vino. De hecho, el mun-
do de la bodega tampoco queda
fuera de la exposicion.

Pese al claro predominio de la
linea realista en la mayor parte
de los 6leos, muchos cuadros es-
tin realizados con otros criterios
mas modernos, ya que entre las
obras hay cuadros con técnicas
postimpresionistas y otros que,
pese a ser figurativos, siguen di-
ferentes corrientes vanguardistas
desarrolladas a lo largo del siglo
XX; algo que sucede fundamen-
talmente con los bodegones de la
coleccion.

Por su parte, el presidente del
C.R.D.O. LA MANCHA, Gregorio
Martin Zarco, que fue el encarga-
do de realizar la inauguracion ofi-







exposicion

LISTADO DE CUADROS Y AUTORES PREMIADOS EN LAS DIFERENTES EXPOSICIONES
NACIONALES DE PINTURA *“VINOS DE LA MANCHA”.

1995 (I Edicion)
- Marcelo Gongora Ramos (Ubeda). “En la casa de mi abuelo”. Primer premio 1995.
- Fermin Garcia Sevilla (Tomelloso). “Vifiedos por las lomas de Santa Rita”. Sequndo premio 1995

1996
- Martin Ballesteros Esteban. “Mesa de trabajo en La Mancha”. Primer premio 1996.
- Margarita Gomez. “Campesino”. Segundo premio 1996

1997 (a partir de este afio se conceden Premios-Adquisicion, sin determinar la posicién de los premiados)
- Ricardo Avendafio (Albacete). “El Borde. La Frontera. Alrededor de Albasit camino de Bastetania”
- Juan Ferndndez (Madrid). *Composicién con cristales”.
- José Marqués Talavera. “Espacio del recuerdo”.
- Pablo Sevillano Sanz-Cuéllar (Segovia). “Paisaje con vifiedos”.

1998
- Miguel Santos. “Merienda”.
- José Luis Romeral. “Bodegdn del vino”.
- José Canadas Mazoteras. "Mancha Dorada”.
- Tomas Medina Mota. “Anaquel”.
- Marblo. “El Vendimiador™.

1999
- Pilar Jiménez Amat. “Paisaje”.
- Francisco Guijarro Rabadan. “La Quinteria”.
- Rosa Carabia Barrios. “Uvas”.
- Diego Mufioz Garcia. “Camino de Villarrubia™.

2000
- Rafael Abenojar Tsunza. “Atardecer en La Mancha”.
- Miguel Santos. “Vid”.
- Jacinto Climent Adaez. “Paisaje urbano de la capital manchega”.
- Encarnacién Domingo. “Tempranillo”
- Dolores Ortiz Jareno. “Vendimia”.

2001
- Miguel Angel Jiménez Manteca. “Hija del Viento”.
- Enrique Alonso Hervas. “Luz de Bar”.
- Rafael Abenéjar Isunza. “El Podaor”.
- Javier Torices. “El Cocedero”.
- Sergio Vidal Luna. *“Vino Tinto”.
- Diego Mufioz. “Primavera en La Mancha”.

2003
- José Manuel Exojo. “El podador”.
- Salvador Carpio Villarreal. “En La Mancha son gigantes”.
- Jaime Rodés Costa. “Después de la tormenta”.
- Jorge Pérez Parada. “La realidad de Campo de Criptana”.

2005
- Antonio Utrera Quesada. “Tierra roja”.
- Pablo Rodriguez de Lucas. “Desde el santuario”.
- José Luis Lopez Romeral. “La mesa blanca”.
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vinagres

La UCLM presenta un estudio
preliminar que destaca
la calidad de los futuros
vinagres manchegos

EL CONSEJO REGULADOR PRETENDE CONSEGUIR QUE
SE INTEGRE EL VINAGRE ENTRE LOS PRODUCTOS CON

DENOMINACION DE ORIGEN

a Universidad de Castilla-La Mancha pre-

sento en la manana del dia 21 de febrero de

2006 el informe sobre la “Caracterizacion

quimica y sensorial de los vinagres produci-

dos en la zona vitivinicola acogida a la D.O.
“LA MANCHA”, que le fue encargado por el Consejo
Regulador el pasado ano con el proposito de analizar
las posibilidades de integrar este producto entre los
acogidos por la Denominacion de Origen.

La UCLM estuvo representada por la catedratica de
Tecnologia de los Alimentos de Facultad de Quimi-
cas, Maria Dolores Cabezudo, los profesores titulares
de la citada facultad, Soledad Pérez Coello v Miguel
Angel Gonzalez Vifias, y la becaria Noelia Castillo.

Asimismo, en la reunion estuvieron presentes el pre-
sidente del Consejo Regulador “La Mancha”, Grego-
rio Martin Zarco, varios vocales y numerosos repre-
sentantes de bodegas; sobre todo, directores técnicos
y vinagreros integrados dentro de la Zona de Produc-
Cl10n.

Dolores Cabezudo dejo patente la satisfaccion de la
Universidad por intervenir en proyectos dirigidos a
favorecer el desarrollo de las empresas regionales
y, particularmente, por colaborar con el Consejo
Regulador. En lo referido al estudio, afirmo que era
completamente 16gico que tras la mejora en la cali-
dad de nuestros vinos se tratase de hacer lo mismo
con productos hermanos, como el vinagre, que tras la
obtencion de la D.O. tendran certificada su calidad y
podrin ser mas conocidos y valorados.

Soledad Pérez Coello también valoré muy positiva-
mente que las muestras aportadas por el Consejo, que
facilito un vino blanco airén y otro cencibel (tempra-
nillo), cumpliesen sobradamente con los parametros
exigidos por la legislacion, ademas de poder ser enor-
memente competitivos en su vertiente comercial, tal
y como demostraron las pruebas de cata realizadas
por la Universidad, basadas en una ordenacion hedo-
nista; es decir, por el placer producido, de 5 mues-
tras de vinagres blancos, 5 de tintos y 2 de reserva
pertenecientes a otras Denominaciones de Origen ya
existentes.
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vinagres

Nueva Identidad Visual
y Campaiia Publicitaria

Los vinagres manchegos fueron especialmente valo-
rados por sus atributos aromaticos y gustativos en
comparacion con otros a la hora de alinar una ensa-
lada, lo cual pudo ser determinado adecuadamente
partiendo de una misma cantidad de sal en la con-
feccion de la misma y de la utilizacion de los mismos
ingredientes, realizando la prueba a 100 personas.

Por su parte, el presidente del Consejo comenté que
a partir de ahora, una vez que se ha determinado que
los vinos con D.O. La Mancha son adecuados para la
elaboracion de vinagres de calidad, se entra en una
segunda fase en la que se tratarin de definir adecua-
damente los hechos diferenciales que pueden aportar
los vinagres manchegos, asi como de realizar prue-
bas con otras variedades acogidas a la Denominacion
de Origen (Macabeo, Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Garnacha, Merlot, Moravia, Syrah,...).

En definitiva, para Gregorio Martin Zarco se trata de
un alimento que, como sucede con el vino, tiene unas
exigencias de calidad cada vez mayores por parte de
los consumidores, que en muchos casos persiguen
un producto diferenciado, por lo que los productores
manchegos tendrian que ofrecerlo, ya que disponen
de todos los medios necesarios para ello.

Se trata de una alternativa mas para potenciar los
productos derivados de la uva, que no se puede des-
aprovechar, sobre todo porque enlaza con una tra-
dicion ya asentada en nuestra region desde mucho
tiempo atras, pero sin disponer del sello de calidad
que supondria el que estuvieran acogidos a una De-
nominacion de Origen.
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Los parametros analiticos para los vinagres manche-
gos se estableceran de forma objetiva, tras seguir las
recomendaciones de diferentes expertos y buscar el
asesoramiento de la Universidad de Castilla-La Man-
cha y de otras organizaciones con experiencia con-
trastada. Ademas, aunque la redaccion de las Normas
llevara tiempo, el Pleno del Consejo tiene claro que
la materia prima es esencial para la elaboracion del
vinagre y, por lo tanto, cuanto mejor calidad tenga
el vino de procedencia, mejor sera el vinagre. Por
ello, los vinagres manchegos deben proceder de la
fermentacion acética de un vino sano amparado a la
D.0O., lo que también se asegura el cumplimiento de
un escrupuloso control de la calidad desde la vid a la
botella, consiguiendo con ello un producto de garan-
tia certificada y de la maxima calidad.

Por otro lado, aclarar que aunque previsiblemente se
distinguiran diferentes tipos de vinagres, todos ellos
seguiran unos procesos basicos, como son la recep-
cion del vino con D.O. LA MANCHA que se destine
a vinagre en depdsitos que no alteren la calidad del
vino, cumpliendo unas determinadas condiciones de
fermentacion en la que se determinara la temperatura
y la aireacion.

Es necesario aclarar que los métodos para la produc-
cion del vinagre son muy diversos y han ido varian-
do a través del tiempo, pero su elaboracion se basa
en principios naturales, puesto que es una bacteria
llamada “Mycoderma aceti” la que realiza la fermen-
tacion acética del alcohol del vino, transformandolo
en acido acético. Por ello, para conseguir un buen vi-
nagre hay que tratar con mimo esta bacteria, cuya




temperatura ideal de actuacion esta entre 250 y 300,
y que necesita de abundancia de oxigeno.

Los avances cientificos han permitido crear diversos
métodos para facilitar este proceso natural de trans-
formacion de vino en vinagre, consiguiendo un pro-
ducto homogéneo y con unas caracteristicas organo-
lépticas idénticas, asegurando una mayor calidad.

Tampoco podemos pasar por alto que el vinagre
también se somete a un proceso de clarificacion y
distintos tratamientos tecnolégicos con el proposi-
to de conseguir mayor estabilidad del producto, que
normalmente llega al ptblico en formatos de PVC de

vinagres

medio litro y un litro, aunque las denominaciones de
origen lo envasan en cristal, que es el recipiente que
asegura una mejor conservacion de las caracteristi-
cas del vinagre.

En definitiva, de concluirse con éxito la constitucion
de la D.O., los consumidores, tendrian garantizado el
control de la trazabilidad del vinagre, es decir, su vigi-
lancia desde practicamente la cepa hasta el punto de
venta. De hecho, el Consejo pondria su infraestructu-
ra al servicio de este nuevo producto, supervisando el
control de todas las fases de su elaboracién a través
de sus servicios técnicos, encargados de realizar una
analisis quimico y organoléptico del vinagre, similar
al que ha venido realizando con los vinos. Ademas,
el C.R.D.O. LA MANCHA también se encargaria de
otorgar las precintas o contraetiquetas de calidad co-
rrespondientes.

Gracias a este control y al apoyo que le daria el pres-
tigio estan ganando los vinos manchegos, el Consejo
confia en que los vinagres acogidos a D.O. tendrian,
no so6lo un reconocimiento interno, sino también pro-
yeccion internacional, ya que hay muchos paises con
un consumo per capita muy superior al espanol.

Por tltimo, destacar el gran logro que supuso el re-
conocimiento del Vinagre procedente de vino como
producto agroalimentario por parte de la U.E., lo
que facilita que se puedan crear Denominaciones de
Origen para este producto. De hecho, hasta ahora
solo existian tres denominaciones de este tipo en la
Unién Europea: la del vinagre balsamico de Madena,
la del Vinagre de Jerez y la del Vinagre del Condado
de Huelva, aunque en el dltimo afio hay mas indica-
ciones geograficas que estan optando a esta certi-
ficacion de calidad, por lo que La Mancha no podia
quedar fuera.
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El pasado dia 7 de fe-
brero tuvo lugar la presenta-
cion de los vinos espumosos de
la Denominacién de Origen “La “’

Mancha” en el hotel Doménico TETRw

de Toledo, un acto gue contd
con la presencia del presidente
del Consejo Regulador, Grego-
rio Martin Zarco, que acudié a
reforzar a las bodegas de la
Zona de Produccion que han
apostado por un producto que
no hace tanto tiempo era poco
significativo en La Mancha,
pero que en los dltimos afos
ha tenido un importante incre-
mento de ventas.

Martin Zarco ensalzo la calidad

de los espumosos acogidos a la D.O.,
elaborados a partir de uvas tan carac-
teristicas en La Mancha como la Airén,
gue junto al Macabeo es la variedad mas
utilizada, si bien, en un futuro préximo es
muy probable que veamos espumosos de
esta zona elaborados a partir de Chardo-
nnay o Verdejo, bien como monovarieta-
les, o bien en coupage con otras uvas.

El presidente del Consejo también insis-
tié en que, al margen de polémicas exter-
nas, era justo que el publico comenzase a
reconocer la gran calidad de un producto
que no defrauda a nadie que lo prueba y
por el que se ha trabajado mucho des-
de las 8 bodegas que actualmente estan
apostando por él en la zona, de las que 5
son toledanas y 3 de Ciudad Real.

El principal productor es Villanueva de

Alcardete, pueblo que puede presumir de
ser la capital del espumoso manchego,
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1

aunque en la provincia toledana también
se le ha unido Corral de Almaguer, que
pese a tener una produccion baja en la
actualidad, tiene previsto incrementar su
comercializacion de forma importante en
préximas campanas.

Ya en la provincia de Ciudad Real, Man-
zanares fue la localidad pionera en ela-
borar espumosos manchegos. Poste-
riormente, se le han unido bodegas de
Tomelloso y Pedro Mufioz.

En definitiva, este tipo de vinos pasa por
un buen momento, pero no sélo por el
fuerte incremento del mercado nacional,
sino también por la demanda internacio-
nal, ya que se estd llegando a paises tan
lejanos como Japon.

Martin Zarco también comentd que la
comercializacién de este producto llega-
rd pronto al millén de botellas, pero lo
realmente importante es que en unos

Presentacion de los
VINOS eSpumosos
manchegos en Toledo

5 aios se podria situar entre
4 y 5 millones de unidades si
las cosas se siguen haciendo
como hasta ahora, ya que las
bodegas estan preparando sus
instalaciones para albergar ca-
vas de botellas que superan en
mucho a las actuales.

Por Gltimo, comentar que los
vinos espumosos de La Mancha
se caracterizan por su elabora-
cién artesanal, su burbuja fina
y persistente, unida a una ade-
cuada armonia de sabores.

LISTADO DE BODEGAS
COMERCIALIZADORAS DE VINO
ESPUMOSO CON
D.0. LA MANCHA:

= Coop. Ntra. Sra. de la Paz. Corral de
Almaguer (Toledo).

= Vinicola de Castilla, S.A. Manzanares
(Ciudad Real).

* Luis Fernandez. Pedro Muiioz (Ciudad
Real).

* Marifa Luisa Rodriguez. Pedro Muioz
(Ciudad Real).

- Vinicola de Tomelloso, S.C.L.
Tomelloso (Ciudad Real).

» Bodegas Verdiguez. Villanueva de
Alcardete (Toledo).

= Cooperativa Ntra. Sra. del Pilar.
Villanueva de Alcardete (Toledo).

= Jesls Maria Recuero. Villanueva de
Alcardete (Toledo).

» Vifiedos y Reservas, S.L. Villanueva
de Alcardete (Toledo)
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Los vinos de la D.0. LA MANCHA
se presentaron en Estados Unidos

El Consejo Regulador “LA MANCHA” par-
ticipd en la presentacion de los Vinos de
Castilla-La Mancha en Estados Unidos,
organizada por la Camara de Comercio e
Industria de Ciudad Real en colaboracién
con las otras Camaras de la regién, y que
tuvo lugar el pasado dia 28 de febrero
en un prestigioso hotel de San Francis-
co, una de las ciudades mas importantes
de California, que a su vez es el estado
mas poblado y con mayor produccion y
conocimiento de vinos de todo el pais. De
hecho, sélo el area de San Francisco Bay
tiene mas de 7 millones de habitantes,
siendo la quinta con mas habitantes del
pais y la mas densamente poblada des-
pues de Nueva York.

La presentacion se dividié en dos par-
tes claramente diferenciadas, ya que
en primer lugar hubo un seminario que
versé sobre la evolucion de los vinos de
la region espafola con mayor potencial
de expansion y que estuvo dirigido a los
miembros de la “Society of Wine Edu-

cators”, la prensa especializada y otros
creadores de opinion.

Posteriormente, las empresas partici-
pantes, entre las que también encontra-
ban varias bodegas acogidas a la D.O. LA
MANCHA y el propio Consejo Regulador,
tuvieron la oportunidad de contactar con
los aproximadamente 200 profesionales
que asistieron a la presentacion, encon-
trandose entre ellos importadores, distri-
buidores, supermercados, horeca, cade-
nas especializadas, agentes, periodistas,
sumilleres y otros creadores de opinién.

En definitiva, se tratdé de un acto enfo-
cado a difundir la enorme calidad de los
vinos varietales de la regién en la costa
Oeste de los Estados Unidos, que en mu-
chos aspectos marca la pauta en nuevas
tendencias para el resto de este inmenso
pais con una renta per capita de 39.000
ddlares.

Por otro lado, hay que tener en cuenta

Varios vinos de la Coop. El Progreso calificados de

que el mayor consumo de Estados Uni-
dos se concentra alrededor de las gran-
des ciudades y, en concreto, en las mas
cosmopolitas, como San Francisco y Nue-
va York. De hecho, en los Gltimos cinco
anos las exportaciones de vino espafiol
a Estados Unidos han crecido un 71% vy,
ademads, segln el guré norteamericano,
Robert Parker, “Espaia sera la estrella”
internacional en el mercado del vino du-
rante los préximos diez afios.

En el caso particular de la D.O. LA MAN-
CHA, Estados Unidos es el principal im-
portador no europeo de vinos embotella-
dos, multiplicando sus compras casi por
seis en los Gltimos cuatro afos, ya que
han pasado de superar ligeramente las
150.000 botellas en 2001 a rondar del
millon de botellas en 2004 y 2005.

Por (ltimo, resefar que la presentacion
también conté con la financiacion del
Fondo Europeo de Desarrollo Regional
(FEDER).

excelentes por su relacion calidad-precio

La prestigiosa Guia Pedin describe los
Djos del Guadiana 2001 y el Syrah 2004
como “muy buenos”

Ademas, los vinos Ojos del
Guadiana Airén 2004, Ojos del Guadia-
na Tempranillo 2004, Ojos del Guadiana
2001 Cencibel, Ojos del Guadiana 2004
Syrah y Ojos del Guadiana 2001, estos
dos dltimos premiados en el Concurso
Nacional de Vinos Premios Manojo, es-
tan referenciados en la Guia como exce-
lentes, en lo que respecta a la relacion
calidad-precio.

De los vinos que El Progreso
tiene acogidos a la D.0. LA MANCHA,
Pefiin coloca tres de ellos en la gama
de 80 a 89 puntos, es decir, “muy bue-

nos”. En concreto, se trata del Syrah
antes mencionado; asi como el de Ojos

del Guadiana 2001 tinto reserva y el tin-
to crianza.
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Alimentaria 2006

El Consejo Regulador estara presente
en Alimentaria 2006, la mayor feria de
Alimentacion de las que existen en Espa-
fia y una de las tres mds importantes de
Europa, que tendra lugar en Barcelona
entre el 6 y el 10 de marzo proximos.

El stand del Consejo Regulador, que
tendra unas dimensiones de 125 m2, se
caracteriza por su diseno funcional y de
ambientacién manchega en el que cada
una de las 12 bodegas participantes dis-
pondra de un espacio propio para aten-
der sus potenciales clientes.

Asimismo, el Consejo Regulador dispon-
dra de un espacio propio donde los visi-
tantes, ademas de degustar los vinos ge-
néricos de la D.0. LA MANCHA, también
podran recibir informacion de la Zona de
Produccion y los distintos vinos acogidos
a la Denominacion de Origen.

Hay que sefalar que el expositor de la

Rusia esta en el punto de mira

Denominacion de
Origen "LA MAN-
CHA» esta situa-
do junto a una de
las entradas del
salon  dedicado
exclusivamente al vino, Intervin, en que
estdn presentes vinos y Zonas de Pro-
duccidn de todas las partes del mundo.

Alimentaria, donde el Consejo Regulador
“LA MANCHA” ha tenido una destacada
presencia desde su creacion, es un es-
caparate ideal para que los vinos de cali-
dad manchegos muestren sus excelentes
cualidades ante los principales distribui-
dores de vino y los restauradores, no
solo de Espania, sino de toda Europa.

En conjunto, dentro del stand del Consejo
Regulador habrd una bodega de Albace-
te, ocho de Ciudad Real, una de Cuenca
y tres de Toledo, pero hay que tener en
cuenta que otras bodegas manchegas
dispondran de un expositor propio don-
de mostrar sus diversos vinos al puiblico
asistente, ademas de todas aquéllas que
tendran presencia dentro de stands ins-
titucionales, como el de la Junta de Co-
munidades de Castilla-La Mancha, los de
las diferentes Diputaciones Provinciales
0 los de las Cdmaras de Comercio.

Ademas, hay que sefalar que el Salén In-
ternacional de la Alimentacion y Bebidas
de Barcelona tiene previsto congregar
unas 150.000 personas en sus cinco dias
de duracion, de los que unos 40.000 se-

ran extranjeros. De hecho entre las cer-
ca de 5.000 empresas expositoras estan
representados 70 paises.

- Listado de bodegas que asistiran a la
Feria dentro del stand del Consejo Regu-
lador de la D.O. LA MANCHA

VINICOLA DE VILLARROBLEDO, S.C.L.
Villarrobledo (Albacete).
BODEGAS VINASORO, S.L.

Alcézar de San Juan (Ciudad Real)
BODEGAS LA HOZ.

Socuéllamos (Ciudad Real).

VINOS Y BODEGAS, S.A.
Socuéllamos (Ciudad Real).
SANTA CATALINA, S.C.

La Solana (Ciudad Real).

BODEGAS CENTRO ESPANOLAS, S.A.
Tomelloso (Ciudad Real).

COOP. VIRGEN DE LAS VINAS
Tomelloso (Ciudad Real).
VINICOLA DE TOMELLOSO, S.C.L.
Tomelloso (Ciudad Real).

COOP. NTRA.SRA.DE LA PAZ
Villarta de San Juan (Ciudad Real).
COOP. NTRA.SRA.DE LA CABEZA
Pozoamargo (Cuenca).

FINCA LABLANCA, S.L.

Puebla de Almoradiel (Toledo).
BODEGAS ENTREMONTES

(Coop. Ntra. Sra. de la Piedad)
Quintanar de la Orden (Toledo).

de las bodegas manchegas

Varias bodegas manchegas acudieron a Prodexpo, la feria Entre los participantes se encontraban Bodegas Centro

de Alimentacion de Mosci y una de las mas importantes que
existen en todo el este de Europa, que se celebrd del 13 al 17
de febrero.

Tal y como manifestd el director del IPEX, Javier Vega, Rusia "es
en la actualidad uno de los mercados de oportunidad”, con un
claro incremento del consumo de vino. Ademas, el consumidor
ruso tiene una predisposicion positiva hacia las empresas
espanolas, ya que lo procedente de nuestro pais se suele ver
con simpatia.
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Espanolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real); la Coop. Virgen de
las Vinas, también de Tomelloso; la Coop. Ntra. Sra. de Rus de
San Clemente (Cuenca); y la Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El
Provencio (Cuenca), que acudieron a Prodexpo dentro del stand
institucional de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha.

Por otro lado, otras bodegas acogidas a la D.0. La Mancha, como
Vinos y Bodegas, S.A. de Socuéllamos (Ciudad Real), Bodegas
Lopez Mercier de Manzanares (Ciudad Real) y Bodegas Mazorral
de La Roda (Albacete).




Vivimos el campo contigo

CONFIANOS TU PAC
Y LLEVATE UN MAGNIFICO REGALO*

* Hasta agotar existencias
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