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JOYAS PARA EL VINO

"UNICA EMPRESA EN CASTILLA LA MANCHA QUE.
SIENDO FABRICANTE DE SUS TAPONES DE CORCHO,

GARANTIZA LA TRAZABILIDAD DE LOS MISMOS,
DESDE EL CAMPO A LA BODEGA."
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editorial

Una OCM vital
para La Mancha

sta claro que el Consejo Regulador se ocupa basicamente de los vinos con D.O.

“La Mancha” y, desde este punto de vista, la nueva reforma de la OCM parece

14 que potenciard la promocién de los vinos en terceros paises, ademas de dejar la
puerta abierta para fomentar el consumo de los vinos de calidad (v.c.p.r.d. o con
denominacion de origen) dentro de las fronteras europeas, lo cual parece positivo.

No obstante, teniendo en cuenta que estamos en Castilla-La Mancha, que es la regién
con mayor produccion no sélo de Espana, sino de todo el mundo, no seria logico
olvidar el resto de productos obtenidos a partir de la uva (alcoholes para destilados,
mostos, vinos de mesa y vinos de la tierra), ya que todos tienen cierta conexion
entre siy, al verse afectado cualquiera de ellos, actuarfa como un vaso comunicante
con respecto a los demas.

Es decir, que si la nueva OCM suprime las ayudas al aleohol de uso de boca y al mosto,
lo que podria suceder es que el mercado se vea saturado con mayor produccion de
vino de mesa, aumentando el excedente, va de por si importante. Eso por no hablar
de que probablemente aumentaria la comercializacion de vinos de inferior calidad,
muchos de los cuales hoy se queman o se transforman en mostos concentrados.

Ademas, si la inica posibilidad que se baraja para controlar el excedente es la elimina-
cion de los vinedos “menos competitivos” (se habla del arranque de 200.000 hecta-
reas) es probable que nuestro pais y, sobre todo nuestra region, pierda muchas hec-
tareas de vinedos de secano, que tienen un altisimo valor medioambiental y generan
riqueza en muchos pueblos, va que, a diferencia de otros cultivos, la vifia genera em-
pleos en el campo durante todo el ano, ademas de hacerlo después en la bodega.

En definitiva, el arranque masivo supondria una pérdida de renta real muy importante
en nuestra region y si va dirigida a esos vinedos tedricamente “menos competiti-
vos”, conllevaria una agresion mediambiental dificil de compensar por cualquier
otro cultivo.

Por todas estas razones, hay que tener mucho cuidado cuando nos dejamos llevar por
estos vientos de liberalizacion que soplan hoy por todo el mundo y, particularmente,
en lo que se refiere a la politica agraria comunitaria.

Desde la D.O. La Mancha creemos que no es justo que en el vino nos estemos plantean-
do que no haya regulacion de mercado, cosa gue nadie se plantea eliminar en otros
productos comunitarios, como la leche o el cereal, en los que, por cierto, nuestro
pais no es excedentario.

La D.O. La Mancha pretende defender a toda costa la riqueza vitivinicola de la region,
por lo que, a diferencia de los planteamientos que se hacen erréneamente desde
algunas iniciativas individuales, que ven en la liberalizacion una forma de eliminar
competencia (confian en que arranquen las vinas pequenos agricultores), desea-
mos que la vitivinicultura siga siendo el emblema del sector agroalimentario regional
dentro de 20 y de 30 afios. No nos conformamos con que los vinos de calidad, como
los son todos los que hay acogidos a la D.O. La Mancha, sigan subiendo en ventas
v en prestigio, como viene sucediendo hasta ahora, sino que pretendemos que siga
existiendo una salida comercial a la gran produccion castellanomanchega (superior
a los 20 millones de hectolitros anuales),

Cada vez se hacen mejores vinos en nuestra Zona de Produccion y poco a poco va au-
mentando el volumen de ventas de vinos embotellados de calidad, lo cual es enor-
memente positivo porque son los que méds valor anadido generan. No obstante, seria
un gran error tratar de acabar con los aleoholes vinicos (el brandy se acabaria elabo-
rando a partir de otros alcoholes de mucha peor calidad) y las primas al mosto (una
bebida sanisima y un edulcorante natural de gran calidad), ya la crisis para el sector
vitivinicola de Castilla-La Mancha seria inminente.

Por dltimo, insistir en que para mantener una posicion de fuerza de cara a las negocia-

ciones de la OCM, lo que si resulta evidente es que Espana debe presentar una po-

sicion conjunta y que, al igual que en el caso del aceite el peso recayo en Andalucia

o en el del cereal en Castilla-Leén, cuando se hable de vino, la voz de Castilla-La

Mancha (aqui estd la mitad del vinedo de toda Espana) debe primar, aunque siem-

pre tratando de buscar el mayor consenso posible entre todos los productores de

nuestro pais.
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noticias breves
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El pasado dia 12 de julio, la Comisaria Europea de Agricultura
y Desarrollo Rural, Mariann Fischer Boel, hablé sobre la futura
OCM del Vino en el Foro de la Nueva Economia, que tuvo lugar
en el hotel Ritz de Madrid, y al que acudieron representantes del

La D.0. La Mancha participé el pasado 16 de julio en el Primer
Forum Castilla-La Mancha-Siglo XXI, organizado por el grupo
de comunicacién La Cerca en la Finca Dehesa de Los Llanos,
proxima a la ciudad de Albacete, donde tiene su sede el citado
grupo.

El primer Forum Castilla-

OCM del Vino

sector vitivinicola castellanomanchego, entre ellos, el presidente
del C.R.D.O. La Mancha, Gregorio Martin Zarco.

Fischer advirtio de la eliminacion de las medidas de gestion del
mercado, que tan importantes son para nuestra region, aun-
que también afirmé que la nueva OCM mantendra los 1.300
millones anuales en ayudas pero intentara que dichas subven-
ciones sirvan para mejorar la competitividad del sector a nivel
mundial.

Afirmé también que las 200.000 hectareas marcadas por la UE
"no son un objetivo fijo" y que si son menos los agricultores que
se acogen a la medida "no habra ningln problema, porque se tra-
ta de un esquema de salida voluntario y no obligamos a nadie”,
prosiguié la comisaria, quien recordo que los paises miembros
podran limitar la aplicacién de esta medida para evitar conse-
cuencias indeseadas.

La Mancha-Siglo XXl se
ocup6 de la OCM del Vino

La primera mesa del forum tuvo por titulo "Reforma de la OCM
del Vino y perspectivas del sector en Castilla-La Mancha" y en
ella participaron bodegueros de la region y representantes de
las principales organizaciones agrarias castellanomanchegas,
asi como el delegado de la Junta de Comunidades de Castilla-
La Mancha en Albacete, Manuel Gonzélez Ramos; el director
general de Mercados Alimentarios de la Consejeria de Agri-
cultura, Federico Lopez Navarro; el director del IVICAM, Alipio
Lara; y presidentes de Denominaciones de Origen, entre ellos
el de la D.0. La Mancha, Gregorio Martin-Zarco.

Visita al Aeropuerto
de Ciudad Real

El pasado mes de junio, los vocales del C.R.D.0. La Mancha tu-
vieron oportunidad de visitar las obras del futuro Aeropuerto
Madrid Sur-Ciudad Real, que se pretende que esté operativo a
finales de 2007, siendo el primer aeropuerto internacional pri-
vado de Espafa.

Los representantes del Consejo Regulador fueron atendidos por
el director del CEEI de Ciudad Real, Giinther Lorenz, y por el pre-
sidente de la Camara de Comercio, Ledn Trevifio, quien mostro
su convencimiento a un proyecto que contribuira de modo decisi-
vo en el desarrollo de nuestra regién.

Por (ltimo, sefalar que la inversion realizada alcanza los 1.100
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millones de euros y su capacidad estimada es de 2 millones de
pasajeros al ano. Ademas, seréa el primer aeropuerto espaiol co-
nectado al sistema AVE y contara con un area de mantenimiento,
un helipuerto y una zona industrial de 10 km?,




La Estrategia Vino 2010
pretende convertir a
Espana en lider mundial

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién ha elaborado
la Estrategia Vino 2010, presentada en Madrid a finales del mes
de junio por la ministra Elena Espinosa y cuya dotacion es de
mas de 133 millones de euros, con el objetivo de convertir a
Espafia en el lider mundial en cuanto a produccion y exportacion
con el afio 2010 como fecha de referencia.

El punto de partida esta lleno de oportunidades: Espaiia po-
see la mayor superficie vitivinicola del mundo y, dado que
existe una demanda mundial creciente (entre 2005 y 2010 se
prevé un aumento del consumo del 5,4%). Sin embargo, hoy
por hoy Espana es tan solo el tercer productor y exportador
mundial de vino (por detras de Francia e Italia), y el quinto
consumidor.

Segin la ministra, la clave esta en "enfocar politicas de pro-
duccién, comercializacion y distribucion. Debemos consolidar
clientes habituales, mejorar donde ya tenemos presencia y
conquistar nuevos mercados". Por ello, los ejes basicos de la
apuesta gubernamental son: competitividad, profesionalizacion,
adecuacidn a la demanda de los consumidores (calidad) e impul-
so a los proyectos emprendedores.

noticias breves

Premios Gastrondmicos
La Cazuela

El pasado 12 de junio se celebré en el Gran Casino de Aranjuez
la X Entrega de los Premios La Cazuela, un acto al que asistieron
mas de mil personas, entre profesionales del sector gastronémico
y hostelero. Entre los premiados destacd la Cooperativa Cristo de
la Vega de Socuéllamos, que se alzo con el premio "Al prestigio".

Tranvia a laMalvarrosa

B | 1.0. La Yiancha: Elgrigen dél vino

Lo s o . | Sy bl - + 54 34 1

Aprovechando la celebracion de la Copa América y la enorme afluencia de visitantes que ello ha supuesto para Valencia, el C.R.D.0. "La
Mancha" puso en marcha una importante campaiia promocional en el tranvia de la citada ciudad, manteniendo rotulado durante varios
meses uno de sus trenes con la imagen corporativa de los vinos de calidad manchegos.
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premios a la calidad

Nuevo récord de participacion de vinos en el Concurso a la

Embotellados de 1a D.O. L

1 jueves, 28 de junio,

se celebro, en la sede

del Consejo Regula-

dor en Alcazar de San

Juan, la ceremonia de
entrega premios correspondien-
tes al XX Concurso a la Calidad
de Vinos Embotellados de la De-
nominacion de Origen “LA MAN-
CHA" y al XVII Concurso a la Pre-
sentacion de Vinos con D.O. “LA
MANCHA?”, ambos circunscritos a
los actos que bajo el nombre “El
Vino y la Cultura” organiza regu-
larmente la citada Denominacion
de Origen.

El acto, al que asistieron nume-
rosos representantes de bodegas
inscritas, periodistas y perso-
nas vinculadas con el mundo del
vino, también conté con la pre-
sencia del delegado del Gobierno
en Castilla-La Mancha, Maximo
Diaz Cano, el director general de
Mercados Alimentarios, Federico
Lopez Navarro; el director del Ins-
tituto de la Vifia y el Vino de Cas-

e
X
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tilla-La Mancha (IVICAM), Alipio
Lara Olivares; y el teniente-alcal-
de del Ayuntamiento de Alcazar
de San Juan, Coralio Paniagua,
quienes acompanaron en la mesa
presidencial al presidente de la
D.O. “LA MANCHA”", Gregorio
Martin Zarco. También asistieron
otros representantes de la Conse-
jeria de Agricultura y el presiden-
te de la Camara de Comercio de
Cuenca, Agustin Tello.

Por lo que se refiere a la XX edi-
cion del Concurso a la Calidad de
Vinos Embotellados, se premiaron
los tres mejores vinos en cada una
de las categorias que ampara esta
Denominacién de Origen (blan-
cos, rosados y tintos jovenes, vi-
nos tintos roble, de crianza, reser-
va y gran reserva y espumosos), a
Jjuicio de un Jurado Nacional, por
el procedimiento de Cata Ciega.
Dicho Jurado estuvo compuesto
por 12 representantes del mundo
de la hosteleria y la restauracion,
ya que habia maitres, sumilleres,

I I I
- I S
I EF A
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prensa especializada en vinos,
miembros de la Asociacion de
Endlogos de Castilla-La Mancha,
de la Universidad de Castilla-La
Mancha.

Los vinos que tomaron parte en la
Cata Final, realizada el pasado dia
14 de junio, fueron los que mejor
puntuacion obtuvieron por parte
del Comité de Cata del Consejo
Regulador, que, en conjunto, valo-
ro un total de 1057 muestras proce-
dentes de las mas de 200 bodegas
que comercializan vino embotella-
do con Denominacién de Origen
“LA MANCHA". En total, accedie-
ron a la fase final 18 vinos blancos,
12 rosados, 18 tintos, 13 tintos
roble, 16 crianzas, 11 reservas, 11
grandes reservas y 11 espumosos.

Tras esto, se produjo la entrega
de Premios del XVII Concurso a la
Presentacion de la Denominacion
de Origen “LA MANCHA", en el
que se eligié la botella mejor pre-
sentada de en cinco tipos de vino

6/ Consejo Abierto / Septiembre 2007
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premios a la calidad

Calidad de Vinos
Mancha

(Blanco, Rosado, Tinto, Tinto con
Crianza y Espumoso), asi como el
mejor conjunto de botellas de una
bodega acogida.

El Jurado de este concurso, que
también se reunié el pasado dia
14 de junio en la sede del Consejo
Regulador, estuvo compuesto por
representantes de empresas de
Marketing, Medios de Comunica-
cion y la rama de vinos del ICEX.
Recordar también que tanto este
concurso como el de embotella-
dos contaron con la presencia de
la notario de Alcazar de San Juan,
Maria Vilalta Clivillé, que dio fe de
las calificaciones otorgadas por
cada uno de los jurados.

En los discurso previos a la entre-
ga de premios el presidente del
Consejo Regulador de la Denomi-
nacion de Origen “LA MANCHA
felicité a las bodegas ganadoras
y mostro su satisfaccion por el ni-
vel aleanzado por los vinos en la
edicion de este ano, lo que unido
al alto nimero de participantes
da una idea de la salud que ac-
tualmente tiene el sector, que ya
ha apostado decididamente por la
calidad y que solo necesita seguir
mejorando la comercializacion
y duplicar el nimero de botellas
vendidas, para conseguir una si-
tuacién acorde a la calidad de los
vinos manchegos actuales.

Posteriormente, el director ge-
neral de Mercados Alimentarios,
alabé el trabajo desarrollado por
el Consejo Regulador en los 1ilti-
mos anos y destaco el apoyo de
la Junta de Comunidades de Cas-
tilla-La Mancha hacia la vitivini-
cultura ante la inminente llegada
de la nueva OCM, por lo que lu-
charan denodadamente para que

no perjudique nuestros intereses.
Federico Lopez también insto al
sector a que aproveche las opor-
tunidades que ofrece el mercado
exterior, ya que hay que tener en
cuenta que el consumo mundial
de vino, al contrario que en Espa-
na, no ha dejado de crecer en los
ultimos anos.

Por qltimo, Maximo Diaz Cano,
reitero el compromiso personal
con el Consejo Regulador “La
Mancha” y con el sector vitivini-
cola, y animé a las bodegas a que
divulguen su producto y traten de
conseguir que los vinos de la re-
gion aspiren a la posicion de lide-
razgo que merece su calidad.
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nuestros vinos XX CONCURSO A LA CALIDAD DE VINO

M Medalla de Oro ROSADOS W Tl NTOS
LAMINIO FINCA LOS TRENZONES CAMPOS DE DULCINEA
Cosecha 2006 (Chardonnay) Cosecha 2006 Cosecha 2006
César José Velasco (Cabernet Sauvignon). (Tempranillo-Syrah)

Almoddévar de Villarrobledo Bodegas Leganza, S.A. Viviedos y bodegas de
(Albacete). Ih!—___ — de Quintanar de la Orden El Toboso (Toledo).
aminiGs (Toledo). B . -
i | r]“cﬁ é‘\‘:":: 0 i o}—j‘g
| _—\| hos Trezopes e
I'/_——"' CAMPOS DE
| \ DUIC Ifjxf EA
/5* e 2006
“. 54
4 '\.2 | k‘.‘?ﬂzp‘: -
| Medalla de Plata B - b
VEGA CORCOLES CLAVELITO CASTILLO DE LA MUELA
Cosecha 2006 Cosecha 2006 (Tempranillo) Cosecha 2006 (Tempranillo)
(Sauvignon Blanc) Coop. Ntra. Sra. de la Piedad de Coop. Ntra. Sra. de la Muela
Bodegas Lahoz de Socuéllamos Quintanar de la Orden (Toledo). de Corral de Almaguer
(Ciudad Real) CLA I'TO (Toledo) w
Oastillo
de la WMuela

LAMANCHA

YUGO VINA ORCE ONE FOR ONE

Cosecha 2006 (Airén) Cosecha 2006 (Tempranillo-Syrah) Cosecha 2006 (Petit Verdot)

Coop. Cristo de la Vega Bodegas Martinez Sdez de Bodegas José Luis Flores Alcdzar

de Socuéllamos Villarrobledo (Albacete). % de Villarta de San Juan (Ciudad
® Real).

(Ciudad Real).

y

mini
Varietal |
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EMBOTELLADOS DE LA D.0. LA MANCHA nuestros vinos

WT'NTOS ROBLE T TINTOS CRIANZA TINTOS RESERVA

BRO VALERO DONA BERENGUELA ZOCODOVER SELECCION
Cosecha 2006 (Syrah) Cosecha 2003 (Tempranillo) Cosecha 2001
BRO VALERO, C.B. Oleovinicola Campo de Calgtrava (Tempranillo-Cabernet)

de Villarrobledo (Albacete) de Bolavios de Calatrava Bodegas Hermanos Rubio, S.L.

(Ciudad Real). de Villasequilla (Toledo).

CANFORRALES | DON VARONES
Cosecha 2005 (Syrah) Cosecha 2001 Cosecha 2001
Coop. Nira. Sra. del Rosario (Tempranillo-Cabernet) (Cabernet Sauvignon)
de El Provencio (Cuenca,). Bodegas Yuntero de Manzanares S.A. T Santa Rita de Mota del
(Ciudad Real). [ Cuervo (Cuenca).
%ﬁﬁ?xm/d D
O - Timte Raserra Cabermet (-v&-n
™Y
U AN r-:_’-g-' '
/ iy 1z
s - “"\m. = 139w
/ ", Mgy Iy W vol
:.--H-u._ — ~— ‘:1.10 5l
-
FINCA ANTIGUA FINCA ANTIGUA LA VILLA REAL |
Cosecha 2005 (Syrah) Cosecha 2004 (Tempranillo- Cosecha 2001 (Tempranillo)
Finca Antigua, S.A. de Merlot-Syrah-Cabernet) Coop. La Remediadora de
Los Hinojosos (Cuenca,). Finca Antigua, S.A. de La Roda (Albacete). |
Los Hingjosos (Cuenca,). RESERVA 2001
| Lo Vil Real
Crianea 2004 ancra, © |
Fine u"\.\ REIGUA “INI ‘Im
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nuestros vinos

TINTOS GRAN RESERW\
| Wedalla de 0o
GRAN ORISTAN DON FADRIQUE CUEVAS SANTOYO Brut
Cosecha 1998 (Tempranillo- Cosecha 1998 (Tempranillo) Viniedos y Reservas, S.L. de
Cabernet Sauvignon) Bodegas .J. Santos, S.L. Villa de i
Bodegas Juan Ramon Lozano, S.A don Fadrique (Toledo)
de Villarrobledo (Albacete)

Villanueva de Alcardete (Toledo)

T\
L TN \
} \ ot L“ s S ‘\
\ .l W/,, [

GRAN RESERVA

4

CUEVAS MQ;TE:M‘R})‘(J

VINEDOS Y RESERVAS, S.A

VARONES

SENORIO DE GUADIANEJA
Cosecha 1996 (Tempranillo)
S.A.T. Santa Rita de Mota del

Cosecha 1994 (Tempranillo)
Cuervo (Cuenca)

CANTARES Extra Brut

104 Vinicola de Castilla, S.A. de
Vinieola de Castilla, S.A. de ]
Manzanares (Ciudad Real)

Manzanares (Ciudad Real)

T M
‘\l .n';‘g
7y A

! cmpr‘m'\uu

,YM“’ .

-

~
/Lvi t‘-— \-L\\

EXTRA-BRUT

VIRIDIS Brut

Bodegas Bonjorne de Minaya
(Albacete).

LAMANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN
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XVIl CONCURSO A LA PRESENTACION DE

VINOS CON D.0. LA MANCHA

Vlinos Blancos

BOTELLA MEJOR PRESENTADA

ONE FOR ONE
Cosecha 2006, (Airén)
Bodegas José Luis Flores
Alcdzar de Villarta de San
Juan (Ciudad Real).

nuestros vinos

[ Vinos Tintos con Crionzo
CLAVIS

Reserva cosecha 2003
Finca Antigua, S.A. de de
Los Hinojosos (Cuenca).

AACNMNE I W)

VINA ORCE

Cosecha 2006 (Temprani-
llo-Syrah,)

Bodegas Martinez Sdez de
Villarrobledo (Albacete)

ONE FOR ONE

Cosecha 2006 (Merlot)
Bodegas José Luis Flores
Alcdzar de Villarta de San
Juan (Ciudad Real).

BN Conjunto de Botellas

QUINON DE ROSALES
Brut Nature

Coop. La Humildad

de El Toboso (Toledo).

| ONE FOR ONE
Bodegas José Luis Flores Aledzar de Villarta de San
| Juan (Ciudad Real).
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interprofesion

Nace la Interprofesion de
los Vinos de La Mancha

ras varios anos de pro-
ceso, en la manana del
dia 5 de julio se consti-
tuyo la Interprofesion
del Consejo Regulador
de la Denominacion de Origen
“La Mancha”, en la que participan
las organizaciones productoras y
transformadoras mas importan-
tes de Castilla-La Mancha (ASA-
JA, COAG-IR, UPA, UCAMAN,
ASEVICAMAN Y FEVIN).

En el acto de constitucién estuvo
presente el director de Mercados
Alimentarios de la Consejeria
de Agricultura, Federico Lopez,
quien se felicito por la creacion de
una Interprofesion que es fruto de
la Ley de la Vina y el Vino de Cas-
tilla-La Mancha. De hecho, segin
sus palabras esto supone un cam-
bio trascendental en el panorama
vitivinicola, no sélo regional, sino
de toda Espana, ya que a partir de
ahora enlaD.O. La Mancha el con-
trol de los vinos se llevara a cabo
por empresas externas, mientras
que la promocion ser4 la principal
funcién de la nueva entidad.

En la rueda de prensa posterior
a la reunioén, los representantes
de las organizaciones regionales
(Angel Villafranca de UCAMAN,

12/ Consejo Abierto / Septiembre 2007
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Fernando Villena de ASAJA, José
Luis Parreno de COAG, M" Elena
Escobar de UPA. Rafael Puyo de
ASEVICAMAN y Bienvenido Mu-
noz de FEVIN) incidieron en la
importancia de este dia, que debe
sentar las bases para que los vinos
de 1a D.O. La Mancha se potencien
aun mas y conquisten los merca-
dos nacionales e internacionales,
ajustando la comercializacion de
la zona a su enorme potencial de
produccion y la contrastada cali-
dad de sus vinos.

Por iltimo, una vez que los 24
miembros de la Interprofesion
tomaron posesion como vocales,
decidieron elegir al presidente de

E =l -

. < 4
memm SO0 Qg

la misma, siendo propuesto por
unanimidad el anterior presidente
del Consejo Regulador, Gregorio

Martin-Zarco  Lopez-Villanueva,
que aceptd su nombramiento y
agradecio al Director General y
demas representantes de la Con-
sejeria de Agricultura el tiempo
dedicado a los debates que han
acabado llevando a buen puerto la
creacion de la Interprofesion del
C.R.D.O. La Mancha, lo que deja
patente la mayoria de edad del
sector, aunque, como es logico,
cada organizacion defendera con
ahinco sus posiciones. Asimismo,
agradecié a todos los asistentes
que hubiesen pensado en él para
ostentar la presidencia, un cargo




que ha aceptado de buen grado,
sabiendo que se deposita en él una
enorme responsabilidad.

Tan sélo 4 dias después de la
creacion de la Interprofesion del
Consejo Regulador de la Deno-
minacion de Origen “La Mancha”,
el dia 9 de julio, la nueva institu-
cion, designo a los portavoces de
las distintas comisiones y nombroé
a los cargos aun pendientes de su
junta rectora.

La vicepresidencia primera la ocu-
pa el vocal de ASEVICAMAN, Mi-
guel Angel Valentin, mientras que
la segunda vicepresidencia recayo
en el representante de ASAJA, Fer-
nando Villena. Francisco Javier
Martinez Pacheco de UCAMAN
fue elegido secretario y Félix Diaz
Cano, de la misma organizacion,
tesorero y portavoz de la comision
de presupuestos.

En cuanto al resto de comisio-
nes, en Promocion y Marketing
el portavoz es Bienvenido Munoz
de FEVIN y en Control de Calidad
y Reglamento, Ramon Lopez de
UPA.

Los componentes del Consejo de
Administracion de la empresa ex-
terna de inspeccion que creara la
Interprofesion con el fin de cali-
ficar los vinos acogidos a la D.O.
LA MANCHA son: los vocales de
la Interprofesién Miguel Angel
Valentin (presidente), Miguel Luis
Casero (secretario), Pedro Villa-
canas, Pascual Ortiz, Bienvenido
Munoz y Fernando Villena.

La entrada en funcionamiento de
la citada empresa se hara en breve
plazo, de forma que pueda operar
sin problemas a partir de la proxi-
ma campaia de vendimia.

Tras el nombramiento de todos los
cargos, la Interprofesion del Con-
sejo Regulador “La Mancha” reali-
z0 una propuesta para ampliar las
ayudas destinadas a los viticulto-
res para paliar los danos sufridos
por las fuertes tormentas.

Interprofesion

VOCALES DE LA INTERPROFESION:
SECTOR PRODUCTOR:

ASAJA:
* Fernando Villena Canas
Candido Peces Perulero
® Jacinto Trillo Lopez

COAG-IR:
e José Luis Parreno Andujar
e Miguel Luis Casero Izquierdo

UPA:
e Ramon Lopez Gonzilez
¢ Pascual Ortiz Casero

UCAMAN:

e José Manuel Diaz-Ropero Angulo

* Faustino Garcia Prieto

* Francisco Javier Martinez Pacheco
® Pedro Villacanas de la Concepcion

Gregorio Martin-Zarco Lépez-Villanueva
(ASAJA, COAG-IR, UPA)

SECTOR TRANSFORMADOR/COMERCIALIZADOR:

ASEVICAMAN:
* Jesus Miguel Huertas Muioz-Quir6s

(Finca La Blanca, S.L. - Puebla de Almoradiel TO.)
¢ Juan Ramoén Lozano Bonillo

(Juan Ramon Lozano, S.A - Villarrobledo AB).
e José Garcia-Carrion Jordan

(J. Garcia Carrién La Mancha, S.A.- Daimiel CR.).
e Julio Sanchez Sanchez-Roda

(Cosecheros Embotelladores, S.A. - Noblejas TO).
* Miguel Angel Valentin Diaz

(Bodegas Centro Espanolas, S.A.- Tomelloso CR).

FEVIN
¢ (Carlos Ayuso Medina
(Bodegas Ayuso, S.L. — Villarrobledeo AB).
¢ Alfonso Monsalve Muioz
(Vinicola de Castilla, S.A.- Manzanares CR).
* Bienvenido Munoz Crespo
(Vinedos y Bodegas Munoz, S.L. — Noblejas TO).

UCAMAN:
* Inocencio Maestro Castillo
(Coop. La Remediadora de La Roda AB).
e Félix Diaz Cano
(Coop. Jesiis del Perdon de Manzanares CR).
* Rafael Torres Ugena
(Coop. Virgen de las Vinas de Tomelloso CR).
* Sebastian Heras Cordones
(Coop. Ntra. Sra. de la Piedad de Quintanar de la Orden TO).
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colaboracion UCLM

Un futuro prometedo
de vino acogidos

Directora:

Maria Soledad Pérez Coello
Profesora Titular de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos

de la Universidad de

Castilla-La Mancha

Colaboradores:

Miguel Angel Gonzalez Vinas
y Maria Consuelo
Diaz-Maroto Hidalgo

| vinagre ha formado
parte de la alimenta-
cion humana desde la
antigiiedad, las refe-
rencias mas antiguas
sobre el uso del vinagre de vino
datan de 5000 anos antes de Cris-
to. Sus usos en la gastronomia y
en el mundo de los alimentos van
desde sus excelentes propiedades
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como acidulante y aromatizante,
hasta su efecto conservador en
alimentos elaborados tan tradi-
cionales como los escabeches,
adobos y encurtidos.

En los paises Mediterraneos, y
especialmente en los de amplia
tradicion vitivinicola, el vinagre
de vino ha sido y es un producto
muy apreciado. En otros paises
con menos tradicién, se utilizan
otras materias primas para la ob-
tencion de vinagre, como la malta,
la sidra, o el vino de arroz.

La produccion de media vinagre
en los paises de la Uniéon Europea
es de 5,3 millones de Hectolitros,
de los que el 62% es vinagre de
alcohol, el 28% vinagre de vino,
el 1% vinagre de malta y el 3%
restante corresponde a vinagres
procedentes de otras materias
primas. El mayor productor de
vinagre de Europa es Alemania

(32%), seguido de Francia (20%),
e Inglaterra (15%).

El consumo total de vinagre en
Europa es de 4,3 millones de Hec-
tolitros, siendo el consumo medio
“per capita” de 1,3 litros/ano, don-
de destacan Bélgica y Dinamarca
con un consumo medio de 34y 3
litros, respectivamente, por per-
sona y ano, siendo en Espana de
1 litro/persona/ano.

Espana es el segundo productor
de vinagres de vino de la Union
Europea, superada tan solo por
Italia. Su produccion anual me-
dia es de mas de medio millén de
hectodlitros, siendo en los tltimos
anos los vinagres de vino especia-
les (crianzas, balsamicos o aroma-
tizados) los que han presentado
un mayor incremento en el consu-
mo, reduciéndose paulatinamente
la tendencia al consumo de los vi-
nagres mas corrientes.




para los vinagres
la D.O. La Mancha 4

En los iltimos anos, junto con
una creciente tendencia al uso del
vinagre de vino como parte de la
cocina mediterranea, se ha gene-
rado una demanda por parte del
consumidor de nuevos tipos de
vinagres mas aromaticos que den
a los platos unos matices mucho
mas complejos que el simple sa-
bor acido de los vinagres tradicio-
nales.

Las empresas productoras de vi-
nagre de vino empiezan a ser cons-
cientes de las posibilidades de es-
tos nuevos mercados y apuestan
por unos vinagres de mayor cali-
dad y una mayor diversificacion
de tipos de vinagres. Esta tenden-
cia ha hecho surgir la necesidad
de organismos oficiales que velen
por la calidad de estos productos,
como son las Denominaciones de
Origen. Desde que en el afio 2000
se publico el Reglamento de la
Denominacion de Origen “Vina-
gre de Jerez” (BOE n" 313, del 20
de Diciembre del 2000), otras dos
Denominaciones de Origen mas
se han unido a esta, la D.O. “Vina-
gre del Condado de Huelva” (BOE
n” 282 del 25 de Noviembre del
2002) y recientemente, la D.O. “Vi-
nagres de Montilla-Moriles” cuya
tramitaciéon esta ya en manos de
la Consejeria de Agricultura y
Pesca de la Junta de Andalucia y
se resolvera en breve .

Estas Denominaciones de Origen
tienen como finalidad establecer
los parametros de calidad que de-
ben tener los vinagres acogidos a
ellas, destacando de alguna ma-
nera cuales son las caracteristicas
que definen a sus vinagres y que
tipo de vinagres se contemplan.

Los reglamentos de las Denomi-
naciones de Origen también esta-
blecen la zona de produccion, las
practicas de elaboracion permiti-
das, como tratamientos clarifican-
tes, utilizacion de conservantes o
de cultivos iniciadores, y las prac-
ticas de elaboracién prohibidas,
como son la adicién de alcohol,
materias colorantes o acido acé-
tico.

Los procedimientos tradicionales
en los que el vinagre procedia de
una acetificacion espontinea del
vino, siendo los vinos “defectuo-
sos” los que se utilizaban para la
elaboracion de vinagres se han
abandonado. Para la produccién
de vinagres se deben utilizar vi-
nos sin defectos, obteniéndose el
vinagre en condiciones controla-
das de fermentacién, para lo cual
se utilizan cultivos iniciadores de
bacterias acéticas previamente
seleccionados, en forma de cul-
tivo sumergido. En este siste-
ma, se utilizan acetificadores en
continuo en los que el cultivo de
bacterias se encuentra sumergido
en el seno del liquido a fermentar,
introduciéndose el oxigeno de
manera continua para asegurar
la supervivencia del cultivo. De
esta forma, los rendimientos son
mayores, el proceso es mas rapi-
do y el producto obtenido es mas
homogéneo.

Las primeras investigaciones
sobre el vinagre surgieron de la
necesidad de establecer las ca-
racteristicas del vinagre de vino
genuino, que permitieran prote-
gerle de la competencia desleal
de vinagres de otras procedencias
o del acido acético de origen bio-

colaboracion CLM

légico o de sintesis. El contenido
en compuestos volatiles como la
acetoina, o los alcoholes de fer-
mentacién, analizados por cro-
matografia de gases, ponen de
manifiesto el origen vinico del
vinagre, asi como el contenido en
aminoacidos como la prolina. La
determinacion de la radiactividad
especifica del Carbono 14, hasido
tomado por la legislacion espafio-
la para determinar la autenticidad
del vinagre de vino.

La diferenciacion de los vinagres
de vino de calidad debe conside-
rar los analisis establecidos por la
legislacion vigente anivel nacional
para la elaboracion y comerciali-
zacion de vinagres (Real Decreto
2070/1993 del 26 de Noviembre),
como son, el contenido en me-
tanol, la acidez total, el extracto
seco, la acetoina, o el contenido
en cenizas y metales pesados.

Estos limites pueden ser mas res-
trictivos en algunas Denomina-
ciones de Origen, por ejemplo la
D.O. “Vinagre de Jerez” rebaja el
contenido maximo de metanol a
250mg/L con respecto al 1g/L que
exige la legislacion. Mientras que
la D.0O. “Vinagre Condado de Huel-
va” propone un contenido minimo
de acetoina mayor de 100 mg/L en
contraste a los 30 mg/LL contem-
plados en la legislacion espanola.
De igual manera la D.O. “Vinagre
Condado de Huelva” incluye en
su Reglamento, el contenido maxi-
mo de 10ppm de hierro y minimo
de 300mg/L. de prolina para sus
vinagres, asi como la realizacion
de una caracterizacion cromatica
por colorimetria de transmision, y
un examen organoléptico realiza-
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poracion UCLIv

do por un Comité de calificacion
que incluya fase visual y fase ol-
fativa.

Todos estos aspectos implican
unas exigencias de calidad supe-
riores para los vinagres de estas
regiones cuyo estandar de calidad
se ofrece como superior al del vi-
nagre medio.

Por otro lado, las Denominaciones
de Origen también definen los tipos
de vinagres que pueden acogerse a
ellas, incluyéndose en algunos ca-
sos referencias a los procesos de
elaboracion. Tal es el caso de la
D.O. “Vinagre de Jerez" donde se
definen vinagres de crianza y re-
serva elaborados exclusivamente
por el método de “criaderas y sole-
ras”. La D.O. “Vinagre Condado de
Huelva” contempla tanto vinagres
de vino sin madera como vinagres
de crianza en madera (solera, re-
serva y anada). En el borrador de
la D.O. “Vinagre Montilla -Moriles”
se quieren incluir los vinagres bal-
samicos.

La Denominacion de Origen La
Mancha representa un importan-
te porcentaje del sector a nivel
nacional, especialmente en la
produccion de vino. Los vinagres
de vino que se producen en nues-
tra zona pueden y deben entrar a
competir en el mercado con otros

que ya estan aprovechando esa
demanda del consumidor. Algu-
nas bodegas ya han empezado a
elaborar nuevos tipos de vinagres,
otras siguen en la linea mas tradi-
cional pero elaborando vinagres
de calidad.

Los vinagres de vino
que se producen
en nuestra zona
pueden y deben entrar
a competir en el
mercado con otros que
ya estan aprovechando
esa demanda del
consumidor

El grupo de Enologia de Tecno-
logia de Alimentos de la UCLM
formado por los investigadores
Miguel Angel Gonzilez Viiias,
Maria Consuelo Diaz Maroto y yo
misma, junto con dos Licencia-
das en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos: Noelia Castillo y Pris-
cila del Campo, contratadas por el
Consejo Regulador de la D.O. La
Mancha, ha estado trabajando en
un proyecto en el que se pretendia
en un principio hacer un “sondeo”
de las caracteristicas fisico-quimi-

cas y sensoriales de los vinagres
producidos en la zona acogida a la
D.O. La Mancha de vinos, asi como
de otros existentes en el mercado
a nivel nacional. En un segundo
paso se pretende definir los para-
metros y los limites a considerar
en una futura Denominacion de
Origen de vinagres de vino acogi-
do ala D.O. La Mancha.

Los resultados de este estudio
han puesto de manifiesto que los
vinagres producidos por las bode-
gas de la zona acogidaalaD.O. La
Mancha responden a nivel analiti-
co y sensorial a los parametros de
calidad exigidos por la normativa
vigente a nivel Nacional, y que en
algunos casos, como en el conte-
nido en metales pesados o de me-
tanol se podrian proponer limites
mas estrictos.

Nuestros vinagres de calidad
mantienen los aromas afrutados
que recuerdan al vino del que pro-
cede, estando libres de defectos
organolépticos. Creemos por tan-
to, que seria aconsejable intro-
ducir en el futuro Reglamento de
vinagres de la D.O. La Mancha, un
analisis sensorial tal y como in-
cluyen los Reglamentos de otras
Denominaciones de Origen de vi-
nagres, ya que, tanto en el caso
de los vinagres varietales, comc
en los vinagres de crianza o lo
aromatizados y balsamicos, so
los atributos sensoriales los qu
les dan el punto diferenciador.

La creciente demanda de vinag
de calidad abre la posibilidad
nuevos mercados para los v
gres espanoles y concretam
los de nuestra region, pero
vez son las bodegas las que d
afrontar este reto diversific
su produccion de vinagres y
tando por adaptar su prodi

a las nuevas tendencias del 1
do. El consumidor actual :
un vinagre de calidad y es

de pagar un mayor precio
vinagre que de a sus platos
ensaladas un aire mas sof
aprovechemos esta oport
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CONCUrsos

X1l Concurso "Vinos de La Mancha"
para Hosteleria y Restauracion, Tiendas Especializadas y
Superficies Comerciales

BASES 2007

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen "LA MANCHA'", conocedor y consciente de la sensibilidad y el es-
fuerzo que estan realizando la Hosteleria y Restauracion, y las Tiendas Especializadas para promover el consumo de

nuestros Vinos de Calidad entre su clientela.

CONVOCA:

EL XIII CONCURSO NACIONAL "VINOS DE LA MANCHA" PARA
HOSTELERIA Y RESTAURACION, TIENDAS ESPECIALIZADAS Y
SUPERFICIES COMERCIALES, como Reconocimiento y Premio a
esta labor con arreglo a las siguientes:

BASES:

PARTICIPANTES:

Podran participar todas las Empresas y personas fisicas dedica-
das a la Hosteleria y Restauracion, las Tiendas Especializadas
en Vino y las Superficies Comerciales. En el caso de que se trate
de establecimientos franquiciados, se entendera que cada local
participa a titulo individual.

PRESENTACION:

Los interesados podran enviar un informe, lo mejor documenta-
do posible, que a su juicio le permita competir con otros concur-
santes, con un contenido maximo de tres folios a doble espacio,
que debera acompanarse de fotografias del establecimiento y/o
lineales de ubicacion de las marcas, catalogos y todo lo que con-
sidere oportuno para reforzar su candidatura.

En el caso de los restaurantes, también se deberan presentar
las cartas de men( y/o vino, debidamente diligenciadas por la
Delegacion de Industria o por Asoc. Prov. de Hosteleria.

VALORACION:

El Jurado valorara, ademas de la documentacion presentada,
el nimero de marcas y tipos en los diferentes grupos de Vinos
(Jovenes, Tradicionales, Envejecidos en roble, Crianzas, Reser-
vas, Grandes Reservas y Espumosos), que ofrece a su clientela
el establecimiento.

Se tendrd en cuenta que el local desarrolle una labor a favor de
los Vinos de Calidad, con presencia de los de la Denominacion
de Origen "LA MANCHA".

El Consejo se reserva el derecho de realizar las comprobaciones

y consultas necesarias en cada caso, que pudiera servir de base
para sus decisiones.
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Los ganadores del concurso seran informados con la suficiente
antelacion.

PLAZO DE ADMISION:

Esta comprendido entre los dias 15 de octubre y 5 de noviembre
de 2007, en las oficinas del Consejo Regulador, calle Avenida de
Criptana, n° 73, 13600 Alcdzar de San Juan (Ciudad Real), en
horario de oficina y contra entrega de recibo acreditativo de la
recepcion de la solicitud.

La documentacion también se puede remitir por correo o agen-
cia de transportes, libre de gastos.

PREMIOS:

HOSTELERIA Y RESTAURACION
Primer premio: 1.500 euros. y trofeo.

Accésit: 500 euros. y trofeo.
TIENDAS ESPECIALIZADAS

Primer premio: 1.500 euros. y trofeo.
Accésit: 500 euros. y trofeo.

SUPERFICIES COMERCIALES
Primer premio: 1.500 euros. y trofeo.
Accésit: 500 euros. y trofeo.

A juicio del Consejo Regulador, podran existir premios compar-
tidos o desiertos.

ENTREGA DE PREMIOS:

La entrega de premios, gue se comunicara previamente a los
ganadores, tendra lugar el dia 15 de noviembre en la sede del
Consejo Regulador, coincidiendo con los actos "Vino y Cultura”.
Los establecimientos premiados deberan estar representados
en el acto de entrega de premios.

La presentacion a este Certamen supone la aceptacién total e
incondicional de estas BASES, sin excepcion.

Para cualquier aclaracion, contactar con el Consejo
Regulador "La Mancha" en el teléfono 926 54 15 23
0 a través del correo electronico: prensa@lamanchado.es
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CONCursos

Xl Exposicion Nacional de Fotografia,
"VINOS DE LA MIANCHA"

BASES 2007

XI EXPOSICION NACIONAL DE FOTOGRAFIA
"VINOS DE LA MANCHA"

BASES:

Podran participar todas las personas mayores de edad y re-
sidentes en el territorio nacional que lo deseen.

Se establece el sistema de compra de obra por la entidad
convocante con caracter siempre preferente y después to-
das aquellas personas o entidades que lo deseen, podran
adquirir obras en la exposicion que se celebrara.

La entidad convocante podréd adquirir fotografias hasta un
valor de 3.600 euros.

Con las obras seleccionadas por el Jurado Asesor del Con-
sejo Regulador se montara una exposicién, que serd inau-
gurada el 15 de noviembre de 2007 en el Museo Municipal
de Alcazar de San Juan, haciéndose publica en este Acto la
decisién del Consejo. La clausura de la exposicion serd el dia
21 de Diciembre.

Los trabajos participantes podran presentarse entre los
dias 15 de octubre y 5 de noviembre en el Museo Municipal
de Alcazar de San Juan, ¢/ Santo Domingo, s/n. El Consejo
no se responsabilizara del defecto o deterioro que cualquier
obra pueda presentar hasta la fecha de su entrega inclusive,
por el medio que cada participante elija.

Los trabajos podran recibirse en mano, por correo o por
agencia de transporte, garantizando siempre la entrega a
domicilio y libre de gastos para la entidad convocante. To-
dos los artistas concursantes aceptaran el tratamiento de
su obra por el Ayuntamiento de Alcazar de San Juan.

La recogida de obras sera en el Museo Municipal de martes
a sabado de 10:00 a 14:00 y de 18:00 a 21:00, y los domin-
gos y festivos de 12:00 a 14:00 horas.

Al recoger las obras se entregara un recibo acreditativo de
la recepci6n, pendiente, como se indica en el punto 5, de
la comprobacion posterior de defectos o deterioros si los
hubiere.

Finalizada la exposicidn y en un plazo de 30 dias habiles se
procederd a la devolucion de las obras por el mismo medio
que se presentaron, salvo las vendidas en la exposicion. El
Consejo Regulador no se responsabilizara del pago de las
obras vendidas, salvo las adquiridas para si mismo.

9.
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La entrega de premios, que se comunicara previamente a
los ganadores, tendrd lugar el dia 15 de noviembre en la
sede del Consejo Regulador, coincidiendo con la inaugura-
cion de las Exposiciones de Pintura y Fotografia "Vinos de La
Mancha". Los autores premiados estaran obligados a asistir
al acto de entrega de premios.

. El Consejo Regulador "LA MANCHA" pondra el mayor cuidado

en la conservacién de las obras, pero no respondera de de-
terioros que pudieran surgir por causas ajenas o de fuerza
mayor.

El Jurado Asesor, nombrado por el Consejo Regulador, se
reunird el 7 de noviembre, haciéndose publica su compo-
sici6n en el acto de inauguracién. La propuesta del Jurado
sera tenida en cuenta por el Consejo Regulador para tomar
su decision de compra, aunque podra no coincidir con ague-
lla.

La tematica sera con motivos del entorno vitivinicola o pai-
sajes manchegos, presentandose una o varias fotografias
por persona, hasta un maximo de cinco.

. En cuanto a la técnica, serd libre, con tamano de imagen de

30 x 40cm. y montada en soporte rigido en tamario de 40 X
50 cm.

Las obras ganadoras adquiridas por el Consejo Regulador,
junto con la copia positivada de la fotografia, deberan entre-
gar el negativo o, en su caso, el archivo digitalizado en alta
calidad de la imagen presentada en formato "tiff", "jpg" o
"psd".

5. Los trabajos llevaran una etiqueta al dorso con su precio,

nombre, direccion y teléfono de su autor, que se fijard de
forma indeleble.

DISPOSICION FINAL
UNO. — Las obras adquiridas en esta Exposicion por el Consejo

Regulador de la Denominacion de Origen "LA MANCHA"
u otras entidades y particulares quedaran en propiedad
de sus compradores, que podran exhibirlas, publicarlas
o difundirlas en torno a sus fines.

DOS. — Por el mero hecho de concurrir a la presente convoca-

toria, los artistas que se presenten aceptaran expresa-
mente |a totalidad de sus bases sin excepcion. Las deci-
siones del Consejo Regulador seran inapelables.

Para cualguier aclaracion, contactar con el Consejo

Regulador "La Mancha" en el teléfono 926 54 15 23
o0 a través del correo electrénico: prensa@lamanchado.es
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CoONcursos

X Exposicion Nacional de Pintura,
“VINOS DE LA MANCHA"

BASES 2007

XI EXPOSICION NACIONAL DE PINTURA
VINOS DE LA MANCHA"

BASES:

Podran participar todos los pintores mayores de edad y re-
sidentes en el territorio nacional que lo deseen.

. Se establece el sistema de compra de obra por la entidad
convocante con caracter siempre preferente y después to-
das aquellas personas o entidades que lo deseen, podran
adquirir obras en la exposicion que se celebrara.

La entidad convocante podra adquirir obras hasta un valor
de 10.800 euros.

Con las obras seleccionadas por el Jurado Asesor del Con-
sejo Regulador se montara una exposicidn, gue serd inau-
gurada el 15 de noviembre de 2007 en el Museo Municipal
de Alcazar de San Juan, haciéndose piiblica en este Acto, la
decision del Consejo. La clausura de la exposicin serd el dia
21 de diciembre.

Los trabajos participantes podran presentarse entre los
dias 15 de octubre y 5 de noviembre en el Museo Municipal
de Alcazar de San Juan, ¢/ Santo Domingo, s/n. El Consejo
no se responsabilizara del defecto o deterioro que cualquier
obra pueda presentar hasta la fecha de su entrega inclusive,
por el medio que cada participante elija.

Los trabajos podran recibirse en mano, por correo o por
agencia de transporte, garantizando siempre la entrega a
domicilio y libre de gastos para la entidad convocante. To-
dos los artistas concursantes aceptaran el tratamiento de
su obra por Ayuntamiento de Alcazar de San Juan.

La recogida de obras serd en el Museo Municipal de martes
a sabado de 10:00 a 14:00 y de 18:00 a 21:00, y los domin-
gos y festivos de 12:00 a 14:00 horas.

Al recoger las obras se entregara un recibo acreditativo de
la recepci6n, pendiente, como se indica en el punto 5, de
la comprobacion posterior de defectos o deterioros si los
hubiere.

Finalizada la exposicién y en un plazo de 30 dias habiles se
procedera a la devolucién de las obras por el mismo medio
que se presentaron, salvo las vendidas en la exposicion. El
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

Consejo Regulador no se responsabilizara del pago de las
obras vendidas, salvo las adquiridas para si mismo.

La entrega de premios, que se comunicara previamente a
los ganadores, tendra lugar el dia 15 de noviembre en la
sede del Consejo Regulador, coincidiendo con la inaugura-
cion de las Exposiciones de Pintura y Fotografia "Vinos de La
Mancha'. Los autores estaran obligados a asistir al acto de
entrega de premios.

El Consejo Regulador "LA MANCHA" pondra el mayor cuidado
en la conservacion de las obras, pero no respondera de de-
terioros que pudieran surgir por causas ajenas o de fuerza
mayor.

El Jurado Asesor, nombrado por el Consejo Regulador, se
reunird el dia 7 de noviembre, haciéndose piblica su compo-
sicién en el acto de inauguracién. La propuesta del Jurado
sera tenida en cuenta por el Consejo Regulador para tomar
su decision de compra, aungue podrd no coincidir con aqué-
lla.

Las obras participantes seran exclusivamente en 6leo y sus
dimensiones seran mayores de 50 cm. en su lado menor,
contando tnicamente la superficie pintada, sin marco.

La tematica se centra en motivos del entorno vitivinicola o
paisajes manchegos, y cada artista presentard un maximo
de dos obras.

Todos los cuadros estaran enmarcados, al menos en liston,
para un manejo eficiente.

Los cuadros, al dorso tendrdn una etiqueta con su precio,
nombre, direccién y teléfono de su autor de forma indele-
ble.

DISPOSICION FINAL
UNO. — Las obras adquiridas en esta Exposicion por el Consejo

Regulador de la Denominacién de Origen "LA MANCHA"
u otras entidades y particulares quedaran en propiedad
de sus compradores, que podran exhibirlas, publicarlas
o difundirlas en torno a sus fines.

DOS. — Por el mero hecho de concurrir a la presente convoca-

toria, los artistas que se presenten aceptaran expresa-
mente la totalidad de sus bases sin excepcion. Las deci-
siones del Consejo Regulador seran inapelables.

Para cualquier aclaracién, contactar con el Consejo
Regulador "La Mancha" en el teléfono 926 54 15 23
o0 a través del correo electrdnico: prensa@lamanchado.es




entrevistd

Entrevista a

Carlos de la Morena

arlos de la Morena

y estd vinculado al

mundo del vino des-

de hace unos 14;
aunque si se tiene en cuenta que
su padre tenia un bar cuando él
era pequeno el periodo seria mu-
cho mayor...

# ORI S B AL
] 0D iR MANEWE

Ml

Actualmente ostenta el cargo de
director de TVE en Castilla-La
Mancha y dentro de su curricu-
lo podriamos destacar el de ser
el responsable y presentador del
programa “De Vinos”, el primero
en nuestra region que se dedico M
de forma exclusiva al vino.

-Le gusta el vino? ;/Cuando lo
suele tomar? ;jQué tipo de vino prefiere?
sado, tinto, joven, crianza, espumoso,

(blanco, ro-

Me gusta el vino porque valoro lo que significa, su ela-
boracion, su temperatura, su variedad. El vino es his-
toria, cultura, sabiduria. Lo tomo todos los dias. Con
los amigos, en alguna taberna y en mi casa. Normal-
mente bebo tinto, pero también blanco y alguna vez
algiin espumoso, en celebraciones o dias especiales.

-Como se acerco al mundo del vino en su carrera
profesional?

No recuerdo bien, no hay una situacion puntual. Si
recuerdo que me impresiono la lectura de un librito
que editd el Ministerio de Agricultura con historias
sobre las distintas elaboraciones del vino en distin-
tas regiones espanolas. Me abrio los ojos a un mundo
de colores, aromas, de hombres que trabajan con sus
propias costumbres. Entendi toda la complejidad del
vino y me admiré de ese mundo.

Cudiles son las principales caracteristicas de la viti
vinicultura regional? Destaquenos su principal virtud
v su principal carencia

La principal caracteristica es la grandiosidad. Todo
es inmenso en la vitivinicultura regional. De ahi se
deriva la virtud de la diversificacion: Castilla-La Man-
cha se permite elaborar todos los vinos posibles para

S

Garcia tiene 44 anos -

Bﬂotel EIICILLA ]

todos los gustos posibles. Pero
también de ahi se deriva la difi-
cultad de organizar, de poner en
marcha proyectos globales, de
establecer criterios que sirvan
para todos.

-.Qué cree mas urgente hacer
para poienciar la imagen de los
vinos manchegos?

Como he dicho, también para
esto es dificil una pauta general.
Porque se producen vinos para
todas las categorias de consu-
midores, pero el mensaje no
puede ser el mismo para todas
esas categorias. Creo, en cual-
quier caso, que se debe ir de los
particular a lo general, es decir
que el estandar de calidad de los grandes vinos de
La Mancha debe servir de banderin de enganche para
crear una conciencia de los buenos vinos que hay en
La Mancha.

Alcazar de San Juan

-.Qué opina de la vinculacion vino-alcoholismo juve
nil que se hace desde algunos lugares, cuando justa-
mente aumenta alarmantemente entre los jovenes el

consumo de otras bebidas destiladas?

Me parece que el mensaje hacia los jovenes debe ser
que solo los tontos se emborrachan; que el conoci-
miento del vino y de su cultura es contrario a los ex-
cesos. Si los jovenes aprenden a beber vino dejaran
de emborracharse.

oQué le diria a alguien que nunca haya probado el
vino?

iii Que lo pruebe !!' En este mundo hay que probarlo
casi todo. Y el vino, desde luego.

- Qué es lo mas satisfactorio que encuentra en su tra
bajo?

Desde luego, conocer gente, aprender de lo que cada
persona tiene que contar. De todo el mundo se apren-
den cosas. El conocimiento es la mejor herramienta
del ser humano y los periodistas lo tenemos cada dia.
Luego nos toca contarlo...
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Los vinos de La Mancha

L

n ano mas, el Consejo Regulador “LA

MANCHA" estuvo presente con un

stand en la Feria Regional del Campo y

Muestras de Castilla-La Mancha, aunque

se trata de la primera vez que lo hace
siendo ya Organizacion Interprofesional.

El presidente de la D.O. LA MANCHA, Gregorio Mar-
tin Zarco, acudio el pasado dia 18 de julio, acompana-
do de los responsables del Departamento de Control
de Calidad y del Gabinete de Comunicacion, José Luis
Barco y Angel Ortega, respectivamente, al acto inau-
gural de una feria que es referente en la region para
todos los viticultores. Por ello, el stand del Consejo
Regulador, que fue visitado el primer dia por la vice-
presidenta segunda del Gobierno de Castilla-La Man-
cha, Maria Luisa Araujo, el presidente de la Diputa-
cion de Ciudad Real, Nemesio de Lara, y el alcalde de
Manzanares, Miguel Angel Pozas, entre otras muchas
personalidades, estuvo atendido permanentemente
por una azafata y un técnico del Consejo, expone en
su stand numerosos vinos acogidos a la Denomina-
cion de Origen, que pueden ser degustados por todos
los visitantes que acudan a FERCAM.

Por tltimo, destacar que en los que se refiere al Con-

curso de Vinos, cuya entrega de premios tuvo lugar el
ultimo dia de feria, el domingo 22 de julio, los vinos
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de la D.O. La Mancha consiguieron unos extraordi-
narios (4 de las 5 medallas de oro que se otorgaban),
como ha venido siendo habitual en los ultimos afios.

Rosados
e Oro: Clavelito 2006. Coop. Ntra. Sra. de la Piedad
de Quintanar de la Orden (Toledo).

Tintos jovenes
* Oro: Ojos del Guadiana Syrah 2006. Coop.
El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real).
¢ Plata: Simbolo Tempranillo 2006. Coop. Nira. Sra.
de Criptana de Campo de Criptana (Ciudad Real)

Vineos de Crianza

* QOro. Ojos del Guadiana 2004. Coop. El Progreso
de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real).

o Plata: Simbolo Roble Tempranillo 2004. Coop.
Ntra. Sra. de Criptana de Campo de Criptana
(Ciudad Real).

Reserva

*  Oro: Finea Antigua 2003, Finca Antigua S.A. de
Los Hinojosos (Cuenca).

e Plata: Entremontes 2001. Coop. Ntra. Sra. de la
Piedad de Quintanar de la Orden (Toledo).

¢ Bronce: Portillejo Cabernet Sauvignon 2001.
Vifedos Mejorantes de Villacanas (Toledo)




Concierto de Musica Renacentista en
Bodegas Centro Espanolas

Dando una nueva muestra de su apoyo
al mundo de la Cultura, Bodegas Centro
Espanolas, S.A., de Tomelloso (Ciudad
Real), presentd el pasado 29 de junio, un
concierto en colaboracion con A-Promi-
sica Guillermo Gonzalez.

Se trata de una actividad que se engloba
dentro del Proyecto Allozo Cultura, con
el que se persigue vincular el mundo

del vino y la cultura, un objetivo que el
Consejo Regulador de la Denominaci6n
de Origen "La Mancha" viene impulsando
desde hace mas de una década a través
de miltiples actividades como los certa-
menes de Pintura, Fotografia, Literatura
y Hosteleria.

La actuacién, que corrié a cargo del gru-
po de masica y danza Sintagma Musicum,

noticias bodegas

tuvo lugar en los jardines de la bodega
y desde un primer momento cautivé al
publico asistente, nada habituado a pre-
senciar un original espectaculo que re-
coge las danzas y canciones de todas las
cortes europeas de los siglos XV y XVI,
interpretadas por bailarines con trajes
de la época renacentista.

Por Gltimo, resefar que después del con-
cierto, todos los invitados pudieron dis-
frutar de un cdctel, en el que se brindd
con Allozo Tinto Crianza, que es uno de
los vinos mas premiados internacional-
mente de toda Castilla La-Mancha. Como
prueba de ello estan los (ltimos premios
en Burdeos y Bruselas, donde obtuvo
sendas medallas de oro, y como no, des-
tacar también el meritorio resultado en
el Certamen de Ljublana, donde el citado
vino ha conseguido ser el mas valorado
de nuestro pais, por lo que se le podria
considerar campedn de Espafa de todos
los participantes en el citado concurso.

Los asistentes también pudieron disfru-
tar del resto de productos de las bode-
gas, como los vinos de Merlot y Syrah,
que recientemente también fueron pre-
miados en el Concurso a la Calidad de
Vinos Varietales de la D.0. La Mancha.

La Cooperativa Manjavacas

sigue mejorando sus instalaciones

Tanto el presidente como el se-
cretario del Consejo Regulador "La
Mancha", Gregorio Martin-Zarco y
Alfonso Alonso, respectivamente,
pudieron constatar en su reciente
visita a la Cooperativa Ntra. Sra.
de Majavacas de Mota del Cuervo
(Cuenca), que ésta cuenta actual-
mente con unas de las instalacio-
nes mas amplias y avanzadas de la
region.

Tras el traslado de sus instalacio-
nes en 2005, los aproximadamen-
te 1.000 socios con que cuenta la
cooperativa presidida por D. Vi-
cente Verdugo Palacios aprovecharon
para incorporar toda la maquinaria de
vanguardia en lo que a la elaboracion

—

de vinos se refiere (equipamientos de
acero inoxidable, filtros de vacio, estru-
jadoras de rodillos neumaticos, prensa
de vacio, equipo de frio...).

Ademas, gracias a estas mejoras,
tal y como indicé el gerente de la
cooperativa, Antonio Cano-Lude-
fa Tirado, actualmente estan en
condiciones de elaborar, con ex-
celentes resultados, practicamen-
te la totalidad de las variedades
acogidas a la D.0. La Mancha. No
en vano esta bodega fue una de las
pioneras en la elaboracion de vinos
jévenes dentro de la D.O. La Man-
cha y su marca Zagarron se convirtio
en una de las referencias nacionales de
este tipo de vinos.
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Socuéllamos y la Cultura del Vino

La localidad ciudadrealena de Socuélla-
mos sigue dando muestras de su decido
apoyo a la Cultura del Vino, organizan-
do actos como el tradicional Concurso
Nacional de Catadores, que viene cele-
brando la Cooperativa Cristo de la Vega
desde hace 32 afios, o la séptima edicion
de Manchavino.

En cuanto al Concurso Nacional de Cata,
tuvo lugar el dia 11 de agosto y en él par-
ticiparon 30 catadores llegados desde
diferentes puntos de Espana.

Tras siete pruebas; en las que debian
ordenar cuatro muestras segin el gra-
do alcohdlico, acidez total, tanino, o gas
sulfuroso, o acertar la variedad de uva
o0 su denominacién de origen; obtuvo el
primer premio, dotado con 600 euros,
la socuellamina Dolores Mazuecos Can-
tero. Ademds, coincidiendo con dicho
acto, Lopez Carrasco fue distinguido por
la Cooperativa Cristo de la Vega con el
galarddn "Una vida dedicada al vino".

Por lo que se refiere a Manchavino, que
se celebra del 31 de agosto al 2 de sep-
tiembre, hay que comentar que el Conse-
jo Regulador "La Mancha" contd este afio
con un stand propio en la Plaza del Vino,

que por unos dias se convirtio en el pun-
to de referencia del municipio y de sus
fiestas, ademéas de un lugar idéneo para
disfrutar de algunos de los mejores vinos
de la Denominacién de Origen.

La D.0O. La Mancha patrocinarad nuevamente el Festival
de Cine "Vinos de Castilla-La Mancha"

El tercer Festival de Cine Europeo "Vinos de Castilla-La Mancha"
contard nuevamente con la colaboracion de la Denominacion de
Origen "La Mancha", que ademas de ser uno de los principales
patrocinadores de este evento, el cual tendra lugar en La Solana
(Ciudad Real) entre los proximos dias 16 y 22 de septiembre,
también participara de manera directa en la organizacion de las
catas comentadas dirigidas a los visitantes de un festival en el
que, como en anos anteriores, se proyectaran largometrajes,
cortometrajes y documentales, muchos de los cuales tendran al
vino como tema principal.

Las peliculas que tomen parte en el concurso optaran a los
premios "Hoja de la Vid", en los que distinguirdn el premio del
jurado y el premio especial del ptblico, estando ambos divididos
en tres categorias: largometraje, documental, cortometraje y
cortometraje manchego.

El programa de actividades del III Festival de Cine Europeo
Vinos de Castilla-La Mancha también seguira contando con las
actividades paralelas al Concurso habituales de las dos dltimas
ediciones (exposiciones, mesas redondas y charlas coloquio, ex-
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posiciones, ciclo "cine en el recuerda’, taller de guién, jornadas
de cine infantil en educacion y valores y, por supuesto, las catas-
concurso Vinos de Cine), ademas de alguna que otra sorpresa.




colaboracion

Maridaje de platos y vinos,
un arte en alza:

(V1) Vinos propios y platos ajenos, todo un logro

Joaquin Muiioz Coronel
Academia de Gastronomia

uele decirse con demasiada

frecuencia, que los vinos y

los platos pertenecientes a
una misma zona geografica estan
hechos los unos para los otros.
Sin embargo, quien esto escribe
tiene sus propias discrepancias al
respecto, porque ha tenido bue-
nas oportunidades de comprobar
que, en mas de una ocasion, esos
vinos y platos —supuestamente
hermanos- ni tan siquiera se co-
nocen. Por el contrario, es tam-
bién frecuente, sorprendente y
agradable comprobar que lo que
puede pasar por una simple coin-
cidencia, tiene a veces una justifi-
cacion mas que razonable.

Viene todo esto a cuento cuando
las calendas de Agosto se aplican
con todo rigor también en la cos-
ta mediterranea. Por tierras de
nuestra Mancha se rozan y ain
superan los 40" C a la sombra,
mientras que por las costas de
Almeria donde nos encontramos
apenas se acarician los 32. Pero,
claro, con esa tremenda hume-
dad relativa, los 32 de la costa
son ain mas asfixiantes que los

40 secos del interior. Por el con-
trario, la brisa marina condiciona
y acondiciona considerablemen-
te el bienestar nocturno.

Pero ;qué decir del apartado
gastronomico al que hemos de
referirnos? Pues bien, deciamos
que a veces nos encontramos
con sorpresas agradables, en
cuanto al equilibrio y armonia
de los componentes solidos y
liquidos de la colacién que esta-
mos tomando. Y éste es el caso

al que vamos a referirnos de in-
mediato.

Es buena pauta —y nosotros la
aplicamos con regularidad- lle-
var de regalo algunas botellas de
vino de La Mancha en nuestros
viajes y vacaciones. Se consigue
asi un triple objetivo. En primer
lugar, llevar algin recuerdo de
nuestra tierra, es decir, “vender”
La Mancha. Mas atun: regalarla.
En segundo lugar se trata de ser
portadores de algo tan ancestral
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y culturalmente tan importante
como el vino. En iltimo lugar,
ejercemos una notable labor
como propagandista de un pro-
ducto tan indisolublemente uni-
do a nuestra tierra. Y mucho mas
en tiempos como los actuales, en
los que el vino necesita un fuerte
empujoncito para mantener su
equilibrio actual, sin retroceder
ni un apice en su consumo.

BEBER BUEN VINO

Hace unos meses, durante la ce-
lebracion de FENAVIN, y con
motivo de la presentacion de una
cata comentada de platos y vinos,
celebrada en el seno del proyec-
to “Mejor con vino”, no teniamos
pudor en reconocer que no hace
muchos anos apenas nos esforza-
bamos por elaborar vino de ca-
lidad en todo el pais, cuando la
tonica era la elaboracion pronta
y el pronto cobro de los graneles.
Pues bien, cuando aprendimos
vy nos esforzamos por seguir las
pautas de la calidad, nos faltaba
otra asignatura por aprobar: la
de la comercializacién. Y cuando
teniamos dos asignaturas apro-
badas con nota de sobresaliente,
nos asalta en el camino otro grave
enemigo: la caida en picado del
consumo, que si en el 2005 estaba
rayando los 28 litros, en el 2006
ha vuelto a caer hasta poco mas
de los 22. jAsi no hay quien jue-
gue! O cambiamos el reglamento,
o el juego serda imposible dentro
de unos poquisimos anos.

Queda claro que hacer buen vino
es necesario, y que venderlo es
obligatorio. Lo malo es que con
unas cifras de consumo como
las actuales, venderlo realmente
es casi imposible. Todos los pa-
los van a la cresta. Desde Trafi-
co hasta Sanidad, pasando por
unos gustos y aficiones extranos
y perjudiciales en nuestra juven-
tud que, practicamente en su
totalidad desconoce el placer y
los beneficios —perdon, olvidaba
que los términos positivos y de
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alabanza no pueden aplicarse en
este caso- de una copa de vino.
Urge, por tanto, la adopcién de
una nueva estrategia en torno
a lo que el vino es y significa en
nuestra sociedad.

En este sentido, se hace nece-
sario echar mano del vino casi
como moneda de cambio. Que
hace falta quedar bien con al-
guien... jpues una espléndida
caja de vino de La Mancha' Que
vamos a organizar un agape para
tal o cual celebracion... jdispon-
gamos nuestro vino de La Man-
cha! Que vamos de vacaciones...
ipues no olvidemos sendas bote-
llas de buen vino de La Mancha!
Al borde de la piscina o del mar,
tampoco existe mejor compainia,
y cuando planifiquemos nuestro
viaje jqué menos que reservar un
lugar de privilegio para hacernos
acompanar por aquellas botellas
reservadas avariciosamente para
ocasiones excepcionales...!

ESPETONES Y VINO

Pero estabamos en la costa alme-
riense, y a ella queremos regre-
sar. Aunque sélo sea para cantar
las excelencias de los vinos que
hemos traido para festejar con
nuestros amigos. La imponente
lonja de Garrucha ofrece todo lo
imaginable: atin rojo, saltones,
pulpos, musinas o marrajos, gam-
ba roja, calamares, jibia, salmo-
nete y quisquillas, rape, cigala, o
gallopedro (antes de pescadores
y hoy altamente cotizado, como
pasa con el galian, pez de carne
blanquisima, cada dia mas esca-
S0, y cuya piel sabe a marisco). O
estos pescados “pobres” como la
caballa, pintarroja o pota negra.
Pero también hay por aqui con-
tundentes guisos y calderos mari-
neros, pucheros del interior o las
carnes del aromatico cordero se-
gurefio, el tierno cabrito, o el tra-
dicional cerdo (jamon de Serén),
v verduras como la “Frita de Su-
fli". Sin que podamos olvidarnos
de un plato sencillo y natural, ba-

rato de coste, efectista de prepa-
racion y exquisito de resultado:
el espetén. Que en Andalucia no
es sino un conjunto de sardinas
que se atraviesan con una cana
para asarlas. Resulta un recurso
escenografico y gastronémico de
primer orden, y por esa misma
razoén lo reproducimos en el pre-
sente trabajo.

Y al lado de todo esto, el vino de
nuestra tierra, que por aqui ni hay
tanto, ni tan exquisito. No olvide-
mos que el agua y los refrescos
son para la sed, que es una nece-
sidad fisiologica, pero no para el
ejercicio altamente civilizado de
beber sin sed, y de combinar ta-
pas y vinos en compania de ale-
gres camaradas de barra. En este
sentido, la tapa, ese “arte breve
de la cocina espanola” que cada
dia embelesa mas a los turistas
de otras nacionalidades que nos
visitan, también en la costa cuen-
ta con ejemplos notables, que,
por cierto, encuentran en los vi-
nos de La Mancha la ayuda mas
incondicional. Que es toda una
suerte contar con la cantidad,
calidad y variedad de vinos que
tenemos en la tierra de Don Qui-
jote. Excelentes blancos, frescos
y afrutados, para las tapas mas
naturales y las mas sofisticadas,
incluyendo los pescados mas ti-
picos; tintos jévenes y de recia
crianza para platos mucho mas
contundentes; vinos licorosos
casi de pecado para postre, y es-
pumosos de premio para redon-
dear la cena o el almuerzo...

En estos dias de pseudovacacio-
nes, no nos hemos olvidado de
llevar con nosotros algunas de
las mejores botellas de vino de
La Mancha. Pero la mejor satis-
faccion que nos ha brindado tan
elemental precaucién, es que
tampoco en la zona que hemos
visitado podran olvidar facilmen-
te los vinos cuya degustacion les
hemos posibilitado. De modo que
va lo saben: regalen vino también
en vacaciones. Es como regalar
felicidad. Pueden creerme.




Descubrir, compartir. desconectar,

Un lugar tnico, especial, multisensorial y
lleno de encanto para el ocio del vino.

aprender, degustar. sentir.
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Seqguro del Cazador RuralCaza




