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editorial

La OCM vy el futuro
del vino en La Mancha

partir de la proxima campana (2008-2009) entrara en vigor la nueva Organi-

zacion Cormin del Mercado del Vino, que afectara enormemente a Castilla-

La Mancha, que no en vano posee la mitad del vinedo de toda Espana, que a
su vez es el pais con mas superficie de vina cultivada de Europa.

Por lo tanto, sus consecuencias sobre la Zona de Produceion “La Mancha™ serdan
determinantes para el futuro, no solo del vino con Denominacion de Origen, que
leoricamente se vera polenciado con los incentivos a la promocion en paises
terceros, sino también para los vinos de mesa, los mostos y los destilados.

Aungue esta claro que para nuestra region es deseable aumentar la comercializa-
cion de los vinos de calidad, como los acogidos a las distintas denominaciones
de origen castellanomanchegas v los vinos de la tierra de Castilla, tampoco po-
demos olvidarnos de otros productos derivados de la uva por lo que suponen en
porcentaje para Castilla-La Mancha.

De hecho, se ha conseguido una partida considerable del presupuesto comunitario
en esta OCM debido a que nuesiro pais habia generado derechos conseguidos
fundamentalmente gracias a las destilaciones de vinos de Castilla-La Mancha,
muy valoradas en toda Europa para la obtencion de agnardientes de calidad, y
al mosto de esta region.

Se trata de productos que conviene seguir manteniendo, pero no entendiéndolos
como meros reguladores del mercado, sino porque ya se han hecho un hueco
importante en los mercados internacionales y cuentan con una demanda que no
conviene perder haciendo una interpretacion erronea de lo que suponen para el
sector vitivinicola espanol.

Por todo lo expuesto, desde la Denominacion de Origen “La Mancha”™ quercmos
seguir agradecer al gobierno regional el inmenso esfuerzo que esta realizando
para que el sector vitivinicola castellanomanchego obtenga de la OCM lo que
realmente le corresponde si atendemos a los derechos generados en los anos
anteriores v a nuestro volumen de produceion.

En cuanto al vino de mesa, cuyo consumo se ha reducido de forma importante en los
tltimos anos, la nueva normativa de etiquetado puede ayudar en parte a mejorar
su situacion, pero esta claro que los vinos de calidad, como los acogidos a deno-
minacion de origen, les irdan ir restando poco a poco cuota de mercado.

Por todo ello, no podemos finalizar este editorial sin lanzar un mensaje optimista
a nuestras bodegas, que pese a las dificultades iniciales que pueda acarrear la
aplicacion de la OCM para La Mancha, deben tener elaro que nuestros vinos son
enormemente competitivos en el mercado internacional, donde no han dejado
de crecer en los iltimos anos. Ademis, su calidad ya esta fuera de dudas para
todo el mundo v, si seguimos apostando decididamente por mantenerla e inclu-
so por aumentarla, lo que cada vez es afortunadamente mas dificil, podremos
aspirar a seguir creciendo v a que poco a poco nuestra capacidad de produccion
se ajuste con nuestra comercializacion, un objetivo historico al que no podemos
ni debemos renunciar,
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noticias breves

Participacion en la Semana Universitaria del Vino

Varios vinos de la Denominacidn de Origen "La Mancha"
tomaron parte en la "XXIV Semana Universitaria del Vino",
celebrada entre los dias 7 y 12 de abril en la Escuela Téc-
nica Superior de Ingenieros Agranomos de la Universidad
Politécnica de Madrid v organizada por la Asociacion Cul-
tural "La Carrasca', perteneciente a la citada Escuela.

Los vinos manchegos presentes en las jornadas de cata fue-
ron el Estola Gran Reserva Tempranillo-Cabernet 1999
vy los jovenes El Yugo Tempranillo-Syrah-Merlot 2007, y Don
Octavio Tempranillo 2007; todos ellos seleccionados tras un
fase previa en la que ya se descartaron numerosos vinos.

En definitiva, se trata de un evento interesante para los
vinos de La Mancha, ya que gracias a actos como éste se
acerca el mundo del vino a los jévenes universitarios, inci-

diendo en su consumo inteligente. Ademas, también es una excelente
oportunidad para que los estudiantes madrilefios conozcan de prime-
ra mano las virtudes de los vinos manchegos.

VI Jornadas Vitivinicolas de UCAMAN

Bajo el ftitulo "Nuevas Oportunidades,
Grandes Retos" la Union de Cooperativas
Agrarias de Castilla-La Mancha (UCA-
MAN) celebrd el pasado mes de abril
sus VI Jornadas Vitivinicolas, a las que
asistieron multitud de representantes del
sector cooperativo e industrial de Castilla-
La Mancha, como el director general de
la Federacion Espafiola del Vino, Rafael
del Rey; el secretario general de AVIMES-
ASEVICAMAN, Rafael Puy6; el presidente
de la Fundacion Castilla-La Mancha Tierra
de Vifiedos, Félix Cano; el vicepresidente
de la Confederacion Europea de Destila-
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dores Vinicos, Manuel Garcia de la Cruz;
el presidente de AEMZU (mosto), Roman
Cantarero; el de la Interprofesion del
C.R.D.0. La Mancha, Gregorio Martin-Zar-
co; Asi como hasta hace poco presidente
de UCAMAN, Alejandro Cafas y el actual
presidente, por entonces vicepresidente,
Angel Villafracana.

También estuvieron presentes el director
general de Mercados Agroalimentarios
de Castilla-La Mancha, Federico Lopez;
y el consejero técnico de la Subdireccion
General de Vitivinicultura del Ministerio,

Miguel Briz Escribano.

En las jornadas se traté de dilucidar cual
era el modelo mas idoneo para contribuir,
en base a la nueva OCM del Vino, a una
vitivinicultura mas competitiva con objeto
de mejorar la calidad de los productos
vitivinicolas castellano-manchegos. Tam-
bién se hablo sobre el posicionamiento en
el mercado de las bodegas cooperativas,
mediante la modernizacion de sus ope-
rativas, estructuras de produccion y co-
mercializacion, y la busqueda de nuevas
posibilidades de crecimiento, fundamen-
talmente en el exterior.




El Consejo Regulador La Mancha ofrece una cata
en la Escuela de Hosteleria de Toledo

El pasado dia 28 de abril, los alumnos
de la Escuela Superior de Gastronomia,
Hosteleria y Turismo de Toledo tuvieron
la oportunidad de degustar diferentes vi-
nos de la Denominacion de Origen en una
cata ofrecida por el técnico de la Empre-
sa de Inspeccién "La Mancha', José Luis
Barco Lizano.

Dado el caracter formativo de la cata,
junto con los excelentes vinos jovenes
blancos, rosados y tintos de la anada
2007, también se degustaron otros de
afadas anteriores y que ya estaban en
fase de oxidacion, lo que ayudo a los fu-
turos camareros a comprender mejor lo
importante que es que los vinos jovenes,
sobre todo en el caso de los blancos y
rosados, sean siempre de la afiada de la
dltima vendimia, puesto que con el tiem-
po comienza una fase de deterioro que
les hace perder sus caracteristicas orga-
nolépticas idéneas, reduciendo progresi-
vamente sus intensos aromas frutales y
pasando del amarillo palido al oro en los
blancos, o del rosa al piel de cebolla en
los rosados.

Caso diferente es el de los vinos tintos
roble, de crianza y reserva, cuya dura-
cion es mucho mayor porgue son vinos
que han sido preparados para ello, aun-
gue incluso en estos casos el vino tiene
una curva de calidad, que hace que nor-
malmente los primeros afios el vino me-
jore en la botella, pero que tras un largo

periodo (unos 10 afios) puede ir perdien-
do virtudes, un proceso que se acelera si
estos vinos no estan bien conservados
(expuestos a la luz del sol o con saltos
importantes de temperatura en la sala
donde estan almacenados).

Por otro lado, el responsable de expor-
tacion de la Interprofesion del C.R.D.O.
La Mancha, Lorenzo Serrano, que con
anterioridad a la cata impartio una breve
conferencia sobre las caracteristicas de
los vinos y otras particularidades de la
D.0. La Mancha (proceso de elaboracion
de los vinos, sistemas de control, tipos de
uva,...), valoré muy positivamente acti-
tud de los alumnos, plenamente concien-
ciados de la alta calidad de los actuales
vinos manchegos.

Cata de COAG en Ciudad Real

Por todo ello, el jefe de estudios de la
Escuela Superior de Gastronomia, Hos-
teleria y Turismo de Toledo, Angel Oca-
fa, manifestd su interés por repetir la
iniciativa en breve plazo, invitando a los
responsables del Consejo Regulador a
volver a ofrecer catas didacticas a otros
grupos de la Escuela, lo que sin duda
serd un granito de arena para que en un
futuro el vino reciba el trato que merece
en la hosteleria regional y nacional, algo
para lo que la formacion del hostelero es
fundamental.

En definitiva, se ha tratado de una nueva
muestra del acercamiento a sectores de
interés para el mundo del vino, como lo
es el de los alumnos de hosteleria, por
parte del Consejo Regulador, que ve en
ellos un pablico objetivo prioritario para
los vinos de la Denominacion de Origen
"La Mancha", que cada vez son mas va-
lorados por una parte del piblico joven,
que muestra inquietudes por acercarse a
la Cultura del Vino y esta mas interesado
en realizar catas de degustacian.

En otro orden de cosas, mencionar que en
la manana del dia 29 de mayo los vinos de
la Denominacién de Origen "La Mancha"
participaron, junto con los de Valdepe-
fias, en la jornada de cata del Seminario
Estatal del Sector del Vino organizado por
COAG y que tuvo lugar en el hotel dofa
Carlota de Ciudad Real.
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La D.0."La Mancha" particip6 en la jornada técnica sobre
la OCM del Vino organizada por ACEVIN

El pasado dia 12 junio tuvo lugar en Laguarida (Alava) una Jor-
nada Tecnica sobre la OCM del Vino organizada por la Asocia-
cion Espanola de Ciudades del Vino (ACEVIN), que ha celebrado
en la citada localidad de la Rioja Alavesa su decimocuarta asam-
blea general, y en la que participd, entre otros, el presidente de
la Interprofesion del Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen "La Mancha", Gregorio Martin Zarco.

Junto al presidente de la D.0. La Mancha, en la mesa redonda
estuvieron presentes el secretario general del Consejo Regula-
dor de la D.0. Calificada Rioja, José Luis Lapuente; el secreta-
rio general del Consejo Regulador Utiel-Requena, José Alfonso
Sierra Salinas; y el gerente de la Asociacion de Bodegueros de
Rioja Alavesa (ABRA), Patxi Anton.

Mientras que el secretario del Consejo Regulador de La Rioja
se centro en los aspectos técnicos mas novedosos de la OCM y
de como afectaria a los vinos con Denominacion de Origen de
nuestro pais, Martin Zarco, insistio en que no se podia pasar
por alto qué y quién habia generado el derecho sobre el dinero
que potencialmente recibira Espafia con la nueva OCM, por lo
que, ademas de incentivar de forma prioritaria la promocion
de los vinos de calidad o con Denominacion de Origen, también

se deberia sequir velando por los intereses de otros productos
claves para el sector vitivinicola castellanomanchego, como
el mosto o el alcohol para la elaboracion de aguardientes de
calidad.

El representante de las bodegas alavesas también comento la
hipocresia que supone que la nueva reforma de la Organizacion
Comtn del Mercado del Vino en Europa prime la promocion en
paises terceros (no pertenecientes a la UE) y a la vez se restrin-
ja cada vez mas la publicidad en los paises europeos.

Por otro lado, también se insistio mucho por parte de todos los
presentes en la necesidad de potenciar el consumo de nuestro
pais, que tan solo se bebe unos 11 millones de hectolitros de los
mas de 40 que se producen anualmente. Ademas, el presidente
del C.R.D.0. La Mancha también se lamento de que la chapta-
lizacion siga apareciendo en la OCM vy, sobre todo, de que su
inclusion apenas haya sido discutida.

En cuanto a los demas actos que integraban el programa de la
decimocuarta Asamblea General de ACEVIN, destacaron las vi-
sitas a bodegas y el Primer Foro de Comunicacion Enoturistica
de las Rutas del Vino de Espafia.

Cena de hermandad de la Caja Rural de Toledo

CoJA RERAL |
| ‘C W O

T
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Asamblea

Tras la celebracion de su asamblea anual
de 2008, la Caja Rural de Toledo volvid a
celebrar un ano mas su cena de herman-
dad, a la que asistieron representantes
de las Juntas Rectoras de casi todas las
cooperativas toledanas, asi como las
Consejeras de Agricultura, Merceces
Gomez, y vicepresidenta segunda y Con-
sejera de Economia y Hacienda, Maria
Luisa Araujo.




noticias breves

Los periodistas de Global visitan el Consejo Regulador

El pasado dia 10 de julio, un grupo de pe-
riodistas y comerciales pertenecientes
del grupo INFORMACION COMUNICA-
CION GLOBAL visit6 la sede del Consejo
Regulador.

El grupo, formado por 11 personas de
los diferentes medios pertenecientes al
grupo (Global Henares, Global Castilla-La
Mancha y Nueva Alcarria), entre los que
también estaba su director general, Gon-
zalo Sanchez Izquierdo, pudo disfrutar
también de una cata comentada de ca-
racter didactico impartida por el gerente
de la Empresa de Control e Inspeccion
"La Mancha", José Luis Barco Lizano.

En dicha cata se degustaron algunos
de los vinos mas representativos de la

Denominacion de Origen "LA MANCHA"
(Blanco Airén 2007, Rosado Cabernet
Sauvignon 2007, Tinto Tempranillo 2007,
Crianza Tempranillo 2004, Reserva Tem-
pranillo-Cabernet 2002 y Gran Reserva
Tempranillo 1998).

Tal y como indicé el director comercial
de Global Castilla-La Mancha en Ciu-
dad Real, Vicente Adame, impulsor de
la visita al Consejo, actividades como
ésta son muy positivas para los traba-

jadores de su grupo y para otros mu-
chos sectores, ya que trabajando en el
entorno de Castilla-La Mancha es casi
una obligacion moral conocer el mundo
del vino.

El principe
heredero de
Japon visita
La Mancha

Dentro de la visita oficial del préximo em-
perador de Japon, el principe Naruhito,
por Espana, el dia 19 de julio recorrio la
comunidad auténoma de Castilla-La Man-
cha, incluyendo como no podia ser de otra
forma, una visita a una bodega acogida
a la D.0. La Mancha, como es Bodegas
Vinasoro de Alcazar de San Juan, donde
el presidente del gobierno regional, José
Maria Barreda, ofrecio un almuerzo en su
honor.

Naruhito tamibén visitd los molinos de
viento de Consuegra y Campo de Crip-
tana, con gran interés para los turistas
japoneses, por la importancia que tiene
el Quijote en el pais nipon.
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premios a la calidad

XXI Concurso ala C
Denominacion d

XXI Concurso a la Calidad de Vinos Nuevos y
lll Concurso de Vino Varietales
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n la tarde del 24 de

abril celebré la en-

trega de premios del

vigésimo primer Con-

curso a la Calidad de
Vinos Nuevos y el Il Concurso a
la Calidad de Vinos Varietales de
la Denominacion de Origen “La
Mancha”, con los que se reconoce
a los mejores vinos blancos rosa-
dos y tintos de la anada 2007.

Dicho acto conto con la presen-
cia, entre otros, del director del
Instituto de la Vina y el Vino de
Castilla-La Mancha, Alipio Lara;
el subdelegado del Gobierno en la
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provincia de Ciudad Real, Miguel
Lacruz; el alcalde de Alcazar de
San Juan, José Fernando Sanchez
Bodalo, y el delegado de Agricul-
tura en Ciudad Real, Francisco
Chico de Campos, asi como nu-
merosos representantes de bode-
gdas acogidas a la D.O. La Mancha.

En lo que se refiere al vigésimo
primer Concurso a la Calidad de
Vinos Nuevos de la cosecha 2007,
el presidente de la Interprofesion
del C.R.D.O. La Mancha, Grego-
rio Martin-Zarco, destaco la alta
calidad de los vinos catados, que
este ano ascendieron a 647 (251
blancos, 346 tintos y 50 rosados),
lo que ha posibilitado que la ana-
da 2007 haya sido calificada como
excelente.

En cuanto al Concurso a la Cali-
dad de los Vinos Varietales con
D.O. La Mancha, cuya cata final
tuvo lugar el dia 15 de abril ante
la notario de Alcazar de San Juan,
Maria Vilalta Clivillé, comentar
que conto con la participacion de

un Jurado Nacional compuesto
por 10 personas, enfre las que se
enconfraban representantes de
la hosteleria v restauracion; las
tiendas especializadas; la prensa
generalista y especializada; y Eno-
logos de bodegas manchegas.

lidad de los Vinos con
'Origen “La Mancha”

En dicha cata se valoraron los vi-
nos mejor calificados en cada una
de las variedades de entre los mas
de 300 analizados por el Comité
de Cata del Consejo a lo largo de
la presente campana.
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premios a la calidad

XXI Concurso a la Calidad de Vinos Nuevos de |a
Denominacion de Origen "La Mancha" 2007/2008

ORO: “Coupage de Airén-Chardonnay-Verdejo-Sauwvignon Blanc” de
Coop. Virgen de las Vinas -Tomelloso (Ciudad Real)

PLATA:  “Chardonnay” de Vinicola de Castilla, 8.A. - Manzanares (Ciudad Real)
BRONCE: “Chardonnay” de Bodegas Latie (Coop. San Isidro) - Villanueva de Alcardete ( Toledo)

GRUPO DE VINOS ROSADOS

ORO; “Syrah” de Coop. Virgen de las Viiias - Tomelloso (Ciudad Real)
PLATA:  “Tempranillo-Syrah” de Bodegas Martinez Saez - Villarrobledo (Albacete )
BRONCE: “Tempranillo” de Bodegas Leganza, S.A. - Quintanar de la Orden (Toledo)

Airen:

Macabeo:

Sauvignon Blane:

Chardonnay:

GRUPO DE VINOS TINTOS

ORO: “Tempranillo” de Coop. Ntra. Sra. de la Paz de Corral de Almager (Toledo)
PLATA:  “Merlot” de Bodegas J. Santos de Villa de don Fradrique ( Toledo)
BRONCE: “Tempranillo” de Coop. San Isidro de Las Labores (Ciudad Real )

I1II Concurso a la Calidad de Vinos JOvenes Varietales
de la Denominacién de Origen "La Mancha" 2007/2008

I

2
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. “DON OCTAVIO” de Vinicola de Villarrobledo, S.C.L. - Villarrobledo (Albacete)

. “VINA RECREO MILENIUM" d¢ Coop. San Isidro - Las Pedroiieras (Cuenca)

. “LA VILLA REAL” de Coop. La Remediadora de La Roda (Albacete)

. “VEGA CORCOLES” de Bodegas Lahoz - Socuéllamos (Ciudad Real)

. “ALTOVELA" de Coop. Ntra. Sra. de la Paz - Corral de Almaguer (Toledo)

. “GAZATE" de Vinicola de Tomelloso, S.C.L. - Tomelloso (Ciudad Real)

. “TOMILLAR?” de Coop. Virgen de las Vinas - Tomelloso (Ciudad Real )

“PUENTE DE RUS" de Coop. Ntra. Sra. de Rus - San Clemente (Cuenca)




Fired

hos Trenzones §

i Condesa
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Verdejo: 1", “FINCA LOS TRENZONES" de Bodegas Leganza, S.A. - Quintanar de la Orvden (Toledo)

'Iu': I 1 ‘
t!
2" “CONDESA DE LEGANZA” de Bodegas Leganza, S.A. - Quintanar de la Orden (Toledo) fm"
D 59
L ":_’1 >

t: ot G, '_

GRUPO DE VINOS ROSADOS ‘!L'un.!t-sa

e Leganza
Tempranillo: 1. “CONDESA DE LEGANZA” de Bodegas Leganza, S.A. - Quintanar de la Ovden (Toledo) A G

27 “CLAVELITO” de Coop. Ntra. Sra. de la Piedad - Quintanar de la Orvden { Toledo) P sl

Garnacha: 1". *CANFORRALES?" de Bodegas Canforrales (Coop. Ntva. Sra. del Rosario) - El Provencio (Cuenca,)
(

2 “SENORIO DE GUADIANEJA?” de Vinicola de Castilla, S.A. - Manzanares (Ciudad Real)

Cabernet Sauvignon: 1", “CASTILLO DE BENIZAR" de Bodegas Ayuso, S.L. - Villarrobledo (Albacete) ot
TORRI

2" “TORRE DE GAZATE” de Vinicola de Tomelloso. S.C.L. - Tomelloso (Ciudad Real) GAZAT
CASTILLO 1e BENIZAR

GRUPO DE VINOS TINTOS

‘EI 2" “CASA GUALDA?" de Coop. Nitra. Sra. de la Cabeza - Pozoamargo( Cuenca)

ArLLozO
Syral: 1°, “ALLOZO" de Bodegas Centro Espanolas, S.A. - Tomelloso (Ciudad Real) R iy

Tempranillo: 1”. “VINA RECREO” de Coop. San Isidro - Las Pedronieras (Cuenca)

)
TA
VIO

o
| - )
Merlot: 1" “OPERA PRIMA” de J.Garcia Carrion La Mancha de Daimiel (Ciudad Real) J..“ 8
2* “SENORIO DE GUADIANEJA?” de Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real)
>

laminio

g

L *DON OCTAVIO” de Vinicola de Villarrobledo, S.C. L. - Villarrobledo (Albacete)

Petit Verdol: 1" “LAMINIO" de Cesar José Velasco Almodavar de Villarrobledo (Albacete)

2" “DON OCTAVIO"” de Vinicola de Villarrobledo, S.C.L. de Villarrobledo (Albacete)

Cabernet Sauvignon: 1" “MONTE DON LUCIO"” de Finca La Blanca, S.1. - Puebla de Almoradiel (Toledo) )
D¢ :'l.rmllnl.\

“ 2% “ALLOZO" de Bodegas Centro Espariolas, S.A. - Tomelloso (Ciudad Real) E——
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premios a la calidad

or otro lado, el dia 25,
de junio se celebro la
vigésimo primera edi-
cion del Concurso a la
Calidad de Vinos Em-
botellados y la decimoctava del
Concurso a la Presentacion.

Enestaocasion asistieron, ademas
de Alipio Lara y Francisco Chico,
el director general de Mercados
Alimentarios de la Consejeria de
Agricultura, Federico Lopez; el di-
rector del IPEX, Javier Vega; v del
teniente de alcalde de Alcazar de
San Juan, Coralio Paniagua.

También acudieron representan-
tes de numerosas bodegas de la
Denominacién de Origen y de los
medios de comunicacion, a los
que el presidente de la Interpro-
fesion del Consejo Regulador La

Mancha, Gregorio Martin-Zarco,
agradecio especialmente su labor
de difusion de los vinos manche-
gos, lo que ayuda enormemente a
que cada vez sean mas valorados
por los consumidores,

Por su parte, Federico Lopez, co-
mento que ahora ha llegado el mo-
mento de que Castilla-La Mancha
defienda sus intereses con ener-
gia en la nueva OCM del Vino ante
el conjunto de Espana, ya que hay
que tener en cuenta, que no en va-
no es la region que ha generado
la mayoria de los derechos para
los fondos que seguira recibien-
do nuestro pais en los proximos
anos.

Destacar también que, coinci-
diendo con este acto, el Consejo
Regulador La Mancha también




quiso homenajear al Instituto de
Comercio Exterior (ICEX), con-
cediéndole el VII Premio Fideli-
dad al Vino, por el trabajo que ha
venido desarrollando su depar-
tamento de vinos en los iltimos
anos. La encargada de recoger
el premio por parte del ICEX fue
Rocio Alberda, directora de la
Division de Productos Agroali-
mentarios.

En lo que se refiere al XXI Con-
curso a la Calidad de Vinos Embo-
tellados de la D.O. “La Mancha”,
comentar que conto con la parti-
cipacion de 598 vinos recogidos
entre las mas de 200 bodegas que
comercializan vino embotellado
dentro de la Denominaciéon de
Origen. Todos estos vinos tam-
bién tomaron parte en el XVIII
Concurso a la Presentacion.

Ganadores de los
concursos a la
Presentacion

Ganadores de los
CONCUrsos a
Embotellados

premio

= & N aslid=d
Sd lg! [_,r_,:.;{:-,-‘j.(!

o
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XXI Concurso a la Calidad de Vinos Embotellados %

Viga Coreoles |

1. “VEGA CORCOLES 2007" (Sauvignon Blane). Bodegas Lahoz de Socuéllamos (Ciudad Real)

2. “VINA ORCE 2007~ (Macabeo). Bodegas

Martinez Sdez de Villarrobledo (Albacete)

!
3. “GAZATE 2007 (Verdejo). Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real) i

GRUPO DE VINOS ROSADOS e I

, ; , _ - y YUGO @uicing
1. “EL YUGO 2007 (Garnacha-Tempranillo). Coop. Cristo de la Vega de Socudllamos (Ciudad Real)

<. “CAMPOS DE DULCINEA 2007, Vitiedos y bodegas de El Toboso {Toledo) 2

3. “FINCA LOS TRENZONES 2007 (Cabernet Sauvignon). Bodegas Leganza, S.A. de Quintanar de la Ovden (Toledo)

GRUPO DE VINOS TINTOS

1. “ALLOZO 2007” (Meriot). Bodegas Centro Espaiolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real)

_/.cm'm'-\" W
<. “LA ZARANDA” (Tempranillo). Coop. Stimo. Cristo de las Injurias. Noblejas (Toledo) a8

LAE AN

3. “SENORIO DE GUADIANEJA 2007” (Merlot). Vinicola de Castilla. S.A. de Manzanares (Ciudad Real) -

GRUPO DE VINOS TINTOS ROBLE

I\\'(:i& NT
1. “FINCA ANTIGUA 2005" (Merlot). Finca Antigua, S.A. de Los Hinogjosos (Cuenca) d * —

-
e

2. “FINCA ANTIGUA 2006 (Tempranillo). Finca Antigua, S.A. de Los Hinojosos (Cuenca)

» |
B

3. “TORRE DE GAZATE 2007 Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de To melloso (Ciudad Real)

GRUPO DE VINOS TINTOS DE CRIANZA

| K pogool
I. “EL YUGO 2004 (Tempranillo) Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciudad Real) 6 s

2. “PINGOROTE 2004, Bodegas Latie (Coop. San Isidro) de Villanueva de Alcardete (Toledo ) —
i

3. “CAMPO AMABLE 2004” (Te Corral de Albmaguer (Toledo) }

mpranillo). Coop. Ntra. Sra. de la Paz de

GRUPO DE VINOS TINTOS DE RESERVA

1. “FINCA ANTIGUA 2003" (Merlot-Syrah-Caberne

il |_egan

t). Finca Antigua, S.A. de Los Hinojosos (Cuenca)

2. “REFLEJOS 2001 (Tempranillo). Coop. Corza de la Sierra de Cozar (Ciudad Real) .'41;7‘42;:
3. “CONDESA DE LEGANZA 1998” (Te

mpranillo). Bodegas Leganza, S.A. de Quintanar de la Orden (Toledn)

GRUPO DE VINOS TINTOS DE GRAN RESERVA

[. “DON FADRIQUE 1998"” (Tempranillo). Bodegas .J. Santos. S.1,. Villa de don Fadrique (Toledo)

2. “0JOS DEL GUADIANA 2001" (Tempranillo). Coop. El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) :
| CIRAN Of
3. “GRAN ORISTAN 1998” (Tempranillo-Cabe

rnel Sauvignon). Bodegas Juan Ramon Lozano, S.A. de Villarrobledo (Albae

14/ Consejo Abicr1o / Agosto 2008




1. “CASA GUALDA" (Brut) Coop. Ntra. Sra. de la Cabeza de Pozoamargo (Cuenca)

2. “VIRIDIS" (Brut). Bodegas Bonjorne de Minaya (Albacete) CUTYHS SARTDN0

v —

3. “CUEVAS SANTOYO” (Semiseco). Viniedos y Reservas, S.L. de Villanueva de Alcardete ( Toledo)

XVIII Concurso a la Presentacion P

PREMIOS A LA BOTELLA MEJOR PRESENTADA

Categoria de Vinos Rosados (EXAEQUO): “RR ZAGARRON 2007 (Merlot) de la Coop. Nira.
Sra. de Manjavacas de Mota del Cuervo (Cuenca) y *ANORANZA 2007 (Tempranillo) de

Bodegas Juan Raman Lozano, S.A. de Villarrobledo (Albacete)

Categoria de Vinos Tintos (EXAEQUO): “*CANFORRALES 2006
(Syrah roble) de Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca) y
“LATUE 2006” (Cabernet Sauvignon-Syrah) de Bodegas Latie-Coop.

San Isidro de Villanueva de Alcardete (Toledo)

Categoria de Vinos Tintos con Crianza: “Z0OCODOVER SELECCION CRIANZA 20027

(Tempranillo-Cabernet). Bodega Hermanos Rubio, S.L. de Villasequilla ( Toledo)

Villanueva de Alcardete (Toledo ).

Categoria de Vinos Espumosos: “LATUE” (Brut). Bodegas Latue-Coop. San Isidro de
PREMIOS AL CONJUNTO DE BOTELLAS MEJOR

PRESENTADO DE UNA MISMA BODEGA k ! '
“BODEGAS MARTINEZ SAEZ"
de Villarrobledo (Albacete)

Agosto 2008 / Consejo A to /15




L I——
Conperativa Vin

PATROCINADORES:

COLABURADORES

A RARS S AR e BAAWBLA LAL

v | Laneha "VIRGEN DE LAS VINAS"

) P |

e
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O CIIDAD REAL

La Alacha

Certamen Cultural

de la Cooperativa

Virgen de las Vinas

| pasado mes de ju-

nio, la sede de Caja

Rural de Ciudad Real

acogio la presenta-

cion del VII Certamen
Cultural Virgen de las Vinas, orga-
nizado por la Cooperativa tome-
llosera del mismo nombre.

En dicho acto, el presidente de
esta cooperativa y del certamen,
Rafael Torres, dio a conocer la
cuantia de los premios, “cada vez
mayores y en mayor numero, lo
que hace de este certamen uno
de los mas sobresalientes no solo
de Espana sino a nivel internacio-
nal”, incidiendo en su satisfaccion
por haber conseguido la consoli-
dacion de un certamen donde la
presencia de los artistas y perio-
distas es de gran calado”.
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En este sentido, hay que men-
cionar que, por ejemplo, el ano
pasado se presentaron obras pic-
toricas procedentes de todas las
provincias espanolas.

Rafael Torres, tras escuchar las
palabras de Luis Diaz Zarco, pre-
sidente de Caja Rural de Ciudad
Real, destacando el valor de este
certamen, comentd que gracias
a los patrocinadores del mismo
se ha alcanzado esta categoria
v relevancia. Entre ellos estan:
Caja Rural, CCM, Caja Madrid y la
propia Cooperativa Virgen de las
Vinas; ademas de otras empresas
que aportan diferentes cantidades
para dicho certamen.

Este ano, como en anteriores
ediciones, habra un concurso de

pintura y otro de periodismo, y
los concursantes podran presen-
tar sus obras pictoricas del 1 al 15
de octubre de 2008, mientras que
los textos periodisticos lo podran
hacer solo hasta el 26 de septiem-
bre.

Ademas, el acto de entrega de los
galardonados sera como en ante-
riores ocasiones en el Hotel Pala-
ce de Madrid.

Por otro lado, Torres adelanto
que el futuro Mueso de la Coope-
rativa sera una realidad en breves
fechas y que en pocas semanas
se presentard, “con el objetivo
de acoger toda esta importante
obra que estamos recogiendo a
lo largo de estos anos y los veni-
deros”.




Nueva edicion del Festival
de Cine Europeo “Vino de
Castilla-La Mancha”

El Consejo Regulador organizo una mesa redonda
sobre la viticultura manchega ante el siglo XXI

omo en los ultimos 4

anos, la Denomina-

cion de Origen “La

Mancha” volvio a ser

uno de los protago-
nistas principales del Festival de
Cine Europeo “Vinos de Castilla-
La Mancha”, que se celebro en La
Solana (Ciudad Real) entre los
dias 30 junio y 5 de julio.

Este Festival, que nacié con la vo-
cacion de unir el vino, tan impor-
tante para nuestra region, con el
mundo del cine, se ha institucio-
nalizado como uno de los aconte-

cimientos culturales mas impor-

Premiados en el concurso Vinos de Cine
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Las catas populares
tuvieron una buena
aceptacion por
parte del publico
asistente al Festiva

tantes de la region, reuniendo a
figuras de la talla de Isabel Pan-
toja, Sancho Gracia, Lolita, Mabel
Lozano o los hermanos Ozores.

Ademas, el Festival no solo tiene
importancia desde el punto de
vista cinematografico, sino que
también desarrolla numerosas
actividades paralelas a la exhibi-
cion de las peliculas participan-
tes en citado certamen.

Por ejemplo, el Consejo Regula-
dor “La Mancha” organizo el Con-
curso Vinos de Cine, que esta edi-
cion batié nuevamente el récord
de participacion, al inscribirse
117 vinos de mas de 40 bodegas
distintas, que optaban a la Meda-
lla Lumiére en cada una de las
distintas categorias que incluia
el concurso (Blanco, Rosado y
Tinto joven; Crianza, Reserva,
Gran Reserva y Espumoso), cuya
entrega de premios tuvo lugar el

18/ Consejo A  / Agosto 2008
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Catalina

dia 5 de julio en el auditorio “To-
mas Barrera” de La Solana coin-
cidiendo con la gala de Clausura
del Festival de Cine.

Ademas, las catas populares desa-
rrolladas por técnicos del Conse-
jo Regulador, en las que cada dia
se degustaban 5 vinos de diferen-
tes tipos y variedades, tuvieron
nuevamente una excelente acogi-
da por parte del publico asistente
al Festival de Cine en los ultimos
anos.

Destacar también la entrega del
peso en vino por parfe del Conse-
jo Regulador “La Mancha” a Isa-
bel Pantoja, Lolita y los hermanos

Los hermanos Ozores
visitaron la sede del
Consejo Regulador

"La Mancha"
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Ozores, un obsequio muy valo-
rado por todos ellos, que no de-
jaron de ensalzar las virtudes de
los vinos manchegos actuales.

Por su parte, la Cooperativa Santa
Catalina, que ofrecié una comida
a todos los artistas presentes en
el Festival durante la jornada de
clausura, también hizo entrega
del peso en vino a Sancho Gracia
vy Mabel Lozano, mientras que la
Cooperativa El Progreso de Villa-
rrubia de los Ojos (Ciudad Real)
dio el peso en mosto a los jovenes
artistas Maria Isabel, protagonista
de la pelicula Angeles S.A. y Ro-
ger Princep, actor de El Orfanato.

Por ultimo, como novedad, este
ano la Denominaciéon de Origen
“La Mancha” también organizo
una mesa redonda, que bajo el ti-
tulo “La Viticultura Manchega an-
te el siglo XXI”, contd con la par-
ticipacion de los ponentes Félix
Yianez Barrau, jefe de servicio de
Asuntos Generales y secretario
del Consejo Asesor del Instituto
de la Vid y el Vino de Castilla-La
Mancha (IVICAM); Agustin Alon-
so Hernandez, gerente de la Aso-
ciacion Alto Guadiana Mancha;
Pedro Avilés Mora, gerente de la
Delegacion Provincial de Medio
Ambiente y Desarrollo Rural de
la Junta de Comunidades de Cas-
tilla-La Mancha en Ciudad Real;
y Gregorio Martin-Zarco Lopez-
Villanueva. Presidente de la D.O.
La Mancha.

Los ponentes, ademas de hablar
de cudl seria el modelo valido pa-
ra La Mancha tras la nueva OCM
y la progresiva eliminacion de las
ayudas, también trataron aspec-
tos de desarrollo rural, un aparta-
do que sin duda tendra cada vez
mas importancia en las politicas
comunitarias.

También se incidio en que de ca-
ra al futuro el modelo basado en
la produccion solo nos conduce
a una espiral perversa en la que
a mayor cantidad hay menor
precio y, por lo tanto, se produ-
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La Denominacion de Origen "La Mancha
concedio su peso en vino a
Isabel Pantoja y a Lolita

ce una pérdida de renta para los
viticultores, que muchas veces se
intenta solucionar con un nue-
vo aumento de produccion que
sigue consolidando los precios
baratos.

La calidad en todos los aspec-
tos (cuidado de la uva y de las

elaboraciones, y mejora de las
estrategias de marketing para
conseguir aportar valor anadido
al vino al producto) y la protec-
cion que para el medio ambiente
supone la vina fueron otros de
los aspectos resenables que se
trataron.




LISTADO DE PREMIADOS EN EL CONCURSO *“VINOS DE CINE”

* Don Octavio Airén 2007 — Vinicola de Villarrobledo, S.C.L. de Villarrobledo (Albacete).
¢ Vega Corcoles Sauvignon Blane 2007 — Bodegas Lahoz de Socuéllamos (Ciudad Real).
¢ Viia Cuerva Airén 2007 — Bodegas Naranjo, S.L. de Carrion de Calatrava (Ciudad Real).

— ROSADOS
e Condesa de Leganza Tempranillo 2007 — Bodegas Leganza Cabernet Sauvignon 2007 de
Quintanar de la Orden (Toledo).
* Tomillar Syrah 2007 — Coop. Virgen de las Vinas de Tomelloso (Ciudad Real).
¢ Vidal del Saz Tempranillo 2007 — Bodegas Vidal del Saz de Campo de Criptana (Ciudad
Real).

— TINTOS
¢ Vifia Recreo Tempranillo 2007 — Coop. San Isidro de Las Pedroneras (Cuenca).
* Palacios Reales Tempranillo 2007 — Bodegas Verdiiguez, S.A.T. de Villanueva de Alcar-
dete (Toledo).

* Canforrales Tempranillo 2007 — Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca).

— CRIANZA

® Ojos del Guadiana Tempranillo 2005 - Coop. El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciu-
dad Real).

¢ Campo Amable Tempranillo 2004 — Coop. Ntra. Sra. de la Paz de Corral de Almaguer (To-
ledo).

* Puente de Rus Tempranillo 2004 — Coop. Nira. Sra. de Rus de San Clemente (Cuenca).

—RESERVA
* Yuntero Seleccion Tempranillo-Syrah 2001 — Coop. Ntra. Sra. Jesus del Perdén de Man-
zanares (Ciudad Real).
* Los Galanes Tempranillo 2001 - Coop. Santa Catalina de La Solana (Ciudad Real).
¢ Portillejo Cabernet Sauvignon 2002 — Vifiedos Mejorantes, S.L. de Villacanas (Toledo).

— GRAN RESERVA
* Estola Tempranillo-Cabernet 1999 — Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo (Albacete).
¢ Gran Oristan Tempranillo Cabernet 1998 — Bodegas Juan Ramon Lozano, S.A. de Villa-
rrobledo (Albacete).
¢ Allozo Gran Reserva 2002 — Bodegas Centro Espanolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real).

¢ Finca Labajos Brut — San Clemente (Cuenca).

¢ Don Mambrino Brut — Bodegas Luis Fernandez de Pedro Munoz (Ciudad Real).

¢ Cerro de las Nieves Brut — Bodegas Maria Luisa Rodriguez Huertas de Pedro Muiioz
(Ciudad Real).

PREMIO BODEGA DE CINE

L * Bodegas Centro Espanolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real).
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colaboracion UCLM

Control del riego de la vina
mediante dendrometria en la

vendimia 2007

Dr. José Angel Amords Ortiz-Villajos (Ingeniero Agronomo).
D2. M2 Begona Villasenor Gonzalez (Ingeniero Técnico Agricola).
D. Jesus Donate Corral (Ingeniero Agronomo).

(Convenio UCTR07029 firmado por Cooperativa A. y G. Tierra de Calatrava de

José Angel Amorés

n Castilla-La Mancha se dedican 600.000

has al cultivo de la vid, lo eual representa

el 50% de la superficie de Espana, el 17% de

Europay el 7.7% de la superficie mundial. Se

producen entre 20 y 25 millones de hectoli-
tros de vino y derivados en funcion de los anos. La pre-
ocupacion por la ealidad se ha acentuado en los ultimos
anos como lo demuestran multiples trabajos publicados
sobre el control de rendimientos, los compuestos res-
ponsables del color, introduccion de nuevas variedades
y sistemas de conduccion, etc.

La necesidad de realizar riego deficitario controlado
(RDC) para obtener vinos de calidad es un imperativo en
la vitivinicultura moderna. Con el riego pretendemos la
obtencion de cantidades razonables de uva con una ca-
lidad potencial adecuada para obtener vinos de la mejor
calidad, pero jcomo regar bien?.

La estimacion de la evapotranspiracion del cultivo to-
davia adolece en muchos casos de poca precision. Por
ello, sigue siendo un tema de gran interés el encontrar
indicadores, basados en el suelo o en la planta o combi-
nacion de ambos, que nos aporten una informacion mas
precisa de la cantidad de agua que se incorpora al siste-
ma suelo-planta en cada momento y permitan por tanto
tomar mejores decisiones en la programacion del riego,
de forma que se eviten pérdidas en profundidad o, por el
contrario, deficit hidrico.

Los indicadores del estado hidrico del suelo se basan en
la medida de la tension o del contenido volumétrico del
agua en el suelo. Los indicadores basados en la planta
mas utilizados son: diversos indices de su crecimiento,
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Miguelturra, Ayuntamiento de Miguelturra y Universidad de Castilla-La Mancha)

determinaciones de potencial hidrico de la hoja o del ta-
llo, de la temperatura del dosel, conductancia estomatica,
intercambio de gases y fluorescencia de clorofila, trans-
piracion de toda la planta (lisimetros o flujo de savia) y
variaciones del diametro del tronco.

LA PLANTACION Y LOS EQUIPOS DE MEDIDA

El trabajo se ha llevado a cabo en el término municipal
de Miguelturra (Ciudad Real), en parcelas de socios de
la Cooperativa Agricola y Ganadera de Miguelturra den-
tro de un Contrato de Investigacion firmado por la Coo-
perativa antes citada, el Ayuntamiento de Miguelturra
y la Universidad de Castilla-La Mancha. La explotacion
viticola es de regadio y esta dedicada al cultivo de las va-
riedades tintas Syrah (5 ha), Cabernet Sauvignon (2 ha),
Petit Verdot (2 ha) y Cencibel (1 ha), siendo los anos de
plantacion el 2000 para Syrah y 2001 para las otras tres.
Las cuatro variedades tienen un sistema de conduccion
en espaldera, de doble cordon horizontal con 5 pulgares
a cada lado de 2 yemas cada uno, de una altura de 1.60 m
con el primer alambre a 0.70 m. El marco de plantacion
es 3.0 m x 1.45 m, con una densidad de plantacion de
2.298 cepas por ha. Los portainjertos utilizados han sido
140 Ruggeri en Syrah y 41 B en las demas.

La dendrometria, entre el envero y vendimia, se usa
como indicador del estado hidrico de la vid con el fin de
implementar un régimen de riego que optimice la traslo-
cacion de fotoasimilados hacia la baya, evitando su des-
hidratacion y que al mismo tiempo evite la degradacion
excesiva de los dcidos tartarico y milico, procesos que
deterioran la calidad de un vino.




Figura 1.-Dendrometro instalado en la cepa.

Esta técnica se basa en que las variaciones del diametro
del tronco reflejan el estado hidrico del arbol. Asi, en un
dia soleado el diametro del tronco decrece durante las
horas centrales del dia, para luego recuperar lo perdido
a lo largo de la noche e incluso crecer. A partir de estas
variaciones de diametro se caleulan: i) la maxima con-
traccion diaria (MCD). como diferencia entre el maximo
diametro del tronco alcanzado temprano por la manana
y el minimo alcanzado normalmente por la tarde, y ii)
la tasa de crecimiento diario (CD), como diferencia en-
tre los maximos diarios alcanzados por el tronco en dos
dias consecutivos (Grafico 1).
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CGridfico 1.- Medidas dendroméltricas en dos dias conse-

cutivaos de erecimiento.

El esquema general de crecimiento a lo largo del ciclo
vegetativo de medidas dendrométricas viene reflejado
en el Grafico 2. A partir del envero las bayas constituyen
el sumidero principal, y dominante, de fotoasimilados
de toda la planta. Por ello, el erecimiento del tronco se

detiene, las MCD se igualan independientemente del
régimen hidrico de las cepas y por tanto la relacion de
dichas variables con el estado hidrico de las cepas deja
de ser significativa.

Grdfico 2.- Evolucion del didmetro del tronco de la vid
a lo largo del ciclo vegetalivo, La parte mareada en rojo

corresponderia a lo que deberia ser a parvtiv del envero.

Sin embargo y segiin algunos estudios, a partir del enve-
ro podemos seguir la evolucion de CD. Interesa que la
CT se mantenga constante ya que si aumenta es senal de
exceso de vigor y si disminuye, el estrés hidrico esta co-
lapsando la fotosintesis y perjudicando la maduracion.

Para el seguimiento de la humedad del suelo, hemos uti-
lizado también los sensores FDR (Reflectometria en el
Dominio de la Frecuencia), conocidos como sensores
de capacitancia ya que utilizan esta propiedad para me-
dir el coeficiente dieléctrico (&) de la matriz del suelo.

Tl TRl

Figura 2.- Sonda de capacitancia

Las sondas se deben situar dentro del bulbo a 10 em de
distancia del emisor. Se pusieron tres sondas a distintas
profundidades (30, 45 y 70 em) y un dendrémetro en
Cencibel y Petit Verdot, mientras que en Syrah se colo-
caron un pluviometro, un sensor de clima (temperatura
aire y humedad relativa), un dendrometro y un medidor
de humectacion de hoja. En las tres variedades se colo-
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co también un datalogger para poder recoger los datos y
cargarlos al ordenador para su posterior interpretacion.

El sistema se complementa con sondas ambientales:
temperatura del suelo, temperatura del aire, y tempera-
tura y humedad relativa del aire; y pluviémetros.

Figura J.-Pluvidmelro, Sonda ambiental y datalogger.

RESULTADOS OBTENIDOS EN 2007: 1702", lo que explicaria un retraso en el ciclo vegetativo
de 10 dias respecto a un ano normal.
Hemos caracterizado climaticamente el afo 2007 como

un ano especialmente humedo, sobre todo en primave- Como se observa en la Grafica 4, las precipitaciones en la
ra y con temperaturas en general bastante moderadas. primavera del ano 2007 fueron abundantes, especialmen-
Podemos calificarlo como un ano de modelo humedo y te en el mes de abril. Estas condiciones han dado lugar a
fresco, con madurez tardia y uniforme, muy adecuado una buena floracion y cernido y a un buen desarrollo de
para vinos tintos de calidad. la baya gracias a las reservas hidricas del suelo. Tambiés

se observa una lluvia importante en septiembre que con-
diciono la maduracion de las variedades mas tardias.
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Grdfica 3; Evolucion de las Temperaturas medias des-
de 2003 hasta 2007, Grafica 4: Evolucian de las Precipitaciones desde 2003
hasta 2007

Se han calculado las integrales térmicas eficaces (GDD

Winkler) desde abril hasta septiembre, siendo la media En el grafico 5 podemos ver parte de los resultados obte-
2003-2006 de 1933, correspondiendo a 2007 una ITE de nidos en el seguimiento del ano 2007, a partir del envero,
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Grdfica 5: Dendrometro y sondas de suelo de Petit Verdol

en la variedad Petit Verdot. En azul aparecen las medi-
das del dendrometro, en rojo las del sensor de humedad
del suelo a 20 em., en verde a 45 em. Y en morado a 70
cm. Marcado con R aparecen los riegos.

Se observa que en los dias del 26 al 29 de agosto hay un
descenso en la contraccion media diaria, es decir, que se
deberia haber regado para evitar esto, ya que de esta for-
ma las cepas estan sufriendo estrés. Al final del periodo
de maduracion, del 14 al 19 de septiembre, se produjo
una precipitacion de 34 I/m2 (flecha morada). Dicho fe-
nomeno dio lugar a que las cepas vendimiadas después
de estas fechas dieran un fruto de maduracion mas irre-
gular que los que se habian cosechado con anterioridad
al dia 14(variedades Cencibel y Syrah).

CONCLUSIONES:

El control del riego se muestra como un instrumento efi-
caz e indispensable para la obtencién de uva de calidad
en La Mancha.

La dendrometria se ha mostrado como un método sen-
sible, economico y de facil instalacion para el control
del riego.

Resulta imprescindible la continuacion de las expe-
riencias y la mejora de la toma de datos para extender
el sistema de control a mas parcelas y mejorar el tiem-
po de respuesta de al déficit hidrico durante la madu-
racion.
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Los vinos de la D.O. La Mancha
Se presentaron en Valencia

JA AL MAR

n el marco de la ini-
ciativa Don Quijote se
asoma al mar, llevada a
cabo por la Asociacion
para el Desarrollo de La Mancha
Norte de Cindad Real (PROMAN-
CHA), se ofrecio una degustacion
de vinos genéricos de la Denomi-
nacion de Origen “La Mancha en
Valencia el pasado dia 4 de abril.

La exhibicion, dirigida a la prensa
de la capital levantina, la distri-
bucion y la hosteleria, asi como

LR

a todo tipo de aficionados al vi-
no, fuvo lugar en el incompara-
ble marco que es el Museo de las
Ciencias Principe Felipe.

Ademas del Consejo Regulador,
que conto con fres carpas dife-
renciadas segun el tipo de vino
(blanco, rosado o tinto) y ofrecié
a los visitantes informacion sobre
la Denominacion de Origen, en la
presentacion de Valencia también
participaron ofras 10 bodegas con
vinos de la D.O. La Mancha.

1. Cristo de la Vega (Socuélla-
mos).

2. Bodegas
Ntra. Sra. de Criptana (Cam-
po de Criptana).

3. Bemal Garcia-Chicote (Pe-
dro Munoz).

4. Vinos Coloman SAA.T. (Pe-

dro Munioz).

Bodegas vy Vinedos Verum,

S.L.-ALTOSA (Tomelloso).

6. Explotaciones Hermanos
Delgado (Socuéllamos).

7. Bodegas San Isidro (Pedro

Simbolo-Coop.

o

Munoz)

8. Bodegas Lahoz (Socuélla-
mos).

9. Vinicolade Tomelloso, S.C.L.
(Tomelloso).

10. Vidal del Saz (Campo de
Criptana)

Por 1iltimo, comentar que PRO-
MANCHA agrupa a 7 pueblos de
Ciudad Real (Alcazar de San Juan,
Arenales de San Gregorio, Campo
de Criptana, Herencia, Pedro Mu-
noz, Socuéllamos y Tomelloso), to-
dos ellos incluidos dentro de la Zo-
na de Produccion de La Mancha.
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Representantes de la
Interprofesion de los Vinos de
Calidad de La Mancha se reunen
con Caja Rural de Cuenca

La implicacion de las entidades financieras

castellano-manchegas

es fundamental para el futuro del

sector vitivinicola

n la manana del pasado

dia 28 de abril, una repre-

sentacion de la Interpro-

fesion del Consejo Re-
gulador “La Mancha”, encabezada
por su presidente, Gregorio Mar-
tin-Zarco, se reunit con el director
general de Caja Rural de Cuenca,
Ernesto Berdala.
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En dicha reunion, ademas de co-
mentarle al responsable de Caja
Rural los cambios administrativos
que la transformacion del Conse-

jo en Interprofesion ha supuesto,

los representantes de la D.O. La
Mancha también solicitaron que
Caja Rural de Cuenca mantuviese
su apoyo a la nueva institucion, tal

CAJA RURAL

DE CUENCA

y como ya habia venido haciendo
con el Consejo.

Por su parte, Berdala, ademas de
senalar que en breve plazo se po-
dria firmar el convenio de colabo-
racion entre las Cajas Rurales de
Albacete, Ciudad Real, Cuenca y
Toledo y la D.O. La Mancha que




hace posible la publicacion de la
revisita Consejo Abierto, editada
por Interprofesion, también mos-
tro una buena predisposicion por
parte de la entidad que él dirige
para seguir colaborando con los
vinos de calidad de La Mancha, ya
que Caja Rural de Cuenca es plena-
mente consciente de la importan-
cia de este sector para la economia
de Castilla-La Mancha, en general,
y de la de La Mancha conquense en
particular.

Es oportuno comentar que Cuenca
es la provincia con mds términos

municipales en la D.O. - un total de
66 — y que tiene 4.092 viticultores
inscritos, propietarios de 36.277
hectareas con D.O. LA MANCHA.
Ademas, las bodegas acogidas en
toda la provincia son 53, que en
conjunto han declarado 17.266.474
litros con Denominacion de Origen
“La Mancha” en la cosecha del 2007
(3.292.997 de blancoy 13.973.477 de
tinto y rosado). Ademas, ya son 24
las que elaboran vinos con crianza
y otras tantas las que exportan,

Destacar también que el presi-
dente de la Interprofesion del

{AJA MADRID

Representantes
de Caja Madrid
y CCM, visitaron
la sede del
Consejo
Regulador
Denominacion
de Origen

"La Mancha"

A\ \/ 4

CM

C.R.D.O. La Mancha acudio acom-
panado por uno de los vicepresi-
dentes, Fernando Villena Canas
(ASAJA); el secretario y vocal de
Cuenca, Francisco Javier Marti-
nez Pacheco (UCAMAN); v el ge-
rente, Alfonso Alonso.

En otro orden de cosas, mencio-
nar que la Interprofesion fam-
bién ha mantenido reuniones
con representantes de Caja Cas-
tilla-La Mancha y Caja Madrid,
entidades con las que pretende
incrementar su colaboracion en
el futuro.
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La Interprofesion de los vino
renovo su convenio con |

LOS VINOS DE LA D.O. LA MANCHA OBTUVIERON 4 OROS EN JORNADA

os vinos de la provincia

de Cuenca se presentaron

el dia 8 de abril en el ho-

tel Palace de Madrid ante
la presencia de restauradores y
aficionados al vino de la capital,
asi como de numerosas bodegas
conquenses y autoridades de esta
provincia y de la region, como el
presidente de la Diputacion Pro-
vincial, Juan Avila; el Consejero
de Medio Ambiente, José Luis
Martinez Guijarro; el director del
Instituto de la Vina y el Vino de
(Castilla-La Mancha, Alipio Lara; el
delegado de Agricultura de Cuen-
ca, José Maria Ayanz; y el presi-
dente del Patronato de Promocion
Jconomica de la Diputacion, José
inrique Navarro, que es la institu-
cion que organiza este evento des-
de hace ya dieciséis anos.

30/ Consejo / Agosto 2008

En total, en este certamen parti-
ciparon 28 bodegas, que han con-
cursado con 115 vinos distintos
y los resultados para la D.O. La
Mancha fueron francamente po-
sitivos, ya que ha conseguido 4
de las 5 medallas de oro que se
ofrecian a la calidad de los vinos
(categorias de blancos, rosados,
fintos jovenes, crianzas y reser-
vas), lo cual es enormemente me-
ritorio si tenemos en cuenta que
la competencia es cada vez mayor
(tomaban parte cuatro Denomina-
ciones de Origen).

El oro en blancos correspondio al
vino Vina Recreo Milenium 2007
(Macabeo) de la Coop. San Isidro
(Las Pedroieras), una empresa
que también se alzo con el primer
puesto en la eategoria de tintos jo-

venes, en esta ocasion con el vino
Vina Recreo Tempranillo 2007,

En rosados y tintos de reserva, el
oro fue para la Coop. Nira. Sra.
del Rosario de El Provencio, con
los vinos Canforrales Garnacha
2007 y Canforrales Tempranillo
2002, respectivamente.

Los vinos de la D.0O. La Mancha
también consiguieron el tercer
premio en las categorias de blan-
cos y reservas, con las marcas Ver-
dinal 2007 de la Coop. Ntra. Sra.
de Manjavacas (Mota del Cuervo)
y el Varones 1998 (Tempranillo)
de la S.A.T. Santa Rita (Mota del
Cuervo), respectivamente.

Por otro lado, en la manana del
dia 8 de mayo, la Interprofesion




convenios

de calidad de La Mancha
Diputacion de Cuenca

PRESENTACION DE LOS VINOS DE CUENCA Vinos

del Consejo Regulador de la De-
nominacion de Origen “La Man-
cha” firmo un nuevo convenio de
colaboracién con la Diputacion de
Cuenca, por el que esta institucion
aporta 12.000 euros encaminados
a potenciar la promocion del vino
de la citada D.O.

En la firma del convenio estu-
vieron presentes, entre otros, el
presidente del Patronato de Desa-
rrollo Provincial de la Diputacion
de Cuenca, José Enrique Navarro,
y el presidente del C.R.D.O. “La
Mancha”, Gregorio Martin Zarco,
quien agradecio a la Diputacion
su sensibilidad con el sector del
vino y, particularmente, con la
D.0. La Mancha, con la que viene
colaborando desde hace ya mas
de una década.
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Enoturismo:
Potencialidades y limitaciones

Juan Sebastian Castillo Valero
Doctor Eur

p

Profesor de 1a UCLM

sebastian.castillo@ucim.es

eo en Economia

n estas breves lineas
pretendemosreflexio-
nar, sobre una activi-
dad vinculada directa
y estrechamente al
sector vitivinicola, el enoturismo,
que parece ser una salida que no
termina de cohesionar el nece-
sario e ineludible vinculo entre
turismo y vino para ser efectiva y
eficaz en la busqueda de generar
nuevas actividades y rentas com-
plementarias en el sector.

Efectivamente, hay una percep-
cion generalizada respecto a que,
sin duda, esta actividad tiene una
gran potencial de futuro y creci-
miento, pero que no termina de
imprimir velocidad de crucero a
su auge, fundamentalmente, por
la falta de nexo entre el sector
productivo y el turismo, o lo que
es lo mismo por las fallas deriva-
das del débil proceso de terciari-
zacion. Igual que la palabra eno-
turismo se ha conjugado unida, el
turismo y el vino deben cohesio-
narse para consolidar esta activi-
dad, tan necesaria como impres-
cindible, para relanzar las rentas
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complementarias derivadas del
sector vitivinicola.

El enoturismo procede de la sim-
biosis de dos actividades distintas
que deben fusionarse para dotar
de sentido el resultado final, si la
actividad de obtencion primaria
del vino no se concatena con fun-
damento y consistencia en la do-
tacion turistica y su promocion el
producto final se halla muy limita-

do desde su concepcion, aunque
pueda ser algo tan obvio, éste es
precisamente uno de los grandes
puntos débiles del desarrollo del
enoturismo en nuestro pais y tam-
bién, especialmente, en nuesira
region.

Aunque los modelos de desarrollo
de actividades turisticas ligadas
al entorno enologico adquieren
diferenciadas vias de expansion y




consolidacion, en el grafico puede
observarse una recopilacion es-
tandarizada que hemos recogido
de las distintas alternativas, aun-
que en la practica también se pasa
de los modelos especializados a
algunos mixtos o multiintegrados.
Hay una tipologia de turismo del
vino, ligado a aspectos clasicos de
correlacion con la base historica,
cultural o artistica de la zona de
provision de la bodega. A estas
variedades se han anadido las pri-
mas medioambientales del ocio
con aspectos hidicos vinculados a
la naturaleza y/o al medioambien-

tres, actividad cinegética, y sobre
todo correlacion con la tipicidad
gastronomica del drea territorial
en que se desarrolla la actividad,
fundamentalmente con produc-
tos con apelaciéon cualitativa a
procedencia y origen. En Espana
todavia no se ha desarrollado el
modelo anglosajon de parques
tematicos, planetas lidicos y ru-
tas globales, que podrian tener su
espacio en nuesira extensa reali-
dad y de multiplicidad de formas
de desarrollo productivo y de ge-
neracion de rentas alternativas y
complementarias.
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te, como puede ser el senderismo.
Otras modalidades se han mos-
trado con salidas mas endogenas,
la propia actividad vifivinicola
(poda, brotacion, vendimia o ela-
boracion), la cata, el paisaje del
vinedo, o incluso, la parcela de
propiedades saludables, a través
de la vinoterapia, encuentran la
cadena de valor plenamente de-
sarrollado en su funcion primaria,
, sin olvidar, las miras a la propia
arquitectura de la bodega, desde
la ubicacion en edificios histori-
cos hasta los edificios vanguar-
distas de arquitectos de renombre
y prestigio. Finalmente, existen
unas segmentaciones que se vin-
culan a complementariedad de
actividades y rentas adheridas en
multifuncionalidad a la funcion
vitivinicola basica (rutas ecues-

La actividad turistica vinculada al
vino, se ha mostrado en los ulti-
mos anos muy pujante, pero adole-
ce de disfunciones y limitaciones
muy relacionadas con las caren-
cias propias de una actividad en
incipiente proceso de expansion
horizontal: falta de profesionali-
zacion, inexistente planificacion y
programacion, débil estrategia de
comunicacion y marketing, y ato-
mizacion de propuestas sin nexo
de colaboraciéon para conseguir
economias de escala. A todo ello
se une, la lamentable ausencia de
la actuacion de los gobiernos re-
gionales y administraciones terri-
toriales en general, para elaborar
Planes estratégicos de desarrollo
y desenvolvimiento del sector,
que permitiesen conocer datos
basicos, como la Elasticidad de

colaboracion UCLM

la Demanda a los precios, gustos,
renta o actividades complementa-
ria, el margen de plazas y oferta
para evitar saturaciones, propi-
ciar la accesibilidad idiomatica,
la delineacion de la segmentacion
del mercado turistico en relacion
con esta especialidad, el valor
anadido que pueden aportar sig-
nos y simbolos culturales regio-
nales (todo el mundo coincidira
la infrautilizacion enoturistica
de un signo tan universal como
es el Quijote en nuestra tierra), y
en definitiva, tener un marco de
referencia, consistente y estable
para desarrollar esta actividad de
futuro, y superar este umbral de
actuaciones individuales e indivi-
dualistas, en forma de ‘bodegas
y pagos’ que ha predominado en
el desarrollo actual y pasado del
subsector.

También hay que hacer una men-
cion particular al papel de las
Denominaciones de Origen, que
deben sobrepasar el rol atribui-
do tradicionalmente por su papel
de defensa de la calidad y traza-
bilidad del producto final v no
encorsetarse en el nuevo papel
de lo interprofesional que se esta
derivando, sino que debe actuar
como un foco de tipificacion y di-
versificacion de la oferta turistica
vinculada a su sector y a su zona,
d etal forma que la promocion
de itinerarios tenga el elemento
vehicular en torno a la calidad y
caracterizacion de los vinos de la
propia DO.

En el marco de la nueva OCM,
cuando los mecanismos de mer-
cado (destilaciones, almacena-
miento, ete.) son ya medidas a fi-
nanciar por los sobres nacionales
y en breve tiempo desapareceran
definitivamente, y cuando se tra-
ta de impeler que la ‘guideline’
financiera es trasvasar fondos de
las ayudas agrarias al desarrollo
rural, nos encontramos con una
oportunidad tnica de imbricar el
turismo rural, con el enoturismo
y, en feedback, a éste con el desa-
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rrollo rural. Esta linea de sedimen-
tacion y cimentaciéon del desarro-
llo enoturistico implica no solo el
apoyo a las iniciativas de inversion
en turismo vinicola, sino también
la adaptacion de equipamientos,
inversiones promocionales, cultu-
rales e historicas, originales e inno-
vadoras (con un sentido de oximo-
ron buscado') e infraestructuras
que doten de mayor valor anadido
al entorno que es una de las células
fundamentales del organismo real
y virtual, ese parque tematico, que
ha de crecer y conformarse en el
subsector del enoturismo, y en el
paso final, conseguir esa verdade-
ra cultura territorial del vino, de
forma que, como hay precedentes
en Italia, una comarca entera, viva,
sienta y transmita esa cultura del
vino, y este con el turismo se trans-
forme en el verdadero producto
global que debe ser.

YA modo de efemplo, dada la expansion y enraizamiento de esta costumbre, no seria descabellado intentar identificar y mimetizar

como propuesta de actuacian promocional, cultural e histdrica, ef ovigen etimoldgico de tapa y lapeo o su origen en el vino cuando

los venteros y mesoneros, ‘tapaban' con ese trozo de pan duro la jarra de vino para los sedientos caminantes del medioevo.
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El basamento fundamental del
devenir del sector tiene, como
en tantos otros ambitos, que vin-
cularse a la etiquetacion del up
grade cualitativo de la nocion de
calidad. Esta nocién, debe abar-
car desde las fases mas embriona-
rias y primarias, de trato amable,
comodidad, higiene, salubridad,
disponibilidad, flexibilidad, co-
municacion, senalizacion, profe-
sionalidad, explicacion técnica no
elitista, ni de snobismo (salvo de-
manda en estricto de los clientes

segmentados). Una gran profesio-
nalidad en servicio de guia, edu-
cativo o degustativo conforman
aspectos basicos, ineludibles para
cimentar las fases previas e ini-
ciales del proceso que no pueden
mas (ue consolidarse y configurar
ejes basicos de su propio futuro si
se quiere tener la confianza defini-
tiva del enoturista. Las experien-
cias tradicionales de la Alsacia
francesa o el Rhin aleman, pueden
mostrar aspectos funcionales que
valorizan estas dimensiones.

VN
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colaboracion UCLM

Museo del Vino del
Consejo Regulador
Denominacion de

Origen "La Mancha"

En conclusion, es imprescindi-
ble, superar la fase de atomiza-
cion que envuelve como circulo
vicioso el desarrollo del sector,
la cooperacion y/o integracion, el
establecimiento de una marco re-
gional y nacional, la potencialidad
de redes en las cuatro dimensio-
nes basicas: productiva, turistica,
marcas y de labels (véase el gra-
fico que precede a este texto), la
canalizacion de oferta a través
de los cauces estandarizados del
turismo, las rutas del vino y la
promocion de itinerarios, la eva-
luacion y auditoria comercial con-
tinua, los estudios de mercado, la
capitalizacion social y humana de
la base formativa del proceso, la
oferta integrada, la segmentacion
de precios y una carta mas amplia
de ofertas y servicios para abar-
car la maxima gama de clientes y
su fidelizacion no tanto en repeti-
ciones ad hoc, sino en osmosis te-
rritorial para conocer otras zonas
con la guia enolégica, las econo-
mias de escala a conseguir con la
integracion en grados superiores
sobre todo de comunicacion o el
fomento de plataformas virtuales
y de marketing son los grandes
retos que afronta el sector para
el futuro, que puede reconvertir
el actual impasse e incertidum-
bre en verdadera potencialidad y
oportunidad para el sector.

El turismo enologico
tiene excelentes
perspectivas de
futuro en La Mancha
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LLos vinos de 1a D.O. La Mancha

triunfan en FERCAM

Un ano mas, el Consejo Regulador "LA MANCHA", ahora ya Interprofesion,
estuvo presente con un stand en la Feria Regional del Campo y Muestras de

Castilla-La Mancha.

a edicion 2008 de
FERCAM ha resultado
muy posivita para la
D.O. La Mancha.

Ademas, los vinos de esta deno-
minacion de origen se alzaron con
9 de las 156 medallas del XXXVIII
Concurso Regional de Calidad de
Vinos que se celebra en el marco
de esta feria, que es referente en la
region para todos los viticultores y
que fue inaugurada el pasado dia
16 de julio por el presidente de la
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Junta de Comunidades de Castilla-
La Mancha, José Maria Barreda,
que también estuvo acompanado
de ofras personalidades, como la
Consejera de Agricultura, Merce-
des Gomez; el presidente de la Di-
putacion de Ciudad Real, Nemesio
de Lara; el alcalde Manzanares,
Miguel Angel Pozas; y el director
del Instituto de la Vina y el Vino de
Castilla-La Mancha, Alipio Lara.

En la categoria de vinos blancos,
la medallas de plata y bronce

fueron para el Yuntero Macabeo
Chardonnay 2007, de la coope-
rativa Nuestro Padre Jesus del
Perdon (Manzanares) v el Aiil
Macabeo 2007 de Vinicola de
Tomelloso, S.C.L. (Tomelloso),
respectivamente. En cuanto a
los rosados, la plata fue para el
Tomillar Syrah 2007 de Virgen
de las Vinas (Tomelloso) y el
bronce para el Casa Antonete
Cencibel 2007 de la Cooperati-
va La Unioén de Tarazona de La
Mancha.




En la categoria de tintos jovenes las
tres medallas han ido para vinos de
La Mancha: oro para El Yugo Tem-
pranillo-Syrah-Merlot 2007 de Co-
op. Cristo de la Vega (Socuéllamos),
plata para el Senorio de Guadianeja
Tempranillo-Syrah-Cabernet 2007
de Vinicola de Castilla, S.A. (Man-
zanares), y bronce para el Tomillar
2007 de Virgen de las Vinas.

El oro en crianzas ha sido para
el vino Cervantino de Cervanti-
no, S.L. (Villarrubia de los Ojos)
y en reservas el Yuntero Reserva
Seleccion de la Coop. Ntro. Padre
Jesus del Perdén ha conseguido la
medalla de plata.

Estos resultados son extraordina-
riamente positivos, si tenemos
en cuenta que al concurso se
presentaron mas de un cente-
nar de muestras procedentes de
las distintas denominaciones de
origen de la region y vinos de la
Tierra de Castilla, cuya calidad,
en palabras del director del Ins-
tituto de la Vid y el Vino de Cas-
tilla-La Mancha, Alipio Lara, que
presidio el jurado de la cata de
seleccion, “denota la buena sa-
lud que tienen tanto el vino de
nuestra region”.

Por su parte, el presidente de la
D.O. LA MANCHA, Gregorio Mar-

tin Zarco, que también acudio al
acto inaugural se felicito por los
resultados obtenidos en el Con-
curso de Vino y por la trayectoria
de FERCAM a lo largo de su ya di-
latada historia.

Ademas, el Consejo Regulador
conto con un stand propio en el
pabellon principal de la Feria,
el cual estuvo atendido perma-
nentemente por una azafata y un
técnico del Consejo, y en que es-
tuvieron numerosos vinos acogi-
dos a la Denominacion de Origen,
que pudieron ser degustados por
todos los visitantes que acudan a
FERCAM.

La television coreana se interesa por
las Bodegas Manchegas

Los dias 27 y 28 de julio un equipo de una television nacional coreana visito la zona de produccion “La
Mancha”, incluyendo dos bodegas de Tomelloso (Bodegas Centro Espanolas, S.A. y la Coop. Virgen de
las Vinas), la sede del Consejo Regulador y, por supuesto, los vifiedos, en los que mostraron mucho
interés los orientales, ya que poco a poco el consumo de vino va incrementandose en toda la zona del
sudeste asiatico, incluyendo los vinos de la D.0O. La Mancha, que tienen una evolueién muy positiva en

todos esos nuevos mercados.
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El vino Allozo Merlot obtiene el premio
Guia Gourmets 2008

Un vino de Bodegas Centro Espaiiolas ha obtenido el premio al "mejor tinto joven" de la Guia de Vino Gour-
mets 2008, que se entregd el pasado dia 16 de abril, coincidiendo con el XXII Salén Internacional del Club de
Gourmets, que ha celebrado en el recinto ferial de la Casa de Campo de Madrid y en que se han congregado
miles de personas interesadas en el mundo de la gastronomia y los vinos.

El vino ganador ha sido el Allozo Merlot de Finca Loma Los Frailes, que ha sido elegido por la Redaccion de
la Guia Gourmets para recibir un galardon creado con el propoésito de reconocer la labor de las bodegas,
instituciones publicas y privadas y personas, a favor de la mejora en la calidad de los vinos espafoles y su
promocion, tanto en el mercado interno como en el ambito internacional.

Por ello, tal y como indicd el responsable de Bodegas Centro Espafiolas, Miguel Angel Valentin, para ellos el
premio ha sido un inmenso honor, al a ser la (nica empresa de la region en lograrlo y, sobre todo teniendo
en cuenta que es la segunda vez que lo reciben, ya que también lo obtuvieron en el aio 2000, si bien aquel
ano lo hicieron con su vino Allozo Tempranillo.

Por todo ello, para Valentin supone un reconocimiento al trabajo en pro de la calidad que hace esta bodega
desde que se cred, alla por el afo 1991 v, e particular a la elaboracion de vinos varietales procedentes de
fincas seguidas con el riguroso proceso de la trazabilidad, como es el caso del vino premiado

Por tltimo, resenar que el vino Allozo Merlot de Finca Loma los Frailes tiene un atractivo color rojo picota
muy concentrado, denso y con el ribete morado. En nariz se abre mostrandose muy fino, con abundantes
notas de especias y tonos de frutos rojos maduros (mora, grosella), asi como algun ligero toque muy sutil de
madera que le da un caracter complejo. En boca es vivo y carnoso, muy afrutado (regaliz, moras) con taninos
nitidos pero bien integrados, que aportan estructura y gran equilibrio.

En definitiva, se trata de un vino muy original con un final largo y especiado y amplio en notas frutales.
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El Yugo obtiene premios en Bruselas y se presenta en el
Estadio Santiago Bernabéu

La Cooperativa Cristo de la Vega de So-
cuéllamos (Ciudad Real) ha vuelto a de-
jar constancia de la calidad de sus vinos
en Bruselas, donde el Yugo Crianza 2004
y el Marqués de Castilla tinto de la afada
2007 han obtenido sendas medallas de
oro, mientras que el Yugo reserva 2003
y el Marqués de Castilla Crianza 2004
se han alzado con una medalla de plata
cada uno.

Se trata de un resultado muy positivo
para esta bodega acogida a la D.O. La
Mancha, ya que el certamen es uno de los
mas importantes de cuantos se celebran
en Europa, contando con la participacion
de miles de vinos de todo el mundo.

En definitiva, acontecimientos como éste
suponen un merecido reconocimiento a
la gran labor que vienen realizando los
productores de nuestra region, como la
Cooperativa Cristo de la Vega, que agru-
pa a unos 1.400 socios.

Por su parte, Jacinto Trillo, presiente de
la bodega, comentd que los éxitos actua-
les que estan consiguiendo sus vinos son
posibles, entre otras cosas, gracias al
enorme desembolso econémico llevado a
cabo por Cristo de la Vega en lo (ltimos
anos, lo cual, junto con el trabajo de los
viticultores socuellaminos y de los en6-

logos, ha sido la base para que hoy dia
sean capaces de producir vinos de gran
calidad.

Tanto es asi, que la bodega ha incre-
mentado sustancialmente su actividad
promocional, realizando actividades tan
destacadas como la presentacion de los
vinos de la gama Yugo en RealCafé Ber-
nabéu, ubicado en la puerta 30 del es-
tadio del Real Madrid, el pasado dia 19
de junio.

Dicho acto conté con gran afluencia de
ptiblico, sobre todo jovenes, aunque tam-
bién habia representantes de la restau-
racion y de los medios de comunicacion.
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El vino Blas Munoz recibe una medalla de plata en los
premios Chardonnay du Monde

Viievos » Bovegas -
fuiios, &7,

El vino Blas Munoz Chardonnay 2006 de
Vinedos y Bodegas Mufioz, una empresa
de Noblejas (Toledo) acogida a la D.O. La

Bodegas MNaranjo, pro-
bablemente la bodega
familiar mas antigua de
Castilla-La Mancha, ce-
lebrd este 4 de julio el
110 Aniversario de su
fundacion en Carrion de
Calatrava, acto en el que
se inauguraron también
las nuevas instalaciones
de enoturismo, una au-
téntica apuesta por este
turismo de calidad cada
vez mas demandado. La
fiesta congreg6 a mas de
700 personas.

El delegado provincial de Agricultura Francisco Chico acudid
al acto, donde estuvo acompanado de la alcaldesa de Carrion,
Begona Buitrago; y los hermanos Ramadn y Francisco Muioz de
Cuerva (quinta generacion de la saga familiar), como copropie-

40/ Consejo Abierio / Agosto 2008

Mancha ha obtenido la medalla de plata
en la decimoquinta edicion del certamen
internacional "Chardonnay du Monde",
celebrado en la ciudad francesa de Bor-
gofay en el que se han catado casi 1.000
vinos siguiendo las reglas de la Organi-
zacion Internacional de la Vina y el Vino.

Destacar también que, aunque obvia-
mente todos los vinos eran de la presti-
giosa uva de origen francés chardonnay,
lo curioso es que procedian de 39 paises
diferentes, lo que da una idea de la in-
creible progresion que ha tenido esta
variedad en los dltimos 20 afios.

Por otro lado, Vifedos y Bodegas Mu-
fioz también ha conseguido el Premio
Exportacion de la Camara de Comercio
de Toledo, lo que no resulta extraiio si
comprobamos que el 70 € del total de
la comercializacién de esta bodega, que
ademas ha tenido un crecimiento muy

el mismo.

importante en la ultima década, se des-
tina a los mercados exteriores, donde
los vinos manchegos cada vez son mas
valorados y consumidos por su extraor-
dinaria calidad.

Por dltimo, comentar que esta bodega
toledana, que también cuenta con las
marcas acogidas a la D.0O. La Mancha
Artero y Robledillo, se fundé en 1940
con un caracter eminente familiar que ha
mantenido hasta la actualidad, siendo la
de hoy la tercera generacion. Entre sus
proyectos de futuro, ademas de sequir
apostando por la comercializacion exte-
rior de sus vinos elaborados a partir de
las varietales Tempranillo, Merlot, Ca-
bernet Sauvignon, Garnacha, Macabeo
y Chardonnay; esta el ampliar sus acti-
vidades al campo del enoturismo, cada
vez mas implantado en muchas bodegas
acogidas a la Denominacion de Origen
"La Mancha'.

farios de |la Bodega; el dele-
gado provincial de Sanidad y
Consumo, Ricardo Ruiz; con-
cejales de los ayuntamientos
de Carrion y Ciudad Real;
entre otras autoridades y re-
presentantes de la comarca
y provincia, del mundo social
y cultural del vino, distribu-
cion y comercializacion.

Con el corte de cinta de in-
auguracion de las nuevas
instalaciones enoturisticas,
obra de los arquitectos
Bernalte y Ledn, se abrid el
acto oficial, causando admi-

racién entre los presentes por su belleza, armonfa y respeto
al entorno. Un acto de nivel internacional, porque cuatro acto-
res "enoturistas" estadounidenses y cubanos "se colaron” en




El pasado sabado, dia 12 de abril, Vi-
nicola de Villarrobledo, S.C.L. celebrd
una nueva entrega de sus tradicionales
premios Caballero del Verde Gaban, re-
sultando galardonados entre otros la
Interprofesion del Consejo Regulador de
la Denominacién de Origen "La Mancha"
y, a titulo personal, el gerente de la Em-
presa de Control e Inspeccion “La Man-
cha", José Luis Barco Lizano, que hasta
el pasado mes de febrero y desde el ano
1976 ha sido miembro de los servicios
técnicos del Consejo Regulador.

El presidente de Vinicola de Villarroble-
do, José Maria Abraila, ademas de de-
sear la mejor de las suertes a la nueva
Interprofesion del Vino de Calidad de
La Mancha, felicitd al Consejo Regula-
dor por su trabajo en pro de la calidad
de los vinos producidos en Villarrobledo
y otros muchos pueblos a lo largo de su
existencia, lo que ha posibilitado que hoy

Vinicola de Villarrobledo
premia a la Interprofesion
Consejo Regulador "La Mancha"

se pueda presumir de tener unos vinos
excelentes y que pueden competir con
los de cualquier otra region de Espafa y
del mundo, tal y como se demuestra con
los numerosos premios recibidos por los
vinos de La Mancha en los (ltimos afios,
como en el caso de Vinicola de Villarro-
bledo, que actualmente elabora excelen-
tesvinos blancos de distintas variedades
blancas o tintas, y vinos de crianza, re-
Servay gran reserva.

Por su parte, el presidente de la Deno-
minacion de Origen "La Mancha", Grego-
rio Martin Zarco, elogi6 a la Cooperativa
Vinicola de Villarrobledo por sus vinos y
agradecio al presidente la obtencion del
premio en nombre de toda la junta rec-
tora y del personal de la Interprofesion
del Consejo Regulador. Ademas, Martin
Zarco afadid que para €l siempre era
un honor y un placer estar en Villarro-
bledo por la importancia que tiene el
vino en este municipio, que no en vano
puede presumir de ser el que mas vino
declara al amparo de la Denominacion
de Origen y también el que ostenta el
honor de ser el que mas vifiedo planta-
do tiene en todo el mundo.

El encargado de cerrar el acto fue el pre-
sidente de la Diputacion Provincial de Al-
bacete y alcalde de Villarrobledo, Pedro
Antonio Ruiz Santos, que felicitd a todos
los premiados, entre los que también se
encontraban el excelente torero albace-
tefio, Pedro Martinez "Pedrés"; su mu-
jer, Teresa Jarefio, cantante y nacida en
Villarrobledo; el médico de la plaza de
toros de Albacete, Pascual Gonzalez Ma-
segosa; y el encargado del Alcampo de la
misma ciudad, César Rapado.

En otro orden de cosas, comentar que los
vinos de La Mancha, y concretamente el
Tempranillo 2007, han sido elegidos para
la XXIV Semana Universitaria del Vino
organizada en la EU.LT. Agricola de la
Universidad Politécnica de Madrid por la
Asoc. Cultural la Carrasca, en represen-
tacion de los tintos jovenes de nuestro
pais. Asimismo, este mismo vino también
fue seleccionado por la Asoc. Espanola de
Licenciados y Doctores en Ciencia y Tecno-
logia de los Alimentos (ALCYTA) para estar
presente en la cata que se realiza dentro
de sus jornadas anuales, que este afio tu-
vieron lugar en la Facultad de Medicina de
la Universidad Complutense de Madrid.
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Lluvia de premios para los vinos de la
Denominacion de Origen LA MANCHA

3 OROS EN EL CONCURSO BACCHUS 2008

Las bodegas manchegas han vuelto a constatar la calidad de sus
vinos gracias a los excelentes resultados cosechados en la sex-
ta edicion del Concurso Internacional de Vinos Bacchus 2008,
convocado por la Unién Espanola de Catadores y en el que han
participado casi 1.700 vinos de todo el mundo.

En la categoria de vinos tranquilos, que son los que esencial-
mente se producen en la D.0. LA MANCHA, destacan los 3 Bac-
chus de Oro otorgados a los vinos Yuntero Reserva Seleccién
(Coop. Jests del Perddn), Vidal del Saz Tempranillo 2006 (Bode-
gas Vidal del Saz de Campo de Criptana), Tomillar Chardonnay
2007 (Coop. Virgen de las Vinas de Tomelloso), ya que todos
ellos obtuvieron mas de 90 puntos en la cata.

Ademas, otros 9 vinos manchegos han sido galardonados con
el Baccus de Plata a los vinos tranquilos, que se concede a los
vinos situados entre 85 y 90 puntos:

* Fontal Blanco 2007 (Bodegas Fontana, S.A. de Fuente de Pe-
dro Naharro — Cuenca).

* Rezuelo Cencibel 2007 (Galan de Membrilla - Bodegas Rezuelo
S.C.C-LM de Membrilla — Ciudad Real)

* 0jos del Guadiana 2007 (Coop. El Progreso de Villarrubia de
los Ojos — Ciudad Real)

* (Gazate Syrah 2007 (Vinicola de Tomelloso, S.C.L — Ciudad
Real)

= Canforrales Clasico 2007 (Bodegas Campos Reales -Coop.
Ntra. Sra. del Rosario — de El Provencio (Cuenca).

* Taray Syrah Roble 2007 (Coop. Sto. Nifo de la Bola de Las
Mesas — Cuenca)

* Yugo Tinto 2007 (Bodegas Crisve — Coop. Cristo de la Vega
— de Socuéllamos — Ciudad Real).

ROBERT PARKER CALIFICA OTRO VINO MAN-
CHEGO CON MAS DE 90 PUNTOS

La concesion de estos premios constata la enorme mejora de
la calidad de los vinos manchegos, que cada vez se ve mas re-
compensada en certamenes nacionales e internacionales, tal y
como se demuestra también con el hecho de que el prestigioso
critico de vinos Robert Parker, probablemente el mas influyente
del mundo, ha seleccionado el vino Manuel de la Osa 2004 de
Bodegas Parra Jiménez de Las Mesas (Cuenca) con 91 puntos,
incluyéndolo asi en la lista de los 100 mejores vinos de Espaia.

OTROS DOS OROS EN PARIS Y LONDRES

Ademas, mientras los vinos Vidal del Saz Tempranillo 2006
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(Bodegas Vidal del Saz de Campo de Criptana) y el Estola Gran
Reserva 1999 (Bodegas Ayuso de Villarrobledo - Albacete) se
han alzado con la medalla de oro en los Premios Internacionales
Tempranillos al Mundo, celebrados en Parfs el pasado mes de
junio, y en la Internacional Wine and Spirit Competition 2008,
celebrada en Londres, respectivamente. Ademads, el vino de Bo-
degas Ayuso también fue reconocido como "Mejor Vino" dentro
de su categoria.

Por ultimo, destacar también la medalla de plata obtenida por el
Vifia Orce rosado Tempranillo-Syrah de Bodegas Martinez Sdez
de Villarrobledo (Albacete) en el certamen "Le Mundial du Rosé"
celebrado en Cannes por los endlogos de Francia.

PREMIOS MANOJO

Los vinos acogidos a la Denominacién de Origen "LA MANCHA"
han conseguido 6 de los 27 premios otorgados en los "Premios
Manojo", convocados por la Unién Regional de Cooperativas
Agrarias de Castilla y Leon (URCACYL), y la Junta de Castilla y
Ledn, lo que convierte a la citada D.0. en la que mas premios ha
obtenido de todas de nuestro pais.

Los vinos manchegos han destacado en las categorias de tintos
jovenes y roble, consiguiendo 3 de los 6 premios, pero han bri-
llado de forma muy especial en la categoria de vinos de crianza,
alzandose con las medallas de oro, plata y bronce.

Ademas, hay que tener en cuenta que la D.0. La Mancha también
consiguiod situar 12 vinos entre los 65 finalistas del concurso de
vinos mas importante de las bodegas Cooperativas de Espana,
en el que han tomado parte en total 612 vinos distintos.

VINOS GANADORES:

Tintos Jévenes:
* BRONCE: EL YUGO 2007.S. Coop. Cristo de la Vega —
Socuéllamos (Ciudad Real).

Tintos Jovenes Roble:

* PLATA: CANFORRALES Seleccion 2006. Bodegas Cam-
pos Reales (Coop. Ntra. Sra. Del Rosario) — El Provencio
(Cuenca).

= BRONCE: TOMILLAR 2007. S. Coop. Virgen de las Vifias
—Tomelloso (Ciudad Real).

Tintos de Crianza:

* ORO: CAMPO AMABLE 2004. Ntra. Sra. De la Paz, S.
Coop. — Corral de Almaguer (Toledo).

* PLATA: EL YUGO 2004. S. Coop. Cristo de la Vega — Socué-
llamos (Ciudad Real).




* BRONCE: FINCA CERRADA 2004. Vinicola de Tomelloso,
S. Coop. — Tomelloso (Ciudad Real).

OTROS FINALISTAS ACOGIDOS A LA D.O.
LA MANCHA

Blancos Jovenes:

* PINGOROTE Chardonay 2007. Bodegas Latie (Coop.
San Isidro) — Villanueva de Alcardete (Toledo)

* CASA GUALDA 2007. Ntra. Sra. de la Cabeza, S. Coop.
— Pozoamargo (Cuenca)

» VERDINAL Chardonay 2007. Coop. Ntra. Sra. De Manja-
vacas — Mota del Cuervo (Cuenca)

Premios
Gran Seleccion

Ademas de obtener EL PREMIO GRAN SELECCION, LOS VINOS
CON D.O. LA MANCHA CONSIGUIERON 4 de los 9 oros

Los resultados de la decimonovena edicion del Concurso Gran Se-
leccion, convocado por la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha con el fin de premiar la calidad de los productos mas sig-
nificativos de la tierra castellano-manchega y reconocer el esfuer-
zo de adaptacion al mercado de las empresas agroalimentarias de
esta regidn, fueron muy positivos para la D.O. La Mancha

En el acto de entrega de premios, que tuvo lugar el 18 de junio
en el Gran Teatro de Manzanares (Ciudad Real), conté con la
presencia del presidente de Castilla-La Mancha, José Maria Ba-
rreda, el Delegado del Gobierno en nuestra region, Maximo Diaz

Tintos Jévenes:

* 0JOS DEL GUADIANA 2007. El Progreso, S. Coop. — Vi-
llarrubia de los Ojos (Ciudad Real).

« VINA RECREO 2007. San Isidro Labrador, S. Coop. — Las
Pedroneras (Cuenca).

Tintos de Reserva:
* 0JOS DEL GUADIANA 2004. El Progreso, S. Coop. — Vi-
llarrubia de los Ojos (Ciudad Real).

Cano, y el presidente de la Diputacion de Ciudad Real, Nemesio
de Lara, asi como numerosas personalidades del sector agroali-
mentario, incluyendo al propio presidente de la D.O. La Mancha,
Gregorio Martin Zarco, quien se congratuld por los excelentes
resultados cosechados por los vinos de la Denominacion de Ori-
gen, que consiguieron 15 de las 25 medallas que se otorgaban
al vino de Castilla-La Mancha.

Los vinos de las bodegas inscritas a la Denominacion de Origen
"LA MANCHA" obtuvieron también el primer puesto en 6 de las 9
categorias (Blanco, Rosados, Tintos Jovenes, Tintos con barrica
de menos de dos aios, Tintos con barrica de mas de 2 afos,
Tintos con barrica de mas de 3 afos y Tintos de barrica de mas
de 5 anos), dejando constancia de la mejora de calidad que ha
experimentado esta Zona de Produccion.

Lista de los vinos de la Denominacion de Origen [JLA MANCHA[]

premiados:

TORRE DE GAZATE TEMPRANILLO ROBLE 2007. vi-
nicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real).

- Seleccion Oro: Fontal 2007 de Bodegas Fontana, S.A.
de Fuente de Pedro Naharro (Cuenca).

- Seleccion Oro: Altovela Tempranillo 2007. Coop. Ntra.
Sra. de la Paz de Corral de Almaguer (Toledo).

- Seleccion Oro: Torre de Gazate Cabernet Sauvignon.
Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real).

- Seleccion Oro: Ojos del Guadiana Reserva Cencibel
2001. Coop. El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad
Real).
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Joaquin Munoz Coronel
Academia de Gastronomia
de Castilla- La Mancha

I huevo es uno de los ali-
Ementos mas utilizados en la

dieta habitual de los paises
occidentales, tanto por sus pro-
piedades nutritivas como por su
precio asequible y su versatilidad
culinaria. Es uno de los alimentos
mas completos que existen, y ello
debido a que contiene los nutrien-
tes necesarios para el desarrollo
del embrion que luego se conver-
tird en una nueva ave. Asi, com-
probamos que la yema es el lugar
donde se concentra la mayoria de
los nutrientes. Incluye la totalidad
de las grasas y vitamina A, pero
también lleva proteinas, hierro y
otros minerales, ademas de pro-
porciones medias de vitaminas B,
D y E, y carece casi totalmente de
hidratos de carbono. Los lipidos
que la yema contienen disminuyen
su digestibilidad a medida que ésta
se solidifica.

La clara, por el contrario, esta
constituida en su mayor parte por
agua y proteinas, si bien éstas son
de un elevado valor biologico, ya
que contienen la mayoria de los
aminodcidos esenciales para el
hombre. La proteina de la clara
se utiliza totalmente después de
su coagulacion. En conjunto, el
huevo, que para aprovechar todo
su alimento hay que tomarlo
después de unos minutos de
coccién, es decir, pasado por
agua, solo presenta una carencia,
la vitamina C, aunque ésta puede
anadirse facilmente a la dieta.

Como norma general diremos que
soncomestiblesloshuevosdetodas

colaboracion

Maridaje de platos y

vinos, un arte en alza.
(X) Los Huevos:
el mundo en un cascaron

las aves. Pero aunque se consumen
huevos de pato y de oca —incluso
de codorniz para ornamentacion
de platos-, los de gallina son los
mads comunes y los que cuentan
con total garantia sanitaria cuando
proceden de instalaciones avicolas
autorizadas. La mayor parte de los
huevos consumidos por el hombre
proceden de las gallinas, y serd a
este tipo al que nos referiremos al
hablar de huevos. Y un dato nada
banal: Castilla-La Mancha es la
principal productora de huevos
de gallina de toda Espana, siendo
la provincia de Guadalajara la
productora mas importante.

Conviene tener presente, que el
colorde la cascarano tiene ninguna

o ——————————EEEEEEEE

relacion con la calidad nutritiva
del huevo, ya que depende de la
raza de la gallina, y hasta del tipo
de alimentacion. Lo importante es
que el huevo esté fresco, siendo
preferible que transcurran unas
24 horas desde la puesta hasta
el consumo. Pero ;cémo saber
si un huevo es fresco? Pues
existen varios procedimientos
para determinarlo. Se puede
comprobar, colocandolo al trasluz
para ver el tamano de su camara
de aire: cuanto mas fresco es el
huevo, menor sera la proporcion
de aire. Ademas, cuando se casca
un huevo fresco en un plato puede
observarse que su yema es redonda
y abultada, y la clara compacta. Si
el huevo no fuera tan fresco, la
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yema seria planay la clara tenderia
a desparramarse.

Otro procedimiento para
comprobar la frescura del huevo,
consiste en infroducirlo en un
recipiente con agua y 30 gramos
de sal por cada medio litro de
agua. Sabremos que el huevo es
fresco si se hunde hasta el fondo;
sera relativamente fresco si se
manfiene sumergido en el agua a
media altura, y sera mucho menos
fresco si el huevo flota claramente,
aunque no por ello habra que
desecharlo automaticamente.

Huevos y cocina

El huevo ha sido considerado
secularmente como simbolo de
fecundidad, y parece increible que
una forma aerodinamica tan fragil,
pueda encerrar el secreto de una
nuevavida. Perohablemosahorade
sus posibilidades gastronomicas,
Las recetas en las que se utilizan
huevos, asi como las pudines o
budines y patés, se cuentan por
cientos, ya que, generalmente, son
platos de facil ejecucion y de un
costo poco elevado. Solo tienen
que seguirse las indicaciones de
las recetas, y podran obtenerse
platos variados, de gran poder
nutritivo y bella presentacion. Las
preparaciones mas usuales son:
huevos fritos, revueltos, en tortilla
francesa, espanola —una de las
grandes excelencias de la cocina
de nuestro pais-, al plato, pasados
por agua, escalfados, mollets, y
huevos duros.

Existe una leyenda negra contra
el huevo, por culpa de la plaga
de nuestro siglo, el colesterol
y la arteriosclerosis. Y es que
este excelente alimento, que
ha enriquecido de manera
extraordinaria nuestra cocina,
debe estar muy limitado para
las personas que cada vez mas
presentan elevaciones en los
niveles sanguineos de colesterol.
Una actitud prudente puede ser
no tomar mas de seis huevos
a la semana, pero también es
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interesante conocer que de nada
sirve privarse de huevos, si se
consumen otras grasas saturadas.

En este sentido, recordemos que
el colesterol esta exclusivamente
en la yema del huevo, pudiendo
ser empleada la clara sin ningin
riesgo para este tipo de personas.

Recordemos los consejos
de la Sociedad Espanola de
Arteriosclerosis para una mejor
calidad de wvida: “Cereales
completos, pasta, arroz, frutas,
verduras, legumbres, aceites
vegetales y pescado blanco y azul;
en cambio, conviene limitar la
ingestion de carnes rojas, huevos,
quesos curados y jamon; se
desaconsejan los dulces, despojos,
embutidos, chocolates, sopas de
sobre y bebidas azucaradas”. Por
tanto, no es el huevo el culpable
—0 al menos el unico culpable- de
los altos niveles de colesterol que
en nuestra civilizacion estamos
alcanzando.

Mis consejos sobre huevos

El huevo posee una cascara porosa
por donde puede absorber olores
y bacterias, y se considera fresco
hasta 13 dias después de su puesta
por la gallina, aunque los huevos
rotossolo permiten suconservacion
durante un par de dias. No conviene
olvidar que los gérmenes de
salmonella, que se encuentran en el
intestino de las aves, contaminan a
veces a los huevos, penetrando por
su cascara porosa, y proliferando
dentro. Podemos evitar contagios
sumergiendo los huevos en agua
con unas gotas de lejia, unos
minutos antes de su utilizacion en
crudo.

Al comprar huevos, habra que
procurar que la cascara esté entera,
y fijarse en la fecha de puesta
por las gallinas. Al preparar los
huevos para la tortilla, se batiran
ligeramente, evitando la formacion
de espuma. De lo confrario, se
acelera la coagulacion y se resta
jugosidad. Algunos trucos de la
abuela aconsejan un chorreoncito

de leche, y hasta hemos visto quien
le pone un poco de sifon.

Si  preparamos huevos en el
microondas, habra que pinchar
la yema para evitar que reviente.
Para cocerlos, habra que poner
los huevos en agua fria, evitando
asi que se rompan al caer en el
agua hirviendo, y anadiendo un
poco de sal al agua. De esta forma
aumentamos la densidad del agua,
y en caso de rotura de la cascara,
no se saldra su contenido. Solo
coceran unos 10 minutos, pero
tendremos en cuenta que los
huevos crudos no se asimilan
totalmente, por lo que alimentan
menos. Por ofra parte, son mas
digestivos los huevos blandos o
pochés, con la clara cocida y la
yema todavia blanda.

Estaremos de acuerdo en
la veterania, asequibilidad vy
versatilidad de los huevos en
nuestra alimentacion. Son
economicos, y admiten todo
tipo de preparaciones, y son
proverbiales algunos revueltos
que se confeccionan teniéndolos
como base, como los que prepara
el popular Lucio, en la capital
de Espana. Pero ;qué hay de los
vinos? Pues bien, como se trata
de un alimento muy verstil,
que puede ser preparado de mil
maneras, la variedad de vinos
para combinar, es enorme. Pero
“los tiros” podrian ir por aqui: o
blancos de fuerte personalidad,
por ejemplo de fermentacion en
barrica, o buenos espumosos de
crianza, habida cuenta de que estos
vinos adquieren con el tiempo una
gran complejidad y unas burbujas
mucho mas cremosas. También
puede ser una decision acertada
acompanar los huevos con un
buen tinto joven de caracter, algo
de cuerpo y graduacion media.
In par de huevos con patatas
fritas, y un buen tinto joven de la
Mancha, es un auténtico “bocatto
di cardinale”, Palabra.

(Proximo capitulo: Legumbres y potajes)




Un lugar unico, especial, multisensorial y
lleno de encanto para el ocio del vino.
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