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El Origen del Vino
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Beber vino:

on muchas las veces que desde estas

lineas nos hemos lamentado por la

situacion econdmica del sector vitivinicola

espanfol y, particularmente, de La Mancha.
También nos hemos quejado del descenso del
consumo y de que nuestro pais, el tercer produc-
tor mundial, esté en cifras de ingesta por habitante
incluso inferiores a las de paises no productores del
norte de Europa.

Pero, como en todo, hay que tratar de ver la
botella medio llena; nunca mejor dicho. Las bodegas
y viticultores deben tratar de sobreponerse a una
situacion critica en lo econdmico y saber que hay
luz al final del tunel, porque también es cierto que
el vino es un producto cada vez mas valorado y
consumido por las capas sociales mas altas, que
son las que normalmente establecen referencias
de consumo que luego se irdn extendiendo por el
conjunto de la sociedad.

Es una pena que el vino haya tenido que dejar de
ser, al menos en parte, una bebida popular, como lo
habia sido siempre en la tradicion mediterranea y,
en gran medida, haya pasado a ser percibido como
una bebida elitista y no necesariamente asociada
a la gastronomia, para que un nuevo sector de la
poblacion muestre un renovado interés por él.

Esto puede 0 no gustarnos como productores,
pero si analizamos el descenso continuado del vino
de mesa y el aumento de los vinos de calidad o con
denominacién de origen, no se puede negar que
existe una tendencia en ese sentido.

Es curioso, muy curioso, que la imagen posi-
tiva del vino nos tenga que llegar desde el mundo
anglosajén cuando hay quien desde la tradicion
mediterranea se aleja de él. Bien es cierto que no
todos, porque en Francia siempre lo han considera-
do una prioridad y han hecho del vino una bandera
de su pais, gracias a lo cual han conseguido que
sus variedades de uva sean ahora universales. De
hecho, sin su influencia es muy probable que el vino
no viviese el esplendor que vive en paises como
Estados Unidos, Canada o Australia y que, proba-
blemente, también experimentara en el sudeste
asiatico dentro de pocos afos, ya que no en vano
hay que recordar que China importa ya més vino de
Burdeos que Estados Unidos.
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Pero, en definitiva, es importante ser conscientes
que incluso en tiempos duros, como los que ahora
vive el sector, la Cultura del Vino tiene una pro-
gresion imparable y, hoy por hoy, rara es la pelicula
norteamericana en la que los protagonistas (los
buenos) no aparecen bebiendo una copa de vino en
varias escenas. Incluso es frecuente que se utilice al
vino en las tramas de libros que se convierte en best
seller Es una evidencia que el vino ha ganado pro-
tagonismo en las tertulias de sobremesa y, aunque
algunos podemos considerar que se habla mas de
vino de lo que se bebe en realidad, esto hace que
podamos ver el futuro con cierto optimismo.

En definitiva, es probable que a mas de una
generacion de espafoles, que desgraciadamente
han olvidado o menospreciado cémo bebian el
vino sus padres, siendo éste un elemento mas de
su dieta, que rara vez faltaba en la mesa, proba-
blemente tendran que incorporarse en la Cultura
del Vino a través de sus hijos, que se iniciaran
en este saludable habito gracias a haber partici-
pado en catas comentadas, a practicar el turismo
enoldgico o, simplemente, porque lo han visto en
alguna serie de television.



Las bodegas manchegas apuestan por conquistar el mercado americano, actualmente en expansion.

PRESENTACION VINOSI.H]'O. EN EEUU

El Consejo Regulador, presente en las ferias vitivinicolas de Boston, Washington y Nueva York

L.a D.O. 'La Mancha'

desarrolla una importante camparia
promocional en Estados Unidos

La Denominacion de
Origen 'La Mancha'
pone en valor el vino
que se produce bajo
su sello de calidad

en un pais donde

el consumo crece
ano tras ano.

omo Yya hiciese el pasado afo,

la Denominacién de Origen 'La

Mancha' acudié entre el 23 y el 24

de enero a la Boston Wine Expo,

una de las citas vinicolas mas importantes

de toda las que se celebran en la Costa

Este de Estados Unidos, ya que en ella se

congregaron cerca de 500 bodegas de todo

el mundo y en la pasada edicion fue visitada

por mas de 15.000 personas, entre profe-
sionales y aficionados al vino.

Posteriormente, el Consejo Regulador,

acompafiado por una serie de bodegas

también acudié a otras ferias vitivinicolas de

relevancia, como las Washington y Nueva

York, en las que los vinos manchegos
tuvieron una nueva oportunidad para ser
mas conocidos en un pais en el que el con-
sumo no deja de crecer afio tras afo.

En definitiva, se trata de llevar a cabo
actuaciones complementarias a la ambi-
ciosa campafa promocional que la D.O. La
Mancha esta realizando en la revista Wine
Spectator, con un desembolso que ronda
los 550.000 dolares (unos 400.000 euros),
lo cual ha sido posible gracias al esfuerzo
realizado por las bodegas y viticultores de
la D.O. La Mancha, que para esta accion
han contado con el apoyo de la Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha, con
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PRESENTACION VINOS D.O. EN EEUU

Estados Unidos es ya el
tercer mercado exterior
mas importante para
los vinos embotellados
de la D.O. 'La Mancha/,
con 2.247.456 botellas
en 2009, un 76% mas
que en el ano 2008

la que la Interprofesién firmé un convenio
de colaboracion dirigido a promocionar los
vinos de calidad manchegos en Estados
Unidos y Rusia.

Si bien la actividad promocional de los
vinos manchegos a lo largo del afio 2009 ya
fue intensa, para la presente campana se
ha pretendido tener una presencia mucho
mayor, motivo por el que se eligid la revista
Wine Spectator, la publicacion especiali-
zada en vinos con mas difusion de todo el
mundo, ya que su tirada es de unos 300.000
ejemplares al mes y, ademas, es la principal
referencia de todo cuanto acontece en el
mundo, especialmente en Estados Unidos.

Desde el mes de enero y hasta el préximo
mes de noviembre, el Consejo Regulador
realizara un total de 8 inserciones de una
pagina y una de doble pagina, que se
complementardn con un publirreportaje
sobre la Zona de Produccion 'La Mancha'y
sus bodegas realizado por la propia revista,
con una extension de 8 paginas.

No estd demds recordar en este sen-
tido que Estados Unidos es ya el tercer
mercado exterior mas importante para los
vinos embotellados de la D.O. La Mancha
(2.247.456 botellas en 2009, lo que supone
un crecimiento del 76 % con respecto a
2008), siendo superado unicamente por Gran
Bretafia y Alemania. Pese a todo, hay que ser
conscientes de que todavia queda mucho
camino por hacer para mejorar las exporta-
ciones al gigante americano, un pais que
recibe bien los productos de nuestro pais,
pero que por sus grandes dimensiones y
por su diversidad, es dificil que las activi-
dades promocionales traspasen el @mbito
de influencia del Estado concreto en el que
se realiza la accion. Por ello, incrementar la
presencia de las bodegas manchegas es
una necesidad acuciante, ya que mercado
potencial hay, pero llegar a él no es tarea facil.

Q CONSEJOABIERTO - Abril 2010
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Estados Unidos es uno
de los paises del mundo
con mayor incremento

de consumo de vino, un
producto que esta de moda
entre la importante clase
media de las grandes urbes

norteamericanas.



PRESENTACION VINOS D.0. EN EEUU

DETALLES DE LA PRESENCIA DE LA D.O. 'LA MANCHA' EN BOSTON

n cuanto a la Feria de Boston en si,
E comentar que el Consejo Regulador

acudié dentro del stand del Instituto
de Promocion Exterior de Castilla-La
Mancha (IPEX), pero reservando un espa-
cio propio y diferenciado para 9 bodegas
acogidas a la D.O. La Mancha.

De hecho, en el caso de Massachussets,
hay que destacar, que pese a ser un estado
pequefio, el area metropolitana de Boston
estd muy poblada, siendo la cuarta con
mayor consumo del pais, por detrds sdlo
de Nueva York, Los Angeles y Chicago.
Massachussets es, ademas, el estado que
mayor consumo per cdpita tiene del pais,
con 18,6 litros por habitante y afio.

BODEGAS MANCHEGAS PARTICIPANTES
EN LA FERIA DE BOSTON CON LA D.O.

1. Bodegas La Remediadora de La Roda (Albacte)

2. Bodegas Yuntero (Coop. Jesus del Perdon) de Manzanares (Ciudad Real).
3. Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real).

4. SAT COLOMAN de Pedro Muioz (Ciudad Real).

5. Coop. Santa Catalina de La Solana (Ciudad Real).

6. Coop. Virgen de las Vifas de Tomelloso (Ciudad Real).

7. Bodegas Parra Jiménez de Las Mesas (Cuenca)

8. Coop. San Isidro Labrador de las Pedrofieras (Cuenca).

9. Ntra. Sra. de la Piedad, S.Coop. de C.L.M de Quintanar de la Orden (Toledo).

No obstante, con el IPEX acudieron otras tres bodegas acogidas a la
D.0. La Mancha (Vinicola de Villarrobledo, S.C.L., Bodegas Castillo
de Consuegra y Bodegas Centro Espafiolas, S.A. de Tomelloso)

Abril 2010 . CONSEJOABIERTO
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PRESENTACION VINOS D.0. EN EEUU

DETALLES DE LA PRESENCIA DE LA D.O. 'LA MANCHA' EN WASHINGTON

a Feria de Washington se cele-
Lbré del 11 al 14 de febrero y el

Consejo Regulador también acudié
acompaniado por 9 bodegas, que tuvieron
oportunidad de mostrar sus vinos a las
casi 8.000 personas que acudieron a la
“Washington D.C. International”, un evento
que celebrd su decimoprimera edicion
y en el que se presentaron mas de 600

CONSEJOABIERTO - Abril 2010
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vinos diferentes de todo el mundo. De
hecho, se le considera el evento vitivini-
cola mas importante del Medio Este de los
Estados Unidos.

Las bodegas manchegas asistentes
fueron: Bodegas La Remediadora de
La Roda (Albacete), Coop. La Unidn
de Tarazona de La Mancha (Albacete),
Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares

Q W,-\SH!NG]UN[).C.l.\"l‘l".I{?\'."\'i‘iO?\'f\L =
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(Ciudad Real), Coop. Santa Catalina de
La Solana (Ciudad Real), Coop. Virgen
de las Vifas de Tomelloso (Ciudad
Real), Bodegas Parra Jiménez de Las
Mesas (Cuenca), Coop. San lIsidro de
Las Pedroferas (Cuenca), Bodegas
Entremontes de Quintanar de la Orden
(Toledo) y Finca la Venta de Don Quijote
de El Toboso (Toledo).



PRESENTACION VINOS D.0. EN EEUU

LA D.O. 'LA MANCHA' EN LA NEW YORK WINE EXPO

La New York Wine Expo, que se celebro
en el Centro de Convenciones Jacob K.
Javits de la ciudad mas poblada de los
Estados Unidos entre los pasados dias
26 y 28 de febrero, fue incluso mejor para
la D.O. La Mancha que los anteriores

eventos, tal y como coment6 su respon- |

sable de exportacion, Lorenzo Serrano,
para quien la aceptacion de los vinos
manchegos fue extraordinaria por parte
del publico neoyorquino, que acudié masi-
vamente al evento pese a las inclemen-

cias meteoroldgicas, que hicieron coincidir ==

esta Feria con una impresionante nevada.

Especialmente resefable fue la cata de
vinos de la D.O. La Mancha titulada “Old
World, New Wines: DO La Mancha” (Viejo
Mundo, Nuevos Vinos: D.O. La Mancha),
que tuvo lugar en la primera jornada y
que estuvo dirigida por el popular sumiller
Charlie Arturaola.

En ella se degustaron los vinos De
Matias VQ Verdejo 2009 de Finca La
Venta de Don Quijote , S.L. de El Toboso
(Toledo, La Villa Real Moscatel 2009 de
Bodegas La Remediadora de La Roda
(Albacete), Tomillar Chardonnay 2009 de
la Coop. Virgen de las Vinas de Tomelloso
(Ciudad Real), Casa Antonete Tempranillo
2008 de Coop. La Unién de Tarazona
de La Mancha (Albacete), Entremontes
Crianza 2005 de Bodegas Entremontes
de Quintanar de la Orden (Toledo),
Sefiorio de Guadianeja Gran Reserva
1995 de Vinicola de Castilla, S.A. de
Manzanares (Ciudad Real), Manuel de
la Osa Tempranillo-Syrah-Cabernet-
Merlot-Graciano 2004 de Bodegas
Parra Jiménez de Las Mesas (Cuenca),
Pedroheras Reserva Tempranillo 2004 de
la Coop. San Isidro de las Pedroferas
(Cuenca) y Los Galanes Cencibel-Syrah
2008 de Coop. Santa Catalina de La
Solana (Ciudad Real).

Durante la jornada del sabado fueron
muchisimas las personas que se acerca-
ron a degustar los vinos de las bodegas
manchegas presentes, tanto en el espa-

cio del Consejo Regulador
“La Mancha” como las que
habian acudido con el Instituto
de Promocion Exterior de
Castilla-La Mancha (IPEX).

El dltimo dia estuvo dedi-
cado en exclusiva a profe-
sionales, lo cual resultd espe-
cialmente interesante para ‘i‘-"
las bodegas nparticipantes, £l
muchas de las cuales tuvieron
la oportunidad de abrir nuevos canales de
comercializacion de sus vinos en Estados
Unidos, un mercado que ya es el tercero
mas importante para la D.O. La Mancha
tras Alemania y Gran Bretafia, pero que
todas las previsiones indican que crecera
mucho mas en el futuro, motivo por el
que el Consejo Regulador ha decidido
intensificar su campafa promocional en
el citado pais.

En definitiva, se tratd
de una nueva oportunidad para que el
consumidor norteamericano vaya cono-
ciendo mejor los vinos de calidad man-
chegos, o que a buen seguro mejorara
su comercializacion, ya que su calidad
no defraudara a nadie y su precio medio
serd muy atractivo, lo que es especial-
mente interesante en tiempos de dificultad
econoémica como los que ahora estamos
viviendo.
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La D.O. 'La Mancha' ha sabido aprovechar su presencia en Prodexpo, que se celebro del 8 al 12 de febrero en Moscu.

Prodexpo es la mayor feria alimentaria de Rusia y de toda Europa del Este

Excelente acogida de los
vinos manchegos en Prodexpo

Moscl acogio, del
8 al 12 de febrero,
Prodexpo, la feria
alimentaria mas
importante de
todas las que

se celebran en
Europa del Este

o
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| gran potencial de crecimiento
del mercado ruso convierte
a este pais en uno de los mas
interesantes para la Denominacion
de Origen “La Mancha”, motivo por el cual
la Interprofesion decidio asistir a Prodexpo,
la mayor feria alimentaria, no sélo de Rusia,
sino de toda Europa del Este, que tuvo lugar
en Moscu entre los dias 8 y 12 de febrero.
El Consejo Regulador acudié acompafiando
a varias bodegas manchegas, como Bodegas
Isla de Villarta de San Juan (Ciudad Real),
Vinicola de Villarrobledo, S.C.L. de Villarrobledo
(Albacete), Vinos y Bodegas, S.A. de
Socuéllamos (Ciudad Real), Pago La Jaraba
de El Provencio (Cuenca) y Vinicola de Castilla,
S.A. de Manzanares (Ciudad Real).

El balance de los bodegueros fue muy
positivo este afio, a diferencia de los que
sucedia en 2009, cuando la intensa crisis
econdmica de Rusia redujo drasticamente
el interés por el vino por parte de los impor-
tadores, ya que el mercado se contrajo
sustancialmente.

Por suerte, todo augura a un incremento
sustancial del consumo del vino en todo el
Este de Europa en los préximos afios y las
bodegas manchegas, debido a la extraordi-
naria relacion calidad-precio de sus vinos,
pueden y deben estar a la cabeza de las
exportaciones, no sélo de nuestro pais, sino
de toda Europa.

Por ello Prodexpo ha supuesto una exce-
lente oportunidad para tratar de incrementar



PRODEXPO

las ventas y también para conseguir que
éstas incrementen su valor y no sélo su
volumen, ya que Rusia ha sido un compra-
dor muy importante de vino procedente de
Espafia, aunque habitualmente se habia
interesado fundamentalmente por los vinos
de mesa a granel, una tendencia que cam-
bia, aunque lentamente.

Hay que tener en cuenta que cada vez
hay un nimero mayor de rusos con alto
poder adquisitivo e interesados por los vinos
de calidad o con denominacién de origen,
algo que deja en muy buena posicion de
partida a las bodegas manchegas, capaces
de producir vinos de una enorme calidad a
un precio muy competitivo.

Comentar también que el Consejo
Regulador de la Denominacién de Origen 'La
Mancha' acudié dentro del stand del Instituto
de Promocion de Castilla-La Mancha (IPEX)
y que en la Feria también estuvo pre-
sente con un stand la Fundacion Castilla-La
Mancha, Tierra de Vifiedos continuando con
su campafa promocional de los “Vinos de la
Espafia de Don Quijote”.

Rusia cuenta con un
importante nimero de
personas con un alto nivel
adquisitivo que, ademas,
estan interesados en el
mundo del vino -arriba-. El
representante de Bodegas
Isla -a la derecha de estas

lineas-.

I~
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CATA DE VINOS ALCAZAR DE SAN JUAN
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Alcazar de San Juan
acogio una multitudinaria
cata, con una

organizacion magnifica, lo
que es motivo de orgullo

para el sector del vino.

Mas de 1.000 personas participaron en este certamen que se celebré en Alcazar de San Juan

Exito de los vinos con
D.O. 'La Mancha' en el 11 Concurso
de Vinos de la Tierra del Quijote

| pasado dia 27 Organizado por la Concejalia

de febrero tuvo el Il
Concurso de Vinos de
la Tierra del Quijote,
que contd con la participacion
de un jurado popular de 1.000
personas, encargados de escoger entre un
total de 189 vinos participantes los mejores,
segun su criterio, en las distintas categorias
de blancos, rosados, tintos jévenes sin
barrica de las cosechas 2008 y 2009; tintos
con barrica de las cosechas 2007, 2008
y 2009; y tintos con crianza en barrica de
cosechas anteriores a 2007.
Se trata de una exitosa iniciativa impul-

o)
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de Turismo del Ayuntamiento
de Alcazar de San Juan

sada por la Concejalia de Turismo del
Ayuntamiento de Alcézar de San Juan,
que ya el afio pasado consigui6 reunir 200
catadores para el primer concurso de vinos
vinculado a la Feria de los Sabores de la
Tierra del Quijote, que también se organ-
iza en esta localidad ciudadrealefia en
los primeros dias del mes de mayo, y que
supone un encuentro cultural y gastronémi-

co en el que se relacionan dos de los

valores mas importantes de Castilla-La

Mancha: la cultura del Quijote y los

alimentos manchegos (vinos, quesos,

miel, azafran, ...), para los que la Feria
€es un escaparate idoneo.

Volviendo al concurso en si, comen-
tar que en la edicion de este afo se ha
conseguido congregar a 1.000 catadores
distintos, cada uno de los cuales valord
8 vinos distintos, lo que casi con total
seguridad convierte a este evento en el
concurso con el jurado mas numeroso de
toda Espana.

Ademads, aproximadamente la mitad de




los catadores, unos 500, eran profesionales
vinculados al vino de alguna manera
(asociaciones de catadores de diferentes
lugares de Espafa, bodegueros, hostele-
ros, endlogos, prensa especializada, ...),
mientras que el resto eran aficionados, ya
que lo que se pretendia era que los vinos
elegidos fuesen los preferidos, no sélo
para un jurado profesional, sino para los
consumidores finales.

Resefar también que los resultados han
sido altamente positivos para los vinos con
Denominacion de Origen “La Mancha”,
que han conseguido alzarse con el primer
premio en la categoria de tintos jovenes y
tintos con crianza anteriores a 2007, con las
marcas Laminio Tempranillo 2009 y Yugo
Reserva 2003, de Bodegas César José
Velasco de Villarrobledo y la Cooperativa
Cristo de la Vega de Socuéllamos, respec-
tivamente.

También resultaron premiados los vinos
Tomillar rosado 2009 (2°) de la Coop. Virgen
de las Vifas (Tomelloso), Los Galanes
tinto Tempranillo 2009 (2°) de la Coop.
Santa Catalina de La Solana, Castillo de
la Muela tinto Tempranillo 2009 (3°) de la
Coop. Ntra. Sra. de la Muela (Corral de
Almaguer), Vihucas Tinto barrica 2008 (2°)
de Bodegas Vihucas (Villacafas) y Yema
Serena Seleccion Limitada 2006 (3°) de
Bodegas La Tercia (Alcazar de San Juan).

Por ultimo, comentar que el acto cont6

CATA DE VINOS ALCAZAR DE SAN JUAN

con la presencia del alcalde de Alcazar de
San Juan y presidente de la Asociacion
Espafola de Ciudades del Vino (ACEVIN),
José Fernando Sanchez Bddalo, y del
Consejero de Agricultura de la Junta de

Comunidades de Castilla-La Mancha,
José Luis Martinez Guijarro, ya que no
en vano se trata de un concurso que esta
reconocido oficialmente por la Junta de
Comunidades.

El acto tuvo un
caracter ludico, pero

el desarrollo de la

cata fue enormemente
disciplinado y la
organizacion impecable,
pese al alto nimero de

catadores.
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NOVEDADES VINOS BLANCOS

La diversidad de los vinos
blancos de La Mancha es
una de las mas amplias del

mundo.

la

minio

van
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Moscatel dulce, un crianza de Airén, Viognier y Gewiirztraminer

Vinos blancos
diferentes

a diversidad de los vinos blancos Un ejemplo de ello es el Moscatel de
manchegos es hoy por hoy tan impor- ~ Finca Antigua en Los Hinojosos (Cuenca),
tante como la de los vinos tintos. una bodega que tras ver el excelente resultado

No sdlo se han mejorado notable-  de otras variedades blancas en su vifiedo,
mente en la elaboracidn del Airén, obtenien-  decidié probar con una de las reinas en esta
do vinos con una sorprendente
capacidad aromatica, descono- .
cida hace pocos afios, sino que Hay motivos para ser
se han introducido muchas nue- moderadamente Optimista

vas variedades, que a su vez l t 1
se han elaborado de distintas €n 0 que respecta a la

formas, aunque siempre tenien- comercializacion de vinos con

do a la calidad como punto de D.0. 'La Mancha' para el futuro
referencia. c
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NOVEDADES VINOS BLANCOS

Lauren Rosillo es el
director técnico de

Finca Antigua.

para elaborar este vino dulce de la forma
mas natural posible, es decir, sin ningun tipo
de aditivo, decididieron utilizar la técnica del
asoleo, ya que era la que mejores resultados
les habia proporcionado.

Segun el director técnico del grupo
Martinez Bufanda, Laurén Rosillo, el “Finca
Antigua Moscatel Naturalmente Dulce, es un
vino cargado de aromas, a frutas de hueso
como el melocotdn y el albaricoque, flores
blancas como el jazmin y el hinojo y espe-
cias como el anis y la nuez moscada; que
en boca muestra su perfecto equilibrio entre
el dulce del azucar y los &cidos naturales de
la uva’. Para este endlogo sus principales
caracteristicas diferenciales radican en la
altitud de la finca y las condiciones edafo-
climaticas de la misma, lo que le aporta al
vino notables diferencias con respecto a
otros dulces, pero si hay que destacar una,
seria la frescura que compensa de una
manera sobresaliente la cantidad de azdcar
residual del vino.

Rosillo insiste en que la Moscatel, como el
resto de uvas blancas esta muy condicionada
de la climatologia, es decir, que en los afos
de veranos frescos, tales como 2006, 2007
y 2008, los resultados en La Mancha son

; . fantasticos, mientras que en afios secos y
Los responsables de Bodegas El Vinculo. calurosos como el 2009, hay que buscar los
mejores resultados en las zonas mas altas
categoria, el moscatel, para elaborar unvino  morisco donde recuperaron las yemas. Tras ~ como es su caso.
de postre. Esa fue la idea inicial y, a partirde  varios afios de pruebas para establecer el El director técnico de Finca antigua tam-
ella buscaron un clon antiguo de moscatel ~ mejor método de deshidratacién de las uvas  bién se ha mostrado satisfecho con la
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NOVEDADES VINOS BLANCOS

aceptacion del publico hacia un vino que en
su primera afada, la de 2008, tuvo vendida
su produccion en tan sélo 9 meses. Ademas,
hay que destacar la obtencion de una
medalla de plata en el concurso mas pres-
tigioso y exclusivo del mundo “Muscats du
Monde”, la primera vez que participabamos.

En cuanto al maridaje, aunque en un prin-
cipio era un vino orientado a ser tomado con
postres, posteriormente han podido compro-
bar que muchos restaurantes de alto nivel,
han decidido elaborar tapas a base de foie,
mi-cuit y quesos para este vino, con exce-
lente acogida por parte del publico.

Por otro lado, Eva Maria Fernandez
Rivera, de Bodegas El Vinculo en Campo de
Criptana (Ciudad Real), nos presenta su vino
“Alejairén”, una marca que une el nombre de
su padre, Alejandro Fernandez, con el de la
uva mas abundante en Espania, el Airén.

Se trata de una apuesta arriesgada, ya
que esta bodega ha sacado el primer blanco
con crianza de la Denominacién de Origen
“La Mancha”, aunque la idea de elaborar un
blanco con una uva autéctona de la region
siempre habia rondado en la cabeza de
estos bodegueros procedentes de Valladolid.

Segun confiesa Eva Maria, “la verdad
es que nos ha costado encontrar lo que
buscabamos. Respecto a la variedad la
uva, el terreno y la maduracién adecuada
hasta la cosecha del 2007 no lo hemos
encontrado, ya que queriamos hacer algo
diferente a lo que normalmente se hace y
para ello elegimos una variedad a la que no
se le ha dado el trato adecuado y hacer una
elaboracion distinta.

Desde mi punto de vista hemos
conseguido hacer un gran vino para envejec-
er para tomarlo a partir del tercer afio, es un
vino blanco con estructura, con cuerpoy a la
vez es muy elegante y guarda toda la fruta
tanto en nariz como en fruta”.

Ademas, la responsable de la bodega
remarca que la aceptacién del publico ha
sido maravillosa y practicamente estd ago-
tado, por lo que ya estan esperando con
ilusion que llegue la siguiente cosecha.

En cuanto al maridaje, la endloga nos
recomienda casar este blanco de crianza con
pescados 0 aves estofadas, insistiendo en
que los vinos blancos de la Mancha pueden
tener mucho futuro, siempre y cuando se
hagan bien las cosas, se cuide la materia
prima y se mime un poco la elaboracion.

Por dltimo, destacar el caso de un

o
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La bodega de Cesar José Velasco Almodovar posee una de las pocas naves de tinajas de barro que quedan.

bodeguero manchego de toda la vida. Tanto
él constituye la tercera generacidon de una
empresa familiar que sigue elaborando vinos
en tinajas de barro. Se trata de César José
Velasco Almoddvar, responsable de una
bodega que lleva su nombre y que se ha atrevi-
do a elaborar un Viognier y un Gew(irztraminer
de la afiada 2009 con la marca Laminio.

César nos comenta que la adaptacion de
estas uvas al terreno le ha resultado algo
dificil, pero que se siente satisfecho con el
resultado.

En ambos casos hay que tratar de reducir
la insolacion, ya que un golpe de calor,
como los que son habituales en el agosto
manchego pueden hacer que las uvas se
pasifiquen, lo que daria al vino un toque de
aromas maduros que no era su objetivo, ya
que César José Velasco pretendia elaborar
vinos frescos y con unos aromas peculiares,
con mucha fruta tropical y una intensidad no
inferior a la que tienen estos vinos cuando

se cultivan en el norte de Europa, aunque si
algo diferentes por el aporte extra de nuestro
sol y nuestra tierra.

Para conseguir el vino que queria también
ha sido extraordinariamente exhaustivo a
la hora de recolectar las uvas, realizando
una vendimia nocturna y controlando la
produccién, que ha sido inferior a los 3 kilos
por cepa en la Gewdrztraminer y a 4 en la
Viognier.

Ambos vinos han sido elaborados sin
pasar por barrica, algo de lo que no es
muy partidario este enélogo, y en cuanto a
su sabor, el Viognier es algo mas untuoso,
mientras que en la Gew(rztraminer hay mas
toques de frutas exdticas.

Velasco se siente esta contento por la
buena aceptacion de estos vinos, ya que
aunque mucha gente los demanda en
principio por curiosidad, tras probarlo lo
acaban haciendo porque realmente han
disfrutado con ellos.



'LA BRUJULA" EN LA D.O LA MANCHA
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Imagen de la tertulia de 'La Brijula de la Economia'.

Numeroso publico acudio a ver la emision en directo, que se realizo desde el salén de actos

'La Brujula' de Onda Cero
se emitid desde la sede
del C.R.D.O. 'La Mancha'

En el programa, entre
los mas escuchados de
Espaha, se hablo del
vino, protagonista
principal durante

toda la emision.

| pasado dia 25 de febrero el pro-

grama radiofénico 'La Brujula’ de

Onda Cero se emiti6 desde la sede

de la Interprofesién del Consejo
Regulador de la Denominacion de Origen
'La Mancha'.

Dicho evento conté con la presencia
de numeroso publico asiduo al programa,
que acudi6 al Salén de Actos del Consejo
Regulador a ver la emisién en directo.

En él, ademas de su presentador, Carlos
Alsina, también estuvieron presentes

muchos de sus colaboradores habituales,
como Fernando Méndez Ibisate, Ihaki Garay,
Angel Expésito, Ignacio Rodriguez Burgos,
Pilar Cernuda, Javier Ruiz Taboada, ...
Durante el programa, en el que el vino
fue uno de los protagonistas indiscutibles,
Alsina entrevistd, entre otros, al alcalde de
Alcazar de San Juan, José Fernando Sanchez
Bddalo. También conect6 telefénicamente
con el presidente de Castilla-La Mancha,
José Maria Barreda, y con el presidente del
C.R.D.O. La Mancha, Gregorio Martin Zarco,
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'LA BRUJULA' EN LA D.O LA MANCHA

Es la segunda vez que

este exitoso programa

radiofénico viaja hasta
Alcazar de San Juan

que se encontraba en un congreso de
cooperativas en Zaragoza, y que comentd que
actualmente los vinos manchegos se exportan
en su mayor parte y que gracias al trabajo
de viticultores y bodegueros hoy podemos
presumir de la enorme calidad de los mismos.

La emisién de un programa de &mbito
nacional en la sede del Consejo supuso
una excelente oportunidad para que los
vinos manchegos sean mas conocidos en
Espafa, donde la competencia es incluso
mas dura que en el exterior, ya que desgraci-
adamente nuestro pais no ha dejado de caer
en consumo desde hace mas de 30 afios
y, aunque los vinos con Denominacion de
Origen han crecido, para muchas bodegas
de esta region, que producen grandes
volimenes de vino de mesa, la situacion no
es muy halagiefa.

Por otro lado, la enorme calidad de los
nuevos vinos producidos al amparo de la D.O.
La Mancha pasa todavia desapercibida para

CONSEJO REGULAGDR
D.0. LA MANCHA (

muchos consumidores de nuestro pais, mien-
tras que su reconocimiento internacional
crece de forma exponencial, tanto en

CONSEJOABIERTO - Abril 2010

ventas como en prestigio, avalado por una
materia prima excelente y una elaboracion
muy cuidada.

Momento de

la entrevista al
alcalde de Alcazar
y presidente de

la Asociacion de
Ciudades Espanolas
del Vino (ACEVIN),
José Fernando

Sanchez Bodalo.
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Mas de 150 personas se congregaron para ver en directo el programa dirigido por Carlos Alsina,
que conto con la presencia de muchos de sus colaboradores habituales, quienes también valoraron
de forma muy positiva la evolucion hacia la calidad experimentada por los vinos manchegos en los

ultimos anos.

Abril 2010 . CONSEJOABIERTO m
19



NOVEDADES DE NUESTRAS BODEGAS

Ultimas novedades

NUEVA RESERVA

Marqués de Castilla
Coop. Cristo de la Vega

C/ General Goded, 6

13630 Socuéllamos (Ciudad Real)
Tel: 926 530 388 - 926 530 546
Fax: 928 530 024

Correo electrénico y web
comercial@bodegascrisve.com
www.bodegascrisve.com

Tempranillo -

Cabernet Sauvignon 2005

Fase visual: limpio y brillante. Atractivo
color rojo rubi de alta intensidad con
destellos de teja en el ribete.

Fase olfativa: destaca su complejidad
aromatica con tonos propios de crian-
za, conjuntados con matices de frutos
rojos maduros.

Fase gustativa: muy estructurado,
redondo y un postgusto intenso.

., Avwaon ;»);'
2 TN 2

NUEVO VARIETAL

Sefiorio de Guadianeja
Vinicola de Castilla, S.A..

C/ Poligono Industrial, Calle 1
13200 Manzanares (Ciudad Real)
Teléfono: 926 647 800

Fax: 926 610 466

Correo electronico y web
nacional@vinicoladecastilla.com
www.vinicoladecastilla.com

Riesling 2009

Fase visual: pajizo, palido con reflejos
verdosos.

Fase olfativa: limpio, intenso aromas flo-
rales de acacia y madreselva, recuerdos a
citricos, pifia y canela, evolucionando en
botella muy bien hacia complejos mati-
ces de albaricoque, miel y pasas.

Fase gustativa: en boca aparecen suaves
notas citricas y afrutadas de gran frescura.
Largo, con recuerdo de frutas exdticas.

Wiy
Sy
NUEVA CRIANZA
Casa Gualda

Coop. Ntra. Sra. de la Cabeza

C/ Tapias, 8
16708 Pozoamargo (Cuenca)
Teléfono: 969 387 173

Fax: 969 387 202

Correo electrénico y web
info@casagualda.com
www.casagualda.com

Crianza Tempranillo-
Cabernet Sauvignon

Fase visual: atractivo color rojo cereza con

reflejos violaceos, media capa.

Fase olfativa: en la nariz predominan aro-
mas especiados, intensos, fruta roja, vainilla

y cuero.

Casa GUALDA

WiN c

TEMPRANILLO 50%

Fase gustativa: potente, largo en boca,
con un gran equilibrio final que le hace
merecedor de una buena evolucién en
botella.

CABERNET SAUVIGNON 50%
RED WINE

CRIANLZA

LA MANCHA
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ALE‘ AIREN % NUEVA CRIANZA
i
A N Alejairén Airén 2007
e © . Alejandro Fernandez
~ *"J. .ﬁ 3 Py ; i - ,;,. Tinjto Pesquera, S.L Fase visual: muy limpio y brillante,
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Avenida Juan Carlos |
13610 Campo de Criptana

(Ciudad Real)
Tel: 926 563 709
Fax: 926 561 389

Correo electrénico
pesquera@pesqueraafernandez.com
www.elvinculo.com

pios de su crianza.

Fase olfativa: aromas de fruta
fresca sobre fondos de maderas
finas.

Fase gustativa: graso, untuoso,
con finas notas tostadas, muy
sabroso y persistente.

?Sd B 5;"‘\“ LA MANCHA
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NUEVA RESERVA

Los Galanes
Coop. Santa Catalina

Reserva Tempranillo 2002

Fase visual: de color intenso, brillante,
C/ Cooperativa, 2 con tonos teja.
13240 La Solana (Ciudad Real)

Tel: 926 632 194
Fax: 926 631 085

Fase olfativa: intenso, agradable, con
aromas minerales con recuerdos fru-
tales.

Fase gustativa: franco, con terrufio, volu-
Correo electrénico y web: minoso, buen ensamblaje, postgusto
central@santacatalina.es agradable y duradero.

www.santacatalina.es

{ry nm:J
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NUEVO ROBLE

Yuntero
Bodegas Yuntero

Tempranillo 2008

Fasevisual:colorrojoguindabiencubierto
con connotaciones teja en capa fina.
Fase olfativa: franco e intenso en nariz,

(Coop. Jests del Perddn)

k%ﬂ/@ﬂ)

Ve

o B clod Bt Poligono Industrial - Ctra. de Alcazar

13200 Manzananres
Ciudad Real

Tel: 926 610 309
Fax: 926 610 516

con aromas especiados muy evoluciona-
dos (canela y vainilla).

Fase gustativa: muy sabroso, con una
larga y equilibrada expresién tanica.

Correo electrénico y web.

yuntero@yuntero.com
www.yuntero.com
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ALIMENTARIA

INTERVIN, salon dedicado al vino, destaco por su enorme diversidad de vinos

La D.O. 'La Mancha' no falté
a su cita con '"Alimentaria’

a Interprofesion del Consejo
Regulador de la Denominacién de
Origen 'La Mancha' asistié al Salén
Internacional de Alimentacion y
Bebidas (Alimentaria), que se celebrd entre los
pasados dias 22 y 26 de marzo en Barcelona.

En esta edicion, pese a que la crisis
econdmica redujo sustancialmente el niime-
ro de expositores, al menos en el Salén
INTERVIN, que es el que esta dedicado al
vino, varias bodegas manchegas han que-
rido estar presentes para demostrarle al
publico asistente cual es la situacion actual
de los vinos de la Denominacién de Origen,
que brillan no sélo por su calidad, sino por
su enorme diversidad, dificil de encontrar en
cualquier otro lugar del mundo.

A la Feria acudi6 el presidente de la
Interprofesion, Gregorio Martin-Zarco, que
recibio la visita del actual consejero de
Agricultura, José Luis Martinez Guijarro, y
del exconsejero, Alejandro Alonso, quienes
se interesaron por la situacion de la D.O. y
del sector vitivinicola regional, en general.

CONSEJOABIERTO - Abril 2010

También acudieron por el stand del Consejo
Regulador el director general de Produccion
Agropecuaria, Francisco Martinez Arroyo,
y delegados de agricultura de las distintas
provincias castellanomanchegas.

La Denominacién de Origen asistié a
la Feria dentro del stand del Instituto de
Promocion Exterior de Castilla-La Mancha
(IPEX) con el doble objetivo de promocionar
la imagen global de la D.O. La Mancha de
cara a los visitantes profesionales y apoyar
a las bodegas manchegas que acudieron
a la Feria.

Los responsables de exportacion y del
gabinete de comunicacion del Consejo
Regulador, Lorenzo Serrano y Angel Ortega,
fueron los encargados de atender a los
visitantes, muchos de ellos compradores
extranjeros interesados por la evolucién de
las bodegas y el campo manchego en los
ultimos afos, lo que ha propiciado un gran
crecimiento de ventas en el exterior.

Especial atencion mereci6 la visita del
codirector de la serie Pelotas y de la pelicula

- s

‘ ;
A e

“Tapas”, Juan Cruz, que pese a ser catalan
tiene origenes manchegos y, concretamente,
de Alcézar de San Juan, quien mostré su
satisfaccion por la evolucion de los vinos
manchegos, a los que el siempre se ha
sentido muy cercano.

Entre las bodegas manchegas también
presentes en el stand el IPEX se encon-
traban Bodegas Yuntero (Coop. Ntro. Padre
Jesus del Perdén) de Manzanares (Ciudad
Real); Vinicola de Tomelloso, S.C.L. y
Bodegas Centro Espafiolas, S.A., ambas de
Tomelloso (Ciudad Real; la Coop. Ntra. Sra.
de la Cabeza de Pozoamargo (Cuenca).

No obstante, también hubo bodegas de la
Denominacién de Origen que acudieron con
stand propio, como Bodegas Entremontes
(Coop. Ntra. Sra. de la Piedad) de Quintanar
de la Orden (Toledo); Bodegas Ayuso, S.L.
0 Bodegas Juan Ramén Lozano, S.A.,
ambas de Villarrobledo (Albacete); o que lo
hicieron agrupadas con otros organismos,
como Vifiedos y Bodegas Mufioz, S.L. de
Noblejas (Toledo).

Imagen general
del stand de la
D.O. 'La Mancha'

en la feria Alimentaria.
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La presencia de los vinos de La Mancha fue destacada en INTERVIN, el Salon del Vino de Alimenta-
ria, De hecho, varias bodegas manchegas acudieron con stand propio, mientras que el espacio de la
D.O. 'La Mancha' conté con visitas de interés, como la del director de cine Juan Cruz, el consejero de
Agricultura, José Luis Martinez Guijarro o el diputado nacional, Alejandro Alonso.
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CERTAMEN LITERARIO

Alguien tenia que
ser el primero...

Autor
José Cruz Ordonez

Segundo premio del XI Certamen
Literario “Vinos de La Mancha”

ufino chasqued la mecha de su encendedor. Protegiendo la brasa con su callosa mano

acercé el mechero a la punta de su cigarro. Se habia entretenido un poco mas en aquella

punta. No le quedaban ya cigarros liados, y enrollé uno con soltura. A su lado Genaro,

u tnico hijo, descansaba del duro trabajo sentado en la pequefia pedriza de la linde. Con

sus trece afos, Genaro estaba hecho ya todo un hombre. El continuado trabajo en el campo le estaba

dotando de una fuerte complexién. Su talla superaba ya la de su padre en varios centimetros, y su

pelo negro y anillado, unido a un moreno rostro, le daban cierto aire agitanado. Hacia rato que Inés,

la mujer de Rufino, y Ramona, la hermana de ésta, se habfan ido a la casa a preparar las sacas para la

noche, y de paso, sacar de la barja un poco de bacalao en salazén para la cena, que se completarfa con
una pipirrana y pan suficiente para mojar todo el caldo.

Inés y Rufino llevaban quince afios casados. Inés era delgada, fibrosa, y no muy alta. Tenfa unos
ojos verdes inusualmente brillantes, que daban a su mirada un aire vivaracho e inteligente. Rufino
era un hombre de campo. Bajo y de recia complexion, con la cara surcada por los afios expuesta a las
inclemencias de frios inviernos y abrasadores veranos de La Mancha, con sus treinta y siete afios estaba
en la plenitud de su vida.

Desde aquel extremo de la vifia, en la loma, hacia la parte del saliente, enmarcada en la llanura
manchega, con la Sierra de Alhambra al sur y la de Villarrubia al oeste, se divisaba la hermosa postura,
brotada ya desde hacfa algunas semanas, con los tallos casi “de a cuarta”. Tras cuatro verdores, la joven
plantacién de cencibel, ayudada por unos buenos afos de clima y la generosidad de la tierra en la que
estaba puesta, la habfan convertido en la envidia de todos los gafianes y peones del pueblo. Incluso de
los “seforitos”, que hablaban con desprecio de Rufino “El Manchao” y su vifia de tinto. El apodo le
venia de su tatarabuelo. Nacié con una mancha en la cara que le cubria la mitad derecha del rostro.
Desde entonces, él y sus descendientes fueron eso, “Los Manchaos”.

Se habian arriesgado mucho. Nadie en los alrededores puso antes una vifia de cencibel asf,
entera. A lo sumo, algunas cepas para comer sus uvas. Decian que se helaba con mas facilidad
que el blanco. Y no les faltaba razén. Desde que la puso, todos los afos las heladas, aunque
débiles, se habian llevado parte de la cosecha, unos més y otros menos. Estaba algo cansado, y
pensaba si tanto trabajo mereceria la pena al final. Pero su convencimiento y tesén eran inam-
ovibles. Eso y la confianza en Arturo, el hijo del sefiorito Bernardo, el duefio de la bodega, que
volvié de su viaje por tierras del norte hacia unos afios, con la idea de que se debia cultivar la
uva tinta en La Mancha. Habia visto grandes extensiones (eso si, mucho mas pequefias que las
de estas tierras) en las que la variedad de cultivo era la uva tinta, no la blanca. Le explicaron que
para ese clima era mejor esa variedad, y que el vino resultaba muy bueno. Lo comprobé por si
mismo, y volvié resuelto a intentar introducir el cultivo de cencibel por la zona. Pensaba que si
no se helaba, con el sol de La Mancha, mas fuerte que el de arriba, la uva cogeria mas grado y el
vino saldria exquisito. Y a su vuelta expuso su teorfa.
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Garantizarfa una piquera durante todo el tiempo que durase la vendimia exclusivamente para esta

variedad, y reservaria las tinajas necesarias para dar cabida a todo el vino que se produjese, ademis de
asegurar pagos, aunque el vino no se vendiera demasiado bien al principio. Tenia conocidos que se lo
comprarfan sin dudar. También lo comenzarian a vender ellos a los parroquianos de la zona, a intentar
que los paladares se acostumbrasen a su sabor y textura. Todo esto no le resultaria demasiado dificil,
pues la bodega de su padre era la mayor de los pueblos colindantes, y era el tnico propietario. También
disponia de carros y reatas suficientes para garantizar el envio cercano del producto. Lo que vendieran
mas alejado, lo acercarfan al tren.

Eso si, Bernardo, el padre de Arturo, no quiso saber nada de los experimentos de su hijo. Lo
consideraba una chiquillerfa propia de su juventud, que se pasarfa como pasaban otras “calenturas”
anteriores. Aunque se vislumbraba un brillo diferente en sus ojos, algo que hacia pensar que la cosa
podia ir en serio.

El domingo fijado para la exposicién de sus ideas el salén de juntas estaba repleto. Escucharon al
sefiorito Arturo con atencién. Expres6 sus ideas con entusiasmo, moviendo continua y rapidamente
sus pequefios ojos detrds de sus quevedos. Acompafiaba su alocucién con continuos movimientos y
aspavientos de todo su diminuto cuerpo. Parecia un ratén de biblioteca, decia su padre. Pese a las
ganas y a la energifa vertidas por Arturo, nadie se eché para adelante. Quien mds y quien menos sabfan
que esas variedades eran muy delicadas, y que, ademds del hielo, estaba la ceniza, y otras enferme-
dades que podian afectar a la plantacién mds que a la cepa de airén.

Pero a Rufino no le parecié mal del todo la idea. Era una nueva opcién, diferente, y garantizaban
los pagos. Ademds, tenfa un carifio especial por Arturito. Lo habia visto crecer desde que era un zagal.
Tenfan confianza, y ayudé a Rufino a ir comprando tierras y reunir una cantidad suficiente para no
depender de nadie mds que de su trabajo y el de su familia. Durante muchos afos, Rufino trabaj6 para
Bernardo en la bodega y en sus campos. Poco a poco, fue reuniendo tierra, quedandose al tercio unos
afos, comprando otros, trabajando muchas noches del verano cuando habia buena luna... Pellizco a
pellizco, hasta que un dfa abandon6 la bodega.

El Manchao sabfa que era mucho lo que se jugaba. Pero tras algin tiempo pensandolo, encarg6 la planta.

Al afio siguiente, tuvo que encargar los sarmientos para sacar las pugas. De todo eso se ocupd
Arturo. Llegaron bien verdes, metidos por su extremo inferior en espuertas con algo de agua. Salieron
buenas pugas y el trabajoso proceso de injertar concluy6 con éxito. Agarraron pricticamente todas,
generosamente regadas por una buena primavera de lluvias. El proyecto comenzaba a tomar forma, y
Rufino se iba contagiando poco a poco del entusiasmo de Arturo. No eran pocos los que le pregunta-
ban que por qué se habia dejado convencer. El simplemente decia:

- Alguien tiene que ser el primero. ..

Rufino “El Manchao” tenia tierras y cultivaba vifias y cereal sin servir a nadie. La siega la hacian
solos, y almacenaban el grano que la yunta debia comer en el afio. Era un trabajo duro, pero estaba
en toda su plenitud de fuerzas, y ayudado por la familia, se las iban apanando si el verano no venia
con muchas tormentas, aunque ya se sabe: “Las primeras y las dltimas parvas, siempre se mojan...”
También sembraba lo necesario para acompanar a los gorrinos que criaban para la matanza y tener
alimento casi todo el afio. Un “pico” de habichuelas, otro de lentejas, patatas, hortaliza en verano. ..
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La vendimia ni que decir tiene. Entre Inés, su mujer; su hermana Ramona, que se qued6 viuda hacia

algunos afos y convivia con ellos; su Genaro, que era ya todo un mocetén y él, se las apafiaban para
recoger toda la cosecha, que todavia no era gran cosa. La vina era joven, y le quedaban algunos afios
para su plenitud de produccién. Més adelante, ya se veria lo de hacer cuadrilla.

Cuando él se marchaba con el carro lleno, Inés, Genaro y Ramona se quedaban llenando las serillas
que tenfan. No les llevaba mucho tiempo, y al terminar, Genaro salia por los alrededores con Corbata, la
galga blanca y naranja de tres afios, a intentar enganchar alguna liebre para la comida del dia siguiente.

La escopeta solo se la dejaba el padre cuando iba con él, nunca cuando estaba solo.

En contadas ocasiones (menos de las que Genaro deseaba), y casi siempre en domingo, acompanaba
a su padre a la bodega para descargar. Le encantaba el olor a mosto medio fermentado mezclado
con el de azufre. Alli, atendia con meticulosidad a las conversaciones que su padre mantenia con los
otros carreros: que si en la “Loma Colord” apedred ayer, que si en el “Pozo Hondo” no cogen grado
este afio,... De todo ello Genaro se iba empapando, almacenando datos de lugares, gafianes que
cambiaban de amo porque el “piojar” era mayor, y de todo cuanto acontecia en la bodega. Hasta que
les tocaba el turno de vaciar el carro. Asia un rastrillo y comenzaba a bajar la carga con un entusiasmo
y energia dignos de elogio. Su padre, al verlo, no podia evitar una sonrisa de satisfaccion y de orgullo.
No le habia salido malo, el chico; trabajador, le decian los pisadores. Acababan achicando el mosto
que se almacenaba en las dos bolsas formadas por la lona en el carro con botes y un cubo. La lona
se estaba empezando a imponer. Permitfa no llevar las uvas en las serillas, y éstas se podian quedar
en el corte para llenarlas. Pero todavia habfa muchos carreros que se resignaban a usar la lona, bien
por desconfianza, bien porque el dinero no abundaba. Estos, para vaciar, debian pesar serilla a serilla,
enganchandolas en la vara que habia en cada descargadero para ese fin. Unas enormes romanas y la
fuerza humana hacfan el resto.

Cuando terminaban, Rufino y el chaval emprendian el camino de vuelta. Hasta que Genaro cafa
rendido por el suefio y el cansancio, atosigaba a preguntas al pobre Rufino, que contestaba de buena
gana, con infinita paciencia a todas las curiosidades del zagal.

En ocasiones, el suefio también vencia a Rufino. Aunque més que curtido en estas lides del acarreo,
el hombre sucumbia en los brazos de Motfeo, confiado en Mulata y Sombra, un precioso par de
mulas color negro azabache adquiridas tras la segunda vendimia de la postura a un mulero de Jaen.
Trabajaban sin descanso, con una mansedumbre y un encono admirables.

Aunque la confianza era casi infinita en ellas, tenfa la hora cogida. Cuando iban a llegar a la via,
Rufino casi siempre despertaba. Pero en algunas ocasiones en las que el cansancio era mayor de lo
habitual, Mulata y Sombra se paraban unos metros antes de llegar a los railes, antes de que Rufino
se desperezase. Entonces, “El Manchao” volvia al mundo. El ritual del paso era el mismo cada viaje.
Tenfa que bajar y coger del ramal a la yunta. Tras cerciorarse de que no habia peligro alguno, cruzaba
delante del carro, sosegadas las mulas por la cercana presencia de quien las alimentaba y cuidaba.

Era un paso peligroso. En varias ocasiones algunos arrieros perdieron su carro al ser arrollado por el
tren. Las ruedas se encajaban de tal manera que era imposible sacarlo, urgido el carrero por la cercana
presencia de la locomotora. Poco mds les daba tiempo que desenganchar a los nerviosos animales y
salir corriendo unos metros para ponerse a salvo.

La tragedia mayor en ese paso se vivié hacfa unos cinco afios. Perico, “El Zapatero” fallecié. Era
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el cuniado de Inés, la mujer de Rufino. Estaba casado con Ramona. Ni se despertd, decian algunos.

Lo cierto es que una noche, a finales de vendimia, después de estar acarreindole las uvas al sefiorito
Raimundo (casi cuarenta dias sin parar y varios afios a su servicio), Perico no se despertd al acercarse
a las vias, ni tampoco al atrancarse el carro, que iba muy cargado. Otras veces lo habia hecho después
de pasarla. Tras asustarse y enfadarse consigo mismo, volvia a caer rendido en el pescante, arrullado al
calor de la manta. Pero aquella noche no. Mulas, carro y carrero quedaron destrozados por la violencia
del brutal impacto.

El sefiorito Raimundo lamentd la pérdida, sobre todo la de las mulas y el carro. A la pobre viuda
apenas le dio ni el pésame. Tuvo que coger lo poco que tenfa y mudarse con su hermana, Inés. Alli
trabajarfa con ellos y por lo menos podria comer a diario, sabedora de que ni Rufino ni su hermana
le pedirfan jamas nada. Pero ella darfa lo que tenfa: su trabajo y ayuda, a cambio de comprension,
consuelo y calor humano.

Dijo Raimundo que Perico bebié més de la cuenta en la cena, y que por eso no despertd, que lo hacta
a menudo. Quienes conocfan a Perico sabfan que eso no era cierto. Era un hombre cabal, trabajador,
responsable. El cansancio, las continuas horas de trabajo y el poco comer amasaron la tragedia. Pero
la autoridad no quiso escuchar a nadie mas que al sefiorito Raimundo, y poco mas y la viuda tiene
que pagar el carro y las mulas. Al final al juez le pareci6 excesivo, y tras una buena comida en casa
del seforito Bernardo, el bodeguero, dejé que Ramona se fuera con su pena, quizd “aconsejado” por
Arturo, que decidi6 echarle una mano a Rufino y a Inés en el asunto.

El dolor se instalé un tiempo en el corazén de Ramona. Después, la indignacion y la rabia ocuparon
su lugar. Los jornales interminables y un sinfin de abusos cometidos con él, acabaron con la vida de
Perico. No directamente, pero acabaron con ella. Ramona lo sabia, y no podia hacer nada, més que
aforar, y llorar. Ni siquiera un hijo o una hija para recordar, para tener algo vivo de €él. En casa del
pobre, la justicia pasea por la puerta; entra pocas veces a quedarse.

Pero la via no era el Gnico escollo que Rufino y los demas carreros debian superar en su caminar
diario a la bodega. La “Cuesta de la Culebra” suponia un esfuerzo supletorio para las mulas. Cada
dia, se unian las fuerzas de tres o cuatro animales para subir los carros de uno en uno. Enganchaban
y desenganchaban pacientemente en cada carro a las mulas, que tiraban denodadamente a las voces
de animo de sus duenos.

Los carros de varas eran relativamente faciles de subir. Bien equilibrados y con dos tiros, a los ani-
males no les costaba demasiado esfuerzo. Los problemas venian con las galeras y los carros de lanza.
Las primeras no eran comodas con sus cuatro ruedas.

Con una larga madera para uncir los animales, en el carro de lanza, el peso del carro se hacia mucho
mas insoportable. En muchas ocasiones, y aun cuando los repechos no eran demasiado empinados, los
carreros tenfan que asirse de la lanza del carro, y tirar hacia abajo, porque en ocasiones el peso levantaba
a los animales. El trabajo se multiplicaba para las pobres bestias, que no les quedaba otra opcién que
tirar todo lo que pudiesen. Estaba en su naturaleza. Decifan que algunas cafan medio muertas antes de
rendirse. Nobles animales, pese a la mala vida que incomprensiblemente algunos les daban.

Pero ahora Rufino tenfa otras preocupaciones. Después de soltar el humo, miré al cielo. No le
gustaban los nubarrones negros que se acercaban por el norte.
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CERTAMEN LITERARIO

Era el mes de mayo, y el invierno habia sido generoso en lluvias. Tanto que su labor ahora consistia
en arrancar la hierba que el arado se dejé, que fue mucha. La iban amontonando en medio de la
vifia y en las puntas, para sacarla después. Pero eso era trabajo y Rufino lo podia controlar. Lo que
escapaba de su alcance era lo que estaba sucediendo. El cierzo soplaba con fuerza desde la mafana,
y el tiempo se habia enfriado demasiado para la primera quincena de mayo. Ademas, esas nubes no
tenfan buena pinta.

Arrancaron después del cigarro. Otro hilo, el dltimo que les quedaba para terminar y se irfan a
descansar. Habfa mucha hierba, y el ritmo de trabajo era lento. Y mas ahora sin la ayuda de las
mujeres. Rufino arrancaba y Genaro la iba apilando. No pudieron llegar al otro extremo del haza. La
casa estaba cerca, y ambos salieron corriendo lo més rapido que pudieron. La lluvia fria, mezclada con
granizo, empapaba sus ropas.

En poco tiempo ardia una hoguera en la chimenea de la casa. Las mulas estaban tranquilas en la
cuadra, cerca de los pesebres. Secaron sus ropas en un momento, y Rufino se asomé a la puerta. Habia
dejado de granizar. El granizo no se llevé nada de la futura cosecha, pues habia caido poco y en medio
del agua. Pero los peores presagios de “El Manchao” se estaban cumpliendo. Con el Sol en su ocaso, el
cielo se despejé por completo. El cierzo iba amainando, y en un par de horas, quedaria en una brisa casi
imperceptible. El ambiente se enfriaba ain mds. No habia que ser un gran entendido en meteorologia
para adivinarlo. Esa noche helarfa, sin dudarlo.

Rufino no podia evitar que se le encogieran las tripas. Apenas cend, y no le quedaba otra opcién que
resignarse ante lo que se avecinaba aquella fatidica noche. Se removia nervioso, sentado en el poyo,
observando danzar las llamas. Ademds, sabfa que al tinto no le hacfa falta mucho frio para helarse. La
vifia estaba mds adelantada que el resto, y muy tierna. Todo ello contribuirfa sin duda a que el dafio
fuera mayor. Y ademds ese afio, que habia roto con bastantes muestras. ..

La mala suerte se cebaba con Rufino. Si se helaba, podrfa romper por la sobreyema, pero la cantidad
de uva serfa infinitamente menor. Eso la que rompiera, pues se podrian secar enteras muchas cepas
-Rufino pensaba-; eso si, los barrancos no habria quien los librara. En las lomas, quizds se salvara
alguna, pero supondria un mal menor en medio del desastre.

Se fueron a dormir, sin mediar palabra. Nada podian hacer. En la saca, Rufino daba vueltas sin
parar. No podia conciliar el suefio. Inés tampoco. Sabian que esa noche se jugaban su futuro, el poder
comer otro afo, el trabajo y el esfuerzo de todos durante mucho tiempo, la dignidad de poder seguir
siendo campesinos para si mismos... Ambos sucumbieron por el cansancio en un agitado suefo.
Genaro dormia hace tiempo, y Ramona...bastante tenfa Ramona para ella sola.

Despert6 Inés en medio de la noche. Rufino estaba en la puerta, y el frio se hacia cada vez mds
notable. Se acerc6 por detrds a él despacio, sin hacer ruido. Al pasar cerca de la chimenea, not6 el
agradable calor que desprendian los rescoldos de la hoguera nocturna. Se vefan brillar las ascuas en
medio de la ceniza. Lleg6 hasta la entrada y comprobé por si misma lo que tanto temfan, y que Rufino
hacfa tiempo que intentaba digerir: todo se iba a pique. Abrazados los dos, se resignaban. Les habia
salido mal. Habrf{a algunos en el pueblo que se alegrarfan, al corroborar su teorfa de que lo que Rufino
hizo era una imprudencia, por hacer caso de las locuras de Arturo. Claro, como €l no se jugaba nada
y Rufino se dej6 convencer. ..
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CERTAMEN LITERARIO

Inés volvié la vista hacia la chimenea y, de pronto, su cara se iluminé. Lo més rapido que pudo,
explicé a Rufino su teorfa para intentar salvar la vina y la futura cosecha.

Los montones de hierba amontonada en medio y en las puntas de la vifia podrian ser encendidas.
Habfa mucha hierba seca del arado, mezclada con otra algo més verde, la que iban arrancando. Si
le pegaban fuego a todos los montones, la temperatura en todo el marco de la vifa subiria, y quizds
evitasen la calamidad. Ademés no harfa mucha llama, pues la hierba verde la amortiguarfa. En la
curtida tez de Rufino se dibujé un halo de esperanza. Irfa él encendiendo los primeros montones, y
cuando prendiesen, Inés, Genaro y Ramona con las horcas se llevarian brasas al siguiente, y asf hasta
haber encendido todos.

No habia tiempo que perder. Levantaron de sus sacas a Ramona y a Genaro y les fueron explicando el
plan mientras se calzaban rapidamente las abarcas. No se pusieron ni los peales. El tiempo apremiaba.
El frio se hacia cada vez miés intenso, y el sol estaba préximo a salir. Era el momento critico.

Como si de un equipo preparado se tratara, como si lo hubieran ensayado cientos de veces
antes, comenzaron rapidamente la azarosa faena. La Luna, espléndida en su plenitud, alum-
braba blanquecinamente toda La Mancha. Esto les ayudaba a encontrar rapidamente las
improvisadas piras de hierba y matojos secos. La primera costé prenderla. Con su mechero,
Rufino intentaba una y otra vez encender en la parte del abrigo del viento. No lo conseguia.
Sabian que el tiempo era, en ese momento, un bien que no tenfan. Pero Inés, la cabeza mis
fria hasta el momento, indicé a Genaro que corriera hacia la casa y trajera las ascuas de la
lumbre. Como un rayo Genaro se precipit6 hacia la casa. En tres minutos, y en una lata vieja
de conservas, trafa sin resuello por la carrera los rescoldos salvadores. Rufino los introdujo
bajo el montén, y un tenue hilo de humo empezé a subir al cielo. En pocos segundos, era
una resplandeciente llama lo que se veifa, una ilusionante llama. Cuando estaban seguros
que no se apagaria, comenzaron a llevar hierba prendida hacia los montones més préximos,
y asi sucesivamente.

Lo estaban consiguiendo. Decenas de pequefias llamas bailaban en la tenue luz del alba que se adi-
vinaba. Una desordenada fila de hogueras rodeaba toda la vifia, y muchas mds se vefan entre sus hilos.

El trabajo estaba hecho. Con las caras negras, tiznadas, los cuatro se reunieron en el extremo
norte del majuelo, en la loma més alta de la vifa. Era un espectdculo digno del mds exquisito
paladar artistico. Asi quedaron unos momentos, arrobados ante la majestuosidad del fuego.
Después, entraron en la casa y volvieron a dormir, extenuados. Hoy se levantarfan algo mas
tarde. Merecia la pena.

La idea de Inés surti6 efecto. Cerca del mediodia, por los alrededores se observaban los tallos
negros y arrugados por la helada al darles el Sol. Y en medio de todo aquello, una plantacién
sobresalfa de las demids. Era la vifia de Rufino, Inés, Genaro y Ramona. Estaba espléndida. No
se habia helado nada. A partir de esa noche el tiempo fue mejorando, y la vifia de cencibel salié
airosa de aquel momento critico.

La ocurrencia de Inés fue harto comentada en los alrededores, y no fue solo Rufino el que guard6
algo de paja, hierba, y todo lo que se podia quemar y no usarfan para calentarse en el invierno para
ocasiones como la sucedida aquella noche. La practica se extendi6, y muchos otros lo imitaron.

A partir de aquel afio se empezaron a ver mas vifias de cencibel. No eran pocos los que preguntaban
a Rufino y a Arturo sobre dénde pedir la planta, qué cuidados necesitaba y cuantas curiosidades se
les ocurrfan.

La cosecha fue muy buena. Una parte de la uva la vendieron, y con otra hicieron un buen vino, que
comenzaron a vender en el suyo y en los pueblos de alrededor.

La noche en la que Rufino fue a cobrar parte de su cosecha, Arturo lo encontr6 especialmente pen-
sativo. Debia estar alegre, pues el precio final era bastante bueno. Arturo no pregunté. Cuando iba a
salir, Rufino, “El Manchao”, le dijo:

- ¢Sabes, Arturo? No estd mal, pero a lo mejor podiamos vender todo el vino nosotros. Los que nos
lo han comprado en el norte, si lo han hecho a este precio, es porque le sacan mas, mucho mas. Ve
pensandolo. Quizé en botellas pequefias, no tan grandes como las garrafas de media arroba; de litro,
a lo mejor... No sé, dale vueltas...En La Mancha podemos hacer lo que hacen alli arriba; también con
el blanco. Hace falta que la gente se entere.

Y Rufino salié de la habitacién moviendo a un lado y a otro la cabeza.

Arturo sonrio, y penso:

- No tiene malas ideas este Rufino, no... Ademds, alguien tiene que ser el primero. ..

Abril 2010 . CONSEJOABIERTO

(9)



COLABORACION UCLM

Grupo de Investigacion en 'Enologia y Productos Naturales'

Composicion fenolica de los
vinos de Castilla-La Mancha

| Grupo de
'Enologia y Productos Naturales' de
la Universidad de Castilla la Mancha

Investigacion en

estd integrado por cinco profesores
de las Areas de Tecnologia de Alimentos
(Dres. M?# Consuelo Diaz Maroto, Miguel
Angel Gonzalez Vifias, Pedro Pérez Juan e
Isidro Hermosin Gutiérrez) y de Nutricion y
Bromatologia (Dra. M2 Soledad Pérez Coello),
tres doctores contratados y cinco alumnos
de doctorado. Dentro de este grupo, desde
el afio 1999 el Dr. Hermosin Gutiérrez se
dedica al estudio de la composicion fendlica
de uvas y de vinos, en estrecha colaboracion
con el Instituto de la Vid y el Vino de Castilla-
La Mancha (Dr. Esteban Garcia Romero) y
con los otros profesores del grupo. Nuestro
grupo mantiene colaboraciones cientificas
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Dr. Isidro Hermosin Gutiérrez

Instituto Regional de Investigacion Cientifica Aplicada
Universidad de Castilla-La Mancha
isidro.hermosin@uclm.es

con grupos de ofras instituciones nacionales
(Universidad Rovira i Virgili; Universidad de
La Laguna; Instituto Cataldn de la Vid y el

Gracias a la colaboracion de la

D.O. 'La Mancha' existe una base
de datos con mas de 1.900 vinos
de todas las variedades fichados

Vino) e internacionales (Universidad Técnica
de Braunschweig, Alemania; Universidad de
Concepcion, Chile; Universidades Estatales
de Londrina y Paulista, Brasil), en relacion a
la composicion fendlica de uvas, vinos, sus
subproductos y residuos, e incluso otras bayas
distintas de la vid. En los Ultimos tres afios,

nuestro grupo ha contado con la inestimable
colaboracién del Consejo Regulador de la D.O.
'La Mancha', suministrando centenares de
muestras de vinos que, junto con otras obte-
nidas por ofras vias, estan siendo analizadas
exhaustivamente con el proposito de elaborar
una amplia base de datos sobre composicion
fendlica de los vinos castellanos-manchegos,
que actualmente comprende datos de 1200
vinos tintos, 500 blancos y 200 rosados.

Importancia de los compuestos fendlicos
Los compuestos fendlicos presentes en
los vinos proceden en gran
medida, y en primer lugar, de
las uvas con que han sido
elaborados; estos compuestos
se ven sometidos a una
serie de transformaciones
durante la elaboracion y el
almacenamiento de los vinos,
que originan nuevos tipos de compuestos
fendlicos que pueden considerarse exclusivos
del vino. Otros compuestos fendlicos del vino
provienen de la madera de las barricas. En
la Figura 1 se esquematizan los tipos mas
importantes de compuestos fendlicos del vino.
La unica diferencia entre el vino blanco y el
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tinto radica en que en este Ultimo hay presentes
unos compuestos fendlicos que son pigmentos
rojos (los antocianos de la uva y los que se
forman en el vino a partir de ellos, como los
pigmentos poliméricos y los piranoantocianos).
Muchos de estos compuestos fendlicos se
encuentran en cantidades muy pequefias (son
habituales concentraciones desde unos pocos
hasta algunas decenas o centenares de mg/L),
salvo los taninos (concentraciones del orden
de algunos g/L), pero sus repercusiones en
el vino son de un gran calado a pesar de ser
minoritarios.

Los compuestos fendlicos son unos metab-
olitos secundarios de la uva (los princi-
pales son los azucares y los acidos), cuya
presencia responde a la necesidad de
proteccion de la vid frente a ciertas plagas
(como hongos) y a distintos tipos de estrés
(como radiacion UV). En cambio, las
propiedades de los compuestos fendlicos
en los vinos tienen otro caracter: por un
lado, se les asocia con problemas de
tipo tecnoldgico (pardeamiento y “pinking”
por oxidacion en vinos blancos, formacion
de turbidez y de precipitados) o senso-
rial (amargor, sensaciones en boca de
sequedad y astringencia, aparicion del
defecto “brett”); por otro lado, aportan al
vino unas cualidades que lo convierten en

La huella genética del ADN permite
identificar de forma inequivoca
una variedad de uva, pero su
aplicacion al vino no es posible

un producto unico (el color de los vinos
tintos, la capacidad de crianza oxidativa en
barrica, sensaciones en boca de cuerpo
y estructura, capacidad antioxidante
asociada a efectos beneficiosos para la
salud). Por ello, a la hora de intentar
ejercer un control sobre el contenido y la
evolucién de los compuestos fendlicos de
los vinos, hay que comenzar con saber
manejar los parametros que influyen en la
biosintesis de estos compuestos en la uva
(carga, arquitectura del vifiedo, riego, etc.),
seguir con los parametros que afectan a
la transferencia de compuestos fendlicos
de la uva al vino durante la preparacion
de la materia prima (escurrido, prensado,
maceraciones pre-fermentativas, etc.) y
su posterior vinificacion (temperatura,
levadura, tipo y control de maceracion,
copigmentacion, etc.), para finalizar con
los parametros que afectan a su evolucion
durante las etapas post-fermentativas de
la elaboracion del vino (crianza sobre lias,
crianza en barrica, microoxigenacion, uso

COLABORACION UCLM

de virutas, almacenamiento, etc.).
Estudios que se realizan en el Grupo de
Investigacion de Enologia y Productos
Naturales de la UCLM sobre compuestos
fendlicos de la uva y el vino

En los ultimos diez afios, nuestro grupo
ha abordado diversos estudios sobre
compuestos fendlicos que abarcan desde
la materia prima (uva) hasta la utilizacién
de subproductos y residuos (orujos), pas-
ando por la elaboracién de vinos. A modo de
resumen, se han realizado investigaciones
relativas a: composicion fendlica de uvas
y de vinos (aplicacion como criterio de
autenticidad y de trazabilidad); recuperacion
de variedades de uva minoritarias en peligro
de extincion; metodologias de vinificacion
con efectos en la composicién fendlica de
los vinos (cofermentaciones para aumentar
la  copigmentacion; hiperoxigenacion
de mostos para evitar pardeamientos en
vinos blancos; microoxigenacion y uso
de virutas como alternativa a la crianza
en barrica); propiedades saludables de la
composicion fendlica de los
vinos; aprovechamiento de
residuos vitivinicolas como
suplementos nutricionales.

La composicion fendlica
como criterio de autenticidad
y como estrategia para incre-
mentar el valor de nuestros
vinos y de otros subproductos vitivinicolas

La huella genética del ADN permite iden-
tificar de forma inequivoca una variedad de
uva, pero su aplicacion al vino no es posible
debido a la degradacion del ADN de la uva
por el alcohol y a la contaminacion por el ADN
vertido por los microorganismos (levaduras,
y eventualmente bacterias) empleados en su
elaboracién. La produccién de compuestos
fendlicos en la uva estd regulada a nivel
genético, por lo que los llamados perfiles
de compuestos fendlicos (las proporciones
relativas en que se encuentran cada uno de
los compuestos fendlicos de un tipo) pueden
ser caracteristicos de una variedad de uva.
Como estos compuestos fendlicos pasan al
vino, los perfiles de compuestos fendlicos
pueden usarse como criterio de autenticidad
varietal también en el vino, con las légicas
limitaciones que impone la transformacién
que sufren estos compuestos en el vino y que
el vino sea monovarietal. En el caso de uvas
y vinos tintos, pueden usarse los perfiles de
antocianos, mientras que en el caso de las

D
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uvas y vinos blancos, al no existir antocianos,
pueden utilizarse los perfiles de flavonoles.
Estos ultimos también son aplicables a uvas
y vinos tintos, complementando el uso de
perfles de antocianos. En las Figuras 2
y 3 se muestran algunos de estos perfiles
caracteristicos de variedades castellano-
manchegas.

Una segunda aplicacion de los compuestos
fendlicos se basa en la evolucion que los anto-
cianos de la uva sufren en el vino tinto durante
su envejecimiento. En la Figura 4 se muestra
como los antocianos extraidos de la uva van
desapareciendo con el tiempo en un vino tinto
Cencibel, dando lugar a nuevos pigmentos,
por lo que el estudio de la cantidad en que
se encuentran ambos tipos de pigmentos (los
antocianos de la uva y los que se forman en
el vino a partir de ellos) permite determinar
de forma aproximada la edad de un vino tinto.
También es posible identificar vinos envejeci-
dos que han sido refrescados con vinos
jovenes. Los andlisis de antocianos del vino
(la OIV tiene un método oficial de andlisis por
cromatografia HPLC) estén siendo empleados
en algunos paises que son grandes importa-
dores de vino, y los resultados obtenidos ya se
estan utilizando como pruebas analiticas para
rechazar ciertas partidas de vino por la no cor-
respondencia entre la composicion antocianica
del vino tinto con la edad declarada de éste.

Por otro lado, el estudio de la composicion
fendlica de nuestros vinos nos ofrece nuevas
estrategias con las que intentar incrementar
el valor de nuestro producto en un mercado
tan globalizado como el vinicola. Mucho se
ha escrito sobre las propiedades y el conte-
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Figura 2. Perfiles de antocianos, obtenidos por cromatografia HPLC (deteccion a 520 nm),
caracteristicos de distintas variedades de uva tinta. Las diferencias afectan a la proporcion en que
se encuentran cada uno de los cinco antocianos (picos cromatograficos) dentro de cada tipo de
antocianos (no acilados, acetilados y cumaroilados), asi como a la relacion en que se encuentran
los antocianos no acilados frente a los acilados (acetilados y cumaroilados).

nido en cierto tipo de compuestos fendlicos
a los que se han atribuido propiedades
casi milagrosas. Quizas el paradigma lo
constituye el resveratrol, que es producido por
la uva para protegerse de ataques fngicos.
Por ello, los vinos con mayor contenido en
resveratrol habitualmente proceden de climas
humedos, cuyas condiciones para el desarrollo
de hongos son mas apropiadas y la vid neces-

ita protegerse en mayor medida. En nuestra
tierra cabe esperar vinos con un contenido
en resveratrol mas bien medio-bajo, dada la
sequedad de nuestro clima que permite que
los ataques flingicos no sean muy habituales.
Pero otra caracteristica de nuestro clima es
la abundancia de horas de iluminacion solar,
y este factor incrementa el contenido en otro
tipo de compuestos fendlicos, los flavonoles,
que en la uva actian a modo de filtro de
la radiacion UV de la luz solar que podria
dafar el material genético de la vid. Nuestros
estudios han demostrado que los flavonoles
estabilizan el color en los vinos tintos y aumen-
tan la tasa de extraccion de color de la uva al
vino. Los flavonoles son ademés compuestos
fendlicos con una alta capacidad antioxidante,
asociada a efectos positivos sobre la salud, y
en estudios que hemos realizado también han
demostrado eficacia evitando la proliferacion
de células tumorales “in vitro”. Los flavonoles
son unos compuestos fendlicos del vino muy
poco estudiados y son escasos los datos de
composicion en flavonoles de vinos de otras
zonas. Variedades autéctonas como Cencibel
0 Garnacha Tintorera, y foraneas como Syrah
0 Petit Verdot, son las de mayor contenido en
flavonoles entre las estudiadas.
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Figura 3. Perfiles de flavonoles, obtenidos por Figura 4. Perfiles de antocianos, obtenidos por cromatografia HPLC (deteccion a 520 nm), de vinos
cromatografia HPLC (deteccion a 360 nm), caracteristicos tintos Cencibel de diferente edad. Los antocianos procedentes de la uva (dp-3-glc, cy-3-glc, pt-3-glc,
de variedades de uvas tintas y blancas. En las variedades pn-3-glc, mv-3-glc, mv-3-acglc, pn-3-cmglc y mv-3-cmglc) van desapareciendo al irse transformando
de uva blanca no aparecen derivados del tipo miricetina, en nuevos pigmentos, de tipo polimérico (mv-3-glc-cat y “montana” que deforma la linea base entre
laricitrina y siringetina. los minutos 10-35 del cromatograma) y piranoantociano (vitisina A, mv-3-glc-4-VC y mv-3-glc-4-VP).

Por Ultimo, dado que la tasa de
extraccion de compuestos fendlicos
de la uva durante la elaboracién del
vino es relativamente baja, los orujos
residuales aun contienen gran cantidad

El estudio de la composicion fendlica
de nuestros vinos ofrece nuevas
estrategias con las que aumentar
el valor de nuestros vinos

puedan tener (antocianos como
colorantes alimentarios, flavonoles
como complementos nutricionales
con propiedades antioxidantes, etc.).
En este sentido, el estudio de la

de compuestos fendlicos. Otra forma de

incrementar el valor de nuestra produccion
vitivinicola consistiria en usos alternativos o
complementarios de los orujos (ademas de la
destilacion o la obtencion de acido tartarico o
aceite de semilla de uva), como la preparacion

de extractos ricos en compuestos fendlicos.
Nuestro grupo estd trabajando en el control de
las condiciones de operacién para conseguir
extractos de composicién fendlica definida
que permitan diversificar los usos que éstos

composicién fendlica de variedades
autdctonas de uvas que son minoritarias y
estan en peligro de extincion, también se ha
encaminado a estos posibles usos ya que en
algunos casos se han encontrado variedades
con una composicion fendlica muy singular.
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Maridaje de platos y vinos, un arte en alza

Marisco,
el lujo del Mar (XIV)

n nuestro recorrido por el maridaje
de platos y vinos, hemos topado
con una de las exquisiteces menos
discutida y mas indiscutible: el
marisco. Aunque no es tolerado por todos los
estdbmagos -y mucho menos por todos los
bolsillos-, creemos que deben desmitificarse
de una vez ambos aspectos. Los excesos
son siempre perjudiciales, tanto para el
organismo, como para la cuenta corriente, pero
hay tantas variedades y precios de marisco
-fresco o congelado-, que es un placer al que
no debemos sustraernos de vez en cuando.

¢ Fruto del mar? Hermosa y acer-
tada perifrasis para la ‘cosecha’ que
el mar nos ofrece. Los moluscos y
crustaceos constituyen desde siempre
uno de los temas culinarios preferidos,
tanto si se trata de los mas ilustres
(bogavante, ostra y langosta, simbolos
del lujo y la buena vida), como si nos
referimos a los més populares y asequibles
(gambas, cangrejos y almejas). Su correcta
preparacion, sencilla y refinada, ha supuesto
un desafio para el cocinero profesional y el
gourmet aficionado.

Segun el Diccionario de la Real Academia
de la Lengua, ‘marisco’ es un sustantivo
derivado del latin ‘mare-maris’, es decir,
mar. Y se denomina marisco a los animales
marinos invertebrados, y muy especialmente
a los crustaceos y moluscos comestibles,
porque para Luis Villaverde Rey, uno de los
gallegos que mejor lo estudiaron “el marisco
tiene que ser necesariamente comestible”.
También el DRAE define la ‘mariscada’ como
una comida constituida principalmente por
marisco abundante y variado.

o)
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Joaquin Muiioz Coronel
Academia de Gastronomia de Castilla-La Mancha

Para Jorge Victor Sueiro, que se ocup6
de este tema hace una treintena de afios,
un pueblo tan abundante en ‘frutos de mar,
antiguamente habia considerado como
‘mariscos’, exclusivamente a las especies
de ‘concha y caparazon’. Pero la realidad
es hay que incluir también a los ‘blandos
y tegumentosos’, como el calamar y sus
parientes. Tal vez porque la naturaleza, que
ha sumido a los de concha y caparazdn
en su carcel calcarea, ha querido dar a
otros hermanos la libertad de movimientos
negada a aquéllos.

La relacion de mariscos
existentes en las aguas espanolas
oscila entre las 38 y las 53
especies, segun los especialistas

Pero entonces, ¢donde incluir a los ‘can-
grejos de rio’? ¢Son marisco? Si marisco
es ‘cualquier animal marino’, los cangrejos
de rio no lo son. Pero, a la vez, no dejan de
ser crustaceos, con fisiologia muy definida
en la linea de otros mariscos legitimos: se
parecen mucho al ‘santiaguifio’ galaico, un
palindrido, al igual que la langosta, a la
que también se asemeja el cangrejo de rio.
Ciertamente, este crustdceo es base en la
cocina castellana, y resulta indispensable
en la ‘bisque d'ecrevisses’ de los franceses.

VEAMOS UNA CLASIFICACION

o Crustaceo (del latin crusta, costra,
corteza), se aplica a los animales artrépo-
dos de respiracion branquial, con dos pares

de antenas, cubiertos generalmente de un
caparazén duro o flexible, y que tienen cierto
numero de patas dispuestas simétricamente.

* Molusco (del latin molluscus, blando,
mollar). Dicese de animales metazoos con
tegumentos blandos, de cuerpo no segmen-
tado en los adultos, desnudo o revestido de
concha, y con simetria bilateral, como la
linaza, el caracol y la jibia.

Pero en la busqueda de argumentaciones
en favor de la ampliacion de la ndmina de los
mariscos, nos encontramos con Mas Voces:

¢ Cefalépodo. Dicese de los moluscos
marinos que tienen el manto en forma de
saco con una abertura por la cual sale la
cabeza, y esta rodeada de tentaculos largos
a propdsito para la natacion y provistos de
ventosas; en general, carecen de concha
y segregan un liquido negruzco con que
enturbian el agua con objeto de ocultarse
(pulpo, argonauta, calamar...).

Pero la relacién de mariscos existentes
en las aguas espafiolas del Cantabrico,
Atlantico y Mediterraneo presenta ciertas
dificultades. Los tratadistas gallegos -los
que tienen mas especies a incluir en tan
sabrosa nédmina- incluyen desde 38 especies
(José Cornide) a las 53 de Luis Villaverde,
pasando por las 48 del profesor Monteagudo,
al que habria que descontarle tres, extrayen-
do de su catélogo la lamprea, la anguila y la
angula, que no responden a ninguna
de las exigencias de los moluscos y
crustaceos, que componen la gran
familia zooldgica de los mariscos.

Y el nimero se amplia mucho
al abandonar los mares gallegos, y
comprobar la existencia de mariscos
de alta calidad y otros sencillamente
estimables: bocas, langostinos, carabineros,
ddtiles de mar, canadillas, burgajos, cabrillas,
castafuelas, muergos, navajas, langostillos...
Las grandes bocas, de color cobrizo oscuro
y abundante y sabrosa encarnadura que
pueden tomarse en Huelva, son de sabor
parecido al de la prestigiosa chatka o can-
grejo ruso.

Estas bocas, son patas de cangrejos
que, como todos los crustaceos, poseen la
rara virtud de la ‘autotomia’, o capacidad
de regeneracion de sus patas mutiladas.
Asi, el animal puede escapar facilmente,
abandonando las que le convenga. Acaso
por esa razon los mariscadores onubenses,
gaditanos y malaguenos, se anticipen a los
propositos de los cangrejos que pescan,



arrancandoles sus pinzas para devolverlos a
la mar, donde les creceran de nuevo.

OTRA CLASIFICACION

Veamos otra clasificacion de mariscos que,
contando con los moluscos, incluye estos
tres grupos fundamentales:

* Bivalvos. Dotados de una doble
concha externa, y de entre los cuales
la ostra -espléndida y brillante pese a
su traje oscuro y rugoso- es la reina
indiscutible. Le siguen en poderio y
admiracion la Concha de Santiago o
Vieira, soberbia con sus dos valvas,
una plana y otra convexa; la Trufa de mar;
elegantisima con su concha finamente plisada;
la Navaja, sutil y picante en su fragil envoltura;
el rubio y exdtico Datil de mar; que increible-
mente excava por si mismo en las rocas su
refugio. Y también el Mejillén, que no consigue
superar en importancia a la almeja, mucho
mas refinada.

* Gasterdpodos. Que cuentan con una
sola concha externa, se arrastran por las rocas
o por el fondo del mar, y tienen un pie formado
por su masa de musculos ventrales. Como
el humilde y delicado Caracol marino, que
consigue mantenerse firme sobre los escollos
pulidos por las olas del mar. O la Lapa, pobre
y pequefia, pero que a veces asume unas
dimensiones tan importantes, que le permiten
reivindicar el ambicioso nombre de Lapa real.

* Cefalépodos. Desprovistos por el contra-
rio de concha externa alguna, aunque para
soportar su blando cuerpo disponen de un

tenue caparazén interior llamado hueso. He
ahi los Pulpos, Sepias, Calamares, que se
presentan juntos y alegremente amigos, sin
jerarquias notables, y sustancialmente iguales.
Sin embargo, el Erizo de mar -Unica especie
de equinodermos comestibles de Europa- es

Los vinos elaborados con
Chardonnay o los espumosos iran

bien con la mayoria de los mariscos,
especialmente con la langosta

hurafio y hostil, va siempre solo, y con su
redondo y espinoso envoltorio trata de prote-
gerse de todo y de todos.

CONCLUSION

Conocido algo més acerca de los molus-
cos y crustaceos, el entusiasmo del sibarita
por este antiguo manjar sigue siendo hoy
enorme. Tanto si hablamos del marisco
gallego -Unico en el mundo- como si de esas
deliciosas especies de los mares del Este y
del Sur de la peninsula. La velocidad de los
medios de transporte, y las sofisticadas formas
de conservacion en frio, han colocado a estas
especies marinas al alcance de nuestra mesa.
iY bien que lo sienten ellas!

La vida moderna, con su frenética carrera,
nos obliga a contar atentamente las calorias
que ingerimos. En cambio, con alivio y un poco
de melancolia aprendemos que los frutos del
mar, ricos en proteinas y carentes de grasas,
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son ideales para las dietas de

adelgazamiento. Pero veamos como
maridarlos. Pensamos habitualmente
#que los mariscos van bien con un vino
blanco, pero no siempre es asi: el maridaje
de mariscos y vinos depende de la forma de
coccion de estos frutos de mar. Los exper-
tos sostienen que el mejor maridaje es un
vino rosado o0 un tinto joven, que realzan los
sabores de los mariscos en el paladar, sin
opacarlos.

Los mariscos preparados en salsas rojas,
cazuelas o paellas es mejor combinarlos
con vinos rosados o tintos jovenes, de poca
afada y frescos. Los cocidos en salsa ligera
con mantequilla, leche o nata, van muy bien
con blancos de cuerpo como un Chardonnay
fermentado en barrica. Los mariscos a
la plancha, apenas cocidos, emparejan
bien con vinos blancos j6venes o vinos
rosados bien frios. Las ostras casan
muy bien con vinos espumosos secos
0 blancos de buen cuerpo y sabor. Los
mariscos cocidos en limén o naranja
maridan con vinos blancos de cuerpo o
vinos dulces.

La langosta, en elaboraciones sencillas o
con salsas a base de mantequilla, ird va bien
con un Chardonnay fermentado en barrica.
Las ostras encajan bien con vinos espumosos
secos. Los crustaceos casan bien con los
verdejos. Con el pulpo 'a feira' 0 a la Gallega,
tomaremos tintos jovenes poco tanicos y con
cierta acidez.

En el maridaje de vinos con mariscos de
armonias actuales, podriamos combinarlos
con un vino blanco meloso o vino espumoso.
La Ultima tendencia es servir el marisco con
blanco seco, blanco dulce, rosado seco y
espumoso. Claro, que éstos son unos conse-
jos generales, que es preciso llevar a la prac-
tica y valorar en el paladar, que sera el juez
final. En estos dias, pues, no olvide comprar
mariscos e intentar alguna audacia marisquera
en la mesa. Porque el marisco, ni es pecado, ni
engorda. (Préximo capitulo: Verduras).
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El grupo de jazz Larry Martin Band ofrece lo mejor de su repertorio

Noches de Vino y Musica
en Bodegas Naranjo

a unién entre vino y cultura se

volvid a poner de manifiesto el

pasado dia 12 de marzo en Carrion

de Calatrava (Ciudad Real), donde
se organizé la segunda edicion de las
Noches de Bodegas Naranjo.

En esta ocasion, la solidez del grupo
Larry Martin Band, uno de los principales
referentes del jazz-blues en nuestro pais,
unida a las ganas de divertirse del publico,
que llend la magnifica y entrafiable sala
enoturista, convirtid anoche el primero de
los conciertos de “Las noches de Bodegas
Naranjo” en un preludio de la primavera, de
gozo, musica, baile y, sobre todo, buen vino.

Posteriormente, ya en abril, la bodega
contdé con una nueva actuacion del can-
tautor gaditano Javier Ruibal.

XVIII Concurso
'Vinos de Cuenca’

de Cuenca” organizado por la Diputacion Provincia el pasado dia 11 de
marzo en el Hotel “Cueva del Fraile” de la capital conquense.

Entre los premiados estuvieron la Cooperativa “Nuestra Sefiora de
Manjavacas” de Mota del Cuervo que se llevo el primer premio en blancos y el
primero en presentacion, y la Coop. San Isidro Labrador de Las Pedrofieras,
que cosechd el segundo premio en blancos y el segundo en presentacion. Por
su parte, la Cooperativa “Nuestra Sefiora de Rus” de San Clemente recogi6 el
tercer premio en rosados.

l ' n total de 117 vinos participaron este afio en el XVIII concurso “Vinos
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Imagenes de las reuniones que Agroseguro mantuvo en Espaha con sus clientes.

AGROSEGURO

Conferencia internacional sobre 'La gestion de riesgos y crisis en el seguro agrario'

Agroseguro retne a los tomadores
de seguro manchegos

a Conferencia Internacional “La

Gestién de Riesgos y Crisis en el

seguro agrario” desarrollada en

Madrid durante los dias 15, 16 y 17
de marzo de 2010, constituyd un foro multina-
cional que ha posibilitado el encuentro y debate
entre representantes de Gobiernos de muy
diferentes paises, de distintas instituciones
y organizaciones, tanto internacionales
como espafiolas interesadas en la gestion
de los riesgos y crisis que afectan al sector
agrario.

Mediante las sesiones de trabajo
desarrolladas en la Conferencia, que conté
con una participacién de mas de 600
técnicos y especialistas de 40 naciones,
se procedio a la puesta en comin de
las experiencias disponibles en muy

Durante los dias 15, 16 y 17
de marzo se celebré un foro
multinacional que ha hecho

posible que se analicen la
crisis del sector agrario

diversos paises y permitid conocer las
orientaciones hacia donde se dirigen las
politicas nacionales y multinacionales en
esta materia. Sin duda, la Conferencia
ha servido de impulso para la puesta en
marcha de actuaciones que contribuyan
a mejorar la proteccion del sector agrario.
Y, aunque no existe unanimidad entre los
distintos paises sobre la conveniencia de
la participacion publica en la aplicacion

de los modelos aseguradores, las
experiencias disponibles ponen
de manifiesto que los modelos
mas desarrollados se alcanzan
cuando dicha participacion existe,
dentro de ciertos limites. Siendo,
en cualquier caso, necesario
definir la naturaleza y el alcance
de dicha participacion.
Enotroordende cosas,comentarque, eldia
11 de marzo, representantes de la Agrupacion
Espafola de Entidades Aseguradoras
de los Seguros Agrarios Combinados,
S.A.  (AGROSEGURO)  ofrecieron
una charla sobre “Seguros Combinados de
Uva de Vino” en la sede de la Interprofesion
del C.R.D.O. La Mancha en Alcazar de San
Juan (Ciudad Real).
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Las cooperativas
concentran un gran
porcentaje de la
produccion de vino en

Castilla-La Mancha.

El presidente autonémico aposto por la internacionaliazcion de los vinos de la region

Barreda visita la SAT COLOMAN

| pasado dia 29 de marzo, el

presidente  autonémico  de

Castilla-La Mancha, José Maria

Barreda, visit6 la Sociedad Agraria
de Transformacion COLOMAN de Pedro
Mufoz (Ciudad Real), que cuenta con 425
socios que cultivan unas 4.000 hectareas
de vifiedo.

Barreda, que también una breve reunion
con otros grupos vitivinicolas de la citada
localidad, como la Cooperativa Agraria San
Isidro, acudié acompafado por del con-
sejero de Agricultura, José Luis Martinez
Guijarro, y apost6 por la internacionalizacion
de las bodegas manchegas ante la grave
crisis econdmicas que estd viviendo este
sector clave para la economia regional.
Mercados como Rusia, Estados Unidos,
China o todo el sudeste asiatico pueden
y deben ser claves para el desarrollo de
nuestra vitivinicultura, que ya ha superado
situaciones dificiles anteriormente.

El presidente autondmico también
animé a las fusiones entre cooperativas,
que hiciesen que éstas pudiesen afrontar
con mayores garantias de éxito grandes
proyectos comerciales e incluso industriales,

€
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Los viticultores pedroteios expusieron su situacion a Barreda.

abriendo incluso la posibilidad a que estas
empresas invirtiesen en sectores de futuro,
como lo son las energias renovables.

Por su parte, el presidente de la S.A.T.
COLOMAN, Francisco Zarco , expuso al
presidente la necesidad de que los pro-
ductores manchegos sean los receptores y

principales beneficiarios de la mayor parte
de los fondos europeos procedentes de la
OCM, ya que no en vano han sido ellos
los que han generado los derechos que
han hecho posible que haya una parte
importante del presupuesto comunitario que
venga a nuestro pais.
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L.@s vinos

la D.O. 'La Mancha'

con enorme éxito en el AVE Madr1

de la afada 2009, que tuvo lugar el pasado mes de

diciembre en la Estacion de Atocha de Madrid, el Consejo
Regulador de la Denominacién de Origen La Mancha ha intensificado
su labor de promocidn en los trenes de la linea de alta velocidad AVE
Madrid-Sevilla ofreciendo durante una semana una degustacion de
vinos blancos y tintos jovenes de las variedades Airén y Tempranillo,
respectivamente, que son los dos tipos de uva mas abundantes, no
solo en Castilla-La Mancha, sino en toda Espania.

C omo complemento a la presentacion de sus vinos jévenes

Segun los datos ofrecidos por COMFERSA (Comercial de
Ferrocarril, S.A.), la aceptacion de los vinos de la Denominacion de
Origen “La Mancha” entre los pasajeros de de la citada linea de tren
ha sido enormemente positiva, ya que de las 5.460 degustaciones
ofrecidas (3.600 de vino blanco y 1.860 de vino tinto) el 86,66 por
ciento de los pasajeros se mostraron encantados con el vino probado
(el 85,71 % en el caso de los vinos blancos y el 88,57 %), por lo que
el Consejo Regulador tiene previsto repetir acciones de este tipo en
un futuro.

Dias de Vino

y ... Trufas

Gastrondmica de la Trufa de Molina de Aragon,

colaborando con la tapa presentada por los vecinos
de Pinilla de Molina, la cual se marid6 con el vino tinto joven
tempranillo de la Denominacion de Origen La Mancha.

La citada Feria Gastrondmica de la Trufa de Molina de
Aragon fue todo un éxito de publico y el vino manchego
también fue enormemente valorado por los asistentes en una
jornada festiva en la que la tapa ganadora fue la presentada
por el restaurante El Doncel de Sigiienza.

EI Consejo Regulador participé en la | Feria

z
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[loS vinos de 'La
con los Jovenes

Edicion de los Premios Nacionales a la Moda para Nuevos  ble trayectoria profesional. De hecho, su desfile final fue cerrado
Disefiadores que convoca Ande, cuyo marco elegido enesta  por las ultimas cuatro Miss Espafia, contando también con la presen-
ocasion fue la Central de Disefio del Antiguo Matadero de Madrid. cia de Maria Zurita y Maria Palacios. Al final de cada una de las galas
El evento se prolongé a lo largo de cuatro dias bajo el slogan  se ofrecid a los presentes una degustacién de vinos manchegos, que
“Perfect Profile” y culminé con un merecido homenaje al maestro Elio  tuvieron muy buena aceptacion por parte del publico asistente.

l ' n afio mas los vinos de la D.O. La Mancha arroparon ala XX  Berhanyer por su impeca-

Catas
comentadas

IES Eladio Cabafiero de Tomelloso

(Ciudad Real) organiz6 una cata
comentada que fue impartida por Alfonso
Gonzélez, técnico del Instituto de la Vifa y
el Vino de Tomelloso y en la que se degus-
taron vinos ofrecidos por la Interprofesion
del C.R.D.0. La Mancha, una institucion que
considera prioritario el fomento de la Cultura
del Vino a través de la organizacion de actos
de estas caracteristicas. De hecho, en las
dos primeras semanas de marzo también se
ofrecié una cata comentada a los alumnos
del Taller de Empleo Villacahas Actua, depen-
diente de la Diputacion Provincial de Toledo.

La Asociacion de Madres y Padres del
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Los colaboradores de la revista probaron 300 vinos de la D.O. 'La Mancha'

Cata de vinos manchegos
para la Guia Peiiin

0s colaboradores de la Guia

Pefiin de los Vinos de Espafa
acudieron los pasados dias 3

y 4 de marzo por la sede del
C.R.D.O. La Mancha, donde cataron
alrededor de 300 vinos de diferentes
variedades acogidas, remitidos por
unas alrededor de 60 bodegas distintas.
Los catadores, Maite Corsin y Javier
Luego, destacaron la diversidad actual de
La Mancha, sorprendiéndose por la buena
evolucion que han tenido algunas varietales
en esta zona, como pueden ser la Merlot 0
la Syrah, en tintos, o la Sauvignon Blanc y la

(D)
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Los colaboradores de Pehin
acudieron los pasados dias
3y 4 de marzo a la sede del
Consejo, donde probaron 300 vinos

Chardonnay, en blancos.

Los tintos jévenes y con crianzas cortas
fueron muy elogiados por su intensidad
aromatica, frescor y estructura, mientras
que en lo referente a la Airén, destacé la
mejora de su potencial aromatico, algo que
se viene produciendo desde hace unos

Los catadores de esta
prestigiosa gufa acuden
cada aho a la sede del

Consejo Regulador.

afos, y que es muy positivo tanto
para su elaboracién como monova-
rietal como para la realizacion de
coupages que una excelente
relacion calidad-precio.

Hay que tener en cuenta que la
vendimia de 2009 se adelanto sus-
tancialmente con respecto a otros afios en lo
referente a las variedades tempranas, debido
fundamentalmente a la intensa sequia del
verano, pero no sucedio lo mismo con la
Airén, que aguantd estoicamente las altas
temperaturas y tuvo un ciclo de maduracion
similar al de otros afios.
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El Origen del Vino

£A MANCHA , origen de grandes suenos
Tierra de los mayores viiiedos de Espana
los que reciben mejores cuidados.

Lugar donde sin prisa se doran las uvas
Inspiracion que crea vinos sorprendentes, llenos de matices.
Tintos, blancos, rosados y espumosos.

Vinos que llegan a todos.

LAMANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN

= 1 ;
L ARl commo  cemmen ?
< s BEEPANA e ML Y AR )
T i g Castilla-La Mancha

e e -2 Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural: Europa invierte en las zonas rurales

Consejo Regulador D.O. La Mancha

Av. Criptana, 73 / 13600 Alcazar de San Juan (Ciudad Real)
Tel. +34 926 541 523 / Fax +34 926 588 040 / www. lamanchado.es
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