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ANO III

“BAJAR LA

Es una frase cologuial habitual en nuestro idioma dar a entender, con la
expresion qgue titula hoy el acostumbrado comentario editorial de esta pri-
mera pagina de Consejo Abierto, que ha disminuido el calor v el esfuerzo,
o que la desidia, la apatia y la rutina se han impuesto a la ilusién v al
trabajo.

Puede ocurrir también que la labor callada se confunda con haber baja-
do la guardia, o quiza el desconocimiento del quehacer diario v cotidiano,
lo cierto es que el fuerte ntmo que se impuso este Consejo Regulador,
para afrontar el reto de la dificil situacidn que vive —casi en estado perma-
nente— la comercializacion de los vinos de calidad, continia cubriendo
etapas dentro de un meditado plan global de trabajo que en su dia se
establecié para cuatro anos. Otra cuestion diferente es si los planteamien-
tos v necesidades de dicho plan encuentran el necesario apoyo en las
Instituciones a las que se acude en solicitud de ayudas v colaboracién.

La dimension del plan de actuacio-
nes establecido, por la ambicion de
sus contenidos, hace necesario para su
cumplimiento que concurran en su
realizacion una serie de Instituciones y
Entidades que no siempre aciertan a
comprender |a trascendencia que tiene
¢l momento presente para la implanta-
cion definitiva de nuestros vinos acogi-
dos. aungue las muy recientes estadfs-
ticas facilitadas por el INDO muestran
bien a las claras y sin ningin género
de dudas que los vinos acogidos a
nuestra Denominacién figuran entre
los primeros tanto por su volumen de
comercializacidn como por sus cifras
de exportacion. Desde el Consejo se
estd sensibilizando a dichos Organis-
mos para establecer nuevos acuerdos de colaboracion por los que veni-
mos trabajando desde hace tiempo.

Buena prueba de ese esfuerzo diario y de que se trabaja de acuerdo a
unos planes previos establecidos y no a improvisaciones sucesivas de cada
momento, son los recientes acuerdos de colaboracién firmados, el primero
de ellos con Agrobanesto. que ha renovado el compromiso ya adquirido
el afno anterior mediante el cual nuestro boletin de comunicacién “Consejo
Abierto” continuara difundiendo sus 25.000 ejemplares por nimero edita-
do a otros tantos receptores en sus propios domicilios. Ademds se trata de
un convenio abierto de colaboracién para la convocatoria de Jornadas
Técnicas, Misiones Comerciales y otros apoyos precisos a la politica esta-
blecida por el Consejo.

Con la Diputacion de Cuenca, v mas concretamente con su departa-
mento especializado como es el Patronato de Promocién Econémica, se
ha llegado a un acuerdo para acudir a la feria de Anuga que es la mas
inmediata en el calendario exterior, ademas a la regional de Tarancon,

GUARDIA”

Con el Patronato de Intereses Provinciales de la Diputacion de Ciudad
Real es inminente la renovacién de un convenio mas amplio que el firma-
do el afio pasado. Estos mismos planteamientos de colaboracién van a ser
trasladados a las diferentes Cdmaras de Comercio provinciales, piezas cla-
ve, decisivas dentro del aludido plan global de actuaciones con el que el
Consejo Regulador intentara potenciar al maximo el plan de promacién,

Proyectos que unidos a otras iniciativas, como el reciente consorcio
creado por distintas cooperativas acogidas a nuestra Denominacién con
vistas a dar un fuerte impulso-a la comercializacién de sus vinos, denotan
el dinamismo vy la inquietud con las que en “La Mancha" se esta afrontando
el momento dificil del Mercado Unico, aunque, desgraciadamente, no to-
das las bodegas o cooperativas participan ni comparten unos planteamien-
tos con los que este Consejo Regulador trata de sensibilizarlas y de poner-
las en guardia para que sean competitivas v le rentabilicen al esforzado
agricultor su duro trabajo.

En este nuevo orden de cosas, en el
de afrontrar con realismo las necesida-
des mas evidentes, la Comisidn de Re-
glamento estudia actualmente una
adecuacion mas racional de nuestra
Zona de Produccién en cuanto a su di-
mensién. Medida sin duda trascenden-
te y dificil, pero necesaria, que precisa
de un alto grado de racionalidad y de
sentido practico de la realidad, por lo
que cualquier alteracion del actual
contorno geografico ha de ser muy
meditada, ponderarla v evaluarla con
las ideas muy claras, pero también con

Comision de Reglamento que quiza
muchos desconozcan que hace ya mds
de 2 afios presentd al Pleno de Consejo la actualizacién v renovacion del
Reglamento de nuestro Consejo Regulador, medida muy necesaria y con
la que este Consejo se adelantd a otros. Tras un complejo proceso de
trabajo de dicha Comisidn, avalado por el propio Pleno de Consejo, se
di6 forma a un Reglamento moderno v eficaz para la hora presente y para
el futuro, necesario y actualizado en sus conceptos bésicos, redactado con
sentido practico y con visidn de futuro. Enviado a los Organismos precep-
tivos para su aprobacién —INDO y Consejeria de Agricultura— dicho Re-
glamento atn aguarda la decisién para su ratificacién, trdmite ajeno a la
voluntad de este Consejo.

Sin propoésito de ser exhaustivos, se evidencia la labor de trabajo y la
voluntad de Consejo Regulador que no baja la guardia. Otra cuestién es
si cuenta con el d&nimo sincero de colaboracién de Instituciones obligadas
a apovarld decididamente, en lugar de distraerlo, confundirlo o ignorarlo.

FOTO: Paisaje manchego por B. Palencia
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GASTRONOMIA Y BEBIDA

El saber combinar‘ platos y vinos es un arte y
el saber degustarlos un placer.

Por MIGUEL ESPADAS

Coincido con quienes dicen que el vino, ju-
gueton v travieso, amante del placer v la aventu-
ra no acepta la solteria, haciendo gala con osten-
sible v probada vocacion de unirse en matrimo-
nio con la comida y, en perfecta armonia satisfa-
cer el estémago de los comensales aunque. en
algunos casos, refildos estan plato y botella por-
que, sencillamente, no casan.

De ahi, gue auténtico deleite serd el saber
compaginar vino y comida para que su matrimo-
nio esté bien avenido, La sensibilidad del comen-
sal v el buen gusto, tienen aqui la palabra.

Muchos que ni saben, ni huelen, ni entienden,
ni guieren beber vino, haciendo de ello un pruri-
to social, olvidan la pureza de ese vino divino,
honesto, viril, sincero, noble y leal companero
de mesa y mantel, de amena charla y presente
en la dieta alimenticia de larga tradicién humanis-
ta, cristiana v campesina, Nosotros, aparte de
ofras razones sustentadas por la ciencia médica
que considera al vino como una de las bebidas
naturales mas equilibrada v completa que existe
en nuestro planeta, lo bebemos en la mesa para
evitar un adulterio gastronémico y que la comida
pierda su encanto.

En los tiempos que corremos, los gastrénomos
estudian al detalle los vinos que han de acompa-
fiar a cada plato, dandoles a cada uno su oportu-
no momento de consumo.

El servicio de los vinos a la hora del yantar,
podria resumirse diciendo que seria imperdona-
ble servir un vino blanco a la hora de los fiam-
bres que armonizan perfectamente con el tinto o
el rosado y si presentarlo cuando lleguen los pes-
cados. El blanco semidulce va bien a los maris-
cos, el tinto para la camne y los huevos y el dulce
para los postres azucarados v otras golosinas. Ni
unos ni otros casaran con los escabechados, las
ensaladas o los gazpachos, pues los dcidos o vi-
nagres con los que estan aderezados adormece-
ran nuestro paladar impidiendo saborear el vino,

Mi consejo final:

| - Entre beber agua o vino,  FPor mas vueltas que le des,
no cometas desatino. el agua solo nos sirve
Tira el agua, bebe vino.  para lavamos los pies,
v si vuelves a beber vaungue pura en el reguero
haz igual, pero al revés:  transparente y cristalino
bébete primerc el vino  se presta, de enero & enero,
v tira el agua después. a que «bauticens el vino

el Cura vy el tabermero

Pese a estas consideraciones, como los vinos
tienen una infinidad de matices, es logico asignar
a cada uno el plato mas idéneo, siempre con las
debidas licencias por aquello de que sobre gustos
no hay nada escrito.

Lo mas usual es que en la comida se elija pri-
mero el mend v después los vinos en consonan-
cia con los platos, aungue al decir de algunos |
gastronomaos, a los que asiste razon, es preferible |
elegir los platos en funcidn de los vinos v no al |
revés como se hace habitualmente, va que en |
muiltiples ocasiones merecen un mayor protago-
nismo porque cuando llegan a la mesa tienen
una calidad excepcional v su proceso de elabora-
cién, cuidados y crianza supone un costo supe-
rior al de un plato exquisito.

DICCIONARIO DEL VINO
VOCES POPULARES (Continuacion)

navaja (de punta cortada): La albacetena despunta-
da que se usa para injertar,

nube: Aplicase al vino que no estd completamente
clarificade.

nuégado: Diversion bulliciosa, bebiendo vinos v lico-
res. «... La noche del siete era de traca v nuéga-
dos.»

onceja: Dicese en La Roda (Albacete), por lo comiin
para indicar irénicamente que uno ha bebido cuer-
va con exceso, La voz onceja, diminutivo de onza,
es usada para calibrar la cantidad de cuerva bebi-
da. «Solamente llegué a beberme seis oncejass.

oncete: Pequena hoz o cuchilla para cortar la uva.

paloma: Bebida refrescante que se compone de agua,
anis seco y azucar,

pampana: Hoja de la cepa.

para: Brazo de la cepa de donde se forman los pulga-
res.

peales: Calcetin o trozo de lona que se utiliza para
liar en el pie junto con la albarca.

pedocochino: Olor a sulfhidrico.

pellejo: Envase de piel de cabra, recipiente para
transportar v conservar el fino.

perol: Sartén grande con patas v asas, usada en la

Al sabor peculiar de la variada cocina manche-
ga vamos a cenimos, incorporando a ella la di-
versidad de aromas o el bouquet de nuestros vi-
nos para deleite de cuantos cultivan nuestra tradi-
cidn culinaria que conlleva el incomparable arte
de saber beber, saber comer y asi, saber vivir.
Que son dos dias,

De las muchas normas dadas, oidas de viva
voz o leidas en innumerables publicaciones, ele-
gimos las recomendadas por nuestro Consejo
Regulador en las que, por ser magistrales, dedu-
cira el despierto lector que yo no puse ni arte ni sendimia;
parte. Ellas serviran de gufa vy ensefianza, perra: Perrada.

2 Consejo Abierto
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PREMIOS PARA NUESTROS VINOS

Es esta la pagina que mas nos gusta redactar de Consejo Abierto. Nuestro habitual “Panel de
Cata” no es mas que un “noticiero de buenas noticias” y nos sentimos orgullosos de hacerlo,
puesto que en ¢l se trasunta, nimero a numero, el resultado de los esfuerzos que nuestros
hombres del vino hacen por la D.O. La Mancha y su renombre. :

V CATA-CONCURSO DE VINOS JOVENES

Celebrada por la Union Espanola de Catadores (UEC).

Sobre un total de 12 vinos seleccionados, entre los de mayor prestigio de la produccién nacional, recibieron premios nuestros
VINOSs:

,! = " LA MANCHﬁ: S
f{;.’@(‘i»;,_‘a: 13% vm Coss Govcdili
VINO TINTO JOVEN | ROBLTIAT NTTA SFA. 01 L2 CAREEA 5 GO0
&W”;:é*fg: .:1 QC:': :’fﬂif- f_‘:L J{n\ TN I : : “J
Castlllo de Alhambra Zagarron Casa Gualda
VINICOLA DE CASTILLA N. 5. MANJAVACAS N. S. de la CABEZA
Tinto Joven Tinto Joven ' Tinto Joven
Medalla de Oro Medalla de Bronce Premio Nueva Marca

Importante colocaciéon en el ranking de la revista britdanica The Winter Wine Club, edita-
da por David Rowe; Medalla de Plata en el Gran Selecciéon 91 de vinos de Castilla-La
Mancha y puesto de “entre los 100 mejores de Espana”, de la revista Club de Gourmets,
para ARBOLES DE CASTILLEJO 83, de las Bodegas Torres Filoso.

Ficl, 2.5 % Vol

. 4
-
e
: OREES FILOSH =
Uizane v L u-{.‘ulm
[t Ll = ] ~

The Wmler Wme Club: entre lgs 12 mejores
Seleccion 91, de Castilla-La Mancha: Medalla de Plata
Club de Gourmets; entre los 100 mejores de Espana.

Premios para los que trabajan con ahinco, en la tarea dificil de convertir la uva en bebida
para elegidos.

Consejo Abierto 3
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“...No se plantearan a La Mancha, mas problemas de los que ya tiene superados”.

YRAVEDRA LLOPIS, CONSEJERO
TECNICO DEL INDO, PUEDE SER EL
FUTURO PRESIDENTE DE LA OIV

El Consejero Técnico del INDO es

Pregunta: Conozco, a través de los senores
Pavlenko v Tinlot, Presidente v Secretario, res-
pectivamente, de la OIV, que Ud. sera el préxi-
mo Presidente de dicha institucion. (/Qué hay de
cierto en ello?

Respuesta: Es cierto que el MAPA, me ha
presentado como candidato a la Presidencia de
la OIV, cuya eleccion tendra lugar en el mes de
septiembre proximo. Espero un amplio apoyo,
tanto de las delegaciones de los paises miembros
de la CEE, como de los demas paises integrados
en la OIV.

P.—Hasta ahora, la OIV ha mantenido cierto
tipo de controversias con la CEE. La mayoria de
las veces, las mismas. han tenido justificaciones-
de gran fondo v peso. jPuede explicarme los
motivos de esas diferencias de criterios?

R.—La OIV fue fundada en 1924, con unos
objetivos precisos de proteccion de las intereses
viticolas, la mejora del mercado internacional del
vino, el fomento de los trabajos técnicos o cienti-
ficos relativos a la viticultura, a la enologia v, pos-
teriormente, a la economia de este sector. Velar,
asimismo, por la pureza v autenticidad de los

entr

por C jo Abierto

productos viticolas, colaborar en la represién del
fraude v de la concurrencia desleal v promover
la proteccion de las Denominaciones de Origen

La CEE se creé en el ario 1957, con unos ob-
jetivos referentes a la agricultura de cardcter mu-
cho mds general. La colaboracién de la OIV con
la CEE es muy estrecha v fructifera y las defini-
ciones de los diferentes tipos de vinos, las practi-
cas enoldgicas que autorizan ambas instituciones,
son coincidentes. Tanto para la OIV como
para la CEE “el vino es la bebida obtenida
exclusivamente por la fermentacion alcohd-
lica de la uva o del mosto de uva”.

P.—Bien, pero si es cierto que la definicion de
vino es esa, la de producto obtenido por la fer-
mentacion de la uva o sus mostos, ;pueden lla-
marse vinos los obtenidos a través de la chaptali-
zacidn con azdcares distintos a los derivados de
la uva? 3

R.—Efectivamente, este es un tema de la ma-
vor trascendencia técnica v economica. La CEE
permite la chaptalizacion para aumentar el grado
alcohdlico de los vinos v suplir la insuficiencia de
maduracion de la uva. Esta autorizacion de los
estados miembros, esta supeditada a que las con-

diciones climaticas hagan necesaria esta opera-
cion. Sin embargo, la chaptalizacién en Europa,
se ha convertido en una prdctica constante en
todas las camparnas viticolas v ademas es dificil
el conirol de las cantidades efectivas de azicar
afadido, es decir la comprobacidn de gue se
ajustan a los limites que establece el R. (CEE)
822/87

La OV tolera el enriquecimiento. pero no ha
llegado a establecer una verdadera reglamenta-
cién de esta practica. Este es un tema de per-
manente actualidad, tanto en la OIV, donde
comienza a discutirse el tema con valentia,
como en el seno de la CEE, esperdndose
que de forma inmediata, la Comision pre-
sente el estudio que tiene recomendado so-
bre esta materia.

P.—Puedo asegurarle y usted lo sabe, que el
viticultor espariol no esta preocupado por la pro-
duccién de sacarosa que tiene Alemania, pero si
lo estd por los excedentes vinicos comunitarios
de los que no debe hacerse cargo. Si se analizan
las cosas desde otro punto de vista, los culpables
de los excedentes no seriamos los espanoles. El
promedio de plantacion en La Mancha, por
ejemplo, que es la region a la que se culpa de la
mayoria de los excedentes, es de 1600-1800 ce-
pas por hectarea. Asimismo, el rendimiento por
hectarea es minimo. Si comparamos superficies,
producciones, obtencion de grado alcohdlico
con productos no vinicos, etc., de algunas partes
del norte de Francia, que es precisamente donde
esta permitida la chaptalizacién, otro gallo canta-
ria. Resulta evidente que se estd elaborando un
producto gue es totalmente falso. Si se analizaran
desde ese punto de vista nuestros excedentes, los
mismos tal vez no serian tales...

R.—5u punto de vista es totalmente correcto
v puedo decirle que la delegacién espaniola en
ambos organismos, y el propio INDO, siempre
han mantenido esta actitud.

El empleo de sacarosa tinicamente puede en-
contrar justificacion para suplir condiciones me-
teoroldgicas adversas, pero no de forma perma-
nente, sino en anos particulares muy desfavora-
bles para la viticultura v con una frecuencia limi-
tada. Si se tratase de una necesidad constante
podria deducirse que el vinedo no esta correcta-
mente situado, es decir que estd fuera de su habi-
tat natural

De otro lado, la chaptalizacion no esta técnica-
mente justificada cuando ya se dispone de un
mosto concentrado rectificado v perfectamente
neutro. Antiguamente la adicion de un mosto
concentrado directo para ‘“enriquecimiento”,
daba lugar a graves problemas técnicos porque
con los azicares del mosto se agregaban los dci-
dos organicos v minerales, sustancias fendlicas,
materia colorante, etc., que podfa afectar muy
desfavarablemente a las caracteristicas propias
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del mosto o del vino objeto de esta préctica.
Ahora, este problema esta totalmente resuelto
porque el mosto concentrado rectificado es un
jarabe puro de los aziicares de la uva v absoluta-
mente neutro. Ademas, desde el punto de vista
de la “pureza del vino”, recuperariamos el autén-
tico sentido de la definicién de que el vino proce-
de exclusivamente de la fermentacion del mosto
o de la uva, es decir de sus aziicares

Su planteamiento, en relacién con los exce-
dentes, esta totalmente justificado. Segun calcu-
los que hice hace varnos anos. la sacarosa que
se utiliza para chaptalizar en Europa, equi-
vale a la produccion de unos 20 millones
de hl. de alcohol puro, es decir el alcohol
adquirido o en potencia de 20 millones de
hl. de vino o de mosto de 10% vol.

Por consiguiente. la dedicacién de este mosto
para la obtencién de mosto concentrado rectifi-
cado, significaria una reduccion de los exceden-
tes comunitarios en esa misma cantidad de 20
millones de hl., que equivale a un 50%. aproxi-
madamente. de los excedentes comunitarios. No
parece coherente en la legislacion comuni-
taria estimular el arranque de vinedos exce-
dentarios sin haber adoptado previamente
esta otra medida que parece prioritaria.

Ademas deben hacerse experiencias para que
de forma paulatina. se tienda hacia el uso del
mosto concentrado rectificado en el licor de tiraje
de los vinos espumosos y asimismo en todos los
usos de edulcoracion de vinos.

P.—La Mancha es un CRDO dificil por su gran
extension. Ser el méas grande tiene también ven-
tajas indudables. Por todo ello, jcomo ve usted
a La Mancha, luego del ingreso pleno de Espana
en la CEE?

R.—Ya estamos dentro de la CEE. No se plan-
teardan a La Mancha mayores problemas de los
que va tiene superados. La Mancha tiene un
margen de maniobra dentro de lo que establezca
la reglamentacion de la D.O. Ir destacando algu-
nas subzonas viticolas de prestigio v con mayor
capacidad de comercializacién. Estas subzonas
podrian alcanzar el nivel de Denominaciones de
Origen. sin perder la capacidad o la opcion de
acogerse a la Denominacidn general de La Man-
cha

P.—No es un fendmeno en Espana, sino que
lo es a nivel mundial, el descenso en el consumo
de los vinos de mesa, en beneficio de los de cali-
dad. ;Como ve usted la salida de nuestros vinos
de mesa, cuando ya no existen fronteras arance-
larias? Francia es una gran consumidora de vinos
de mesa y gran parte de los mismos son italianos.

Los vinos de mesa de La Mancha son. en ge-
neral. mucho mejores que los italianos v que la
mayoria de los franceses.

sComo ve usted, estos vinos nuestros? ;Como
vines comunes o como vinos que tendrian que
ser presentados con cierto prestigio?

Ud. podra preguntarse el porqué de mi interés
por los vines de mesa, cuando represento, para
este caso, a un Consejo Regulador, pero nuestro
periddico es leido por mas de 25.000 viticultores
que también pueden estar interesados en su res-
puesta...

R.—l os vinos de mesa de Castilla-La Mancha
v, en general, de la mavor parte de las regiones
viticolas espariolas, tienen un nivel medio de ca-
lidad muv apreciable, si los comparamos con vi-
nos de mesa, blancos o tintos, de otros paises
productores.

Ahora bien, necesitamos perfeccionar la difu-
sion v la presentacion de estos vinos. EI consumi-
dor quiere informacién sobre el origen del pro-
ducto v por esto hay que tender a explotar la
potencialidad de los “vinos de la tierra’, esto exi-
ge una mejor organizacion corporativa, técnica y
financiera en estas comarcas, para poder explotar
sus propios recursos, el primer paso consistiria
en comercializar en botella un cierto porcentaje
del vino de la mejor calidad. partiendo de una
elaboracion mas cuidada v una seleccion poste-
nor.

P.—Sr. Yravedra, me quedan, para terminar,
dos preguntas; ;/Qué opina sobre la proliferacion
de variedades, distintas de las autdctonas, que se
esta produciendo en La Mancha y qué piensa de
los vinos espumosos que se estan elaborando en
esa region?
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coherente
en la legislacion
comunitaria

estimular el

arranque de

vinedos. 99

R.—La imagen de calidad de algunas varieda-
des, de las llamadas mundiales, puede ser un es-
pejismo. Es cierfo que algunas de estas varieda-
des famosas. como el Cabernet Sauvignon, entre
las tintas, o el Chardonnay entre las blancas, han
dado vines de alto prestigio en determinadas v

* concretas dreas viticolas v que, efectivamente, su
plasticidad, o facilidad de adaptacion a diferentes
suelos v climas, ha hecho que su drea de cultivo
sea muy extensa. Sin embargo, sigue mantenién-
dose, incluso en esias variedades, la sensibilidad
de la vinia con una respiiesta diferencial al suelo
v al clima v no se consiguen grandes vinos por
doquier.

En Espana contamos, afortunadamente, con
unas variedades excelentes y perfectamente
adaptadas al medio geografico. Ademds, estas
variedades autéctonas. han sido las fundadoras
de tipos de vinos muy caracteristicos.

Este es el caso de las variedades Cencibel y
Airén de La Mancha, que calificamos como exce-
lentes. La préctica esta demostrando que de estas

dos variedades se obtienen vinos de alta calidad,
aunque todavia estimo que, incluso en estos ca-
sos, no hemos alcanzado el nivel éptimo.

De otro lado. en las Denominaciones de Ori-
gen, debe mantenerse el carécter tradicional de
sus vinos, lo cual no significa abandonarse en
una tecnologia antigua. ni negarse a la posibili-
dad de intraducir nuevas variedades.

El vino espumoso, no es una elaboracion tradi-
cional en La Mancha v en este caso tenemos la
posibilidad de explorar la variedad Airén. pensar
en las variedades clasicas de origen extranjero
El Cultivo debe conducimos a un vino de base
gue cumpla los requisitos necesarios v conoci-
dos. Los ensayos deberdn efectuarse con un alto
mivel tecnoldgico, para evitar tropiezos en el co-
mienzo de la comercializacion, que pueden resul-
tar irreversibles, teniendo en cuenta que en Espa-
fia, contamos va con un alto nivel de calidad en
Vinos espumosos.

R.H.M-R.—Muchas gracias por haberme aten-
dide, Sr. Yravedra,

G. Yravedra.—Gracias a ustedes. Si le parece
bien, ahora lo invito a catar uno de los vinos que
estara presente en VINEXPO,

CONCLUSIONES:

Tomar un vino con D. Gabriel Yrave-
dra Llopis a solas y en forma distendida,
es un lujo. Un lujo porque beber con él,
se transforma en una clase magistral v
particular de cata. Las otras conclusiones
las deberan sacar nuestros lectores. Yo
me estoy haciendo la firme promesa
(que creo no cumpliré) de no dar mis
opiniones particulares... porque, parafra-
seando a quien bien sé: “a veces piso a
los que llevan chanclas”,

No obstante, con este nuevo nimero
de Consejo Abierto, entramos en nuestro
tercer ano de vida editorial. Muchos
otros hombres importantes del vino, han
sido entrevistados en esta seccién: Sal-
vador Jareno, Alfonso Alonso, Maria-
no Muela, Mariano Maraver, Santia-
go Menéndez-Luarca, Fermin Ayu-
so... Todos y cada uno de ellos han
aportado, con sinceridad v sin presiones,
su vision sobre nuestros vinos con Deno-
minacién de Origen La Mancha. Si relee-
mos los nimeros anteriores de este pe-
riddico notaremos, sin embargo, que
pese a que sus puntos de vista han sido
a veces diametralmente opuestos, todos
coinciden en una sola cosa, fundamental
para todos los que tenemos que ver con
el CRDO La Mancha: el voto de con-
fianza y la fe que tienen hacia nues-
tros vinos y hacia los empresarios y
viticultores del sector.

R.H.M-R.

Consejo Abierto
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COMITE DE CATA del C.R.D.O. “La Mancha”

Nuestro Comité de Cata, esta formado por un grupo de profesionales a quienes, por razones obvias, estamos
obligados a mantener en el anonimato mas absoluto. Por ésta vez, nuestro habitual apartado “Quién es Quién”,
debiera llamarse, tal vez, “Cémo es”, pero no vamos a cambiar el titular por esta excepcion.

El Comité de Cata de nuestro Consejo Re-
gulador, estd compuesto por cinco personas
que representan a las siguientes instituciones

— un vocal del Consejo Regulador, que
ejerce como Presidente del Comité;

— un representante de la Estacidn de Viti-
cultura y Enologia de Alcazar de San Juan;

— un representante del Centro de Experi-
mentacion Vitivinicola de Tomelloso v

— dos representantes de la Asociacion de
Endlogos de Castilla-La Mancha.

En el citado Comité, ejerce como Secretario
Coordinador, el Veedor Técnico del Consejo
Regulador

Las muestras que llegan al Comité para su
cata, han sido recogidas en origen por los vee-
dores del Consejo que, en su visita a las bode-
gas, aprovechan para confirmar los datos
aportades en las “declaraciones” de los elabo-
radores, mspeccionanda las mismas v los -
bros pertinentes.

Las muestras son catadas en forma total:
mente andnima por los miembros del Comité

Antes de proceder a la cata propiamente di-
cha, se efectian en cada uno de los vinos, la
comprobacidn de sus datos analiticos, que es
realizacla por la Estacién de Viticultura v Eno-
logia de Alcézar de San Juan

La gran cantidad de vinos que llega al Co-
mité, origina que tengan que realizarse daos se-
siones semanales de trabajo, con un promedio
de cata por sesion de entre 18 v 20 vinos

El Comité trabaja en dos campos diferentes:
el de los vinos en rama v el de los vinos em-
batellados

LOS VINOS EN RAMA

Estos son los procedentes de la elaboracion de uvas acogidas a la Denominacion
de Origen La Mancha, Aqui, la misién del Comité, es verificar que estos vinos
cumplen los requisitos exigidos por el propio CRDO y que, por lo tanto, son
merecedores de llevar el marchamo de calidad de la D.O.

Los vinos gue no rebasan los pardmetros minimos son descalificados y solamen-
te pueden ser comercializados comao "vinos de mesa”,

Esta actuacidn sobre los vinos en rama, debe realizarse con la mayor prontitud,
para dar tiempo a que los elaboradores puedan acogerse a las disposiciones vigen-
tes relativas a dichos tipos de vino.

Los vinos en rama, cuando han sido calificados como v.e.prd., pasan a ser
comercializados, va sea granel o embotellados, bajo el amparo de la Denomina-
cidn de Origen La Mancha

En la presente campaiia y por su alta calidad, nuestro Comité no tuvo
necesidad de descalificar a ninguno de los vinos presentados, dado que
los elaboradores, acercaron lo mejor de sus productos al juicio de los
expertos catadores que lo componen. N

Este hecho, que no ocurrid en las dos camparias anteriores, se debe en gran
medida a la politica de vigilancia y control del Consejo Regulador v al seguimiento
ejercido por el propio Comité de Cata.

Atn asi, cuando el vino cumple los minimos, pero el Comité cree oportuno
hacer alguna consideracién complementaria sobre sus cualidades, la comunica al
elaborador mediante escrito del C.R.D.O. con las recomendaciones oportunas,
para ayudarle a mejorar la calidad de sus vinos.

En la Campana 90/91, fueron catados un total de 170 vinos en rama, distribui-
dos de la siguiente forma:

En vista de la calidad de los vinos de la
Campana 90/91, el Comité de Cata pro-
puso al Pleno del Consejo, celebrado en
el mes de junio pasado, la calificacion de
“muy bueno”, por lo que en las fichas
orientativas sobre anadas, dicha campa-
na ostentara la caracteristica “MB".

LOS VINOS EMBOTELLADOS

Como sequnda actuacion tenemos a los vi-
nos embotellados. La tarea del Comité en esta
parcela, es confirmar y comprobar que los vi-
nos embaotellados con el marchamo del Con
sejo Regulador, tienen la calidad correspon
diente como para ostentarlo.

Para ello, una vez que se ha procedido al
embotellado, se recogen muestras por |os vee-
dores v las mismas pasan a ser catadas por el
Comité, que comprueba si su calidad es co
rrecta.

Es bastante ilustrativo el sequimiento que se
hace de estos vinos embotellados, pues se
cuenta con el conocimento que el Consejo

- Regulador tenia de ellos, en el momento en
que fueron catados en rama

El Comité también actia sobre los vinas re
cogidos en los Puntos de Venta, completando
asi el seguimiento de la calidad.

Estos controles sirven, asimismo, para reco-
mendar a los embotelladores algunas indica
ciones que deben hacer seguir a sus distribui-
dores, relativas al transporte y almacenamien-
to de sus vinos pues, lamentablemente, casi
nunca los mismos son tratados debidamente
en los establecimientos comerciales dedicados
a su venta

Este maltrato, gue influye sensiblemente en la calidad del producto terminado,
hace que en muchas ocasiones la imagen del vino, la seriedad del elaborador y los sis-
temas de control del propio Consejo Regulador, puedan ser puestas en entredicho

Siguiendo esta metodologia de control final, en esta campana v hasta el mes de
junio del presente afio, se cataron un total de 239 vinos embotellados, que se dis
tribuyen de la siguiente forma:

Blancos: 95, Tinto: 104 v Rosados: 40.

LAS CATAS CONTRASTE

El Comité de Cata del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen La
Mancha efectia anualmente una Cata Contraste, dirigida por personal especializa-
do del INDD (Instituto Nacional de las Dernominaciones de Qrigen-MAPA)., En esta
cata, también andnima, participan vinos de lodas las Denominaciones de Origen
existentes en nuestro pais, asi como otros vinos procedentes de distintos paises co-
munitarios.

Como resultado de estas "catas contraste” hemos notado que los vinos de nues-
tra Denominacién de Origen, ocupan un nivel muy alto, al ser comparados con los
elaborados en otras regiones productoras de veprd espaniolas y estranjeras

En la altima cata contraste, celebrada este afio, se ha invitado por primera vez,
a expertos en restauracion, con el objeto de que puedan comprobar la calidad de
los vinos de nuestra Denominacion.

Esto también ha servido para introducirlos en los distintos momentos técnicos de
una cata y para que tomen conciencia de la importancia que tiene para la vida de
un vino su conservacién v trato, antes de ser puesto a disposicién del consumidor

Todas las catas que realiza el Comité, se puntian en una “ficha homelogada por
el INDO". En los embotellados, después de la cata, se procede a la revisidn del en-
vase, comprobando el nivel de calidad de su presentacion y taponado y vigilando

Blancos: 107, Tintos: 57 v Rosados: 6

el cumplimiento de las normativas legales que rigen en materia de etiquetados

Consejo Abierto
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EFECTOS DE LA
HELADA
EN LAS CEPAS

Mo se hace necesario descri-
bir el aspecto que presentan las
cepas dafiadas por la helada,
como tampoco intentamos de-
finir los tipos de helada, sola-
mente nos limitaremos a expli-
car la incidencia del dafo v la
posible manipulacidn deseable
del viticultor

Las heladas afectan, princi-
palmente, a las partes mas tier-
nas de las plantas en un mo-
mento determinado de su de-
sarrollo. De esta forma los bro-
tes, yermnas ¥ partes mas jove-
nes son las mas afectadas. Es
por eso que se producen efec-
tos distintos en heladas tempra-
nas que en |as tardias.

En las tempranas, con yemas
recién brotadas y sin un gran
desarrollo vegetativo, la helada
influye de una manera marcada
sobre las yemas mas adelanta-
das.

51 la helada se repite es muy
posible que el resto de yemnas
que pueden garantizar la repo-
sicidn de la cepa queden afec-
tadas de tal manera gue sea
muy dificil su brotacién,

En el caso de heladas tardias
y con cepas cuyas brotaciones
se han desarrollado en su tota-
lidad, el efecto puede ser dis-
tinto.

Al tener los brotes mas masa

foliar desarrollada, es menos
factible que toda la brotacion

EFECTOS Y TRATAMIENTOS

quede afectada, dada la mayor
proteccion que tienen los drga-
nos desarrollados.

Con posterioridad a una he-
lada la cepa tiende a restable-
cer su equilibrio entre la masa
o volumen radicular que dis-
ponga con su masa vegetativa,
de tal forma gue iran brotando
yemas, aun de madera vieja,
para restituir el equilibrno

CONSEJOS Y
ASPECTOS A TENER
EN CUENTA

5Se hace necesario aconsejar
al viticultor sobre la necesidad

Pulgar afectado total

de prestar mayor atencion a las
cepas que han sido afectadas
por las heladas, puesto que la
cosecha del afo siguiente pue-
de quedar comprometida,

Sin embargo es muy impor-
tante decidir qué tipo de actua-
citn hemos de realizar, habida
cuenta que hemos de emplear
un determinade nimero de jor-
nales suplementarios en la

porla h

La frecuencia con que en los tltimos anos se estdn produciendo los danos por heladas en
nuestros vinedos de la Denominacién de Origen, ha originado en las plantaciones de vid un
desequilibrio vegetativo que obliga a los viticultores a una mayor vigilancia.

En este breve articulo trataremos de aconsejar al viticultor a que efectiie algiin tipo de
operacién que permita restablecer la configuracién original de las cepas afectadas.

bable que el éxita estd asegura-
do.

5i toda la capa ha sido afec-
tada v las brotaciones de yemas
francas o fructiferas es muy po-
bre, muy a pesar de tode, se
hace necesario eliminar las mis-
mas y sustituirlos por algin
brote adventicio, o en lodo
caso dejar un brote de reposi
cion y eliminar el resto, dejan-

préctica; por lo que nos limita-
remos a resenar Unicamente los
casos de estricta necesidad.

Nuestra atencién debe pres-
tarse de forma prioritaria en re-
cuperar aquellos brazos desnu-
dos por los efectos de la hela-
da; de esta forma nuestra ope-
racion se convierte en un repa-
s0 a las cepas, de igual forma,
aungue no igual, que se efec-
tia el "escardille” en los wvifie-
dos, '

En el case que nos ocupa, es
decir, pulgares desnudos, debe
elegirse un brote tnicamenté y
eliminar el resto, procurando
que sea el mas fuerte y el de
sentido mas erguido, puesta
que es de suponer que el brote
elegido sea un "bajero”. Dada
la configuracidn de los haces
de savia de la vid, es muy pro-

do una yema franca en el pul-
gar.

Antes de decidir cualquier
operacion en las capas danadas
por heladas el viticultor debe
prestar una maxima atencion al
vigor de la cepa. Si las inter-
venciones que se efectian
comprometen el equilibrio fi-

LAS HELADAS EN LA VID

ANGEL

BERNAO
BERRUGUETE
Agente de Extensién
Agraria

Tariall

siologico de la vid, lo mas reco-
mendable es no intervenir en la
cepa. Explicaremos mas clara-
mente este punto por ser de
gran interés,

La wid cumple su ciclo vege-
tativo en funcion de un desa-
rrollo radicular existente, Este
conjunto de raices de la cepa
es la que moviliza las reservas
de savia y por lo tanto produce
un desarrollo exterior herbdceo
en la misma proporcién que sa-
via es capaz de transportar
Ahora bien la vida de la raices
viene a su vez garantizada por
una emisidén o transporie de sa-
via elaborada en direccidn a las
raices que asegure su manteni-
mignto v su aumento de desa-
rrollo, SI como consecuencia
de una helada la cepa no pro-
duce una masa foliar suficiente
para asegurar este equilibrio,
cualquier intervencion en detri-
mento de esa masa foliar pro-
voca Ineludiblermente una pér-
dida de vigor de la cepa y una
disminucién de reservas para el
ano siguiente.

Por todo lo expuesto, la
préctica de conseguir recuperar
pulgares alfectados sélo es
aconsejable en el caso de que
la cepa observada posee vege-
tacion herbacea suficiente, ob-
servacion que el viticultor debe
realizar segin la edad de las ce-
pas, vigor y tipo de cultivo.

Este efecto depresivo en la
vegetacion es el mismo que se
produce cuando el wviticultor
realiza despuntes excesivos a
cepas vigorosas con el fin de
favorecer la floracion

e

M. ANGEL BERNAO BERRUGUETE

Servicio de Extensién Agraria

TOMELLOSO

Consejo Abierto
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Si Don Emiliano Nieto
Garcia, que elaboraba sus
vinos familiares en el primer
tercio de nuestro siglo en la
pequeria bodega de Tem-
bleque y que mas tarde fun-
dara la prestigiosa empresa
«Chocolates Dulcinea», en el
también toledano pueblo de
Quintanar de la Orden, le-
vantara la cabeza, no podria

grias y friunfos de una em-
presa que, en forma silen-
ciosa pero exacta, progresa
dia a dia, con una velocidad
vertiginosa.

El orgullo hacia Cuevas
del Granero, S. A., debe ser,
sin embargo, celebrado por
toda La Mancha. Entre los
anos 1983 y 1990, el cumu-
lo de premios y galardones

menos que estar orgulloso
de las Bodegas Cueva del
Granero, de Los Hinojosos
(Cuenca).

Toda la agresividad co-
mercial v el don de gentes
que tenfa Don Emiliano fue-
ron heredados, sin duda al-
guna, por sus hijos Naboz y
Fernando Nieto Barreda,
responsables en la actuali-
dad de los destinos de Cue-
va del Granero. No dudaria
tampoco Don Emiliano, en
felicitar a sus véstagos por el
nombramiento de Carlos Ti-
najero Castellano, como Di-
rector Gerente y Comercial
de sus bodegas.

Lamentablemente no
puede ya compartir las ale-

que recibieron sus vinos, ha
sido apotedsico: 8 Meda-
llas de Bronce; 3 Meda-
llas de Plata; 4 Medallas
de Oro; 1 Baco de Bron-
ce; 1 Baco de Plata; va-
rios Diplomas de Honorvy
un sinnimero de otros
premios vy menciones en
el ambito nacional e in-
ternacional, avalan lo di-
cho.

Los vifiedos de Cueva del

Granero, al revés que la ma- -

yoria de los existentes en La
Mancha, dedican més super-
ficie a las variedades tintas
que a las blancas. En sus
490 hectéreas de cultivos, se
encuentran las méas diversas
e importantes variedades lo

Mis de 20 premios a la calidad, en poco menos de 7 anos

(UEVA e% v
DEL GRANERD

s LA MANEHS

el
8 Consejo Abiel
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" NUESTRAS BODEGAS

Elaboradora

jue permite a la empresa, a
1 hora de elaborar, otorgar

1 personalidad indudable
jue va es tradicional a sus
inos.

La autdctona Airén, lider
le las blancas manchegas,
onvive con las variedades
fiura, Chardonnay y Mus-
at. La también tradicional
rariedad Cencibel, la mas
mportante de las negras re-
jonales, comparte tierras
on las Cabernets Sauvig-
on vy Rubi, la Merlot, Gar-
1acha, Pinot Noir y Sirah.

Con estos excelentes pro-
luctos de la tierra, se elabo-
an los vinos de Cueva del
Sranero. en una bodega
:on dos partes distintas y
serfectamente  diferen-
‘iadas; una, de moderna
naquinaria, con deposi-

tos de acero inoxidable y
sistemas de control de
alta tecnologia; la otra,
tradicional y antigua, se-
mienterrada, con casi
ciento cincuenta depdsi-
tos de cemento.

En ambas se desarrollan y
conservan, los blancos, tin-
tos vy rosados que, luego de
ser vestidos con delicadeza v
de ser taponados con cor-
chos de primerisima calidad,
saldran al mercado para de-
leitar a los catadores maés
avezados.

CONCLUSION

Tintos, blancos v rosados
para todos los gustos v de to-
das las variedades citadas: j6-
venes, muy jévenes y de
crianza. Todos con el indis-
cutible sello de calidad vy
prestigio, que va es tradicion
en la marca. Estoy seguro
que muchos, cuando lean
este articulo, pensaran que
Cueva del Granero, es una
empresa dedicada a «cose-
char premios v galardones».
Nada estard mas lejos de la
verdad, Los que conocemos
las bodegas de La Mancha,
sabemos que esta empresa,
elabora simplemente, lo me-
jor que puede.

Ocurre que lo hace tan
bien, que los premios que re-
cibe ni siquiera tiene que co-
secharlos: les llueven.

COOP. AGRICOLA
LA REMEDIADORA

LA RODA (Albacete)

Comenzar una tarea comercial en Espana y en el afio
1946, no era precisamente una cosa facil. Habia que tener,
para hacerlo, no solo ganas de crear empresa, sino que se
hacia necesario saber afrontar el reto con verdadero espiritu
de pionero.

Asi lo entendieron los «42 hombres de La Roda»,
cuando decidieron fundar la Cooperativa Agricola «La Re-
mediadora» y asi, con espiritu de lucha y aventura, porque
el negocio del vino siempre es aventura, lo entienden los
mas de 650 socios que la componen en la actualidad.

Los que piensan que en La Mancha hay solamente vino
blanco, no tienen mas que tomar como ejemplo, para en-
tender lo contrario, a La Remediadora.

La capacidad de almacenamiento de vinos de esta bo-
dega cooperativa, supera los 20 millones de litros, la mayo-
ria de los cuales son tintos, procedentes de las variedades
Garnacha, Moravia vy Cencibel. Estas cepas permiten la ela-
boracién de vinos con recio cuerpo, color profundo, aro-
mas varietales definidos y acidez media alta.

CONCLUSIONES )

Buenos vinos, en sintesis, que mantienen todas las ca-
racterfsticas de lo que debe ser un vino manchego con De-
nominacién de Origen v buena bodega, que trabaja y hace
patria chica en un silencio que hoy, desde Consejo Abierto,
gueremaos romper.

“onsejo Abierto
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“VINICOLA DE TOMELLOSO"

El pasado 26 de abril a las 17,30 h., quedd inaugu-
rada oficialmente la Cooperativa Vinicola de Tomello-
so. En el acto mencionado, estuvieron presentes diver-
sas autoridades, entre las que podriamos citar al Con-
sejero de Agriculiura de la Junta de Comunidades, Ld-
pez Carrasco, al Delegado Provincial de Agricultura,
Salinas v a la Delegada Provincial de Agricultura
{MAPA), Emilia Piedrabuena y el Presidente de nues-
tro Consejo Regulador, Jarerio Canas.

Vinicola de Tomelloso, fundada en el ano 1986,
cuenta can 51 asoctados y transforma una media anual
de 9 millones de kilos de uva.

Su trayectona esta jalonada por los numerosos ga-
lardones que han recibido sus vinos. especialmente los
blancos Abrego v Al

La puesta en marcha de esta bodega, supuso una
inversion de alrededor de los 300 millones de pesetas,
con una financiacion en la que participaron tres entes:
La Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha, el
MAPA v el FEOGA

La aludida inversion, ha permitide que esta bodega
cooperativa lleve el ldbaro de honor que merece por
haber culminado uno de los proyectos més serios v
ambiciosos del sector.

AGROBANESTO SUBVENCIONA A
CONSEJO ABIERTO

El miéreoles 5 de junio ppddo.. se firmd un conve-
nia de colaboracion entre nuestro Consejo Regulador
y AgroBanesto, en el cual se consolida, entre otras
cosas, la total financiacion de las ediciones de este pe-
riddico para el presente ano. Esta actitud abierta de
una empresa privada hacia una institucién oficial, aun-
que auténoma, como la nuestra, pone de relieve el
interés que ef sector vitivinicola manchego. despierta
entre los grandes grupos de la economia nacional e
internacional,

Durante el acta de la firma, se fijaron también otros
campos de colaboracion entre ambas entidades, entre
los que podriamos destacar. la organizacidn de cursos
y seminarios destinados a poner al dia las técnicas de
cooperativas v bodegas y la promacion internacional
de vines de nuestra D.O

- | )

Estuwieron presentes en el acto Salvador Jarefo,

rector General de Banesto para lemas agrarios, Joa-
quin Sanchez, Director General Regional; Antanio Ra-
mirez, Jefe de Area de dicha entidad bancaria v el Se-
cretario de nuestro Consejo, Alfonso Alonso Ramos

It CURSO TECNICO DE CATA

Organizado por nuestro Consejo Regulador v bajo
la direccitin técnica de Rafael Ruiz Isla, de los Servicios
Téenicos del INDO, tuvo lugar los dias 26 y 27 de
junia, el Il Curso de Cata Contraste, que se celebrd en

Presidente del CRDO La Mancha: Julio César Gil, Di- _

LAS BUENAS NOTICIAS

Inauguraciones, premios, cursos, cambios de imagen, subvenciones...

la Estacidn de Viticultura v Enclogia de Alcazar de San
Juan.

Dicho curso estaba dirigido. fundamentalmente, a
los miembros del Comité de Cata del CRDO La Man-
cha, para su mayor conocimiento de los vinos de otras
regiones espafolas y comunitarias, pero se invitd tam-
bién a la participacion de representantes del sector de
la hosteleria v de la prensa

Para la ejecucion de la cata, se adquirieron en tien-
das especializadas 13 vinos blancos, 4 rosados v 14 de
crianza. reserva \ gran reserva

Durante el transcurso de la cata. gueda conlirmado
que tan solo con la aplicacion de modernas técnicas
enoldgicas, la debida atencion en la recogida del frutc,
el esmero en la elaboracion v, en su caso, la cuidada
crianza, se consiguen vinos de calidad con capacidad
suficiente como para competir sin agebios en los mer-
cados de consume,

Tras su andlisis sensorial, los vinas quedaron dividi
das en dos grupos; los que alcazaron una notable pun-
tuacian v aquellos que obtuvieron un bajo resultado o
fueran direclamente descalilicadas. Estos mativos da
rechazo, fueron debidos en gran parte. a la falta de
cuidados en la conservacion del producto terminado,
“practica a la que desafortunadamente, nos tienen
acostumbrados algunos restaurantes y tiendas de ali-
mentacion”, segun palabras del Direcior del curso,
Ruiz lsla, '

Esta cata-contraste, puso asimismo de manifiesto, el
alto grado de calidad alcanzado por los vinos de nues-
tra Denominacidon de Origen, con puntuaciones que
reafirman que ya estan a la altura de los mejores vinos
del mundo.

CUANDO EL “ANIL"
ES BLANCO DE PRIMERA

Tras los innumerables premios que acopara el
"Abrego”, de la ya aludida en esta pagina Vinicola de
Tomelloso. le toca ahora el turno a su nuevo blanco
“ANIL", elaborado totalmente con la vanedad Maca-
beo. Este vine, de indudable v excelente factura, tras
recibir el “ZARCILLO DE ORO” en la fase previa cele-
brada en Valladaolid, ha recibido el PRIMER PREMIO
en la cata final del Concurso Internacional de Vinos.
gue se realizara en Logrono.

COMENTARIO OFF DE RECORD

El saber hacer del endlogo de Vinicola de Tomello-
s0, Felipe Blanco Pinilla, podria catalogarse va de pro-
verbial. Sus experiencias en Canarias con los Malvasia
va lo habian demostrado, Esta vez, con su “ANIL".
supo frasladar la misma técnica que usara en Lanzaro-
te con esa variedad a la Macabeo v los resultados han
sido verdaderamente extraordinarios.

Durante la celebracion de Vinexpo, me encontraba
paseando entre los stands con los amigos Vento de
Carvalho, Vicepresidente Internacional de la Asocra-
cién de Endloges y con Ramaén Viader. Presidente MNa-
cional. Cataron el blanco Anil... Ellos dijeren que era
un vino extraordinariamente bueno v le pusieron un
10... Yo. que quiera a La Mancha. le puse mi mejor
cara de alegria.

LA MANCHA EN INTERVIN

Coma va es habitual desde la fundacion de INTER-
VIN, el CRDO La Mancha estuvo presente en su cele-
bracidn, que tuvo lugar entre los dias 16 ¢ 20 de mar-
zo, en la Feria de Barcelona.

Catorce bodegas de nuestra D.0., tuveron cabida
en los ciento neventa metros cuadrados que ocupaba
el pabellén del Consejo las cooperativas EIl Portillejo.
Ntra. Sra. de la Asuncion, Cristo de la Vega, Nira. Sra
de Manjavacas, Ntro. Padre Jesds del Perdén, Vinicola
de Tomelloso v las empresas Cosecheros Embotella-
dores, Rodriguez v Berger, Celfran, Cueva del Grane-
ro. Caserio Vigon, Fermin Ayuso v Almedina Distribu-
ciones,

Con stand propio, también estuvieron presentes en
INTERVIN, una de las tres ferias de vinos mas impor-
tantes del mundo, las empresas de nuestra D,0.: Vini-
cola de Castilla, Julian Sanlos, Udexman y Fermin
Ayuso,

En total, dieciocho bodegas v cooperativas que una
ver mas trataron de estar, dande se debe estar.

“LAZARILLO" CAMBIA DE TRAJE

Dentro del programa que viene llevando la Coope-
rativa Nuestro Padre Jesus del Perdén, de Manzanares
(C. Real), dedicada a la modernizacion de su imagen,
esta la de la mejora de las etiquetas de sus vinos, Asi.
esta vez, le ha tocado al ya tradicional Lazarillo el
“cambio de look" que se vera vestido con una nueva
efiqueta que le aportara, sin duda, un togue de distin-
citn a su exterior. Su interior sigue siendo "mas que
mejor”
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José Maria Palacios Massé, de tradicidn fa-
miliar bodeguera, viticultor inscrito en
nuestro Consejo Regulador de Denomina-
cion de Origen, socio de la Cooperativa
Ntra. Sra. de Manjavacas (Mota del Cuervo
— Cuenca) y que fuera en su momento Vice-
presidente Nacional de Hoteles y Presiden-
te Regional de Hosteleria, nos habla de la
problematica de nuestros vinos en ese sec-
tor.

La Mancha seria una desconocida sino fuese
por tres factores fundamentales, que influyen
grandemente en nuestra region, dandole impron-
ta a su existencia: los vinos, el queso y el turismo.
En esos tres sectores se enmarca la laboriosidad
de los manchegos

La inercia que otrora dominaba el espiritu de
nuestra gente, esta transformandose con rapidez,
en firme voluntad de progreso. Voluntad que hoy
demuestra con ansia, en su deseo de recuperar
el tiempo perdido

Mientras escribo estas notas, acompanado de
un vaso de vino manchego, no puedo menos
que pensar comparativamente en el ayer reciente
v en el hoy de nuestros vinos...

Desde mi profesion de hotelero, puedo dar fe
de los importantes cambios que han sufrido
nuestros vinos. Hasta no hace demasiado tiem-
po, era dificil, sino imposible, encontrar buenos
vinos, que fuesen embotellados correctamente y
que ademas tuviesen una buena presentacion,

Este cambio, brusco cambio, diria yo, no se
produce porque si. El bodeguero manchego, ha
comprendido que “el genero no se vende en el
arca’, sabe que la competencia es dura y ademas
ha tenido un cambio de mentalidad empresarial,
con tonalidades verdaderamente europeas, que
le han hecho ser pujante y agresivo en su tarea
comercial, como elaborador, fundamentalmente.
Las ayudas que reciben por parte de los Gobier-
nos Central y Autonémicos, como asi mismo las
provenientes de la CEE, han contribuido tam-
hién, en forma notable, a que la capacidad inver-
sora de los industriales del sector, se hiciese mas
clara v positiva

La diferencia en afos luz, que antes nos sepa-
raba de otros paises v ain de otras regiones es-
pafiolas, en cuanto a la calidad y la presentacién,
ha desaparecido hoy, gracias a lo sefalado, casi
por completo

No obstante, se hace necesaria, casi imprescin
dible, una mayor comunicacion desde el Consejo
Regulador v los elaboradores, hacia el sector de
la hosteleria,

Para muchos de los hombres del ramo aludi-
do, entre los que me incluyo, hay muchos vinos
de la Mancha gue son unos perfectos desconoci-
dos.

Este desconocimiento se produce. indudable-
mente, por dos factores: uno, la falta de comuni-

HOSTELERIA Y VINOS

José Maria Palacios Masso,

nos habla de la Mancha y sus vinos.

é¢...el género

no se vende en
el arca... 99

cacién gue tenemos, por parte de las autorida-
des, para saber cuales vinos son los mejores v
porqué lo son; el otro factor es el derivado de la
falta de agresividad comercial del sector elabora-

dor.

Yo mismo, que soy hostelero, viticultor
manchego v socio de una elaboradora, no
conozco cuales son los mejores vinos de la
Mancha. Si estoy enterado, en cambio, de
cuales son los mejores vinos de la casi tota-
lidad de otras regiones.

Cuando escribo esto, no puedo menos que
pensar que “al que le pica que se rasque”.
Los bodegueros no pueden esperar, impasi-
bles, que los del sector hostelero le vaya-
mos a comprar sus vinos a pie de bodega y
que ademas sepamos qué vinos debemos
comprar.

Siempre abogué por una “carta de vinos” Una
carta de vinos en la que se expliquen detallada
mente los vinos gue incluva v en la que estén
solamente representados los mejores de nuestra

region. Creo que no es tarea del Consejo Regu-
lador, sefalar cual de sus vinos es mejor que
otrg, pero de alguna manera, nos tendria que
hacer llegar a los hosteleros, en forma di-
recta y con amplitud de datos, cada afo o
cada seis meses, la lista de los vinos con
D.O. La Mancha, que hayan recibido pre-
mios y galardones a nivel nacional e inter-
nacional.

lLa organizacién de charlas y coloquios, en
los que se efectiie un estudio comparativo
de nuestros vinos con los de otras regiones,
seria también util, para que sepamos qué
ofrecer a la hora de servir a un cliente.

No quiero utilizar estas paginas, a las que se
me ha invitado a escribir libremente, para que
sean criticas con el sector del vino de La Mancha
Pero creo que mis puntos de vista, como profe-
sional de la hosteleria, serviran para limar las as-
perezas que existen entre los dos sectores

Para sintetizar, seria importante recalcar
que sabemos gque en La Mancha hay vinos
de primera categoria, pero que nos falta in-
formacion sobre ellos. Creemos gue la hoste-
lerfa es un sector muy importante para los elabo-
radores del vino y que a través nuestro, no solo
podrian aumentar sus ventas, sino que entende-
mos gue somos el mejor medio de difusion y
promocion de ese producto.

E! consumidor quiere calidad v cada vez esta
en mejores condiciones econdmicas como para
pagarla al precio gque valga. Nosotros tenemos
las puertas abiertas al vino de La Mancha,
solo hace falta que el vino de La Mancha,
las trasponga.
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VINOS DE LA MANCHA

...e$0S nuevos y antiguos vinos

La Mancha, llamada
en el seno de la
C.E.E. la “gran bodega
de Europa”, preocupa al
mundo internacional vi-
tivinicola por su magni-
tud y por su capacidad
de produccidén a precios
casi increibles para los
demas paises vitivinico-
las. La sobriedad del vi-
ticultor manchego ha
sido suficientemente co-
nocida pero no sé si
siempre debidamente
valorada. Ella ha permi-
tido que numerosas fa-
milias viviesen de vife-
dos viejos v poco pro-
ductivos pero cuidados
con amor y entusiasmo.

La imagen del vino man-
chego era sin embargo
v lo es aun para mucha
gente, la de un vino “de
pasto”, de auténtica “bata-
lla", al que se temia por su
competencia en precios; se
amaba en algunos casos,
pero no se respetaba.

Pem lo que ain mucha
gente ignora, lamen-
table e il6gicamente y so-
bre todo injustamente, es
que los vinos manchegos
de hov (o al menos un ni-
mero importante de los vi-
nos manchegos de hoy),
nada tienen que ver con
esa imagen, en algunos ca-
sos triste realidad del pasa-

do.

La Mancha ha iniciado
en estos ltimos
afos una nueva andadu-
ra en el campo vitivini-
cola, realizando una pro-

funda transformacién
desde “la cepa a la
copa.

e ha estudiado a fondo

las wvariedades o vi-
duefios  tradicionalmente
utilizados, mayoritanamen-
te “Airen”, para los vinos
blancos y “Cencibel” para
los vinos tintos, renovando
sus plantaciones, mimando
sus labores de cultivo y re-
cogida,

Por M.* Isabel Mijares v G.* Pelayo

e han hecho profundos

cambios en las instala-
ciones de las bodegas, sus-
fituyendo las viejas maqui-
narias ya obsoletas por
otras modernas y raciona-
les, euidando el conservar a
la vez el estilo y la tradicién
secular de la regién. Este
equipamiento tecnologico
en muchos casos realmente
puntero ha permitido cam-
biar totalmente las técnicas
de elaboracién de los vinos
que en la actualidad se
adaptan plenamente al gus-
to de los nuevos consumi-
dores. Elaboraciones cuida-
das, fermentaciones cantro-
ladas, tratamientos fisicos
eficaces v quardas estudia-
das vy racionales, dirigido
todo ello por un equipo de
jovenes endlogos que han
aportado unos nuevos co-
nocimientos y llevado san-
gre nueva a la Enologia tra-
dicional.

Tcdo este conjunto de
cambios ha sido el fru-
to de un estudio serio de
los sectores vitivinicolas v
de un apoyo decidido y va-

liente del Consejo Regula-
dor de la D.O. Mancha vy en
el mismo sentidoe de la
Consejeria de Agricultura
de la Junta de Comunida-
des de Castilla La Mancha.

oy los nuevos vinos

de La Mancha son: li-
geros, secos, afrutados v
expresivos los  blancos.
Tiemos, frescos v enorme-
mente agiles los rosados v
serios, carnosos, de bonita
expresion tanica vy gran
equilibrio v grato recuerdo
los tintos. Vinos jévenes, de
consumo rapido y en sus
primeros meses de vida. Vi-
nos de guarda que estaran
para beber en su segundo
y tercer ano y hasta Vinos
de Reserva que_llegaran al
maximo de sus cualidades
organolépticas tras un tiem-
po razonado de envejeci-,
miento en barrica o en cue-
va v sobre todo un légico
envejecimiento en botella.

otellas hoy bien ves-
tidas y presentadas
que se encontrardan airo-

sas y dignas en cual-
quier mesa exigente de
los consumidores de Es-
pana y del mundo.

ero todo no esta hecho

del todo, todo esto ha
side un inicio y no puede
pararse ni frenarse la evolu-
cién creyendo que va se
llegd a la meta, ha sido sélo
un hermoso y realmente
meritorio comienzo.

N o hay que olvidar que
los vinos de La Man-

cha, como otros vinos del
mundo pero quizas mas
acentuadamente, se enfren-
tan hoy con problemas ar-
duos. Por una parte la dis-
minucién del consumo de
vino en Espafia muy fuerte
y fuerte en el resto de Euro-
pa comunitaria que toca
mucho mas al “honesto
vino de todos los dias”, “al
vino familiar” que a los
grandes vinos llamados de
calidad. Por otra la compe-
tencia grandemente au-
mentada cara al mercado
vinico del 93.

T odo ello fuerza a todos
los vinos que quieran
hacer un camino feliz, a ir
tipificandose v diferencian-
dose cada vez mas, mejo-
rando al méximo sus cuali-
dades organolépticas vy
adaptando el perfil, silueta
v estilo de los mismos a los
gustos de los consumidores
de hoy.

p ero, a la vez, hay algo

importante que tener
en cuenta. Estos vinos nue-
vos deberan mantener el
estilo de sus zonas y ser fie-
les a su origen, a su entor-
no y a sus gentes.

E n ningan caso elegir la
via facil de llegar a
producir vinos “standard”,
perfectamente elaborados
pero sin defectos ni wirtu-
des, en una palabra “vinos
sin alma".

os vinos manchegos

del 93 que tienen la
posibilidad de ser, si se lu-
cha fuertemente por ello,
muchos v buenos, tendran
la posibilidad de llegar a ser
“los vinos de Europa”.

P ero también es necesa-
rio llegar al alma de
los consumidores, de esos
consumidores  espafioles
que aun no conocen el
vino manchego de hoy
1991 con sus cambios, su
nueva imagen v su estilo de
vino agil y nuevo, para que
con su aceptacion y su
comprensién le ayuden a
dar su salto definitivo pa-
sando de ser el vino gque
llene los vasos manchegos
v las antiguas frascas,
acompanie el chateo y pre-
sida la nostalgica tasca, a
ocupar ese lugar que le co-
mesponde y le espera en las
copas de Europa v del
Mundo

Se lo deseamos de cora-
zon
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AgroBanesto informa:

AYUDAS A LAS INVERSIONES DE MEJORA DE LAS
CONDICIONES DE TRANSFORMACION Y COMERCIALIZACION
EN EL SECTOR VINICOLA MANCHEGO

1. INTRODUCCION

El sector agroalimentario espanol, considera-
do en su conjunto, tiene una gran importancia
en la actividad econémica nacional, con una fac-
turacion de alrededor de 5,2 billones de Ptas. en
1.990, obtenida en las 60.000 empresas que lo
componen v que dan empleo a cerca de 400.000
trabajadores fijos.

Durante estos iltimos afios, la tasa de creci-
de la produccién agroali ia se
mantine claramente por encima de la del conjun-
to del sector industrial, lo que convierte al tejido
agroalimentario en un sector pujante v con futu-
ro.

No obstante, existen determinados puntos ne-
gro en el horizonte, como son, la atomizacion de
los blecimientos (Alrededor de 6,5 trabaja-
dores fijos por P ) v la obsolescencia de
las instalaciones en determinados subsectores
que conducen, en ultima instancia, a una pro-
ductividad insuficiente v a deficiencias de cali-
dad en los elaborados. Ademas, las estructuras
comerciales son inadecuadas o poco desarrolla-
das en muchos casos, impidiendo que se mate-
rialice la potencialidad de gran parte del comple-
jo agroalimentario espafol.

En el caso concreto del Sector Vinicola, es so-
bradamente conocida la importancia de la Co-
munidad Auténoma de Castilla—La Mancha, pri-
mera productora de vino en Espaia, con una co-
secha anual media de unos 15 millones de HI.
(el 46,7% del total nacional).

Por tipos de vino, el 75% son blancos el 14%
tintos v un 11% dos, aproxi

Por lo que se refiere a superficies mscrltas en
denominacién de Origen, la D.O. La Mancha
cuenta con 154.000 Has., que representan el
26,4% del total nacional inscrito en D.O. (La se-
gunda D.0. en superficie inscrita es Rioja, con
45.000 Has.)

El volumen comercializado bajo el amparo de
la D.O La Mancha fue, en la Campana 1987/88,
de 754.191 HI., destindndose a la exportacion al-
rededor de 94.000 HL.

2. PROBLEMATICA SECTORIAL

Salvo determinadas excepciones, los problemas fun-
damentales a que se enfrentan las diferentes zonas
productoras son:

En efecto, si bien en los dltimos afios se ha produci-
do una gran concentracién de empresas, al clausurarse
muchas bodegas e integrarse sus propletarios en enti-
dades de tipo asociativo (Cooperativas, SAT) y de otra
personalidad juridica, la industria elaboradora, en ge-
neral, se encuentra atomizada v dispersa y con graves

deficiencias cualitativas (depdsitos de hormigdn sin re-
vestir, escasa implantacidn de la estabilizacién por frio
y de la fermentacion controlada, etc,).

En el campo de la comercializacién, ain cuando la
capacidad de envasado esta sobredimensionada, en
términos globales, existen importantes desajustes geo-
gréficos de esa capacidad, con predominio de envasa-
doras manuales y semimecénicas, contandose con es-
casos medios para llevar a cabo un adecuado control
de calidad v una correcta presentacion del producto.

Por otra parte, el grado de informatizacién, telemati-
zacion y de transporte especial es escaso e insuficiente.

En definitiva, como consecuencia de lo anterior-
mente expuesto, para lograr una mejora integral del
sector se deberan llevar a cabo acciones tendentes a:

— La racionalizacion de la produccién (es decir,
concentracion de ésta, con una mejor utilizacion
de las capacidades productivas)

3. LINEAS DE AYUDA ECONOMICA

Resulta innecesario decir gue para acometer las ac-
ciones de mejora anteriormente citadas es preciso dis-
poner de los medios econdmicos suficientes en condi-
ciones favorables. A estos [ines, existen en la actuali-
dad las siguientes lineas de auxilio econdmico:

3.1 Ayudas cofinanciadas Espaia — CEE

La Comunidad Econdmica Europea, consciente de
la importancia de la industria agroalimentaria en todo
el dmbito comunitario v de las necesidades de moder-
nizacion y de adecuacion de la misma a las condicio-
nes cambiantes del mercado vy a las exigencias que se
derivan de la aplicacién de la Politica Agricola Comiin
(P.A.C.), ha introducido, a través del reglamento (CEE)
nimero 866/90 del Consejo, de 29 de Marzo, unas
ayudas econdmicas para la mejora de las condiciones
de transformacién v comercializaccion de los produc-
tos agrarios.

Las referidas ayudas se conceden bajo la for-
ma de subvenciones directas en capital, con
cargo a los presupestos del Fondo Europeo
de Orientacion y Garantia Agrarias, seccién
Orientacion (FEQGA — Orientacién). Sin em-
bargo, para que una inversién sea financiada
por el Fondo, es preciso que el Estado miem-
bro interesado se comprometa a participar en
la financiacién de la misma en un 5%, como
minimo, de los gastos subvencionables. Es
decir, se debe producir una cofinanciacion de
la inversion entre CEE — Estado miembro.
La norma que regula la aplicacién en Es-
pafa del Reglamenta 866/90 es la Orden de
4.7.1991 (B.O.E. n” 161 de 6.7.1991).

Paulino Cuevas-Mons
Director Técnico de Agrobanesto

Quedan expresamente excluidas las inversiones:
—  De comercio al por menor.

—~ Para comercializacién o transformacién de pro-
ductos procedentes de terceros paises.

— En las que los trabajos hayan comenzado antes
de los 6 meses previos a la fecha en gue la Comi-
sin de las Comunidades Europeas haya recibido
la salicitud de ayuda.

Sectores e Inversiones auxiliables:
Planes Sectoriales

Una vez conocidos cuales son los gastos subvencio-
nables, es preciso destacar que para que una inversion
concreta pueda acogerse al régimen de ayudas, es ne-
cesario que la misma se lleve a cabo en un sector que
el Estado miembro y la Comunidad consideren opor-
tuno apoyar en funcién de las directrices establecidas
por la PA.C. Nacen asi, los denominados Planes Sec-
toriales, elaborados por el Estade miembro, v los Mar-
cos Comunitarios de Apovo, elaborados por la CEE,
con la colaboracién del Estado miembro, en los que
se establecen, atendiendo a unos criterios de seleccion
preestablecidos cuales son las inversiones auxiliables
dentro de cada subsector agroindustrial asi elegido.

En el sector del Vino, seran auxiliables con caracter
prioritario las inversiones siguientes;
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Paor el contrario, quedaran excluidas del régimen de
ayudas las siguientes inversiones:

~ lLas relativas a instalaciones de destilacién o de
reparacion y acondicionamiento de productos de
a destilacion,

— Las que incluyen la elaboracién de mosto de uva
concentrado, recﬁficadq o no, salvo si se destinaa
la fabricacién de zumo de uva, actividad, esta Glti-
ma que si es auxiliable.

— Las relativas a sistemas de recepcion de lauva o a
la winificacion para la produccion de vinos de
mesa que no se vendan bajo uina denominacion
comespondiente & una unidad geografica menor
que el Estado miembro,

— Las relativas a V.CP.R.D. cuyo precio sea supe-
rior a tres veces para el vino blanco v tres veces
media para el tinto el precio de orientacién comu-
nitario del afio en que el beneficiario haya presen-
tado la solicitud de financiacion en el Organismo
competente designado por el Estado miembro.
(Esta limitacién no afecta a la denominacién La
Mancha),

- lLas que incluyan equipo técnico para el aumento
artificial del grado alcohdélico natural del vino.

Cuantia de las ayudas

En Castilla — La Mancha, considerada por el CEE a
efectos de concesidn de |as ayudas coma Zona Objeti-
vo 1 [ que incluye a aguellas regiones cuyo P.1B. es
inferior al 75% del P.1.B. medio comunitario), la cuan-
tia serad la siguwente. en funcion del tipo de peticiona-
rio

*) La ayuda nacional, que se concederd dentro de
las disponibilidades presupuestarias, se podréa in-
crementar en un 5% en todos los casos cuando
las inversiones a realizar se lleven a cabo en algu-
na de las denominadas Actividades Prioritarias, a
definir en cada sector. En estos casos, la ayuda
total maxima seria del 60%, 65% y 70%, respec-
tivarente.

(**) Dadas las dificultades presupuestarias por que
atraviesa el FEOGA, es razonable esperar que su
contribucion a la financiacion de la inversién no
alcance el tope del 50%, siendo mas logica, en la
practica, una subvencian del 25% — 30%. Supo-
niendo una contribucién del FEOGA-0 del 30%,
resullaria una ayuda total, segun tipo de peticio-
nario, del 35%, 40% v 45%, respectivamente,
que podrian incrementarse en un 5% mas, en
cada caso, cuando se trate de Actividades Priorita-
rias.

3.2 Ayudas Nacionales

Con independencia de la linea indicada anterior-
mente, en el momento actual, las inversiones en el
sector agroalimentario (incluide sector vitivinicola)
pueden acogerse a las ayudas nacionales establecidas
en el Real Decreto 1.462/86, de 13 de junio, por el
que se fomenta la mejora de las condiciones de trans-
formacian v comercializacién de productos agrarios v
pesqueros.

Esta ayuda nacional serd incompatible con la linea

ayudas cofinanciadas, siempre que cumplan los requi-
sitos que el R.D, 1,462 establece. .

Las ayudas previstas en el R.D. 1.462/86 pueden
alcanzar hasta el 30% del valor de la inversién subven-
cionable. Sin embargo, durante 1991, las cuantias mas
usuales que se conceden, segun el tipo de peticiona-
rio, son las siguientes:

3.3 Lineas de financiacion complementaria:
Prestamos BANESTO — B.E.L.

El Banco Espanol de Crédito, conocedor del impor-
tante papel que estan llamadas a desempenar las Pe-
quenias y Medianas Empresas (PYMES) en el desarro-
llo general de nuestra econamia, ha venido suscribien-

do, desde finales de 1987, Préstamos Globales con el
Banco Europeo de Inversiones, cuya finalidad es la de

financiar determinados proyectos de inversion que va-
yan a ser realizados por PYMES Espafiolas, entendien-
do como tales aquellas empresas que cumplan las si-
guientes condiciones:

— El valor de su Inmovilizado Neto segin balance.
antes de la realizacién del proyecto, no debe exce-
der de 10.000 millones de pesetas.

~  Tener menos de 500 trabajadores,

— No estar participada por una gran empresa en mas
de un 33% de su capital.

A esta linea de préstamos puede acogerse cualguier
proyecto industrial, incluidos los relativos al Sec-
tor Agroalimentario, con excepcion de los dedica-
dos a la venta al por menor,

Las caracteristicas de los préstamos son las siguien-
tes:

— Cuantia:

El 50% del coste del Inmovilizado del proyecto
de inversiGn (*), siempre que éste esté com-
prendido entre 6 millones y 2500 millones de
pesetas, Es decir, el préstamo minimoe sera de
3 millones de pesetas y el préstamo maximo de
1.250 millones de pesetas (operaciones supe-
riores al importe maximo senalado podran ser
objeto de consultas independientes)

— Moneda:
Peseta, Ecu ¢ cualquier otra divisa convertible.

— Plazo:
Cinco o siete anos, los dos primeros de caren-
cia,

— Tipo de interés:
Fijo. Se establece en el momento de la disposi-
cion de los fondes, permaneciendo invariable
durante todo el periodo de la vida de la opera-
cidn. Los tipos resultantes son ventajosos,

(*) Se considerara como Inmovilizado del Proyecto
las inmovilizaciones materiales, inmateriales v
en capital circulante, es decir, podran conside-
rarse como coste del proyecto todos los gastos
ligados a la inversidn fija siempre que sean un
complemento indispensable para la misma.

A modo de resumen final, cabe decir , que las inver-
siones auxiliables que se describen en el punto 3 pue-
den financiarse, en funcién de la personalidad jurfdica
del peticionario, segiin se indica en el cuadro adjunto

que se indica en el punto 3.1 y a ella podran acceder
aquellas inversiones que no hayan podido obtener las para Entidades Asociativas y del 15% para APAS.

14 Consejo Abierto

(*) Se supone una ayuda media del Feoga—0 del
30%, en todos los casos y una ayuda nacional

del 5% para empresas y sociedades, del 10%
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Agrobanesto es un servicio
.. de informacion y asesoria gratuita
‘exclusivamente creadorpara usted
agricultor, ganadero o industrial
agroalimentario que: |

¢ Informa puntualme'nte de todas
las ayudas, créditos 'y
subvenciones existentes para
usted.' it

* Realiza todas las gestiones

. necesarias para que las cobre

Consejo Abierto 15
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RUTAS DEL VINO

Organizar una RUTA DEL VINO, cuando se trata de La Mancha, es indudablemente una tarea
de dimensiones descomunales. Por otra parte nos surgen preguntas, tales como: jpor dénde
la comenzamos? o ¢{qué datos ponemos en la misma?

ALCAZAR DE SAN JUA

AL~z

A% SOCUELLAMOS

e

20blaciﬁ;t o 25.185 [‘-"‘gglff; Poblacidn 11.830 m‘gg?
up, ke : Sup. km?® .. ; 370,
Densidad: Hab./km” 374 D‘;r;gd‘:d Hab /km? 3.9
gm;l Uimﬁhgrsda ‘}?3 Total \.-':n:ulmreiIj GT?
odegas Elaboradoras Bodegas Elaboradoras .
Badegas Embotelladoras 3 Bodegas Emboieliadaras 1

&
V& :
v Poblacian . ... ... 26665 (INE/ST) l
S I Sup. ke 2412
- Densidad: Hab. [k 1104
$1, Total Viticultores . 1.579
- Bodegas Elaboradaras 17
Bodegas Embotelladoras 3
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