
�������	
��	�
�
�
�
	���	�������	��	��	�����	����

�������	
��
��

���
������	
����
����
����
���������
��
��
��
�����

����������������

������������������	�	�
	
�������
���
���	�

 
���	�����!�����
	
����������"��	�

���#���	�������!�
���
	
	���	
�$%%������

����
�������&�������
��
���	�	� 
���'���
���
���������������
��&���������
��
�&�
�����&���
�������



2 CONSEJOABIERTO · Julio 2009  



3Julio 2010 . CONSEJOABIERTO

Sumario
staff
Edita:
Interprofesión del  
C.R.D.O La Mancha

Presidente:
Gregorio Martín-Zarco  
López-Villanueva 

Gerente:
Alfonso Alonso Ramos

Redacción y  
coordinación:
Ángel Ortega Castañeda

Administración:
Avd. Criptana, 73
13600 Alcázar de San Juan
(Ciudad Real)
Telf: 926 541 523
Fax: 926 588 040
Correo electrónico: 
consejo@lamanchado.es

Diseño y maquetación
Contigo Comunicación

Imprime:
Lince Artes Gráficas 

Depósito Legal: 
CU-224-1997

Fotografía de portada: 
Rafael Rodríguez Ruíz

Diseño portada: 
Contigo Comunicación S.L.L.

Editorial �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������4 

Declaración de Cosecha�����������������������������������������������������������������������������5 

Lluvia de Premios������������������������������������������������������������������������������������ 6 - 8 

Premio a la Calidad����������������������������������������������������������������������������10 - 17 

Jornadas Formativas����������������������������������������������������������������������������������18

Premios Airén��������������������������������������������������������������������������������������������������19 

Cata IVICAM�����������������������������������������������������������������������������������������������������20

Visita Cajas Rurales de Ciudad Real y Cuenca��������������������������21

Jornadas Informativas���������������������������������������������������������������������22 - 23

Certamen Literario�����������������������������������������������������������������������������24 - 27

Jornadas D.O. Villanueva de Alcardete���������������������������������28 - 29

Colaboración UCLM��������������������������������������������������������������������������30 - 32

Vendimia Verde�����������������������������������������������������������������������������������������������33

Al Sur de la Semana�����������������������������������������������������������������������������34-35

Asamblea UCAMAN������������������������������������������������������������������������������������36

FERCAM...............�������������������������������������������������������������������������������������������39

Noticias de Nuestras Bodegas������������������������������������������������������37-40

Noticas y Breves�������������������������������������������������������������������������������������41-42



4 CONSEJOABIERTO · julio 2010  

Editorial

E
n los últimos años no 
hemos dejado de oír del 
gran potencial económico 
chino y de su ritmo de crec-

imiento imparable.
La nueva clase media del gigante 

asiático está adquiriendo a gran veloci-
dad los modos de vida occidentales y el 
consumo de vino, aunque todavía es muy 
bajo, está creciendo porcentualmente a 
gran velocidad.

Esto no puede pasar desapercibido 
para la región con mayor producción 
de vino de toda Europa y cuya 
estrategia comercial pasa fundamen-
talmente por seguir incrementando 
sus exportaciones, dada la fragilidad 
del consumo en el territorio nacional.

Pese a todo, en el caso de la Denominación de 
Origen “La Mancha” las exportaciones a China están aún 
muy lejos de los mercados europeos, que actualmente 
concentran casi el 80 por ciento de las ventas, e incluso 
de Estados Unidos, que es el que mayor incremento 
porcentual ha experimentado en los últimos años, en 
los que no sólo se ha hecho con el tercer puesto, sino 
que de seguir la tendencia en pocos años arrebataría el 
liderazgo de Gran Bretaña y Alemania. Además, en el 
caso del país norteamericano se prima mucho la calidad 
del vino, por lo que La Mancha ha podido penetrar con 
cierta facilidad en estos años, y sus vinos son cada vez 
más valorados y conocidos. A ello hay que sumar que la 
imagen de España, en términos generales, también ha 
mejorado sensiblemente y , La Mancha, con su sol, sus 
tradicionales molinos, y especialmente Don Quijote aúna 
varios factores claramente identificables con nuestro país.

En el caso de Asia, ni el mercado está tan maduro 
como en Europa o Estados Unidos, ni el conocimiento 
de nuestros vinos es tan profundo. Además, los costes 
de distribución y promoción son muy importantes, por 
lo que es aconsejable que las bodegas, sobre todo 
en el caso de apostar por la exportación de vinos de 
calidad o con denominación de origen, diseñen per-
fectamente sus planes de actuación antes de entrar a 
un país tan increíblemente grande.

Salvo que se cuente con una estructura propia 
los suficientemente importante, en la mayor parte 

de los casos es preferible llevar a cabo actuaciones 
promocionales de forma conjunta.

En mercados tan lejanos es más difícil que conoz-
can que España es un importante productor de 
vinos y que La Mancha es la principal región produc-
tora de nuestro país, pero sí saben que la indicación 
denominación de origen es sinónimo de vinos de 
calidad. Además, estos vinos cuentan con la ventaja 
de promocionarse bajo un paraguas común, lo que 
en caso de mercados poco maduros es esencial, ya 
que fortalece la eficacia de la promoción, evitando 
que esta sea baldía, como lo es arrojar una gota de 
agua en una tierra seca, mientras que muchas gotas 
juntas pueden formar un arroyo o incluso un río.

Precisamente tratando de aunar esfuerzos, la D. O. 
La Mancha tiene previsto llevar a cabo el próximo otoño 
varias presentaciones en las ciudades más impor-
tantes del país (Pekín, Shanghai, Chengdu y Shezhen) 
y participar en la Feria Interwine de Guang Zhu.

Por último, resaltar que Asia es mucho más que 
China, ya que hay países como Japón, en el que 
nuestros vinos están presentes desde hace muchos 
años, Corea, Taiwán o Singapur, que también están 
presentando una evolución muy positiva hacia el 
consumo de vinos manchegos.

El caso de India, un país casi tan poblado como 
China, merece por sí mismo un capítulo aparte, pero 
la presencia de vinos españoles es todavía muy baja.

El salto al mercado asiático
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T
ras finalizar la declaración de 
cosecha de las bodegas manche-
gas, la cifra definitiva de vino que 
optó a la certificación de calidad 

que supone la Denominación de Origen 
asciende a 134.706.922 litros, un dato muy 
superior al del año anterior (103.943.147 
litros), lo que permite ser optimista de cara 
al futuro en cuanto a la comercialización de 
vinos con D.O. La Mancha,  consolidando 
a esta Denominación de Origen entre las 
indicaciones de calidad más importantes, no 
sólo de nuestro país, sino de todo el mundo. 

En los tres últimos años, la cifra de vino 
declarado había oscilado en torno a los 100 
y 104 millones de litros, si bien, en años 
anteriores (de 2006 hacia atrás) apenas se 
habían alcanzado los 80 millones de litros. 
Por ello, este dato, no sólo supone un nuevo 
máximo histórico de la D.O., con una  subida 
de casi el 30 por ciento con respecto a la 
cosecha de 2008, sino que deja de manifies-
to que la apuesta por los vinos con denomi-
nación de origen es una tendencia creciente 
entre las bodegas manchegas, que con este 
salto hacia la calidad pretenden dejar atrás, 
al menos en parte, una crisis durísima, que 
está afectando de forma importante al sector 
vitivinícola castellanomanchego, el principal 
productor de nuestro país en lo que se 
refiere a vinos de mesa, alcoholes vínicos 
y mosto.

También hay que destacar que el volumen 
de vino tinto declarado supera de forma clara al 
blanco, ascendiendo a 82.395.272 el primero, 
frente a los 52.311.650 del segundo, si bien, 
ambos han crecido de forma sustancial, ya 
que la declaración de cosecha de 2008 fue de 
61.586.687 litros de vino tinto y  42.356.460 
litros de blanco.

Otro de los factores que han favorecido 
este incremento, aunque en mucha menor 
medida, ha sido el incremento de variedades 
incorporadas a la Denominación de Origen, 
que hoy tiene 12 tipos de uva blanca inscritos 
(Airén, Chardonnay, Gewürztraminer, Macabeo 

o Viura, Moscatel de grano menudo, Parellada, 
Pedro Ximenez, Riesling, Sauvignon Blanc, 
Torrontés, Verdejo y Viognier) y 14 tintas 
(Bobal, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 
Cencibel o Tempranillo, Garnacha tinta, 
Graciano, Malbec, Mencía, Merlot, Monastrell, 
Moravía dulce o Crujidera, Petit Verdot, Pinot 
Noir y Syrah).

Es oportuno recordar que para que el vino 
declarado con Denominación de Origen La 
Mancha obtenga el permiso para comerciali-
zarse con la contraetiqueta de la D.O. primero 
debe pasar un análisis organoléptico, es decir, 
ser sometido a una rigurosa cata de selección, 
así como a un análisis químico realizado por 
un laboratorio autorizado por la Consejería 
de Agricultura de la Junta de Comunidades 

de Castilla-La Mancha, que es el encargado 
de verificar que el vino cumple con todos los 
requisitos legales (grado alcohólico adecuado, 
acidez y otros muchos parámetros).

Por otra parte, destacar que, si en lugar de 
por tipos de vino hacemos la división por térmi-
nos municipales, el primer puesto lo ocuparía 
Socuéllamos (Ciudad Real), que ha declarado 
16.784.348 litros; la segunda posición sería 
para Villarrobledo (Albacete), con  15.039.159 
litros; y la tercera para Tomelloso (Ciudad 
Real), que declara 13.625.757 litros.

El cuarto puesto de este ranking es para 
Campo de Criptana (Ciudad Real), cuya 
declaración asciende a 12.083.581 litros. 
Posteriormente se situarían Manzanares 
(Ciudad Real) con 9.585.347; Daimiel (Ciudad 
Real) con 6.452.634 litros; Quintanar de 
la Orden (Toledo) con 4.671.882; Puebla de 
Almoradiel (Toledo) con 4.586.710; La Solana 
(Ciudad Real) con 4.461.971; Fuente de Pedro 
Naharro (Cuenca) con 4.017.227; El Provencio 
(Cuenca) con 4.008.153; Villanueva de Alcardete 
(Toledo) con 3.635.033; Mota del Cuervo 
(Cuenca) con 3.396.682; Corral de Almaguer 
(Toledo) con 3.251.813; Pozoamargo (Cuenca) 
con 2.570.500; San Clemente (Cuenca) con 

2.300.589 y Villacañas (Toledo) 
con 2.269.116.

Otros municipios (El Toboso, 
Tarazona de La Mancha, 
Quero, Villarrubia de los Ojos, 
Noblejas y Pedro Muñoz) se 
sitúan entre uno y dos millones 
de litros declarados, y el resto 
está por debajo del millón de 
litros de vino con D.O.

Por provincias, el primer puesto es para Ciudad 
Real con 69.306.477 litros (38.841.687 de tinto 
y rosado, y 30.464.790 de blanco), seguida 
Toledo con 26.776.613 litros (10.689.447 de 
blanco y 16.087.166 de tinto y rosado), Cuenca 
con 20.866.687 litros (5.806.749 de blanco 
y 15.059.938 de tinto y rosado) y Albacete 
con 17.757.145 litros (5.350.664 de blanco y 
12.406.481 de tinto y rosado).

La declaración de cosecha
de vino con D.O. 'La Mancha'

volvió a superar su máximo histórico

Se han superado por primera vez los 134 millones de litros

DECLARACIÓN DE COSECHA
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LLUVIA DE PREMIOS

L
as bodegas manchegas han 
vuelto a constatar la calidad de 
sus vinos gracias a los excelentes 
resultados cosechados en la sexta 

edición del Concurso Internacional de Vinos 
Bacchus 2008, convocado por la Unión 
Española de Catadores y en el que han par-
ticipado numerosos vinos de todas las zonas  
vitivinícolas, no sólo españolas,  si no de 
todo el mundo.

En la categoría de vinos tranquilos, que 
son los que esencialmente se producen en 
la D.O. 'La Mancha', destacan los 3 Bacchus 
de Oro otorgados a los vinos Canforrales 
Clásico Tinto 2009 de la Coop. Ntra. Sra del 
Rosario de El Provencio (Cuenca); Yuntero 

Rosado 2009  de la Coop. Jesús del Perdón 
de Manzanares (Ciudad Real); y Vegabrisa 
Tinto 2009 de la Coop. La Vid y la Espiga 
de Villamayor de Santiago (Cuenca). Todos 
estos vinos han obtenido más de 88 puntos 
sobre 100, que es lo necesario para recibir 
la medalla de oro.

Además, otros 11 vinos manchegos han 
sido galardonados con el Baccus de Plata 
a los vinos tranquilos, que se concede a los 
vinos situados entre 84 y 88 puntos. 

La concesión de estos premios constata 
la enorme mejora de la calidad de los 
vinos manchegos, que cada vez se ve más  
recompensada en certámenes nacionales e 
internacionales. 

Los vinos de la D.O. 'La Mancha'
 obtienen 3 Oros en la 

Concurso Bacchus 2010

Aluvión de premios para los vinos de 'La Mancha'
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LLUVIA DE PREMIOS

PALMARÉS DE LOS VINOS DE LA D.O. 'LA MANCHA' 
EN EL CONCURSO BACCHUS 2010

XIII PREMIOS MANOJO 

Castilla La Mancha también ha sido una 
de las grandes triunfadoras de los Premios 
Manojo en su XIII edición, cuya entrega tuvo 
lugar el 11 de junio en Las Casas del Tratado 
de la villa vallisoletana de Tordesillas.
Se trata del Concurso Nacional de Bodegas 
Cooperativas más importante de España, en 
el que la clasificación de los vinos acogidos 
a la D.O. La Mancha ha sido particularmente 
brillante, ya que en la categoría de tintos 
jóvenes el GAZATE Syrah 2009 de Vinícola 
de Tomelloso, S. C.L. de Tomelloso (Ciudad 
Real) obtuvo el Manojo de Bronce, el mismo 
reconocimiento que el vino CANFORRALES 
Selección 2008 de Bodegas Camposreales 
(Coop. Ntra. Sra. Del Rosario) de El Provencio 
(Cuenca), pero éste en la los tintos envejeci-
dos en barrica.
El Manojo de Oro en crianzas fue para el 
TOMILLAR 2005 de la Coop. Virgen de las 
Viñas de Tomelloso (Ciudad Real). Por últi-

mo, en la categoría de vinos espumosos, el 
Manojo de Bronce fue para el vino LATUE 
Brut 2007 de -Bodegas Latúe (Coop. San 
Isidro) de Villanueva de Alcardete(Toledo).
Otros vinos finalistas manchegos fueron 
el AÑIL Macabeo 2009 de Vinícola de 
Tomelloso, S.C.L.; YUNTERO Rosado 
2009 de la Coop. Jesús del Perdón de 
Manzanares (Ciudad Real), los tintos 
jóvenes CAMPECHANO Tempranillo 2009 
de la Coop. Santa Catalina de La Solana 
(Ciudad Real); PUENTE DE RUS Cencibel 
2009 y PUENTE DE RUS Syrah 2009 
de la Coop. Ntra. Sra. de Rus de San 
Clemente (Cuenca); el tinto TOMILLAR 
Roble 2009 de la Coop. Virgen de las Viñas 
de Tomelloso (Ciudad Real); el crianza 
OJOS DEL GUADIANA 2007 de la Coop. El 
Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad 
Real); y los reservas TOMILLAR 2004, LOS 
GALANES 2004 y YUNTERO 2004.

Canforrales Selección Tinto 2008 de la Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca)
Heredad de Loza Tinto 2009 de la Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca)

El Yugo Airén 2009 de Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciudad Real)
Torre de Rejas Tinto Crianza 2006 de Bodegas López Mercier de Manzanares (Ciudad Real)

Yuntero Macabeo 2009 de Coop. Jesús del Perdón de Manzanares (Ciudad Real)
Yuntero Reserva 2004 de Coop. Jesús del Perdón de Manzanares (Ciudad Real)
La Villa Real Macabeo 2009 de Bodegas La Remediadora de La Roda (Albacete)

Tomillar Crianza Tempranillo 2005 de Coop. Virgen de las Viñas de Tomelloso (Ciudad Real)
Vihucas Doble Cencibel 07-Merlot 08 de Vihucas Distribuciones y Servicios de Villacañas (Toledo)

Señorío de Guadianeja Blanco 2009 de Vinícola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real)
Señorío de Guadianeja Reserva Especial 2003 de Vinícola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real)

Canforrales Clásico Tinto 2009 de la Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca)
Yuntero Rosado 2009 de la Coop. Jesús del Perdón de Manzanares (Ciudad Real)

Vegabrisa Tinto 2009 de Coop. La Vid y la Espiga de Villamayor de Santiago (Cuenca)

RELACIÓN DE LOS VINOS MANCHEGOS QUE HAN OBTENIDO UN BACCUS DE PLATA

RELACIÓN DE LOS VINOS MANCHEGOS QUE HAN OBTENIDO UN BACCUS DE ORO
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CONCURSO MUNDIAL DE BRUSELAS

MEDALLAS DE ORO

1853 Reserva de la Familia Tempranillo 2006 
Bodegas J. R. Lozano – Villarrobledo (Albacete)

Añoranza Sauvignon Blanc 2009 
Bodegas J. R. Lozano – Villarrobledo (Albacete)

Artero Macabeo 2009 
Viñedos y Bodegas Muñoz S.L. – Noblejas (Toledo)

El Yugo Airén 2009 
Bodegas Cristo de la Vega – Socuéllamos (Ciudad Real)

Estola Gran Reserva 1999  
Bodegas Ayuso S.L.- Villarrobledo (Albacete)

Finca Los Azares Petit Verdot 2005 
Bodegas Ayuso S.L. – Villarrobledo (Albacete)

Fontal Blanco 2009 
Bodegas Y Viñedos Fontana S.L. –  Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)

La Villa Real Macabeo 2009 
Sociedad Cooperativa La Remediadora - La Roda (Albacete)

Tomillar Chardonnay 2009 
Sdad. Coop. CLM Virgen de Las Viñas – Tomelloso (Ciudad Real)

Tomillar Crianza Tempranillo 2005 
Sdad. Coop. CLM Virgen de Las Viñas – Tomelloso (Ciudad Real)

Tomillar Reserva Cabernet - Cencibel 2004 
Sdad. Coop. CLM Virgen de Las Viñas – Tomelloso (Ciudad Real)

Varones Tempranillo Crianza 2000 
SAT N° 2289 Santa Rita – Mota del Cuervo (Cuenca)

Vihucas Colección Familiar 2008 
Vihucas Distribuciones y Servicios, SL – Villacañas (Toledo)

Artero Crianza 2007 

Viñedos y Bodegas Muñoz S.L. – Noblejas (Toledo)

Canforrales Selección 2008 

Coop. Ntra Sra. Del Rosario - Bodegas Campos Reales – El Provencio (Cuenca)

Don Luciano Crianza 2006 

J. García Carrión La Mancha SA – Daimiel (Ciudad Real)

Fontal Crianza 2006 

Bodegas Y Viñedos Fontana S.L. – Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)

Torre de Gazate Reserva 2002 

Vinícola de Tomelloso – Tomelloso (Ciudad Real)

Varones Tempranillo - Cabernet Crianza 2000 

SAT N° 2289 Santa Rita – Mota del Cuervo (Cuenca)

MEDALLAS DE PLATA

La 4ª edición del prestigioso concurso Internacional 
'Syrah du Monde', celebrada recientemente en Ampuis, 
Francia, premió con una medalla de plata a la marca 
Señorío de Guadianeja, Syrah 2009, de Vinícola 
de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real) en 
reconocimiento a la calidad como clave de la diferen-
ciación en un contexto muy competitivo.
El concurso Internacional 'Syrah du Monde' reunió a 387 
muestras representantes de 27 países que ascienden al 

rango de las citas inevitables de la Syrah en el mundo. 

El vino Vega Córcoles Sauvignon Blanc 2009 
de Bodegas Lahoz de Socuéllamos (Ciudad 
Real) ha obtenido una medalla de plata en 
el Primer Concurso Mundial del Sauvignon 
Blanc (Concours Mondial du Sauvignon Blanc), 
celebrado los pasados días 25 y 26 de junio en 
Burdeos (Francia) y en el que se seleccionaron 
los mejores vinos blancos de esta variedad.
Destacar también que el concurso ha sido 
organizado por la ODG de Bordeaux, Burdeaux 
Superior y el Concurso Mundial de Bruselas.

El vino Viña Cuerva Tempranillo-Syrah joven de Bodegas 
Naranjo DE Carrión de Calatrava (Ciudad Real) consiguió la 
Medalla de Plata de vinos jóvenes en los premios Baco 2010.
La entrega de galardones de este concurso, que está 
promovido por la Unión Española de Catadores, tuvo 
lugar recientemente en Madrid y en él participaron 
más de 600 vinos.

4º EDICIÓN DE CONCURSO
 INTERNACIONAL 'SYRAH DU MONDE'

CONCURSO MUNDIAL 
DEL SAUVIGNON BLANC

PREMIOS BACO

La edición de 2010 del Concurso Mundial de Bruselas, celebrada entre los días 

23 y 25 de abril en Palermo (Italia) y que contó con la participación de unos 

6.000 vinos de 40 países distintos, no fue una excepción, ya que en él las bod-

egas acogidas a la D.O. La Mancha obtuvieron 13 medallas de oro y 6 de plata.
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PREMIOS A LA CALIDAD

L
a tarde del día 20 de mayo la 
Interprofesión del Consejo 
Regulador de la Denominación de 
Origen “La Mancha” otorgó sus 

premios a la Calidad de Vinos Embotellados 
y Varietales de la Denominación de Origen 
“LA MANCHA”,  eligiendo las mejores mar-
cas de este año en las distintas categorías 
de vinos.

Se trató de un emotivo acto de difusión 
de la Cultura del Vino que congregó a gran 

cantidad de público, entre ellos, represen-
tantes de distintas bodegas manchegas y  
numerosas autoridades, como el delegado 
del Gobierno en Castilla-La Mancha, Máximo 
Díaz Cano; el director general de Producción 
Agropecuaria, Francisco Martínez Arroyo; la 
delegada de Cultura, Turismo y Artesanía de 
Castilla-La Mancha en Ciudad Real, Carmen 
Teresa Olmedo; los delegados de Agricultura 
y Desarrollo Rural de Ciudad Real y Cuenca, 
Francisco Chico de Campos y Manuel Julián 

La D.O. 'La Mancha' entrega sus 
Premios a la Calidad de Vinos 

Embotellados y a la Presentación

El emotivo acto de difusión de la Cultura del Vino contó con numeroso público
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Orden, respectivamente; y los alcaldes de 
Alcázar de San Juan y de La Solana, José 
Fernando Sánchez Bódalo y Diego García 
Abadillo, respectivamente.

El presidente del Consejo Regulador, 
Gregorio Martín-Zarco, comentó que, pese a 
la grave crisis económica que está afectando 
al sector vitivinícola, la apuesta de las bodegas 
manchegas por la calidad es un hecho que 
las ayudará a remontar con éxito tiempos de 
dificultad como los que vivimos.

De hecho, la calificación de vinos con 
Denominación de Origen en la cosecha 2009 
se incrementó en más del 30 % y, en lo que 
llevamos de 2010, las ventas de vino embo-
tellado con D.O. La Mancha han aumentado 
en más de 3 millones de botellas.

Otra prueba del buen momento que vive 
esta Denominación de Origen lo constituye 
el que los ganadores de este concurso 
fueron seleccionados de entre más de 600 
vinos distintos. De hecho, la cata final del 
concurso, celebrada el pasado día 6 de 
mayo y en la que participaron un total de 91 

vinos de distintas variedades y añadas, estu-
vo compuesta por un jurado de 10 miembros 
entre los que se encontraban representantes 
de la Asociación de Maitres y Camareros de 
España (AMYCE), el Instituto de la Viña y el 
Vino de Castilla-La Mancha, la Asociación 
Empresarial de Hostelería de la Comunidad 
de Madrid, la Asociación de Sumilleres 
de Castilla-La Mancha, la Asociación de 
Sumilleres de Valencia, la Universidad de 
Castilla-La Mancha y el último galardonado 
con el Premio Joven Sumiller concedido por 
la D.O. La Mancha.

Por otro lado, esa misma tarde también 
se celebró la entrega de premios del XX 
Concurso a la Presentación de Vinos con 
Denominación de Origen “LA MANCHA”, en 
el que tomaron parte aproximadamente 1100 

vinos y se otorgaron premios 
en las categoría  de vino 
blanco, rosado y tinto joven o 
tradicional, tintos con crianza, 
espumoso y la de conjunto 
(premio a todas las bodegas 

de una misma bodega). El jurado de este con-
curso estuvo compuesto por representantes 
del sector de las artes gráficas y el marketing, 
también se reunió el día 6.
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Primer premio
EL YUGO 2009

Coop. Cristo de la Vega 
Socuéllamos (Ciudad Real)

Segundo premio
LOS GALANES 2009
Coop. Santa Catalina 

La Solana (Ciudad Real)

Tercer premio
JAMARDÍN

Coop. San Fernando 
Los Hinojosos (Cuenca)

Primer premio
FINCA CERRADA 2009

Vinícola de Tomelloso, S.C.L. 
Tomelloso (Ciudad Real)

Segundo premio
YUNTERO 2009

Coop. Jesús del Perdón
Manzanares (Ciudad Real)

Tercer premio
CASTILLO DE BENIZAR 2009 

Bodegas Ayuso, S.L. 
Villarrobledo (Albacete)

Primer premio
VEGA CÓRCOLES 2009

Bodegas Lahoz
Socuéllamos (Ciudad Real)

Segundo premio
SEÑORÍO DE ZOCODOVER 2009 

Bodegas Hermanos Rubio, S.L. 
Villasequilla (Toledo)

Tercer premio
GAZATE 2009

Vinícola de Tomelloso, S.C.L. 
Tomelloso (Ciudad Real)

Primer premio
DON LUCIANO 2009

J. García Carrión La Mancha, S.A. 
Daimiel (Ciudad Real)

Segundo premio
GAZATE 2009

Vinícola de Tomelloso, S.C.L. 
Tomelloso (Ciudad Real)

Tercer premio
SEÑORÍO DE GUADIANEJA 2009 

Vinícola de Castilla, S.A.
Manzanares (Ciudad Real)

Primer premio
JULIÁN SANTOS 2009
Bodegas J. Santos, S.L.

Villa de Don Fadrique (Toledo)

Segundo premio
CANFORRALES 2009”

Coop. Ntra. Sra. del Rosario
El Provencio (Cuenca)

Tercer premio
ISLA ORO 2009

Bodegas Isla, S.L. 
Villarta San Juan (Ciudad Real)

Primer premio
VEGA CÓRCOLES 2009

Bodegas Lahoz
Socuéllamos (Ciudad Real)

Segundo premio
CASTILLO DE LA MUELA 2009

Coop. Ntra. Sra. de la Muela
Corral de Almaguer (Toledo)

Tercer premio
VEREDA MAYOR 2009

S.A.T. Bodegas Verdúguez
Villanueva de Alcardete (Toledo)

Primer premio
ÓPERA PRIMA 2009

J. García Carrión La Mancha, S.A. 
Daimiel (Ciudad Real)

Segundo premio
SEÑORÍO DE GUADIANEJA 2009 

Vinícola de Castilla, S.A.
Manzanares (Ciudad Real)

Tercer premio
ALLOZO 2009

Bodegas Centro Españolas, S.A. 
Tomelloso (Ciudad Real)

Primer premio
SEÑORÍO DE GUADIANEJA 2009 

Vinícola de Castilla, S.A.
Manzanares (Ciudad Real)

Segundo premio
ALLOZO 2009

Bodegas Centro Españolas, S.A. 
Tomelloso (Ciudad Real)

Tercer premio
ÓPERA PRIMA 2009

J. García Carrión La Mancha, S.A. 
Daimiel (Ciudad Real)

Primer premio
ALLOZO 2009

Bodegas Centro Españolas, S.A. 
Tomelloso (Ciudad Real)

Segundo premio
SEÑORÍO DE GUADIANEJA 2009

Vinícola de Castilla, S.A.
Manzanares (Ciudad Real)

Tercer premio
MONTE DON LUCIO 2009

Finca La Blanca, S.A.
Puebla de Almoradiel (Toledo).

Primer premio
CAMPECHANO 2009
Coop. Santa Catalina

La Solana (Ciudad Real)

Segundo premio
CONDESA DE LEGANZA 2009 

Bodegas Leganza, S.A.
Quintanar de la Orden (Toledo)

Tercer premio
AÑORANZA 2009

Bodegas Juan Ramón Lozano.S.A. 
Villarrobledo (Albacete)

Primer premio
TOMILLAR 2009

Coop. Virgen de las Viñas
Tomelloso (Ciudad Real)

Segundo premio
TORRE DE GAZATE 2009

Vinícola de Tomelloso, S.C.L. 
Tomelloso (Ciudad Real)

Tercer premio
CASTILLO DE BENIZAR 2009

Bodegas Ayuso, S.L.
Villarrobledo (Albacete)

GRUPO DE VINOS BLANCOS VARIETALES

GRUPO DE VINOS ROSADOS VARIETALES

GRUPO DE VINOS TINTOS VARIETALES

Airén

Garnacha

Tempranillo

Merlot

Syrah

Cabernet Sauvignon

Tempranillo

Cabernet Sauvignon

Macabeo

Sauvignon Blanc

Chardonnay
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Primer premio
VARONES Verdejo-Airén 2009

S.A.T. Santa Rita 
Mota del Cuervo (Cuenca).

Segundo premio
FONTAL Verdejo-Sauvignon Blanc 2009 

Viñedos y Bodegas Fontana, S.A. 
Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)

Tercer premio
CALDERICO Macabeo-Viognier-Verdejo 2009

Bodegas Castillo de Consuegra 
Consuegra (Toledo)

Primer premio
ALCARDET Brut 

Coop. Ntra. Sra. del Pilar 
Villanueva de Alcardete (Toledo)

Segundo premio
GOTAS DE PLATA Brut

Viñedos y Reservas, S.L.
Villanueva de Alcardete (Toledo)

Tercer premio
ENTREMONTES Brut

Coop. Ntra. Sra. de la Piedad
Quintanar de la Orden (Toledo)

Primer premio
CAMPOS DE DULCINEA 
Tempranillo-Syrah 2009

 Viñedos y Bodegas El Toboso, S.L. 
El Toboso (Toledo)

Segundo premio
CERRO MAYORAL 

Tempranillo-Cabernet Sauvignon 2009
Proyectos Agrícolas y Ganaderos 

Villafranca de los Caballeros (Toledo)

Tercer premio
La Villa Real 

Tempranillo-Syrah 2009
Coop. La Remediadora

La Roda (Albacete)

Primer premio
FONTAL Tempranillo 2008

Viñedos y Bodegas Fontana, S.A.
Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)

Segundo premio
CANFORRALES Syrah 2008
Coop. Ntra. Sra. del Rosario

El Provencio (Cuenca)

Tercer premio
CANFORRALES Tempranillo 2008

Coop. Ntra. Sra. del Rosario
El Provencio (Cuenca)

Primer premio
FONTAL Tempranillo-Cabernet 

Sauvignon 2006
Viñedos y Bodegas Fontana, S.A. 

Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)

Segundo premio
FINCA ANTIGUA Tempranillo-Merlot-

Cabernet-Syrah 2007
Finca Antigua, S.A.

Los Hinojosos (Cuenca).

Tercer premio
EL YUGO Tempranillo 2005

Coop. Cristo de la Vega
Socuéllamos (Ciudad Real)

Primer premio
FINCA ANTIGUA Merlot-Syrah-

Cabernet 2004
Finca Antigua, S.A. 

Los Hinojosos (Cuenca)

Segundo premio
ARTERO Merlot 2002

Viñedos y Bodegas Muñoz, S.L. 
Noblejas (Toledo)

Tercer premio
CANFORRALES Tempranillo 2003

Coop. Ntra. Sra. del Rosario
El Provencio (Cuenca)

Primer premio
SEÑORÍO DE GUADIANEJA 

Tempranillo 1995
Vinícola de Castilla, S.A.

Manzanares (Ciudad Real)

Segundo premio
ESTOLA Cencibel-Cabernet 

Sauvignon 1999
Bodegas Ayuso, S.L.

Villarrobledo (Albacete)

Tercer premio
VARONES Tempranillo 1996

S.A.T. Santa Rita
Mota del Cuervo (Cuenca)

Primer premio
BLAS MUÑOZ Chardonnay 2008
Viñedos y Bodegas Muñoz, S.L. 

Noblejas (Toledo)

Segundo premio
VILLA DEL JÚCAR Macabeo

Coop. San Isidro 
Villalgordo del Júcar (Albacete)

Tercer premio
BRO VALERO Macabeo-

Chardonnay 2008
Bodegas y Viñedos Bro Valero 

Villarrobledo (Albacete)

GRUPO DE VINOS BLANCOS JÓVENES

GRUPO DE VINOS ESPUMOSOS

GRUPO DE VINOS TINTOS JÓVENES

Coupage

Coupage

Envejecidos en Barrica

Crianza

Reserva

Gran Reserva

Fermentados en Barrica

PREMIOS A LA CALIDAD
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Primer premio
LA VILLA REAL Moscatel 2009

Coop. La Remediadora
La Roda (Albacete)

Primer premio
VARONES Gran Reserva 1996

S.A.T. Santa Rita 
Mota del Cuervo (Cuenca)

Primer premio
YUGO Garnacha-Tempranillo 2009

Coop. Cristo de la Vega
Socuéllamos (Ciudad Real)

Primer premio
ALTOVELA Brut

Coop. Ntra. Sra. de la Paz
Corral de Almaguer (Toledo)

Primer premio
VIHUCAS Colección Familiar Merlot 2008
Vihucas Distribuciones y Servicios 

Villacañas (Toledo)

Primer premio
BODEGAS AYUSO, S.L.
Villarrobledo (Albacete)

GRUPO DE VINOS BLANCOS

GRUPO DE VINOS TINTOS 
CON CRIANZA

GRUPO DE VINOS ROSADOS

GRUPO DE VINOS 
ESPUMOSOS

GRUPO DE VINOS TINTOS

CONJUNTO DE BOTELLAS 
DE UNA MISMA BODEGA

15
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ACUERDOS DIPUTACIONES

�������*�����
����

��
��������
���/
���0��
�

��
����
�������%�&��'"��

����(�'���������
�����

�������
���������������

���
�
�

E
l pasado día 28 de abril tuvo 
lugar la firma del Convenio de 
Colaboración entre la Diputación 
de Ciudad Real y el Consejo 

Regulador de la Denominación de Origen 
'La Mancha'.

En dicho acto, la Diputación se com-
prometió a aportar 50.000 euros para el 
apoyo y organización de ferias, misiones 
comerciales, presentaciones y acciones 
formativas, además de otro tipo de acciones 
encaminadas a promocionar el vino de la 
Denominación de Origen.

El Convenio, que se ratificó en  la 
Diputación, fue firmado por el presidente del 
Consejo Regulador de la Denominación de 
Origen 'La Mancha', Gregorio Martín Zarco, 
y el presidente de la Diputación Provincial 
de Ciudad Real, Nemesio de Lara, si bien, 
por parte del Consejo asistió su gerente, 
Alfonso Alonso, y por parte de la Diputación 

su vicepresidente, Ángel Amador, y el direc-
tor de Fenavin, Manuel Juliá.

Martín Zarco agradeció a la Diputación 
el apoyo prestado a la Denominación de 
Origen 'La Mancha' y aseguró que todas 
estas ayudas se están aprovechando al 
máximo en los distintos actos que el Consejo 
Regulador organiza para promocionar los 
vinos de calidad de 'La Mancha', destacando 
la presentación de los vinos jóvenes de los 
dos últimos años, que han sido directamente 
patrocinadas por la Diputación de Ciudad 
Real y que han tenido un enorme éxito.

Por su parte, el presidente de la Diputación 
de Ciudad Real puso de manifiesto el com-
promiso de esta institución con el sector del 
vino, que tan importante es para la provincia 
y para toda la región castellanomanchega, 
tal y como demuestra la consolidación de 
FENAVIN, una feria nacional que ha alcan-
zado enorme éxito en las ediciones anteri-

ores y que ahora puede presumir de ser una 
de las más importantes de todas las que se 
celebran en Europa.

Por otro lado, el día 15 de junio, el 
presidente de la Diputación de Cuenca, 
Juan Ávila renovó el compromiso de esta 
institución con el sector vitivinícola con-
quense con la firma, por parte del presidente 
del Patronato de Desarrollo Provincial, José 
Enrique Navarro Monteagudo, del convenio 
de colaboración con las denominaciones de 
la provincia por un importe total de 48.000 
euros; 12.000 euros para cada una de ellas.

Por parte del Consejo Regulador 'La 
Mancha' firmó su presidente, Gregorio 
Martín-Zarco, que indicó que el importe de 
este convenio se destina a la promoción de 
los vinos, tratando de incentivar la actividad 
comercializadora de las más de 270 bodegas 
acogidas a la Denominación de Origen 'La 
Mancha', de las que 52 son de Cuenca.

Renovados los convenios con las 
Diputaciones de Ciudad Real y Cuenca
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E
l pasado día 27 de abril tuvo 
lugar la entrega de premios de 
una nueva edición de los Premios 
Airén, con los que la Junta de 

Comunidades de Castilla-La Mancha 
pretende poner en valor la uva blanca más 
representativa de nuestra región.

El certamen se divide en 
cuatro categorías (Joven 
Airén; Airén Ecológico; 
Airén ensamblado con otras variedades 
de uva blanca y Airén Espumoso) y el 
jurado de los premios estuvo compuesto 
por expertos sumilleres, técnicos espe-

cializados, enólogos y representantes  
de medios de comunicación.

En esta ocasión participaron 43 vinos, de 
los cuales 28 eran de la D.O. La Mancha, 
que cosechó unos excelentes resultados.

Premios Airén

cializados enólogos y representantes

TOMILLAR
Sdad. Coop. Virgen de las Viñas 

de Tomelloso (Ciudad Real)

EL YUGO
Coop. Cristo de la Vega de 
Socuéllamos (Ciudad Real)

ALTOVELA
Coop. Ntra. Sra. de la Paz  

de Corral de Almaguer (Toledo)

LATÚE
Bodegas Latúe 

(Coop. San Isidro) 
Villanueva de Alcardete (Toledo)

CALDERICO
Coop. Vinícola Castillo de Consuegra 

de Consuegra (Toledo)

OJOS DEL GUADIANA
Coop. El Progreso de Villarrubia de los 

Ojos (Ciudad Real) 

VIÑA RECREO
Sdad. Coop. San Isidro Labrador  

de Las Pedroñeras  
(Cuenca)

VEGA CÓRCOLES
Bodegas la Hoz  

de Socuéllamos (Ciudad Real)

Premio Mejor Ensamblado Premio Mejor Espumoso 2º premio

FINALISTAS
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CATA IVICAM
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Cata de variedades de vid
minoritarias en 

Castilla-La Mancha

Actividad que organizó el Instituto de la Vid y el Vino de Castilla-La Mancha

E
l pasado día 27 de abril se celebró 
en el Instituto de la Viña y el Vino 
de Castilla-La Mancha una cata de 
variedades minoritarias con presen-

cia en la región. Se trata de una actividad que 
el Instituto de la Vid y el Vino de Castilla-La 
Mancha (IVICAM) viene desarrollando desde 
el año 2005, cuando inició su proyecto de 
recuperación de variedades tradicionales de 
nuestra Región, cuyo cultivo está en franca 
regresión, si no es meramente puntual. 

Con dicho programa se pretende identificar, 
caracterizar y preservar el material vegetal que 
integra nuestro patrimonio vitícola, parte del 
cual está en verdadero peligro de desaparición 
y cuya disponibilidad futura ha de ser garan-

tizada. Por ello se quiere dar a conocer su 
potencial enológico: su aptitud como materia 
prima para la producción de vinos de calidad, 
con características peculiares y diferenciadas. 

Con esta Jornada, el equipo de investi-
gación del IVICAM pretende dar a conocer 
la labor realizada hasta la fecha medi-
ante una cata comentada de vinos experi-
mentales obtenidos con algunas de esas  
variedades. 

Variedades blancas: Albillo Dorada, Albillo 
Real, Malvasía Aromática, Coloraillo, Pardillo, 
Jaén Blanco, Beba y Torrontés.

Variedades tintas: Tinto Velasco, Tinto de 
la Pámpana Blanca, Moravia Agria, Garnacha 
Tintorera, Mazuela, Graciano y Moribel.
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VISITA CAJAS RURALES CIUDAD REAL Y CUENCA

La Interprofesión del Consejo Regulador 
de la D.O. 'La Mancha' se reúne con las 

Cajas Rurales de Ciudad Real y Cuenca

L
a mañana del pasado día 29 de 
abril, el presidente del Consejo 
Regulador de la Denominación 
de Origen “La Mancha”, Gregorio 

Martín Zarco, acompañado por el gerente 
de la misma, Alfonso Alonso, visitaron la 
sede central de Caja Rural de Ciudad Real, 
donde mantuvieron un encuentro con su 
presidente, Luis Díaz Zarco.

Posteriormente, el día 15 de junio, los 
representantes de la Interprofesión del Vino 
de Calidad de La Mancha se reunieron con 
el director general de Caja Rural de Cuenca, 
Ernesto Berdala.

En sendas reuniones, los representantes 
del Consejo Regulador, además de agrade-
cer la predisposición a renovar el acuerdo 
de las hasta hace poco 4 Cajas Rurales 
regionales (Albacete, Ciudad Real, Cuenca 
y Toledo) gracias al cual las entidades 
de crédito patrocinan la revista Consejo 
Abierto, convinieron en presentar propues-
tas específicas de las actividades promo-

Los representantes del Consejo presentaron propuestas específicas para promoción
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cionales que tienen previsto desarrollar a lo 
largo del año 2010 y 2011, para ver de que 
manera las Cajas, bien de forma conjunta o 
individualmente  podrían sumarse.

También se trataron otros asuntos, como 
las gestión de los cobros a los más de 18.000 
viticultores inscritos a la Denominación de 
Origen 'La Mancha'.
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JORNADAS FORMATIVAS

L
os pasados días 15 y 22 de junio, 
el Consejo Regulador 'La Mancha' 
organizó sendas jornadas forma-
tivas dirigidas a responsables de 

bodegas acogidas, tanto del área comercial 
como del departamento de administración, 
ya que por un lado se trataron asuntos 
referentes al mercado chino, uno de los  de 
mayor potencial  de crecimiento, y por otro 
se habló sobre deducciones, ayudas fiscales 
y temas de gestión medioambiental.

El 15 de junio, y gracias a la colaboración 
del Banco Sabadell, se abordaron temas 
de interés a la hora de realizar exporta- 
ciones y gestionar el pago en distintos 
mercados, insistiéndose de forma particular 

en China, un país del que se dice que es 
el que mayor crecimiento experimentará 
en las próximas décadas y en el que los 
vinos manchegos ya se están posicionando 
con éxito gracias a su inmejorable relación 
calidad precio.

En dicha jornada, la empresa especiali-
zada Argos Consulting Network habló sobre 
“Las oportunidades comerciales del mer-
cado chino y estrategias de comunicación”, 
pero en dichas jornadas también se trataron 

otros temas de interés, como 
la “Gestión de cobros y pagos 
internacionales”, “Los mercados 
de divisas. Riesgos y soluciones” 
y “Financiación especializada: 

Factoring-Confirming”
El día 22 de junio, en colaboración con 

la empresa INCOTEC se organizó una 
jornada dirigida a presidentes, directores 
gerentes y directores técnicos de empre-
sas del sector vitivinícola y de la aliment-
ación, cuyo objetivo era el de orientar a 
los asistentes para rentabilizar al máximo 
las oportunidades de financiación que 
ofrecen las Administraciones Públicas, 
desarrollar productos innovadores, 

Jornadas formativas
 de Temática Vitivinícola
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optimizar procesos productivos, mejorar 
el balance medioambiental y asegurar 
los riesgos recogidos en la nueva ley 
de responsabilidad medioambiental. Con 
ello, INCOTEC ayuda a sus clientes a 
mejorar la competitividad, reducir costes 
operativos, incrementar los márgenes de 
beneficios y minimizar riesgos. 

En la primeras ponencias, Alejandro Ferrero 
y Eduardo García, directores de las oficinas 
INCOTEC en Valencia y Madrid, respecti-
vamente,  hablarán sobre “Deducciones 
Fiscales: I+D+i / Medio Ambiente” y  “Ayudas 
y Subvenciones para el Sector”.

Posteriormente se trataron temas 
de “Gestión Medioambiental en el 
Sector: Gestión de Vertidos y Eficiencia 
Energética” y finalmente, Alejandro Fuster, 
del Departamento Técnico de PROSEG 
Correduría de Seguros, S.L. trató la “Ley de 
Responsablidad Medioambiental”.

Por otro lado, la sede del Consejo 
Regulador también fue el lugar elegido para 
la presentación de la charla “Ventajas de la 
utilización del ácido láctico en la acificación 
de mostos y vinos”, ofrecida el pasado día 
24 de junio por el responsable de ventas 
de Purac Bioquímica S.A., Alexandre 
Saldanha da Gama, y el vicepresidente de 
la Unión Española de Catadores, Antonio 
Moscoso, quien también ofreció una cata 

comentada a los asistentes en los que se 
comparaban vinos testigos sin acidificar, 
frente a muestras procedente del mismo 
vino, pero acidificadas con tartárico y con 
láctico, comprobando los efectos de cada 
uno de ellos en el potencial aromático y en 
la fase gustativa, percibiéndose diferencias 
fundamentalmente en la suavidad de los 
vinos.

Hay que recordar que con motivo 
de la aprobación del Reglamento CE 
nº 606/2009 de la Comisión Europea, 
que entró en vigor en agosto de 2009, 

se autorizó como práctica enológica la 
utilización del ácido láctico en la acidi-
ficación de vinos con ácido láctico, que 
hasta entonces estaba prohibida en el 
continente europeo.

En definitiva, para los vinos mediterráneos, 
 y en especial para las empresas bodeguer-
as  manchegas, supone el poder utilizar 
prácticamente las mismas herramientas 
enológicas que países competidores en 
hasta ahora clara ventaja competitiva, como 
Estados Unidos, Australia, Chile, Argentina, 
Sudáfrica o Nueva Zelanda entre otros.
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L
as Primeras Jornadas con 
Denominación de Origen organiza-
das por la Diputación de Toledo se 
celebraron durante los pasados días 

8 y 9 de mayo pasados en Villanueva de 
Alcardete (Toledo), un pueblo que puede 
presumir de ser uno de los que mayor pro-
ducción per cápita de vino tienen en todo 
el mundo.

 El presidente de la Diputación toledana, 
José Manuel Tofiño, que estuvo arropado 
por varios alcaldes de La Mancha toledana, 
fue el encargado de inaugurar estas jorna-
das de exaltación del vino, en las que se 
dieron 16 bodegas.

A lo largo del fin de semana se desarrollaron 
exposiciones, como la que mostraba el 
proceso de elaboración del vino espumoso, 
muy popular en Villanueva, la actuación 
de grupos folklóricos, un concierto 
musical y un desfile de moda, talleres 
didácticos, y la degustación de platos típi-
cos de la comarca.

También se celebraron catas didácticas 
por parte de las bodegas participantes 
y se organizó una mesa redonda sobre 
el vino, en la que participaron el presi-
dente del Consejo Consultivo Europeo 
del Vino, Alejandro García Gasco; el pro-

Villanueva de Alcardete 
vivió con euforia la Cultura del Vino 

los primeros días de mayo

La Diputación de Toledo celebró las Primeras Jornadas con Denominación de Origen

VILLANUEVA DE ALCARDETE
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EMPRESAS PARTICANTES

Bodegas Latúe (Coop. San Isidro) - Villanueva de Alcardete
S.A.T. Bodegas Verdúguez - Villanueva de Alcardete
Coop. Ntra. Sra. del Pilar - Villanueva de Alcardete
Bodegas Recuero - Villanueva de Alcardete
Viñedos y Reservas, S.A. - Villanueva de Alcardete
Bodegas Santiago López Cabañas - Quero
Coop. La Humildad - El Toboso
Coop. Ntra. Sra. de la Muela - Corral de Almaguer.
Coop. Ntra. Sra. de la Paz - Corral de Almaguer.
Bodegas Entremontes (Coop. Ntra. Sra de la Piedad) - Quintanar de la Orden.
Coop. Ntra. Sra. del Carmen - Miguel Esteban.
Aquilino Yébenes - Miguel Esteban
Finca El Retamar - Sonseca.
Coop. San Isidro – Villa de don Fadrique
Bodegas Vihucas – Villacañas

fesor de la UCLM y doctor en Ciencias 
Químicas, Isidro Hermosín, el presidente 
de la Asociación de Enólogos de Castilla-
La Mancha, Luis Jiménez; el coordinador 
de la revista Gente de Albacete, Joaquín 
Tomás Velasco; un representante de la 
asociación de empresarios Vinícolas de 
Toledo (FEDETO); y el responsable de 
comunicación del CRDO LA MANCHA; 

Ángel Ortega.
Posteriormente, los días 22 y 23 de mayo 

se celebraron unas jornadas de caracterís-
ticas muy similares en Malpica de Tajo, 
en las que también participaron varidas 
bodegas acogidas a la D.O. La Mancha, 
como Bodegas y Viñedos Muñoz, S.L. de 
Noblejas y Bodegas Hermanos Rubio, S.L. 
de Villasequilla.



VILLANUEVA DEL ALCARDETE
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L
a Universidad de Castilla-La Mancha, 
a través del Grupo de Química 
Agrícola de la ETSI Agrónomos de 
Albacete, junto con Cooperativas 

Agro-Alimentarias, forman parte de un 
ambicioso proyecto europeo denominado 
“WINETech. Nuevas tecnologías en viti-
cultura y elaboración de vino”, que cuenta 
con 12 socios en siete regiones de España, 
Portugal y Francia. Su objetivo principal 
es promover la innovación y potenciar la 
transferencia tecnológica desde los cen-
tros de investigación, tratando de dar 
respuestas específicas a las empresas del 
sector que lo demanden.

La situación del sector vitivinícola en 
Castilla-La Mancha es de sobra conocida 
por cualquier persona relacionada con el 
sector. Somos una de las regiones que sin 
duda más ha progresado en los últimos 
años a nivel nacional e incluso fuera de 
nuestras fronteras, pero debemos seguir 
haciéndolo y a tasas algo superiores en lo 
que respecta a considerar la investigación 
y la innovación como algo inherente a la 
producción vitivinícola. Uno de los males 
endémicos que sufrimos, y no nos refe-
rimos exclusivamente a nuestra región, es 
la falta de colaboración-integración de las 
tareas que se desarrollan en la Universidad 
y las empresas en cualquier sector. Por 
supuesto, esta falta de cohesión no puede 
achacarse únicamente a la falta de espíritu 
emprendedor de las empresas vitivinícolas 
de nuestro entorno. Se puede generalizar 
diciendo que los grupos que investigan 
sobre el tema en la región son de muy alta 
calidad y muy activos, pero muy pocos en 
relación al peso específico del sector y al 
número de bodegas establecidas. Esto hace 
que en muchas ocasiones su visibilidad 
no sea la adecuada, las empresas no les 
conozcan y no sepan donde recurrir en caso 
de tener una necesidad acuciante. Esta falta 

Pero siguen siendo pocos, y cada 
cual, desde su situación particular tiene 
dificultades para trabajar con el otro. Las 
empresas encuentran poca flexibilidad en 

de visibilidad es algo sobre lo que también 
se ha avanzado de forma significativa en los 
últimos años a través de jornadas técnicas 
y simposios. 

Capacidad del proyecto Winethech 
para promover el Desarrollo 

Tecnológico de las Bodegas de la región

Grupo de Investigación en 'Enología y Productos Naturales'

COLABORACIÓN UCLM
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los investigadores, incluso en ocasiones 
poca receptividad, y un mecanismo de 
trabajo que requiere mucho tiempo para 
ponerse en marcha y ofrecer resultados 
que implementar. Por su lado, los investi-
gadores encuentran dificultades para hacer 
comprender lo que es la investigación y 
las etapas necesarias que deben cubrirse, 
soportan excesiva presión para obtener 
resultados a corto plazo, y no ven recono-
cido suficientemente su labor al servicio de 
las empresas. La forma en que, hasta hace 
poco, se valoraba la actividad investigadora, 
únicamente por los proyectos conseguidos 
y por las publicaciones en revistas inter-
nacionales, hacía que los investigadores, 
en el mejor de los casos, simultaneasen 
sus servicios a las empresas con otras 
tareas investigadoras. Ahora, poco a poco, 
comienza a dársele importancia a desarrollar 
trabajos para el tejido industrial, aunque siga 
ocupando un segundo plano en el CV de la 
carrera profesional de un investigador. 

En resumen, es difícil acompasar los 
ritmos de avance. Pues bien, la Cátedra 
de Química Agrícola de la Universidad de 

Castilla-La Mancha y Cooperativas Agro-
Alimentarias de Castilla-La Mancha han 
unido sus esfuerzos dentro del Proyecto 
Europeo WINETech para tratar de facilitar la 
comunicación entre los agentes implicados, 
y ofrecer a las empresas vitivinícolas de la 
región la transferencia de la tecnología y 
el conocimiento que atesoran no sólo los 
grupos de investigación de la región, sino 
también aquellos otros pertenecientes a 
las regiones incluidas en el proyecto, todas 
ellas regiones muy importantes en lo que 
a producción vitivinícola se refiere, dentro 
del espacio Europeo SUDOE (Sudoeste 
Europeo) donde se desarrollará el proyecto. 
En total el proyecto lo conforman 12 socios 
en siete regiones de España, Portugal y 
Francia. En concreto participan, en Galicia, 
el Instituto Galego Da Calidad Alimentaria 
y la Fundación Empresa-Universidad 

Gallega; en La Rioja la 
Cámara de Comercio e 
Industria, la Fundación 
de la Universidad de La 
Rioja y la Consejería de 
Agricultura, Ganadería 

y Desarrollo Rural; de Castilla y León la 
Fundación General de la Universidad y 
de la Empresa; de la región portuguesa 
de Alentejo participará la Agencia de 
Desenvolvimiento Regional; de Norte 
(región también de Portugal) participará la 
Unión de las Asociaciones Empresariales 
de la Región Norte; y de Francia la región 
Languedoc-Roussillon, con el Instituto 
Nacional para la Investigación Agronómica 
y el Instituto de Cooperación del Vino como 
entidades participantes.

La misma estructura empleada en 
Castilla-La Mancha, donde existe un repre-
sentante del Sector Empresarial y otro del 
área Científico-Técnica y de Investigación 
del sector vitivinícola, es la que se ha 
buscado en el resto de regiones con el fin 
de facilitar el intercambio de conocimientos 
y, en última instancia, reforzar la competitivi-
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dad de las empresas del sector vitivinícola. 
El proyecto que tiene una duración de 30 
meses, concretamente desde el 1 de abril 
de 2009 hasta el 30 de septiembre de 2011, 
en el momento actual se encuentra inmerso 
en el desarrollo de las tareas de análisis de 
la demanda y oferta tecnológica, una vez 
arrancado el proyecto y creadas las platafor-
mas y protocolos de trabajo necesarios. En 
esta etapa, Cooperativas Agro-Alimentarias 
será responsable del análisis de la demanda 
tecnológica, ya que será la encargada de 
identificar las necesidades tecnológicas de 
empresas y bodegas de C-LM mediante la 
realización de encuestas y entrevistas en 
el primer semestre de 2010. Por su parte la 
Universidad de Castilla-La Mancha hará lo 
mismo en relación a la oferta tecnológica, 
recogerá toda la información sobre las 
capacidades de investigación y conocimiento 
que puede ser transferido desde los grupos 
de investigación regionales.

Una vez procesada la información  
proveniente de todas las regiones implicadas, 
WINETech proporcionará a cada runa de ellas 
una matriz cruzada personalizada con las 
necesidades del sector empresarial vitivinícola 
y las soluciones propuestas por los centros 
tecnológicos que mejor se ajusten a dichas 
demandas, ya sean de dentro o fuera de la 
región. Estas matrices posteriormente per-
mitirán identificar un mínimo de 28 proyectos 
que serán el resultado del intercambio de 
información interregional entre empresas, 
bodegas y proveedores de tecnología.

WINETech, entre los elegidos
WINETech es de uno de los 45 proyectos 
aprobados de entre las 256 candidaturas 
presentadas en el marco de la primera 
convocatoria del Programa de Cooperación 
Territorial del Espacio Sudoeste Europeo 
(SUDOE), que apoya el desarrollo regional 
a través de la cofinanciación de proyectos 
transnacionales por medio del FEDER 
(Fondo Europeo de Desarrollo Regional). El 
Programa SUDOE 2007-2013 es el segundo 
Programa de Cooperación Transnacional 
en la zona, dando continuidad al Programa 
precedente del periodo 2000-2006 que 
se enmarcaba en la iniciativa comuni-
taria INTERREG. Esta nueva generación 
del Programa SUDOE ha sido elaborada 
por los cuatro estados miembros (España, 
Francia, Portugal y Gibraltar del Reino 
Unido) y forma parte, por lo tanto, del 

Objetivo de Cooperación Territorial Europeo 
cofinanciado por los Fondos estructurales 
para el periodo 2007-2013.

El objetivo principal de este proyecto es 
crear, en el horizonte 2011, un conjunto 
de servicios para detectar las necesidades 
tecnológicas del sector vitivinícola, de 
la viña a la bodega; identificar la oferta 
científico-tecnológica existente; relacionar 
a través de medios novedosos (bases de 
datos, e-catálogo, Internet…) las necesi-
dades y la oferta; ayudar a la puesta en 
marcha de proyectos innovadores; y crear 
una Red Interregional de promoción de la 
Investigación, el Desarrollo y la Innovación.

Para coordinar todo el trabajo en 
desarrollo se reunieron todos los socios 
participantes los días 5 y 6 de mayo de 
2010 en Ciudad Real. Además de la  

celebración de las 
reuniones de los Comités 
Técnico, de Dirección y 
de Evaluación, se celebró 
la primera reunión del 
Comité Asesor confor-
mado por personas de 

gran relevancia dentro del sector vitivinícola 
de cada una de las regiones. Castilla-La 
Mancha estuvo representada por D. Vicente 
Sánchez-Migallón (enólogo y empresario) 
y por D. Alipio Lara Olivares (Director del 
IVICAM) mientras que otros participantes 
a destacar fueron: D. José Miguel Martínez 
Zapater (Director del Instituto de Ciencias 
de la Vid y el Vino de La Rioja), D. Jose Luis 
Lapuente Sánchez (Secretario del Consejo 
Regulador de la Denominación de Origen 
Calificada Rioja), D. Enrique Garzón Gimeno 
(Director del Instituto de Investigación de la 
Viña y el Vino de Castilla-León), D. Jose 
Carlos Álvarez Ramos (Director técnico de 
Bodegas Emilio Moro. DO Ribera de Duero) 
y D. Lorenzo Pastrana Castro (Director 
de Programas de Transferencia de la 
Universidad de Vigo), entre otros. 

(�	��9�����	���������	��	�����	
��	�:;;	��	���9����	��	���������		
���	������	����	��������	���	
�����������	���	������	������������



33Julio 2010 . CONSEJOABIERTO

A 
lo largo de la segunda quincena 
del mes de mayo, los respon-
sables de Bodegas Ayuso, S.L. 
de Villarrobledo (Albacete) reali-

zaron la poda en verde de sus más de 200 
hectáreas de viñedos propios, ubicados en 
la citada localidad albaceteña, que no en 
vano puede presumir de ser la que cuenta 
con mayor superficie de viñedo en nuestro 
país y, probablemente, en todo el mundo.

Con esta segunda poda primaveral, 
realizada cuando ya han brotado todas las 
yemas de la cepa, se pretende dirigir 
correctamente los nuevos sarmientos de 
la planta, dejando normalmente sólo dos 
sarmientos por pulgar.

Con ello se elimina  la "carga" sobrante 

de la planta para mejorar el rendimiento 
y la calidad de la uva al aumentar la 
superficie de insolación útil y limitar el 

número de racimos por 
cepa. Como también se 
reduce el número de 
sarmientos, se facilita 
la aireación de la cepa, 
lo cual contribuye a la 
buena salud de la planta 
y, particularmente, de 
las uvas.

En otro orden de cosas, 
comentar que varios 
vinos de esta bodega han 

resultado premiados en dos importantes 
certámenes internacionales de vinos. 
Concretamente, el Estola Gran Reserva 1999 
consiguió la medalla de oro en el Concurso 
Monde Selection, celebrado en Bruselas 
durante el pasado mes de abril y que está 
patrocinado por la Organización Internacional 
del Vino (OIV).

Por su parte, el Finca Los Azares Petit 
Verdot  y nuevamente el Estola Gran 
Reserva 1999 obtuvieron sendas medal-
las de plata en el certamen “Vinalies 
Internacionales”, celebrado recientemente 
en París bajo el auspicio de la Unión de 
Enólogos de Francia.

Apuesta por la 
Calidad desde el Viñedo

Bodegas Ayuso reduce la producción de su finca hasta los 2,5 kilogramos por cepa

VENDIMIA EN VERDE
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AL SUR DE LA SEMANA

El popular programa 'Al Sur de la 
Semana' se emite desde la sede del 
Consejo Regulador 'La Mancha'

E
l popular programa radiofónico “Al 
Sur de la Semana”, que la Cadena 
COPE emite durante las mañanas 
de los fines de semana, se realizó 

el pasado día 19 de junio desde la sede 
de la Interprofesión del Consejo Regulador 
'La Mancha'. El director del programa, Rafael 
Sánchez, acompañado por su equipo de 
colaboradores (Yolanda Guirado, Juan Carlos 
Naya, Marta Rivera, Mario Ordóñez, Miguel 
Chiwerto,…), realizó un programa ameno 
y desenfadado en el que los vinos de la 
Denominación de Origen 'La Mancha' fueron 
claros protagonistas.

Tal y como indicó el propio director en el 
arranque del programa, haciendo una com-
paración con una cata de vinos, Al Sur de la 

Semana se caracteriza por ser un espacio  
radiofónico de capa alta y ribete simpático, 
cuyo objetivo es que las opiniones que se 
viertan a lo largo de las cuatro horas de emisión 
sean limpias y transparentes, como podría ser 
un vino blanco de la variedad Airén, tan abun-
dante en esta tierra de soñadores.

Sanchez siguió comentando que “en nariz 
es muy frutal, con aromas variados; aunque 
todos ellos muy bien integrados y que con-
juntan perfectamente su maestría innata con 
los toques avainillados propios de su crianza 
en la Cadena COPE”

Por último, el director de Al Sur de la Semana 
dijo que era un programa con paso de boca 
agradable, resultando fácil de escuchar, pero 
con cuerpo y algo tánico, con buen equilibrio 

entre acidez, información y humor, resaltan-
do las notas especiadas aportadas por los 
Capellanes. Es más, como los buenos vinos, 
también puede presumir de tener un premio, el 
Ondas de 2009. 

A lo largo del programa Rafael Sánchez 
entrevistó al presidente del Consejo Regulador 
'La Mancha', Gregorio Martín Zarco, interesán-
dose por el presente y el futuro de las bodegas 
de la región, con la que el presentador del 
programa se siente especialmente implicado, 
ya que es oriundo de Almadén (Ciudad Real). 

Además, el responsable de comunicación 
de la Denominación de Origen, Ángel Ortega, 
realizó una cata radiofónica de un vino tinto 
joven de la variedad tempranillo, que fue exce-
lentemente valorado por los contertulios.
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AL SUR DE LA SEMANA
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ASAMBLEA UCAMAN

Asamblea de las 
Cooperativas Agro-Alimentarias 

de Castilla-La Mancha

Presidida por José María Barreda, presidente de Castilla-La Mancha

L
a Unión de Cooperativas de 
Castilla-La Mancha, UCAMAN, 
que celebró su Asamblea anual 
el pasado día 28 de junio en 

el hotel Intur de Alcázar de San Juan 
(Ciudad Real), ha pasado a denominarse 
“Cooperativas Agroalimentarias de 
Castilla-La Mancha.

Dicho evento contó con la presencia 
del presidente de la región, José María 
Barreda, que destacó la importancia del 
movimiento cooperativo en el desarrollo 
de la industria agroalimentaria de la 
Comunidad Autónoma, siendo ésta 
uno de los sectores más relevantes 
de la economía regional, y significó 
el papel tan destacado que las coop-

erativas juegan en la economía regional. 
Aprovechando la presencia de más de 
300 cooperativistas, Barreda hizo una 
invitación al pacto, al entendimiento y al 
consenso, huyendo de enfrentamientos 
entre cooperativas vecinas, buscando 
siempre la unidad, “que da la fuerza”.

Por su parte, el presidente de 
‘Cooperativas Agroalimentarias de Castilla-
La Mancha’, Ángel Villafranca, recordó 
la importancia del sector para Castilla-La 
Mancha con datos como las 440 coopera-
tivas registradas, los 120.000 socios que 
las forman, los más de 3.000 empleos que 
mantienen o los más de 1.200 millones 
de euros que el movimiento cooperativo 
factura.

Villafranca también destacó que las coop-
erativas deben mantenerse en el tiempo 
cumpliendo los objetivos para los que fueron 
creadas, tratando de mantener una renta 
digna para los agricultores.

El acto también contó con la presencia del 
alcalde de Alcázar de San Juan, José Fernando 
Sánchez Bódalo, y el director de Cooperativas 
Agroalimentarias de España, Eduardo 
Baamonde, que previamente había ofrecido 
una ponencia sobre la situación actual del coop-
erativismo en nuestro país a los asistentes.

Por último, resaltar que los miembros de la 
Asamblea también rindieron homenaje a Antonio 
Jiménez González, trabajador recientemente jubi-
lado, de la delegación de Agricultura de Cuenca, 
que recibió la insignia de oro de UCAMAN.

)��+�������������
�����������
�� �������6������



Noche de Vino y Cultura
 en Pedro Muñoz

L
a SAT COLOMAN de Pedro Muñoz 
(Ciudad Real) celebró el pasado 
día 29 de mayo una “Noche espe-
cial Pedroteña, Vino y Cultura” en 

la que a las virtudes de los excelentes 
vinos de la bodega se unió una magní-
fica exhibición de baile de sendos grupos 
folclóricos de Pedro Muñoz y Alcázar de 
San Juan.

El acto contó con la participación de 
más de 400 personas, entre las que 
destacó la presencia del consejero de 
Agricultura de Castilla-La Mancha, José 
Luis Martínez Arroyo; la delegada de 
Cultura de la provincia de Ciudad Real, 
Carmen Tersa Olmedo; y el director del 
Instituto de la Viña y el Vino de Castilla-

La Mancha, Alipio Lara, que acompañado 
por el gerente y director técnico de 
la bodega, Casimiro Sanz, realizó una 
comentada  y con un toque lúdico de dos 
vinos jóvenes,  un blanco de la variedad 
airén y un tinto cencibel.

Por su parte, el presidente del grupo 
COLOMAN, Francisco Zarco, manifestó 
su enorme satisfacción por calidad de 
los vinos de los que ya pueden presumir 
en su bodega, ya que, en definitiva, la 
velada fue un acto de celebración  de los 
premios obtenidos por la SAT COLOMAN 
a lo largo de estos últimos años, empe-
zando por el Premio joven Airén 2009 
otorgado por el Gobierno regional, a través 
de la Consejería de Agricultura y Medio 

Ambiente, la medalla de Oro del Concurso 
Mundial Bruselas 2010, la medalla de 
bronce en International Wine Guide 2010, 
la Medalla de Bronce en Spanish Wines for 
Asia y otros galardones.

Se trata de unos premios que, en pala-
bras del propio consejero de Agricultura 
regional, “reflejan tanto a nivel nacional 
como internacional, por un lado, la exce-
lente calidad de nuestros vinos, fruto de 
una reestructuración sin precedentes de 
viñedos y bodegas y, por otro, la fuerte 
apuesta que nuestras bodegas están 
desarrollando en el campo promocional, 
dándose a conocer y sorprendiendo en 
todos aquellos eventos en los que se 
presentan”.

SAT COLOMAN preparó una gran cita cultural en sus instalaciones

NOTICIAS DE NUESTRAS BODEGAS
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Noches de Vino y Jazz

E
l pasado día 20 de abril tuvo lugar 
la presentación de las “Noches de 
Vino y Jazz” en el Berlín Jazz Café 
de Madrid, una  iniciativa impulsa-

da por Bodegas Victoriano Huertas Castro 
(Vihucas) de Villacañas (Toledo) y que se ha 
venido desarrollando con excelente acep-
tación a lo largo de los tres últimos años.

Los vinos elegidos por la bodega para 
esta singular celebración fueron el Vihucas 
Doble 2007-2008 y el Vihucas Colección 
Familiar 2008 y, tal y como comentó la 
responsable de marketing de la bodega, 
María Huertas, la gente quedó encantada 
con fusión entre los caldos de esta bodega 
toledana y las excelentes canciones de 
jazz interpretadas por el pianista Pablo 
Gutiérrez.

Además, en esta edición, también se 
sumaron al proyecto los productos de 
Chocolat Factory y la cocina de Nueva 
Orleáns, que fue de la mano del Mignonette 
Catering. Ambos productos, se maridaron  

con el vino manchego y conciertos de 
jazz en vivo, ya que las noches de “Vino 
y Jazz” se continuaron celebrando en el 

Berlín Jazz Café a lo largo de los meses 
de abril y mayo, concretamente los días 
23 y 30 de aril, y 7, 14, 21 y 28 de mayo.

Bodegas Vihucas promociona sus vinos en Madrid a través de eventos culturales
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FERCAM 
Cumple medio siglo

L
os 50 años de la Feria Regional del 
Campo y Muestras de Castilla-La 
Mancha (FERCAM) que se celebró 
en Manzanares entre los días 14 y 

18 de julio, fueron especialmente positivos 
para los vinos acogidos a la Denominación 
de Origen La Mancha, que han sido los 
que mayor número de premios han reci-
bido en la edición número 40 del Concurso 
Regional de Calidad de Vinos convocado 
con motivo de la Feria.

El concurso de vinos decano en la 
región y uno de los más antiguos de 
nuestro país, cuya cata final se celebró el 
pasado 7 de julio en el Castillo de Pilas 
Bonas de Manzanares y en el que par-
ticiparon más de de setenta muestras de 
distintas bodegas castellanomanchegas, 
ha sido especialmente positivo para los 
vinos manchegos, que han acaparado 
cuatro de las cinco medallas de oro, tres 
de plata y tres de bronce.

Predominio manchego entre los vinos premiados

Oro: “Zagarrón Moscatel Presidencial 2009” 
de la Cooperativa Nuestra Señora de Manjavacas 

de Mota del Cuervo (Cuenca).
Bronce: “Yugo Airén 2009” de la 

Cooperativa Cristo de la Vega de Socuéllamos 
(Ciudad Real).

Oro: “Tomillar Cabernet-Sauvignon 2009” de 
la Cooperativa Virgen de las Viñas de Tomelloso 

(Ciudad Real).
Plata: “Yuntero Tempranillo-Syrah 2009” de 

Bodegas Yuntero-Cooperativa Jesús del Perdón 
de Manzanares (Ciudad Real).

Bronce: “Yugo Tempranillo-Syrah-Merlot 
2009” de la Cooperativa Cristo de la Vega de 

Socuéllamos (Ciudad Real).

 Oro: “Torre Rejas Tempranillo 2003” 
de Bodegas López Mercier de Manzanares 

(Ciudad Real). 
Plata: “Don Eugenio Tempranillo 2003” de 

Cooperativa Virgen de las Viñas de Tomelloso 
(Ciudad Real)

Bronce: “Yuntero Tempranillo 2004” de la 
Cooperativa Jesús del Perdón de Manzanares 

(Ciudad Real).

Oro: “Villa del Júcar Cencibel 2004” de la 
Cooperativa San Isidro de Villalgordo del Júcar 

(Albacete). 
Plata: “Tomillar Tempranillo 2005” de la 

Cooperativa Virgen de las Viñas de Tomelloso 
(Ciudad Real)

Blancos

Rosados

Tintos Jóvenes

Tintos Reserva

Tintos Crianza

39Julio 2010 . CONSEJOABIERTO

FERCAM

"����������������+������

�
��������
����������

��
�����-"������(���

7

8�������,��������

��������
��	����
�����

������%��
������	��

���&��+���'"������(�'�

�
�����
�� ����9���
-

�

������



����

�

������������
� 
��+�
�

��
+���
�



40 CONSEJOABIERTO · julio 2010  

NOTICIAS DE NUESTRAS BODEGAS

Bodegas Castillo Consuegra 
presentó sus vinos en Valdepeñas

E
n la tarde del pasado día 23 
de abril, Bodegas Castillo de 
Consuegra presentó su vinos de 
la marca Calderico, acogidos a la 

Denominación de Origen 'La Mancha', en el 
Museo del Vino de Valdepeñas ante más de 
200 personas, en un acto organizado por la 
Asociación de Jóvenes Amigos del Vino de 
Valdepeñas, que cuenta con un profundo 
arraigo en la ciudad.

Tras una breve presentación del presi-
dente de la cooperativa, Fausto Vaquero, el 
enólogo de la bodega, José Sánchez-Barba 
Caminero, fue el encargado de dirigir la cata 
de los 4 vinos seleccionados por la bodega 
toledana para el evento: un Airén de la 
cosecha 2009, un coupage semidulce de 2009 
de las variedades Macabeo-Verdejo-Viognier, 
un Tempranillo Joven de la cosecha 2009 y 
otro tinto Tempranillo, también joven, pero 

La Asociación de Jóvenes Amigos del Vino logró reunir a más del 200 pesonas
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procedente de viñas muy viejas y que está 
previsto que se comercialice tras un proceso 
de envejecimiento en barrica de roble.

Todos los vinos tuvieron una buena acogida 
por parte del numeroso público valdepeñero, 
entre los que se encontraba el presidente del 
Consejo Regulador Valdepeñas, Fernando 
Prieto, que también ostenta la presidencia 
de la Conferencia de Consejos Reguladores 
de España.

Por último, hay que recordar que Bodegas  
Castillo de Consuegra se fundó en 1974 
y actualmente cuenta con más de 2.400 
hectáreas propiedad de sus socios, que pro-
ducen uvas de las variedades Tempranillo, 
Garnacha, Syrah, Cabernet Sauvignon, 
Airén, Macabeo, Sauvignon Blanc y 
Moscatel. También cuenta con un parque 
de barricas que le permite elaborar vinos de 
crianza y reserva.
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 Gran Selección de productos 
Castellanomanchegos

La D.O. 'La Mancha' logró 5 de los 9 premios Selección de Oro
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L
a localidad alcarreña de Sigüenza 
acogió el pasado día 24 de junio 
la entrega de los premios Gran 
Selección 2010, organizado por 

la Junta de Comunidades de Castilla-La 
Mancha y que reconoce la calidad de pro-
ductos de esta región en las categorías de 
vinos, quesos manchegos, aceites de oliva, 
mieles y azafranes, jamón serrano de la 
región y, como novedad también en esta 
edición, la berenjena de Almagro. 

Los vinos acogidos a la Denominación de 
Origen “La Mancha” cosecharon un exce-
lente resultado, ya que consiguieron 5 de los 
9 premios Selección Oro.

Entre las marcas premiadas estuvieron 
Vega Córcoles Sauvignon Blanc 2009 de 
Bodegas Lahoz de Socuéllamos (Ciudad 
Real); Quiñón de Rosales Brut Nature de 
Coop. La Humildad de El Toboso (Toledo); 
Canforrales Selección Tempranillo 2008 de 
Bodegas Canforrales (Coop. Ntra. Sra. del 
Rosario) de El Provencio (Cuenca); 1853 
Vitis 60 de Bodegas Juan Ramón Lozano, 

S.A. de Villarrobledo 
(Albacete) y Latúe Brut 
de Bodegas Latúe (Coop. 
San Isidro) de Villanueva 
de Alcardete (Toledo).

Además, el premio 
Gran Selección, que se otorga al vino mejor 
puntuado de todas las categorías recayó 
en el Canforrales Selección. En definitiva, 
se trata de un certamen que cumple ya su 
vigésimo primera edición y cuyo objetivo 
primordial es el de  resaltar la labor de las 
industrias agroalimentarias en la elaboración 
de productos de primera calidad y promocio-
nar el sabor más propio de la región.
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E
nmarcado dentro de los actos conmem-
orativos del año cultural del municipio 
de Torrelodones, se presentó el libro 
"Torrelodones Pueblo de Poetas", una publi-

cación que recoge una muestra antológica de catorce 
poetas, entre ellos el senador Juan Van Hallen y 
la poetisa afro-colombiana Laura Victoria Valencia, 
presidenta de la Asociación de Nuevos y Jóvenes 
Diseñadores, con la que el Consejo Regulador ha 
venido colaborando en los últimos años.

El acto tuvo lugar el pasado día 19 de mayo en el 
Teatro Bulevar de la Villa, donde más de cuatrocientas 
personas se deleitaron con la lectura poética de los 
autores, junto con la excelencia de los vinos de La 
Mancha, ya que a lo largo del evento se sirvieron blan-
cos jóvenes de la variedad Airén, rosados de Cabernet 
Sauvignon y tintos de Tempranillo, tanto jóvenes como 
con crianza.

Los vinos de 'La Mancha', presentes 
en los actos del Año Cultural de Torrelodones

Bodegas Centro Españolas presenta sus 
vinos en Vinexpo, la Feria del Vino de Hong Kong

L
os vinos Allozo de Bodegas Centro 
Españolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad 
Real), continúan su proyecto de expan-
sión  en Hong Kong, ya que esta  

bodega participó en la feria Vinexpo celebrada 
a finales de Mayo en la más cosmopolita  
ciudad de China y antigua colonia Británica.

Miguel Ángel Valentín, gerente de 
Bodegas Centro Españolas, celebro un  

seminario-cata explicando el proyecto 
de vinos Allozo desde la viticultura de la 
comarca de Tomelloso, pasando por todo el 
proceso de elaboración y crianza.

La variedad protagonista fue nuestra 
Cencibel o Tempranillo y el encuentro reunió 
a más de 100 personas, que tuvieron opor-
tunidad de degustar vinos de esta variedad, 
la uva española por excelencia, de distintas 

añadas (joven 2009, crianza 2006, reserva 
2004 y gran reserva 2003).

Valentín mostró su satisfacción por la 
buena predisposición de los asiáticos hacia 
nuestros vinos, lo que ha permitido que su 
bodega lleve ya tres años exportando a este 
mercado y que las expectativas de futuro 
sigan siendo muy positivas.
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