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D.O. 'La Mancha': calidad en
busca de rentabilidad

oco tiempo después de la finalizacion de

una cosecha que nos dejard unos muy

buenos vinos jévenes de la cosecha 2010,

entre los que quiero hacer una mencion
especial para los tintos de la variedad cencibel
(tempranillo), parece un buen momento para hacer
una reflexion acerca de la situacion de nuestros
vinos, cada vez mas demandados y enormemente
elogiados por los consumidores de medio mundo,
pero Cuyo precio no consigue posicionarse en un
lugar acorde a su calidad.

Es cierto que la crisis econdmica tiene su
influencia, pero lamentablemente el mayor sactificio
siempre recae en los productores; las bodegas v,
sobre todo, los viticultores.

Salir de esta encrucijada es muy complicado. De
hecho, es imposible hacerlo en el corto plazo, pero
hay salida si fijamos una estrategia clara de poten-
ciacion de marca de cara al futuro, una vez que la
calidad es un reto mas que superado.

Nuestro objetivo debe centrarse en consolidar la
identidad manchega entre los consumidores y en
saber vender adecuadamente nuestras particulari-
dades: excelente maduracion de nuestras uvas por
la abundancia de sol y bajos rendimientos medios
por la habitual escasez de lluvias, lo que favorece
la produccion de vinos de calidad; todo ello acom-
pafiado por una diversidad de uvas sin parangon en
el mundo, una tecnologia de vanguardia en nuestras
bodegas y profesionales sobradamente cualificados
elaborando nuestros vinos.

Ademaés, lo podemos conseguir a un precio dificil-
mente igualable en nuestro pais, pero es cierto que
hay quien cree que hablar de buena relacion precio-
calidad s6lo perjudica la imagen del producto, y en
estos afos pasados de vacas gordas, en los que
han hecho su agosto los fraudes piramidales por
todo el mundo, parece que sélo habia lugar para
potenciar lo més vanguardista y lo més caro. La
imagen ha primado sobre el producto en si, y el vino
no ha sido una excepcion, lo que ha propiciado que
se acabe llegando a un nuevo tipo de consumidor,
que esta informadisimo sobre todas las novedades
vitivinicolas del mundo, pero cuya ingesta dista
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mucho de la del modelo clasico de consumidor de
vino, es decir, del que valora la calidad, pero que
quiere un vino asequible para que esté presente
habitualmente en su dieta y no sdlo beberlo en
ocasiones especiales o en los eventos sociales. De
hecho, se da la triste paradoja de que justo cuando
mejores vinos se estan elaborando en nuestro pais,
el consumo ha bajado.

En este escenario, hay quien desea una Mancha
sin personalidad, con una produccion de vinos
orientada al volumen y a precios de risa, con el triste
argumento de que hay que vender como sea y de
que lo importante es que salga el vino.

No parece que deba ser ése nuestro camino
a seguir en el largo plazo, porque La Mancha no
s6lo tiene futuro en materia de vinos, sino un futuro
prometedor, ya que muy pocos lugares habrian sido
capaces de sobreponerse a una situacion tan dura
como la que estamos viviendo gracias al esfuerzo
de nuestras bodegas, cooperativas y agricultores.
Y ello ha sido posible gracias a nuestra calidad,
nuestra diversidad y capacidad de produccion. Pero
de lo que se trata es de evitar que el futuro sélo se
base en una concentracién masiva de la produccion,
tanto en uvas como en vino, y que la viticultura deje
de ser un cultivo social en nuestra regién del que
viven miles de personas.

Para lograrlo, crear una Cultura del Vino real en
La Mancha, consolidar nuestra identidad, apostar por
incrementar el embotellado de nuestros vinos de cali-
dad diferenciados con el sello de la denominacion de
origen, creyendo en nosotros mismos y en nuestras
posibilidades puede ser un factor que a largo plazo
nos dé un valor ahadido que las grandes superpro-
ducciones concentradas en muy pocas firmas no
hara en ningun caso. Eso es pan para hoy y hambre
para mafana, ya que de acabar ahi la estrategia
probablemente se basaria tunicamente en reducir los
costes de produccion (cada afio menor rentabilidad
para el viticultor) y en facilitar vinos con un margen
minimo a las grandes cadenas de distribucion (sacrifi-
cio y alto riesgos para las bodegas, con dependencia
de muy pocos clientes que pueden buscar a un
proveedor mas barato en cualquier momento).



VENDIMIA 2010

La recoleccion de la uva dura aproximadamente un mes y transforma la vida de muchos pueblos manchegos.

La calidad, muy buen en términos generales, ha sido excelente en el Tempranillo y otras variedades tempranas

La zona de Produccién
'La Mancha' recoge una
cosecha similar a la del afio pasado

ras la conclusion de la campafa de
vendimia, que este afio se retrasé al
menos una semana con respecto a
anos anteriores, ya se puede hacer
una valoracion aproximada de la cosecha de
este afio, que se ha caracterizado por la alta
calidad de la uva tinta y blanca, mas desta-
cada incluso en el caso de las variedades de
maduracion mas temprana, como es el caso
de la uva Tempranillo, también conocida
como Cencibel en La Mancha, que se ha
recolectado con un grado de entre 12,5° y

La cosecha se ha caracterizado
por la alta calidad de la uva
blanca y tinta, mas destacada
incluso en el caso de la variedades

de maduracion temprana

142, una acidez muy adecuada y completa-
mente sana.

Similar ha sido el caso de variedades
como la Syrah, la Merlot, la Garnacha;

en tintos o la Chardonnay,
la Sauvignon Blanc o la
Verdejo o el Macabeo en
blancos, mientras que otras
uvas de maduracion mas
tardia, como la Airén, cuya
graduacion media ha ron-
dado los 129, también han
tenido un comportamiento muy adecuado,
pero debido a las incidencias climatoldgicas,
a partir de la segunda semana de octubre
los viticultores se vieron obligados a acelerar

o
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VENDIMIA 2010

el proceso de recoleccién para evitar que
la aparicidon de pequefios brotes de botrytis
causados por la lluvia acabasen afectando
a la calidad del fruto. En los ultimos dias de
campana si que se ha apreciado cierto dafio
de podredumbre, pero afortunadamente para
los endlogos ha sido facil apartar el fruto
dafiado del sano del resto, puesto que ha
entrado mucho mas tarde a la bodega y asi
se facilita que se le dé un destino distinto al
de la produccion de vinos de calidad o con
denominacion de origen.

En definitiva, el retraso a la hora de
recolectar el fruto ha propiciado una madu-
racién lenta, pero adecuada. Ademas, los
secanos tampoco han sufrido la habitual

CONSEJOABIERTO - Octubre 2010
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Son miles las personas que
en cada pueblo manchego
vendimian entre finales de

agosto y la primera
quincena de octubre

sequia que casi cada verano viven las tierras
manchegas. Por todo ello, la cepa ha dis-
puesto del tiempo y el agua necesarios para
producir uvas con una correcta concentracion
de azucares y aromas. Es mas, a diferencia
de otras campanas, la cepa ha mantenido su
vegetacion verde a lo largo de toda la

vendimia, por lo que el retraso
no ha tenido consecuencias
negativas, salvo por los brotes
de botrytis antes citados.

De hecho, las primeras prue-
bas de elaboracion realizadas
por los endlogos estan ofrecien-
do un resultado muy positivo,
lo que sin duda contribuira a
impulsar la comercializacion de los vinos de
la D.O. La Mancha.

En conclusion, y a tenor de lo expuesto,
queda claro que el retraso en la madu-
racion de la uva y por tanto en el arranque
de la vendimia si ha sido una constante.
No obstante, las oscilaciones en cuanto a

La produccién de uva
en La Mancha no sélo
es la mayor de nuestro
pais, sino también la
mas diversificada en

varietales.




la cantidad de uva recolectada entre los
182 términos municipales que componen
la Zona de Produccion ha sido, a veces,
muy alta, incluso tratdndose de pueblos
vecinos, lo que provoca que no sea facil
delimitar la cuantia exacta de cosecha, que
en principio, parece ser muy similar a la del
afo anterior.

Por ejemplo, desde la Cooperativa Cristo
de la Vega de Socuéllamos informan que
han tenido un descenso del 38% en uva
blanca y del 34% en tinta. También ha habido
un importante descenso en la comarca de
Tomelloso y Villarrobledo, mientras que otras
muchas zonas han tenido fuertes incremen-
tos, como Villarrubia de los Ojos, Daimiel,
Pedro Mufioz o Villarta de San Juan. En La
Solana, también en Ciudad Real, nos hablan
de cifras similares a las del afio pasado o,
tal vez, ligeramente superiores, como ha
sucedido en La Roda (Albacete, mientras
que desde la Coop. Ntra. Sra. de la Muela
de Corral de Almaguer (Toledo) comentan
que su produccion ha subido mas de un
20%. También ha habido mayor cosecha

Vendimia nocturna en la finca de Bodegas Ayuso (Villarrobledo).

VENDIMIA 2010

BEBC MW HOLAAD

en el drea de Quintanar de la Orden y la
Puebla de Almoradiel, aunque no es el caso
de Villanueva de Alcardete, que ha sufrido
las consecuencias de una importante helada
primaveral.

En la zona de Cuenca, desde Mota del
Cuervohablandeunincrementodeproduccion
de entre un 15% y un 20%, pero en San
Clemente la cosecha ha sido practicamente
la misma que el afio anterior, pero con
menor produccién de uva tinta y mas de
blanca.

Por Ultimo, resefar que en la presente
campafa se ha continuado con el proceso
de arranque de vifiedo incentivado con
ayudas europeas, en un total de tres afos,
reducira la superficie de vifia castellanoman-
chega en 70.000 hectéreas.

Con la calidad como objetivo

La vendimia nocturna

es muy habitual en
las explotaciones en
espaldera, que son
las que permiten la
mecanizacion en la

recoleccién.

fundamental, cada vez son mas
las bodegas que apuestan por

la vendimia nocturna
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INSTITUTO CERVANTES

ﬂ v
CastilaLa Mancha

Alcazar de San Juan

Castilla-Ig Manchg
julio de 2010

19 a 22 ge

Los Principes clausuraron la reunién anual de directores del Instituto Cervantes.

Disfrutaron de los vinos acogidos a la Denominacion de Origen

Los directores de los
Institutos Cervantes degustaron
los vinos manchegos

Don Quijote, la

obra maestra de
Cervantes, es el prin-
cipal embajador de La
Mancha y de sus vinos.

(%)
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| pasado dia 20 de julio los

Directores de las diferentes sedes

que el Instituto Cervantes tiene por

todo el mundo acudieron a la sede
del Consejo Regulador 'La Mancha', donde
disfrutaron de un coctel acompafado por
varios vinos acogidos a la Denominacién de
Origen (blanco joven de la variedad Airén,
tinto joven de la variedad Tempranillo y
crianza, también de la variedad Tempranillo),
que fueron excelentemente valorados por
parte de los responsables de la principal
institucion que vela por la difusion de la
lengua castellana fuera de nuestro pais, ya

que esta presente en 76 ciudades de 42
paises distintos.

Ademas, la directora del Instituto Cervantes,
Carmen Caffarel, firmé en el libro de honor
del Consejo, mostrando su predisposicion a
que hubiese un mayor acercamiento entre la
institucion que ella dirige y la Denominacion
de Origen 'La Mancha', abriendo incluso
la puerta a la colaboracion directa con las
sedes del citado instituto en todo el mundo,
promoviendo las virtudes de sus vinos, que
se podrian utilizar en cdcteles y recepciones
oficiales, a la par que difundiendo la cultura
espariola, en general, y las particularidades de



Castilla-La Mancha, en concreto. De hecho,
los visitantes se mostraron encantados con
las exposiciones de pintura y fotografia que
posee el Consejo Regulador.

Por su parte, el presidente de la
Interprofesion de los Vinos de Calidad de
La Mancha, Gregorio Martin Zarco, en la
bienvenida a los cervantistas, comentd que
para los manchegos es un orgullo llevar la

figura de Don Quijote en las aproximada-
mente 90 millones de botellas de vino que
comercializan las bodegas acogidas al
amparo de la Denominacién de Origen cada
afo, lo que también aporta su grano de
arena para que la principal obra del escri-
tor que da nombre al Instituto Cervantes
sea incluso mas popular fuera de nuestras
fronteras, ya que mas de dos tercios de la

INSTITUTO CERVANTES

produccion de vinos de la D.O. se exportan.

Hay que resefar que los Directores del
Instituto Cervantes celebraron su reunién
anual entre los dias 19 y 22 de julio en
Alcazar de San Juan, que fue clausurada por
los Principes de Asturias y que conté con la
visita de tres ministros del Gobierno de
Espafia (Cultura, Educacion y Exteriores),
que acudieron en diferentes dias.

Recepcién de los cervantistas en el salén de actos.
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PRESENTACION FLORIDA
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Durante la Feria se realizaron varias catas didacticas de vinos manchegos.

Estados Unidos es el tercer importador de vinos con D.O. 'La Mancha'

Los vinos manchegos vuelven a
presentarse en Florida

| C.R.D.O. La Mancha acudi¢ a

la 'Miami International Wine Fair',

que se celebrd en el Miami Beach

Convention Center entre los dias
pasados dias 14 y 17 de octubre, y que
también contd con la presencia de varias
bodegas acogidas a la Denominacién de
Origen, que apuestan por Estados Unidos
como uno de sus mercados de futuro, por el
gran potencial que tiene.

Entre las citadas bodegas acogidas a la
D.O. 'La Mancha' que presentaron sus pro-
ductos en Florida se encuentran: Bodegas
Centro Espafolas, S.A. de Tomelloso
(Ciudad Real); Coop. San Antonio Abad de
Villacafas (Toledo); Coop. Ntra. Sra. de la
Cabeza de Pozoamargo (Cuenca); Vinos
Coloman de Pedro Mufioz (Ciudad Real);
Vifiedos y Reservas, S.A. de Villanueva
de Alcardete (Toledo); Coop. Del Campo
La Union AB de Tarazona de La Mancha
(Albacete); Coop. La Remediadora de La
Roda (Albacete); Virgen de las Vifias de

0
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Lorenzo Serrano, responsable de exportacién de la D.O. 'La Mancha',

Tomelloso (Ciudad Real); Bodegas La
Defensa de Santa Cruz de la Zarza (Toledo);
Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares
(Ciudad Real); Dominio de Punctum de Las
Pedrofieras (Cuenca); y Bodegas VERUM
de Tomelloso (Ciudad Real).

El Consejo Regulador de la D.O. 'La
Mancha' contd también con un espacio
en el stand de la Fundacién Castilla-La
Mancha “Tierra de Vifiedos”, gestionado por
el Instituto de Promocion Exterior de Castilla-
La Mancha (IPEX).
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VINO Y SALUD

El consumo moderado de vino puede resultar beneficioso

FIVIN y el programa
'Wine moderation'

IVIN, desde su creacién en 1992,
ha orientado sus actividades hacia
la valoracion, desde un punto de
vista cientifico, de los posibles efec-
tos protectores del consumo moderado de
vino sobre la salud, asi pues, gracias a
diferentes tareas de investigacion y promo-
cién conseguimos que la poblacion en gen-
eral esté mds informada sobre los efectos
benéficos del consumo de vino, siempre de
forma moderada, y conseguir que los con-
sumidores tengan la imagen del vino como
un alimento dentro de la dieta mediterranea.
Hablar de vino para FIVIN, no es solo
hablar de salud y nutricidn, sino también es
hablar de nuestra cultura, de nuestra tierra,
de nuestros cultivos,... toda una tradicion.
Una cultura vitivinicola que nos pertenece
y que tiene su raiz en cientos de afos
atrds, iniciada por nuestros antepasados,
la cual debemos conservar. Beber vino es
uno de los mayores placeres de la vida, y
los mayores encantos de este estan en sus
matices cromaticos y en sus aromas, que se
disfrutan consumiéndolo relajadamente en
compafia de los més queridos.
Creemos que actualmente la imagen del
vino en los consumidores ha mejorado nota-
blemente, y a casi nadie le extrafia los voca-

El vino forma parte esencial

E

Cata de vinos manchegos ofrecida al Colegio de

Farmacéuticos de Madrid en colaboracién con FIVIN

Nostrun, la dieta mediterranea, consta de
una serie de caracteristicas en las que las
frutas, las verduras, los cereales el pescado,
el vino son componentes fundamentales.
Desde tiempo inmemorial el consumo
de vino se ha ligado a la
alimentacion de muchos
pueblos, especialmente

de la elogiada dieta mediterranea los del area mediterranea.

blos vino y salud o dos copas de vino son
buenas para la salud.

El consumo moderado de vino es un fac-
tor cultural presente en un gran numero de
sociedades, es todo un estilo de vida unido
a una dieta alimentaria rica y equilibrada que
conviene tener en cuenta, y por tanto dentro
de la cultura.

La dieta mediterranea, es hoy en la con-
sideracion de los expertos la aproximacion
mas realista a la dieta ideal. Constituida por
productos originarios de las riberas del Mare

()
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Paralelamente, desde hace

muchos afios, la sociedad
atribuye efectos beneficiosos al consumo
de vino, en muchas ocasiones sin ninguna
base cientifica. No obstante, durante la
Ultima década, numerosos estudios han
demostrado que el consumo moderado
de vino, cerveza y determinados licores
podrian tener efectos beneficiosos (protec-
tores) sobre la salud. Asi, se ha sefialado
que el consumo moderado de vino y bebi-
das alcohdlicas reduce de forma significa-
tiva la mortalidad global y la prevalencia de
enfermedades cardiovasculares, ademas

FIVIN

FUNDACION PARA LA
INVESTIGACION DEL
VINO Y LA NUTRICION

de tener efectos positivos sobre otras
enfermedades.

Menor mortalidad

Por otra parte, como en estudios recientes
se ha comprobado que los bebedores de
vino tienen una menor mortalidad por car-
diopatia coronaria y cancer que los con-
sumidores de otras bebidas alcohdlicas, las
investigaciones actuales se han dirigido al
estudio de los efectos de los componentes
no alcohdlicos de vino, principalmente los
derivados polifendlicos, que actuarian como
antioxidantes y anticancerigenos.



Efectos del consumo de vino sobre la
mortalidad global y la cardiopatia coronaria
Hasta el momento actual, los efectos
cardioprotectores del consumo moderado
de vino o alcohol han sido documenta-
dos en numerosos estudios realizados en
poblaciones tan dispares como Francia,
Dinamarca, Yugoslavia, Estados Unidos,
China y Nueva Zelanda. Asimismo, en una
macroencuesta patrocinada por el gobierno
americano sobre los habitos de bebida de
500.000 personas durante 10 afos se ha
comprobado que los individuos que toman
una o dos bebidas alcohdlicas al dia tienen
una mortalidad un 20% menor que los
restantes grupos de poblacién. En este
sentido, la propia Asociacion Americana
de Cardiologia ha llegado a afirmar que
los bebedores moderados tienen un riesgo
entre un 40 y 50% menor de sufrir una car-
diopatia isquémica que los sujetos abstinen-
tes. Existe, pues, un notable consenso entre
la comunidad cientifica mundial sobre los
efectos beneficiosos del consumo moderado
de bebidas alcohdlicas sobre la mortalidad
global y la cardiovascular en particular.

En algunos de estos estudios como el
Copenhagen City Heart Study o el realizado
por Serge Renaud que incluyé a 34.000 var-
ones franceses se ha comprobado que la
menor mortalidad por enfermedad cardiovas-
cular u otras causas se relacionaba de forma
altamente significativa con un consumo bajo
0 moderado de vino. Asimismo, en el Ultimo
trabajo publicado en setiembre de este afio
en una revista de altisimo prestigio cientifico
como Annals of Internal Medicine, el equipo
del profesor Groenbaek de Copenhagen,
siguid a 24.064 daneses durante 24 - 36 afios
y comprobd que los bebedores moderados
de vino, cerveza y licores presentaban una
menor mortalidad por cardiopatia coronaria
que los abstemios y los bebedores excesivos,
pero también observo que los bebedores de
vino tenian una mortalidad significativamente
inferior a los consumidores de otras bebidas
alcohdlicas. El vino parece tener un mayor
efecto protector que las otras bebidas alcohdli-
cas, porque reune los efectos beneficiosos del
consumo moderado de alcohol (etanol) con los
efectos beneficiosos de los componentes no
alcohdlicos del vino, principalmente polifenoles.

El menor riesgo de enfermedad cardio-
vascular que tienen los bebedores mod-
erados se ha atribuido a los siguientes
mecanismos:

VINO Y SALUD

FIVIN y su actividad
investigadora

Los veinte concursantes del certa-
men tuvieron que superar 4 pruebas
(tras la “Declaracion de Barcelona”
sobre la Dieta Mediterranea firmada
por la OMS y la FAO durante el “1er
Congreso Internacional de Barcelona
sobre la Dieta Mediterranea” en
1993, se declard que el vino forma
parte de ella como otro alimento
mas. Uno o dos vasos de vino es la
bebida habitual en la alimentacion
de los pueblos de la ribera norte
de la cuenca del Mediterraneo. En
consecuencia, el vino no es solo
un elemento de la cultura de estos
pueblos, sino también uno de los
alimentos mas emblematicos de su
rica tradicion gastronémica.

La Alimentacidn (Dieta)
Mediterranea es posiblemente el

concepto dietético y nutricional mas
difundido tanto entre la comunidad
cientifica como entre los consumi-
dores del mundo desarrollado.

Ello es debido a que los resulta-
dos de numerosos estudios basicos,
clinicos y epidemiolégicos han lleva-
do a considerarla como un factor pro-
tector en el desarrollo de mdltiples
procesos como las enfermedades
cardiovasculares, distintos tipos de
cancer, las enfermedades neuro-
degenerativas e incluso el propio
envejecimiento.

En la actualidad, FIVIN
continuando su filosofia de potenciar
la actividad investigadora sobre vino,
alimentacion y salud, colabora medi-
ante la dotacion de becas en varios
siguientes estudios cientificos.

DE TOLEDO

La | Jornada Nacional sobre el Mosto y el Zumo de Uva, celebrada en Toledo e impulsada

por FIVIN, conté con representantes de las principales organizaciones del sector.
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VINO Y SALUD

* Un aumento del HDL-colesterol, espe-
cialmente de las subfracciones HDL2 y
HDLS;

* Una reduccion del LDL-colesterol y de
su capacidad de oxidacion;

* Una reduccion de la capacidad de
agregacion plaquetaria, una disminucién
del fibrinégeno y un aumento de la actividad
fibrinolitica y antitrombina.

¢ Una modificacion del endotelio vas-
cular, que causaria una alteracién en la
produccién de 6xido nitrico o una reduccion
en la sintesis de las moléculas de adhesion
endotelial que participan en las primeras
fases de la arteriosclerosis.

Finalmente, tampoco debe olvidarse que
el vino es un alimento que forma parte de
la dieta mediterranea que incluye un con-
sumo bajo de grasas saturadas, abundantes
frutas y verduras, pan, patatas, judias y
nueces, aceite de oliva y productos lacteos
(principalmente queso y yogurt), junto a un
consumo bajo o moderado de pescado y
carne magra.

Es bien sabido que las frutas y verduras
tienen un contenido muy rico en antioxi-
dantes y, de hecho, se ha sefialado que
la ingesta de flavonoides podria explicar
gran parte de la reduccion de la incidencia
de cardiopatia coronaria que se observa
en los paises mediterraneos. Como se ha
observado que los bebedores moderados
de vino suelen seguir una dieta mas sana
y realizan mayor actividad fisica, algunos
autores han sefialado que la menor mor-
talidad y el menor riesgo de cardiopatia
isquémica de los bebedores moderados
podria ser debido a un estilo peculiar de
vida o al consumo de una dieta mas sana.

No obstante, estudios epidemioldgicos pro-
spectivos en los que se han tenido en cuenta
estas variables y sobre todo en ensayos
clincos controlados, se ha comprobado que
el consumo moderado de vino tinto tiene
un efecto antiinflamatorio y antioxidante que
retrasa el desarrollo de la arteriosclerosis.
Ademas, cuando se toma con las comidas,
especialmente con la cena, activa el sistema
fibrinolitico y evita la aparicion de trombosis
por la noche y primeras horas de la mafiana,
las horas en las que se produce la mayor tasa
de infartos de miocardio.

Aspectos positivos sobre el cancer
Por otra parte, en estudios epidemioldgicos
recientes, incluido el de la American Cancer

)
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Numerosos estudios aseguran que
el consumo moderado de vino es
beneficioso para la salud

Society Prospective Study, que analizd los
datos de mas de 276.000 varones america-
nos, se ha sugerido que le consumo modera-
do de bebidas alcohdlicas también reducen
la mortalidad global por cancer. En este con-
texto, numerosos estudios experimentales
han referido las propiedades anticancerige-
nas de algunos productos contenidos en el
vino, especialmente el resveratrol, que han
demostrado poseer una actividad quimiopro-
tectora frente al desarrollo de neoplasias al
inhibir la iniciacién, promocién y progresion
de determinados tumores. Sin embargo,
este tema es muy controvertido, ya que el
consumo excesivo de bebidas alcohdlicas
tradicionalmente se ha relacionado con un
mayor prevalencia de neoplasias de las vias
respiratorias y del tracto digestivo.
Asimismo, varios estudios han hallado

una asociacion estadistica-
mente significativa entre con-
sumo moderado de bebidas
alcohdlicas y cancer de colon
y de mama. Puede que los
efectos de los distintos tipos de bebidas
alcohdlicas (vino, cerveza y licores) sean
diferentes y que el vino, gracias a su elevado
contenido en polifenoles antioxidantes, tenga
un efecto practicamente contrario al del
resto de bebidas alcohdlicas. En este sen-
tido merece destacarse que en el Ultimo
trabajo epidemioldgico del Prof. Groenbaek
se comprobd que los consumidores de dosis
moderadas de vino tenian una mortalidad
global por cancer significativamente inferior
que los abstemios y que los consumidores
de otras bebidas alcohdlicas.

Mas aspectos positivos

También se han referido otros aspectos
positivos del vino. En un estudio realizado
en Burdeos, en el que se incluyeron 3.700
varones y mujeres de mas de 65 afios se
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La Interprofesion del C.R.D.O. La Mancha se adhirié al programa Wine in Moderation.

comprobd que los bebedores moderados
de vino tenian un riesgo 75% menor de
desarrollar la enfermedad de Alzheimer y
un 80% menor de desarrollar cualquier tipo
de demencia que los no bebedores. Los
hallazgos de estos estudios irian en contra
de la creencia actual de prohibir el consumo
ligero y moderado de vino en las personas
ancianas.

Asimismo, en estos ultimos afios se han
publicado numerosos trabajos que sefiala-
ban que los bebedores moderados tienen
un menor riesgo de padecer determina-
das patologias como litiasis biliar y renal,
diabetes del adulto, artritis reumatoidea,
depresion e incluso el resfriado comun.
También se ha referido que los ancianos
que consumen cantidades moderadas de
bebidas alcohdlicas tienen una menor preva-
lencia de osteoporosis y una menor pro-

balidad de fracturas dseas, junto a una mejor
coordinacién motora y funcion cognitiva que
los abstemios.

Conclusion
Actualmente ya nadie duda de los efectos bene-
ficiosos del consumo moderado de vino sobre la
mortalidad global y la mortalidad cardiovascular.
Sdlo existen discrepancias sobre los mecanis-
mos responsables de estos efectos. Asimismo,
cada dia se recogen més datos sobre sus
efectos anticancerigenos y se trata de delimi-
tar cuales son los componentes del vino con
mayores efectos. Por dltimo, también existen evi-
dencias cientificas que apoyan lo que todos ya
sabiamos, que “el consumo moderado de vino
tiene que formar parte de una dieta equilibrada y
un estilo de vida propio de adultos sanos”
Recientemente, la Fundacién se ha impli-
cado en la creacién del Programa Europeo

FIVIN y
su actividad
divulgadora

Entre los principales objetivos de FIVIN
se encuentra el de informar al conjunto
de la sociedad espafiola sobre los
beneficios que el amplio cuerpo de
investigacion cientifico-médica actual
otorga al consumo moderado de vino.
Un consumo que se debe realizar
siempre dentro de una dieta sana y
equilibrada, que incluya la realizacion
de ejercicio fisico regular y evite el
sedentarismo. Esta actividad divulga-
dora estd sujeta a mecanismos que
proporcionen en todo momento a los
medios de comunicacion informacion
técnica rigurosa y fiable.

FIVIN participa activamente en con-
gresos nacionales e internacionales
en materia de investigacion sobre vino,
nutricién y alimentacion, realizados por
otras organizaciones, asi como organi-
za 'y promueve SUS propios congresos,
simposiums y otras actividades para
comunicar y actualizar los avances
cientificos en la materia.

“Wine In Moderation”, una iniciativa del
Comité Europeo de Empresas del Vino de
Bruselas, para la promocion de la responsa-
bilidad en el consumo de vino, y para educar
a los interesados y al publico en general
sobre los riesgos sociales y de salud de un
consumo excesivo, en el que se movilizara
todo el sector vitivinicola europeo.
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JUNTA DIRECTIVA RENOVADA

El consejero de Agricultura acudié a la toma de posesién del nuevo Pleno.

La Interprofesion del C.R.D.O.
La Mancha renueva su Junta Directiva

n la mafana del dia 30 de agosto

se procedi a la Toma de Posesién

de los nuevos vocales que compo-

nen el Pleno de la Interprofesion del
Consejo Regulador de la Denominacién de
Origen 'La Mancha' (ICRDOLM), procedentes
todos ellos de las distintas organizaciones que
componen la citada asociacion interprofesional:
ASAJA, UPA, COAG, FEVIN, ASEVICAMAN y
Cooperativas Agroalumentarias de Castilla-La
Mancha.

Gregorio Martin Zarco resultd nuevamente
elegido presidente con el apoyo undnime
de todas las organizaciones. Martin Zarco,
destacd la importancia de esta toma de
posesion después de un largo periodo de
interinidad, ya que la estabilidad del Pleno
serd un elemento que contribuird a mejorar
la eficacia de las actuaciones promocionales
que el Consejo Regulador tiene previsto
llevar a cabo en el futuro.

o
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No obstante, el presidente quiso resaltar
que durante todo el periodo en el que ha
sido presidente interino ha contado con el
apoyo unanime de todas las organizaciones,
gracias a lo cual se han podido seguir las

actuaciones planteadas y la imagen de los
vinos de la D.O. 'La Mancha' ha seguido
mejorando en los mercados exteriores, lo
que ha contribuido a que las ventas no
hayan dejado de subir en los Ultimos afios.




Gregorio Martin Zarco
fue reelegido presidente
de la Interprofesional

Por ultimo, Martin Zarco agradecié el
renovado apoyo prestado por los nuevos
vocales, comprometiéndose a trabajar
por el sector tal y como lo ha venido
haciendo hasta ahora, por que los vinos
de La Mancha siguen teniendo un enorme
potencial y, contando con el apoyo de
todo el sector, esto se puede traducir en
un futuro prometedor para nuestra region,
pese a que hasta ahora la crisis econémica
mundial y la que particularmente vive la
vitivinicultura nos haya frenado algo un
optimismo necesario en la que es la princi-
pal regién productora del mundo.

Dicha reunion también conté con la
presencia del consejero de Agricultura, José
Luis Martinez Guijarro, que acudié acom-
pafiado por el director general de Produccién
Agropecuaria, Francisco Martinez Arroyo.

El consejero agradecié el trabajo del
Consejo Regulador desde la conversion de
estainstitucion en Asociacién Interprofesional
y el espiritu de consenso que ha hecho
posible la renovacién del Pleno.

José Luis Martinez Guijarro
también mostrd la disposicion
de la Junta de Comunidades a colaborar con la
D.0. en todo lo que sea necesario, comentando
que ya comienzan a dar fruto los esfuerzos
promocionales realizados desde la Fundacion
Tierra de Vifiedos y desde el IPEX, lo que ha
ayudado al intenso incremento de las ventas
que se ha producido en lo que llevamos de afio,
gracias a lo cual las existencias de vino y mosto
en las bodegas, no solo son sensiblemente infe-
riores a las del afio pasado, sino que también lo
son a la media de los uttimos 10 afios.

Por ultimo, destacar que por parte de
las distintas organizaciones profesionales,
ademas de los vocales elegidos, también
acudieron los representantes del antiguo
Pleno y responsables provinciales y/o
regionales de la mayor parte de ellas
(Florencio Rodriguez por ASAJA,
Rafael Puydé y Francisco Murillo por
ASEVICAMAN, Alfonso Marin Salcedo
por COAG-IR, Pablo Cabellos por FEVIN,
Angel Villafranca y José Luis Rojas
por Cooperativas Agroalumentarias de
Castilla-La Mancha, y Julian Morcillo y
Don Ramén Sdez por UPA).

JUNTA DIRECTIVA RENOVADA

Presidente: Gregorio Martin-Zarco Lopez-Villanueva
Vicepresidente primero: Alfonso Monsalve Mufioz (FEVIN)
Vicepresidente segundo: Fernando Villena Cafias (ASAJA)

Vicepresidente tercero: Miguel Angel Valentin (ASEVICAMAN)
Secretario: Pascual Ortiz (UPA)
Vicesecretario: José Luis Parrefio (COAG-IR)
Tesorero: Inocencio Maestro (UCAMAN)

Listados de vocales:

ASAJA:
Fernando Villena Cafias
José Luis Torremocha Belda
Juan Bonillo Marhuelda

COAG-IR:
José Luis Parrefio Andujar
Julian Afover Moreno

UPA:
Ramén Lépez Gonzalez
Pascual Ortiz Casero

COOPERATIVAS AGROALIMENTARIAS DE CASTILLA-LA MANCHA
Don Inocencio Maestro Castillo (Coop. La Remediadora de La Roda AB),
Don Rafael Torres Ugena (Coop. Virgen de las Vifias de Tomelloso CR),
Don José- Manuel Diaz Ropero Angulo (Coop.Ntra.Sra. de Criptana de Campo de Criptana)
Don Carlos David Bonilla Merchante (Coop.Ntra.Sra. del Rosario de El Provencio CU)
Don Sebastian Heras Cordones (Coop. Ntra. Sra. de la Piedad de Quintanar de la Orden TO)

ASAJA, COAG-IR y UPA:
Gregorio Martin-Zarco Lépez-Villanueva

ASEVICAMAN:

Gregorio Ruiz Abellan (J. Garcia Carrién La Mancha, S.A.- Daimiel CR.)
Miguel Angel Valentin Diaz (Bodegas Centro Espafiolas, S.A.- Tomelloso CR)
Don Diego Martinez Aroca (Finca Antigua)

Don Matias Lépez Sanchez-Polaina (Bodegas Lépez-Mercier, S.L., de Manzanares)
Don Félix-Emilio Medina Pozuelo (Coop.Cristo de la Vega de Socuéllamos)

FEVIN
Don Carlos Ayuso Medina (Bodegas Ayuso, S.L. - Villarrobledeo AB)

Don Alfonso Monsalve Mufioz (Vinicola de Castilla, S.A.- Manzanares CR)
Don Bienvenido Mufioz Crespo (Vifiedos y Bodegas Mufioz, S.L. — Noblejas TO)
Don Francisco Parra Jiménez (IRJIMPA, S.L. - Las Mesas CU)

Don Manuel Garcia de la Cruz Vega (Bogarve 1915, S.L. — Madridejos TO)
Don Fernando Villena Ruiz (Vinicola de Tomelloso SCL — Tomelloso CR)
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TEMPRANILLO & PE

NOVEDADES DE NUESTRAS BODEGAS

Ultimas novedades

NUEVA MARCA

Bruma
Bruma Administracion y Gestidn, S.L.

Ctra. de Quintanar, S/N.

45790 Quero (Toledo)
Teléfono: 629 660 675
Teléfono: 926 57 71 56

Correo electrénico:
btorresano@hotmail.es

comercial@vinosbruma.com

Syrah 2010

Fase visual: de color rojo cereza
oscuro

Fase olfativa: muy frutal, apre-
cidandose la interpretacion que la
variedad hace de la singularidad
del terrufio.

Fase gustativa: suave, carnoso y
con una acidez que lo equilibra.

mMa

NUEVA VARIETAL

7AGARRON

" CEPAS
VIEJAS
| 4

MESES EN
BARRICA

Zagarron Roble 2009

Zagarron, vinos y Vifiedos

Camino del Campo, s/n

16630 Mota del Cuervo (Cuenca)
Teléfono: 967 180 025

Fax: 967 181 120

Correo electronico:
info@zagarron.com
www.zagarron.com

Tempranillo & Petit Verdot

Fase visual: de color picota madura con
tonos morados.

Fase olfativa: aroma complejo y ele-
gante que recuerda a frutas en licor.
Fase gustativa: en boca, sabroso, muy
amplio, goloso, de gran equilibrio y com-
plejidad. El final presenta un noble bou-
quet de elegante acabado.

DE ROBLE

NUEVA PRESENTACION

Zampole
Bodegas Ortega, S.L.

Puerta de Cuenca, 21/23.
02630 La Roda (Albacete)
Teléfono: 967 440 057
Fax: 967 548 171

Correo electrénico:
bodegasortega@bodegasortega.com

www.bodegasortega.com

Tinto

Fase visual: rojo picota vy
ribetes amoratados.

Fase olfativa: intenso y
franco en nariz, donde
resaltan las frutas rojas.

Fase gustativa: tanico,
potente y expresivo, con un

postgusto agradable.

CONSEJOABIERTO - Octubre 2010

o

LA MANCHA

Denominacion de Clrigen

.

b
4
LAMANH




NOVEDADES DE NUESTRAS BODEGAS

NUEVA PRESENTACION

Viina Recreo Tempranillo 2009
Coop. San Isidro

Fase visual: elegante color rojo rubi,

con reflejos violaceos que denotan
La Mancha, 1 ) a

16638 El Pedernoso (Cuenca) su juventud.
Fase olfativa: voluptuosos aro-

Correo electrénico: mas a bayas, frutas del bosque,

info@pedroheras.es regaliz y moras.

www.pedroheras.es Fase gustativa: equilibrada aci-
dez, untuoso y fresco, dejando un
posgusto agradable.

NUEVA MARCA

1853 Vitis 60 .
Bodegas Juan Ramén Lozano, S.A. Reserva Tempranillo 2006
Fase visual: color picota bien

Avda. Reyes Catdlicos, 156 cubierto. 3 5 3
Fase olfativa: aromas a frutos

02600 Villarrobledo (Albacete) ;
rojos, entrelazados con toffes pro-

Teléfono: 967 141 907 X "

Fax: 967 138 087 cedentes dfa la crianza en barrica.
Fase gustativa: en boca es fresco con

una sabrosa estructura y con taninos

amables que permiten un paso largo

y persistente. peseRvA DE

Correo electrdnico:
administracion@bodegas-lozano.com
www.bodegas-lozano.com

LA FAMILIA \

NUEVA MARCA

Vega de Bolsas Roble Cencibel 2008
Vega de Bolsas, S.A. Fase visual: de capa alta y color
rojo violdceo.

Poligono 109. Parcela 34 Fase olfativa: aromas a frutas rojas
Teléfono: 670 883 603 / 687 848 180
13600 Alcazar de San Juan

(Ciudad Real)

perfectamente conjuntados con
toques avainillados aportados tras
su paso por barrica.

ory; . Fase gustativa: sofisticado en boca,

- P encbel Cosecha 2008

Tl e '1:-,[-'_ LAMANCHA con elegantes toques florales a

v - ciruelas y especias. Suave y ater-
EGA D FL)[_?L-\&,‘ . %)&f ciopelado, pero intenso en el post-

gusto.

145 Vol

Y~ .

REE Or31144

[ g
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RELATO

Alli donde la tierra
tiene otro color

Autora
Patricia Velasco

Accésit del XI Certamen Literario
“'Vinos de La Mancha'

lo lejos, apenas se vislumbran algunas luces encendidas en el pueblo. Es tarde y todos

descansan ya de cara a la dltima jornada de la vendimia. Alina también estd agotada, su

cuerpo reclama a base de ampollas, contracturas y heridas un reposo bien merecido. Sin

mbargo, ella no piensa ahora en c6mo mitigar el dolor de espalda o en cudndo perderan

sus manos ese aspecto de sarmientos rudos y sangrantes, busca mas bien un alivio para su alma porque
la siente tan seca y retorcida como las cepas que dej6 desnudas hoy en el majuelo.

Mientras apura el cigarro, Alina fabula con la idea de que ella pudiera también podar su alma, usar

unas buenas tijeras con las que despojarla de todo lo dafino, dejar correr savia limpia y esperar asi
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RELATO

brotes nuevos que dieran lugar a pimpanos verdes y tiernos. Esa vision logra esbozar una leve sonrisa

en sus labios agrietados, la primera en meses. Los ojos de Alina, hastiados de melancolia, se posan
sobre el cielo desbordante de estrellas de La Mancha, tan diferente al de su aldea en tierras rumanas.
Deja escapar un suspiro volatil, tira la colilla al suelo, la pisa con rabia y echa a andar.

La hoguera estd a punto de extinguirse. Una llama rebelde lucha por no ahogarse entre las cenizas.
La débil luz que emana proyecta las sombras del campamento asentado junto a los muros blancos del
cementerio. A Alina le inquietan las siluetas de las cruces destartaladas que sobresalen por encima de
la tapia, tanto que se le han grabado en la retina y, por las noches, se dibujan en los plasticos de su
chabola. A pesar de su evidente deterioro fisico, fruto de las duras e intensas jornadas de vendimia,
cada dfa le cuesta mas conciliar el suefio. No se ha habituado todavia a acostarse entre cartones y
podredumbre. No es capaz de dormir con la sensacién de que estd molestando a los muertos. No
puede descansar sabiendo que jamds abrazard de nuevo a su pequefio Viorel.

De noche, se siente mds que nunca acorralada por los fantasmas que la vienen persiguiendo desde
Rumania, los mismos que no la dejaron ni un momento de reposo en el autocar, que han conseguido
colarse en sus venas, tefiir de gris su sangre y oscurecer su caracter con sombras de desconsuelo. Por
eso, de madrugada, Alina reza y fuma, fuma y reza sin parar, intentando en cada calada aspirar a fondo
los espectros que la asedian para convertirlos en humo, pidiendo en cada oracién el alivio necesario
para respirar.

Cuando por fin llega la hora de echarse al campo, a pesar de la vigilia involuntaria y de la escarcha
que cubre las espuertas y el corazon, ella va con mds energia que nadie porque alli, entre vifiedo y
vifiedo, sus fantasmas parecen esconderse y su dolor al menos se mitiga. Comienza a despuntar el dia
y algunos timidos rayos de sol iluminan las cepas, entonces Alina respira con ansia el aroma de las uvas
maduras, sus manos aprovechan cualquier ocasién para acariciar un segundo los racimos y sentir su
tacto. Es su primera vendimia y ya experimenta una atraccién irremediable hacia la tierra rojiza que
pisan sus pies, hacia esas llanuras infinitas donde las vifias dibujan hileras de perfecta simetria; una
armonia geométrica que la fascina quizd porque contrasta con su caos interior.

Sin predecirlo, la joven ha encontrado en este paraje manchego, que ni siquiera sabe ubicar en el
mapa, el elixir que atenda su aforanza e incluso, por momentos, le permite no recordar. Vino en
busca de trabajo aunque en el fondo supiera que el viaje no era mas que una huida desesperada de la
amargura plomiza que, desde el accidente, la estaba sepultando. Al subirse en el autocar, rodeada de
personas desconocidas, no hacia sino escapar de las miradas acusadoras, de la falta de comprension,
de la desesperanza labrada a golpes de mala suerte, del vacio de abrazos en su aldea y, sobre todo, de
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la ausencia de Viorel en su cuna.

Durante las horas que pasa en el campo, Alina se siente libre; nadie la mira, nadie la juzga. Ademis,
satisface su naturaleza inquieta porque cada dia descubre algo nuevo. Ella agudiza bien todos los
sentidos, quiere empaparse del aroma a mosto que flota en el aire, de los matices verdes y amarillos de
la uva airén entre sus dedos, aprenderse las canciones que se entonan desde los remolques al terminar
la jornada y saborear las gachas que reparten para el almuerzo. Sabe que ha tenido mucha suerte
con Diego, su caporal. El la trata como al resto de la cuadrilla, casi todos vecinos del pueblo, quienes
ademis la han ayudado desde la primera jornada, cuando no entendia ni una sola palabra de espanol.
El resto de rumanos del campamento recolectan en otros vifiedos, donde apenas tienen contacto con
los manchegos, ni tampoco se les ofrecen viandas, ni se les da a catar el vino de cosechas anteriores.

Alina si lo ha probado. La primera vez guard¢ silencio, pues mientras el sedoso caldo bajaba por
su garganta, sintié vergiienza de reconocer que nunca antes habfa bebido vino, ya que a su aldea
natal, alejada de las zonas vinicolas de Rumania, tan solo llegaba el tradicional tuica, una especie de
aguardiente de ciruelas.

Al igual que le ocurri6 con el paisaje de La Mancha, Alina también se enamor6 del néctar que nace
en esos campos. Mientras vendimia, pasa horas imaginando cémo pueden esas uvas, que sus propias
manos recogen y que ve partir después hacia la bodega, convertirse en tan sugerente bebida. Ignora
la alquimia necesaria para lograrlo, nada sabe de fermentaciones, de barricas de roble, ni de taninos.
Se siente ignorante entre esas gentes que viven por y para el vino, que a pesar del cansancio y del
dolor, disfrutan cada jornada rodeados de vifias, con la ilusién dibujada en sus rostros porque llevan
todo un afio esperandolo.

Los dltimos dias Alina se atreve a preguntar timida, trastabillindose con el idioma, usando
las manos como apoyo del lenguaje porque quiere saber. Quiere aprender. Quiere olvidar. Y sus
compaiieros de cuadrilla se esfuerzan por entenderla y por hacerse entender. Casi todos le han cogido
aprecio rapidamente a esa joven desgarbada, silenciosa y trabajadora que parece tener una sempiterna
sombra de tristeza en su mirada.

Hay quien se ha dado cuenta de que, a veces, a escondidas, ella garabatea en la tierra del majuelo.
No saben que lo hace porque le gusta su color rojizo, de caliza, tan diferente al marrén sombrio, casi
ceniciento, al que estaba acostumbrada en su pais. Los fantasmas de Alina muchas noches le llenan la
chabola de terrones de ese suelo oscuro, tratan de asfixiarla bajo montafas de tierra. Ella angustiada
la aparta con los brazos desollados, con furia, hasta la extenuacion. El suefio siempre tiene el mismo
final cuando sus manos, ya en carne viva, excavan y descubren de golpe el rostro sin vida del pequefio
Viorel.
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RELATO

Hoy ha sido el dltimo dfa de vendimia. En el campamento, alumbrados por los sarmientos que
arden en la fogata, los compatriotas de Alina empiezan a preparar sus bartulos, asi como el dinero
que vendrdn a recoger los comisionados. En un par de dias, todos seguirdn su peregrinaje por la
ruta de las cosechas. Ella descansa sentada bajo un olivo fumando un cigarro, tratando de calmar la
ansiedad. No se ha despedido de nadie, ni siquiera de Diego que, al final de la jornada, la ha invitado
a la fiesta del pueblo. Al dia siguiente, habria baile y todos comerfan de las cazuelas de migas que se
prepararfan en la plaza. Ella no le ha entendido muy bien pero su sonrisa le ha transmitido, por un
instante, cierta serenidad.

No sabe cudl es el préximo destino, aunque tampoco se ha molestado en preguntarlo.
Practicamente, no ha intercambiado mas de dos conversaciones banales con las otras jovenes rumanas
del asentamiento. Algunas tienen nifios y han viajado con ellos hasta alli. Los pequefios corretean
descalzos por el campo y juegan con un balén viejo a disparar a las paredes del cementerio. Cada
pelotazo que resuena en esos muros encalados le remueve las entranas. Alina mira a estas madres con
las pupilas destilando rabia. Esas mujeres descuidan a sus hijos, les dejan a la intemperie durante horas,
sin proteccion alguna y a ninguno le ha ocurrido nada en todo el tiempo que han estado alli. Alina
no lo entiende. Ella s6lo estuvo ausente cinco minutos. Suficientes.

Siente que no puede proseguir el viaje con el resto. De pronto, bajo ese olivo centenario, respirando
el aire frio de La Mancha perfumado de mosto, decide que su huida ya tiene un destino definitivo; un
lugar donde la tierra es de un color diferente, donde tal vez los fantasmas de la culpa se terminen por
esfumar, donde quizds aprenda a perdonarse a si misma y a vivir en paz.

-Fin-
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Marcadores de Calidad de los Vinos

Tintos Jovenes con D.O. 'La Mancha

mediante Resonancia Magnética Nuclear

Andrés Moreno,

Luis F. Labrador y Maria Moreno Pérez
Facultad de Ciencias Quimicas

de Ciudad Real de ka UCLM

INTRODUCCION

n los Ultimos afios, la resonancia

magnética nuclear (RMN) ha

adquirido un papel destacado en la

caracterizacion y control de calidad
de los alimentos. La RMN se ha utilizado prin-
cipalmente como una herramienta cualitativa
para la determinacion de los componentes
de los alimentos. Menos frecuente ha sido
su aplicacion en términos cuantitativos de
andlisis. A pesar de su relativamente baja
sensibilidad en comparacién con otras técni-
cas, la RMN tiene muchas ventajas, asi:

a) Es una técnica no destructiva.

b) La preparacion de las muestras es
facil y no consume tiempo.

C) La adaquisicion de datos, al menos de los
experimentos mas sencillos, es rapida.

d) La RMN es capaz de detectar y
caracterizar simultdneamente muchos com-
puestos en mezclas complejas de alimentos,
tales como el vino.

El vino es una mezcla compleja de varios
cientos de compuestos presentes en diferentes
concentraciones. Los componentes principales
son agua, etanol, glicerol, azicares, &cidos
0rganicos, inorganicos e iones.

Por medio de espectroscopia de RMN,
se han realizado muchos estudios analiticos
sobre el vino y otros alimentos liquidos, tales
como zumo de fruta, la cerveza, y vinagre.
Ademas, en el caso de los vinos, el estudio
de la diferenciacion de acuerdo a la variedad
de vid, la procedencia geografica, y la
cosecha es importante para la evaluacion de
la autenticidad y el estudio de las posibles
adulteraciones.

En la tabia 1.+ se muestran algunos
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ejemplos del uso de la espectroscopia en disolucion de 'H-RMN en
diferentes tipos de estudios de alimentos.

El objetivo de este trabajo es utilizar la RMN para caracterizar vinos de
Castilla-La Mancha, y la cuantificacion de los marcadores de calidad.

Las muestras utilizadas en este trabajo son de vinos tintos con denomi-
nacion de origen elaborados con uva de la variedad cencibel, aportados por el
Consejo Regulador de la DO “La Mancha”.

Los componentes mas importantes de estos vinos se han identificado
mediante la adquisicién de sus espectros H y 13C utilizando resonancias
unidimensional (1D) y bidimensionales (2D) y experimentos homo y heteronu-
cleares de RMN. Algunos de estos componentes también se han cuantificado.

MATERIAL
Y METODOS

Materiales:

Los vinos utilizados en este estudio han sido aportados por el Consejo
Regulador de la DO “La Mancha”, son de consumo frecuente y estan
disponibles comercialmente.

Muestras de referencia:
Los azlcares, aminodcidos, grasas y acidos organicos, asi como el
agua deuterada, la dimetilsulfona (DMS) y la sal sddica del 2, 2, 3,3-acido

3-trimetilsilil-propionico (TPS) han sido adquiridos a Sigma-Aldrich.

Preparacién de muestra:



Tabla 1. Ejemplos de la aplicacion de la espectroscopia de 1H-RMN de alto campo en alimentos.
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" 8 o " Clasificacién de los olivares™" | Adulteracion del aceite de
Producto Control de Calidad Adulteracién/Autenticidad  Perfil Metabélico Aceite oliva. ™
Efecto del clima y suelo sobre | Caracterizacion del origen Huella dactilar Vel .
la calidad de la uva y vino.' de vinos italianos.' metabdlica de la baya de .
N iii Control del origen del
Vino uva. o : xx
Y N Y o aceite de pistacho.
Caracterizacién de vino de Caracterizacién de vinos S - 5 r— 5
. - 3 T b . S Aceite de Oxidacién del aceite de Autentificacidn de origen
diferentes afadas. italianos y eslovenos. Huella dactilar del vino. ) pour
- S —— = pescado pescado. del salmon.
Cerveza Control de calidad de la Discriminacién entre Huella dactilar de la " R ——
Vi o il L il Vinagre Discriminacion entre
cerveza. lugares de produccién. cerveza y el vino. P N N
e —— o = P — Balsémico vinagre y vinagre
Cuantificacién de de acido Prevencion de fraude de Discriminaci6n entre balsamico i
férmico en zumo de zumo de naranja.” variedades de P —— e T
ix R Leche y Discriminacion del yogurt Discriminacion entre leche
Zumo manzana. manzana. . " c o
Adulteracién de zumo de derivados basado en el contenido en de vaca y bufalo.
e - an i xii frutas. ™"
Andlisis de acidos malico y naranja. N
ey x Origen de la leche de
citrico en zumos de frutas. 2
. T P bufalo y de la
Sidra Discriminacién entre Caracterizacion de los v
. mozzarella.
diferentes zumos de zumos de manzana REenr, 5
v s Queso Produccién industrial del
manzana. utilizados en la
fabricacion de sidra.”"' queso Aciago d"Allevo.”""
Café Control de calidad de Patata Prediccion de las Estudio de la
diferentes productores de caracteristicas sensoriales, autentificacién del tomate
café."" textura y calidad de las pomodoro di Pachano.”™
patatas.”™"
Tomate Control de calidad del Perfil carotenoide en
oox ook
tomate tomate.

Se han aplicado dos procedimientos
diferentes de preconcentracién: uno mediante
el uso de rota-vapor sobre 10 ml de vino, el
extracto  obtenido se lleva a 1ml afiadiendo
agua deuterada y TPS como referencia y otro
usando el liofilizador: en este caso, 10 ml de
vino se liofiizan a -80 ° C durante 24 h, y luego
el liofilizado se disolvié hasta 1 ml de D20 y
TPS. Hemos comprobado una mejor efectividad
del rota-vapor frente a la liofilizacién. EI TPS
se utilizd como referencia del desplazamiento
quimico y como patrén interno utilizamos DMS
para el andlisis cuantitativo mediante RMN. Los
espectros RMN se adquirieron en un Gemini 400
y en un Inova 500, ambos Varian, ubicados en la
Facultad de Ciencias Quimicas de Ciudad Real.

La temperatura durante todos los
experimentos se mantuvo a 25 °C. Todos los
experimentos se realizaran en el valor del pH del
vino natural. Estos valores de pH se encuentran

Tabla 2.

La siguiente figura muestra un espectro de 'H de uno de los vinos estudiados:

H1pwo0di2s
tinto2

_J

en el rango 2.5-35. Los espectros de RMN 1D se han adquirido mediante una
secuencia de presaturacion para suprimir la sefial de agua por irradiacion selectiva
en el Inova 500.

Los espectros se han adquirido con un ancho espectral de 4196 Hz,
un tiempo de adquisicion de 1,9 s, y un tiempo de espera (d1) entre pulso y pulso
de 25 s. Para garantizar la completa relajacion de los diferentes componentes
de vino y del patrén interno DMS de modo que pudiéramos realizar un correcto
andlisis cuantitativo de las sefiales de RMN. El d1 utilizado estd entornoa 5T1
del protdn con el T1 més largo de los componentes analizados en el vino.

La determinacion del tiempo de relajacion T1 se obtuvo mediante
la secuencia de pulsos (180 °--90 ° adquisicién), donde los valores de van
desde 0,063 a 32 s.

Analisis cualitativo:

Mediante la adquisicion de un espectro de un extracto del vino en agua
deuterada, es posible detectar los siguientes componentes: glucosa, sacarosa,
glicerina, &cido succinico, prolina, alanina, leucina, isoleucina, cido lctico, &cido
malico y 2,3-butanodiol. Esta deteccion se obtiene por comparacion con los espec-
tros de las muestras puras de los compuestos analizados, asi como de mezclas de
ellos que también se emplearon en el andlisis cualitativo. Tabla 2.* y Tabla 3.*

Tabla 3.
Por otro lado, también se han adquirido los espectros de 13C :
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Con los espectros de correlacion total
(TOCSY) realizados con presaturacion de
la sefal del agua, y mediante la adqui-
sicion de los correspondientes espectros
gHSQC nos ha permitido asignar todos los
carbonos de los componentes estudiados
presentes en el vino.

El software utilizado para adquirir y
elaborar todos los espectros de RMN fue el
VnmrJ 2.1B.

Analisis Cuantitativo:

Para la cuantificacion de los com-
ponentes del vino vamos a utilizar el
procedimiento sugerido por Caligiani y
col. en el andlisis de vinagre: Cada
muestra de vino se prepar6 en dos
ocasiones, y para cada muestra, el
andlisis RMN se repitid6 dos veces.
Para probar la fiabilidad, después de la
primera medicion, la muestra fue dejada
a temperatura ambiente, y la medicién
se repiti 1 semana después. No se
observan diferencias significativas en los
espectros de todos los vinos registrados
después de este intervalo de tiempo.

Tabla 4.*

La comparacion con los sefales del
patron interno DMS permite la determi-
nacion cuantitativa de los componentes
del vino. Como se puede observar en el
siguiente espectro:

Tabla 5.*

Tabla 4.

La seleccion de las sefiales para la cuantificacion es la siguiente:

componentes grupo o 1H (ppm)
Glucosa,(ey p) | anomeérico 5,23y4,65
Glicerina CH, 3,65
Succinico CH, 2.61
Prolina CH, 2.34
Lactico CH; 1.33
2, 3-Butanodiol CH; 1,15
componentes  multiplicidad  n° hidrogenos
Glucosa, (e y ) d )
Glicerina dd 2
Succinico S 4
Prolina m I
Lactico d 3
2,3-Butanodiol d 6
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Calibraciones Lineales:

Para ello se han realizado diversas pesadas de cada uno de los
compuestos a cuantificar, que son:

Qlucosa (3-15mg)
Acido lactico (1-15mg)
Glicerina (10-50mg)

Prolina, (1-15mg)
Acido succinico (1-15mg)
2,3-butanodiol (5-20mg)

En relacién al patrén interno DMS (5-15mg), obteniendo asi las rectas de

calibrado correspondientes a estos compuestos:
Tabla 6.*

Se han obtenido unos coeficientes de correlacion del orden
de R2=0.9 lo que permite cuantificar estos compuestos en los vinos a
analizar.

Una vez aplicada la recta de regresion correspondiente a los datos
obtenidos de los espectros, los resultados obtenidos, expresados en
mg/l han sido los siguientes: Tabla 7.*

Asi, a partir de estos resultados se pueden definir los intervalos entre
los que aparecen los compuestos analizados en los vinos jévenes de la
variedad cencibel con D.O. La Mancha: Tabla 8.*

RESULTADOS Y DISCUSION

En primer lugar, se ha tratado de analizar nuestros vinos directamente
‘como son" sin manipulacion de las muestras. Sin embargo, en la region
de los compuestos alifaticos, los més abundantes, el etanol y glicerol (con
presaturacion), dan sefiales bastante grandes y mas intensas que las
otras sefales. Esto hace muy dificil detectar otros compuestos, tales como
aminoégcidos y azucares, Por ellos, se realiza la preconcentracion que nos
baja la cantidad de agua y el etanol. Los espectros de resonancia de los
amino&cidos, alcoholes, y acidos orgdnicos fueron asignadas mediante una

Tabla 5.

glicerina

/

DMS

l ac. succinico

2,3-butanodiol

ac. lactico

glucosa prolina

N | LT



Tabla 6.
Rectas extrapolacion

q valor real

prolina
T o o 4 o e
00=0.84339461*x+0.61434068; R™=0.9945

ac Jictico
o = = = =
a0 | | f00=1.0255168%x+0.086469826; R2=0.9988
Qucosa . - 3 -
f00=1.045285%x+0.21027816; R*=0.985
sucAcinico A A A A A
(0=0.974891%x+0.51939479; R=0.9789
glicerina
S e m m m =
f0=1.0069709%x-0.25995031; R*=0.9973
25 | |butanodiol

W x  x x =
00=0.96541177*x+1.7803945; R*=0.896

valor espectro
0 5 10 15 20 25 30 35 40 45

combinacion de los datos adquiridos por 1D y 2D de las técnicas de
RMN y también haciendo uso de los datos de la literatura existente
sobre muestras de vino y en el caso de duda, la comparacién de los
espectros de vino con las de los compuestos aislados.

La integracién de las sefiales obtenidas y su comparacién con
una masa de conocida concentracion de DMS como referencia
interna estandar nos ha permitido la determinacién cuantitativa de
estos compuestos en las muestras de vino.

Posteriormente se pretende realizar el andlisis estadistico
correspondiente, asi como el andlisis de componentes principales
(PCA) lo que permitird evaluar la importancia de los diferentes
compuestos quimicos presentes en los vinos con D.O. La Mancha.
Y a partir de estos datos, y mediante la comparacion con los que
se obtengan en otras Denominaciones de Origen se intentard
diferenciar los vinos sobre la base de su contenido en glicerol,
2,3-butanodiol y acido succinico entre otros, ya que segun Kosir
y col., estos compuestos estan influenciados por los distintos
origenes geogréficos.
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Tabla 7.

Vinos/componentes  Prolina  Ldctico  Butanodiol

Vino 1 1120 1890 1730
Vino 2 1572 1900 1142
Vino 3 934 2346 874
Vino 4 832 2092 1154
Vino 5 1252 2634 1284
Vino 6 1296 2520 1140
Vino 7 1094 1618 1054
Vino 8 1072 2536 1042
Vino 9 1144 3198 982
Vino 10 890 2104 1978
Vino 11 1304 3096 1416

Vinos/componentes  Glicerina  Succinico

Vino 1 10722 976

Vino 2 9256 978

Vino 3 9580 1084

Vino 4 9488 1060

Vino 5 11244 1180

Vino 6 10680 1108

Vino 7 10128 1168

Vino 8 11270 1244

Vino 9 7822 718

Vino 10 8650 1120

Vino 11 14912 1696

Tabla 8.

Glicerina 7822 - 14912 10341.09
Acido Succinico 718 — 1696 1126.54
Prolina 832 - 1572 1137.27

Acido léctico 1618 - 3198 2357.63
2,3-butanodiol 874 - 1978 1254.18

Glucosa 1500 - 1851 1676
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MANCHAVINO 2010

Tras la inauguracion, las autoridades presentes visitaron todos los stand de la Feria.

Varias bodegas de la comarca ofrecieron sus vinos al publico

Décimo aniversario de

Manchavino

La Feria, organziada
por el Ayuntamiento
de Socuéllamos, es ya
un referente regional
Yy una apuesta
decidida por impulsar
la Cultura del Vino.
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a X Feria del Vino de La Mancha,

Manchavino 2010, organizada por

el Ayuntamiento de Socuéllamos

(Ciudad Real), volvié a reunir en
torno a su plaza principal a 12 bodegas de
la comarca, que ofrecieron sus vinos a todo
los visitantes que entre los dias 3 y 5 de
septiembre se acercaron por la una de las
localidades que mas profundamente siente
la vitivinicultura en La Mancha.

Resaltar también que el pregonero y
vinatero de honor de esta edicion ha sido
el presidente de Caja Rural de Ciudad Real,
Luis Diaz Zarco, natural de Socuéllamos,
mientras que el nombramiento del Agricultor
del Afo recay6 en Luis Alcolea Sanchez.

Ademaés de la Denominacion de Origen
que acudié a la Feria con un stand
propio, también estuvieron presentes la
Cooperativa Cristo de la Vega, Bodegas
LaHoz,Vinosy Bodegas, Bodegas Loreto,
Explotaciones Hermanos Delgado, S.L.y
Mostos y Vinos Bastida, S.L., todas ellas
de Socuéllamos, que estuvieron acom-
pafiadas por otras empresas también
acogidas a la D.O. La Mancha, como la
Coop. Virgen de las Vifias de Tomelloso
(Ciudad Real), la Coop. Ntra. Sra. del
Pilar de Quero (Toledo), Bodegas San
Isidro de Pedro Mufoz (Ciudad Real) y
Bodegas Simbolo de Campo de Criptana
(Ciudad Real).



MANCHAVINO 2010

-

La inauguracién de la Plaza del
Vino tuvo lugar en la noche del dia 3y a
ella acudieron representantes de diferentes
corporaciones locales cercanas. En dicho
acto, el alcalde de Socuéllamos, Sebastian
Garcia, sefiald que pese a contar sélo con
un presupuesto de 20.000 euros, la Feria
se ha convertido ya “en un referente a nivel
nacional’, tras diez afios de celebracién, a
lo largo de los cuales su principal objetivo ha
sido “promocionar el vino de La Mancha con
el fin de que aumente el consumo interno en
el pais, logrando que se aprecie la calidad de

los vinos de nuestras tierras; y conseguir
que Socuéllamos aumente su potencial turis-
tico en torno a la cultura del vino”.

Como todos los afios, Manchavino ha
contado con mudltiples actividades paralelas,
destacando las diferentes charlas sobre la
situacion de la vitivinicultura, el concurso
de tapas maridadas con vino, celebrado
a lo largo de dos fines de semana, y el X
Concurso Nacional de Catadores de Vino
organizado por la Asociacién de Catadores
de Vino de Socuéllamos, que posteriormente

VIRGEN DE
LAS VIN

COOP.

AS

Coincidiendo con
Manchavino, la Asociacion
de Catadores de
Vel
i Socuéllamos organizé su
tradicional Concruso de
Cata tras el cual se celebro

uan comida hermandad.

celebré una comida de hermanamiento en
la que se homenajed a Lorenzo Delgado,
gerente de Explotaciones Hermanos
Delgado, una de las principales comerciali-
zadoras de vino ecoldgico de nuestro pais.

También se organizaron sendas visitas a
las instalaciones del IVICAM en Tomelloso
y a las bodegas socuellaminas Lahoz y la
Cooperativa Cristo de la Vega.
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JORNADAS FUTURO DEL VINO

 jornadas

rentabilidad

vined

Momento de la intervencion de los presidentes de las denominaciones de origen 'La Mancha' y 'Valdepefias'.

El futuro del vino de
Castilla-La Mancha, a debate

| pasado dia 27 de octubre se

celebrd) la Jornada “Rentabilidad

y Futuro del Vifedo’, organizada

por Editorial Agricola Espafiola y
celebrada en la sede del Instituto de la Vid y el
Vino de Castilla-La Mancha (IVICAM).

Tras la apertura de las conferencias
por parte del director ejecutivo de Editorial
Agricola, JesUs Lépez, la intervencion del
director general de Produccion Agropecuaria
de la Junta de Comunidades de Castilla-
La Mancha, Francisco Martinez Arroyo, se
reconocio el esfuerzo que se esta haciendo
desde las bodegas y cooperativas de la region,
en cuanto a promocion y comercializacion y
el éxito que se esta obteniendo de la linea
de la OCM del vino de promocion de vino en
terceros paises, a través de la cual en el Ultimo
afo se han invertido en Castilla-La Mancha
unos 11 millones de euros.
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"Es importante para nuestra region
no perder sus senas de identidad"

Durante su intervencion, Martinez Arroyo
expuso que “estamos ante un sector que tiene
un gran futuro en nuestra regién” pues, como
dijo, en las actuales condiciones de, mercado
especialmente exterior, donde estan triunfando
los vinos con mejor calidad-precio “nuestras
empresas son las mas competitivas, pues son
las que tienen mayor capacidad para ofrecer
un buen producto a un buen precio”.

Posteriormente, los presidentes de las
Interprofesiones del C.R.D.O. La Mancha y
Valdepenias, Gregorio Martin-Zarcoy Fernando
Prieto, respectivamente, incidieron en la
importancia de la Denominacion de Origen
como garantia de calidad y en su papel como

punta de lanza de los vinos
regionales.

De hecho, Martin Zarco
recalcd la importancia que
tiene para nuestra regién no
perder sus sefias de identidad, sino que hay
que hay que tratar de poner en valor nuestras
particularidades “manchegas’, al igual que
nuestras uvas, fijandose como objetivo priori-
tario el aumento de precios en la exportacion,
ya que los datos han sido muy positivos en
volumen, pero no en valor.

En las jornadas también se trataron temas
referentes a la viticultura, con la intervencion
de Félix Yanez (IVICAM) y Manuel Rodriguez
(Delegacion de Agricultura de Ciudad Real); y
comercializacion, parte en la que intervino el
IPEX a través de su técnico de promocion y
responsable del departamento de vinos, Luis
Quintin Villamayor.
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La entidad estatal de seguros agrarios informa sobre
el Seguro de Explotacion de Uva de Vinificacion

asta el 15 de diciembre de 2010,

todo viticultor que posea parcelas

destinadas a uva de vinificacion y

que se encuentren en el territorio
nacional a excepcion de las Islas Canarias,
puede asegurar su explotacion en alguna de
las tres modalidades del seguro de explotacion
de uva de vinificacion. Siendo imprescindible
que las parcelas estén inscritas en el Registro
Viticola o solicitada su regularizacién en la
fecha de contratacién del seguro.

Para las parcelas de vifiedo en secano, se
realiza un seguro de rendimientos en donde
se cubre la diferencia entre el valor de la
produccion garantizada y el valor real final de
la produccion, causada por cualquier adver-
sidad climatica no controlable por el agricul-
tor, incluida la sequia. A la misma vez es
necesario hacer un seguro de dafios, para las
parcelas de secano y de regadio, debiéndose
elegir una de las siguientes modalidades:

En las modalidades A y B, se cubren los
dafios en cantidad sobre el conjunto de la
explotacion por helada y marchitez fisioldgica
(variedad Bobal) y a nivel de parcela por el
pedrisco y los dafios excepcionales por fauna
silvestre, incendio, inundacion, lluvia torrencial,
lluvia persistente y viento huracanado.

En la modalidad C, se cubren los dafios
en cantidad en cada una de las parcelas
por helada y marchitez fisiolégica (variedad
Bobal), el pedrisco vy los dafos excep-
cionales por fauna silvestre, incendio, inun-
dacion, lluvia torrencial, lluvia persistente
y viento huracanado. En esta campana,
se adelanta el inicio de garantias para la
helada, al estado fonoldgico “A”. Para que
un siniestro de helada de invierno esté
garantizado, sera necesario que el nimero
de yemas de carga perdidas totalmente en

TIPO DE SUBVENCION
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la parcela en Estado Fenoldgico “A’, sea
superior al 20 por 100 del total de yemas
que constituyen la carga de las cepas de la
parcela afectada

Hasta el 1 de abril de 2011, se admitiran
modificaciones en la declaracién de seguro,
siempre que sea por causas justificadas y
las parcelas afectadas por dichas modifica-
ciones no hayan tenido siniestro causado
por los riesgos cubiertos.

Para cada una de las parcelas que com-
ponen la explotacion se compensard por
la muerte de la cepa, siempre que esté
ocasionada por los riesgos de los dafios
excepcionales. Ademas, en las plantaciones
jévenes se compensara la muerte ocasion-
ada en los plantones a causa de los riesgos
cubiertos en la garantia a la produccion y se
incluiran en la Declaracién de Seguro cor-
respondiente a la modalidad del seguro de
dafos elegida.

El viticultor, en el seguro de rendimientos
debe fijar el rendimiento unitario en cada
parcela teniendo en cuenta los rendimientos
obtenidos en afios anteriores, de tal modo
que el rendimiento resultante no supere el
maximo establecido por el MARM segun tipo
de cultivo asegurado (blancas y tintas en
secano) en cada comarca, estando afectado
por un coeficiente individualizado de produc-
tor. Sin embargo en el seguro de dafios el
rendimiento queda libre, debiendo ajustarse

MINISTERIO
DE MEDIO AMBIENTE
Y MEDIO RURALY MARINO

a las expectativas reales de produccién.

Tanto los rendimientos comarcales de
referencia como el coeficiente de productor se
encuentran disponible en la pagina web del
Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y
Marino, www.marm.es. Es posible solicitar una
revision de rendimientos conforme a la norma-
tiva del seguro.

Esta linea de seguro se encuentra muy
subvencionada por el Ministerio de Medio
Ambiente, y Medio Rural y Marino a través
de ENESA sobre el coste neto del seguro. El
porcentaje de subvencidn que se aplica en
cada caso se obtiene mediante la suma de
unos porcentajes parciales que dependen
de las condiciones de contratacion y del
propio asegurado, siendo los siguientes:

Ademds de las subvenciones anteriores,
las Comunidades Auténomas conceden
subvenciones adicionales que hacen todavia
mas asequible el coste del seguro.

El agricultor interesado en este seguro
puede solicitar mas informacion a la ENTIDAD
ESTATAL DE SEGUROS AGRARIOS C/
Miguel Angel 23-5% planta 28010 MADRID
(teléfono: 913475001, fax: 913085446 y
correo electrénico: seguro.agrario@marm.es)
y sobretodo a su Tomador del Seguro 0 a su
Mediador. Estos se encuentran préximos a
él y le pueden aclarar cuantas dudas se le
planteen antes de realizar la péliza y poste-
riormente asesorarle en caso de siniestro.

PORCENTAJES

LU o= el o T o= <= TR 17%

Subvencién por contratacion colectiva

Subvencion adicional por las caracteristicas del agricultor

Subvencién por renovacion de contrato segun se hayan asegurado en uno o dos afos anteriores ...................... 6% 0 9%
Subvencion POr ATRIA, ADV 0 ASV ...ttt ss st ess st st st ssessesssssssessessessnes 5%

(*) En caso de una joven agricultora, la subvencién adicional por las caracteristicas del asegurado se eleva al 16%.
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Seguro de Explotacion del Viriedo:
menor coste y la maxima cobertura

espués de sufrir un invierno mas

frio de lo que muchos recuer-

dan, un inicio de primavera espe-

cialmente lluvioso y un verano
en el que hemos vivido diversas tormen-
tas y pedriscos causantes de importantes
dafios, podemos decir que el afio 2010 ha
registrado unas condiciones meteoroldgicas
que, en muchas ocasiones han dificultado el
desarrollo normal de los cultivos.

Con todo esto el seguro agrario se perfila
como la herramienta mas eficaz y solvente
con la que cuenta el agricultor para proteger
la continuidad de su actividad profesional.

Asi, para la cosecha 2011, el viticultor
cuenta con el Seguro Combinado, 0 seguro
tradicional, y el Seguro de Explotacién de
Uva de Vino, siendo este Ultimo el mas
interesante. La ventaja mas llamativa del
Seguro de Explotaciéon con respecto al
Combinado es que el agricultor puede ver
su produccion cubierta frente a cualquier
adversidad climatica, como puede ser la
sequia, corrimientos, botrytis, etc, a cambio
de una prima muy similar.

Para reforzar las ventajas del Seguro
de Explotacion de Vifiedo, Agroseguro ha
realizado un estudio comparativo de coste
entre este Seguro y el Seguro Combinado
Tradicional de uva de vino. Para ello, a modo
de ejemplo, se ha tomado como referencia
una explotacion situada en Tomelloso, inscri-
ta en denominacién de origen y con una pro-
duccion de variedad Airen de entre 35.000 y
140.000 kg en vaso. El estudio muestra que,
con el Seguro de Explotacién de Vifiedo, el
agricultor tiene las mismas coberturas que
con el seguro tradicional y ademés cuenta
con la garantia de adversidades climaticas,
y sin embargo el coste para ambos seguros
es el mismo.

Esta situacion es la consecuencia de las
condiciones econdmicas favorables que se
aplican para esta linea de seguro:

- Cuenta con una subvencion del Ministerio
de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino
que podria alcanzar el 57% del coste neto, a lo
que ademas habria que sumar lo que puedan
conceder las Comunidades Auténomas.
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ESTUDIO COMPARATIVO DE COSTE A CARGO DEL
TOMADOR DEL SEGURO ENTRE EL SEGURO DE EXPLOTACION
DEL VINEDO Y EL SEGURO COMBINADO TRADICIONAL DE UVA DE TINTO

Seguro
Combinado

Sg. de
Explotacion
Modalidad C

Sg. de
Explotacion
Modalidad A

Sg. de
Explotacion
Modalidad B

Referencia: Viticultor sin bonificacion ni recargo con una explotacion situada en
Tomelloso (Ciudad Real), inscrita en Denominacion de Origen y con una produccion
de variedad Airen de entre 35.000 y 140.000 kilogramos en vaso y con un precio de
aseguramiento de 0,16 /Kg. Para cada 700 Kg. asegurados en adversidades climaticas
y 1.000 Kg. para pedrisco, helada y riesgos excepcionales. Se aplican las subvenciones
de Enesa y de la Comunidad Auténoma de Castilla-La Mancha para cada linea de

seguro del Plan 2010.

- Obtendra una bonificacién del 5% todo
aquel que contrate el seguro por primera vez.

- Se han reducido las tarifas un 10% de
media global debido a los buenos resultados
obtenidos en las ultimas campanas por el
riesgo de helada.

Ademds de esta posibilidad y con los
mismos riesgos garantizados, el Seguro de
Explotacion ofrece otras dos opciones de
aseguramiento mediante las cuales el viti-
cultor puede abaratar el coste de su seguro,
hasta un 35% aproximadamente en funcion
de la que escoja. Con estas modalidades,
el agricultor tiene cubiertos los dafios en
cantidad ocasionados por pedrisco a nivel
de parcela, y los registrados por helada y
riesgos excepcionales a nivel de explotacion.

Ademas, cuenta con otras importantes
novedades para el sector:

- Se amplia el dmbito de la cobertura

especifica de vifiedos de producciones
de alta calidad en las Denominaciones
de Origen de Bierzo, Jerez, Navarra, Rias
Baixas, Penedés, Somontano y Toro.

- Este afo, a la hora de calcular las
bonificaciones, también se tendrd en
cuenta la informacién histérica del Seguro
Combinado, pudiendo alcanzar un 25% de
bonificacion, facilitando el acceso de los
viticultores que tradicionalmente contratan el
Seguro Combinado.

- Ampliacién de la cobertura de helada
de invierno.

Todas estas caracteristicas y condi-
ciones econdémicas hacen del Seguro de
Rendimientos en Explotaciones de Uva de
Vino una opcién interesante para el viticul-
tor que contratando esta linea asegura su
produccion frente a mas riesgos que con el
seguro combinado.



Seguro de Explotacion de Uva de Vino
Cosecha 2011

5%

BONIFICACION

Con un coste muy similar al del Seguro Combinado, el viticultor
tiene cubiertos los dafnos causados por cualquier adversidad climatica
no controlable (Sequia, helada, pedrisco, botrytis, corrimientos...)

Bonificacion del 5% para aquellos viticultores que contraten por primera vez.
La bonificacion de los que renueven podria alcanzar hasta el 25%.

Reduccion global de tarifas del 10% aproximadamente, debido a los buenos
resultados de los ultimos afios en el riesgo de helada.

La subvencién que concede el Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y
Marino podria alcanzar el 57% del coste neto + La que pueda conceder su
Comunidad Auténoma.

agroseguro

Pase lo que pase, tu seguro Y 7/}
Eitands sepures
PARA SUSCRIBIR TU SEGURO DIRIGETE A: ~

MAPFRE SEGUROS DE EMPRESAS ¢ SEGUROS GENERALES RURAL, S.A. ¢ AGROMUTUA e CAJA DE SEGUROS REUNIDOS, S.A.-CASER « MUTRAL, MUTUA RURAL DE
SEGUROS A PRIMA FIJA « GROUPAMA, SEGUROS Y REASEGUROS, S.A. e UNION DEL DUERO, CIA. DE SEGUROS GENERALES, S.A. e ALLIANZ, CIA. DE SEGUROS Y
REASEGUROS, S.A. ¢ CAIXA PENEDES GRUP ASSEGURADOR e MUTUALIDAD ARROCERA DE SEGUROS A P/F e BBVASEGUROS S.A., DE SEGUROS Y REASEGUROS
* HELVETIA CIA. SUIZA, S.A. DE SEGUROS Y REASEGUROS e AXA SEGUROS GENERALES, S.A. ¢ ASEFA GRUPO SMABTP SEGUROS e GENERALI SEGUROS ¢ SEGUROS
CATALANA OCCIDENTE, S.A. ® MUTUA GENERAL DE SEGUROS - EUROMUTUA e FIATC, MUTUA DE SEGUROS Y REASEGUROS A P/F e CAHISPA, S.A. DE SEGUROS
GENERALES e GES, SEGUROS Y REASEGUROS, S.A.  METROPOLIS, S.A. CIA. NACIONAL DE SEGUROS Y REASEGUROS  MURIMAR e MUSSAP, MUTUALIDAD DE
SEGUROS GENERALES A P/F e OCASO, S.A., CIA. DE SEGUROS Y REASEGUROS e REALE SEGUROS GENERALES, S.A. e SANTA LUCIA, S.A. CIA. DE SEGUROS
* SANTANDER SEGUROS Y REASEGUROS, S.A.  CONSORCIO DE COMPENSACION DE SEGUROS
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La Coop. Cristo de la Vega
organiz6 su XXXV Concurso
Nacional de Catadores de Vino

a Cooperativa Cristo de la Vega de

Socuéllamos (Ciudad Real) organizé

el pasado domingo, dia 8 de agosto,

su XXXV Concurso Nacional de
Catadores de Vino, uno de los mas antiguos
de cuantos se celebran en nuestro pais.

En esta edicion, los concursantes, cuya
participacién se limit6 a 30 personas,
tuvieron que pasar 6 pruebas diferentes para
demostrar su destreza a la hora de valorar las
caracteristicas de los distintos vinos.

La primera prueba consistio en ordenar 4
vinos blancos de acuerdo a su graduacion
alcohdlica, para después clasificar otros 4
segun su acidez total. En tercer lugar tuvieron
que acertar en el tanino de 4 vinos tintos,
volviendo después a los blancos, para orde-
narlos segun la cantidad de gas sulfuroso.
La cuarta prueba consistio en adivinar la
variedad de las 4 muestras de tinto que se
ofrecieron y, finalmente, la destreza de los
catadores se centrd en discernir entre un vino
de crianza, un reserva, un gran reserva y un
tinto joven.

o)
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. , . como el alcalde
Luis Diaz Zarco, presidente de de  Socuéllamos,
Caja Rural de Ciudad Real, recibid Sebastian  Garcia;

Francisco Javier

el Premio 'Una Vida Dedicada al Vino'

El encargado de presidir el acto fue el
presidente de la Cooperativa, Jacinto Trillo,
que estuvo acompafiado por miembros de
su junta rectora y otras personalidades,

Martin del Burgo, que
actualmente preside la
Agencia Espariola Antidopaje; la diputada
nacional Carmen Quintanilla; o el presi-
dente del Consejo Regulador “La Mancha”,
Gregorio Martin Zarco.
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En total se ofrecieron 6 premios, pero
los tres primeros clasificados, ademas del
galarddn otorgado por la bodega, recibieron
la medalla de oro, plata o bronce de la D.O.
LA MANCHA, segun correspondiese, y
un diploma acreditativo de la institucion
encargada de velar por la calidad de los
vinos manchegos.

Destacar también que el primer puesto
fue Dolores Mazuecos, quien ya ha obtenido
innumerables reconocimientos en diferentes
certdmenes de este tipo celebrados por toda
la region.

Pero ademés del concurso de catadores
en si, Cristo de la Vega quiso reconocer
de forma especial a la extraordinaria
jugadora de voleibol, Diana Sanchez, que
recibié el galardén “Yugo Quijote” de
manos de Martin del Burgo, mientras que
el premio “Una vida dedicada al vino”,
con el que se pretende poner en valor
el trabajo y el esfuerzo de personas,
relacionadas con el sector viticola 0 con
la villa de Socuéllamos, recay6o en el
presidente de Caja Rural de Ciudad Real,
Luis Diaz Zarco, por su larga carrera
ligada al mundo del cooperativismo.

Por otro lado, Bodegas Simbolo (Coop.
Ntra. Sra. de Criptana) de Campo de
Criptana (Ciudad Real) también organizo la
tercera edicién de su Concurso Regional de
Catadores de Vino, que tuvo lugar el pasado
dia 22 de agosto en los Salones del Casino
Primitivo de Campo de Criptana.

Los veinte concursantes del certa-
men tuvieron que superar 4 pruebas
(determinacién de la acidez total, el
anhidrido sulfuroso, grado alcohdlico
y acidez volatil) y hubo 6 premios,
recayendo el primero también en
Dolores Mazuecos y el segundo, en
Antonio José Alarcon.

Finalmente, coincidiendo con la cel-
ebracion de Manchavino, la Asociacion
de Catadores de Socuéllamos celebrd
el X Concurso Nacional de Catadores
de Vino el pasado dia 5 de septiembre
en el Parque de la Virgen de Loreto se
Socuéllamos. En este caso, los aspir-
antes fueron sometidos a 6 pruebas
(acidez total, acidez volatil, sulfuroso,
graduacioén alcohdlica, abocado -
cantidad de azdcar - y taninos).

Los ganadores fueron Luis Alarcos
(Socuéllamos), que obtuvo el primer
puesto, y Fernando Megia (Valdepefas).

Asi mismo, ese dia se nombrd

“catador del afio” a Lorenzo Delgado,
gerente de Bodegas Delgado, acogida
la D.O. La Mancha y ubicada también
en Socuéllamos.
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JAPAN

WINE

CHALLENGE
2010

BRONZE

| pasado 16 de julio de 2010 el

Grand Hyatt de Tokio acogié la

ceremonia de entrega de medallas

a los vinos premiados procedentes
de todo el mundo, en la que es ya la décimo
tercera edicién del Concurso Internacional
de Vinos “Japan Wine Challenge 2010".

Los mercados exteriores reconocen a los vinos manchegos

Bodegas Fontana obtiene un
premio en el Concurso Internacional de

Vinos de Japon 2010

Por parte de La Mancha, Bodegas
Fontana ha recibido la medalla de bronce
con su vino Fontal Verdejo-Sauvignon
Blanc 2009, un vino que ya obtuvo la
medalla de plata en el Concurso a la
Calidad de Vinos Embotellados con D.O.
La Mancha.

Alumnos del curso de sumilleres de
Albacete visitan la D.O. 'La Mancha'

| pasado dia 26 de octubre un

grupo de 11 alumnos del curso

de Sumiller para profesionales de

la hosteleria de Albacete organi-
zado por el FOREM (Centro de Formacion
Continua y Ocupacional) visitd la sede del
Consejo Regulador de la Denominacion
de Origen “La Mancha” en Alcazar de San
Juan (Ciudad Real), donde participaron
en una cata comentada impartida por
el responsable de comunicacion, Angel
Ortega, en la que se degustaron 4
vinos distintos: un blanco de la variedad
Airén y tres tintos; un joven y un crianza
Tempranillo, y un gran reserva Tempranillo
y Cabernet Sauvignon.

Los futuros sumilleres, que también
visitaron el Museo del Vino ubicado
dentro de la sede del Consejo Regulador,
acudieron después a las instalaciones de
Bodegas Campos Reales (Coop. Ntra. Sra.
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del Rosario) de El Provencio (Cuenca),
disfrutando de la excelente gama de vinos
de la cooperativa en una nueva cata
comentada ofrecida por el gerente y direc-

tor técnico de la misma, Rafael Cafizares,
quien también ostenta el titulo de Maestro
del Vino, que le fue concedido por la D.O.
La Mancha hace unos afos.
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La Cooperativa San Lorenzo
realiza una cata comentada en las
fiestas de Alameda de Cervera

| pasado dia 11 de agosto, coin-

cidiendo con el final de las fiestas

patronales de Alameda de Cervera,

pedania perteneciente a Alcazar
de San Juan, la Cooperativa San Lorenzo
de la citada localidad organiz6, como ya es
tradicional, una cata comentada que estuvo
dirigida por el enélogo de la bodega y de
BACO, Pedro Ferrer, acompafado por el
gerente de la empresa de Control e Inspeccion
La Mancha, José Luis Barco Lizano.

Los cerca de 30 participantes en la cata
pudieron disfrutar de dos vinos blancos
jévenes manchegos, uno airén y otro ver-
dejo; un rosado bobal de 2009 y un tinto
tempranillo también joven y otro syrah de
2004. Por dltimo, se degustd un derivado
de vino con tan sélo 0,5° grados de alcohol.

Un momento del acto que conté con Miguel Casero, Pedro Ferrer y José Luis Barco -arriba-.

La vendimia en verde
se extiende por La Mancha

En pleno mes de agosto, concre-

tamente el dia 6, Bodegas Pago

de La Jaraba de Villarrobledo

(Albacete) realiz6 la vendimia en
verde de las distintas parcelas de vifiedo
de su finca, reduciendo sustancialmente el
nimero de racimos cuando éstos todavia
estaban en proceso de envero (alcanzando
las uvas su coloracion final).

Segun indicd el director técnico de esta
explotacion, en la que también se produce
queso manchego y aceite, Pedro del Toro,
el propdsito de este proceso es el de buscar
la maxima calidad en los vinos, eliminando
la carga de uvas sobrante de la planta para
que lo que quede en la cepa tenga una
maduracion idonea.

Bodegas Pago de La Jaraba ha realizado la vendimia en verde.
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La Fundacidn Tierra de Vinedos y la UCLM unen esfuerzos

La CooperativaVirgen de las Vifias
acoge el Master Integral del Vino

| pasado dia 13 de julio se presentd
en la Cooperativa Virgen de las
Vifas de Tomelloso (Ciudad Real)
el primer Master Integral del Vino
organizado parte la Fundacion Horizonte
XXII, dependiente Caja Rural de Ciudad
Real, junto con la Universidad de Castilla-La
Mancha y la Fundacion Tierra de Vifiedos.

Al acto asistieron el presidente de
Horizonte XXII y su directora, Luis Diaz
Zarco y Ana Isabel Loépez-Casero; la
vicerrectora del Campus de Ciudad Real y de
Cooperacion Cultural de la UCLM, Mairena
Martin; el consejero de Agricultura y Medio
Ambiente, José Luis Martinez Guijarro; el
presidente de la bodega, Rafael Torres, y el
alcalde de Tomelloso, Carlos Cotillas.

Lépez Casero hizo la presentacion téc-
nica del MIV, incidiendo de forma especial
en la calidad de los docentes, tanto de la

Acto de presentacion del Master.
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UCLM, a la que pertenecen los directores
académicos del Master, Ana Briones
y Francisco Montero, como de ESIC
Business &Marketing School,

El Master Integral del Vino, iniciado en
octubre, se articula en 3 médulos: viticultura,
enologia, gestién y comercializacion, mas
numerosos talleres. En total tendrd una
duracion de 1.500 horas, de las que 600 son
presenciales, y los alumnos deberan realizar
un proyecto fin de master para obtener la
titulacion citada, en caso de ser titulados
universitarios, o la de experto si se trata de
profesionales que carezcan de ella.

Por su parte, el presidente de Caja Rural
de Ciudad Real aseguré que desde esta
entidad financiera siempre se ha mantenido
un firme compromiso con el sector agricola,
de lo que el master supone una muestra.
Diaz Zarco también resaltd la importancia

VIRGEN lb‘t. I.Jl‘lrl 'U'.IINAS

de contar con herramientas que propicien el
desarrollo sostenible en la regién y un pro-
fundo conocimiento del &mbito vitivinicola
es una garantia de éxito en la produccion y
gestion de las empresas de este sector, que
resulta estratégico para Castilla-La Mancha.

Por su parte, el consejero de Agricultura y
Medio Ambiente y presidente de la Fundacion
Castilla-La Mancha Tierra de Vifiedos, asegurd
que para la supervivencia de las empresas
es necesario mejorar la formacion, invertir en
investigacion, desarrollo e innovacion, y abrir
canales para la internacionalizacion, tres areas
que confluyen en el citado master.

Finalmente, Martinez Guijarro comentd
que el patronato de la Fundacién entendi6
que invertir en conocimiento y formacion es
muy provechoso, solicitando a los futuros
alumnos "que retornen a la sociedad y al
sector lo que han hecho por ellos".
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A ASAJA
26DIA DL VITICULTOR
TOMELLOSO

El Auditorio Lopez Torres albergé la ceremonia.

XXVI Dia del Agricultor
en Tomelloso

| pasado dia 26 de agosto la

organizacion  agraria  Asaja

organizé la vigésimo sexta edicion

del Dia del Viticultor, coincidiendo
con las Ferias y Fiestas de Tomelloso.

La jornada se desarrollo en el Auditorio
Lopez Torres de la citada localidad ciudad-
realefia, con una conferencia ofrecida por
parte del director de la veterana revista
de vinos La Semana Vitivinicola, Salvador
Manjon, quien afirmé que el vino tenia
futuro en nuestro pais y en Castilla-La
Mancha, aunque estamos en una época
complicada por lo que él recomendd acer-
car el vino al consumidor y apostar por el
embotellado, las variedades autdctonas,
la diversificacion de los mercados, el
fortalecimiento de las denominaciones de
origen, los estrictos controles de calidad y
el potencial del vino como recurso turistico.

En la jornada estuvieron presentes, entre
otros, el presidente nacional de Asaja, Pedro
Barato; el presidente regional, Fernando
Villena; el secretario general de Asaja Ciudad
Real, Florencio Rodriguez; el alcalde de

La Fonda Santiago de El Bonillo
fue premiada por su apoyo a los
vinos con D.O. 'La Mancha’

Tomelloso, Carlos Coltillas; el delegado pro-
vincial de la Consejeria, Francisco Chico, y el
director general de Produccion Agropecuaria,
Francisco Martinez Arroyo, quien destaco que
se han hecho llegar al sector distintos estu-
dios sobre el coste de produccion de un kilo
de uva en las variedades mas importantes,
airén, cencibel o tempranillo y bobal, en

regadio y en secano, y en vaso y espaldera.
También se envié informacion sobre la
evolucion de las ventas de vino de Castilla-La
Mancha fuera de nuestras fronteras “que
estan en unas cifras muy positivas.

También se entregaron los premios del XIV
Concurso Fotografico Regional de la Vifa y el
Vino, que recayeron en Almudena Castellanos,
Rafael Egido y Juan Pedro Matos-Aparicio;
y el galardén Ganimedes al restaurante la
Fonda Santiago de El Bonillo (Albacete) por
la difusion y servicio de los
vinos de la Denominacion de
Origen “La Mancha”. El premio
Venecia, concedido a instituci-
ones o personas distinguidas
por su labor en defensa del
sector agrario en general v,
particularmente, del vitivinicola, fue en esta
edicion para el programa El Gato al Agua de
Intereconomia Television.

Tras el acto, la organizacion celebré una
comida de hermandad, tras la cual se entre-
garon los premios del XXII Concurso Regional
de Habilidad con Tractor y Remolque y del VXII
Concurso Regional de Arada con Tractor.
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El publico asistente pudo elegir entre 30 vinos distintos.

Los vinos de la D.O. 'La Mancha'

protagonizan las
I Jornadas Enologicas de Ciudad Real

Cientos de personas
acudieron al

Hotel NH para
disfrutar del vino.

z
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a cata abierta de vinos de la D.O. La
Mancha concitd la atencién de cientos
de ciudadrealefios que acudieron a
probar los vinos entre los pasados
dias 30 de septiembre y 2 de octubre con
motivo de las Jornadas Enoldgicas realizadas
en la capital manchega
En total se podian degustar 30 referencias
de vino premiadas en los pasados Concursos
a la Calidad de Vinos Embotellados de la
D.O. La Mancha, quedando las marcas
agrupadas en tres categorias distintas (10
blancos jévenes, 10 tintos jovenes y 10 vinos
con crianza, reserva o gran reserva). El

publico tenia la opcién de valorar las muestras
probadas y seleccionar sus preferencias.

Por parte del Consejo Regulador, también
acudieron sus responsables de promocion
y del gabinete de comunicacion, Lorenzo
Serrano y Angel Ortega, respectivamente,
que atendieron las dudas de los numerosos
visitantes, que quedaron encantados con la
alta calidad de los vinos presentes.

Finalmente comentar que el evento, organi-
zado por Carlos Franco y Antonio Candelas,
siendo este Ultimo el encargado de realizar
catas comentadas de caracter mas especifico
en la jornada de tarde.
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Dia de aniversario en Bolafnos de Calatrava

La Cooperativa Oleovinicola Campo
de Calatrava, cumple medio siglo

| pasado dia 22 de octubre tuvo

lugar la celebracion del 50 aniversa-

rio de la Cooperativa Oleovinicola

Campo de Calatrava de Bolafios de
Calatrava, que se desarrollé en el pabellén
de deportes de la citada localidad ciudad-
realefia, contando con la participaciéon de
sus cerca de 800 socios.

Al acto acudieron también personalidades
politicas y del sector agricola, como el
consejero de Agricultura y Medio Ambiente,
José Luis Martinez Guijarro; el delegado
de Agricultura, Francisco Chico; el alcalde
de Tomelloso, Carlos Cotillas; el presidente
de las Cooperativas Agroalimentarias de
Castilla-La Mancha, Angel Villafranca; el
presidente de Caja Rural de Toledo y de la
D.0O. Aceite Montes de Toledo, Andrés Gémez

Las cooperativas representan el
70% de lo facturado por la industria
agroalimentaria castellenomanchega

Mora; el presidente nacional de Asaja, Pedro
Barato; o el gerente del Consejo Regulador
La Mancha, entre otros.

En la ronda de intervenciones, encabe-
zada por el presidente de la cooperativa, Julian
Almansa, que durante un tiempo fue también
vocal del Pleno de la D.O.'La Mancha', también
participaron el alcalde de Bolafios, Eduardo
del Valle, y el propio consejero de Agricultura,
ademas de felicitar a los socios de la
cooperativa y en especial a su presidente por
este aniversario y “por haber llegado hasta

la actualidad con una
cooperativa fuerte y consoli-
dada” en dos productos tan
importantes para la region
como son el vino y el aceite,
también destaco la impor-
tancia del sector cooperativo en la economia
regional y en el mundo rural, sobre todo en
una region eminentemente vitivinicola, ya que
en muchas ocasiones es la Unica empresa de
importancia de algunas comarcas, por lo que
generan riqueza real y no especulativa, y con-
tribuyen a fijar poblacion en el territorio, ademéas
de dar garantias al viticultor en afios complica-
dos. De hecho, indicd, que las 458 cooperativas
que hay en la regidn representan el 70% del
total facturado por la industria agroalimentaria
de Castilla-La Mancha.

Intervencién de Julian Almansa, presidente de la cooperativa.
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CONSTRUCTORES DE DEPOSITOS E INSTALACIONES EN ACERO INOX
PARCITANK S.A.
SINONIMO DE CALIDAD Y SERVICIO

A CON LA GARANTIA DE UNA MARCA CONSOLIDADA
PTG Ctra. Ossa de Montiel Km 1.8 Telf. 967 140 855 Fax. 967 145 875
E-mail: parcitank@parcitank.com Web: www.parcitank.com
02600 Villarrobledo (Albacete) - Spain
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El Origen del Vino

£.-'\ MANCHA , origen de grandes suenos
Tierra de los mayores vifiedos de Espafia
los que reciben mejores cuidados.
Lugar donde sin prisa se doran las uvas
Inspiracion que crea vinos sorprendentes, llenos de matice
Tintos, blancos, rosados y espumosos.
Vinos que llegan a todos.

LAMANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN
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Castilla-Ls Mancha
1‘. = Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural: Europa invierte en las zonas rurale

Consejo Regulador D.O. La Mancha

Av. Criptana, 73 / 13600 Alcizar de San Juan (Ciudad Real)
Tel. +34 926 541 523 / Fax +34 926 588 040 / www. lamanchado.e




Compra con tarjeta
y aplaza una o varias compras en
cualquier momento...

Hazlo comodamente desde:

e Ruralvia
e Telf. 902 310 902
e 0 en tu oficina

Servicio de Compra Personalizada

Exclusivo de las tarjetas de crédito de Caja Rural.




