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El Origen del Vino

La D.O. La Mancha en la Red

on muchas las veces que hemos comen-

tado que los vinos de La Mancha estan

presentes en multitud de paises (mas de

80) debido a la extraordinaria calidad,
generalmente acompafiada de un precio muy
competitivo, que hace que el consumidor inteligente,
sin renunciar a tomar un buen vino, se ahorre un
dinero que viene especialmente bien en tiempos
como los que estamos viviendo.

Es de alabar la capacidad comercial -casi heroica
en algunos casos - de las bodegas acogidas, a las
que por otra parte el Consejo Regulador intenta
apoyar de todas las formas que le son posibles,
destacando las presentaciones agrupadas dirigi-
das a importadores, distribuidores y restauradores
extranjeros; que en los afios 90 se centraron en
Europa Central y Gran Bretafia, que progresivamente
se fueron desviando hacia la emergente Europa del
Este y que en los ultimos afios han pasado a paises
mas lejanos, como Estados Unidos, China, Rusia o,
en un futuro, Brasil.

Estas actividades son muy importantes, especial-
mente para bodegas medias que no podrian llegar
tan lejos con sus propios recursos, pero aun asi son
insuficientes para cubrir todo el espectro comercial
que, afortunadamente, hoy por hoy tienen los vinos
de La Mancha.

Por ello, aunque el Consejo Regulador cuenta con
una pégina web bilinglie desde hace afos y edita
folletos en varios idiomas, en los Ultimos meses,
la Comision de Publicidad y Promociones de la
Interprofesion, refrendada por el Pleno, ha decidido
dar un impulso especial a la promocion en Internet,
no sélo remodelando la web y traduciéndola a 4
idiomas, sino creando un blog (www.quixotewines.
com)yapostandodecididamente porlasredes sociales
Facebook (www.facebook.com/vinosdelamancha
y  www.facebook.com/winesfromlamancha) y
Twitter (www.twitter.com/vinodelamancha).

Con estas plataformas se pretende facilitar el
acceso a todos los internautas aficionados al vino,
sean del pais que sean, ayudandoles a conocer
mejor la D.O. La Mancha y sus bodegas, siendo estas
Ultimas la prioridad de cara al futuro para la web, con
la incorporacion de microsites de cada una de las
empresas inscritas al Consejo Regulador en las que
se puedan descargar fichas informativas, videocatas
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de sus vinos, haya enlaces a sus respectivas webs y
videos corporativos.

Por otro lado, la version en castellano del blog esta
mas dirigida al mundo de la gastronomia, mientras
que en otros idiomas se enfoca mas a mejorar el
conocimiento de nuestras bodegas, los tipos de vino
que éstas elaboran, qué uvas utilizan, etc.

Con las redes se estd tratando de crear una
importante comunidad de amigos de los vinos de La
Mancha, muchos de los cuales ya estan ejerciendo
de verdaderos prescriptores de los mismos (por lo
cual les estamos enormemente agradecidos), lo que
es especialmente importante teniendo en cuenta el
gran potencial de expansion viral que tienen estas
herramientas.

Y precisamente por esto Ultimo, desde aqui g
ueremos invitar a todos los lectores de Consejo
Abierto, no sélo a que nos sigan a través de la web
y el blog, sino a que se agreguen como fans/seg-
uidores en nuestros perfiles de Twitter y Facebook,
desde donde trataremos de ofrecerles contenidos de
interés que a su vez les agradeceriamos mucho que
difundiesen entre sus contactos.

Lomfbodegas/esp/

LISTADO BODEGAS:

ALMACENAMIENTO
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JUBILACION ALONSO Y NUEVO GERENTE

Los vocales del C.R.D.O. La Mancha en el pleno de despedida del antiguo gerente, Alfonso Alonso.
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Lorenzo Serrano,
nuevo gerente de la Interprofesion

| hasta ahora responsable del

departamento de promocién del

Consejo Regulador La Mancha,

Lorenzo Serrano Carrascosa, ha
sido nombrado nuevo gerente por parte
del Pleno de la Interprofesion del C.R.D.O.
La Mancha, que se reunidé la mafana
del dia 13 en su sede de Alcazar de San
Juan, si bien la toma de posesion no fue
efectiva hasta el proximo dia 15, fecha
en la que Serrano sustituyé en el cargo a
Alfonso Alonso Ramos, que también asistié
a la reunién del Pleno, que le concedio
una placa conmemorativa y la insignia de
oro de la Denominacién de Origen, que
le fue impuesta por el presidente,
Gregorio Martin-Zarco.

Hay que resefar que Alonso
ha estado vinculado al Consejo
Regulador desde hace més de 37
afos, y que con algo mas de 63 afios

decidid solicitar su jubilacion anticipada, que
le fue concedida por la Interprofesion.

Por su parte, Lorenzo Serrano, licen-
ciado en Derecho por la UCLM, experto
en Comercio Exterior por la Cémara
de Comercio de Madrid y por la UNED,
entrd a formar parte de la plantilla del
Consejo Regulador en el afio 1997 y desde
entonces ha sido el responsable de la
organizacion de las ferias y presentaciones
a las que ha acudido esta institucion, tanto
de forma individual, como acompafando a
las bodegas inscritas. Asimismo, también
ha gestionado el departamento contable y
ha participado de forma muy activa en el

Serrano ha sido responsable
del departamento de
exportacion desde el ano 1997

disefio de las acciones promocionales.

En definitiva, se trata de una persona con
amplio conocimiento del sector y, particular-
mente, de la Denominacion de Origen La
Mancha, por el los vocales del Pleno del
Consejo han apostado para que dirija la
administracion interna y para que ejecute los
ambiciosos plantes promocionales de esta
Denominacién de Origen.
¢, Con qué espiritu afronta su nuevo cargo en
la Interprofesion?

Con un espiritu enormemente positivo
porque creo en las enormes posibilidades
que tienen nuestros vinos y confio enorme-
mente en su progresion, pero también siendo
consciente de la enorme responsabi-
lidad que supone, sobre todo, porque
considero que Denominacion de
Origen La Mancha, una vez superado
lo peor de la crisis, tiene ante si
retos de enorme trascendencia que

o
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Imagen del nuevo gerente en el patio del Conse]o Regulador cuando se celebro el Concurso a la Presentacion.

hay que superar con éxito para consolidar
definitivamente a nuestra Denominacién de
Origen como una de las grandes referencias
mundiales del vino de calidad. Para esto es
necesario la implicaciéon de todo el sector,
viticultores, bodegas privadas y cooperativas,
y que todo el mundo crea en lo mucho que
podemos hacer si caminamos juntos.

¢,Cudl su bagaje en el mundo del vino?
Comencé a trabajar en el Consejo
Regulador La Mancha en el afio
1997 gracias a una beca de
practicas, tras las que el Pleno
decidid crear el departamento de
promocion exterior, haciéndome a
mi responsable y dandome la opor-
tunidad de iniciar una interesante
etapa de mi vida en la que he tenido
la suerte de ver en primera persona
el gran avance dado por nuestra bodegas en
los mercados exteriores, lo que ha sido una
gran satisfaccion, aunque soy plenamente
consciente de que todavia queda mucho
camino por recorrer.

Son por tanto 14 afios de vinculacion
profesional al mundo del vino, aunque
practicamente todos los manchegos, sélo
por el hecho de serlos, estamos asociados

o)
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al mundo del vino desde la infancia, porque
aqui la vitivinicultura forma esencial de
la vida de todos nuestros pueblos, desde
diferentes puntos de vista, ya que no sdlo
es el sector econdmico mas importante
de toda esta inmensa comarca, sino que
también ayuda a fijar poblacion, evita la
desertificacion de nuestros campos y forma
parte de nuestras tradiciones culturales
mas arraigadas.

"Hoy por hoy tratamos de dar a
conocer nuestros vinos en todos los

mercados, ya que debemos vender una
gran produccion a precio razobable
que garantice la rentabilidad”

;Qué fortalezas y debilidades tiene La
Mancha con respecto a otras zonas de
produccién de vino del mundo?

Hoy por hoy, nuestra principal arma es la
gran calidad de nuestros vinos, lograda
gracias a la concienciacién de los viticultores
y las increibles mejoras tecnoldgicas llevadas
a cabo por nuestras bodegas en pocos

afos. También podemos presumir de una
diversidad de tipos de uva practicamente
inigualable en todo el mundo y en nuestra cli-
matologia, que permite que nuestros campos
apenas requieran tratamientos fitosanitarios
y maduren sus uvas de forma adecuada
gracias a la gran abundancia de horas de sol.

No obstante, y pese a los enormes
progresos hechos en los Ultimos afios, la
promocién sigue siendo nuestra principal
necesidad, pero no tanto porque
no estemos realizando grandes
esfuerzos en este sentido, ya que lo
cierto es que hoy por hoy tratamos
de dar a conocer nuestros vinos
en todos los mercados, sino por la
imperiosa necesidad que tenemos
de vender una gran produccién a
un precio razonable, que asegure la
rentabilidad de nuestras bodegas,
pero también de nuestros viticultores.

La gran produccion de nuestra region,
que justamente nos permite seleccionar lo
mejor para comercializarlo con indicaciones
de calidad, como la Denominacion de
Origen La Mancha, es a la vez nuestro
talon de Aquiles, porque es realmente dificil
posicionar nuestros vinos en el mercado
como su calidad objetiva merece.



No obstante, creo que hay que ser
optimista, pero realista y saber que, pese a
que incrementemos la produccion de vinos
de calidad con porcentajes que serian la
envidia de cualquier otra denominacion
de origen, en La Mancha tendremos que
seguir atendiendo a otros mercados, como
son la produccion de excelentes zumos
de uva, de vinos de mesa y también de
destilados 6ptimos para la produccion de los
mejores brandies de nuestro pais.

Por ultimo, me gustaria incidir en otro
punto clave para nuestra potenciacion,
que no es otro que el de conseguir que
los propios manchegos se conviertan en
prescriptores de nuestros vinos mas alla
de las fronteras de nuestra tierra, para lo
que es necesario mejorar nuestro cono-
cimiento de la cultura del vino, porque a
buen seguro, que con nuestra calidad no
defraudaremos a nadie.

¢ Como ve el futuro de la Denominacion de
Origen?
En un mercado cada vez mas globalizado

JUBILACION ALONSO Y NUEVO GERENTE

y agresivo hay pocas zonas que puedan
aspirar a ser referencias viticolas mundiales

Alonso, felicitado por el presidente de la D.O. 'La Mancha' tras la

imposicion de la Insignia de Oro del Consejo Regulador.

y, sin duda alguna La Mancha ya lo es,
por lo que nuestro trabajo se debe centrar
en la mejora de nuestra imagen, porque,
como he dicho antes, con la calidad no
defraudaremos a nadie.

Nuestras dimensiones haran que
seamos importantes en el mundo con
un 100 % de seguridad, pero la clave
estd en no conformarnos sélo con eso,
sino en conseguir que nuestra cuota de
comercializacion de vinos de calidad o
con denominacion de origen sea acorde
a la calidad actual de nuestros vinos y
eso si que resulta mas complicado en
el corto plazo, pero a buen seguro que
con la colaboracién de todos podremos
conseguirlo.
¢,Cudles son los principales retos que debe
afrontar esta Interprofesion en los proximos
anos?

Para mi los objetivos prioritarios serian:

1. Sequir potenciando la imagen de la
marca “La Mancha” como una de las princi-
pales referencias de los vinos de calidad de
Espafa, paraguas comun muy dtil para la
promocion conjunta de los vinos de nuestro
pais y que siempre mostramos con orgullo,
pero sin perder la particularidad aportada
por nuestra region, que produce uvas con

Es necesario que los propios
manchegos se conviertan en
prescriptores de nuestros
vinos mas alla de las
fronteras de nuestra tierra

un indice bajisimo de enfermedades crip-
togamicas por la abundancia de sol y muy
bien maduradas.

2. Mantener la cuota de mercado en
nuestros principales clientes europeos
(Alemania, Gran Bretafa, Holanda, Suiza,
Austria,...), que hasta ahora son los que
aglutinan la mayor parte de las exporta-
ciones de vino con D.O. La Mancha.

3. Consolidar nuestra penetracién en Estados
Unidos y China, ampliando el porcentaje de
venta de nuestros vinos en aproximadamente
un 100 % en los préximos tres afios.

4. Transformar parte del importante
volumen de exportaciones a Rusia de vino
de mesa procedente de Espafia vy, princi-
palmente de Castilla-La Mancha, por vino
con Denominacién de Origen La Mancha,
con mayor calidad y aportando mayor valor

afadido a nuestras bodegas.

5. Aumentar la cuota de mercado en
Iberoamérica, que actualmente es muy baja,
Africa subsahariana y sudeste asiatico.

6. Seguir creciendo en el mercado
espafol, pero no tanto porque el vino con
D.O. La Mancha sustituya a vinos de mesa
o de otras denominaciones de origen en
los lineales de los supermercados, sino
porque la tendencia de caida del consumo
en nuestro pais se invierta. En definitiva,
se trataria de conseguir que la ingesta de
vino durante las comidas se considere
un habito v, si el vino elegido es un vino
manchego, mejor para nosotros y también
para el comensal, que a buen seguro que
no quedard defrudado.

¢ Qué solucion cree que hay para frenar la
caida del consumo del vino en nuestro pais?
Es un tema complicado, porque afecta a los
hébitos de consumo de alcohol de una sociedad
y a la percepcion que se tiene del vino.

Lo que para mi es mas grave es que
se haya desplazado al vino de las mesas
de los hogares espafioles, porque el vino
donde fundamentalmente se consume es
como acompafiamiento a las comidas.

Julio 2011 . CONSEJOABIERTO
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Quixote’s Quality Wines

LA MANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN

wrigen de gran
ores vifiedos
i cuidados
Lugar donde sin p doran las
Inspiracion que crea vinos sor ntes. llen ¢ matices.
l'intos. blancos. rosados y espumosos,
Vinos que llegan a todos.

www.quixotewines.com (blog)
www.facebook.com/vinosdelamancha
www.twitter.com/vinodelamancha
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Castilla-La Mancha

Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural: Europa invierte en las zonas rurales

Consejo Reguladar D.O. La Mancha

Av. Criptana, 73 / 13600 Alcdzar de San Juan (Ciudad Real)
Tel. +34 926 541 523 / Fax +34 926 588 040 / www.lamanchawines.com
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CAMPANA ESTADOS UNIDOS

Boven east
RT CENTER

Foto del River East Art Center, lugar donde se celebro la presentacion de vinos de la D.O. 'La Mancha' en Chicago.

La D.O. La Mancha

promociona sus vinos en
California e Illinois

La iniciativa conjugd
presentacion de
bodegas con una
campafia promocional
en revistas
especializadas y
buscadores de

vino on-line.

| pasado dia 7 de junio un grupo

de 11 bodegas acogidas a la D.O.

La Mancha presentd sus vinos en

Chicago, la tercera ciudad mas

poblada del pais y centro de referencia

para toda la zona de los Grandes Lagos,

un lugar en el que no se habian centrado

las presentaciones de vinos manchegos

realizadas anteriormente, concentradas en

la costa Este y, particularmente en Florida

(Miami), Nueva York, Massachussets
(Boston) y Washington D.C.

La presentacion tuvo lugar en el Centro

de Arte East River y a ella acudieron alre-

Chicago y San Francisco
fueron las ciudades
elegidas para los

road shows del primer
semestre del ano 2011

dedor de 80 importadores, distribuidores
y representantes del sector Horeca, no
sélo de lllinois, sino también de estados
limitrofes, asi como medios de comuni-
cacion especializados.

La degustacién abierta estuvo prece-
dida de un seminario impartido por el
popular critico de vinos Charlie Arturaola,
quien comentd vinos 10 vinos (Luna negra
Reserva 2005, Portento Syrah 2009, Casa
Antonete Crianza 2005, Allozo Crianza
2007, Cuesta Colord Tempranillo 2010,
Casa Gualda Tempranillo 2009, La Villa
Real Crianza 2008, Lamesta Roble 2010,
Los Galanes Airén 2010 y Afil Macabeo
2010) ante un selecto grupo de 30 per-
sonas.
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CAMPANA ESTADOS UNIDOS

Posteriormente, el dia 9 de junio
los vinos manchegos se presentaron
en el Estudio Robert Fountain de San
Francisco, la emblematica ciudad califor-
niana muy vinculada al Valle de Napa y
verdadero centro neurdlgico del vino en
Estados Unidos.

Dicha presentacidn, a la que acudieron
unas 150 personas, también estuvo
precedida de un seminario en el que
se degustaron los mismos vinos que
en Chicago y que también fueron muy
apreciados por el publico californiano,
valorando especialmente la variedad
Tempranillo, la principal de las que se
producen en nuestro pais, y quedando
muy sorprendidos por los vinos de Airén,
que practicamente desconocian y que
les resultaron muy agradables, frescos y
ligeros, resultando idéneos para personas
que se estan iniciando en la Cultura del
Vino, lo cual es un aliciente importante
en un pais que ya ha superado a Francia

Las variedades
Tempranillo, en tintos, y
Airén, en blanco, fueron
las que mayor interés
suscitaron entre los
asistentes

en consumo global, pero que todavia esta
muy lejos de su potencial total en lo que
a la ingesta de vinos se refiere, puesto
que este producto estd muy de moda en
Estados Unidos.

Estas presentaciones se insertan dentro
de un Plan Estratégico de promocién en
Estados Unidos que se lleva desarrollando
dos afos y que esta previsto concluir en
2013, incluyéndose en la misma presenta-
ciones en las ciudades mas importantes
del pais, publicidad en revistas especiali-
zadas (Wine Spectator, Wine Enthusiast
y San Francisco Tasting Panels ) y en
buscadores de vinos de Internet (Snooth),
asi como la creacion de un blog especi-
fico de los vinos manchegos orientado al
mercado norteamericano, campafas de
posicionamiento en Google de la web del
Consejo Regulador La Mancha y otras
actuaciones aun pendientes de determinar.

0
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De hecho, mirando las ventas a

Estados Unidos con cierta perspectiva,
estd claro que en menos de un lustro se
ha consolidado entre los cinco primeros
importadores de vinos manchegos y, pese
a que 2010 ha sido un afio complicado

por la devaluacion del délar frente al euro,
estd claro que las bodegas manchegas
estan en situacion idénea para consolidar
e incrementar sus ventas en este atractivo
mercado porque muy pocas zonas del
mundo tienen capacidad para ofrecer la

El nimero de vinos manchegos con presencia en Estados Unidos en cada vez mayor debido al

interés creciente del publico norteamericano.



extraordinaria relacion calidad-precio ofre-
cida por la D.O. La Mancha en términos
generales.

Por ultimo, es importante resefiar que
ambas acciones contaron con la coor-
dinacién del Instituto de Promocion de
Castilla-La Mancha (IPEX).

CAMPANA ESTADOS UNIDOS

Listado de bodegas participantes en
la campana de Estados Unidos:

BODEGAS LA REMEDIADORA - La Roda (Albacete)
BODEGAS CASA ANTONETE - Tarazona de La Mancha (Albacete)
BODEGAS LOPEZ MERCIER - Manzanares (Ciudad Real)
PALACIO DE GALIANA - Manzanares (Ciudad Real)
BODEGAS ROMERO DE AVILA - La Solana (Ciudad Real)
COOP. SANTA CATALINA - La Solana (Ciudad Real)
BODEGAS CENTRO ESPANOLAS, S.A. - Tomelloso (Ciudad Real)
VINICOLA DE TOMELLOSO, S.C.L. - Tomelloso (Ciudad Real)
BODEGAS PARRA JIMENEZ (ORGANIC WINE) - Las Mesas (Cuenca)
DOMINIO DE PUNCTUM - Las Pedrofieras (Cuenca)

COOP. NTRA. SRA. DE LA CABEZA - Pozoamargo (Cuenca)
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PRESENTACION EN EL NORTE DE CHINA
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Foto de grupo de las bodegas participantes en la accién.

Elmercado chino
apuesta decididamente por los

vinos de La Mancha

| tour realizado por 15 bodegas

manchegas entre los pasados

dias 24 y 30 de mayo por las

ciudades de Pekin, Tianjin y
Qingdao se cerrd con unos excelentes
resultados, segun indicaron los propios
representantes de las bodegas asistentes,
que manifestaron su satisfaccion
por la excelente acogida que estan
teniendo los vinos de esta denominacion
de origen entre los importadores y dis-
tribuidores chinos.

0
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De hecho, aunque es cierto que el
consumidor chino estd mas acostumbrado
a los vinos franceses, que copan actual-
mente el 40 por ciento del mercado, y a
que también hay una presencia importante
de vinos australianos y chilenos, los caldos
espafoles son cada vez mas valorados
y particularmente los vinos de la D.O. La
Mancha, muy apreciados por su inigualable
relacion calidad-precio. De hecho, en China
esta denominacién de origen es una de
las mas conocidas y valoradas, no sélo

de nuestro pais, sino de todo el mundo,
aunque a ello también ha contribuido de
forma importante su embajador universal,
Don Quijote.

Es, ademas, una zona suficientemente
preparada para abastecer un mercado en
gran expansion como es el chino, ya que
la D.O. La Mancha es la que més superficie
de viiedo acogida tiene en todo el mundo,
lo que también ha llamado la atencion de
las grandes cadenas de distribucion del
gigante asiatico. Por ello, todo indica que



Se realizaron
presentaciones en

las tres ciudades

mas importantes

del norte de China:
Pekin, Tianjin y Qingdao

este afio se van a superar con creces
los datos de 2010, cuando se vendieron
a China entorno al milldén trescientas mil
botellas con D.O. La Mancha; y eso que
en los dos ultimos afios el crecimiento
interanual ya habia rondado el 100 %.

De hecho, probablemente China se
convierta en el tercer importador de vinos
embotellados de esta denominacion de
origen, superando a Holanda y Estados
Unidos, y situdndose Unicamente por
detrés de Alemania y Gran Bretafa.

PRESENTACION EN EL NORTE DE CHINA

El publico Chino mostré
enorme curiosidad por La
Mancha y su alta capacidad

productiva.

Julio 2011 . CONSEJOABIERTO
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PRESENTACION EN EL NORTE DE CHINA

Volviendo a las
presentaciones

que se iniciaron el
pasado dia 24 con
la participacion de
la D.O. La Mancha
con un stand
propio en Feria Top Wine de Pekin, que se
prolongd hasta el dia 26 de mayo y en la
que también se realizd una cata comentada
especifica de vinos manchegos con gran
afluencia de publico.

Posteriormente se visitaron las ciudades
de Tianjin y Quingdao, de unos 12 y 8
millones de habitantes, respectivamente,
donde las bodegas también mostraron sus
productos primero a un selecto grupo de
grandes importadores a través de una
comida de maridaje entre la gastronomia
china y varios vinos manchegos, y pos-
teriormente a un grupo mas amplio de
importadores y también distribuidores
regionales a través de una degustacion de
todos los vinos llevados por las bodegas
participantes en la accién.

Comentar que estas actuaciones se
enmarcan dentro de la estrategia general
de la Interprofesion del C.R.D.O. La Mancha
por incrementar las ventas de sus bodegas

0
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Las ventas de vino

en si, comentar CON D.0O. La Mancha han
crecido casi un 100%
interanual desde el ano 2008

de forma sustancial en
nuevos mercados en
los que todavia se esta
produciendo un fuerte
incremento del con-
sumo de vino entre la
poblacion, a diferencia
de lo que ocurre en
Europa y, de forma muy
particular, en Espana.

China, junto con
Estados Unidos, es un
mercado prioritario, por lo
que el Pleno del Consejo
Regulador decidi¢ realizar
un desembolso econémico muy importante
en ambos mercados, que rondard los dos
millones de euros a lo largo de toda la campafa
2010-2012, que en el caso del pais asidtico se
inicid a finales del pasado afio en las ciudades
de Shenzhen, Guangzhou y Shanghai, las
mas importantes del sur de China

Ademés, todas estas acciones han
ido acompafadas por una campafia de
comunicacion en revistas especializadas
y contemplan la renovacion de la version
china de la pagina web de la Denominacion
de Origen La Mancha.

Insistir por ultimo en que vinos manche-



gos tienen ventajas competitivas impor-
tantes por la extraordinaria calidad de sus
vinos, que se ofrecen ademas a un precio
altamente competitivo, asi como por poder
proporcionar una variedad de producto
dificilmente igualable por cualquier otra
region productora de vinos del mundo.

PRESENTACION EN EL NORTE DE CHINA

Momento previo a la cata de
Tempranillos de La Mancha celebrada

en la Feria Top Wine Pekin.

Listado de bodegas participantes:

COOP. LA REMEDIADORA - La Roda (Albacete)

COOP. CASA ANTONETE - Tarazona de La Mancha (Albacete)
BODEGAS LOPEZ MERCIER - Manzanares (Ciudad Real)
PALACIO DE GALIANA - Manzanares (Ciudad Real)
VINICOLA DE CASTILLA, S.A. - Manzanares (Ciudad Real)
COOP. CRISTO DE LA VEGA - Socuéllamos (Ciudad Real)
BODEGAS ROMERO DE AVILA - La Solana (Ciudad Real)
COOP. SANTA CATALINA - La Solana (Ciudad Real)
BODEGAS CENTRO ESPANOLAS, S.A. - Tomelloso (Ciudad Real)
VINiCOLA DE TOMELLOSO, S.C.L. - Tomelloso (Ciudad Real)
COOP. VIRGEN DE LAS VINAS - Tomelloso (Ciudad Real)
BODEGAS PARRA JIMENEZ (ORGANIC WINE) - Las Mesas (Cuenca)
DOMINIO DE PUNCTUM (ORGANIC WINE) - Las Pedrofieras (Cuenca)
COOP. SAN ANTONIO ABAD - Villacafias (Toledo)
BODEGAS HERMANOS RUBIO, S.L. - Villasequilla (Toledo)
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PRESENTACION EN EL NORTE DE CHINA

Mis fotos 'China 2011'
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Miles de personas degustaron los
vinos de 16 bodegas participantes

en las 3 acciones.

Destacé la buena acogida
que tuvieron los vinos de la
variedad Tempranillo, muy poco

conocidos en China.

PRESENTACION EN EL NORTE DE CHINA
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PRESENTACION EN EL NORTE DE CHINA

El éxito de la campafia ha hecho
que la D.O. La Mancha vaya a
volver a China antes de que

termine el afio.

CONSEJOABIERTO - Julio 2011
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Mas de 250 personas se

congregaron junto al experto

en vinos, Jay Miller, colaborador
y mano derecha de Robert
Parker, en la Galeria del Vino de
FENAVIN para degustar varios
manchegos, que fueron muy bien
valorados por parte del critico

norteamericano.

| igual que ocurri6 en las

cinco ediciones anteriores,

la Interprofesion del Consejo

Regulador de la Denominacion
de Origen “LA MANCHA” tuvo una desta-
cada presencia en la sexta edicion de la
Feria Nacional del Vino (FENAVIN), que
se celebrd en Ciudad Real del 10 al 12 de
mayo en el Recinto Ferial.

A tenor de lo manifestados por las
multiples bodegas asistentes, los resulta-
dos fueron extraordinariamente positivos
y el nimero de contactos comerciales
muy alto, un dato que reafirma a esta

Stand institucional de la D.O. La Mancha

FENAVIN
2011

FENAVIN 2011

feria como la més importante de Espafia
en materia de vinos y una de las mas
importantes de Europa.

Se estima que alrededor de 12.000 visi-
tantes profesionales (9.500 nacionales y el
resto extranjeros) acudieron al recinto ferial
alo largo de los tres dias que durd el evento,
produciéndose més de 140.000 contactos
comerciales segun la organizacion.

La Feria cont6 también con infinidad de
actividades paralelas, destacando la gran
cantidad de mesas redondas en las que
se trataron asuntos relacionados con el
sector vitivinicolas.
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| .- Foto de grupo de las bodegas que estuvieron presentes en el stand institucional. 2.- 4.- Visita de la por entonces candidata del PP a la Junta y hoy presidenta de Castilla-La
Mancha, Marfa Dolores de Cospedal, al stand de la D.O. La Mancha 3.- Alfonso Monsalve, vicepresidente de la D.O. La Mancha recibié el premio “Una vida dedicada al Vino”
por parte de la organizacién de FENAVIN 5.~ La Embajada de Brasil recibié el Racimo de Plata por parte de Asevicaman coincidiendo con la celebracién de su Asamblea
en FENAVIN 6.- La D.O. La Mancha colaboré nuevamente con la Asociacion de Maitres y Camareros de Espaiia (AMYCE) en su entrega de premios, también celebrada
en FENAVIN 7.- 8.- Durante la Feria se organizaron mdltiples mesas redondas en las que se hablé sobre el sector vitivinicola en general, y sobre la situacién de Catilla-La

Mancha, en particular. 9.- 10.- Fueron més de 70 las bodegas de la D.O. la Mancha que participaron en Fenavin con un espacio individual. En la foto: Finca La Blanca de Puebla
de Almoradiel (Toledo) y Bodegas Ayuso de Villarrboledo (Albacete) .

Por su parte, el Consejo Regulador
contd con un stand institucional en el que
se agrupaban 10 bodegas, pero al menos
otras 70 bodegas manchegas acudieron
con stand individual.

El espacio reservado por el Consejo
Regulador estaba situado en el Pabellon
Central, conocido como Virgilio y disponia de
habitaculos separados para que cada bodega
pudiese atender adecuadamente a los impor-
tadores y distribuidores que se acercasen.

CONSEJOABIERTO - Julio 2011

Fenavin, convertido en la
feria de referencia en el
sector del vino espanol,
atrajo a miles de visitantes

De hecho fueron muchos los compra-
dores que se interesaron por la situacion
actual de los vinos de calidad manchegos.

Ademas, el stad de la D.O. recibié las

visitas de la entonces candidata del Partido
Popular de Castilla-La Mcnah a la Junta
de Comunidades de Castilla-La Mancha,
Maria Dolores de Cospedal, y el por
encontes consejero de Agricultura, José
Luis Martinez Guijarro.

Por ultimo, recordar que la organizacion
de la Feria Nacional del Vino fue ambicioso
proyecto impulsado por la Diputacién de
Ciudad Real, que siempre conté con el
apoyo de la D.O. La Mancha, que considerd



FENAVIN 2011
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Listado de bodegas participantes
en el stand de la D.O. La Mancha:

BODEGAS ISLA - Villarta de San Juan (Ciudad Real)
COOP. LA CANDELARIA- Casas de los Pinos (Cuenca)
BODEGAS ENTREMONTES - Quintanar de la Orden (Toledo)
BODEGA CAMPOS DE DULCINEA - El Toboso (Toledo)
BODEGAS LA REMEDIADORA - La Roda (Albacete)
AMADIS DE YEBENES - Miguel Esteban (Toledo)

importante que la regién vitivinicola mas
extensa de Europa tuviese una feria de
relevancia internacional, al igual que

sucede con zonas tan prestigiosas como
Burdeos. BODEGAS GARDEL - Las Mesas (Cuenca)

BODEGAS CASA ANTONETE - Tarazona de La Mancha (Albacete)
BODEGAS TARAY - Las Mesas (Cuenca)
BODEGAS ALTOVELA - Corral de Almaguer (Toledo)
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VISITA UNIVERSITARIOS DE EEUU

. Ungrupo de universitarios .
- estadounidenses visité la

Denommaczon de Orlgen La Mancha

El interés por la
Cultura espafiola en
Estados Unidos es

un factor que puede
facilitar la acogida de
los vinos manchegos,
plenamente vinculada
a la famosisima imagen
de Don Quijote

CONSEJOABIERTO - Julio 2011

n la mafnana del dia 1 de abril,
un grupo de 24 alumnos del
IES Abroad (Instituto para
los Estudios Europeos de los
Estados Unidos) procedentes de dis-
tintas universidades norteamericanas y
que se encuentran en Espafa realizando
el curso de “Modelos Espafioles de
Organizacién y Direcciéon de Empresas”
visito la Zona de Produccion La Mancha,
para conocer de primera mano el modelo
organizativo de las empresas vitivinicolas
de nuestra region, basado principalmente
en cooperativas agrarias y empresas
particulares.
En primer lugar visitaron Bodegas
Entremontes, una importante coopera-
tiva toledana con sede en Quintanar de la

Orden, que puede presumir de contar con
la infraestructura de prensas neumaticas
mas grande del mundo, lo que facilita la
obtencion de vinos de gran calidad.

Su endlogo, José Antonio Fernandez
expuso al grupo las particularidades de la
cooperativa y los estudiantes quedaron muy
sorprendidos por el importante volumen
de vino elaborado por la bodega y por su
alto numero de socios (mas de 1.000 que
cultivan miles de hectareas de vifiedo), asi
como de que la empresa contase con un
banco propio.

Posteriormente se dirigieron a Finca
Antigua, una impresionante bodega ubicada
en una finca con mas de 400 hectéreas
de vifiedos propios en el término de Los
Hinojosos (Cuenca), que cuenta ademas



con una espectacular nave de crianza en
la que se almacenan miles de barricas y
que también dispone una gama de vinos
muy reconocidos en restauracion y que se
exportan a infinidad de paises, tal y como les
mostro la encargada de relaciones publicas,
Rosa Martin, que también insistié en que
Finca Antigua es una bodega que pertenece
a un importante grupo empresarial que
cuenta con varias bodegas en distintas
denominaciones de origen espafiolas.
Posteriormente, los universitarios
norteamericanos acudieron a la sede del
Consejo Regulador de la Denominacién
de Origen La Mancha en Alcazar de San
Juan, donde los responsables de prensa
y del departamento de exportacion, Angel
Ortega y Lorenzo Serrano, respecti-

Momento de
la visita a Finca Antigua
y Bodegas Entremontes

VISITA UNIVERSITARIOS DE EEUU

vamente, mostraron a los visitantes las
instalaciones y el Museo del Vino que alli
se encuentra, ademés de darles a probar
un blanco joven de la variedad Airén, la
predominante en La Mancha, y dos tintos
de Tempranillo, un joven de 2010 y un
crianza de 2006.

Por dltimo, el grupo disfruté de una
comida manchega en la cocina tipica del
Consejo Regulador y partié hacia la Sierra
de los Molinos de Campo de Criptana,

donde concluy¢ su visita cultural.

Tanto los profesores como los alumnos
valoraron muy positivamente la calidad de
los vinos manchegos y confiaron en sus
enormes posibilidades para afrontar los
mercados exteriores, como Estados Unidos,
donde la cultura espafola, en general, y el
Quijote -gran embajador de La Mancha en
el mundo-, en particular, cada vez son mas

conocidos y valorados.
( 25’
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PRESENTACION GUIA DE BODEGAS

Coincidiendo con el evento, 20 bodegas presentaron sus vinos

La D.O. La Mancha
presento el libro Nuestra Bodega en el
Hotel Hilton de Toledo

| pasado dia 11 de abril se pre-

sentd la nueva Guia de Bodegas

de la Denominacién de Origen

La Mancha en el prestigioso hotel
Hilton de Toledo. Se trata de un libro que, al
igual que las guias anteriormente publica-
das por el Consejo Regulador, lleva por titulo
Nuestra Bodega.

No obstante, esta quinta edicién es
completamente diferente a las anteriores,
y constituye el mejor ejemplo de la
vinculacion entre Vino y Cultura que
desde hace casi dos década ha estado
impulsando el Consejo Regulador La
Mancha, que también organiza concursos
de relatos, pintura, fotografia y hosteleria-
restauracion.

No sélo se trata de una guia bilingle
en castellano e inglés en la que aparecen
mas de 200 bodegas que comercializan
vino embotellado con Denominacion de
Origen La Mancha, sino que en sus
273 péginas también se habla de los
atractivos turisticos y culturales de las
cuatro provincias que conforman la
Zona de Produccion: Albacete, Ciudad
Real, Cuenca y Toledo. Asimismo, se da
informacion general sobre las uvas y los
tipos de vinos que se elaboran en La
Mancha, se dan nociones basicas sobre la
cata y de como conservar los vinos para
consumirlos en condiciones ideales.

En definitiva, un manual til para todos
los aficionados a la Cultura del Vino del que
se han editado 3.000 ejemplares, que se
distribuiran mayoritariamente por via postal
entre distribuidores esparioles y extranjeros,
asi como vinotecas, sumilleres y medios de
comunicacion.

De hecho, ya se estd valorando la
posibilidad de realizar una futura reedicion
actualizada de cara a 2012 con el propésito
de llegar también a la restauracién y
disponer de suficiente stock para eventos
internacionales.
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inos de
La Mancha con .
Denominacion de Origen

Es la quinta edicion de
un libro del que se han

publicado 3.000 ejemplares

Comentar también que el acto fue
coordinado por la periodista Pilar Garcia
Mufiiz, conocida por presentar diariamente
el programa Espafia Directo en Television
Espafiola, y en él intervinieron el presi-
dente del Consejo Regulador, Gregorio
Martin-Zarco; el por entonces director
general de Produccion Agropecuaria,

Francisco Martinez Arroyo; y
el presidente de la Diputacion
de Ciudad Real, Nemesio de
Lara.

Martin Zarco insistio en
que la calidad del vino elabo-
rado en la Denominacion de
Origen La Mancha ha ido en
aumento en los ultimos afios, asi como las
cifras de comercializacion y la promocion
en el exterior. Ademas, pese a que en
2010 los vinos manchegos incrementaron
sus ventas en un 22 % por ciento en el
mercado interior, es precisamente aqui
donde Espafa tiene su mayor problema,
ya que las cifras de consumo estan por



PRESENTACION GUIA DE BODEGAS
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Martin Zarco, Nemesio de Lara y Martinez Arroyo, en la presentacion de la Guia de Bodegas. Y -a la derecha-, momento de la degustacion de los vinos.

debajo de los 18 litros por habitante. Por
ello, el objetivo comin deberia ser el de
tratar de cambiar esta tendencia y lograr
que nuestro pais vuelva al lugar que nunca
deberia haber abandonado, con datos
similares a los de Francia o Italia, que son
los otros dos grandes productores de vino
del mundo.

Por su parte, el director general de
Produccién Agropecuaria se refirié a los
enormes esfuerzos que esta realizando la
Denominacién de Origen para conquistar
mercados internacionales, como China,
Estados Unidos o Brasil, para los que tiene
asignado un presupuesto de 1,4 millones
de euros.

Finalmente, el presidente de la
Diputacion de Ciudad Real, Nemesio de
Lara, insistio en la necesidad de llegar
la Cultura del Vino al publico masivo a
través de catas sencillas, que acerquen
a los jovenes al mundo del vino en lugar
de alejarlos por resultar complicado, como
indican algunos estudios de opinion.

El presidente de la Diputacion de
Ciudad Real coment6é también que hay
que ensalzar al vino como una bebida
saludable y potenciarla, tal y como hace
la institucion que el preside, que puede
presumir de haber creado la Feria Nacional
del Vino (FENAVIN), verdadero referente
nacional e internacional que cada afio
cuenta con mayor presencia de bodegas y
compradores.

Tras la presentacion del libro en si, se
celebré una degustacion de vinos de la
D.0O. ofrecida por 20 bodegas manchegas y
que estuvo dirigida tanto a la restauracion
toledana como a todos los entusiastas del
vino de la comarca.

Pese a que el horario de la presentacion
estuvo limitado a tres horas, en total
acudieron unas quinientas personas que
se mostraron muy satisfechos la calidad de
los vinos probados.

En definitiva, la valoracién del acto ha
resultado muy positiva por su contribucion

a la campana emprendida por el Consejo
Regulador para conseguir incrementar la
presencia de vinos de esta Denominacion
de Origen en Toledo, una ciudad que recibe
cientos de miles de turistas cada afio y que
es un emblema de la cultura espafiola en el
exterior por su gran riqueza artistica.

Listado de bodegas participantes:

COOP. LA REMEDIADORA - La Roda (Albacete)

BODEGAS AYUSO, S.L. - Villarobledo (Albacete)

BODEGAS JUAN RAMON LOZANO. S.A. - Villarobledo (Albacete)

COOP. JESUS DEL PERDON - Manzanares (Ciudad Real)

VINICOLA DE CASTILLA, S.A. - Manzanares (Ciudad Real)

VINOS COLOMAN, S.A.T. - Pedro Mufioz (Ciudad Real)

COOP. SANTA CATALINA - La Solana (Ciudad Real)

BODEGAS CRISTO DE LA VEGA - Socuéllamos (Ciudad Real)

BODEGAS CENTRO ESPANOLAS, S.A. - Tomelloso (Ciudad Real)

COOP. VIRGEN DE LAS VINAS, S.A. - Tomelloso (Ciudad Real)

VINICOLA DE TOMELLOSO, S.C.L. - Tomelloso (Ciudad Real)

COOP. EL PROGRESO - Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real)

COOP. NUESTRA SENORA DE LA PAZ- Corral de Almaguer (Toledo)

AQUILINO YEBENES JIMENEZ - Migue! Esteban (Toledo)

VINEDOS Y BODEGAS MUNOZ S.L. - Noblejas (Toledo)

COOP. NTRA. SRA. DE LA PIEDAD - Quintanar de la Orden (Toledo)

FINCA LA BLANCA S.L.- Puebla de Almoradiel (Toledo)

SAN ANTONIO ABAD, COOPERATIVA - Villacaiias (Toledo)

VINEDOS MEJORANTES - Villacafias (Toledo)

BODEGAS HERMANOS RUBIO, S.L. - Villasequilla (Toledo)



PREMIOS GRAN SELECCION

Imagen de grupo de los premiados.

El evento tuvo lugar
en Villarrobledo, un
pueblo que puede
presumir de ser el
que mas vifiedo tiene
en el mundo
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Premios
Gran Seleccion

0s vinos manchegos siguen dando
muestras de su excelente calidad,
tal y como reflejan los resultados
de la decimoctava edicién del
Concurso Gran Seleccion, convocado por
la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha con el fin de premiar la calidad
de los productos mas significativos de la
tierra castellano-manchega y reconocer
el esfuerzo de adaptacion al mercado de
las empresas agroalimentarias de esta
region.
En el acto de entrega de premios, que
tuvo lugar el 4 de mayo de abril en el
Gran Teatro de Villarrobledo (Albacete),

contd con la presencia del entonces
presidente de Castilla-La Mancha, José
Maria Barreda, y el presidente de la
Diputaciéon de Albacete, Pedro Antonio
Ruiz Santos, que también era alcalde
de Villarrobledo, asi como numerosas
personalidades del sector agroalimenta-
rio, incluyendo al propio presidente de la
D.O. La Mancha, Gregorio Martin Zarco,
quien se congratuld por los excelentes
resultados cosechados por los vinos de la
Denominacién de Origen, que obtuvieron
el primer puesto en 4 categorias, dejando
constancia de la mejora de calidad que ha
experimentado esta Zona de Produccion.



PREMIOS GRAN SELECCION

Foto de los representantes de la Cooperativa Santa Catalina -arriba-, y de las cooperativas de Villanueva de Alcardete -abajo-.

Lista de los vinos de la Denominacién de Origen "LA MANCHA"
que obtuvieron el premio Seleccién Oro:

Categoria joven Airén: Categoria de vinos rosados:
LORENZETE 2010 COOP. VIRGEN DE LAS VINAS GRUMIER TEMPRANILLO 2010 COOP. NTRA. SRA. DEL PILAR
Tomelloso (Ciudad Real) Villanueva de Alcardete (Toledo)
Categoria monovarietal Tempranillo: Categoria de vinos tintos con menos de dos afios:
LOS GALANES 2010 COOP. SANTA CATALINA YUGO TEMPRANILLO-SYRAH-MERLOT 2010 COOP. CRISTO DE LA VEGA
La Solana (Ciudad Real) Socuéllamos (Ciudad Real)
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XXIV PREMIOS D.O. LA MANCHA

XXIV Premios a la
Calidad de Vinos con
D.O. La Mancha

La tarde del dia 17 de mayo la

Interprofesién del Consejo Regulador

de la Denominacién de Origen “La

Mancha” otorgé sus premios a la
Calidad de Vinos Embotellados y Varietales
de la Denominacion de Origen “LA MANCHA”,
eligiendo las mejores marcas de este afio en
las distintas categorias de vinos.

Se traté de un emotivo acto de difusién
de la Cultura del Vino que congregd a gran
cantidad de publico, entre ellos, representantes
de distintas bodegas manchegas, medios de
comunicacion y autoridades, como el por
entonces director general de Produccién
Agropecuaria, Francisco Martinez Arroyo; y
el director del Instituto de la Vifa y el Vino de
Castilla-La Mancha, Alipio Lara; el presidente
de la Camara de Comercio de Albacete,
Antonio Atienza; representantes de las organ-
izaciones agrarias y cooperativas, como Julian
Morcillo, Fernando Villena y Angel Villafranca; y

e
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el alcalde de Villanueva de Alcardete (Toledo).

El presidente del Consejo Regulador,
Gregorio Martin-Zarco, comentd que la apuesta
de las bodegas manchegas por la calidad es
un hecho que nos ha ayudado a remontar el
vuelo tras los tiempos de enorme dificultad
vividos los ultimos afios y que La Mancha se
encuentra en un punto de inflexion, en el que
es clave la apuesta por la comercializacion,
un punto en el se ha avanzado mucho y que
permitié a esta Denominacion de Origen crecer
de forma muy importante en el afio 2010 en el
mercado nacional (22%), pese a que las cifras
globales de consumo siguen siendo negativas
para el conjunto nacional.

En su intervencidn, el director general destaco
que la promocion internacional que esta llevando
a cabo el Consejo Regulador, que para este afio
2011 ha centrado sus prioridades en Estados
Unidos, China y Brasil, es muy interesante para
muchas bodegas que por si mismas tendrian

dificultades para acudir a estos mercados, por o
que animo a la participacién en estas acciones
y alabé como muy positiva las iniciativas de la
Denominacion de Origen, que ha realizado una
apuesta fundamental por la calidad y el valor
de la marca, que es la propia D.O. como ponen
de manifiesto los estudios de mercado interior
donde cada vez se valora mas positivamente
esta marca.

Por su parte, Alipio Lara, insistié en lo ya
expuesto por el director general, destacando
ambos que la promocion es uno de los pilares
fundamentales de la Estrategia Regional del
Vino “porque uno de los objetivos fundamen-
tales es conquistar cada vez mas mercados a
través de la promocion, y conseguir exportar
el 70% de la produccién regional en el afio
2020". Pero para lograr el objetivo es necesario
“desarrollar los instrumentos que se ponen en
marcha en la Estrategia, pero también contar
con la colaboracién de las Denominaciones
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XXIV Concurso a la calidad
de vinos embotellados y varietales
con D.O. "LA MANCHA":

Grupo de vinos blancos varietales: AIREN
Primer Premio:
“LORENZETE 2010”
Coop. Virgen de las Vifias de Tomelloso (Ciudad Real)
Segundo clasificado:
“PUENTE DE RUS 2010”
Coop. Ntra. Sra. de Rus de San Clemente (Cuenca)
Tercer clasificado:
“TORRE DE GAZATE 2010”
Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real)

de Origen, como La Mancha, teniendo en
cuenta que es la mas importante en superficie
y produccion a nivel nacional”.

Otra prueba del buen momento que vive Grupo de vinos blancos varietales: MACABEO

esta Denominacién de Origen lo constituye el AT (e e:

“ARTERO 2010”
Vifiedos y Bodegas Mufioz, S.L. de Noblejas (Toledo)
Segundo clasificado:

que los ganadores de este concurso fueron
seleccionados de entre casi 700 vinos distintos.

De hecho, la cata final del concurso, celebrada “ANIL 2010”
el pasado dia 3 de mayo y en la que participaron Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real)
un total de 97 vinos de distintas variedades y el Gl e

“LAVILLA REAL 2010”

afiadas, estuvo compuesta por un jUI’adO de 10 Coop. La Remediadora de La Roda (Albacete)

miembros entre los que se encontraban repre-

sentantes de la hosteleria y la restauracion, las Grupo de vinos blancos varietales: VERDEJO
tiendas especializadas, el Instituto de la Vifa Primer Premio:
y el Vino de Castilla-La Mancha, la asociacion L A
de sumilleres de Castila-La Mancha y el propio Bodegas Ayusszgin::il\gilli:g:sdo (Albacete)
Consejo Regulador. “REZUELO 2010”

Por otro lado, esa misma tarde también se Bodegas Rezuelo-Galan de Membrilla de Membrilla (Ciudad Real)
celebrd la entrega de premios del XX Concurso Tercer clasificado:
a la Presentacion de Vinos con Denominacién Ll LIS e
de Origen “LA MANCHA", en el que tomaron Bodegas Juan Ramon Lozano S.A. de Villarrobledo (Albacete)
parte aproximadamente 1200 vinos y se otor- Grupo de vinos blancos varietales: SAUVIGNON BLANC
garon premios en las categoria de vino blanco, Primer Premio:
rosado y tinto joven o tradicional, tintos con “ZOCODOVER SELECCION 2010”
crianza, espumoso Y la de conjunto (premio a Bodegas Hermanos Rubio, S.L. de Villaseqilla (Toledo)
todas las bodegas de una misma bodega). El “seg""d" °Ias'f'°ad°:,,
) LACRUZ VEGA 2010
jurado de este concurso estuvo compuesto por Bogarve 1915 S.L. de Madridejos (Toledo)
representantes del sector de las artes gréficas, Tercer clasificado:
el marketing, los medios de comunicacién y el “PINGOROTE 2010”
Instituto de Promocion Exterior de Castilla-La Bodegas Latte-Coop. San Isidro de Villanueva de Alcardete (Toledo)

Mancha (IPEX), también se reuni¢ el dia 3.
Continta en la pagina siguiente
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Grupo de vinos blancos varietales: CHARDONNAY
Primer Premio:
“GAZATE 2010”
Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real)
Segundo clasificado:
“TOMILLAR 2010”
Coop. Virgen de las Vifias de Tomelloso (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“OPERA PRIMA 2010”
J. Garcia Carrién La Mancha, S.A. de Daimiel (Ciudad Real)

Grupo de vinos blancos varietales: VIOGNIER
Primer Premio:
“LAMINIO 2010~
César José Velasco Almoddvar de Villarrobledo (Albacete)

Grupo de vinos blancos varietales: MOSCATEL
Primer Premio:
“FINCA ANTIGUA 2010”
Finca Antigua, S.A. de Los Hinojosos (Cuenca)
Segundo clasificado:
“ZAGARRON 2010
Coop. Ntra. Sra. de Manjavacas de Mota del Cuervo (Cuenca)

Grupo de vinos rosados varietales: TEMPRANILLO
Primer Premio:
“ARTERO 2010”
Bodegas y Vifiedos Mufioz, S.L. de Noblejas (Toledo)
Segundo clasificado:
“VEGA CORCOLES 2010”
Bodegas Lahoz de Socuéllamos (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“VINA CUERVA 2010”
Bodegas Naranjo, S.L. de Carrién de Calatrava (Ciudad Real)

Grupo de vinos rosados varietales: GARNACHA
Primer Premio:
“CANFORRALES 2010”
Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca)
Segundo clasificado:
“ISLA ORO 2010~
Bodegas Isla, S.L. de Villarta de San Juan (Ciudad Real)

Grupo de vinos rosados varietales: CABERNET SAUVIGNON
Primer Premio:
“TORRE DE GAZATE 2010”
Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real)
Segundo clasificado:
“TOMILLAR 2010”
Coop. Virgen de las Vifias de Tomelloso (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“CASTILLO DE BENIZAR 2010”
Bodegas Ayuso, S.L. de Villarrobledo (Albacete)

Grupo de vinos rosados varietales: MERLOT
Primer Premio:
“VINA ORCE 2010”
Bodegas Martinez Saez de Villarrobledo (Albacete)

Grupo de vinos rosados varietales: SYRAH
Primer Premio:
“DONA BERENGUELA 2010”
Oleovinicola Campo de Calatrava de Bolafios de Calatrava (Ciudad Real)
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Grupo de vinos rosados varietales: MORAVIA
Primer Premio:
“PUENTE DE RUS 2010”
Coop. Ntra. Sra. de Rus de San Clemente (Cuenca)

Grupo de vinos tintos varietales: TEMPRANILLO
Primer Premio:
“CASTILLO DE LA MUELA 2010”
Coop. Ntra. Sra. de la Muela de Corral de Almaguer (Toledo)
Segundo clasificado:
“ZAGARRON 2010”
Coop. Ntra. Sra. de Manjavacas de Mota del Cuervo (Cuenca)
Tercer clasificado:
“ANORANZA 2010”
Bodegas Juan Ramén Lozano, S.A. de Villarrobledo (Albacete)

Grupo de vinos tintos varietales: MERLOT
Primer Premio:
“ALLOZO 2010”
Bodegas Centro Espafiolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real)
Segundo clasificado:
“TOMILLAR 2010”
Coop. Virgen de las Vifias de Tomelloso (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“SENORIO DE GUADIANEJA 2010”

Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real)
Grupo de vinos rosados varietales: SYRAH
Primer Premio:

“VARONES 2010~
S.A.T. SANTA RITA de Mota del Cuervo (Cuenca)
Segundo clasificado:

“OPERA PRIMA 2010”

J. Garcia Carrién La Mancha, S.A. de Daimiel (Ciudad Real)
Tercer clasificado:

“ENTREMONTES 2010”

Coop. Ntra. Sra. de la Piedad de Quintanar de la Orden (Toledo)

Grupo de vinos tintos varietales: CABERNET SAUVIGNON
Primer Premio:
“MONTE DON LUCIO 2010”
Finca La Blanca, S.L. de Puebla de Aimoradiel (Toledo)
Segundo clasificado:
“ALLOZO 2010”
Bodegas Centro Espafiolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“SENORIO DE GUADIANEJA 2010”
Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real)

Grupo de vinos tintos varietales: GARNACHA
Primer Premio:
“ENTREMONTES 2010”
Coop. Ntra. Sra. de la Piedad de Quintanar de la Orden (Toledo)



Grupo de vinos tintos varietales: PETIT VERDOT
Primer Premio:
“SENORIO DE GUADIANEJA 2010”
Vinicola de Castilla, S.A. de Manzanares (Ciudad Real)

Grupo de vinos blancos fermentados en barrica
Primer Premio:
“BLAS MUNOZ Chardonnay 2009”
Vifiedos y Bodegas Mufioz, S.L. de Noblejas (Toledo)
Segundo clasificado:
“DON OCTAVIO Chardonnay 2009”
Vinicola de Villarrobledo, S.C.L. de Villarrobledo (Albacete)
Tercer clasificado:
“BRO VALERO Macabeo 2008”
Bodegas y Vifiedos Bro Valero de Villarrobledo (Albacete)

Grupo de vinos blancos jovenes: COUPAGE
Primer Premio:
“FONTAL Verdejo-Sauvignon Blanc 2010”
Vifiedos y Bodegas Fontana, S.A. de Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)
Segundo clasificado:
“QUINTANARES Verdejo-Airén 2010”
Coop. Stmo. Cristo del Espiritu Santo de Malagén (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“YUNTERO AURUM Verdejo-Sauvignon Blanc 2010”
Coop. Jesus del Perdén de Manzanares (Ciudad Real)

Grupo de vinos rosados jovenes: COUPAGE
Primer Premio:
“GRUMIER Syrah-Tempranilllo 2010”
Coop. Ntra. Sra. del Pilar de Villanueva de Alcardete (Toledo)
Segundo clasificado:
“EL YUGO Garnacha-Tempranillo 2010”
Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“YUNTERO Tempranillo-Syrah 2010”
Coop. JesUs del Perdén de Manzanares (Ciudad Real)

Grupo de vinos tintos jovenes: COUPAGE
Primer Premio:

“MUNDO DE YUNTERO Tempranillo-Merlot 2010”
Coop. Jesus del Perdén de Manzanares (Ciudad Real)
Segundo clasificado:

“EL YUGO Tempranillo-Syrah-Merlot 2010”

Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciudad Real)
Tercer clasificado:

“ANORANZA Cabernet Sauvignon - Syrah 2010”
Bodegas Juan Ramén Lozano, S.A. de Villarrobledo (Albacete)

Grupo de vinos tintos envejecidos en barrica
Primer Premio:
“CANFORRALES Syrah 2009”
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Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca)
Segundo clasificado:
“CANFORRALES Tempranillo 2009”
Coop. Ntra. Sra. del Rosario de El Provencio (Cuenca)
Tercer clasificado:
“OVIDIO Tempranillo 2006”
Bodegas Bernal Garcia Chicote de Pedro Mufioz (Ciudad Real)

Grupo de vinos tintos de crianza
Primer Premio:
“PEDROHERAS Tempranillo 2005”
Coop. San Isidro de Las Pedrofieras (Cuenca)
Segundo clasificado:
“LOS GALANES” Tempranillo 2004
Coop. Santa Catalina de La Solana (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“EL YUGO Tempranillo 2006”
Coop. Cristo de la Vega de Socuéllamos (Ciudad Real)

Grupo de vinos tintos de reserva
Primer Premio:
“PINGOROTE Tempranillo 2004”
Bodegas Latue-Coop. San Isidro de Villanueva de Alcardete (Toledo)
Segundo clasificado:
“LOS GALANES” Tempranillo 2004
Coop. Santa Catalina de La Solana (Ciudad Real)
Tercer clasificado:
“VINA CUERVA Tempranillo 2004”
Bodegas Naranjo, S.L. de Carrién de Calatrava (Ciudad Real)

Grupo de vinos tintos de gran reserva
Primer Premio:
“0JOS DEL GUADIANA Tempranillo 2003”
Coop. El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real)
Segundo clasificado:

“TORRE DE GAZATE Cabernet Sauvignon 2000”
Vinicola de Tomelloso, S.C.L. de Tomelloso (Ciudad Real)
Tercer clasificado:

“ALLOZO Tempranillo 2003”

Bodegas Centro Espafiolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad Real)

Grupo de vinos espumosos
Primer Premio:
“LATUE Brut”
Bodegas Latue-Coop. San Isidro de Villanueva de Alcardete (Toledo)
Segundo clasificado:
“GRAN GUALDA Brut”
Coop. Ntra. Sra. de la Cabeza de Pozoamargo (Cuenca)
Tercer clasificado:
“ALTOVELA Brut”
Coop. Ntra. Sra. de la Paz de Corral de Almaguer (Toledo)

XXIV Concurso a la presentacién
de vinos con D.O. "LA MANCHA":

Grupo de vinos blancos Grupo de vinos tintos con

Primer Premio: crianza
“LACRUZ VEGA Sauvignon Blanc 2010” Primer Premio:
Bogarve 1915, S.L. “vega cércoles Tempranillo 2006”
Madridejos (Toledo) S.AT. Santa Rita

Mota del Cuervo (Cuenca)
Grupo de vinos rosados

Primer Premio: Grupo de vinos espumosos
“FONTAL Syrah-Merlot 2009” Primer Premio:
Bodegas y Vifiedos Fontana, S.A. “GRAN CUEVA Brut Nature”

Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)

Grupo de vinos tintos
Primer Premio:
“VIHUCAS Finca de Tres Merlot-
Graciano-Tempranillo 2009”
Vihucas Distribuciones y Servicios
Villacafas (Toledo)

Bodegas y Vifiedos Verum, S.L.
Tomelloso(Ciudad Real)

Conjunto de botellas de una
misma bodega
. Primer Premio:
“VINICOLA DE CASTILLA, S.A.
Manzanares (Ciudad Real)
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[.a Vendimia

Por:
Juan
Fernandez Ortiz

Accesit del XI Certdmen Literario
'Vinos de La Mancha'

N N

ernando levantd la vista y mir6 a Manuel. Le hizo una pequefia sefial, casi invisible, y ambos se dirigi-
eron por separado y disimuladamente hacia el majano que anteriormente sefialara su rival. Los demas
componentes de la cuadrilla se habfan olvidado por un momento de los dos mozos.

Llegaron al lugar indicado, y sin mediar palabra abrieron las navajas. Se miraron un instante con fiereza y odio,
y se atacaron con safa, sin dar ni pedir cuartel, como dos fieras deseosas de destruirse.

Habian pasado apenas unos minutos, y los navajazos que ambos contendientes se propinaban, eran tremendos.

En una de sus furiosas acometidas, Fernando se lanzé a fondo descuidando por un momento la guardia.
Manuel vio la ocasién propicia, y haciendo una finta, atacé a su vez, hundiendo su navaja hasta las cachas en
el estbmago de su oponente, el cual qued6 parado un momento con ojos de asombro, como no creyéndoselo, y
después, lentamente, se fue desplomando quedando tendido en el suelo, con las piernas encogidas y las manos
en la herida, en un vano intento de parar la sangre que empezaba a manar de su cuerpo.

A estas alturas, ya se habian dado cuenta en la cuadrilla que faltaban los dos contrincantes.

Fue Luisa quien primero se percat6 de la ausencia de su novio y de Manuel, y temiendo lo peor dio la voz de
alarma:

-iManuel y Fernando no estan!, iseguro que han ido a pelearse!

Toda la cuadrilla fue en busca de ellos. Cuando llegaron y vieron la escena que habia detrds del majano, se
quedaron espantados. Las mujeres comenzaron a chillar, y todos gritaban, diciendo:

-iHay que llevarlo al médico, deprisa!

Cogieron a Fernando entre dos hombres, lo llevaron a la carrera al remolque, y lo acomodaron lo mejor posible,
poniéndolo encima de una manta, con un pafiuelo en la herida, tratando de detener la sangre, que no paraba
de salir.

Manuel quedé durante unos segundos paralizado, mientras tomaba conciencia poco a poco de lo que habia
hecho.

Se mir6 la mano derecha, que ain empufiaba el arma homicida, completamente llena de sangre. Muy palido,
pero sereno en apariencia, limpi6 la navaja en la pernera del pantalén y se la guardé.

A continuacién, se dirigié a su hermano, que lo miraba espantado, y le dijo:

-iQuique, me tengo que ir de aqui! Cuidate mucho, y no te compliques la vida sin necesidad, como he hecho
yo.

Le dio un abrazo a su hermano, y sin mirar a nadie mds, se alej6 corriendo del lugar, confundiéndose pronto
con las sombras que empezaban a aduefiarse de los campos de vifiedos.

La tragedia en la vina se habia consumado. Sin embargo, parecia que iba a ser un dia més, de los muchos que
ya llevaban a sus espaldas los vendimiadores.
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Este fatidico dia amaneci6 soleado como casi todos los que llevaban desde que empezaron la
vendimia. Después de lavarse y ponerse las ropas de trabajo, algo pringosas por el mosto de la uva,
empezaron a subir al remolque enganchado al potente tractor que les esperaba en medio del corralén
que tenia la casa. Ellos, los vendimiadores, dormian en unos corredores largos que habia en su interior.

Las camas eran simples jergones tirados en el suelo, unos al lado de otros, con una o dos mantas
para protegerse del frio que aparecia de madrugada. Esta cuadrilla llevaba ya veintiocho dias de
trabajo, y solo les quedaba una vifia por vendimiar.

La edad de los vendimiadores variaba mucho. Habia chicos con once afios, que era la primera vez
que venian a trabajar, y personas de sesenta 0 mds afios con muchas temporadas de vendimia a sus
espaldas.

En total habria unas treinta y seis o treinta y siete personas — diez y ocho espuertas -, como se
llamaba a cada pareja de vendimiadores, por el capazo o espuerta que llevaban entre dos cuando iban
cogiendo la uva.

Cuando todos los vendimiadores estuvieron subidos en el remolque, el tractor empezé a salir por la
gran puerta que daba acceso a la carretera, camino de la vifia.

Algunas de éstas, de enorme extension, estaban bastante alejadas del pueblo, por lo que durante
un rato los trabajadores, sentados en el suelo del vehiculo cantaban cancioncillas muy populares
entonces, que mencionaban los nombres de los amos de las vifias:

Aunque vengan siete toros,
Por la vereda covriendo,

La cuadyilla de Lodares,

A nadie le tiene miedo.” Y esta otra:

“Venimos de vendimiar,

De la vifia de mi abuelo,
Y no nos quieren pagar,

Porque hemos roto el puchero.”

Los protagonistas de nuestra historia son: Manuel, veintitrés afnos, alto, de complexién fuerte y
bien parecido, de mirada altanera y algo chulesca. Sus gestos y manera de comportarse rozaban
la provocacién. Muy seguro de si mismo y sabedor de su notable éxito con el sexo femenino, era
arrogante con los hombres y atrevido con las mujeres, aunque sin llegar a pasarse descaradamente.

Luisa, veintidds afios, de mediana estatura, buen tipo y bastante guapa, que aprovechaba ella con
cierta coqueteria, para hacerse la interesante con los mozos, pero eso si, de manera discreta.

Y estaba Fernando, veintiséis anos, algo achaparrado y de hechuras vigorosas, menos guapo que
Manuel, pero también bastante “echao p’adelante”. Fernando era el novio de Luisa, tres afios ya, y
esta era la primera vez que vendimiaban juntos.
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Luisa estaba con su padre, Antonio, cuarenta y nueve afios, pelo bastante canoso ya, aunque
todavia le quedaba mucho del vigor de afos atrés, y era capaz de enfrentarse “a lo que fuera”, con
hombres mds jévenes que él, por lo menos eso era lo que le gustaba decir.

También estaba la madre de Luisa y mujer de Antonio, Marfa, mujer sencilla, callada, y un poco a
la sombra del marido, pues se la vefa bastante subordinada a él.

Asi que Luisa formaba pareja o espuerta con Fernando, Manuel iba con su hermano Quique, cuatro
afios menor que él, y Antonio emparejaba con su mujer, Maria. El resto de vendimiadores también
formaban parejas de parecida forma: habia muchos del mismo pueblo, y por tanto se conocian, otros
eran parientes entre ellos, padre e hijo, madre e hija...

Para quien no haya ido a vendimiar nunca ni lo haya visto, diré que las parejas o espuertas se
colocan al principio de la hilera de cepas, una pareja en cada hilera, con una navaja o instrumento
parecido cada uno, para cortar las uvas, y una espuerta en medio de ellos, al lado de la cepa. Los
vendimiadores van avanzando hacia el otro extremo de la hilera, que en las vifias muy grandes llega
a ser de més de medio kilémetro de larga, parindose en cada cepa y echando las uvas en la espuerta.
Cuando esta llena la espuerta, la llevan al remolque, que siempre va por delante de los vendimiadores,
regresando después donde han dejado el corte, y asi hasta llegar al otro extremo de la hilera.

Suele pasar que una pareja va retrasada respecto del grupo de vendimiadores, bien porque les haya
tocado unas cepas muy cargadas de uvas, o bien porque ese dia no se encuentren muy “finos”. Van
agobiados al no poder alcanzar a los demds. Si entonces se encuentran una cepa que no tiene uvas
porque se ha secado y la han vuelto a plantar, o cosa parecida, la pareja retrasada lo “celebra” con un
“mas vale marra que parra”, y asi adelantan un poco y se acercan mas a los que les llevan delantera,
pues “queda feo” y es humillante quedarse retrasado respecto del grueso de la cuadrilla.

A veces, entre dos parejas de vendimiadores, suele haber “picailla”. Se llama as{ al hecho de que dos
parejas, a veces mas, compiten por llegar antes a la otra punta o extremo de la hilera. Esto suele surgir
de forma espontédnea: estan con la cabeza agachada, cortando las uvas, y de refilén observan que los
que van al lado parece que quieren correr mas que ellos, llegar antes a “la otra punta”. Se comenta
en voz baja entre la pareja, y deciden ir, a su vez, més deprisa para demostrar que son mejores y mas
rapidos que sus vecinos. Pero éstos no se resignan a quedarse atrds, y a su vez se dan mds prisa para
llegar antes que los otros. Cuando la espuerta estd llena, para no perder tiempo yendo tantas veces al
remolque a vaciarla, hay un “truco” o mana que consiste en pisar las uvas dentro de la espuerta para
que entren mas, y asi ahorrar viajes al remolque. De modo que la espuerta queda tan llena y colmada,
que cuando van a vaciarla apenas pueden con ella.

El resultado es que tratando de demostrar que son mejores 0 mas rapidos, trabajan mads, pues al
llegar a la punta, cuando se han acabado las cepas de esa hilera, tienen que ponerse en otra nueva,
bajo la complacida mirada del capataz.

Muchas veces, estas “picaillas o competiciones entre parejas se hacfan para que este capataz, ca-
poral o manigero, que de estas tres formas se puede llamar al que dirige la cuadrilla, viera lo buenos
trabajadores que eran, y contara con ellos para el préximo afio.

Cuando llegaron a la vina se apearon, echando a tierra las espuertas. En seguida, el capataz les
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indicé donde debfan empezar, y las parejas, cada una en una hilera de cepas, sacaron las navajas y
comenzaron la jornada de trabajo.

Como digo, Manuel y su hermano Quique iban de pareja. Dos hileras mas a su derecha, estaban
Fernando y Luisa, y un poco mas alla, Antonio y Maria y el resto de los vendimiadores.

Manuel y Luisa no eran del mismo pueblo, y no se habian visto hasta que empezaron la vendimia.
Desde el primer momento que la vio, Manuel se sintié atraido por Luisa, y no perdia ocasién de
decirle algo: una palabra agradable, un piropo delicado e inofensivo. .. Al principio solo le decia estas
cosas cuando no podian escucharlo los demads, en especial Fernando, su novio, pero poco a poco,
Manuel fue siendo menos discreto, mas lanzado, de manera que en los Gltimos dias de vendimia, las
palabras insinuantes, los guifios a hurtadillas y los piropos més o menos atrevidos, empezaron a ser
cada vez mas frecuentes.

Fernando hacfa tiempo que se daba cuenta de todos estos detalles, y aunque estaba bastante
molesto, procuraba contenerse, pensando que pronto acabaria la vendimia, y Manuel desapareceria
de sus vidas para siempre.

Por su parte, Luisa, aunque no tomaba muy en serio las insinuaciones de Manuel, tampoco se
mostraba demasiado ofendida, mas bien halagaba su vanidad femenina el hecho de que un real mozo
como Manuel le mostrara tanto interés. El “juego” empezaba a ser peligroso, pues Fernando siendo
como era bastante celoso, estaba a esas alturas, sumamente irritado y a punto de explotar.

Aquel dia, mientras iban vendimiando, los ojos de Manuel se encontraron en varias ocasiones
con los de Luisa. Esta no rehuia la mirada, sino que la sostenfa un instante, y después volvia a
concentrarse en la faena, comportandose de una manera natural. Fernando no se pudo aguantar mas,
y conteniendo su rabia, le dijo en voz baja:

-{No te parece que ya estd bien de tanta miradita?

-No sé a qué te refieres -le contest6 Luisa.

-No te hagas la inocente. Llevais toda la mafnana con las dichosas miraditas, ya estoy mas que harto.

-Eso son figuraciones tuyas -le replico ella.

-Si, figuraciones mias. Ahora vas a decir que lo que he visto solo estaba en mi imaginacién, ivamos,
anda!

Asi cortaron de momento la conversacion. El resto de la mafiana siguié trabajando en silencio, sin
mediar palabra.

Lleg6 la hora de la comida de mediodia, y el capataz ordend parar la faena. Todos se dirigieron al
“hato”, que era el lugar donde tenian la comida, el agua, etc.

La ranchera ya tenfa preparada la gran sartén, con el caldo de patatas con carne.

Apart6 la sartén del fuego, mientras se lavaban las manos los vendimiadores. Instantes después ya
estaba formado el corro alrededor de la comida.

Esta es una forma curiosa, pero a la vez practica de comer, cuando hay una sola y enorme sartén, y
muchos comensales hambrientos, con la cuchara en una mano, y un trozo de pan en la otra.

Se forma un corro alrededor de la comida, un corro bastante amplio habiendo tantas personas:
el comensal da varios pasos al frente hasta llegar a la sartén y coge una cucharada de comida. Acto
seguido desanda el camino, volviendo a su sitio inicial, y alli se lleva la cuchara a la boca. Este proceso
lo van repitiendo todos hasta que la sartén queda vacia.

El vino también hace acto de presencia. Una gran jarra va pasando de mano en mano por los
comensales: llega la jarra a uno, éste se limpia la boca con el dorso de la mano, da un buen trago,
vuelve a limpiarse y la pasa al vecino. Cuando la jarra queda vacia se vuelve a llenar, pues el vino no
falta nunca, como debe ser estando en plenas tierras manchegas, con la mayor cantidad de vifias de
toda Espana.

Hay que decir que mientras estaban comiendo, siguieron las miraditas y las insinuaciones de
Manuel hacia Luisa. Esta no se daba por enterada en ningin momento, temiendo que su novio se
enfadara atin mas.
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Sin embargo, Fernando se estaba dando cuenta de todo, y al final ya no pudo aguantarse mas, y
revento.

Se dirigié a Manuel, que estaba limpiando la navaja, y le dijo:

-iMe tienes mas que harto con tus miraditas y tus piropos a mi novia! ¢Me oyes? iNo te lo voy a
repetir, estds advertido!

-iOye t4, que el mirar es libre, y yo miro donde quiero! iNo vas a ser ti quién me lo impida!
Ademds, tu novia es muy guapa y le gusta que la miren.

-i'Te repito que como sigas mirando asi a mi novia la vamos a tener, y bien gorda!

-¢8i?, iUy, que miedo me das, mira como tiemblo!, - le dijo Manuel al tiempo que hacia gestos
burlones de echarse a temblar.

Fernando, ciego ya de rabia y de ira, se encar6é con Manuel y empez6 a zarandeatlo.

-i'Te voy a quitar yo las ganas de fijarte en las novias de los demas!

Manuel por su parte, hizo lo mismo, y cogié a Fernando por el cuello de la camisa. Hubieran pasado
a mayores, de no acudir varios hombres, entre ellos el padre de Luisa, Antonio, a separarlos.

Pero Fernando ya estaba trastornado por completo, asi que cuando los separaron, se acercé a su
rival, y en voz baja le dijo:

-Si eres hombre, te espero detras de aquel majano, cuando acabemos esta tarde de trabajar, y trae
tu navaja-. El majano era un montén de piedras que se encontraba a unos 100 metros de donde
estaban ellos.

Manuel le contesté que él era tan hombre como cualquiera, y que alli estaria cuando acabaran la
jornada.

Las navajas que usaban muchos hombres eran unas armas formidables empufiadas por manos
diestras, que no les temblara el pulso.

Un completo silencio acompafi6 a la cuadrilla de vendimiadores el resto de la tarde. Todos estaban
al tanto de la trifulca que se habia organizado, y no tenfan ganas de hablar, ni mucho menos, bromear
o contar chascarrillos para que pasara el tiempo, a que tan aficionados son los vendimiadores, que
tienen que estar muchas horas encorvados sobre las cepas.

En esta ocasién, percibian que algo siniestro se cernia sobre la cuadrilla.

Quique, el hermano de Manuel, miraba a éste con temor, pero no se atrevia a pronunciar palabra.

Luisa y Fernando continuaron trabajando en silencio, ambos sin levantar los ojos de la cepa y la
espuerta. Ni se miraban entre ellos.

Cuando acabé la jornada ya se estaba poniendo el sol. El capataz mandé recoger las espuertas y el
“hato”, y todos empezaron a lavarse las manos, siempre pegajosas por el zumo de la uva.

La inquina y el odio entre los dos hombres habian llegado a su punto mas alto, por lo que mientras
los demis se ocupaban en lavarse y recoger las cosas, ellos se dirigieron al lugar donde se habian citado
durante la accidentada comida del mediodia. Ya hemos visto los resultados del odio acumulado por
los dos antagonistas, y el cuadro que se encontraron los demds cuando llegaron al lugar de la reyerta
y vieron a Fernando tendido en el suelo, ensangrentado.

Después de subir al herido en el remolque y acomodarlo lo mejor posible, el capataz, a grandes
voces, les dijo a todos que subieran a toda prisa. En cuestién de momentos ya estaban todos arriba.

Arrancé el tractor velozmente, con las limitaciones propias del vehiculo que era, y de los caminos
por los que circulaba, pues si corria mucho, el remolque daba saltos, y si para las personas sanas ya
era muy molesto, para un herido de la gravedad del que transportaba, eran fatales tantos vaivenes
y saltos.

Cuando salieron a la carretera, el firme estaba mas nivelado, y pudieron correr un poco mas y con
menos saltos del remolque.

Por fin llegaron al pueblo, dirigiéndose directamente al dispensario. Bajaron al herido y lo
introdujeron rapidamente en el interior del edificio. La mayor parte de la cuadrilla se qued6 por
los alrededores del centro médico, esperando con ansiedad noticias de Fernando, pues estaban
conmocionados por los sucesos que acababan de vivir tan de cerca.

Fueron tres horas de angustiosa espera, al cabo de las cuales salié el médico que lo habia operado
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de urgencia, con la cara muy seria.

Luisa, cuando lo vio, se acercé corriendo a él y le pregunté con voz temblorosa:

-¢Cémo esta, doctor?

El médico movi6 la cabeza, haciendo un gesto negativo, mientras su mirada se ponia atin mas seria:

-Lo siento, no se ha podido hacer nada por él. Cuando llegé ya habia perdido mucha sangre. La
herida era mortal. Acaba de fallecer hace unos instantes.

Todos los que alli estaban quedaron espantados por la terrible noticia, pues aunque sabfan que iba
a ser muy dificil que Fernando se salvara, albergaban ciertas esperanzas.

Luisa quedé un momento en suspenso, sin terminar de hacerse a la idea del significado que
encerraban las palabras del médico. Después, cuando fue consciente de la magnitud de la tragedia,
comenzé a gritar con desesperacion:

-iMe lo ha matado ese canalla!, iHa matado al padre de mi hijo! ¢{Qué voy a hacer yo ahora?

Los componentes de la cuadrilla, y sobre todo el padre y la madre de Luisa, quedaron pasmados al
oir las exclamaciones de la muchacha: ella atin habia dicho a nadie que esperaba un hijo de Fernando.

Manuel, después de salir corriendo de la escena de la pelea, se oculté durante tres dias saliendo
solo de noche, y subsistiendo de pequefios hurtos que hacia en algunos cortijos por los que pasaba.

Como el capataz habia ido de inmediato a dar parte del suceso al cuartel de la Guardia Civil, varios
agentes de la Benemérita andaban tras sus huellas.

Al final consiguieron seguirle la pista, que se dirigia a su pueblo natal, distante unos veinte
kilémetros de la vifia donde se habia desarrollado la tragedia.

En este pueblo vivia Manuel con su madre y su hermano Quique. Padre no tenian.

Los guardias civiles, enterados del domicilio de la madre del fugado, le pusieron cerco, y al cabo de
poco consiguieron detenerlo, cuando estaba a punto de entrar en la casa.

-Fin-
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ste trabajo muestra los resultados

de un proyecto de investigacion

desarrollado en un vifiedo comercial

de Castilla-La Mancha en Otero,
Toledo, donde la produccién se destina a
vinos de alta calidad. Con este proyecto se
pretende introducir esta nueva tecnologia
en la Viticultura de Precision (VP). Una de
las tareas claves de este proyecto es el
desarrollo de un sistema de informacién que
deberd proporcionar una herramienta de gran
valor para la toma de decisiones por parte
del viticultor. Los objetivos finales del proyecto
contemplan el desarrollo de un prototipo
totalmente funcional que permita la captura y
el andlisis sencillo de los datos.

Justificacion y objetivos

El presente proyecto es una iniciativa de
la empresa Finca Constancia SL, pertene-
ciente al Grupo Gonzdlez Byass cuyo
interés por la mejora de la calidad de sus
productos y por la proyeccion de una imagen
competitiva del sector en el marco nacional

e internacional, desde todos y cada uno de
los componentes de la produccion, se pone
de manifiesto en la trayectoria y prestigio
alcanzado a nivel mundial de su actividad.
Por otra parte, y habida cuenta de rela-
ciones anteriores entre Gonzalez Byass y
la Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Agrénomos de la Universidad Politécnica de
Madrid, en el establecimiento y desarrollo
de programas de investigacion orientados a
la evaluacion y mejora del comportamiento
y respuesta agronémica del material viticola
en cultivo, se refuerzan los planteamientos
de colaboraciéon para este proyecto. Su
finalidad es estudiar y evaluar el compor-
tamiento del material vegetal viticola en fun-
cion de diferentes sistemas de conduccion
y poda del vifiedo, para optimizar las condi-
ciones de maduracion de la uva en condi-
ciones de clima calido y deficitario en agua.
Paralelamente, se incorporan iniciativas de
investigacion en materia de monitorizacion
del entorno medioambiental y en la viabili-
dad de utilizacién puntual de la informacion

Se ha estudiado la incidencia del aclareo
manual de racimos realizado en el envero,
con un nivel de intervencion del 50% sobre

la produccidn y la calidad del mosto y del vino
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obtenida para desarrollar programas de viti-
cultura de precisién. Podemos resumir que
los objetivos centrales del proyecto son:

1. Estudio de distintos sistemas de con-
duccion y evaluacion del comportamiento
viticola en condiciones de clima cdlido para
la obtencién de uva de alta calidad.

2. Andlisis de la variabilidad y optimiza-
cion de recursos hidricos mediante la moni-
torizacion del entorno medioambiental.

Disefno experimental
Las parcelas de ensayo objeto de trabajo en
el presente proyecto se encuentran ubicadas
en la propiedad Finca Constancia en Otero
(Toledo) y reciben la denominacion “Jardin
Gonzélez Byass”. La finca fue adquirida por
Gonzdlez Byass en el 2001, es un vifiedo
joven, las primeras cepas fueron plantadas
en el 2001.

Se marcaron bloques de repeticiones a lo
largo de toda la parcela de estudio eligién-



dose por patron-variedad y por zona de
la finca formando una unidad y en cada
una de ellas se marcaron 2 repeticiones
representativas. Se paso al estudio de las
distintas variedades existentes. Se estudié
en maduracién la evolucién del volumen
de baya, el peso de baya, el volumen del
mosto, la concentracion de azdcares, la
acidez y la determinacion de compuestos
fendlicos (antocianos y polifenoles), entre las
distintas variedades. En vendimia se realiz6
un estudio comparativo de las diferentes
variedades, centrandose en el peso del raci-
mo, concentracion de azlcares, acidez total,
compuestos fendlicos. Ademas se hizo una
comparacion entre los distintos patrones de
plantacion dentro de cada variedad.

Se ha estudiado la incidencia del aclareo
manual de racimos realizado en el envero,
con un nivel de intervencion del 50%, sobre
la produccién y la calidad del mosto y del vino.

Redes de Sensores Inalambricas

En la actualidad, cada vez es mas habitual
la utilizacién de las redes inaldmbricas,
siendo frecuente encontrarnos numerosas
aplicaciones en las que la comunicacion se

COLABORACION UCLM

Las redes de sensores inalambricas aplicadas
a la agricultura de precision permitira
integracion de los datos agronomicos a un
sistema de informacion facilmente accesible
desde cualquier punto desde la red internet

realiza por enlaces inalambricos, se facilita la
instalacion de los dispositivos, se mejora la
conectividad entre ellos y en muchos casos,
se incrementa la robustez del sistema, al
disponerse de multiples enlaces simultaneos
entre ellos. Por el contrario, algunos proble-
mas no existentes en las redes cableadas
se hacen mas evidentes, como por ejemplo,
la gestién de la energia de los dispositivos,
la calidad de los canales, la seguridad de los
datos transmitidos, etc.

Las redes de sensores inaldmbricas apli-
cadas a la agricultura de precision permitira
la integracién de los datos agrondmicos a un
sistema de informacion facilmente accesible
desde cualquier punto a través de la red
Internet. Al disefiar una red de puntos de
muestreo distribuidos por toda la parcela
obtenemos mapas de variabilidad espacial

que delimitaran superficies con compor-
tamientos diferentes y a las que podrian
aplicarse tratamientos especificos.

Los dispositivos empleados (Crossbow
Technology, Inc., San José, CA, EE.UU.)
pertenecen a la serie Eko® y constan de
dos elementos: sondas y emisor-receptor de
radio. La informacion se transmite de un dis-
positivo a otro por Radiofrecuencia (802.15.4
ZigBee®) hasta la estacion base. Los nodos
no solo se destinan a transmitir los datos, sino
que estan dotados de una pequefia capaci-
dad de procesamiento. Estan programados
para registrar las medidas que toman las
sondas y enviarlas a la estacion base cada
15 minutos. En la Estacidn Base (Gateway)
se reciben todos los datos de los nodos que
son almacenados en una base de datos local.
Mediante una conexién a Internet se puede
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Mapas de Temperatura en envero

amanecer

establecer la comunicacion remota desde el
centro de proceso de datos.

Se establecié una malla de puntos de
muestreo (nodo) que esta dentro del contex-
to de la Agricultura de Precision. Se conoce
la posicion (Latitud y Longitud) de cada uno
de los puntos de muestreo con precision.
Para cada punto de muestreo, se selecciond
una cepa representativa del entorno

En cada nodo, se instalaron sensores
de temperatura y humedad ambiente que
se situaron en la zona de racimos, tam-
bién se instalaron una sonda de potencial
matrico del suelo (Watermark) a una profu-
nidad de 15-20cm y una sonda de contenido
volumétrico de agua (EC-5 Soil Moisture
Sensor, Decagon Devices) a una profun-
didad de 35-40cm donde se hallaban las
raices mas profundas.

Con esta experiencia se ha intentado
poner de manifiesto la capacidad para dis-
criminar la variabilidad del microclima en
la parcela mediante el andlisis de la infor-
macién recogida por la RSI. La posicion

mediodia

de cada nodo es conocida y la informacién
de cada uno se transmite al centro de
procesamiento donde es analizada
mediante las herramientas de un Sistema de
Informacién Geogréfica (SIG).

Los mapas de variabilidad facilitan la
interpretacion de los datos y la toma de
decisiones para elegir la mejor estrategia
en el manejo del cultivo. La precisién del
mapa dependerd del nimero de nodos de la
RSI. Sin embargo, los pardmetros agroam-
bientales no solo varian en el espacio sino
en el tiempo, por lo que la cantidad de
datos recogidos por la RSI es tan grande
que a menudo aparecen problemas en su
procesamiento.

Aspectos agronémicos

Se ha observado que la supresion de raci-
mos puede suponer un buen medio de
control del rendimiento, aun que su eficacia
disminuye al hacer el porcentaje de racimos
eliminados. Por otra parte, con el aclareo se
ha conseguido una mejora cualitativa del

Con respecto a la madurez fendlica es el testigo
el que muestra un valor mayor con respecto al
contenido de polifendles totales, antocianos
extraibles y antoncianos totales
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mosto y del vino.

El hecho de haber realizado las opera-
ciones en verde, de aclareo y deshojado en
cv Cabernet Sauvignon, se ha obtenido un
menor volumen de baya y peso, en com-
paracién con el testigo (en el que no se
habia realizado ninguna operacién). Esto
puede ser debido a las condiciones clima-
tolégicas que se han desarrollado este afio,
excesivas temperaturas, y una maduracién
rapida de la baya.

Se consigue una mayor concentracion
de azlcares en el tratamiento donde se
han realizado las operaciones de desho-
jado mas aclareo, pero sin embargo este
mismo tratamiento es uno de los que tiene
una mayor acidez total. El testigo se man-
tiene bastante equilibrado, obteniendo una
relacion aceptable de concentracion de azu-
cares y acidez.

Lostratamientos experimentalesde aclareo
y deshojado mantienen una evolucién de
la baya similar, no habiendo diferencias
significativas.

Con respecto a la madurez fendlica es
el testigo (al que no se le ha realizado nin-
guna operacién en verde) el que muestra
un mayor valor con respecto al contenido
de polifenoles totales, antocianos extraibles
y antocianos totales. El resto de tratamien-
tos esta por debajo del testigo, por lo que



podemos plantear que el manejo del vifiedo
empleado no ha mejorado la composicion
polifendlica del Cabernet Sauvignon.

En la variedad el Graciano las oper-
aciones en verde de deshojado mas
aclareo han tenido una mayor influencia en
la evolucién del peso y el volumen de baya
siendo superior al resto de los tratamientos,
mientras que el aclareo y el deshojado por
separado muestran un menor desarrollo del
tamafo de la baya.

En el testigo se comprueba que en el
Ultimo muestreo anterior a la vendimia, la
baya estaba sobremadurada.

Al final del ciclo, el aclareo es el Unico que
ha mantenido un valor adecuado de grado
brix mientras que en el resto de operaciones
ha continuado creciendo lo que conlleva una
sobremaduracion de la uva.

La acidez total en los cuatro tratamientos
sigue una evolucion similar, no se encuen-
tran diferencias significativas.

Respecto al contenido en polifenoles, los
cuatro tratamientos siguen tendencias difer-
entes, aunque sus valores finales son muy
similares.

En el tratamiento de aclareo parece que
la tendencia es la de alcanzar los niveles
finales de maduracion fendlica, antes que en

Al final del ciclo, el aclareo es el Unico que ha
mantenido un valor adecuado de grado brix, mientras
gue en el resto de operaciones ha continuado creciendo,
lo que conlleva a una sobremaduracion de la uva

el resto. Esta situacion nos lleva a concluir
que el momento dptimo de vendimia habria
sido anterior, obteniendo una mejor relacién
entre la madurez polifendlica y la madurez
sacarimétrica.

Variabilidad espacial

La experiencia fue disefiada para buscar la
variabilidad espacial en el comportamiento
de las plantas la cual pudiera conducirnos a
diferentes producciones y calidades de vino.

Se realiza un estudio de los datos
recogidos por los sensores inaldmbricos
para comprobar la continuidad temporal
de los mismos conforme a los criterios
establecidos en el proyecto. Se analiza cada
sensor individualmente y por comparacion
con el resto de sensores asi como otros
datos de referencia.

Para realizar el mapa de la variabilidad
existente en una parcela se recurre a las
mediciones registradas por los sensores,
en los puntos georreferenciados. A partir

de dicha coleccién de puntos, se delimitan
superficies de terreno que posibiliten la
mejor interpretacion de los datos y faciliten
la consecucion de las estrategias de manejo
de cultivo adecuadas. Cabe esperar, hasta
un limite, que la precision del mapa de
variabilidad esté directamente relacionada
con lo tupido de la red de puntos. Mediante
la aplicacion de algoritmos de interpolacion
de datos se pueden hacer un estudio de
variabilidad espacial en la parcela.

Se comprueban los datos aporta-
dos por cada sensor y se estudia la
evolucion temporal de los parametros
durante el periodo que estén en fun-
cionamiento. Mediante la aplicacion de
algoritmos de interpolacion de datos
se puede hacer un estudio de variabi-
lidad espacial en la parcela. Se generan
mapas tematicos en los que se puede
observar el estado de la parcela en un
momento determinado, o bien evaluar
valores medios, maximos o minimos.
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ara todos los manchegos es un

orgullo el saber que en Almagro

se celebra uno de los festivales

de teatro cldsico mas importantes,
no sdlo de Espania, sino de toda Europa. De
hecho, entre el 1 al 24 de julio habia mucho
que ver y hacer en esta preciosa ciudad,
puesto que se representaron decenas de
obras en distintos idiomas.

Ademas, también se podia disfrutar
del ambiente en la calle antes y después
del teatro. Muy llamativo resultaba ver las
terrazas abarrotadas de bares y restaurantes,
donde se percibia la fusion de la cultura con
el ocio, siendo un momento més que propicio
para disfrutarlo con un buen vino, maridaje
perfecto para cualquiera de las delicias culi-
narias que esta region puede ofrecer a los
miles de visitantes durante este mes de julio.

0

CONSEJOABIERTO - Julio 2011

Por ello, la Denominacion de Origen La
Mancha no quiso estar lejos de un even-
to de estas caracteristicas y apostd por
ser uno de los patrocinadores del Festival
(categoria de benefactor), colaborando no
sélo econdmicamente, sino facilitando vino
a las importantes compaiiias teatrales pre-
sentes en Almagro.

De forma especial se vincularon los
vinos manchegos a la obra Don Quijote de
La Mancha, que representd la Compafia
Nacional de Teatro de China el pasado dia
23 de julio en su propio idioma, pero con
subtitulos en castellano.

El motivo de elegir esta obra fue doble,
ya que por una parte Don Quijote es el
emblema que pasean los 93 millones de
botellas de vino manchego que cada afo
se venden por el mundo y, por otro, China

;Los v.mos de la,,_ :
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es un mercado absolutamente prioritario
para la Denominacion de Origen, cuya
presencia en el gigante asiatico es cada
vez mayor.

En la rueda de prensa de presentacion de
la obra la D.O. La Mancha ofrecié un céctel
y se regald vino a todos los componentes de
la compafia para que tengan la oportunidad
de conocer de primera mano el producto
agroalimentario mas importante de esta
region.

Por ultimo, insistir en que si alguien quiere
volver a sentir esta simbiosis entre vino y la
cultura soélo debe pensar ya en la proxima
edicion del Festival para dirigirse a Almagro
y, si no es posible, siempre queda la
elecciéon de acudir a otros muchos otros
lugares de La Mancha, durante cualquier
otra época del afio.
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vinos de La Mancha me
cen vinos con personalidad,
con seflas de identidad,

El cocinero vasco,
referente
gastronomico de la
television desde
hace afos, es un
enamorado del vino.

eso esta bien"

estas  alturas  Karlos
Arguifano  précticamente
no necesita presentacion.
Eterno cocinero, se mete
cada tarde en los hogares espafioles
gracias a su famoso programa de cocina
(actualmente emitido por Antena 3). Sobre
sus espaldas cuenta 63 afios desde
que en aquel 1948 naciese en Beasain,
Guipuzcoa. Desde muy joven, sintié la
llamada de los fogones, lo que le llevd
a dejar su trabajo como chapista en la

fabrica de trenes de su ciudad natal
para ingresar en la Escuela de Hosteleria
del Hotel Euromar en Zarauz. Desde
entonces, ha sido fiel a la Cocina con
mayusculas y a ese pequefio terrufio
donde reside y donde se encuentra su
afamado Hotel-Restaurante. En esta
localidad costera guipuzcoana también
inaugurd, en 1996, la Academia de Cocina
Aiala, una escuela con la que pretende
devolver a la sociedad todo lo que la
cocina ha hecho por él.
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ENTREVISTA

Cocinero, actor, empresario, marido,
padre y, ademas, nos concede esta
entrevista ;De donde saca el tiempo para
llevar a cabo tantos proyectos?

Es cuestion de equipo y organizacion del
tiempo. Tengo un excelente equipo a mi
alrededor y una familia muy currante. Parece
que yo hago todo, pero no es asi. Aqui hay
muchos trabajando, pero no salen en la foto.

¢ Qué le hizo dejar su trabajo como chapista
e inscribirse en la Escuela de Hosteleria del
Hotel Euromar, en Zarauz? ¢Fue en aquel
entonces una decision arriesgada?

Me gustaba cocinar y tenia buena mano
para el tema. Habia hecho un curso de
cocina en mi pueblo, Beasain, y me animé
mucho. Dejar la fabrica no me costo, era

“En Espana tenemos una
variedad impresionante
de vinos y tenemos que
saber disfrutar de ella,
pero también trabajarla
para poder ensenarla,
para que la conozcan en
el resto del mundo”

un trabajo duro. En aquel momento no me
parecié una decision arriesgada, siempre
pensé que mi futuro estaba mas cerca de la
cocina que de los trenes.

¢Qué persona de su entorno ha sido, o es,
su referente en la cocina?

Hay dos personas y excelentes cocineros
que me marcaron mucho en mis inicios. José
Castillo, mi primer maestro en los fogones y
con un gran sentido del humor.'Y Luis Irizar,
magnifico cocinero y gran persona.

En 1978 inauguré su Hotel Restaurante
en Zarauz, ;cual es el espiritu de este
establecimiento?

Siempre hemos querido que la gente se
sienta como en casa. En un ambiente familiar
y que pueda disfrutar de una cocina basada
en los mejores productos de temporada.
Calidad, servicio y ambiente familiar. El
entorno pone el resto.

Otro de sus grandes proyectos es la Academia
de Cocina Aiala, también en Zarauz, ;qué

(%)
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supone para usted formar a parte de los
profesionales de la cocina del futuro?

Es una manera de devolver a la cocina todo
lo que me ha dado, que es mucho. Mii inten-
cion con la Academia es ofrecer a la gente
joven la oportunidad de aprender un oficio
que a mi me ha dado muchas satisfacciones
y del cual estoy muy orgulloso.

¢Es necesario mucho trabajo previo
para elaborar uno de sus programas?
¢Cuantas personas son necesarias para
que se emita cada uno de ellos?

En el equipo somos 10 personas. Primero
nos reunimos y pensamos qué recetas
voy a cocinar. Depende de la temporada
y de la variedad de los productos, para

el
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intentar no repetirnos. También miramos
que sean saludables y que no sean muy
complejas. Una vez establecido el men,
se prepara la compra y después, en dos o
tres dias, grabamos toda una semana. Lleva
su trabajo, pero con el equipazo que tengo
y la experiencia de tantos afios la cosa va
rodada.

¢De donde sale la inspiracion para cocinar
durante tantos afos nuevas recetas?

Ahi es donde entra el equipo y la profesién.
Intentamos dar variedad... Seguir la tempo-
rada te da mucho juego. Las amas de casa
saben mucho de este asunto, ellas también
cocinan todos los dias y se repiten muy poco.

¢Conoce Castilla-La Mancha gastronomi-
camente hablando? ;Qué destacaria de
la region?

Reconozco que no tanto como me
gustaria, pero algo he podido disfrutar.
Es una regién muy interesante. Soy un
entusiasta de los ajos de Las Pedrofieras.
Nunca faltan en mi cocina. También tengo
azafran manchego. Me encanta un plato
tan tipico como el morteruelo. Y tenéis la
suerte de disfrutar de uno de los mejores
quesos del mundo.

“Tengo pendiente un
viaje por las tierras de
La Mancha para

seguir disfrutando de
los caldos manchegos
y la compania de la
buena gente”

¢ Prefiere las migas o las gachas? ;Qué
piensa de estos platos castellano man-
chegos tan tradicionales?

Si puedo me quedo con las dos. Tanto unas
como otras me parecen un manjar. Ya nos
gustaria a los cocineros haber inventado
unos platos tan humildes, pero tan sabrosos.
Son platos milenarios que han llegado hasta
nuestros dias por su sencillez y por ser
completos. Una maravilla.

En Castilla-La Mancha es muy tipica la cocina de
caza. ¢ Qué opina de este tipo de platos? ¢Con
qué vino maridaria un plato de caza?

Me encantan. Por ejemplo, recuerdo haber
comido hace unos afios unas perdices
escabechadas en la zona de Albacete que
eran para quitarse el sombrero y aplaudir.
Un tinto tempranillo de la zona va de
pelicula.

¢Qué vino prefiere personalmente? ¢Joven
o crianza? ¢Blanco, rosado o tinto?

ENTREVISTA

En tintos me gustan los crianzas y en blan-
cos el Txakoli, Verdejo y Albarifio. En Espafia
tenemos una variedad impresionante
de vinos y tenemos que saber disfrutar de
ella, pero también trabajarla para poder
ensefarla, para que la conozcan en el
resto del mundo. Tenemos un potencial
extraordinario.

¢Ha probado algun vino de la D.O. La
Mancha? ;Qué destacaria de estos vinos?
Tengo pendiente un viaje por esas tierras
para seguir disfrutando de los caldos man-
chegos y la compafia de la buena gente.
Los que he probado me han gustado. Me
parecen vinos con personalidad propia, con
sefias de identidad, y eso estd bien.

¢Cree que la cocina de casa y la de los
grandes chefs se aleja cada dia mas o cree
que convergeran en algun punto?

Son cocinas diferentes. La de casa es
la de todos los dias, la de los grandes
restaurantes es cocina de los dias extraor-
dinarios. No tienen nada que ver. Es como
un coche utilitario y un coche de lujo. Los
dos tienen ruedas, volante y motor. Pero
cada uno es para lo que es y su precio es
totalmente diferente.

¢Hacia donde se dirige la cocina espafiola?
La cocina espafola estd ahora en un
momento magnifico, gracias a gente como
Ferran Adrid, que la ha puesto en lo mas
alto a nivel internacional. Ademas, ahora
hay mucha gente joven con ganas e ilusion
por seguir ese camino. Tenemos un futuro
esperanzador. Eso no me preocupa, lo que
realmente me preocupa es la obesidad
infantil. Ahi si que tenemos un problema
serio de presente y sobre todo de futuro.

¢ Cual es la ensefianza que le gustaria que
sus hijos hubieran aprendido de usted?
Una muy sencilla. Que sean buena gente.
Honestos.

Usted parece un hombre feliz, ¢ cual es el
secreto de la felicidad?

No tengo ni idea. En mi caso intento hacer las
€osas con carifio e ilusion. Caminar todos los dias
una hora, comer de todo pero con moderacion y
al trabajo con alegria y buen humor.

Entrevista realizada por:
Patricia Magafia
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COOP. VIRGEN DE LAS VINAS, EN ONDA CERO

Momento de la
entrevista al presidente
de la cooperativa, Rafael
Torres, durante el
programa Herrera en

la Onda.

La Cooperativa de Virgen de las Virias
protagonizé un dia de

radio en Onda Cero

racticamente toda la programacion
de Onda Cero del pasado dia 24 de
marzo se emitié desde el antiguo
lagar de la Cooperativa Virgen de
las Vifias de Tomelloso (Ciudad Real), una
empresa acogida a la D.O. La Mancha que
no ha dejado de crecer en lo Ultimos afios
y que, hoy por hoy, puede presumir de ser
la cooperativa mas grande de Europa vy,
probablemente, de todo el mundo.

El plato fuerte fue la emisién del programa
“Herrera en la Onda”, dirigido por el perio-
dista Carlos Herrera, que se emitio desde
primerisima hora de la mafana sin que en
ningun momento le faltara publico, ni conter-
tulios, ya que por la bodega tomellosera
pasaron los periodistas José Antonio Vera,
Carmen Gurruchaga, Carlos Rodriguez
Braun, Antonio Garcia Barbeito, José Antonio
Naranjo, Lorenzo Diaz, Rosana Giiiza, Jesus
Melgar o Josemi Rodriguez Siero.
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El conocido periodista volvié a hacer
alusion a la extraordinaria calidad de
los vinos de la D.O. La Mancha, en
general, y los de la marca Tomillar de
la Cooperativa Virgen de las Vifias, en
particular, en un programa en el que
también estuvo presente el presidente de
Castilla-La Mancha, José Maria Barreda,
quien fue objeto de una larga entrevista,
al igual que el alcalde de Tomelloso,
Carlos Cotillas, o el presidente de la
Cooperativa, Rafael Torres, que detalld
tanto las actuaciones mas importantes
realizadas en los ultimos afos, como
los planes a futuro, destacando la gran
apuesta por la comercializacion de vinos
embotellados con D.O. La Mancha que
ha hecho esta bodega a través de un
acuerdo con una de las principales
cadenas de alimentaciéon de nuestro
pais.

La programacion regional de Onda Cero
también se realiz6 desde de la bodega,
destacando la entrevista realizada al gerente
de Virgen de las Vifas, Enrique Cepeda,
por parte de Javier Ruiz, presentador del
programa Gente de Castilla-La Mancha, en
el que también intervino el presidente del
Consejo Regulador La Mancha, Gregorio
Martin-Zarco.

Se volvid a conectar con la pro-
gramacion nacional a la hora de la Brijula
de Carlos Alsina, que también entrevisté al
alcalde tomellosero y al presidente de la
cooperativa.

Hay que tener en cuenta que este
programa y sus colaboradores ya estan
familiarizados con los vinos de calidad
manchegos, ya que en los ultimos afos han
emitido dos programas desde la sede del
Consejo Regulador de la Denominacién de
Origen La Mancha.



COOP. VIRGEN DE LAS VIINAS, EN ONDA CERO

El antiguo lagar de la cooperativa estuvo repleto de publico durante toda la jornada

Importante acuerdo comercial

En otro orden de cosas, es también destac-
able el acuerdo firmado el pasado dia 2 de
marzo por esta cooperativa con Bodegas
Ontafdn para suministrar varias referencias
de vino, entre los que destacan los de la
Denominacién de Origen La Mancha, a una
de las mayores cadenas de supermercados
de nuestro pais.

El objetivo para este primer afo es el
de llegar a los 10 millones de botellas
suministrados, lo que ha obligado a
la cooperativa Virgen de las Vifias a
mejorar sus ya impresionantes instala-
ciones, introduciendo una nueva linea
de embotellado con capacidad para
7.000 botellas/hora y una inversion de 2
millones de euros.

Los vinos Tomillar triunfan en
el Berliner Wein Trophy y en el
concurso Chardonnay Du Monde

Por otro lado, comentar que esta misma
bodega ha conseguido tres medallas de oro
en la decimoquinta edicién de los Berliner
Wein Trophy.

Concretamente lo han conseguido sus
vinos Lorenzete Airén 2010, Tomillar Roble
2009 y Tomillar Reserva Cabernet-Cencibel
2004

Ademaés, el Chardonnay Tomillar ha logra-
do una medalla de bronce en el Concurso
Internacional Chardonnay du Monde.
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ANIVERSARIO BODEGAS CENTRO ESPANOLAS

Presentacion del consejero delegado de Bodegas Centro Espafiolas,

Miguel Angel Valentin -derecha-.

Representantes de distintas bodegas de Tomelloso (arriba).

Maridaje entre musica y vino manchego
en el XX aniversario Bodegas
Centro Espaiiolas

La bodega

apost6 desde sus
inicios por la uniéon
de Vino y Cultura.
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Irededor de 500 personas dis-

frutaron de la musica del grupo

Mastretta 5 en el concierto que

tuvo lugar el pasado sabado, 2

de julio, en los jardines de Bodegas Centro

Espafiolas, S.A. de Tomelloso (Ciudad

Real) con motivo del XX aniversario de
esta empresa y su Proyecto Allozo.

Se trat6 de una larga velada que se inici6

a las 10 de la noche y se prolongd hasta la

madrugada en la que el numeroso publico

asistente, entre los que habia representantes
de todo el sector vitivinicola de la localidad,
pudo disfrutar del magnifico maridaje entre
los vinos de esta bodega tomellosera, todos
ellos acogidos a la Denominacién de Origen
La Mancha, y la musica de uno de los
grupos mas pujantes de la actualidad, que
no en vano obtuvo el Premio de la Musica
del afio 2010 en la categoria de Mejor Disco
de Fusién por su obra “Vivan los Musicos”,
destacando también por bandas sonoras



'Mastretta 5' recibio el Premio
Nacional de la Musica en 2010

de prestigio como “Looking for Fidel” de
Olivers Stone o “El Gran Vazquez” de Oscar
Airbar, también nominada a los Premios de
la Msica.

Tal y como indicéd en la presentacién
del concierto el consejero delegado de la
bodega, Miguel Angel Valentin, hace 20
afos tuvieron un suefio, que consistia en
apostar decididamente por la elaboracion
de vinos de calidad, lo que se plasmd en
el Proyecto Allozo, que también integraba
otros aspectos, como el acercamiento al
mundo de la Cultura, lo que se ha traducido
en los numeroso eventos organizados por
Bodegas Centro Espafiolas a lo largo de su
historia, que han llevado a esta bodega a
figuras relevantes de muy diferentes estilos
musicales (flamenco, musica instrumental,
pop...), asi como otras muchas manifesta-
ciones artisticas.

Valentin también manifesté que otro
suefio posible para el futuro seria la
organizacién de actuaciones musicales a
lo largo de una semana en las diferentes
bodegas de Tomelloso, que se cerraria con
un macroconcierto popular que serviria

ANIVERSARIO BODEGAS CENTRO ESPANOLAS

como cierre de una
semana dedicada
al vino, lo que no
seria ilégico en una
ciudad que puede presumir de ser la que
mas vino elabora de toda Espana.

Ademads, en el coctel posterior, los
asistentes pudieron disfrutar de un enorme
surtido de vinos Allozo, destacando la
presentacion del Allozo XX aniversario,
un vino de la cosecha 2009 elaborado
a partir de las variedades Tempranillo y
Syrah, que fue escogido especialmente
para la ocasion por conjugar su intensidad
aromatica y frescura, con un paladar refi-
nado y complejo aportado tras el paso del
vino por barrica de roble. En definitiva, un
vino exquisito que bien puede ser el ejem-
plo de lo que quiere representar Bodegas
Centro Espanolas, una empresa dinamica
y CON vigor, pero cuyos vinos ya muestran
la complejidad y sofisticacion aportada por
la experiencia de 20 afios apostando por
la calidad.

Comentar también que Mastretta 5 esta
compuesto por un grupo de amigos que
se plantean cada concierto como una
verdadera fiesta de unidn. Sus miembros
son Nacho Mastretta, compositor, clarinete
y acordeon; Coque Santos a la bateria,

El grupo deleité a los
cerca de 500 asistentes
con sus magnificas

interpretaciones.

Luca Frasca a los teclados, Pablo Navarro
al contrabajo y Diego Galaz al violin.

Por ultimo, resefiar que el concierto fue
posible gracias a la Asociacion Promusica
Guillermo Gonzalez y que también contd
con la colaboracion del Ayuntamiento de
Tomelloso, Globalcaja, la Caixa, Disefio

Soubriet, Sicaman, Restaurante Casa
Justo, la Coop. Virgen de las Vifias y
Vinicola de Tomelloso, S.C.L.



PREMIOS BOMBO

Foto de los
representantes
de las bodegas

ganadoras.

Séptima Edicidon

Premios Bombo

oincidiendo con las celebra-

ciones en honor de San Isidro, Los vinos manchegos que obtuvieron
patron de la Agricultura, tuvo . . ..
9 el primer premio en las distintas
lugar una nueva celebracién de .
los Premios Bombo a la calidad de los categorias fueron:
vinos de Castilla-La Mancha en Tomelloso. cos
Se trata de unos premios convocados - - BLAN ;
por la hermandad del patrén de los agri- ARIL DE VINICOLA DE TOMELLOSO S.C.L - Tomelloso (Ciudad Real)
ROSADOS

cultores, que contaron con la participacién
de 90 vinos de 20 bodegas distintas.

El alcalde de Tomelloso, Carlos Cotillas,
presente en el acto, destaco el enorme
esfuerzo llevado a cabo por el sector
vitivinicola en cuanto a la modernizacion
y mejora de sus instalaciones, lo que
posibilita la obtencion de vinos cada
vez mejores y la conquista de nuevos
mercados.

VEGA CORCOLES DE BODEGAS LAHOZ - Socuéllamos (Ciudad Real)
TINTOS JOVENES
TOMILLAR DE LA COOPERATIVA VIRGEN DE LAS VINAS - Tomelloso (Ciudad Real)
RESERVA
YUGO DE COOPERATIVA CRISTO DE LA VEGA - Socuéllamos (Ciudad Real)
GRAN RESERVA
ALLOZO DE BODEGAS CENTRO ESPANOLAS S.A. - Tomelloso (Ciudad Real)
ESPUMOSOS
ENTREMONTES DE LA COOP. NTRA. SRA. DE LA PIEDAD - Quintanar de la Orden (Toledo)
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XXVII Semana
Universitaria del Vino

os representantes de la Asociacion

Cultural La Carrasca de la Escuela

de Ingenieros Técnicos Agricolas

de la Universidad Politécnica de
Madrid seleccionaron 4 vinos acogidos a
la Denominacién de Origen La Mancha
para la fase final de la vigésimo séptima
edicién de la Semana Universitaria del
Vino.

Se trata de una actividad que cuenta
con la participacion de unas 200 personas,
la mayor parte de ellos estudiantes de
diferentes facultades y escuelas de la
Univesidad Politécnica de Madrid, aunque
también hay algunos profesores.

La Semana del Vino cuenta con multiples
actividades culturales organizadas a lo largo
de seis jornadas, ya que las catas se
iniciaron el dia 4 de abril con la degustacién
de varios vinos blancos y no se cerraran
hasta el préximo sabado, cuando les llegue
el turno a los vinos espumosos.

Alrededor de 200 universitarios participaron en las catas comentadas.

SEMANA UNIVERSITARIA DEL VINO

==L NV S

Hoy martes, dia 5 de abril, se han catado
los vinos rosados y tintos jovenes, el miér-
coles, dia 6, lo haran los vinos de crianza,
y el jueves los de reserva y gran reserva,
mientras que el viernes se reservara para
los vinos generosos.

También se organizan numerosas jornadas
de interés para el sector, como “Trucos y
consejos practicos en la cata de vinos” (Maria
del Carmen Garrobo Martinez. Directora de la
Escuela Espafiola de Cata), “Redes sociales
y e-commerce: una oportunidad para el vino”
(Andrés Aretillo, socio fundador de recetas y
vinos), “Turismo enoldgico, nuevos canales
de venta para los vinos de Uclés” (Diana
Moreno del Val, gerente D.O.), “Los tractores
Massey Fergusson hacen rentable el vifiedo”
(Alvaro Barroso, especialista de producto)
o la “Respuesta agrondmica de diferentes
cultivares de vid en zona calida” (Pilar Baeza
Trujillo, profesora del departamento de pro-
duccion vegetal).

e

Los vinos manchegos han tenido unos
resultados extraordinarios en las catas de
preseleccion, 1o que ha permitido que cuatro
caldos de otras tantas bodegas pasen a la final.

Los elegidos han sido Los Galanes Airén
2010 de la Coop. Santa Catalina de La
Solana (Ciudad Real), el Castillo de la Muela
Tempranillo 2010 de la Coop. Ntra. Sra. de
la Muela de Corral de Almaguer (Toledo), el
Fontal Tempranillo Barrica 2009 de Bodegas
y Vifiedos Fontana de La Fuente de Pedro
Naharro (Cuenca) y el Torre de Gazate
Reserva 2002 de Vinicola de Tomelloso, S.C.L.
de Tomelloso (Ciudad Real).

Todos ellos seran valorado por los alumnos,
aunque lo realmente destacable es que se trata
de degustaciones con un marcado cardcter
didactico, que pretenden acercar al publico,
sobre todo a los nedfitos, a la Cultura del Vino.
Y, en el caso de La Mancha, es especialmente
resefiable que pese a estar tan cerca de Madrid,
su calidad todavia siga sorprendiendo a muchos
consumidores, que no son conscientes del
impresionante salto hacia la calidad que se ha
dado en los ultimos afios.
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('lfULTURA CERVANTINA: PEDRO MUNOZ

BRDEGAS

El Consejo Regulador
colabora en la
VI Semana Cultura Cervantina

de Pedro Murtioz

ntre los pasados dias 11 y 16
de abril, el Casino Cervantes de
Pedro Mufioz celebrd su sexta
Semana Cultural Cervantina, en
la que no faltaron actos vinculados con la

potenciacion de la Cultura del Vino, lo que
fue posible gracias a la implicacién del
secretario de la Interprofesion del Consejo
Regulador “La Mancha”, Pascual Ortiz
También se organizaron exposiciones y

e
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actuaciones musicales muy distintas, para
tratar de llegar a un amplio abanico de
publico, tal y como destacd el presidente del
casino pedrotefio, Pedro Carnicero.

En lo que concierne a los vinos manche-
gos, aparte de la exposicién de vinos de
varias bodegas en la planta superior, en la
tarde del dia 16 se celebrd una cata comen-
tada que estuvo dirigida por el responsable
de comunicacion del C.R.D.O. La Mancha,
Angel Ortega.

En ella se degustaron cinco vinos de dis-
tintas bodegas acogidas a la Denominacion
de Origen La Mancha; concretamente un
Airén joven de la Coop. Ntra. Sra. del Rus
de San Clemente (Cuenca), que ya habia
obtenido el primer premio en el certamen
de Vinos de Cuenca; un Verdejo de la
Coop. Santa Catalina de La Solana, un tinto
Tempranillo del 2010 de la Coop. San Isidro
de Pedro Mufioz, un Cabernet Sauvignon
de la afada 2007 de Bodegas Centro
Espariolas, S.A. de Tomelloso y un crianza
Tempranillo, también de 2007, de la S.A.T.
COLOMAN de Pedro Mufioz.



JORNADAS DEL VINO DE VILLANUEVA DE ALCARDETE

En torno a la Plaza de este pueblo toledano se congregaron cientos de personas para disfrutar de sus vinos.

Villanueva de Alcardete
celebrd

sus Jornadas del Vino

| primer fin de semana de
mayo tuvo lugar la segunda
edicion de las Jornadas del
Vino de Albacete, en la que
participaron todas las bodegas de la
localidad toledana, que puedepresumirunode
los lugares del mundo con mayor produccion
de uva por habitante, ya que con sus
alrededor de 3.500 habitantes cuenta con
bodegas que molturan mas de 70 millones
de uva en una cosecha normal.
Se tratd de un evento de caracter ludico
que reunié a mas de mil personas a lo largo
de los dos dias del fin de semana, en el que

ademas de degustaciones abiertas de las
bodegas también se realizaron catas comen-
tadas por parte de la Fundacién Castilla-La
Mancha Tierra de Vifiedos.

La Denominacién de Origen La Mancha
también participd activamente en el festejo,
contando con un stad en el que ademas
de vinos tipo de las variedades Airén y
Tempranillo, las predominantes en la region,
también se ofrecia informacion sobre los
distintos tipos de vino que se elaboran en
esta Denominacion de Origen.

En definitiva, fue una excelente oportuni-
dad para potenciar la Cultura del Vino entre

los propios manchegos, algo necesario a
tenor de los ultimos datos estadisticos, que
reafirman que pese a que esta region es la
que mas vino produce de todo el mundo y su
calidad y variedad es hoy por hoy indiscuti-
ble, todavia tiene unas cifras de consumo
per capita realmente bajas en comparacion
con el resto de Espafa y de otros paises de
Europa como Francia e ltalia.
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JORNADAS DE LA SOLANA

Las jornadas
de celebraron
en el Auditorio
Tomas Barrera

de La Solana.

VI Jornadas Agricolas
de Castilla-La Mancha

as VI Jornadas Agricolas de Castilla-
La Mancha, que organiza cada afio
el Servicio Agricola de Cajasol para
los profesionales agricolas de la
provincia de Ciudad Real, se celebraron
el pasado dia 12 de marzo en el teatro
municipal Tomas Barrera de La Solana.
Alrededor de 500 personas acudieron a
unas jornadas que contaron con la presencia
del entonces director general de Produccion
Agropecuaria, Francisco Martinez Arroyo,
que habld sobre la situacion de la reconver-
sion y la reestructuracién del vifiedo en la
region, una de las més importantes que se
incluyen en el programa de apoyo de la OCM
del vino a nivel nacional y donde nuestra
region es la principal beneficiaria.
Martinez Arroyo también se refirié a otras
lineas de ayuda, como la del arranque de
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vifiedo, cuya partida sera superior a 100
millones de euros.

Las jornadas también sirvieron de foro de
debate entre las distintas organizaciones que
representan al sector agrario, que tuvieron
oportunidad de exponer su punto de vista
de cara a la negociacion de la futura politica
agraria comunitaria (PAC) a partir del 2013.

Dehecho, aellasacudieronlos secretarios
generales de UPA y COAG en Castilla-La
Mancha, Julian Morcillo y Alfonso Marin;
y el secretario provincial de Asaja en

El acto conto con la
participacion de todas

las organizaciones agrarias

y de las cooperativas

Ciudad Real, Florencio Rodriguez, que
estuvieron acompanados por el gerente
de las Cooperativas Agroalimentarias de
Castilla-La Mancha, José Luis Rojas, y
por el subdirector general de apoyo y
coordinacién de la Secretaria de Medio
Rural del Ministerio de Medio Ambiente y
Medio Rural y Marino, Antonio Fernandez y
Garcia de Vinuesa.

La jornada concluyd con sendas ponen-
cias sobre las posibilidades de la biomasa
agricola para uso industrial y sobre la
agricultura ecoldgica como
alternativa de futuro, impar-
tiendo esta ultima charla la
responsable de produccion
ecoldgica de CERTIFOOD,
M2 del Carmen Gutiérrez
Rodriguez.



By v .'
Eutivog

La mejora en la
calidad de los vinos
manchegos ha sido
decisiva para
incrementar la
comercializacién.

VL

PREMIOS REVISTA EJECUTIVOS

K

okl |
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El acto se celebro en Toledo

La Denominacion de
Origen La Mancha obtiene
el Premio a la Calidad de
la revista Ejecutivos

| pasado dia 10 de marzo se

celebrd la entrega de premios

Ejecutivos Castilla-La Mancha,

organizada por la revista
Ejecutivos en el lujoso hotel Hilton de
Toledo.

Entre los premiados hubo diferentes
instituciones y empresas de la region,
cuyo trabajo y resultados les han hecho
acreedores de un distinguido galarddn,
como el que obtuvo la Denominacion de
Origen La Mancha, que recibi¢ el Premio
que Ejecutivos otorga a la Calidad, ya
que, segun resefid la propia revista “la
demanda de vinos manchegos de calidad

es creciente y las bodegas han sido
capaces de soportar la critica situacién
econdmica de estos dos ultimos afios”,
por lo que “tienen ahora la oportunidad de
conquistar nuevos mercados apoyados
en la creciente calidad de sus vinos y en
su amplia capacidad de produccién. Una
innegable ventaja que permite ofrecer lo
mejor en términos objetivos a un precio
altamente competitivo. La defensa de
la calidad de los vinos de La Mancha
y su cuidadosa promocién se han con-
vertido en la principal tarea del Consejo
Regulador de esta Denominacién de
Origen”.
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ENTREVISTA

sus 83 afos, Federico Martin

Bahamontes es una leyenda del

ciclismo. De muy joven se subid a

una bicicleta y su vida ha quedado
marcada por este deporte, al que se dedico
profesionalmente durante once afos. Su pal-
marés suma 74 victorias, entre las que destaca
el Tour de Francia en 1959. Manchego de
pro, el que fuera conocido como el Aguila de
Toledo, hace una alabanza a su tierra, a sus
raices y, como no, al ciclismo. Eso si, con
alegria y buen humor, que no falten.

¢Doénde naci6 usted?

Naci en una casilla de pedn caminero en Val
de Santo Domingo, que ni era de Val, ni era
Santo, ni era Domingo. Mi padre los domin-
gos no trabajaba, por eso se entretenia con
mi madre y tuvieron cuatro hijos.

Usted ha sido el tnico vardn...

Si, yo soy el mayor, y tuve tres hermanas,
pero ya han muerto dos: Carmen y Juli.
Luisa es la que vive. Mi padre se entretenia
porque nos llevamos un afio cada uno, asi
que no paraba de hacer churumbeles, como
dicen los gitanos [rie].

¢Por qué se dedic al ciclismo?

Estaba segando con mi padre cuando me
propusieron ir a la Vuelta de Avila, y cuando
traje a casa 1.800 pesetas ganadas solo en
dos semanas, mientras mi padre ganaba
1.500 pesetas (ma@s un gazpacho a las
11,30 y un cocido a las dos de la tarde) en
el campo, durante todo el verano..., me di
cuenta de que habia encontrado la mina
del dinero.

¢A usted ya le gustaba la bicicleta?
Si, desde pequefiito, porque mi tia y mis tios
montaban en bici, en Torrijos.

¢ Como se comprod su primera bicicleta?
Me la compré vendiendo naranjas y man-
zanas picanas, que entonces habia muchas.

Su palmarés es impresionante en una
época en la que las bicicletas no eran lo
que son ahora ;Qué recuerdos tiene de
aquellos afios?

Era una época en la que se pasaba ham-
bre, existia la cartilla. Era un tiempo de
mucha necesidad. Mi madre, que era a
quien se le deberia haber hecho esta
pregunta, se levantaba a las seis, comia
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pan duro, sopas de ajo, migas, cascaras de
patatas fritas... No saliamos del pan que le
daban las vecinas...

Las bicis de entonces han cambiado...
Pesaban el doble, jcasi un kilo mas que
ahora! Pero ademds de eso el ciclismo
también ha cambiado...

¢Por qué?
Fijese, después de ganar la Carrera del
Retiro nos fuimos tres o cuatro a cor-
rer la Vuelta a Asturias y nos fuimos en
bicicleta desde aqui hasta Mieres, con
un macuto.

Federico Martin 1

"Gracias a la montaﬁa, yo pude ¢
»

¢Se ha perdido la esencia del ciclismo?
Todo, se ha perdido todo.

¢Qué recuerda usted de la montafna?
Gracias a la montafa yo pude comer helado
y comer de todo... Antes, en la época en la
que Yo corria, como iba con 14 minutos de
ventaja, te daba tiempo a comer helados y
a hacer cualquier cosa, pero hoy dia como
van 20 ciclistas en un minuto no se puede
hacer nada, y tampoco se puede atacar. Mi
frase es: atacar, atacar y volver a atacar. Si
vas con un aparatito en la oreja y haces lo
que te dice el del coche, entonces no haces
lo que realmente quieres hacer.



Bahamontes:
omer helado y COMevr de todo"

¢Como se alimentaba

usted entonces?

Con lo que habia. Cuando

saliamos por la mafiana para coger el avitu-
allamiento del Tour: ciruelas negras, higos,
pasas y melocotones. Ademas, a veces te
daban pollo frio y sélo te tocaba el ala, que
tiene muy poca carne, asi que ibas caido,
como los aviones [rie].

¢No comian hidratos de carbono?

Yo entonces no sabia lo que era eso, pero de
mafiana nos comiamos un plato de arroz y
dos huevos fritos. No nos daban otra cosa y
nos lo comiamos tan a gusto.

¢Bebe usted vino?

Es lo que més, vino y queso (y si hay alguna
mujer que otra también, pero para después)
[bromeal].

¢ Tiene algun vino preferido?

Por supuesto, jlos de Castilla-La Mancha!
Me gustan todos los vinos de La Mancha
porque soy manchego, aunque en el futbol
soy catalan, del Barca.

¢Le gusta mas el tinto, rosado, blanco?

ENTREVISTA

Depende del momento, el tinto no es malo,
pero el blanco tampoco. Es como una rubia y
una morena, hijas del pueblo de Toledo. [rie].

Director de la Vuelta a Toledo durante 46
aios, ¢qué gratificaciones le da?

La satisfaccion que me ha dado el ciclismo es
todo, porque antes no tenia nada y todo se
lo debo al ciclismo jY al jamén!, porque si no
comes, te quedas... [En referencia al patrocinio
de Jamones Esparia de la Vuelta a Toledo].

Dirige un Club de Ciclismo de Navalcarnero
Si, de juveniles. Llevo con ellos tres
afios y funcionan fenomenal. Aunque,
desgraciadamente, ahora sélo puedo contar
penas, porque en momentos de crisis las
penas vienen para todos. Como equipo, ten-
emos el mejor, no lo digo yo, sino que habla
el palmarés, pero el Ayuntamiento estd a
dos velas, como todos los ayuntamientos.

¢Qué piensa del ciclismo en la actualidad?
Yo ahi no puedo entrar porque soy de otra
generacion, pero hace tiempo que vengo
advirtiendo de que estan en un error, estan
matando la gallina de los huevos de oro.
No puedes ir a un organizador para que
ponga el dinero para una carrera y después
hacerle una huelga, o dejarse ganar y felici-
tar al rival, como hizo Contador... Eso no es
deporte. Estan perdiendo la rivalidad.

Usted pertenece a una generacion de
deportistas cargada de teson...

Antes el deporte lo vivias y lo sentias, y lo que
pasa ahora es que ni lo viven ni lo sienten, les
llega el dinero muy facil. ;Qué puede hacer
Ronaldo si le caen cuatro millones diarios?
¢Qué hace para ganar ese dinero con toda
la necesidad que hay en este pais? Vamos a
ser sinceros ¢ Se tira el dinero asi como asi?
¢ Qué hace, vender camisetas?

¢ Ha visto cambiar mucho su tierra?

La tierra hay que labrarla para que dé su
fruto... Las mejoras han llegado, indiscuti-
blemente.

Y usted sigue viviendo en Castilla-La
Mancha...
Yo vivo en el nido. ; Dénde hacen las dguilas
su nido? En la montafa. Yo, en Toledo, que
esté en un alto.
Entrevista realizada por:
Patricia Magafia
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VINO Y CULTURA (BASES CONCURSOS)

La D.O La Mancha continua apost

XIl Exposicion Nacional de Pintura 'Vinos de La Mancha'

1.- Podran participar todos los pintores
mayores de edad y residentes en el territorio
nacional que lo deseen.

2.- Se establecen dos premios para las obras
mejor valoradas, que seran concedidos por el
Consejo Regulador, baséndose en la recomen-
dacion de un Jurado Asesor. Posteriormente,
todas aquellas personas o entidades que lo
deseen podran adquirir obras en la exposicion
que se celebrara.

3.- Las obras premiadas quedaran en propie-
dad del Consejo Regulador “La Mancha”

4.- La cuantia de los premios se establece
en 4.000 euros, el primer premio, y en 2.500
euros, el segundo premio.

5.- Con las obras seleccionadas por el
Jurado Asesor del Consejo Regulador se mon-
tara una exposicion, que sera inaugurada el 15
de diciembre de 2011 en el Museo Municipal
de Alcazar de San Juan, haciéndose publica en
este Acto, la decision del Consejo. La clausura
de la exposicion sera el dia 20 de enero.

6.- Los trabajos participantes podran pre-
sentarse entre los dias 2 y 29 de noviembre de
2011 en el Museo Municipal de Alcazar de San
Juan, ¢/ Santo Domingo, s/n. El Consejo no se
responsabilizara del defecto o deterioro que
cualquier obra pueda presentar hasta la fecha
de su entrega inclusive, por el medio que cada
participante elija.

7.- Los trabajos podran recibirse en mano,
por correo o por agencia de transporte, garanti-
zando siempre la entrega a domicilio y libre de
gastos para la entidad convocante. Todos los
artistas concursantes aceptaran el tratamiento
de su obra por el Ayuntamiento de Alcazar de
San Juan.

8.- La recogida de obras sera en el Museo
Municipal de martes a viernes de 11:00 a 14:00
y de 17:00 a 21:00, sabados de 12.00 a 14.00
y de 19.00 a 21.00. Los domingos y festivos de
12:00 a 14:00 horas.

Al recoger las obras se entregara un recibo
acreditativo de la recepcion, pendiente, como
se indica en el punto 5, de la comprobacion
posterior de defectos o deterioros si los hubiere.

9. . Finalizada la exposicion y en un plazo de
30 dias habiles se procedera a la devolucién de
las obras por el mismo medio que se presen-
taron, salvo las vendidas en la exposicion. El
Consejo Regulador no se responsabilizara del
pago de las obras vendidas, salvo las adquiri-
das para si mismo.

10.- La entrega de premios, que se comuni-
cara previamente a los ganadores, tendrd lugar
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el dia 15 de diciembre en la sede del Consejo
Regulador, coincidiendo con la inauguracion de
las Exposiciones de Pintura y Fotografia “Vinos
de La Mancha”. Los autores estaran obligados a
asistir al acto de entrega de premios.

11.- El Consejo Regulador 'La Mancha'
pondra el mayor cuidado en la conservacion
de las obras, pero no respondera de deterioros
que pudieran surgir por causas ajenas o de
fuerza mayor.

12.- El Jurado Asesor, nombrado por el
Consejo Regulador, se reunira trascurrido el
plazo de entrega de las obras, haciéndose
publica su composicion en el acto de inaugu-
racion. La propuesta del Jurado serd tenida
en cuenta por el Consejo Regulador para
tomar su decisién, aunque podra no coincidir
con aquélla, pudiendo quedar desierta alguna
de las categorias se estima que la calidad es
insuficiente.

13.- Las obras participantes seran exclu-
sivamente en dleo y sus dimensiones seran
mayores de 50 cm. en su lado menor, contando
Unicamente la superficie pintada, sin marco.

14.- La tematica se centra en motivos del
entorno vitivinicola o paisajes manchegos, y
cada artista presentara un maximo de dos
obras.

15.- Todos los cuadros estaran enmarcados,
al menos en liston, para un manejo eficiente.

16.- Los cuadros, al dorso tendran una
etiqueta con su nombre, direccién y teléfono
de su autor de forma indeleble. También podran
adjuntar el precio en un sobre cerrado que sélo
se abrird tras la concesion de los premios si
el autor considera poner a la venta su obra
durante el periodo que dure la exposicién

DISPOSICION FINAL

Las obras adquiridas en esta Exposicion
por el Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen "LA MANCHA" u
otras entidades y particulares quedaran
en propiedad de sus compradores, que
podran exhibirlas, publicarlas o difundirlas
en torno a sus fines.

Por el mero hecho de concurrir a la pre-
sente convocatoria, los artistas que se
presenten aceptaran expresamente la
totalidad de sus bases sin excepcion. Las
decisiones del Consejo Regulador seran
inapelables.

Las obras se podran presentar du
y la partida total destinada a pre

CONCURSOS VI
“VINOS DE L
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ando por vincular Vino y Cultura

rante todo el mes de noviembre
>mios alcanzara los 9.000 euros.
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s de Pintura y Fotografia

Xlll Exposicion Nacional de Fotografia 'Vinos de La Mancha'

1.- Podran participar todas las personas
mayores de edad y residentes en el territorio
nacional que lo deseen.

2.- Se establece el sistema de compra de obra
por la entidad convocante con carécter siempre
preferente y después todas aquellas personas o
entidades que lo deseen, podran adquirir obras
en la exposicion que se celebrara.

3.- La entidad convocante podra adquirir
fotografias hasta un valor de 2.500 euros.

4.- Con las obras seleccionadas por el Jurado
Asesor del Consejo Regulador se montara una
exposicion, que serd inaugurada el 15 de diciem-
bre de 2011 en el Museo Municipal de Alcazar
de San Juan, haciéndose publica en este Acto la
decision del Consejo. La clausura de la exposicion
sera el dia 20 de enero.

5.- Los trabajos participantes podran presen-
tarse entre los dias 2y 29 de noviembre de 2011
en el Museo Municipal de Alcazar de San Juan, ¢/
Santo Domingo, s/n. El Consejo no se responsa-
bilizara del defecto o deterioro que cualquier obra
pueda presentar hasta la fecha de su entrega
inclusive, por el medio que cada participante elija.

6.- Los trabajos podran recibirse en mano, por
correo o por agencia de transporte, garantizando
siempre la entrega a domicilio y libre de gastos
para la entidad convocante. Todos los artistas con-
cursantes aceptaran el tratamiento de su obra por
el Ayuntamiento de Alcézar de San Juan.

7.- La recogida de obras serd en el Museo
Municipal de martes a viernes de 11:00 a 14:00 y
de 17:00 a 21:00, s&bados de 12.00 a 14.00 y de
19.00 a 21.00. Los domingos y festivos de 12:00
a 14:00 horas. Al recoger las obras se entregara
un recibo acreditativo de la recepcion, pendiente,
como se indica en el punto 5, de la comprobacion
posterior de defectos o deterioros si los hubiere.

8.- Finalizada la exposicion y en un plazo de
30 dias habiles se procedera a la devolucién de
las obras por el mismo medio que se presentaron,
salvo las vendidas en la exposicion. El Consejo
Regulador no se responsabilizara del pago de
las obras vendidas, salvo las adquiridas para si
mismo.

9. La entrega de premios, que se comuni-
cara previamente a los ganadores, tendra lugar
el dia 15 de diciembre en la sede del Consejo
Regulador, coincidiendo con la inauguracion de
las Exposiciones de Pintura y Fotografia “Vinos
de La Mancha”. Los autores premiados estaran
obligados a asistir al acto de entrega de premios.

10.- El Consejo Regulador "LA MANCHA"
pondra el mayor cuidado en la conservacion de las

obras, pero no respondera de deterioros que pudi-
eran surgir por causas ajenas o de fuerza mayor.

11.- Transcurrido el plazo de entrega de las
fotografias, se reunira el Jurado Asesor, nombrado
por el Consejo Regulador, haciéndose publica
su composicion en el acto de inauguracion. La
propuesta del Jurado sera tenida en cuenta por
el Consejo Regulador para tomar su decisién de
compra, aunque podra no coincidir con aquélla.

12.- La tematica sera con motivos del entorno
vitivinicola o paisajes manchegos, presentandose
una o varias fotografias por persona, hasta un
maximo de cinco.

13.- En cuanto a la técnica, sera libre, con
tamano de imagen de 30 x 40cm. y montada en
soporte rigido en tamafo de 40 X 50 cm.

14.- Las obras ganadoras adquiridas por el
Consejo Regulador, junto con la copia positivada
de la fotografia, deberan entregar el negativo o, en
su caso, el archivo digitalizado en alta calidad de la
imagen presentada en formato “tiff”, “jpg” 0 “psd”.

15.- Los trabajos llevaran una etiqueta al dorso
con su precio, nombre, direccion y teléfono de su
autor, que se fijara de forma indeleble.

DISPOSICION FINAL

Las obras adquiridas en esta Exposicion
por el Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen "LA MANCHA" u
otras entidades y particulares quedaran
en propiedad de sus compradores, que
podran exhibirlas, publicarlas o difundirlas
en torno a sus fines.

Por el mero hecho de concurrir a la pre-
sente convocatoria, los artistas que se
presenten aceptaran expresamente la
totalidad de sus bases sin excepcion. Las
decisiones del Consejo Regulador seran
inapelables.
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Inicio

LA D.O. MANCHA, EN LA RED

Denominacion La Mancha

de Origen

Bienvenidos a la tierra de

Las Uvas

Los Vinos

Don Quixote

Fondo Eumpeo Agricols de desarmilo
Eumpa inviarte en laz mnas rumies !

Actualidad (Historial)...

. D470
Maridaje entre mizica v vino
manchego en el XX aniversario i g—n1|
Bodegas Centro Espafiolas HTayehnes
DBI0TZ0 ===

LaDO. L'a Mancha promociona sus
L i p e A

Cultura

Como se
puede ver en
las imagenes
de la web, se
ha traducido a

cuatro idiomas.

LaD.O. La Mancha renueva su
web y apuesta por las redes sociales

El Consejo Regulador “La Mancha”,

con el proposito posicionarse en el

espacio virtual al igual los vinos

de sus bodegas lo estan haciendo

por todo el mundo gracias a su excelente

calidad, ha renovado sensiblemente su

pagina web, que ademés ha pasado de
utilizar el dominio

www.lamanchado.es a otro con carécter

mas internacional (www.lamanchawines.

com) que permite que se identifique mas

facilmente en el resto del mundo como la

pagina oficial de los vinos de La Mancha.

Ademas facilita el que haya sélo un dominio
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Se ha querido dar otro caracter
mas internacional que permita

identificarla, en el resto

del mundo, como la web oficial
de los vinos de La Mancha

comun para todos los paises, pese a que
su programacién permite que la pagina
se abra en distintos idiomas segun el pais
desde el que se acceda al portal, lo que sin
duda da mayor comodidad a los internautas.
De hecho, la péagina estd confeccionada

en espafiol, inglés, chino y
aleman.

En la nueva web se puede
encontrar todo tipo de infor-
macion relacionada con los
vinos manchegos de forma
cémoda y rapida, ya que en su
disefio se ha primado el que
la navegacion sea intuitiva para acceder
cémodamente a toda la informacion de utili-
dad: varietales acogidas, datos estadisticos,
caracteristicas de la D.O., informacion de
todas las actividades desarrolladas por el
Consejo Regulador, etc.



Se incluyen fichas de
todas las bodegas,
siendo ademas este
espacio uno de los
mas visitados por

los internautas

Especial importancia tiene la seccion
Bodegas, con informacién especifica y
detallada de cada una de las empresas
acogidas a la D.O. La Mancha, incluyendo
una ficha pdf en espafol e inglés, y dejando
la posibilidad abierta para introducir videos
corporativos y videocatas, si bien esta fase
esta todavia en proceso de creacion.

En esta seccién, las bodegas también
tienen enlaces a su pagina web o correo
electrénico.

En definitiva, se trata de un apartado
dindmico, puesto que ésta es habitualmente
la seccién con mas visitas por parte de
distribuidores e importadores, un target de
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especial interés para las bodegas acogidas
a la Denominacion de Origen.

Los certdmenes organizados por el
Consejo, destacando las distintas activi-
dades agrupadas bajo el epigrafe Vino y
Cultura también seran destacadas en la
nueva web, en la que no faltan los consejos

i L)

@ GUADALAJARA

N
"%
\

U
* AN
LA MANCHA

T T TN

MEAGETE @

EREAEEN L RANBEEANNSG
T EA i R E . SRR

A | BAATEL AR MEMEY | WAL LACA
VORI | VIRDEAD | VNN | IBACASED (VRS ¢ CRASONMAR | (EWSETRARINER

CEBCREL © TIRAALD

Hi7H et

« BEEIT
TNSRGEE

R RS ASISSNHFE

EIMSEER =K, Hpan i s

B —WS00.

practicos para ayudar a los visitantes a
saber elegir el vino, informando sobre la
temperatura de servicio adecuada para cada
vino o0 aconsejando los platos con los que
se suelen maridar. Sobre todo es importante
tener claro qué vino guardar y cuanto tiempo,
como organizar una pequefia bodega en la
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Detalle de la web, donde
se recogen los tipos de
vino, de una y la zona de

produccion.
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LA D.O. LA MANCHA, EN LA RED

propia casa, las copas que se deben utilizar
en cada caso 0 como se debe realizar la cata
de un vino, teniendo en cuenta todas sus
fases (vista, olfato y gusto) y valorando las
caracteristicas genéricas de los diferentes

El blog cuenta ademas con una
seccion especifica de videos
de catas de distintas bodegas.

tipos de vinos manchegos.

Pero este es sdlo un primer apartado de
la renovacion digital que ha llevado a cabo el
Consejo Regulador, que también ha creado
un blog (www.quixotewines.com), que pronto
estara disponible en tres idiomas (espafol,
inglés y aleman) con contenidos diferencia-
dos en cada uno de ellos, ya que mientras

) quixotewines.com

INICIO

D.O0. LA MANCHA

M

LAMANCHA

BENEMINACION OF ORIEEN

NOTICIAS

VIDEOCATAS

IDIOMAS

que el castellano tendrd un enfoque mucho
mas dirigido a la gastronomia y el maridaje
con nuestros vinos, la version inglesa estara
dirigida fundamentalmente al consumidor de
Estados Unidos y la visién que este tiene
sobre  nuestros
vinos, por lo que
los colaboradores
en este caso seran
peridodistas y
blogueros norteam-
emericanos.  Un
enfoque  similar
tendra la versidn en aleman, tratando de
ofrecer puntos de interés sobre los vinos
manchegos y su entorno no sélo al pais
que mas vino compra con Denominacién de
Origen La Mancha, Alemania, sino también
para los austriacos y parte de los suizos.

En todos los idiomas tendran una rel-
evancia especial las videocatas de vinos de

ENLACES DE INTERES

ESPANOL EMGLISH

REDES SOCIALES pp- You e

Quixote's Quality Wines

SALUD Y MUCHA MANCHA!

D.0. La Mancha
Denominacién de Origen (D.0.) La Mancha

Con mis de 30.000 kilémetros cuadrados de extensidr
mayor extensién continuada de vifiedo de todo el mw
entre Madrid v Andalucia a lo largo de cuatro provincia
Real, Cuenca y Toledo).

Su nombre, probablemente de origen musulman [Mantxa)
v define perfectamente una region en la que las lluvias osc

DEUTS lamanchaw

distintas bodegas de las 4 provincias man-
chegas y, aunque actualmente sélo estan
disponibles en castellano, pronto lo estaran
en inglés y algo méas tarde en aleman.

Finalmente, las redes sociales tam-
bién son el otro objetivo prioritario de la
estrategia de promocion digital emprendida
por el Consejo Regulador, destacando la
creacion de un perfil en Facebook, tanto
en castellano (www.facebook.com/vinosde-
lamancha) como en inglés (www.facebook.
com/winesfromlamancha), con el que se
pretende mantener lo mas activo posible
un grupo creciente de aficionados al vino
de La Mancha, que ya ronda los 2.400 fans
sumando las dos comunidades linglisticas.

Similar es el caso de twitter (www.twitter.
com/vinodelmancha y twitter.com/quix-
otewines1), si bien el nimero de seguidores
no es todavia muy alto al haberse iniciado la
actividad hace poco tiempo.

CONTACTO Y LOCALIZACION

los 400 cc. por afio. Por ello, y por sus particulares suelos

hay poros cultivos que se adapten tan hien a la zona como e vuieug, g

gracias al abundante sol permite conseguir unas uvas muy sanas, con uni

sjo....doc

n

i e L 52

Sl ax

y varios detalles de la web

-arriba-.
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LA D.O. LA MANCHA, EN LA RED

€ C M @ wwwiacebookcom/|inosdelamancha

facebook

Vinos de La Mancha | = tegusta |

Corida Bebdas © Alcdear de San Juzn

Huro Vinss de La Mancha ¢ Publicaciones mas destaca. v

Vinos de L Mancha
4nderes ganar dos entradae para |z ebra de teatro Don Quiate de La Mancha que
representara i Compaita Nacone d= Testro d= Ching b noche del prévina dia 25
de ko en el marco cel Festival de Almagro?

E Mure

[ Informacdn
) Foros Sigue estelinis: ity /famahchawines comfuine_y_piira/es] fentradas para gl 230

Festval de Amagra) peTsonas s uia #6i
Informacidn

micacién de origen

A
2.300

persoras s qusts estn

£ A 2 personas ko gucts estn;

Me gusta

Turismo Castilla L Vinos de La Mancha
La Mancha Zade § Coroce nuzstobing...

Don Quijote de la
Hancha

C.R.D.O. La Mancha siguea CRD.O. L

it @vinodelamancha Alcazar de San Juan (Spain) Twitter
3*" httpe/fwww lamanchawines.con No te pierdas ningun:

- CRDOO LaMancha |

& : tus intereses!
Leiin —- Registrate »

L+ Segmr =) Texl follow vinodstam achalo yeul cairiers shertcode

o i P 3 = . LTienes curiosidad con

= L ¥ 5 avoritos  Siguiendo Seguidure gla =
-~ & P— Wests ot i B Mancha utiliza Twitter?

,* 0 i

& o 3 i Ot G ’ vinodelamancha . (. La Manen Dascubre 2 quign qlgua a
e )i B i ) Videocata delvino A"ra:hs de Yete1e=- de Miguel Esteban (Toledo)

11 quixotewines.comivideccatas/vid
() Acerca de @vinodel;
) ’ vinodelamancha CRD 0 Laancz
B‘JdegdS 34 3§ ;Quierss ganar entradas para el proximo dia 23 de julio en el 212 135 137
= Festival de Almagra? lamanchawines comivme_y_cuitura IS S wiateto IS Setuih
=on o0 i
vinodelamancha = =1 3 Mand ) @ ==
Icrp\rmrlnn Muchas grauaslll e
financialfood Finandal Fane #3m ) T

- ' ¥ | Se preve una cosecha de #vino un .‘J 1’31: |nf=~r|cr en Castila-La FIETu
IMancha financialfood es/index phpiv e

J.La Mancha...

Potenciar la presencia de la D.0O. La Mancha en las redes sociales permitira llegar mejor
al publico mas interesado en conocer la cultura de vino y en su consumo. Actualmente,
el perfil de la D.O. La Mancha en Facebook cuenta con 2.300 ‘amigos’, una cifra que
crece cada dia, mientras que el perfil en Twitter cuenta con mas de 200 seguidores en
castellano y mas de un centenar en inglés.
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FERCAM

LAMANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN

Imagenes de los diferentes
responsables publicos en el stand de
la D.O. La Manchay las bodeguas
manzanarefas Coop. Jesus del

Perdén y Vinicola de Castilla, S.A.

FERIA REGIONAL DEL CAMPOY MUESTRAS DE CASTILLA-LA MANCHA

FERCAM 2011

n afio mas, el Consejo Regulador

“LA° MANCHA” estuvo presente

con un stand en la Feria Regional

del Campo y Muestras de Castilla-

La Mancha, en se expusieron al publico

numerosos vinos de distintas bodegas que

pudieron ser degustados por los miles de

visitantes que acudieron a esta feria de
referencia para el sector agrario regional.

La inauguracion tuvo lugar el pasado dia

13 de julio y se prolongé hasta el 17, acu-

diendo a ella la nueva presidenta regional,

CONSEJOABIERTO - Julio 2011

Con 52 ediciones, a sus
espaldas, FERCAM es un

todo un referente para el
sector en Castilla-La Mancha

Maria Dolores de Cospedal, que se propuso
como objetivo convertir a FERCAM en una
feria de caracter nacional, potenciando
su caracter comercial y ayudando a las
empresas agroalimentarias.

La presidenta también
destacé que la renta agraria en
Castilla-La Mancha ha caido
un 30 por ciento, fijando como
una de las prioridades de su
mandato el tratar de conseguir
que la agricultura sea una
actividad rentable.

De Cospedal también visitd el stand de la
Denominacion de Origen La Mancha, donde
se encontré con el presidente del Consejo
Regulador, Gregorio Martin Zarco.




CONSTRUCTORES DE DEPOSITOS E INSTALACIONES EN ACERO INOX
PARCITANK S.A.

SINONIMO DE CALIDAD ¥ SERVICIO 7
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Quixote’s Quality Wines

El Origen del Vino

£A MANCHA , origen de grandes suefios
Tierra de los mayores vinedos de Espana
los que reciben mejores cuidados.

Lugar donde sin prisa se doran las uvas
Inspiracion que crea vinos sorprendentes, llenos de matices.
Tintos, blancos, rosados y espumosos.

Vinos que llegan a todos.

(blog)

LA MANCHA

DENOMINACION DE ORIGEN
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AR -3 Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural: Europa invierte en las zonas rurales

Consejo Regulador D.O. La Mancha
Av. Criptana, 73 / 13600 Alcizar de San Juan (Ciudad Real)

Tel. +34 926 541 523 / Fax +34 926 588 040 / www.lamanchawines.com







