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cousmmoaﬁ DE DEPOSITOS E INSTALACIONES EN ACERO INOX
PARCITANK S.A.

~ SINONIMO DE CALIDAD Y SERVICIO
CON LA GARANTIA DE UNA MARCA CONSOLIDADA

Ctra. Ossa de Montiel Km 1.8 Telf. 967 140 855 Fax. 987 145 B75
E-mail: parcitank@parcitank.com Web: www.parcitank.com
02600 Villarrobledo (Albacete) - Spain

Fabricacion In Situ

SEGURO PROFESIONAL DE BAJA

LABORAL ) Eiemplos:
+ ¢Eres consciente de lo que supone comred Urfa de SEgUIros
sufrir una baja por un accidente o una * Auténomo/a de 45 afios de edad,
enfermedad de larga duracién? toda la seguridad que necesitas  prestacion de 1.500€ mensuales
SmOTEchm (50€/dia) sin franquicia.
¢ (Te has detenido a pensaren la sm.mlww M

repercusién econémica que conlleva? ' 37,50€/mes

* Auténomo/a de 55 afios de edad,
prestacion de 900€ mensuales
(30€/dia) sin franquicia.

* ¢Has valorado el trastorno laboral y
familiar que implica esta situacion?

POLIZA ENFERMADES GRAVES Y

ACCIDENTES “ESPECIAL 27,36€/mes
AUTONOMOS” POR LO QUE CUESTA 27.36¢€/mes

UN CAFE AL DIA

Su realidad ante una baja laboral:

- 858,60€* base minima cotizada por la mayoria de los auténomos (*base minima 2013)

- 506,57€ percibird por padecer una enfermedad o accidente que le obligue a estar de baja laboral, esta cantidad se cobraria desde
el cuarto al vigésimo dia de baja.

- 256,72€ es la cuota de auténomo que usted liquida con la Seguridad Social ante cualquier situacion.

- 249,85€ sera finalmente la liquidez real que usted percibira por ese mes de baja laboral (el resto de meses el importe a percibir
sera de 387,23€)

Para mas informacion contacte e-mail: acm@agroalimentariasclm.coop o al tfno. 926 54 69 76, www.acmseguros.com
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El Origen del Vino

Destapando la peligrosa “Caja de
Pandora” con la liberalizacion de los
derechos de plantacion.

omo la cultura clasica que otorga-

se a la mitica caja de los truenos,

la advertencia de no ser abierta,

nunca; una oscura amenaza Se
cifie también para el sector viticultor eu-
ropeo si finalmente queda suprimido el
sistema de derechos de plantacion a par-
tir del proximo 1 de enero de 2016.

El debate esta sobre la mesa para la
propia Comision Europea quien ha decidi-
do crear un grupo de trabajo de Alto Nivel
para evaluar las posibles consecuencias
a medio y largo plazo para el sistema
productor. El horizonte no parece el mas
adecuado a tenor de lo vislumbrado en
las Ultimas reuniones mantenidas en Bru-
selas y Palermo. La realidad no puede ser
mas tajante segun las partes implicadas,
en el frontal rechazo de la EFOW (Euro-
pean Federation of Origin Wines), que
ha expresado, desde el primer momen-
to, que la completa liberalizacion tendra
unos efectos definitivos y nefastos sobre
el actual y delicado sector vitivinicola de
los paises tradicionalmente productores
de la Unién Europea.

Para la CECRV (Confederacion Espao-
la de Consejos Reguladores Vitivinicolas)
la supresion global de los derechos de
plantacion implicara una apertura total
y agresiva al mercado en zonas sin IGP
(Indicacion Geografica Protegida), cuyos
precios ultimos terminaran afectando a
zonas de superficie de vifiedo europeo
con Denominacion de Origen. Un razo-
namiento que justifica su importancia
sabiendo que las pequefas explota-
ciones (con una superficie menor a las
cinco Ha) constituyen mas del 90 % de
las parcelas comunitarias. El argumento
es logico suponiendo que la liberaliza-

m CONSEJOABIERTO - Octubre 2012

cion extrema situara en condiciones de
mayor ventaja competitiva a las super-
ficies de vifiedo, con una mayor facili-
dad de acceso a las zonas de maximo
rendimiento, mecanizacion productiva y
mayor inversion hidrica, en detrimento,
de otras zonas tradicionales (familiares
y ambitos rurales) de produccion.

Una liberalizacion que, en principio,
impulsaria la propia inercia del mercado,
motivacion indiscutible e innata de toda
la actividad comercial, pero que deja en
situacion, cuanto menos, delicada a los
productores, eslabon mas débil de la ca-
dena. Un temible efecto domind del que
ni siquiera escaparian el resto de firmas
empresariales, pequefias y medianas
del sector, ya que una hipertrofia indus-
trial facilitaria una macrocentracion en
pocas manos que a la postre, terminaria
fagocitando a todos. Incluso podria diluir
la esencia competitiva y de calidad, por
la que tanto se ha trabajado en el seno
de las Denominaciones de Origen. Tal y
como insisten desde la CECRV (Confede-
racion Espariola de Consejos Regulado-
res Vitivinicolas) no se entiende la para-
doja de la UE, hace afios con la OCM, de
primar el esfuerzo de arranque de miles
de hectareas de vifiedo para después
liberalizar todo el territorio; una medida
que podria, no solo volver a generar un
excedente de sobreproduccion, con una
consecuente caida de precios, sino lo
que es aun mas peligroso, seria un in-
centivo a la deslocalizacion de la planta-
cion de vifedos, y progresivo abandono
rural. Esta, en juego, se advierte desde
la CECRV, la pervivencia del modelo de
calidad basado en la tipicidad de los vi-
NOS europeos.



ROAD SHOW EN CHINA

Foto de familia de las bodegas DO La Mancha en Pekin

Las bodegas manchegas
despiertan al gigante chino

entro de las expectativas por

afianzar su presencia en el

mercado asiatico, y después

de la buena acogida, el viaje
de presentacion al pais chino ha sido
visto con satisfaccion por parte de
las bodegas manchegas. Después
de Estados Unidos y Brasil, el pasado
mes de mayo, la visita a China, rea-
lizada a finales de junio, ha supuesto
la tercera expedicion promocional
que organiza el Consejo Regulador. El
objetivo es presentar los vinos man-
chegos al sector importador, profe-
sionales, prensa, y publico chino en

Seminario Pekin
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ROAD SHOW EN CHINA

Una asistente al seminario aprecia el color de un blanco manchego

general, con la finalidad de consolidar
las redes comerciales, abrir nuevos
mercados y extender nuevos canales
hacia la exportacion, uno de los pun-
tos donde las bodegas DO La Mancha
han demostrado su progresion as-
cendente en los ultimos afios.

0
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De hecho, China, que recientemente
ha despertado su apetito y curiosidad
por la demanda de vino, es uno de los
puntos con mayor voracidad de merca-
do, cuyo potencial de ventas ofrece un
enorme abanico de posibilidades para
las bodegas del sector. En este senti-

&

Sumiller chino, que dirigio la cata

S WO

El publico oriental mostré interés por los vinos manchegos

do, la agilidad de sus agentes comer-
ciales, ha permitido a los productores
espafoles, y manchegos en particular,
situarse en una posicion ventajosa, con
respecto a paises terceros de tradicio-
nal competencia, siendo Unicamente
superados por las bodegas francesas.
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Seminario de cata

La ruta que se inicio el pasado 22 de
junio, ha sido planificada desde el pun-
to de vista del interés y creciente papel
comercial que juegan determinadas ur-
bes chinas. La primera de las ciudades
fue, concretamente Hangzhou donde
sumilleres profesionales realizaron un

Seminario en Hangzhou

ROAD SHOW EN CHINA

Jamén, un producto muy apreciado en China

seminario de cata y degustacion con
los vinos de las bodegas participantes.

Ya en Pekin, a partir del 25 de junio,
las bodegas manchegos participaron en
el Hotel Sofitel Wanda en un encuentro,
denominado “Meet the growers”, entre
los intermediarios y profesionales del

sector comercial chino que se interesa-
ron por los diferentes vinos elaborados.

Finalmente, el periplo se cerr6 en
Yantai, dentro de la “Yantai Interna-
cional Fair”; una feria que ha situado
como referencia para el consumo del
vino en China.




ROAD SHOW EN CHINA

n total, han sido 19, las bode-

gas de la DO La Mancha que

han participado en la Road

Show en China provenientes
de las cuatro provincias que con-
forman el CRDO. Asi, de Albacete,
han estado Cooperativa La Reme-
diadora, de La Roda; Cooperativa
La Union de Tarazona de La Man-
cha, Bodegas y Vifiedos Bro Valero y
Bodegas Ayuso, ambas, de Villarro-
bledo. Por parte de la provincia de
Cuenca, acudieron Bodegas Parra
Jiménez, de Las Mesas; Dominio
de Punctum, de Las Pedrofieras y
Nuestra Sefiora de la Cabeza, de
Pozoamargo. Ciudad Real volvio
a ser la provincia manchega con
mayor representacion con Bodegas
Hermanos Mateo Higuera, de La So-
lana; Cooperativa Santa Catalina y
Bodegas Romero de Avila, también
de La Solana; Bodegas Lopez Mer-
cier y Bodegas Palacio de Galiana,
sendas, de Manzanares; Virgen de
las Vifias, Allozo-Centro Espanolas y
Vinicola, de Tomelloso. Cooperativa
Cristo de la Vega, de Socuéllamos
y finalmente, la Cooperativa El Pro-
greso, de Villarrubia de los Ojos. Por
tltimo, de la provincia toledana han
asistido la Cooperativa San Antonio
Abad, de Villacafias y Bodegas Ver-
daguez, de Villanueva de Alcardete.

Cooperativa La Union, de Tarazona de La Mancha, Albacete

(E) CONSEJOABIERTO - Octubre 2012
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Bodegas y Viriedos Bro Valero, de Villarrobledo, Albacete
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Esculturas de tradicion milenaria en Pekin Bodegas Verdiiguez, de Villanueva de Alcardete, Toledo
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Vinicola de Tomelloso, Ciudad Real Bodegas Ayuso, de Villarrobledo, Albacete
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ROAD SHOW EN CHINA

Bodegas Lopez Mercier,
de Manzanares, Ciudad Real

Bodegas Palacio de Galiana,
de Manzanares, Ciudad Real

Cooperativa Santa Catalina, de La Solana, Ciudad Real
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Cooperativa Virgen de las Virias, de Tomelloso, Ciudad Real Bodegas Hermanos Mateo Higuera, de La Solana, Ciudad Real
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Cooperativa El Progreso
de Villarrubia de los Ojos,
Ciudad Real
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Bodegas Centro
Espariolas, de Tomelloso,
Ciudad Real

Bodegas Parra
Jiménez, de Las Mesas,
Cuenca
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VENDIMIA 2012

El notable descenso de produccion
en La Mancha no evita la buena

calidad de la uva
para la presente vendimia.

on un invierno y una pri-
mavera, severas en tempe-
raturas, y muy escasas en
aporte hidrico, la respuesta
de la vid ha sido muy heterogénea
para toda la zona de produccion

de la Denominacion de Origen La
Mancha, presentado un cuadro ge-
neralizado de menor cosecha con
respecto a otros afos. El descenso
en la cantidad de uva cosechada
(entre un 15y 20 %, segun fuen-

Octubre 2012 - CONSEJOABIERTO

tes de la propia Consejeria de Agri-
cultura) ha respondido a diversos
factores. Por un lado, los logicos y
estructurales con la adecuacion y
ajuste productivo a los planes de
reconversion de vifiedo (politicas

D



subvencionadas de arranque), que
se suman a los circunstanciales
y mas acuciantes, motivados por
una sequia (letal también en zonas
productoras vecinas como Francia
o ltalia) que pese a todo, no ha res-
tado calidad a la maduracion de la
uva. La escasez de agua, sin bien
ha sido evidente en parcelas de
secano (donde se han registrado
un descenso superior al 30 %), ha
impedido también el brote de en-
fermedades de merma productiva
vinculadas al exceso de humedad,
como el mildiu, cuyos efectos si
fueron mas severos el afio pasado.

En torno al 20 de agosto, la ma-
yoria de las bodegas manchegas
comenzaron la vendimia. Fueron
bodegas como El Vinculo, de Cam-
po de Criptana o la Sociedad Coo-
perativa Vinicola de Tomelloso (am-
bas de la provincia de Ciudad Real),
las primeras en recibir los primeras

' \ mostos de uva (en variedades ha-

bituales de recogida mas tempra-

Uva tempranillo descargando en tolva. Bodegas Lozano, de Villarrobledo, Albacete

Remolgques en cooperativa El Progreso, Villarrubia de los Ojos

CONSEJOABIERTO - Octubre 2012




na como las blancas Chardonnay,
Verdejo o Sauvignon Blanc). Va-
riedades de nueva implantacion
como las blancas Chardonnay, la

Sauvignon Blanc o la Moscatel de
grano menudo que han finalizado
en recogida con “un aumento de
produccion del 20% sobre la cam-
pafia pasada”, segun han informa-
do desde la Cooperativa Jesus del
Perdon, de Manzanares; aunque
hay que tener en cuenta que esta
comarca tuvo una cosecha reduci-
da el afio anterior por los efectos
devastadores del mildiu.

Analizando el grado en la recepcion de la uva
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Racimo de uva airén
de cepa en vaso



VENDIMIA 2012

Las bodegas man-
chegas confirman
una buena adapta-
cién varietal, pese
haber sido uno de
los afios pluviomé-
tricos mas riguro-
sos de la década.

En la cooperativa El Progreso, de
Villarrubia de los Ojos, otro de los
principales focos productores de
la provincia de Ciudad Real, ge-
neralizaba su vendimia para el 13
de septiembre con las variedades
Tempranillo y airén. Para el caso de
las varietales tempranas, Cesareo
Cabrera se mostrd optimista con la
calidad de uva de recogida con 10
millones de kilos de uva Macabeo,
Verdejo, Merlot y Syrah, que “han
arrojado un balance muy positivo
de graduacion del producto, con

)
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una media de 11,5 grados en la
uva blanca; y de otra de mas de 13
grados de uva tinta”

Pese a que ha sido un afio mar-
cado por la sequia, a juicio de Ca-
brera, el balance definitivo a finali-
zar la vendimia no sera tan drastico
ya que “la cosecha sera superior
a la del pasado afio —cuando fue
afectada por el mildiu y el pedris-
co-, aunque inferior a una cose-
cha normal, en torno al 25%, por
lo que podria alcanzar entre los 50
y los 55 millones de kilos de uva,

por parte de sus mas de 2.100 so-
cios.”, como se ha apuntado desde
la misma bodega que embotella
‘Ojos del Guadiana’.

Ha sido una campana corta en el
tiempo, algo que no ha sido impe-
dimento para que la calidad del fru-
to sea buena y su estado sanitario
optimo. Asi coinciden las diferentes
bodegas manchegas adscritas a la
DO La Mancha, quienes ademas
subrayan un retraso de maduracion
para las uvas de cultivo mas tradi-
cional como la blanca airén.



Provincia de
Albacete

Los vifiedos de la provincia albace-
tefia presentan, en términos globales,
una buena calidad de la uva. Por ejem-
plo, en municipios como Villarrobledo,
donde bodegas como Bro Valero, su
responsable, Sebastian Bro admite
una merma productiva mas bajo de lo
habitual pero no afectada “por fortu-
na” por la accion de pedrisco o las he-
ladas, como en campanas anteriores.
Correcta en la acidez del fruto y una
graduacion alcohdlica para uvas tintas
como la tempranillo, adecuada, entre
13y 14 grados.

Por su parte, en Tarazona de La Man-
cha, desde la Cooperativa La Unién, su
responsable técnico, Ezequiel Garcia
ha afirmado que las varietales han
sido “las que mejor adaptacion han
presentado”; aunque eso si, ha resal-
tado una maduracion retrasada para
variedades mas tradicionales como la
blanca airén.

Provincia de Cuenca

En la otra provincia mas oriental de
la Denominacion de Origen La Mancha,
las bodegas conquenses han presenta-
do una calidad adecuada para el estado
sanitario de la uva. Asi, la cooperativa
Nuestra Sefiora de Manjavacas (Zaga-
rrén Bodegas), de Mota del Cuervo, evi-
dencia un descenso en la cantidad con
una graduacion alcohdlica menor a los
trece grados.

En la misma linea, la Cooperativa
Nuestra Sefiora del Rosario, de El Pro-
vencio, ha resefiado el buen estado del
fruto, libre de enfermedades criptogra-
ficas. Su grado alcohdlico presenta una
media alta 13,5 grados y “condiciones
aromaticas perfectas” para las mas de
veinte variedades adscritas a la marca
conocida como Canforrales.

Por dltimo, cabe mencionar también
a Bodegas Fontana, del municipio

VENDIMIA 2012

Fuente de Pedro Naharro, cuyo  menor) pero con buena calidad.
responsable, Tomas Buendia Segun Buendia, “el grano del
también matiza que la produccion  fruto ha resultado mas pequefio
sera menor (hasta un 33 % lo que favorece la estructura”.

Octubre 2012 - CONSEJOABIERTO
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VENDIMIA 2012

Provincia de
Ciudad Real

Mas al oeste, en localidades
como Carrion de Calatrava, Bode-
gas Naranjo ha venido observando
una media para tintos cencibel que
ronda los 13, 8 grados Baumé. Una
graduacion que fue alta, en puntos
como La Solana, cuya bodega Ro-
mero de Avila, ha recogido en sus
refractometros, durante la segunda
semana de septiembre, partidas
de tinto Tempranillo de hasta 15,5.
Su produccion es ostensiblemente
menor para las parcelas de seca-
no, también visible en variedades
de recogida mas tempranas como
las blancas Macabeo y la Moscatel.
Similar graduacion, entre 12 y 13
grados, se ha dado en Castellar de
Santiago, Bodegas Trinidad Fuen-
tes, uno de los puntos mas meridio-
nales de la DO La Mancha.

En la zona centro de la comarca
manchega, viticultores como Leon-
cio Flores, con hectareas de vifiedo

localizados en Campo de Cripta-
na la maduracion ha sido lenta en
uvas blancas airén, con un grado
alcohdlico de 11,2 y un PH de 4.
Como admitia Flores, “las Ultimas
noches de agosto, con 22 grados
de temperatura y minima lluvia,
han estresado demasiado la planta,
aunque por fortuna, la calidad de la
uva es muy buena”.

Provincia de
Toledo

En Corral de Almaguer, su Coo-
perativa Virgen de la Muela ha
mostrado una graduacion alco-
holica correcta para sus tintos
tempranillo, cercana a los 13,5
grados Baumé. Su endlogo, Ma-
rino Garcia coincidia en sefalar
que la maduracion ha sido tar-
dia para uvas mas tradicionales
como la airén, donde se ha visto
una merma del 30%, en algunos
puntos. Sin quejas, por parte de

las uvas varietales de reciente
implantacion.

En Noblejas, uno de los munici-
pios mas septentrionales de la De-
nominacion de Origen La Mancha,
Bodegas Muiioz han mostrado unos
varietales con grado moderado y
PH “ligeramente altos” para las
blancas, aunque con un “estado
sanitario impecable y mostos mas
aromaticos que otros afos”, como
apuntaba Bienvenido Mufioz Pollo,
director técnico de la bodega. Para
los tintos, la graduacion alcohdlica
ha sido ascendente. Segun Mufioz,
la sequia registrada en los Ultimos
meses ha motivado una madura-
cion de la uva, mas liviana en peso
con bayas mas pequenas.

En datos aportados desde de la
Federacion Espafiola del vino, en
la campafa anterior se recogieron
cerca de los 37,5 millones de hec-
tolitros. Una cifra que sera menor
para esta vendimia 2012, en Cas-
tilla La Mancha con 17 millones de
hectolitros de vino, segun fuentes
cooperativas.
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Midquina vendimiadora usada en Bodegas Ayuso, Villarrobledo (Albacete)

Con la luna y estrellas

como testigos

La vendimia nocturna se ha con-
vertido en una practica cada vez
mas extendida en los vifiedos man-
chegos. Las ventajas son eviden-
tes para el trabajador que no se ve
obligado a soportar temperaturas
superiores a los 30 grados durante
el dia. Sin embargo, la razon res-
ponde a motivos mas técnicos que
puramente laborales para el ven-
dimiador. Bodegas y cooperativas
han optado por recoger la cosecha

en jornadas nocturnas porque ase-
guran “permite obtener una uva en
condiciones mas adecuadas para
su posterior fermentacion en frio”.
Asilo argumentan en bodegas como
Ayuso, en Villarrobledo, provincia de
Albacete; una de las primeras bo-
degas que ha apostado por recoger
determinadas variedades de uva
con nocturnidad y premeditacion.
Lo vienen haciendo desde hace dé-
cadas en su finca Azares, con 100

Octubre 2012 - CONSEJOABIERTO

hectareas de vifedo de uva tem-
pranillo cuya vendimia comenzo a
mediados del mes de agosto. Las
ventajas redundan en el cuidado
de la propia uva, segun afirman en
Ayuso, en un proceso que ademas
se realiza totalmente mecanizado
y que permite recoger entre 8 y 9
hectareas de vifiedo (unos 70.000 u
80.000 kgs) cada noche, como ex-
plica Adrian, responsable encarga-
do de la cuadrilla de vendimiadores.
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Un remolque es pesado en bdscula en Coop. Virgen de las Virias

Comida de hermandad con la prensa en la
Cooperativa Virgen de las Vinas

La mayor cooperativa de Euro-
pa, con mas de 7.000 socios, ce-
lebraba su comida habitual con la
prensa para festejar la llegada de

T

la vendimia. Como ya viene sien-
do una tradicion, y en un ambien-
te festivo, el propio Presidente de
Virgen de las Vifias realizaba un

Zarr s

/

Rafael Torres, Pte de Virgen de las Vifias, atiende a los medios

<
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balance actual de la campafia de
vendimia en la bodega, consta-
tando la buena calidad de la uva
que ha entrado en bodega. Como
apuntaba su Presidente, Rafael
Torres, “la cantidad es un poco
menor con respecto a otro afios;
quizas un 5 % menor o igual, ya
que otros afos, el mildiu y las he-
ladas dejaron bastante mermada
la cosecha”. Se alcanzaran a final
de campafia unos 130 millones
(frente a los 144 del afio anterior)
El mismo Torres, reconocia que las
estrategias de comercializacion
a medio y corto plazo pasan por
ampliar las lineas de negocio en el
extranjero: “cada vez tenemos mas
clientes, y estamos ya alli vendien-
do el 80% de la produccion, y en
esa linea vamos a seguir yendo”



ENTREVISTA FELIX YANEZ

Feélix Yariez,

Director del Ivicam:

“Los derechos de plantaciéon son un arma de un
solo filo, y llevaria a deslocalizar el vifiedo, en
detrimento de regiones como la nuestra”

Vieja cara conocida del sector vitivinicola,
Yaniez dirige el Instituto de la Vid y el Vino
de Castilla La Mancha, en Tomelloso, Ciudad
Real. Desde ‘Consejo Abierto’, analizamos
con su vision técnica las previsiones de co-
secha en la presente vendimia y las reper-

cusiones en las perspectivas de afada 2012,
en un otofio donde los agricultores siguen
mirando al cielo, esperando las ansiadas
lluvias, tras una primavera seca y un vera-
no riguroso, “invierno excesivamente seco”,
matiza el propio Félix Yanez.

Félix Ydnez, Director del Ivicam

Octubre 2012 - CONSEJOABIERTO @



ENTREVISTA FELIX YANEZ

Organizaciones agrarias y Go-
bierno regional, coinciden, pa-
rece que sera una campaiia de
vendimia mas corta

Efectivamente, las estimacio-
nes de reduccion de cosecha se
confirman y ya se hace patente
en los vifiedos que, con caracter
bastante generalizado, hay menos
cantidad de racimos por planta y
que estos pesan menos que en la
cosecha anterior.

Primavera muy seca y un verano
bastante riguroso, ¢las causas?
Mas definitivo ha sido la falta
de lluvias durante el invierno que
incluso han provocado dificulta-
des en la brotacion de vifiedos
establecidos en terrenos mas ar-
cillosos, donde la escasa humedad
presente es fuertemente retenida
por el suelo. Efectivamente a esto
hay que sumar la escasa pluvio-
metria primaveral. Pero el efecto
determinante ha sido el de un in-
vierno excesivamente seco.

¢Se descartan plagas? ;araia
roja?

La escasa pluviometria durante
el ciclo vegetativo ha impedido
que las enfermedades provocadas
por hongos hayan tenido escasa
incidencia. Tampoco los proble-
mas de plagas han sido excesi-
VoS a excepcion de algunos focos
de arafna roja. Sin embargo, con
respecto a esta plaga convendria
realizar una revision sobre los
tratamientos fitosanitarios aplica-
dos con anterioridad y su posible
efecto sobre los depredadores de
las arafias, puesto que su desapa-
ricion posibilita el que la plaga se
reproduzca con mayor virulencia.
También convendria revisar de-
terminadas practicas culturales y
desde luego no sustituir productos
con claro efecto frenante de aca-
ros, como el azufre en espolvoreo.

()
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Félix Yinez, en los vifiedos experimentales del Ivicam

La adaptacion varietal esta fuera
de toda duda en La Mancha en la
ultima década. Verdejos, Char-
donnay, Merlot o Cabernet...son
ya una realidad vinicola

La apuesta del sector por la di-
versificacion de la oferta es una
realidad tras los esfuerzos reali-
zados en la reestructuracion de
los vifiedos durante estos ultimos
afos. Se han introducido nuevas
variedades que han servido para
configurar los nuevos vinos de La
Mancha, vinos que responden a
nuevas demandas de mercado y
que permiten la generacion de im-
portantes valores afadidos. Esta

adaptacion al mercado esta deter-
minado también el hecho de que
la zona pase a ser un referente
mundial de vinos de calidad.

¢Gomo se ha transformado la
viticultura manchega en los 1l-
timos afos?

La viticultura manchega ha ex-
perimentado una drastica moder-
nizacion en los ultimos afos. Se
han modernizado los sistemas de
cultivo, se han introducido nue-
vas variedades que permiten una
oferta diversificada de vinos de
calidad, se estan aplicando téc-
nicas de cultivo respetuosas con



ese objetivo y se ha mecanizado
el cultivo buscando una mayor efi-
ciencia. Sin embargo, no se ha pa-
rado aqui. La modernizacion de las
bodegas, la aplicacion de técnicas
enoldgicas que buscan exclusiva-
mente resaltar las buenas cualida-
des de la uva que viene del campo
y las inversiones en promocion y
comercializacion sitian a La man-
cha en el centro de universo vitivi-
nicola mundial, desde el punto de
vista economico y desde el punto
de vista técnico.

La excelente calidad, ;compen-
sara la reduccion de cosecha?

ENTREVISTA FELIX YANEZ

Es dificil aventurar que una re-
duccion de cosecha determine
una incremento de calidad. La ca-
lidad se obtiene siempre que los
viledos tienen una cosecha equi-
librada y las condiciones climato-
logicas son adecuadas a las ne-
cesidades de cada fase del ciclo.
La cosecha de este afio sera de
muy buena calidad pero reducida
en cantidad. Pretender compen-
sar esto a través de un exagerado
incremento de precios puede lle-
var perder determinadas deman-
das que no deben perderse. Por
ello deberiamos ser prudentes en
este aspecto.

El comportamiento exterior de los
vinos manchegos, fuera de toda
duda. ;Se estan haciendo bien
las cosas en la exportacion?

Se estan haciendo bien las co-
sas en la exportacion. Pueden
verse las cifras de exportacion,
cifras que hace tan sélo cinco
anos nadie hubiera sofiado. En
estos momentos la exportacion es
el motor que tira del sector con
fuerza. Habria que seguir avan-
zando e intentar que aumenta-
ra la cantidad de vino exportado
embotellado en origen y minorar
la cantidad exportada a granel.

Tendriamos que preguntarnos
también que valores anadidos
genera en destino nuestro vino
exportado a granel a los principa-
les importadores del mismo como
Francia e Italia que a su vez son
los principales productores de a
nivel mundial.

Algo que compensa, al menos,
la caida libre en consumo inte-
rior para el vino

Si no se hubiera abierto el ca-
mino de la exportacion el sector
se hubiera encontrado con una
situacion de excedentes dificil de
resolver en el mercado interior.
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El abandono del cultivo hubiera
sido la Unica salida y ello habria
provocado graves consecuencias
socioeconomicas.

Por cierto, la DGT se plantea la
tasa 0,0 en los controles de alco-
holemia para trafico, ¢otra zan-
cadilla al consumo responsable?

La DGT merece todo el respeto
en la medida que con sus actua-
ciones vela por el interés general.
Sus datos revelan que tras los ac-
cidentes hay diferentes habitos de
consumo y en muchos casos al-
cohol. Es indiferente la fuente del
mismo, aunque ésta hubiese sido
un medicamento. No es admisible
que la vida de un ciudadano sea
segada por el comportamiento
irresponsable de otro. Por lo tanto,
si bebes, no conduzcas.

Pero esto no debe tener re-
percusiones negativas sobre un
sector que defiende el consumo
moderado y responsable del vino,
que defiende la calidad sobre la
cantidad y que hace un esfuerzo
constante en fomentar la cultura
del vino que determina las formas
y los momentos de consumo.

Liberalizacion de los derechos
de vifiedo, jcree que seria un
arma de doble filo?

Es un arma de un solo filo, para
una region como la nuestra, que
no tiene otras alternativas de cul-
tivo. Lo comentado anteriormente
lo demuestra. La liberalizacion
de derechos de plantacion en
la Union Europea sélo llevaria a
deslocalizar el vifiedo hacia las
regiones donde la produccion y el
comercio se realizan en este mo-
mento con mayor facilidad, en de-
trimento de los esfuerzos realiza-
dos por regiones como la nuestra,
en la que los resultados llegaran a
largo plazo.

()



FIESTA NOCTURNA DE LA VENDIMIA

fiesta de la vendimia

Vihucas celebra su Tercera Edicién de la Fiesta bienal de la Vendimia
Nocturna. Un evento ladico celebrado desde 2008 en Villacatias,
donde la bodega toledana abrié sus puertas invitando a los asistentes
a conocer in situ el proceso de vendimia a mano, realizada de noche.

na pareja conversa ale-

gremente, sonrien, brin-

dan, y mas tarde, uno de

los jovenes, se acerca
para pedir una copa de tinto. Mi-
nutos después, ambos, bailan pla-
cidamente las notas rasgadas de
una trompeta de jazz. No estamos
ante la oferta estival de cualquier
ciudad de verano, en un ambien-
te de moda; se trata de Bodegas
Vihucas y su Tercera Fiesta de
la vendimia nocturna. Celebrada
durante la madrugada del 8 al 9

Asistentes a la fiesta bailando
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FIESTA NOCTURNA DE LA VENDIMIA

Para muchos, la primera vez que veian de cerca una vendimia Los asistentes conocen in situ la vendimia nocturna

de septiembre, Vihucas volvio a
redefinir su espacio para conver-
tirse en un lugar de encuentro de
arte, dialogo y cultura en torno al
vino. Celebrada cada dos afios,
en un aforo de unas doscientas
personas, la velada supuso todo
un escaparate para esta peque-
fia bodega familiar del municipio
villacafiero, justo en la llegada de
la vendimia, su momento clave,
como asi lo reconocia Mari An-
geles Huertas, una de sus miem-
bros familiares: “es presentarnos
en nuestro mejor momento, en el
momento critico de todo nues-
tro proceso. Estamos trabajando
todo el afio en la vifia para que
la uva llegue estupenda a bode-
ga, la recogemos por la noche,
precisamente por eso, para evitar
los calores del dia y controlemos
el proceso de fermentacion de la
uva e invitamos a verlo”. Una in-
vitacion que surgia de la incredu-
lidad, como justificaba Victoriano
Huerta: “Hace afos, nadie se creia
que vendimiabamos por la noche,

Mari Angeles Huertas, Bodegas Vihucas
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FIESTA NOCTURNA DE LA VENDIMIA

Interesdndose por el estado de los racimos

por eso decidimos convertir en fies-
ta una de las noches de vendimia
para que amigos y aficionados a
nuestros vinos lo pudieran compro-
bar”. En grupos reducidos de treinta
personas, los visitantes pueden ver,
palpar y hasta cortar y degustar los
propios racimos de uva, verificando
junto al enologo, su adecuado esta-
do de maduracion.

Grupo de importadores llegados de Bergen (Noruega)
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FIESTA NOCTURNA DE LA VENDIMIA

Artey Jazz entre copas de vino

Una fiesta, aderezada todo ello
por sendos grupos de jazz Jeremias
Tejera y The Swintet de Santiago
de la Muela, y en la que se expu-
so toda la coleccion de arte de la
que dispone Vihucas con obras
de autores como Mar Solis, Jesus
Curia Fernando Suarez, Inaki Diaz
Cortaberria, Liz Lobato, Felipe Tello,
Fernando Urbina, Fernando Fragua,
Gerardo Orellana, Loli Saelices, An-
tonio de Avila, Macarena, Luis Mi-
guel Rubio, José Luis Forés, Enric
Aromi, Pablo Schugurensky, Manuel
Mochales, Ivan Pajares y José Luis
Forés. Como admitia Mari Angeles
Huertas, “elaborar vino, es ya de por
si, un arte, un arte muy complicado,
para los entlogos que solo tienen
un ocasion, una afiada, para elabo-
rarlo. Ademas, el vino, como tal, es
ya Unico, como cualquier obra”.

- Gmpluda |

El grupo Jeremias jazz
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VENDIMIA

Cuando el verano acude
a su finy La Mancha
celebra su Fiesta

adura y bella, languide- su cuna lefiosa, con la tersura de lista, esperando el viticultor cortejo
ce, sin arrugas, de piel noctambulas jornadas. Asi aguarda, nupcial, para ser desposada y des-
suave, dorada, melosa y ella, en sus racimos, protegida de pojada de la madre planta, tierra
paciente; ain mecida en cabello verde y sensual pampana; que la vio crecer.

Fotografia premiada en la edicion del concurso DO La Mancha, afio 2000, presentada por Marcelino Casas Tébar.
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VENDIMIA

Melocoton verano que avanza,
irreparable, hacia el ocre, pardo y
cobrizo otofio, parco sol de horas
mas retraidas. Un estio que trans-
forma de impetu jovial su compor-
tamiento adolescente, tornandose
volatil y caprichoso a partir de
las ultimas semanas de agosto,
mas fresco en la noche de interior
meseta, pero todavia feroz en la
mafana castellana, e impertinen-

te en sus tormentas vespertinas.
Es entonces, cuando sus gentes,
equitativas en el esfuerzo, que le
han visto florecer, testigos de su
primavera, comprensivas en el
sediento verano, celebran su ma-
durez, la cortejan y la vendimian.
Una cita festiva que ya celebrara
la tradicion clasica, vistiendo de
lustrosa cara, el semblante de
Baco, con los carrillos de lujuria,

eXceso romano y uva.
Ha sigo necesario el sacrificio
de muchas generaciones de viti-
cultores y bodegeros para que La
Mancha ocupe un lugar de privi-
legio en el panorama vitivinicola,
siendo el primer productor mun-
dial y elaborando vinos de muy
diversos tipos y una calidad con-
trastada, que esta abriendo los
mercados internacionales.

Fotografia premiada en la edicion del concurso DO La Mancha, afio 2000. Patio de la Bodega (La Garulla)-Presentada por Antonio Martinez Meco.

CONSEJOABIERTO - Octubre 2012
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"La llegada de

la vendimia
transformaba
completamente la
vida en los pueblos
manchegos,

siendo necesaria
la implicacién de
toda la familia en
la recoleccion”

VENDIMIA

Fotografia premiada en la edicion del concurso DO La Mancha, afio 2000.
Presentada por Marcelino Casas Tébar.

Previsiones de cosecha

Aunque acostumbrados a su ri-
gor inclemente y duro, la exigencia
térmica de un invierno con tempe-
raturas que rozaron los 9 grados
negativos, una transicion de prima-
vera inflexible, junto a la reciente
canicula de las semanas centrales
del verano, con 40, han situado al
cultivo a circunstancias evidentes
de menor capacidad productiva.
Sin entrar en debates de cifras, la
cosecha serd un igual o menor a la
campana del afo anterior.

La variedad y enorme heteroge-
neidad del cultivo llevan a una dis-
paridad en las fechas de recogida.

La vendimia no ha sufrido un ade-
lanto excesivo en el tiempo. Quiza,
un perceptivo retraso con res-
pecto a la campana anterior, para
variedades de mayor delicadeza
en su brote de maduracion como
la blanca chardonnay o ‘la sau-
vignon blanc, incluso la verdejo,
muy popularizada en el consumo
de sus vinos ultimamente. Para el
caso de uvas tintas, la variedad
tempranillo no ha requerido una
atencion como en otras varieta-
les, de caracter mas sensible en
su adaptacion al terreno, como la
francesa merlot.
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VENDIMIA

Vidriera en la bodega Vinicola de Castilla, de Manzanares, Ciudad Real, alegérica a la vendimia tradicional
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VENDIMIA

Vendimia original,
y

El Consejo Regulador organiza su I Concurso de fotografia
Original y Espontanea en la vendimia de La Mancha.

| objetivo ha
sido buscar
puntos de en-
cuentro entre
la comunidad de se-
guidores y aficionados
al vino manchego, para
compartir uno de los
momentos mas repre-
sentativos de la tradi-
cion vitivinicola en los
pueblos de La Mancha.
Abierto a todos, se hare-
querido como Unica con-
dicion que las propuestas
estén restringidas a los
vifiedos incluidos dentro
de la Denominacion de
Origen La Mancha, estan-
do las fotografias cefidas
a la presente campana.
El formato de |las

fue
fotografias, en JPG digital, comunicacion@lamanchawines.com ~ compartido enlasredes sociales
enviado a las direcciones 0 vinodelamancha@gmail.com para juzgar aquellas ganadoras.

Para el caso del facebook (www.
facebook.com/vinosdelamancha)
. segun la contabilizacion de ‘me
| gusta’, mientras que para el caso

Se han establecido cinco categorias de premios,

de 100 euros cada uno: del twitter (@vinodelamancha)
segun el namero de retweets
- Premio al Mejor Racimo de uva Airén realizados.

- Preml.o al Mejor Rac!mo uva Te_m;.Jran/,IIo B Esta actividad a contado con la
- Premio a la fotografia de Vendimia mas original colaboracion de la Diputacion

- Premio a la fotografia de Vendimia mecanizada mas original Provincial de Cuenca, con la que

" - Premio a la Cuadrilla de vendimiadores més simpética se firmo un convenio por parte del
\ , CRDO La Mancha
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VISITA DEL CATADOR ALEMAN, PEER HOLMS

Videopromocion de los vinos
con DO La Mancha

en Alemania

Catador alemdn, Peer Holms en julio.
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VISITA DEL CATADOR ALEMAN, PEER HOLMS

— .
LAMANCHA

Vinos con
Denominacién de Origen

Peer Holms en el patio de Don Diego, en La Solana

Alemania es el
principal importador
de vino con
Denominacion de
origen “La Mancha”
y sus cifras no han
dejado de crecer

en las dos ultimas
décadas.

El catador alemdn en una casa toledana de EIl Toboso
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VISITA DEL CATADOR ALEMAN, PEER HOLMS

J

ue una semana intensa
;' . para Peers Holms, sumi-
K g
r.lu

!
ller y consultor aleman que
recorrio, durante la prime-

ra semana de julio y casi en un

En una apretada agenda, ha rea-
lizado catas de mas 50 referen-
cias de marcas de las bodegas
manchegas que mas venden en
Alemania, ademas de visitar una
docena de las bodegas y coope-
rativas con importante penetra-
cion de mercado.
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En El Toboso, patria de Dulcinea y uno de los emplazamientos mds bellos de La Mancha toledana
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VISITA DEL CATADOR ALEMAN, PEER HOLMS

eer Holm, experto en marketing, pro-

mocion, y asesoramiento estratégico

de comercializacion internacional del

vino, ademas de Profesor y catador
en el Deutsche Weininstitut DWI (Instituto
Aleman de Vino), ha valorado con gran sa-
tisfaccion los vinos manchegos, a los que
considera con una “gran capacidad de pro-
yeccion en el comercio aleman.” Para Holm,
conocedor, usuario y confeso apasionado de
las redes sociales como twitter, la impresion
definitiva ha sido de agradable sorpresa
como asi resumia el mismo en uno de sus
tweets, destacando la calidad media de los
vinos manchegos y el buen sabor de boca de
los vinos blancos:

En el Centro de Alfareria de Villarrobledo, en Albacete, conocido por la gran
calidad de sus tinajas de barro
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VISITA DEL CATADOR ALEMAN, PEER HOLMS

B Pt 0

Videocata en el barrio del Albaicin con los molinos de viento de
Campo de Criptana al fondo

“Just finished an intense week of
tastings and visits @vinodelaman-
cha. Impressive region! Good ave-
rage quality and even crisp white
wines.”

Las videocatas grabadas por el
experto aleman se han editado, en
la version original germana, para
ser destinadas al blog del Consejo
Regulador, www.quixotewines.com
y también las redes sociales en-
focadas directamente al mercado
teuton, pais de la UE, que por cierto,
lidera el consumo de las exporta-
ciones de la DO La Mancha en lo
que va de afio 2012. En datos, el
pasado ya el pasado 2011 las ven-
tas de exportacion total a Alemania
superaron los 19.017.299 litros.




VISITA DEL CATADOR ALEMAN, PEER HOLMS

ara la grabacion de las catas, representativo valor turistico y cultu- en Ciudad Real; casas castellanas
ademas de la propia Sede del ral, inconfundibles en la idiosincrasia  del siglo XVII, en El Toboso, Toledo;
Consejo Regulador, también manchega como son los molinos de el Patio de Don Diego en La Solana,
se han escogido a concien- viento de Campo de Criptana, las Ciudad Real; o el centro de alfareria
cia, localizaciones de fondo con un cuevas tradicionales de Tomelloso, tinajera en Villarrobledo, en Albacete.

Peer Holms en una cueva tradicional de Tomelloso
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NOTICIAS

Los vinos de la DO La Mancha
consiguen nueve galardones entre

los premios “Gran Seleccion”

Pleno de medallas en la variedad de uva blanca Airén en el Concurso
organizado por el Gobierno Regional

En total, han sido nueve los
galardones cosechados por
la Denominacion de Origen
La Mancha en el certamen
que convoca anualmente la Con-
sejeria de Agricultura y que valora
el esfuerzo el sector primario reco-
nociendo la calidad en productos
como el vino, el queso, el aceite de
oliva, el azafran, la miel o la Beren-
jena, entre otros.
Los mejores vinos de Castilla La
Mancha se han dividido en nueve
categorias que comprenden vinos
tintos, rosados y vinos blancos. Ha
sido en la categoria de Blancos Ai-
rén, donde los vinos DO La Mancha
ha demostrado su gran potencial
consiguiendo un pleno de meda-
llas. Si el Bronce ha ido para Vini-
cola de Tomelloso, Ciudad Real, por
su Torre de Gazate, la Plata ha sido
para la Cooperativa Santa Catalina,
con su vino Los Galanes, mientras
que el Simbolo, de la Cooperati-
va Nuestra Sefiora de Criptana, en

e
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Campo de Cripta-
na, Ciudad Real,
conseguia el Oro.

En categoria de
vinos Rosados, la
Cooperativa  Cris-
to de la Vega, de
Socuéllamos, Ciu-
dad Real, ha obte-
nido un Bronce con
su Yugo. En vinos
Espumosos, la Coo-
perativa toledana de Quintanar de
la Orden se alzaba con el Oro, con
Entremontes.

Para los tintos Tempranillo, el

Bronce quedd en Casa Antonete,
en manos de la Cooperativa del
Campo La Uni6n, de Tarazona de la
Mancha, Albacete y la Plata nue-
vamente para la la Cooperativa
Nuestra Sefiora de Criptana,
en Campo de Criptana, Ciu-
dad Real, por el vino E/ Sim-
bolo.
En cuanto a los vinos tintos
con menos de dos afos, Vi-
llanueva de Alcardete ha de-
mostrado su potencial ya que
mientras las Bodegas Latue-
San Isidro, se hacia con el
Bronce con su Latte; el Oro
estuvo en el vino Alcardet, de
la Cooperativa Nuestra Sefo-
ra del Pilar, también del mis-
mo municipio toledano.

GRAN SELECCION

CASTILLA-

LA MAN HA

2012



NOTICIAS

III Edicion de los premios
“Tierra del Quijote”

“1000 no se equivocan”, Con este
lema, el area de turismo y cultura del
ayuntamiento alcazarefio subrayaba,
el pasado 19 de julio, el caracter de
unanimidad y acierto de los premios
‘Tierra del Quijote’, unos galardones,
que han sido otorgados por un jurado
tan popular como heterogéneo, du-
rante la cata multitudinaria celebrada
en Alcazar de San Juan en el mes de
marzo. Se trata de la lll Edicion para
estos premios que guian su vocacion
en el reconocimiento a la calidad de
los vinos presentados, como resalto
el primer edil, Diego Ortega, buscan
reconocer el “esfuerzo, la dedicacion
y el trabajo de los productores vitivi-
nicolas de nuestra region”.

Un acto, conducido por la periodista y presentadora de Castilla La Mancha
Television, Lorena Garcia y que conto con la presencia de la propia Consejera

del ramo, Maria Luisa Soriano.
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| municipio manchego de
Socuéllamos volvio a cele-
brar con éxito la Xl edicion
de Manchavino durante la
primera semana de septiembre.
Un punto de encuentro y dialogo,
en un ambiente festivo en torno al
vino como nexo de unién, donde las
bodegas manchegas se erigieron
como protagonistas de la feria.

En esta ocasion, el vinatero y pre-
gonero de honor fue Miguel More-
no, viejo conocido del municipio y
Alto Mando de las Fuerzas Areas,
cuya patrona la Virgen de Loreto es
la misma en Socuéllamos. Para el

Socuéllamos

. Wiecuerda

SUS raices en
Manchavino

militar espafol, Manchavino simbo-
liza un motivo de alegria, en un mo-
mento adecuado para “festejar la
recogida del fruto resultado de todo
un afio de trabajo y de constancia”.

Al acto de apertura en la inaugu-
racion de la ‘plaza del vino’, asistio
el Delegado de la Junta en Ciudad
Real, Antonio Lucas Torres, quien
subrayo el esfuerzo de todo el sec-
tor vitivinicola durante las ultimas
décadas por abrir nuevos merca-
dos en el exterior. En respuesta a
esa necesidad, anadio, el Gobierno
Regional ya ha disefiado la puesta
en marcha de un plan estratégico

de comercializacion del vino para
Castilla-La Mancha. Lucas Torres,
natural de Campo de Criptana, Ciu-
dad Real, y por tanto, conocedor de
la viticultura manchega, afirmé que
el “mejor ecologista ha sido siem-
pre el propio agricultor”.

Mas tarde, tras el brindis de ho-
nor, las autoridades tuvieron la
oportunidad de visitar una a una,
las bodegas participantes en la
‘Plaza del Vino’, a quien, el propio
alcalde de Socuéllamos, Sebastian
Garcia, agradecid el esfuerzo de su
asistencia, “pese a encontrarnos en
periodo de plena vendimia”.

La plaza del vino de Socuéllamos lugar escogido para la degustacion de los vinos

c
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MANCHAVINO

Bodegas asistentes

Por un precio de dos euros, los El Progreso de Campo de Criptana,
aficionados al vino podian adquirir  Cooperativa Nuestra Sefiora del
el catavinos oficial de la feria y visi-  Rosario de El Provencio (Cuenca),
tar los stands degustando los vinos  Cooperativa Virgen de las Vifias de
de las bodegas participantes. A las  Tomelloso y Bodegas Bro Valero de
bodegas anfitrionas de Socuélla- Villarrobledo, de Albacete.
mos como la Cooperativa
Cristo de la Vega, Herma-
nos Delgado, Bodegas La
Hoz, Bodegas Bastida y
Bodegas Loreto, se su-
maron también otras, pe-
riodicamente invitadas a
Manchavino: Cooperativa

Bodegas Bastida, Socuéllamos Bodegas El Stmbolo, Campo de Criptana Bodegas Bro Valero de Villarrobledo
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MANCHAVINO

Concurso de cata de vinos

Sabores e imdgenes de La Mancha,

del cielo de Madvrid a Manchavino

Después de despuntar desde la
azotea del Circulo de Bellas Artes
de Madrid, las cerca de 80 obras
de fotografia que conforman la ex-
posicion ‘Sabores e Imagenes de
La Mancha’ llegan a Manchavino.
Un escenario idoneo, si cabe, para
resefiar la importancia de uno de
los eventos culturales mas rele-
vantes en torno a la promocion del
vino y su tradicion que llega a su
duodécima edicion en el munici-
pio manchego de Socuéllamos, en
Ciudad Real.

La muestra, que dejé muy buen
sabor de boca durante su exposi-
cion en la capital madrilefia con-
densa toda una tradicion centena-
ria en torno al vifiedo. Se tratan, en
efecto, de unas ochenta fotografias
creativas, que no solo reflejan una
gran factura plastica, sino que
ademas la inspiracion de sus au-
tores resume de manera artistica
y antropoldgica la esencia de una
cultura vitivinicola en la hetero-

geneidad y amplitud espacial que
supone La Mancha y sus vifiedos.
Se han seleccionado las obras pre-
miadas de mayor valor representa-
tivo en las diferentes ediciones de
los concursos ‘vino y cultura’, que
desde el afio 1994 celebra anual-
mente el propio Consejo Regulador.

Exponen su obra, los fotdgrafos:
Ismael Barbé, Miguel Calatayud
Huertas, Nacho Calonge, Jesus Ca-
rrasco Olmedo, Francisco Catala
Arenas, Vicente Cervera Casino,
Rafael Egido De la Torre, James FH.
Cooper, Manuel Fernandez Luna, Al-
berto Garcia Amador, Alberto Garcia
Villar, Maria Guivernau Garcia, Ro-
berto Gomez, Vicente Guill Fuster,
César Lorenzo Arias, J.R. Luna De la
0Ossa, Jestis Madero, Rubén Martin
Benito, Gema Moreno Real, Valentin
Mor6n Jiménez, Manuel Paniagua
Saelices, Antonio Quintanar Garcia,
Pablo Raya Bernabé, José Antonio
Roman Muela, Juan Manuel Sanz y
Juan José Vela Martin.
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Un afio mas, los jardines de la er-
mita de la Virgen de Loreto, fueron
el escenario para que los treinta ca-
tadores concursaran por demostrar
sus conocimientos expertos en torno
al vino en la XII Edicion del Concurso
de cata ‘Manchavino’. Fino paladar
y agudo olfato, en una mafana mas
fresca de lo habitual que no tuvie-
ron inconvenientes por superar con
precision las pruebas de la cata. Se
valoraron entre 0 y 5 puntos las si-
guientes pruebas: prueba de acidez
total, prueba de acidez volatil, prue-
ba de gas carbonico.




MANCHAVINO

Cristo de la Vega elige al mejor catador

La cooperativa vinicola de Cristo
de la Vega, en Socuéllamos (Ciu-
dad Real) ha celebrado su trigési-
mo séptima edicion del Concurso
Nacional de Catadores de Vino. Un
certamen, celebrado el pasado 5
de agosto, donde Dolores Mazue-
cos volvio a proclamarse vencedora
entre los 35 participantes. Para ello,
tuvo que conseguir el mejor baremo
en las seis pruebas: 6 pruebas que
determinan el grado, acidez, tanino,
sulfuroso, variedad y afiada.

Un Concurso donde también re-
cibieron galardones Manuel Beteta,
por su “Una vida dedicada al vino” y
David Alarcon, al que se le otorgd el
premio Yugo Quijote en Socuéllamos.

Ganadora del Concurso, Dolores Mazuecos

Vi B —
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SOCUTLLAMOS <A MANCHA Tk '{

XXXVIICONCURSO NACIONAL
de CADORES de VINO -
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FERCAM

Fercam, la Feria agricola por
excelencia en Castilla La Mancha

Manzanares celebra su LII Edicién como escaparate fundamental para el sector
manchego, desligando, por primera vez la muestra de las Ferias patronales

estas alturas, con mas de
medio siglo a sus espaldas,
nadie discute la vitalidad e
importancia de una Feria

como Fercam, cuya sola presen-
cia determina el latido econdémico
para el sector primario en Castilla
La Mancha, demostrando ademas

que las necesidades basicas del
sector primario se conjugan con
la moderna tecnologia. Una cita
que sobrepasa las extraordinarias
circunstancias comerciales, o la
exposicion de las mas punteras
tecnologias agricolas, para situar-
se como un punto comun de de-
bate, reflexion y también amistoso
encuentro, en este caso, entre los
viticultores.

Para la presente edicion de
Fercam han acudido unos 178
expositores, distribuidos en mas
100.000 m? y fijandose como ob-
jetivo superar los casi dos millo-
nes de facturacion de negocio con
respecto a la edicion de 2011.

Inauguracion por la Consejera de Agricultura,

M9 Luisa Soriano

Fue precisamente la propia Conse-
jera del ramo, la encargada de po-
ner en marcha la nueva edicién de
Fercam. Soriano que visito, precisa-

)
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mente el stand genérico del Consejo
Regulador, donde se exponen las
marcas de vino de las bodegas aco-
gidas, también tuvo la oportunidad

de degustar algunos vinos en las
bodegas manzanarefias presentes
en Fercam como la cooperativa Je-
sus del Perdon y Vinicola de Castilla.
La actualidad vinicola estuvo pre-
sente en las palabras publicas de
Maria Luisa Soriano, que matizaba,
a su juicio, la necesidad de eliminar
el llamado canon del vino, ya que
“no se le puede penalizar con un
impuesto que resta competitividad
a las bodegas y cooperativas”. Ade-
mas, la titular de Agricultura anun-
ciaba la aportacion extra, por parte
del Ministerio de Agricultura, de una
partida extra de 8,3 millones de
euros para la reestructuracion del
vifiedo en Castilla La Mancha.



FERCAM

Premios al XLII Concurso Regional de vinos

Gran parte de los focos ha estado
en el Concurso regional de quesos
y vinos. En este ultimo, las bode-
gas anfitrionas de Manzanares,
adscritas la DO La Mancha, han
rallado a muy buen nivel. Asi, en
la categoria de vinos blancos, la
Cooperativa de Jesus del Perdon
obtuvo una Medalla de Plata por
su ‘Yuntero Macabeo’. Sendo ga-
lardén de Plata obtuvo también la
cooperativa Vinicola de Tomelloso,

Brrkcam O

Birecam &

en la categoria de Vinos Rosados
con su ‘Torre de Gazate Cabernet
Sauvignon 2011°. Mientras que en
Tintos Jovenes, el Tercer puesto
fue para ‘Seforio de Guadianeja
Syrah 2011’ de Vinicola de Cas-
tilla, S.A. de Manzanares (Ciudad
Real). Donde sin duda, mejor
comportamiento demostraron los
vinos manchegos fue en la cate-
goria de Vinos Tintos de Reserva,
copando el podium de los premios

Fercam. Asi, la Medalla de Bronce
fue para la Cooperativa Purisima
Concepcion de Casas de Fernando
Alonso (Cuenca), por su ‘Reserva
Tempranillo’. La Plata estuvo en
manos de la Cooperativa El Pro-
greso, de Villarrubia de los Ojos,
de Ciudad Real, con su ‘Reserva
Tempranillo’. Por ultimo, la Me-
dalla de Oro, para la cooperativa
manzanera, Jesus del Perddn, por
su ‘Yuntero Reserva’.

Medalla de Bronce en Reservas a “Tempranillo’ de
Coop. Purisima Concepcién de Casas de Fernando Alonso

Bllicam & o

Medalla de Oro en Reservas a ‘Yuntero’ de
Coop. Jestis del Perdén, Manzanares

Medalla de Bronce en Tinto Joven a ‘Setiorio de
Guadianeja Syrah’, de Vinicola de Castilla, Manzanares

Medalla de Plata en Reservas a “Tempranillo’ de
Coop El Progreso de Villarrubia de los Ojos

—

Medalla de Plata en Rosado
‘Torre de Gazate, Cabarnet Sauvignon’

Premios Fercam, edicién 2012

Premios Fercam, edicién 2012
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TINAJAS DE BARRO

Bendito es el fruto de tu
vientre de barro

Visitamos Villarrobledo, en la provincia de Albacete, para conocer
el origen, la tradicién y el arraigo de las tinajas de barro.

mpolutas, pacientes y ajenas a
un tiempo, prefiado de una tec-
nologia, que las postergd al rin-
con de los recuerdos. Ornamen-
to, santo y sefia de la viticultura

en los municipios que acompanan
sus calles con la silueta rubeniana
de sus curvas, las tinajas de barro
recuperan el protagonismo cultu-
ral en puntos como Villarrobledo,

en Albacete; localidad que, antafio,
llegd a tener censadas centenares
de bodegas familiares, cobijando
en su interior a estas enormes
piezas de barro.

Una tradicion centenaria

a primera datacion de ela-
boracion para estas piezas
data del siglo XVI. Lo apun-
ta la Técnico responsable de

CONSEJOABIERTO - Octubre 2012

Turismo, Ana José Torres, cuando
menciona un documento del 1627,
con el “Arancel de Reformas y Pre-
cios de las mercaderias, salarios y

jornales fecho en vitud de las Rea-
les Pragmaticas”, donde se estipula
la primera referencia de precios por
arrobas para los artesanos . No obs-



tante, seria con el Catastro de la En-
senada, ordenado por Fernando VI
en 1749, hoy archivo fundamental
para entender la radiografia de Cas-
tilla en el siglo XVIII, donde el Mar-
ques de la Ensenada establece una
informacion detallada los tinajeros
con nombres y apellidos, que se
han mantenido hasta la actualidad.
Como todo sustrato cultural en la
geografia manchega, la alfareria
tinajera también hunde sus raices
en la propia artesania arabe. Ana
José Torres destaca la clara in-
fluencia islamica por las razones
de su creacion, con vinculos a los
nucleos de poder en Toledo y Alca-
raz. Aunque seria con la Revuelta
de las Alpujarras en 1568, por parte
de la poblacion morisca, donde un
grupo importante de la poblacion
musulmana terminaria asentada
en Villarrobledo. “Su saber hacer y
su manejo de la alfareria aprendido
durante siglos encontraria aqui su
materia prima ideal, es decir, una
arcilla de componentes especia-

les, que ha sido la que ha dado la
base al desarrollo de una auténtica
industria tinajera”. Para Ana José
Torres, no cabe duda de que la
esa arcilla marcaba la diferencia
en la calidad y elaboracion de las
tinajas con respecto a la fabricadas
en otros puntos de Espafa, “en pri-
mer lugar, por su alta capacidad de
resistencia para soportar las altas
presiones que se ejercen durante
la fermentacion del mosto, y luego
porque es un material, que una vez
cocido, adquiere propiedades que
se le podrian considerar las idoneas
para mantener el vino en un proce-
so natural, inalterable, evitando la
evaporacion”.

Con la ventaja de poder almacenar
grandes cantidades de vino (mas
de quinientas arrobas, una arroba
equivale a 16 litros), las tinajas de
barro de Villarrobledo también mar-
caron la diferencia en la composi-
cion de sus materiales y en la téc-
nica. Las tinajas se elaboran desde
la base, sin el uso del torno. Se trata

Octubre 2012 - CONSEJOABIERTO

de la superposicion de los rollos (ti-
ras o “churros”, como lo conocen
los propios artesanos), en un forma
de componer la pieza que podria
engarzar con la cultura material de
las primeras culturas neoliticas.

Una verdadera
industria tinajera

Aunque Ana José Torres,responsable
de turismo, ya indica la existencia
de un gremio de tinajeros, de signo
estamental, en los siglos anteriores,
Villarrobledo  seria  testigo  del
apogeo de los centros de produccion
tinajera desde la segunda mitad del
siglo XIX hasta finales de la década
de los afios 50, en el siglo XX.
La elaboracion masiva de tinajas
de barro encontr6 demanda de
mercado en la sintonia y desarrollo
econdmico en una industrializacion
vinicola que transformé a La
Mancha con la llegada del ferrocarril
y la plantacion de vifiedo.

o)
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TINAJAS DE BARRO
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De producto con
gran demanda a
pieza meramente
decorativa

a tecnologia las relegd a un se-

gundo plano, siendo sustituidas

por tinajas de hormigon, de cos-

tes mas baratos para las bode-
gas. Sin embargo, en Villarrobledo, pe-
quefias bodegas familiares mantienen
el peso de la tradicion, embotellando
vinos con DO La Mancha, elaborados
en tinajas de barro. Es el caso de las
Bodegas César José Velasco. Su pro-
duccion es escasa, con apenas 25.000
botellas a partir de sus 20 ha de vifie-
do, lo que no les resta esfuerzos por
elaborar vinos con sefia de calidad. Su
apuesta reside en la conservacion de
sus mas de cincuenta tinajas de barro,
con mas de 200 afios. Sus vientres han
almacenado el caldo de cepas viejas
(mas de 50 afios) de uva cencibel, para
fermentar el tinto joven tempranillo,
que en la afada 2011 ha conseguido
el Oro a los Premios a la Calidad del
Consejo Regulador.

Como explica el responsable de la
Bodega, César José Velasco, la forma
curvada de las tinajas “responde a mo-
tivos de la propia fermentacion, ya que
asi se recogian mejor los posos”.

El propio Velasco cree que las tina-
jas podrian volver a ponerse de moda
(va ciertos productores de ltalia se han
interesado por las tinajas de Villarro-
bledo), ya que permite “trabajar con
volimenes mas pequefos, con una
evolucion mas rapida”. Ademas, segun
Velasco, el “micro poro que tiene el ba-
rro le da una estabilidad en el color del
vino. Lo que se llama micro oxigena-
cion del vino, se consigue aqui de una
forma natural”. Para sus vinos, ha op-
tado por una fermentacion malolactica
y posterior embotellado.



TINAJAS DE BARRO

Homenaje a las tinajas de barro desde Villarrobledo

n lugar que condensa la creado en el afio 2008. De manera  paneles informativos con el obje-
historia y tradicion tinaje-  visual, interactiva y sintética, pro-  tivo de que el visitante reconstru-
ra de Villarrobledo es el ponen un modelo de visita partici- ye una panoramica sobre las rai-
Centro de Interpretacion, pativo, a partir de audiovisualesy ces artesanales y pueda “llevarse
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TINAJAS DE BARRO

una idea de la enorme repercu-
sion social que tuvo la industria
tinajera para Vlllarrobledo y la
zona.” Como matiza la propia téc-
nico, Ana José Torres, no se tra-
ta de un museo mas al uso, sino
de un espacio que reconstruye el
foco de produccion de la artesania
tinajera. El espacio central lo cu-
bre el llamado ‘obrador’, donde se
“cuentan paso a paso las fases
en la elaboracion de una tinaja”,
siendo completado con la mues-
tra referencial de herramientas de
uso comun para la elaboracion de
las piezas tinajeras, completando-
se con un horno de tamafo medio,
y original, en el exterior, donde se
cocian las tinajas.

Firma artesanal para identificar la tinaja

César Velasco, en Villarobledo
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VINO E HISTORIA: VIAJE AL SIGLO XI

De caballeros, princesas,
juglares y otros menesteres en
la vieja Consocra

XVI ediciéon de Consuegra Medieval, localidad de la provincia de
Toledo que celebra el aniversario de la muerte en batalla del tnico
hijo del Cid, en el afio 1097

“Si se sabe de un comerciante que
vende vino, se le castigard y se le
romperan los envases [...] Deberd
prohibirse a los vidrieros que fabri-
quen copas destinadas al vino, y lo
mismo se hara con los alfareros.”

Nuestro sector vitivinicola no
existiria y poco arraigo habria te-
nido la vid en el terrufio manchego
si hubiera sido por Muhammad Ibn
‘Abdun de Sevilla. Su cita pertenece
a manuales sobre Orden vy justicia

Damas de la corte del Rey Alfonso VI

Octubre 2012 - CONSEJOABIERTO

dictados por el régimen politico en
Al Andalus, durante el siglo XI. Por
fortuna para los aficionados al vino,
los Almoravides y su tajante y extre-
ma interpretacion coranica fueron
un capitulo extinto y pasajero.

)



VINO E HISTORIA: VIAJE AL SIGLO XI

Sin embargo, su presencia no fue tan oscura
como el negro velo que cubria sus rostros y las
huestes norteafricanas del temido Yusuf, llega-
dos a la Peninsula, en 1086, reclamados por los
temerosos Reinos de Taifas, tras la recuperacion
de Toledo, un afio antes por Alfonso VI, soberano
de los Reinos, recién unificados de Leon y Cas-
tilla. Su recuerdo todavia hoy suscita una cierta
y contemporanea admiracion por la originalidad
de sus tacticas militares aplicadas al campo
de batalla, donde solo el Cid Campeador fue el
Unico capaz de infligirles derrota. Precisamente
en Consuegra, en Toledo, cada mes de agosto
se recupera la memoria de su hijo varén, Diego
Rodriguez, en una batalla donde se rememo-
ra la derrota tragica para el ejército cristiano, en
1097, que supuso ademas, la muerte del Gnico
vastago de Rodrigo Diaz de Vivar: “Es una de-
rrota relativa, ya que consiguieron detener a los
Almordvides. Su intencion era recuperar Toledo,
nuevamente, pero en cambio, tras un asedio
corto, se marcharon, y aunque dieron muerte a
Diego Rodriguez, sufrieron tantas bajas que fue
una victoria pirrica, porque regresaron a Cordo-
ba.” Asi lo sostiene, Urbano Jiménez, presidente
de ‘Consuegra Medieval’, apasionado por la Edad
Media y el teatro y, ante todo orgulloso de sus
raices: “yo recuerdo, desde pequefio, que aqui
habia muerto el hijo del Cid; era una tradicion
oral; que pasaba de padres a hijos, queria quitar-
me-la-espina, y lo que comenzo siendo los actos
de su aniversario, se ha convertido en una fiesta
arraigada.en Consuegra.”

Caballero en la sala del refectorio, Cimitarra, la temida arma

de las huestes almordvides
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Narrador en el As Satrany




VINO E HISTORIA: VIAJE AL SIGLO XI

Aunque apenas existe documentacion como
sucede con otras batallas como Sagrajas (Ba-
dajoz) o la misma Uclés (Cuenca), la derrota de
la entonces Consocra fue crucial en sus reper-
cusiones, como sostiene Urbano Jiménez: “fue-
ron muy importantes con la muerte de su Uni-
co hijo vastago, truncaron definitivamente las
aspiraciones del Cid, con las esperanzas que
tenia de crear un reino cristiano en Valencia. Si
no hubiera muerto aqui Diego Rodriguez, Valen-
cia hubiera sido un reino castellano”. Un escaso
eco en las fuentes medievales de sendos con-
tendientes, que no resta fidelidad y rigor en su
recreacion. Hace décadas, pocos habian oido
hablar del hijo del Cid; hoy, en Consuegra, los
voluntarios que participan en el Aniversario, se
cuentan por centenares, con nutrida participa-
cion de los mas jovenes.

Mamen y Flora, dos de las actrices que interpretan a la reina de Léon y Castilla
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Ultimos erisayos
que s@ hicieronmas llevadéros con una copa
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La batalla en el
ajedrez de la vida:
As Satrany

No es una mera recreacion de
la batalla. Sobre una tablero de
ajedrez (As Satrany en arabe; jue-
go muy medieval, por cierto), se
plasma la complejidad del ser hu-
mano en el opuesto de contrarios,
buscando reflejar una profunda
simbologia en el combate: “Tiene
un caracter muy simbolico, no solo
representar la batalla de manera fi-
sica, se busca el significado espiri-
tual, por ejemplo, al comienzo, con
las arengas, tanto cristianos como
Almoravides hablan en el mismo
plano, obispo e iman coinciden en
su llamada a la Cruzada o la Guerra
Santa. Salvacion eterna o paraiso,
tacticas militares...la dualidad del
bien y el mal en el tablero bicro-
mo, todo conforma una unidad, lo
que viene a demostrar que Cristia-
nos_y musulmanes, en el fondo se
complementan, desde las mismas
similitudes que comparten, creen
en el mismo Dios.” Asi lo explica el
propio Urbano Jiménez, padre ins-
pirador.de la idea.

?ér c
b8 £26 £ =)
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Almenas del Castillo de Consuegra Armadura para entrenamiento en el patio de armas -
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VINO E HISTORIA: VIAJE AL SIGLO XI

Unviaje
al siglo XI

Todo el municipio consaburense
se transforma para viajar al siglo
XI, de tal manera que el visitante,
durante un fin de semana, asiste
de cerca, como espectador privi-
legiado, a la vida real de la Edad
Media en La Mancha. Con respeto
Yy Verismo, se recuperan por ejem-
plo, las escenas en una Almofa-
lla, con el entrenamiento de las
tropas Almoravides o la vida en el
castillo. El responsable es Jacobo
Gallego, Director artistico de Con-
suegra Medieval, quien se encar-
ga de coordinar que todo funcione
con armonia y equilibrio, mimando
cada detalle, con rigor que ralla
la profesionalidad de sus actores,
vigilando cada minimo ademan
para cumplir con la verosimili-
tud histérica. La idea es reflejar
un fonsado, un castillo donde se
recrea, practicamente la vida es-
tamental durante el siglo XI, para
ello, “el visitante pasa a un castillo
vivo, donde aprecia las escenas
comunes y cotidianas de aquella
época, con todos sus personajes y
costumbres.” No se parte de cero,
sino que “ayuda mucho tener un
castillo como el de Consuegra, tan
bien restaurado, que ayuda a sen-
tir la vida de aquella época”. Se
completa con mercados, juglares,
conciertos de musica antigua y
hasta una ceremonia fnebre con
respeto a los textos de castellano
antiguo y latin.

Pasaporte, en definitiva, hacia
la plena Edad Media, en el interior
de la Peninsula, donde La Mancha
adoptaba el papel de zona de fron-
tera, siempre peligrosa y no nece-
sariamente pacifica.
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Libro de cantos en la liturgia Detalle de un tambor almordvide
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VINO E HISTORIA: VIAJE AL SIGLO X

La gastronomia como cita
historica
La aventura hacia el Medievo comienza también en
el paladar. Se ha cumplido la V Edicion de las Jornadas
de Tapas Medievales, donde se ha pretendido “cubrir
la tradicion culinaria y manchega, pero acercandonos
desde un punto de vista medieval, utilizando ciertos
ingredientes que convivian Gnicamente en ese perio-
do. No se puede usar el tomate, la patata, el pimiento
aportados a la gastronomia europea con el Descu-
brimiento de América”. Es uno de los requisitos que
obliga a agudizar el ingenio en la cocinay que se le
ha exigido a los ocho Hosteleros participantes, como j
explica Alicia Moreno, edil consaburense, responsa- % . »
ble del 4rea de Turismo. i : T
Se valora por medio del jurado popular, con el
voto del propio consumidor, que puntta su elabora-
cion ademas de la presentacion. Unos criterios que
se complementan con la mirada jurado profesional
compuesto por el jefe de Cocina del Parador Na-
cional de Toledo, la Escuela de hosteleria de Tole- —
do, prensa especializada.
Tapas Medievales que juegan con los sabores de am-
bas culturas, pero que, obviamente, se consumen des-  Una creatividad que luego se comparte ya que la
de el placer y deleite que suponen su maridaje con los  tapa ganadora se convierte en la imagen ganadora de
vinos de la DO La Mancha, una buena “tapa, siempre  Consuegra, representando a este municipio toledano,
tiene que ir acompafiada de un buen caldo, y. en ese  en la Red Ciudades y Villas Medievales de toda Espafia,
seﬁfjdo, los-mejores estan en nuestra region”, argu:  en su faceta de restauracion. 5
menta la responsable de turismo en Consuegra. %‘} . ]
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LAGAR DE MUROS

El Lagar de Muros, lugar de
suerios y recuerdos

Conocemos de cerca un espacio, hoy recuperado para celebraciones y
cualquier tipo de evento social, que respeta los origenes viticultores
de una antigua bodega de Villanueva de Alcardete, en Toledo.

| Lagar, de cuyo no nombre
Si quieren acordarse... So-
bre todo aquellos que bus-
can recuperar la esencia de
una vieja Bodega tradicional. ‘El

lagar de Muros’ es, posiblemente,
uno de los pocos espacios de la
Mancha toledana que mantiene el
semblante de antafio, la estructura
y las facciones de un rostro, el de

Fachada exterior
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la viticultura mas pura, intrinseca
y tradicional que no envejece, mas
bien, refleja su atractivo encaneci-
do que solo maceran los afios para
unos pocos escogidos.




LAGAR DE MUROS

Patio Interior

Una bodega nacida en el “desastre del 98”

En un siglo XIX que fue testigo
de una lenta, paulatina e inevitable
involucion econémica en Espania,
cuando su hegemonia agonizaba
en el exterior, y la Corona se des-

angraba en la perdida de sus do-
minios transoceanicos, como aquel
duro golpe animico que supuso la
Guerra de Cuba, La Mancha, enton-
ces, al galope de la inestable cen-

Maquinaria antigua de bodega
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turia decimonénica, experimenta
su mas profunda catarsis de inver-
sion agraria. Las transformaciones
y sus repercusiones para la geo-
grafia manchega de este periodo
solamente pueden ser comparadas
alas acaecidas a finales de la Edad
Media, con la Mesta y el desarrollo
de la ganaderia ovina para Castilla.
Si hay que buscar protagonistas de
ese cambio, podriamos achacarlo
a las consecuencias de la anterior
Desamortizacion de Mendizabal.
Aunque, sin duda, en las raices del
progreso y la definitiva metamorfo-
sis hacia una industria vinicola en
La Mancha esta el ferrocarril; con
el parlamentario y senador vitali-
cio, Francisco Martinez de la Riva,
mas conocido popularmente como
el Marqués de Mudela, el paisaje
de cereal terminaria de bascular
hacia la vid, convirtiendo a los vi-
fiedos manchegos en la zona de
mayor extension en hectareas de
vifiedo.



En este contexto, justamente
en 1898, nace Lagar de Muros,
como bodega, de manos del pro-
pio sobrino del Marqués de Mu-
dela, José Martinez de la Riva. Su
primer nombre seria San Jorge,
en honor al propio patrén de Vi-
llanueva de Alcardete (Toledo).
Seria, curiosamente, en otra fe-

Detalles del patio, en Lagar de muros

cha fatidica, en 1929, cuando la
bodega adopte un rumbo familiar
y cercano, siendo comprada por
Emilio Muro, empresario de vi-
nos y alcoholes, y comerciante
de referencia para el municipio
toledano. Tras el bache de la Gue-
rra Civil, la bodega reinicia su an-
dadura con la vendimia de 1939,

Sala de catas
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LAGAR DE MUROS

al frente de la cual se sitla una
mujer, Teresa Muro, hija y segun-
da generacion. Mas tarde, ya en
1954, la tercera generacion con-
vierte al espacio en vivienda fa-
miliar, propiamente, aunque man-
tiene la bodega, cuyas tinajas de
barro, seguiran siendo testigos de
afiada, afiada hasta 1989.




LAGAR DE MUROS

Inscripcion latina que menciona la rehabilitacién de la bodega

Recuperada por los biznietos

‘Filii faciendum curaverunt’. Es la
inscripcion latina que reza en el pa-
vimento para significar el homenaje
que han querido marcar, los biznie-
tos a sus ascendientes. Sera con la
Cuarta Generacion, en el afio 2009,
cuando se decide recuperar del ol-
vido a la vieja Bodega para otras fi-
nalidades, con el nombre de ‘El La-
gar de Muros’. El entorno y toda su
distribucién interna mantienen las
estructuras de una vieja bodega, de
tal manera, que el visitante, cuando

C
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deambula por sus estancias, entre
sus tinajas, acaricia el recuerdo de
la tradicion vinicola. Una sensacion
que resulta la apropiada para even-
tos, veladas y encuentros gastro-
némicos especiales. Se ha salvado
del paso de los afios a toda la bo-
dega, cuidando especial énfasis en
la recuperacion de la arquitectura
tradicional de una bodega manche-
ga. Hoy, sus tejados con cubiertas
de madera, sus tinajas de cemento,
junto aquellas otras, panzudas de

barro, que adhieren a la atmosfera
el recuerdo, homenaje y nostalgia a
los ancestros de nuestra viticultu-
ra manchega. Con permiso de los
versos “robados” en el libro de fir-
mas de ‘El lagar de Muros’: “Haced
lo que El os diga...esas fueron las
palabras que precedieron al mila-
gro de convertir el agua en vino.
Con tinajas como éstas de barro. ..
la Fe en el vino...recupera toda su
plena Esperanza. Es el sabor afigjo
de nuestra tradiciones...”



VINO Y TEATRO: FESTIVAL DE ALMAGRO

L.os vinos de la DO La Mancha

:

a escena

LAMANCHA

Vinos con
Denominacion de Origen

LAM ANCH
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Carlos Corona, responsable de la obra ‘La prueba de las promesas’

atrimonio de conversacion,
cultura, debate y de agra-
dable velada nocturna. Asi
resultd el maridaje de vino
y teatro realizado en la pasada edi-
cion del Festival de Teatro Clasico de
Almagro, en Ciudad Real. Un vera-
no mas, el Consejo Regulador quiso
arropar el mundo de la escena cla-

sica con el mecenazgo de una de las
obras mas esperadas en el cartel del
Festival: La prueba de las promesas,
de la Comparia Nacional de Teatro
de México. Tras finalizar la primera
funcion, el 21 julio, y entre bamba-
linas de la Universidad Renacentista
de Almagro, tanto los propios actores
de la compafia, como algunos invita-

dos del mundo de la cultura del pais
mexicano, la direccion del Festival y
aficionados al mundo del vino y teatro
en general, tuvieron la oportunidad
de intercambiar impresiones sobre la
obra mientras degustaron vinos de la
Denominacion de Origen La Mancha,
dentro de un ambiente distendido
que se prolongd de madrugada.

Catering preparado para fiesta estreno de la obra
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Aficionados al teatro y vino



VINO Y TEATRO: FESTIVAL DE ALMAGRO

Natalia Menendez, Directora del festival
junto a responsables compariia nacional teatro México

[LAMANCHA

Vinos con
Denominacién de Origen

actores de la obra ‘La prueba de las promesas’

Desde México a La Mancha

La Antigua Universidad Renacen-
tista fue el escenario elegido para
el estreno del texto de Juan Ruiz de
Alarcon y Mendoza en Almagro. Un
guion clasico puesto en escena por
la compaiiia azteca que demostro la
fuerza y pasion con la que la dra-
maturgia americana asume el teatro
del siglo de Oro. Precisamente, el
Consejo Regulador tuvo oportunidad
de hablar relajadamente sobre vino
y teatro con el director mexicano de
la CNT, Carlos Corona:
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Consejo Abierto: ¢Asistimos al
estreno de La prueba de las pro-
mesas por parte de la Compaiiia
Nacional?

Carlos Corona: No, mas bien se
trata de nuestra primera gira inter-
nacional que coincide con la llega-
da al Festival de Almagro y estamos
muy contentos con ello.

Consejo Abierto: ¢Como ha sido
la acogida del publico?

Carlos Corona: Preciosa; la gen-
te ha reaccionado estupendamente
bien, creo que fue un aplauso muy

bonito y eso demuestra que el es-
pectador de Almagro es una gente
muy acostumbrada al verso en otro
acento, y creo que esa barrera la
hemos logrado pasar; la gente se lo
ha pasado bien...la propuesta de la
obra, el final alternativo que hemos
planteado, ha sido una de las cosas
mas celebradas y comentadas y
eso me deja muy satisfecho.

Consejo Abierto: En la prueba de
las promesas, se tocan temas que
recurren a los grandes temas del
clasico, como el “enamoramiento”
o la “verdad”

Carlos Corona: Todas las obras
tratan sobre el amor, sobre la muer-
te y ésta ademas es una obra que
toca la ilusion como instrumento
para revelar la verdad...porque
la verdad en la vida cotidiana no
se conoce, porque todos andamos
con mascaras, pero cuando nos
ponemos en un escenario surge la
verdad...ese es el gran tema de la
obra, creo yo.

Consejo Abierto: ¢Es la primera
vez que acudes a La Mancha?

Carlos Corona: Si, aqui a La Man-
cha si. Habia tenido la oportunidad
magnifica de estar trabajando en el
Pais Vasco y Pamplona, pero ahora
estoy en La Mancha y estoy verda-
deramente encantado.

Consejo Abierto: Veo que tienes
una copa de vino de la DO La Man-
cha en la mano, ;qué te parecen
Sus vinos?

Carlos Corona: Debo admitir que
soy un fanatico del vino espafiol en
general, y en México es lo que mas
bebo, y por cierto este vino man-
chego, en particular, es “peligroso”,
porque manana tengo funcion...
(risas)

Consejo Abierto: ¢Entra “peli-
grosamente” bien?

Jajaja, desde luego, pero la no-
che es muy larga todavia...no en
serio, este tinto de La Mancha es
un vino delicioso.



VINO Y LITERATURA

“Con la poesia, te sientes llamado, y
como en el amor, nadie lo elige”

“Si me convirtiera en ‘vino’, seria un vino joven”. La
metafora no es casual, ni gratuita cuando la escuchamos
de José Corredor Mateos. Basta con degustar, a trago
largo y sosegado, la conversacion con este poeta alcaza-
refio, emigrado en su infancia a Barcelona, donde reside
actualmente, para apreciar la vitalidad desbordante, de
este manchego, Premio Nacional de Poesia en 2005, y
referente del verso espafiol desde mediados de siglo XX.
Apasionado del Arte, su obra es también prolifica en la
faceta critica, donde ha escrito mas de cincuenta obras.
Con amigos como el pintor catalan Mird, o poetas del 27
como Alberti y Gerardo Diego, su trayectoria artistica ha

madurado pausada, lenta hasta fijar su identidad litera-
ria en el armazon de la “poesia desnuda”, sencilla como
la “tranquilidad, el caracter y el paisaje” que a menudo
echa de menos de La Mancha. Por eso, cuando puede,
sobretodo en Ferias, acude a recuperar su origen en su
Alcazar de San Juan natal.

Hijo de magquinista ferroviario, con innegable matiz al-
cazarefio, Corredor Mateos tuvo que hacer las maletas
muy joven, a los siete afios. Vivio la convulsa Guerra Givil
en Cataluiia. Un periodo que no apago su inquietud: “he
hecho de todo, desde critica de arte, teatro, disefio indus-
trial, estudie Derecho y hasta me dedique al atletismo”.
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VINO Y LITERATURA

¢Cuando tuvo la sensacion de
que la poesia seria su vida?

A partir del de 1944, cuando es-
cribi mi primer poema y me di cuen-
ta que era algo mas que un simple
gjercicio. Luego ya después, en ve-
rano, vivia en una casa de campo,
y como tenia las tardes mas libres.
Hice algo de teatro y
a partir de los sesenta
escribi sobre Arte. Pero
simplemente, puedo
decir, qué me he dedi-
cado a hacer lo que me
ha gustado.

Aquellos que escri-
ben, afirman que es
algo mas, una nece-
sidad intrinseca, una
necesidad expresiva.
¢Con la poesia, se
acentia mas?

Si, pero la poesia se
hace cuando sale, no
hay que forzarla. Re-
cuerdo en los afio 50,
que cuando iba a Ma-
drid acudia al café Gi-
jon; alli las tertulias de
sobremesa las presidia
Gerardo Diego. Habia
personas que abando-
naban la tertulia para
irse a escribir poemas.
Es algo que no entendi.
No puedes ponerte a escribir poesia.
La poesia sale cuando le da la gana.

¢Es como un beso? Espontaneo
(Risas) Es como dice Machado
“nadie elige a suamor”. En la poesia
te sientes llamado, como en el amor.
El poema te sale resumiendo todas
vivencias, algo que no se elige.

Ante los tiempos tan dificiles, ¢la
poesia puede ser un buen antido-
to, un remedio?

La poesia parece que no tenga
efectos practicos; y en principio

e
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no los tiene. Pero las obras de arte,
como la literatura nos presentan al
ser humano igual a lo largo de la
Historia. Siente la misma pasion;
quiere amar y ser amado; tiene
miedo a la muerte y desconoci-
miento absoluto, como el hombre
primitivo.

De ahi, la necesidad de acudir
a nuestros clasicos, tanto en li-
teratura como en Historia con la
cultura clasica para ver que el
ser humano es complejo pero a
la vez tan semejante a lo largo de
las civilizaciones

Claro, porque en el fondo es el
mismo. Cambia la Historia y la épo-
ca en los niveles exteriores; pero
en lo mas profundo es el mismo
ser humano. Por eso, la vanguar-
dia ahora en el Arte esta agotada,
no tiene directrices. Por eso, para
el caso del poeta, su obra no tiene

que hablar intencionadamente de
su tiempo; tiene que sobrepasar su
contexto, porque si no, no importara
a nadie.

Pregunta cliché: el poeta, ¢nace
o se hace?

Nace pero se hace. Como el at-
leta, que es bueno y
tiene cualidades, si
no entrena pierde.
Ahora, vivir en un
pueblo o una ciudad
pequefia es distinto a
como era antes. Aho-
ra hay una informa-
cion, una manera de
viajar que te cambia
todo. Antes, los artis-
tas tenian que ir a Pa-
ris, después a Nueva
York. Ahora, desde tu
casa lo tienes todo.

¢Qué poetas han
dejado marca en
Corredor Mateos?

Juan Ramoén Jimé-
nez desde el princi-
pio, aunque también
otra poesia espafiola
con los cinco gran-
des, Gongora, Fray
Luis de Leon, Que-
vedo, San Juan de
la Cruz, Garcilaso,
después Bécquer y Machado. De la
poesia extranjera Valery, de Fran-
cia, 0 americanos como Elliot y Wi-
lliams. Sin olvidarme de Pessoa y
Angel Crespo, mi buen amigo poeta
manchego.

Entrando ya en tu obra, El Don de
la Ignorancia ¢fue la consagra-
cion definitiva? ¢{Una especie de
catarsis? ¢le dieron ademas el
Premio Nacional de Poesia 2005?

No me habian encontrado a mi
mismo salvo en algin poema con-
creto, soy de maduracion lenta, y



no lo hice hasta que publiqué Y tu
poema empieza’ en 1987 y des-
pués vino ‘Jardin de Arena’ ya en
el 94. Ya cuando viene el ‘Don de la
Ignorancia’ en 2004 lo saco con la
editorial Tusquets, una de las mejo-
res editoriales de Espana. El Premio
Nacional y el reconocimiento que
supone llega tarde y esas cosas...
pero ha sucedido porque no suelo
acudir a Madrid desde Barcelo-
na para estar detras de la gente,
no me gusta. Aunque yo creo que
‘Carta a Li Po’ de 1975 es el que
verdaderamente marca un antes y
un después. Un libro que empieza
pero no tiene todavia la madurez de
‘Y t0 poema empieza’, que para mi
si que consagra mi madurez.

Ya con Un Pez que va por el jar-
din (2007), consigue el premio de
Literatura, ciudad de Barcelona
éen qué difiere de la obra ante-
rior?

Hay una diferencia, como el proxi-
mo que saldra en abril, son poemas
mas cortos. En ‘Un pez que va por el
jardin” hay muchos poemas inspira-
do en el Monasterio de Monserrat

donde tengo mucha relacion, soy
asesor del Museo de Arte y estuve
cuatro dias viviendo con los mon-
jes. No es que sea por religion. No
soy exactamente catdlico, yo creo
pero no sé en qué...entonces por
eso muchos de estos libros estan
escritos en Monserrat. EI poema
dedicado al pez lo escribi viendo
los estanques que alli habia, donde
tenia la sensacion de que te unes a
todo, a los peces, a los pajaros...
fundido con todo.
Has comentado que en abril sal-
dra precisamente un nuevo libro

Si, en abril saldra uno nuevo, que
no tiene titulo todavia. Los titulos
son muy dificiles, si no lo aciertas a
la primera, luego es terrible.
Has mencionado antes a Carta
Li Po (1975), un libro cuyos ver-
sos demuestran un buen conoci-
miento de la cultura oriental, una
region donde los vinos manche-
gos se abren paso

Yo empecé por la India, pero des-
pués del interés por el hinduismo
pase al budismo, que me parecia
menos barroco. El budismo Zen es
duro, como la poesia que me gusta,
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desnuda. Ademas, por ejemplo, mi
habito de comida es natural, como
una inclinacion a lo esencial. Me in-
teresa el budismo por dos razones:
una fundamental porque me da una
vision del mundo en un sentido pro-
fundo pero también porque su poe-
sia es asi.

De igual manera que hay pala-
bras, versos y poemas que con-
densan un instante, ;Con qué
vino marida su poesia?

Yo elegiria un vino sencillo, no me
gustan las cosas sofisticadas. Soy
un consumidor de fin de semana,
un poco los domingos. Aunque no
entiendo, es mi hijo el que sabe de
vinos, si que puedo decir que cuan-
do un vino es bueno y se prueba,
es algo maravilloso. Creo ademas la
importancia que tiene el vino con la
similitud con la sangre; si la Iglesia
tomo el vino como simbolo de la
sangre, fue por algo.

Si José Corredor Mateos fuera
vino, ¢ qué vino seria?

Seria un vino joven, que son los
que mas me gustan.



MUSICA Y VINO

a cita fue el pasado 6 de julio
en la Caseta de los Jardini-
llos. Las altas temperaturas
no fueron dbice para que un
nutrido publico, de ‘mayoritaria-
mente joven’, se acercara hasta
este conocido espacio del recinto
ferial albacetefio. Desde las pri-
meras horas de la tarde, diferentes

grupos y Dj's amenizaron la jornada
en un ambiente festivo y completa-
mente distendido, propio de lo mas
populares festivales de musica del
panorama independiente espariol.
El momento de mayor expecta-
cion arrancaba a partir de las diez
de la noche, cuando el grupo mas
esperado, Love of Lesbian, hizo

sonar los primeros acordes de las
canciones de su séptimo album, ‘La
noche eterna, los dias no vividos’.
Los catalanes deleitaron durante
mas de horas con temas inspirados
en la noche, melodias melancdlicas,
bien trazadas en el registro de voz,
inconfundible y rasgada del cantan-
te, Santi Balmes.

El blanco airén se convirtié en compariia idénea contra el mercuriobian’, degustando vinos DO La Mancha
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Oriol y Juli, componentes de ‘Love of Lesbian’, degustando vinos DO La Mancha

El blanco airén cautiva el paladar de

| joven grupo, nacido en Sant
Viceng dels Horts, Barcelona,
también demostro su interés
por el vino y la gastronomia.
Fue el bateria, Oriol Bonet, respon-
sable de redes sociales y comuni-
cacion externa, el componente de
Love of Lesbian mas interesado en
conocer el vino manchego: “nos
gusta la buena mesa y, en ocasio-

Love of Lesbian

nes, incluso, elegimos nuestras
actuaciones segun la gastronomia
del sitio al que vayamos a tocar”,
nos matizaba Bonet. El también
responsable de programacion, ala-
b6 el vino de la DO La Mancha, es-
pecialmente el blanco que degusto,
junto al guitarra, Juli Saldarriaga,
para quienes resulté toda una grata
sorpresa el equilibrio en boca y la
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frescura de la uva airén manche-
ga: “Me gusta poder combinar los
caldos con cada plato, y éste es un
vino que maridaria perfectamente
con un arroz”, nos comentaba en-
tusiasmado el bateria de ‘Love of
Lesbian’.

Buena acogida, en definitiva, para
los vinos jovenes que fue secunda-
da también por un publico joven.

o)



MUSICA Y VINO

Bodegas Centro Espariolas
revive una noche de notas
musicales y nostalgia

Un festival que congregé a bandas de miusica de Tomelloso y
Membrilla en los Jardines de la popular bodega manchega.

onocidas partituras como

algunos pasodobles Fina

Blasco, de Rafael Talens,

0 Saoret de Xufa, de José
Rafael Pascual Vilaplana, junto con
piezas de rubrica mas moderna,
como Sendes y The Legend of Ma-
racaibo, en la batuta del compositor
José Alberto Pina (invitado, ademas
entre los asistentes del publico),
Miguel Angel Valentin, Director gerente de fuero~n el IBCO de_ ’una Vellada QU8,  Musicos de la Banda invitada
Centro Espariolas brinda antes del concierto UM @N0 MAs, volvio a deleitar a [as  desde Membrilla, Ciudad Real
mas de 700 personas congregadas
en los Jardines de Bodegas Centro
Espariolas.

Un Concierto, que ha congrega-
do a amigos y personas afines a la
“gran familia Allozo” y que en su
edicion estival, ha vuelto a dejar
constancia de la buena sintonia en-
tre la musica y el mundo del vino, a
través de la interpretacion, ademas,
fina y acertada de la Asociacion

Asociacién Musical Maestro Emilio Castro, Musical Maestro Emilio Castro, de
de Membrilla, Ciudad Real

Membrilla, Ciudad Real, y la banda
anfitriona, Unién Musical, Ciudad de
Tomelloso, dirigida por Felipe Vicen-
te Manresa.

En definitiva, una noche mecida
en la buena compaiiia musical, pro-
picia para el dialogo y el ambiente
relajado, en la que, por supuesto, se

terminaron degustando algunos de
los vinos mas representativos de la N
Wad 2 S W conocida marca Allozo. A 4

Numeroso publico asistente al festival de musica Detalle de los jardines, Bodegas Centro Espariolas
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MUSICA Y VINO

“En Castilla La Mancha hay una
gran variedad de vinos de auténtica
calidad y de gran categoria’

Misico, compositor, artistay, ante todo, manchego. Nacido en Campo
de Criptana, Luis Cobos canta en esta entrevista las bondades de su

tierra y de sus vinos.

Usted nacié en Campo de Cripta-
na, ;qué recuerda de su in-
fancia?
Mi infancia ha sido feliz
y con mucha actividad.
Desde los cinco afos com-
binaba los estudios de la
escuela con la musica. To-
caba en la Banda Filarmo-
nica Beethoven con nueve
anos, y ya se puede ima-
ginar lo que eso supone,
ademas de jugar con mis
amigos y estudiar en casa
las dos cosas.

é ¢Qué sonidos le evoca?
S Sonidos de musica,
de vende-
do -

Patricia Magafia

res ambulantes, de las tombolas
que itineraban por el pueblo, de la
feria y de los pajaros en la higuera
de la Academia donde estudiaba-
mos y ensayabamos los musicos.

¢Sigue yendo a su pueblo con
frecuencia?

No con la frecuencia que quisiera,
pero procuro ir cuando me es po-
sible.

¢Levanta expectacion?

Durante afios me han perseguido,
sin peligro ni agobio, para pedirme
autografos, invitarme a diversos
actos, reuniones y comidas, al mar-
gen de la expectacion que despierto
cuando hago conciertos 0 activida-
des artisticas.

La expectacion va disminuyendo
cuando te consideran de los suyos.
Ya vuelvo, poco a poco, a ser de los
Suyos.

¢Mantiene alli familia, amigos

y conocidos?
Si, claro. Mucha familia, mu-
chos y buenos amigos y mu-
chos conocidos. Criptana es
un pueblo muy acogedor,
también para los que so-

mos de alli.

ke 2012 - CONSEJOABIERTO



MUSICA Y VINO

Luis Cobos dirige a la Orquesta Sinfonica de Pekin - Junio de 2012 Pekin - China

¢De donde le viene su pasion por
la musica?

La heredé de mi padre, de mis her-
manos y de toda la gente que me
rodeaba cuando era nifio. En Campo
de Criptana la pasion por la masica
se transmite por el aire.

Ha dicho que ingresé en la Filar-
monica Beethoven, la orquesta de
Campo de Criptana, cuando con-
taba con nueve aiios pero siempre

@

CONSEJOABIERTO - Octubre 2012

ha estado vinculado con ella, ;qué
significa para usted esta banda?

Fue mi punto de partida, mi refe-
rencia como crisol de talentos y
virtuosos. Fue el banco de pruebas
donde pude experimentar el placer
de tocar, de sentir la musica como
algo interno y natural, no impos-
tado. Ellos, mis companeros de la
banda, me ensefiaron a conservary
alimentar la vocacion por la musica
y a tratar todos los géneros musica-

les con el mismo respeto.

Aprendi a respetar a los que se
esfuerzan y sacan tiempo de don-
de pueden para tocar bien por el
placer y la responsabilidad de lo
bien hecho.

Después converti la vocacion en pro-
fesion y trato de no perderla.

¢Qué significa para usted ser
manchego? ;Qué armonia tiene
La Mancha? ;Y qué melodia?




La Mancha, como un gran mar so-
lido que es, emite energia, electri-
cidad y sonidos, muchos sonidos.
También los emiten los doce vien-
tos que se pasean por el albaicin ,
por la sierra de los molinos y por el
cerro de la paz.

Si prestan atencion por la noche, en
la sierra, cuando los doce vientos
descansan, pueden escuchar los
sonidos de las caracolas fosiles, de
los miles de animales que, estoy
seguro, han poblado ese mar que

ha sido la mancha.

La armonia se establece entre los
doce vientos, como existe entre los
doce semitonos de la escala musi-
cal, cuando se ponen de acuerdo
y forman un acorde, que significa
acuerdo.

La melodia la ofrecen los propios
vientos cuando atraviesan cada uno
de los orificios 0 ventanucos que
tienen los molinos, que son doce,
también y vibran al paso del viento.

¢Qué destacaria de la cocina
manchega?

Muchas cosas. Las migas de pas-
tor, las gachas y, ahora, las mil ma-
neras de cocinar la caza, las hortali-
zas y demas elementos de la tierra.

¢Cual es su plato favorito?

Las gachas tradicionales. Son ex-
quisitas. Ahora las hay de mariscos
y mas variedades pero a mi me
gustan las de siempre.

¢Qué destacaria de los vinos de
La Mancha?

La Mancha se ha desarrollado en el
procesado y embotellado del vino.
Hay muchas espléndidas bode-
gas que producen vinos increibles.
Campo de Criptana sobresale por
sus vinos y con mucha razon, pero
en Castilla La Mancha hay una gran
variedad de vinos de auténtica cali-
dad y de gran categoria.

¢Cuando es el mejor momento
para beber un buen vino? ;Algu-
na vez ha bebido un vino escu-
chando su musica? ¢Y compo-
niéndola?

Hay muchos momentos para beber
un buen vino. Yo no soy bebedor fijo.
Bebo en las comidas, en los cocte-
les, presentaciones o aperitivos que
se ofrecen por diversas causas.

Me consta que hay muchos compo-
sitores que beben cuando compo-
nen. Saborear un buen vino es un
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auténtico placer. Ademas es muy
saludable.

¢Qué pieza le tocaria a Don Qui-
jote? ¢ Por qué?

Corre, corre, caballito. Porque a un
trotamundos le hace falta correr
para poder tener muchas cosas que
contar y porque su historia es tan
genial y divertida que hay que bus-
carle la ligereza y la broma de un
tema como ese.

¢Y a Sancho Panza?
Arre borriquito, arre burro, arre.

Es presidente de la entidad de
gestion de Artistas Intérpretes y
Ejecutantes (AIE) y de la Acade-
mia Latina de la Grabacion, ;nos
podria hablar brevemente de los
fines de ambas entidades?

La sociedad de artistas, AIE que
presido es una entidad de gestion,
democratica, encaminada a la pro-
teccion y administracion de los de-
rechos de propiedad intelectual de
los artistas intérpretes o ejecutan-
tes. Su objetivo primordial es recau-
dar y distribuir los derechos de los
artistas, sobre los pilares de la
honestidad, transparencia, eficacia
y COMpPromiso.

La Academia Latina de la grabacion
€S una organizacion internacional
que tiene como mision ser el punto
de encuentro entre todos los latinos
del mundo, que son muchos y muy
buenos. Y no sdlo los artistas, sino
también los autores, compositores,
productores, ingenieros y todos los
que tienen que ver con el mundo de
la grabacion.

Ser presidente es un orgullo y una
gran responsabilidad que llevo con
la mejor de las sonrisas y con toda
la dignidad que me es posible.

¢(Cuales son sus proyectos

futuros?
Existir y cumplir mis compromisos.

D



NOTICIAS

Exito de participacion en el
VI torneo de golf “El hidalgo”, celebrado

en las Ferias de Alcdazar de San Juan

Celebrado, como es ya habitual,
con motivo de las ferias de Alca-
zar de San Juan, tuvo como esce-
nario el campo de golf “el reino
de Ciudad Real. En esta ocasion,
la afluencia, con 72 participacio-

”»

nes supuso una cifra record en
numero de inscripciones para un
torneo que alcanzd su sexta edi-
cion, celebrandose en la jornada
doble del fin de semana, 1y 2 de
septiembre.

Los participantes llegados desde
diferentes puntos de la geografia
espafola contaron con un obsequio,
vino tinto joven manchego, como
recuerdo y colaboracion de la De-
nominacion de Origen la Mancha.

Torneo de golf, El Hidalgo

Bodegas Naranjo y 1a UCLM firman un convenio
de investigacion para la mejora de lavidy el vino

A través de la Escuela de Inge-
nieros Técnicos Agricolas de Ciudad
Real, la bodega de Carrion de Ca-
latrava, también de Ciudad Real, se
compromete a estudiar la influencia
de las micorrizas en la planta de la
vid. Dichas micorrizas son unos hon-
gos que aparecen de manera natural
en los suelos, y que encuentran aso-
ciacion bioldgica con los seres vivos
de otras plantas. El proyecto, segun
se ha explicado desde la UCLM, tra-
taria de analizar la interaccion de
propia vid en un proceso de micorri-
zacion con la vina.

CONSEJOABIERTO - Octubre 2012

Supone la colaboracion continua-
da por parte de ambos organismos,
sosteniendo el interés de bodegas
familiares como bodegas Naranjo por
el mantenimientodelal + D de caraa
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la mejora productiva de la propia vid,
demostrando en definitiva, que la ela-
boracion de vinos en la apuesta por la
calidad comienza en la preocupacion
por el tratamiento de la uva.

Firman el convenio, el profesor de la UCLM, doctor Amoros y
Francisco Murioz de la Cuerva



NOTICIAS

Los vinos manchegos,
referencia de paladares en Alemania

La cooperativa tomellosera
consigue la medalla de Oro en el
prestigioso Concurso Internacio-
nal Berliner Wein Trophy 2012. Lo
ha hecho con el tinto Finca Cerra-
da Reserva, el vino de referencia
para las exportaciones hacia el
pais teuton. Un premio que co-

rrobora la buena recepcion de la
que gozan los vinos manchego en
Alemania, donde para Vinicola de
Tomelloso, la apuesta comercial
esta gozando de mayores niveles
de consolidacion, junto a Inglate-
rra y también China.

Sendo reconocimiento lo ha ob-

tenido también la bodega Romero
de Avila Salcedo de La Solana, en
la provincia de Ciudad Real. El vino
Portento Roble y Portento Crianza
se han hecho también con una me-
dalla de oro y plata, respectivamen-
te en el certamen internacional de
vinos, Ciudad de Berlin.

Globalcajay 1a UCLM
presentan un estudio conjunto para reforzar las
estrategias en el sector del vino y aceite.

Representantes de Globalcaja y la Universidad regional

Firmado entre la Fundacion Caja
Rural de Albacete, Globalcaja y la
Facultad de Ciencias Economicas y
Empresariales albacetefia, el acuer-
do pretende analizar los mercados
del sector para optimizar las técni-
cas de comercializacion, “solventan-
do problemas que padecen y sentar
las bases para un futuro plan que las
dinamice y haga mas competitivas,
incidiendo de forma especial en la
necesidad de acceder a mercados
internacionales.”, como ha informa-
do en nota de prensa, la propia insti-
tucion universitaria.

Segun afirma el propio director
del estudio, el decano de la Facul-
tad, Angel Tejada, el sector del vino
en Castilla La Mancha ha adolecido
de las mismas las taras de comer-
cializacion, ya que ““saben producir

y elaborar bien, técnicamente cuali-
ficados, pero que presentan impor-
tantes déficits en el conocimiento
del arte de la comercializacion, con
una infrautilizacion de sus fuerzas y
de sus posibilidades”.

Otro de los puntos que afecta di-
rectamente al mercado vinicola es
la saturacion real de oferta en su
consumo interior, lo que obliga a
los productores a diversificar sus
productos hacia el exterior, siendo
las exportaciones la verdadera tabla
de salvacion para muchas bodegas
manchegas. En este sentido, la com-
petencia es feroz ante la oferta de
vinos nacionales, por ello, a juicio de
Tejada, “no hay recursos suficientes
para conseguir una fidelizacion del
consumidor a estas marcas, por lo
tanto el sector se deberia de replan-
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tear una estrategia distinta”.

Por ello, el Presidente de la Fun-
dacion y Copresidente de Globalcaja,
Higinio Olivares, resalta la importan-
cia de apuntalar los cimientos co-
merciales del sector vitivinicola en
el futuro, ya que en Castilla La Man-
cha “tenemos calidad y precio y por
tanto somos competitivos, solo falta
echar a andar la comercializacion y
mentalizarnos para exportar, para
ello hemos hecho este estudio, para
hacer llegar nuestros productos alla
donde estan los consumidores”.

Las conclusiones se agrupan en
cuatro ejes: mentalizacion y profe-
sionalizacion; redimensionamiento
y competitividad; estrategias y ac-
ciones de marketing; y medidas de
acompafamiento.

)



En Nueva York, se 1o dan

El conocido sumiller nor-
teamericano Michael Green
(colaborador reciente de la ulti-
ma Road Show de presentacion
de los vinos DO La Mancha)
junto con Waldemar Albrecht,
experto en productos lacteos
y quesos de importacion, ce-
lebraron un seminario degus-
tacion para conjugar vino con
queso, uno de los matrimonios
mas avenidos de la cultura gas-
trondmica manchega. La cata,
que contd con la participacion
de vinos manchegos se ce-
lebrd en Murray’s Cheese, una
de las tiendas mas famosas de
queso de Nueva York.

NOTICIAS

Asi, al esquema tra-
dicional de cata para
los vinos se sumaron
criterios como la tex-
tura, los complemen-
tos o el contraste como
elementos a tener en
cuenta cuando se va-
lora en el paladar un
queso, eligiendo por su
sabor aquellos vinos
con mayor potencial
aromatico y acidez de
cara a un buen ma-
ridaje, como dice el
refranero popular, “el
vino con queso...sabe
a beso”.

Los vinos manchegos se

paladean en

El pasado 15 de agosto, el campus
del Culinary Institute of America’s
(CIA) del Hyde Park de Nueva York
fue testigo de una cata comentada,
donde los vinos manchegos volvieron
a dejar muy sabor de boca entre los
asistentes. El director de la cata fue
nuevamente Michael Green, sumiller
y buen conocedor de los habitos de
consumo norteamericano ademas
de ser una celebridad experta en
el sector. Su trabajo en los ultimos
meses esta resultando crucial vin-
culando sus labores de cata y divul-
gacion como embajador de los vinos
manchegos en Estados Unidos. La
cata se hizo durante la clase sobre
vinos del profesor Michael Weiss del
ClA. Primero los alumnos estuvieron
aprendiendo sobre denominaciones
y varietales espafiolas; mas Michael
Green, realizd la cata comentada
en la que se hablo sobre las DO asi
como sus caracteristicas principales.
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Las vinos participantes fueron: Espa-
nillo Airén 2011 (Coop. San Antonio
Abad, de Villacarias, Toledo); Tomi-
llar Sauvignon Blanc 2011 (Coop.
Virgen de las Vifas, de Tomelloso,
Ciudad Real); Artero Rose Tempra-
nillo 2011 (Bodegas Bienvenido Mu-
fioz, de Noblejas Toledo); Imperial
Toledo Tempranillo 2011 (Bodegas
Verduguez, Villanueva de Alcardete,
Toledo); Vega De Mara Temprani-
llo Roble 2011 (Bodegas Demara,
de La Solana, Ciudad Real); Besana
Real Crianza 2009 (Sat Coloman, de
Pedro Mufioz, Ciudad Real); Ojos del
Guadiana Gran Reserva 2004 (Coop.
El Progreso, de Villarrubia de los Ojos,
Ciudad Real); La Cruz Vega Syrah
2011 (Bodegas Bogarve, Madridejos,
Toledo); La Villa Real Reserva 2008
(Cooperativa La Remediadora de La
Roda, Albacete) y Viento Aliseo Ro-
ble 2010 (Dominio de Punctum, Las
Pedrofieras, Cuenca)
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NOTICIAS

La Asociacion de Sumilleres de

Nace 18. ASOCiaCién de Castilla La Mancha y amigos del

° Vino crece y crece, ahora Albacete
Sumllleres de Albacete es el punto donde se instaura una
sede provincial y una directiva for-
mada por Sumilleres, Endlogos vy
profesionales de la hosteleria que
pronto sumaran en sus filas a cual-
quier amigo del vino que guste de
asistir a eventos, cursos, concursos
que la Asociacion suele realizar.

La Asoc. de Sumilleres comenz0
su andadura en Daimiel, de manos
de Ramon Sanchez del Meson El
Bodegon de Daimiel (CR) y Adan
Israel del Restaurante Granero de
Quintanar de la Orden (Toledo) de
manos de Rafael Diaz Salazar y
junto a conocidos profesionales del
vino y la gastronomia Manchegos.

Adan Israel

Vino con aroma solidario

Como ya viene siendo una tradi-
cion, Caritas Albacete organizo su
conocida tdmbola de la feria. Uno
de los reclamos mas populares de
la Feria Albacetefia que promueve
la ONG con fines recaudatorios. Una
actividad que volvié a contar con el
respaldo solidario de la Denomina-
cion de Origen La Mancha, con la
donacion de varias lotes de cajas
de vino para la témbola. En total se
han confeccionado unos 641.000
boletos de los que 200.000 fueron
para premios directos, 12.000 de
los mismos, en botellas de vino.
Ademas, unos 100.00 boletos fue-
ron impresos con la propia imagen
del Consejo Regulador.

Desde Caritas, Antonio Plaza, una
de las personas responsables de la
tombola, agradecio el interés y el
apoyo mostrado por los vinos man-
chegos, “en un afo especialmente
dificil para muchas familias”, casti-
gadas por el paro y la crisis, rozan-
do el umbral de la pobreza”.
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NOTICIAS

El enoturismo como punto de partida conjunto

El Ayuntamiento de Alcdzar de San Juan y el Consejo Regulador firman un convenio
de colaboracién que potencia el turismo y la promocién en torno al vino

No solo la buena relacion entre
ambas instituciones y el hecho de
que Alcazar de San Juan es la ciudad
donde el Consejo Regulador tiene la
sede, sino también la circunstancia
de que el Primer Edil alcazarefio,
Diego Ortega, es el actual Presidente

de Acevin, Asociacion de Ciudades
Espafiolas del Vino, lo que ha moti-
vado un especial interés de mutua
colaboracion entre la DO La Man-
cha y el consistorio alcazarefo. Dos
organismos comprometidos en la
apuesta por el turismo como motor

econdmico de la zona, cuyas raices
se encuentran profundamente y tra-
dicionalmente ligadas a la viticultura,
como mencionaba el mismo alcalde:
“hablar de vino es hablar de cultura,
de turismo y de raices”.

La rubrica corrid a cargo del regi-
dor de Alcazar de San Juan, Diego
Ortega y el Presidente de la ICRDO,
Gregorio Martin Zarco, acompana-
dos de la concejala del ramo, Maria
Jesus Garcia Pelayo. Entre los pun-
tos de compromiso entre las partes,
el convenio busca para reforzar la
consolidacion en citas como Dia del
Enoturismo y una mayor apertura
de la sede del Consejo Regulador al
menos una vez al mes, o también la
colaboracion en la Cata popular del
Concurso ‘La Sonrisa del Quijote’;
todo ello con el objetivo de afianzar
la promocion de la cultura y el turis-
mo del vino.

La obra cultural del Consejo
Regulador, a disposicion del
Instituto Regional de 1a Mujer
de Castilla La Mancha

b AR
gk
«
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Desde el Instituto de la Mujer de
Castilla La Mancha se quiere Su-
brayar el papel femenino dentro del
ambito rural. Creara, para ello, una
feria regional destinada a la mujer
empresaria en el municipio toledano
de El Toboso. Anuncio realizado du-
rante la reunion mantenida con el
propio Consejo Regulador, por parte
de la directora del Instituto, Teresa
Novillo, el pasado 27 de agosto, en
la sede de la ICRDO ‘La Mancha'.
Uno de los puntos de mutuo acuerdo
fue la cesion temporal de algunas
obras de Pintura y Fotografia que,
en la actualidad pertenecen al fondo
patrimonial de la Denominacion de
Origen La Mancha.

Miguel Angel Valentin, Vicpte 3° del CRDO y
Teresa Novillo, Directora del Instituto de la Mujer
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ALIMENTACION

RECETAS DE LA BUENA MESA REGADAS CON INGENIO, E INSPIRADAS CON LA RAIZ DE UN VINO DO LA MANCHA

______Un buen aperitivo para empezar bien

Comenzar bien la comida es algo tan complejo como esencial - Un servidor recomendaria en este caso, depende la época del afio

La puesta en marcha del servicio en los Restaurantes se suele
llamar mise-en-place (misenplds), y aparte de la correcta
situacion de mesas, iluminacion, aclimatacion, ambientacion
de la sala, el camarero debe tener en cuenta las posibles
necesidades del cliente. Suele pasar que tiene sed, calor o
frio, hambre y entre otras cosas, quiere estar bien tratado y
atendido, ahi se ven los profesionales.

Los Restoranes que se preocupan de complacer al cliente, lejos
de limitarse a servir, atienden, y como esto de la Hosteleria es
cuestion de detalles, el tomar nota y servir rapidamente un
aperitivo abrebocas, ldgicamente acompafiado de una sabia
recomendacion en cuanto a vino, claro.

El orden de los factores, en la Gastronomia es fundamental,
asi que el Chef Rubén de El Bodegdn sabe cdmo hacer las
delicias del comensal, un aperitivo como el de la foto es
algo que satisface al mas pintado, la paleta de gelatina de
colmenillas, el foie con crujiente, y la ceramica con crema
de queso y gel de pimientos hace que cualquiera se relama
de gusto, y si su hermano el Sumiller Ramén recomienda un
buen vino de la Denominacion de Origen La Mancha esto
debe ser una maravilla, seguro.

o0 un Espumoso extra brut a partir de Macabeo y Airén si hace calor,
o0 un tinto Tradicional a partir de Cencibel en épocas mas frescas.
La texturas cremosas predominan en el abrebocas, y el espumoso
acompaniara y limpiara el paladar y el tinto, estabilizado en tinaja,
redondeara la frescura del vino joven y lo hara mas carnoso, sin
la tanicidad de una crianza en barrica y todo lo agradable de un
Tempranillo maduro, como los de La Mancha.
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Adan Israel

Las verduras y los encurtidos acompanan magistralmente a la Caballa

Ahora le toca a los vinos de la Denominacion de Origen La Mancha, que habitualmente riegan las delicias del Restaurante

Ars Natura de Cuenca, como es el caso.
Seleccionada la carne de la Caballa, el toque justo de
coccion a las verduras y unos finos encurtidos en la
proporcion que manda el buen gusto, ahora que Jesus
Segura lo tiene claro, va un seguro servidor vuestro y
empieza la cabala enoldgica, y mis apuestas:
En primer lugar creo que un vino blanco de la aromatica
variedad Sauvignon blanc mejor si fermentado en barrica
puede acompanar y favorecer a este manjar, pero a los
incondicionales del tinto, otra:
Un Merlot Tradicional, estabilizado en tinaja, con el
poderio (especialmente esta Gltima afiada) de una casta
de uvas muy noble, muy floral y con unas cualidades que
van de perlas con este plato.
La estrella de la mesa seria, a mi parecer, un eSpumoso
con larga crianza, como los que se hacen en Villanueva
de Alcardete y con no menos de treinta y seis meses
de crianza sobre lias, ahi puede haber sorpresa y
satisfaccion.

Adan Israel
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ALIMENTACION

__________Canguro, verduritasycassis__________

Cuando nombras una carne exotica, la cara de sorpresa abunda en la sala. De todas las carnes de caza, las exdticas intentan
abrirse mercado en los Restaurantes Espafoles hace ya tiempo, y de unos precios exagerados y excesivos junto la exclusividad
aparente, hacia que hubiese mas miedo que gusto por el conocimiento de nuevas carnes para nosotros, ademas de los temidos
estacazos en las cuentas, porque estas carnes hasta hace bien poco se recomendaban fuera de carta, con el consabido riesgo.
Este plato que presento lo elaboré un amigo con mucho gusto por estas carnes, conocedor de la carne de caza y amante de
los sabores intensos, me presentd esta carne con un valor afiadido, el ecoldgico que le da la falta de flatulencias de estos
animales, que hacen de su crianza mas llevadera para el planeta que la cria de vacuno, al parecer emite muchos gases que se
suman al resto de contaminantes que acabaran con el oxigeno en este planeta. Sana y sabrosa, es ahora lo mas interesante,
carpe diem.

A este rico plato, se le a tratado con mucho respeto por los
ingredientes, la carne marcada en la plancha y terminada
en el horno, rociada con un chorrete de aceite de oliva
virgen extra (AOVE) y copos de sal marina, las verduras
salteadas con un toque de pimienta, aceite de fiora y unas
pinceladas en el plato de puré de cassis, arandano negro
muy concentrado que aromatiza de mil maravillas el plato
sin recurrir a las mermelada que se acostumbra.

La hora del maridaje llega y un servidor vuestro tira de su
tierra con mucho gusto, y apuesta por la Denominacion de
Origen La Mancha con la confianza que da conocer lo bueno
bien hecho, y el gusto férreo de esta carne roja me marca
el camino para recomendar un vino tinto, apuesto por una
Reserva de Cencibel, con un caracter frutal y complejo bien
redondeado con los matices de una crianza de no menos de
doce meses de barrica, que mantiene la fruta y no maderiza
el vino, cosa que facilitara la tarea de acompanar y favorecer

al Canguro, seguro. ,
i g g Adan lsrael
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_________ Ladlcachofayelvino.

Esta prima del cardo tiene poca historia por estos lares Manchegos, en el medievo no se la conocia, a Europa llegé de
mano de Catalina de Médicis alla por el S. XV y tenia trato de cardo, personalidades de la época gustaban de comer el
corazon de la flor.

Tiene cientos de usos medicinales, como diurético, tratamiento de la anemia, calculos biliares, para tratar el higado
graso... Sus virtudes son, desde hace tiempo reconocidas y su utilizacién para cuajar la leche como flor de Cardo que
es, hace que disfrutemos de otro tipo de fermento aparte del conocido de chivo. Enriquece la gastronomia, su licor, su
paladar.... ese es el tema, su paladar hizo de pensar
mucho a hosteleros que buscaban emparejar este manjar
con un vino. No es tan dificil!

Algunos lo llaman el maridaje complejo, casar esta flor
con un vino no es facil por la mayor virtud que tiene, la
Cinarina, un acido que tiene la mayoria de las propiedades
sanas del dichoso cardo, y ademas un sabor peculiar,
muy suyo, que no pasa desapercibido y hace que ames
a la Alcachofa o la aborrezcas. El Sumiller debe conocer
bien los platos que sirvan en el Restoran que trabaje, y
debe tener conocimientos suficientes de las bebidas que
favorezcan sin achicarse.

Tengo muchas propuestas, pero con la mano en el
corazon tiro de mi tierra que tiene tela, y en concreto
la Denominacion de Origen La Mancha puede dar gusto
al paladar mas exigente. Yo apuesto por los espumosos
con larga crianza sobre lias, pero hay blancos con larga
crianza que pueden dar en el clavo, y a los amantes del
tinto es cuestion de Cabernets tradicionales y jugar con
temperaturas bajas.
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ALIMENTACION

Elvino enla cocina y con el plato, vino al cuadrado

El tema, como suele pasar en las cosas
buenas, es sencillo:

Vino joven de la D.0. La Mancha, Miel de la
alcarria, peladura de limon y naranja, ramita
de canela y a la sartén. Rebanada de pan, si
es de cruz de Calatrava mejor, si no, pan de
molde sin corteza, la rebanada mas gorda
posible, empapa el pan y a la nevera, cuando
esté fria enharina y a freir!

Y pese a que parezca, valga la redundancia,
pan con pan, esto junto a un vino dulce
esta de muerte, en La Mancha hay algunos
jovenes y tradicionales a partir de Moscatel
que estan de vicio oiga!

Adan Israel
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.................. Lasania de sardinayverdura

Los sabores tradicionales bien mezclados y mejor regados

De la sardina el lomo, marinado para que sus sabores resalten lo mas natural posible, con toda la textura de una parocha |
. bien limpia de espinas y en trozos ni muy grandes, ni muy pequefnios. |
. Laverdura asada con cuidado de los cortes, que son la madre de la textura resultante, asi el pimiento en julianay el calabacin |
en laminas, la berenjena en panadera y todo en un punto de asado justo, que deje lo mejor de sus cualidades al paladar.

La hora de los detalles, lo que hace un plato especial,
desde regar el plato con un aceite de oliva virgen extra
de la variedad Cornicabra, a acompafarlo coronandolo con
. una quenelle de hueva de Arenque en salazon, pasando
¢ por pintar el plato con una pincelada de concentrado de
cabeza de Carabinero con esos toques yodados, una
pizca de Salmorejo al lado para poder tocar el bocado,
.y terminarlo con una vinagreta suave con ldminas de
almendra y pifiones tostados. Toda una obra de arte oiga!.

. Ahora llega mi momento, y con mi Mancha de mi corazon de
. lamano os recomiendo un vino para favorecer en medida de
lo posible este manjar que lo es.

. Propongo de corazon un vino de la Denominacion de

- Origen La Mancha, y para los sabores tan ensamblados y
parejos creo que un blanco fermentado en barrica de la

¢ variedad aromatica y fresca sauvignon blanc es proba-

+  blemente la opcién que favorezca a ambos, plato y copa,

y a los incondicionales del tinto un Cabernet Tradicional,
estable y frutal, maduro y sin madera.

Adan Isragl
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Igual que enla cata, la vista es lo primero que trabaja

Cuando el cocinero piensa en como sorprender al cliente, sabe perfectamente que lo primero es la calidad del producto, la sabia y
cuidada elaboracion, el correcto servicio. ... asi como lo primero que percibe el cliente en cuanto el manjar, jla presentacion!.

Este es un plato que el Chef José Antonio lleva tiempo perfeccionando, y el resultado ha tenido mucho éxito entre los afortunados
clientes que lo han probado, todos afirman lo mismo, que la presencia invita a hundir la cuchara. Y es que tiene el factor duda, el
sorpresa, y ademas de buena pinta, ya de cerca huele muy bien... vamos bien....

El plato consta de una fina crema de patata asada con coliflor, con la que se tapa unas vieiras pequenas a la parrilla acom-
pafadas de migas de foie, luego, este manjar se cubre con
una galleta finisima de color verde hecha polvo, y se decora
con brotes, hojas... todo debe ser comestible, pequefio y
bonito. Parece facil ¢verdad?

Eso tiene similitudes con el vino, el Sumiller o Maestresala debe
saber que no vale que un vino esté rico y tenga el precio conve-
niente en ese momento, ademas debe tener un aspecto cuidado,
la forma de la botella, la etiqueta, capsula, corcho. .. todo deberia
estar cuidado, pensando en el consumidor final y en el mercado
al que se destina. De eso sabe mucho la D.0. La Mancha, que se
preocupa de sus bodegas y de la comercializacion de sus vinos,
las cifras no mienten, las ventas suben y el precio mejora, poco a
poco la calidad y el sentido comtin se imponen a marcas y modas.
Para este platillo, que suele ser parte de un menu gastronémico,
le suelo recomendar un vino de La Mancha, por supuesto, y mi
maridaje favorito es el Chardonnay fermentado en barrica, pero
si un coupage de buen blanco joven esta logrado, no le niego
tan grata compaiiia, los espumosos también tienen su sitio, pero
necesita una larga crianza sobre lias, y a los incondicionales del

vino tinto, les suelo recomendar un Merlot Reserva. ,
i Adan Israel
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_____Trigo fresco en Tempuray Carabinero

El triticum es el nombre Latino del Trigo, proviene del verbo triturar (trillar)
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De los tres granos mas cultivados en el mundo, junto al arroz y el maiz, es el conjunto de gramineas mas popular de Europa el
Trigo, desde las harinas fina e integral a la sémola y la elaboracion de Cervezas es lo relevante del trigo que nos une a él y es resistente,
desde los 3° a los 33°C y un 40 a 70 % de humedad con poca necesidad de agua. Hace ain mas si cabe, necesario este cereal.
Del Carabinero voy a contar poco, crustaceo parecido a gambas y langostinos, puede medir hasta los 30 centimetros y la
mayoria de las capturas son en el Sur de Espana, donde en
tiempos de escasez ayud6 a pasar las penurias algo mejor,
gran torax que aporta mucho color y sabor a sopas y cremas,
lo que le da un valor gastronémico afadido.
El momento en que el cocinero toma parte, y al trigo fresco
decide elaborarlo en Tempura, ese rebozado muy crujiente que
deja casi intacto el alimento y conserva todo el sabor y textura
propia, afiadiendo un hilo fino de reduccién de Moscatel, vino
dulce con un toque agradable de acidez citrica. Y al carabinero
se le desnuda, dejando la cola asada en parrilla y rociando con
el rojo coral del torax el delicioso plato .
Y ahora llega mi momento, donde la Denominacion de
Origen La Mancha toma parte en la propuesta gastrondmica
y propongo uno de sus deliciosos vinos, para los amantes
del blanco, un rico Airén joven servido a baja temperatura
para realzar la leve acidez, otra opcion es un fresco rosado
joven de Cencibel y a los amantes del tinto, un Merlot de
corte Tradicional, con sus aromas florales y comedidos y
una acidez medida.
| Adan Israel
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Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural; Europa invierte en las zonas rurales.

www.lamanchawines.com

www.quixotewines.com - blog
www.facebook.com/vinosdelamancha

www.twitter.com/vinodelamancha




“EN CONFIANZA,
NADIE TE OFRECE
TANTAS GARANTIAS
COMO GLOBALCAJA”

“Si quieres las mayores garantias para tu dinero,

elige GlobalCaja. Es la entidad financiera nimero

uno en Castilla-La Mancha, con 300 oficinas, 1.000 g !
profesionales y 50 anos de experiencia.Y ademas,

esta muy cerca de ti. A mi me gusta dormir tranquiloy,

por eso, confio en GlobalCaja”.

Global
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www.globalcaja.es




