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COBERTURAS DEL SEGURO COSTE COSTE
COLECTIVO POR POR
RIESGO PROFESIONAL** PERSONA | PERSONA | PERSONA
3 MESES | 6 MESES
- Fallecimiento Accidental................. 18.000 €
- Invalidez Permanente ..... 18.000 €

- Asistencia Sanitaria ......... .I.I._.IMITADA 15,00¢€ 21,00€ 32,00€

- Fallecimiento Accidental..

- Invalidez Accidental ........ ....36.000 € 48,00€
ILmTADA  20.00€ 30,00€

- Asistencia Sanitaria..........

- Fallecimiento Accidental.. ....18.000 €

- Invalidez Accidental ............cccceeunee 18.000 €

- Asistencia Sanitaria...................... ILIMITADA 35,00€ 50,00€ 85,00€
- Invalidez Temporal .......... ...450 € /IMES

- Fallecimiento Accidental.. ....36.000 €

- Invalidez Accidental ........ ...36.000 €

- Asistencia Sanitaria.. ILIMITADA 50,00€ 75,00€ 128,00€
- Invalidez Temporal ..........c......... 450 € /MES
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Garantizamos durante 45 dias la
cobertura de INVALIDEZ TEMPORAL
con franquicia obligatoria de 7 dias
**Posibilidad de contratar riesgo extraprofesional
y garantizar la INVALIDEZ TEMPORAL durante 6 meses

Para mas informacién contacte e-mail: acm@agroalimentariasclm.coop o al tfno. 926 54 69 76, www.acmsegquros.com
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El Origen del Vino

Editorial

Inicia un nuevo curso

Aunque fuera Aristoteles quien nos conceptuara en esencia, como seres de pura vo-
cacion social, en contacto con nuestros congéneres, no cabe duda hoy de que nuestro
ritmo circadiano, y mas aun nuestras pautas de comportamiento en calendario, vienen
determinadas en sumo grado, por los puntos de desarrollo estacional. Mas aun, en climas
templados, con acusada transicion de estaciones calidas a frias, resulta innegable dotar
a la temperatura o las precipitaciones, el sol mismo, en definitiva, de un papel vector en
nuestras pautas cotidianas. Como tal, con el ocaso del estio, motiva sustanciales cambios
en nuestra conducta social. Menos horas de sol, temperaturas mas bajas y una mayor
concentracion (otofio y primavera son los periodos de mayor volumen pluviométrico en un
clima mediterraneo de interior como es el manchego) que preparan la llegada del gélido in-
vierno, modificando también nuestro propio estado de animo. Pasado el periodo vacacional,
es momento de retornar a la (tediosa para algunos) rutina. Vuelven los nuevos propositos
de otofio; retornan los escolares a sus obligaciones lectivas y hasta los medios de comuni-
cacion vuelven a reprogramar su parrilla de contenidos habituales en radio o television. Un
comienzo de nuevo curso con una pituitaria especial en La Mancha. Ese el inconfundible
aroma a mosto que inunda las calles de los municipios manchegos, en los atardeceres de
finales de septiembre; y aunque cada afo, se impone la nocturnidad en la vendimia (bus-
cando una optimizacion de entrada de uva en bodega), que lo mitiga, resulta asombrosa la
metamorfosis cultural, social y laboral de La Mancha en vendimia. Un periodo de sudor y
sacrificio final, que pese a todo, es fiesta, satisfaccion y recompensa al esfuerzo viticultor
de todo el afio. La vendimia culmina, en efecto, un ciclo, y levanta el telon de otra funcion
en el nuevo escenario de la campana vinicola. Liquidadas las existencias, las bodegas lle-
naran sus vientres de nuevos caldos; técnicos y enologos, demiurgos magicos, padrinos del
milagro quimico que llaman fermentacion, desarrollaran creativamente sus vinos, tratando,
una vez mas de satisfacer los paladares mas exigentes. Por San Andrés, el vino nuevo...
sera. Casi como una preparacion mistica de adviento, se abre en otofio, para las bodegas
manchegas un periodo Unico (en afiada); un periodo donde también se presentan nuevos
retos, en pos de un mayor crecimiento y mejora. Sobre la mesa, temas mayores como
la exportacion, tabla de salvacion de la comercializacion de vino en Espafia. Los datos
aportados desde el OeMy, sitian a Castilla La Mancha, con 297,11 millones de euros, un
7,64% mas que en el 2012, como region lider en volumen de exportaciones en el primer
semestre de 2013; focalizando asi a Espafia, como potencia productora-exportadora de
primer orden en un corto plazo.

Sin entrar tampoco en valoraciones de precios, mas bajos que el afio anterior, alin es
pronto también para extraer primeras conclusiones de la vendimia. Una campaiia, atipica
en su demora, marcada por un cierto retraso en el grado de maduracion. Ha sido una pri-
mavera generosa en lluvias, lo que unido a un verano seco y fresco en las noches, ha deja-
do una uva sana, optima para su recogida. No cabe duda, de que mucho se ha transforma-
do La Mancha en su vendimia en los ultimos cuarenta afios. Paulatinamente mecanizada, y
sobretodo necesariamente concienciada de que el buen estado de la uva debe ser siempre
el primer estadio en la elaboracion de vinos con calidad competitiva. Cooperativas, bodegas
y viticultores, en definitiva, miman con orgullo la vid, para extraer los mejores rendimientos,
sabiendo que la comercializacion de los vinos embotellados con marchamo de calidad y
valor afiadido son los que, en un plazo de medio y corto plazo, consolidan su mayor ren-
tabilidad economica, contribuyendo a la riqueza de unos pueblos, que, son en esencia, la
estampa centenaria de aquella tierra, sudor y vid, pampana y tijera, que los modela.
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EL verde demuestra que las uvas atin estdn agraces

Estival mosaico de
colores en el racimo

El paso previo a la vendimia estd en el envero en los
vifiedos. Un cambio de color en las uvas que indica la
maduracion propia de las fechas veraniegas.

“Entre Santiago y Santa Ana,
pintan las uvas, que para la Virgen
de agosto, se van poniendo, poco
a poco, maduras”. Certero, sabio
y grafico, en boca de José Antonio
Guillén, viticultor manchego, ubi-
camos en el calendario el envero.
Un etapa mas, cuya procedencia
etimoldgica proviene del latin en
variare, que significa literalmente
cambiar de aspecto. Se trata de un
momento fundamental que marca
la maduracion definitiva de la uva,
dias antes de que se cierra su ciclo
con la vendimia.

José Antonio Guillén en la imagen
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EL ENVERO

En la propia vid, el racimo adopta
una riqueza cromatica muy pecu-
liar, consecuencia de la transfor-
macion quimica de la propia baya,
que poco a poco, pierde el tono,
esencialmente verde (clorofilico)
para adquirir un color rojo o viola-
ceo, en las tintas, mas netamente

Antonio Guillén explica las condiciones de la uva syrah

() | CONSEIOABIERTO - Septiembre 2013



amarillo en las uvas blancas. “Es
un momento muy importante ya
que nos indica la maduracion pro-
gresiva en azlcares de la propia
uva”, sefialaba, Pascual Ortiz, viti-
cultor y vocal del Consejo Regula-
dor, a pie de planta. A partir de este
momento, se vigila el acido glucé-
nico como indicador para controlar

el grado de acidos y composicion
de glucosa que presente la baya.
Ese equilibrio, dispar en funcion de
cada variedad de uva y condicio-
nes propias del ferroir, sefialara el
momento Gptimo para su recogida.
Asi por ejemplo, como apuntaba,
Florencio Escribano, en variedades
de ciclo mas temprano, como las

EL ENVERO

originariamente de procedencia
francesa, como es la “syrah, que
lleva un adelanto se da mas de una
semana en comparacion a la tem-
pranillo. La syrah se esta adaptan-
do bien, sobretodo en afios como
el actual, lluviosos, y la funcion
clorofilica la estan haciendo bien;
este afo no esta nada mal”

La uva tempranillo debe su nombre, a su temprana maduracion

Septiembre 2013 - CONSEJOABIERTO
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EL ENVERO

Envero,
con cierto
retraso

Es, en efecto, para la Virgen de
Agosto cuando la tradicion sefala
el momento adecuado de madura-
cion de la uva. Sin embargo, como
apuntaba Moisés Mufioz, agricultor,
“al haber tenido una primavera con
temperaturas tan frescas y abun-
dantes precipitaciones, la planta se
ha retrasado en su maduracion”.

()

El crisol de colores en el racimo caracteriza al envero en el racimo

De esta manera, cuando los
temidos pedriscos no hacen
indeseado acto de presencia en
la segunda quincena de agosto,
al envero, en un periodo de 40 0
45 dias, le sucede la vendimia. Es
en este periodo de poco mas de
un mes, cuando las temperaturas
resultan cruciales. Al contrario
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de lo que se pueda pensar, y
como recuerda el viticultor José
Antonio Guillén, el calor no es
precisamente un invitado molesto
parala vid en estas fechas del afio:
Todo lo contrario, “es lo normal;
La Mancha siempre ha sido de
calor y si tenemos buenos vinos
y mostos, es por las temperaturas
como las nuestras a principios
de agosto, con 36 0 38 grados”.

Septiembre 2013 - CONSEJOABIERTO

Moises Murioz y Pascual Ortiz, agricultores en Pedro Murioz

EL ENVERO

e -

Un calor, que aporta el grado de
azucares para la maduracion de la
uva. La formacion final de la uva,
que suavizada con temperaturas
nocturnas mas frescas, permite
redondear su maduracion. Es el
comportamiento  extremos del
clima mediterraneo y de interior
en La Mancha, que permite unas
condiciones sanitarias excelentes
para la uva.
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VINOS D.0. LA MANCHA EN EL PACIFICO

Los vinos
D.O. La Mancha
consolidan su presencia
en el Pacifico

Satisfaccion entre las once bodegas manchegas en la segunda Road
Show celebrada Taiwdn, China y Hong Kong a finales del mes de junio




VINOS D.0. LA MANCHA EN EL PACIFICO

El altimo de los viajes de pro-
mocion organizado por el Consejo
Regulador Denominacion de Ori-
gen La Mancha para la primavera
de 2013 concluyd con éxito en su
gira de presentacion por Asia. Es-
pecialmente positivo ha resultado
el balance de las bodegas que
han visitado Taiwan, Hong Kong y
Shenzhen, al sur de China.

Dos jévenes chinas se interesan por un vino blanco manchego

F

Los responsables comerciales de las bodegas participantes participan en una comida de bienvenida



VINOS D.0. LA MANCHA EN EL PACIFICO

El periplo arrancé en Taipei, don-
de ademas de catas degustacion y
seminarios de presentacion de los
vinos manchegos, se organizaron
también visitas guiadas a las cade-
nas de distribucion y supermerca-
dos mas importantes en la capital
taiwanesa; alli, pudieron corroborar
in situ, la permeabilidad de mer-
cado para la importacion de vinos
del exterior, con el abanico buenas
perspectivas para los vinos con De-
nominacion de Origen La Mancha.
“Ya hemos comprobado que algu-
nas bodegas se han abierto un hue-
co en Taiwan. Esperamos que en un
futuro, con este tipo de acciones,
poco a poco, el vino de La Mancha
se vayan introduciendo ain mas.
Resulta ademas interesante porque
los vinos esparioles estan alli bien
posicionados, y en especial los de
La Mancha gozan de una buena
imagen”, apuntd, el Gerente del
Consejo Regulador.

Los vinos de las bodegas asistentes en el seminario celebrado en Taipei

(1“0) CONSEJOABIERTO - Septiembre 2013



VINO €N CAJAS DE MADERA

Hudrés Blanco del Kio

fﬁ.}espues de haber leido un interesantisimo articulo scbre el vino, publicado en El Pais el 12 de Mayo
de 2013 por Rail Peralba y Rafael del Rey, ponderando las cualidades de éste producto, al mismo tiempo
que indicando una serie de consejos para su comercializacion, $é me ocurre pensar que otro valor afadido
seria envasarlo en cajas de madera con las consiguientes vantajas que éste material puede aporar.

[ as cajas de madera ofrecen una mayor seguridad en el transporte, al evitarque un golpe pueda
ocasionar la rotura de una botella.

'Er 75&' otra parte, el almacenamiento en locales que fengan humedad, evita que se pudra facimente el
envase.

f}' }em. por encima de todo, la prestancia que ofrece una caja de madera es muy superior a la de cualguier
otro matenal, de forma que el gue la recibe 0 compra piensa siempre que se trata de un buen vino. Al mismo
tiempo el bodeguero también adquiere mayor prestigio, que contribuye a que su producto se venda mejor.

f ]si OMO UNa persona se viste con sus mejores galas para lucir més, el vino lambién se realza al ir en
una caja segura y con categoria,

ﬂ demas la madera, después se puede aprovechar usandola como botellero en despensas. Se
puede quemar en estufas con la consiguiente produccion de calor o transformarla en ashilla o serin para la
{abricacion de subproductos comao &l pellet y otros.

Iﬁrjnr todo ellc Maderas Ormanda, situada en Porto do Son (A Coruiia), con su experiencia y larga
fabricacion de mas de 40 afos, puede dar crédilo a lodo esto que acabo de comentar,

frf.‘)e sus instalaciones salen cada afio cuatro millones de cajas, sin montar, lo que supone un abaratamiento
de coste y una flota de mas de 100 camiones se encarga de hacerlas llegar a los intermediarios que después
de armarlas las distribuyen a las firmas embotelladoras.

((_jl tipo de éstas cajas es muy variado desde 1 a 12 botellas, ademds de ofras especies segln pedido.
‘También se pueden hacer para cargar verticalmente de forma automatizada.
Y como al vino casi siempre se le acompaiia de algo solido, se hacen cajas para jamones, quesos, aceites, efc.

EI 90 % de ésla produccion tiene por desting el mercado francés, donde surte a una serie de bodegas da
fan prestigio y solo el 10 % se queda en Espaiia.

Th me pregunto &por qué alli si y aqui no? ;. Es que los vinos espanioles no pueden compelir con los
jceses y con las mismas armas?

i;ﬂidad de nueslros productos y especialmente los de D.0. “LA MANCHA" por cantidad y calidad
stada, estan en condiciones de asumir éste reto si que el pequenisimo aumento en el precio pueda
iar 5u venta. Al contrario, espero que la mejore y a corto plazo. Todo es decidirse @ empezar y ver

i h’ﬂﬁdﬂ lgurr& que se produce an sus inslalaciones pmmdanta de la transformacidn de
8N tabilu para las cajas,

ercera actividad es el envasado a presion de viruta de gran calidad en sacos de 20 kg.
Sy plma animales domésticos.

A
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Grand Tasting Panoramica

Shenzen,

la ciudad mds conocida
por D.O. La Mancha

Situada al Sur de China, en la pros-
pera provincia de Canton, Shenzen es
hoy una ciudad pujante y continuo de-
sarrollo. Su crecimiento espectacular
esta vinculado a sus buenas comu-
nicaciones con la vecina Hong Kong.
Fue la primera ciudad donde hace
afios desembarcaron los vinos de La

Mancha, en su intencion de abrir nue-
vos mercados en el gigante asiatico.
Lo que se nota en el consumo en esta
ciudad china. El pais asiatico es hoy
el primer consumidor mundial (ex-
tracomunitario), superando incluso a
paises con gran demanda comercial
como Estados Unidos.
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Los vinos manchegos despertaron el interés de los asistentes

>
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Hong Kong,

La ruta acabd en Hog Kong. Ciu-
dad en progreso y desarrollo econo-
mico, Hong Kong se ha situado como
un escaparate fundamental para el
mercado vinicola, cuya tendencia de
compra por parte de sus importa-
dores delimita las posibilidades de
penetracion en el resto de paises de
la region Asia-Pacifico. “Un mercado
mas profesional pero donde también

Miguel Angel Valentin, Vicepresidente
III de la DO La Mancha durante la
presentacion del seminario

Septiembre 2013 - CONSEJOABIERTO

Numerosos asistenets en Hong Kong

referencia asidtica

la competencia es mas dura”, como
se admite desde el propio Consejo
Regulador. En el hotel Icon de Hong
Kong, el sumiller Ivan Hui, dirigio
un seminario de cata destinado a
los profesionales de la Escuela de
Hosteleria de la Universidad Politéc-
nica de Hong Kong, desgranando las
virtudes de los vinos manchegos en
sus diferentes variedades.

El sumiller Ivan Hui junto al Gerente del Consejo Regulador, Angel Ortega



VINOS D.0. LA MANCHA EN EL PACIFICO

Bodegas
participantes

En este segunda ocasion, han sido unas once
las bodegas que han participado en la expedi-
cion del Consejo Regulador. De la provincia de
Cuenca han acudido: Dominio de Punctum, de
Las Pedronferas; Parra Jiménez OrganicWine,
de Las Mesas; Cooperativa Nuestra Sefiora de
la Cabeza, de Pozoamargo; Por parte de Ciu-
dad Real, Bodegas Centro Espafiolas, de To-
melloso; Bodegas del Saz, de Campo de Crip-
tana; Bodegas Romero de Avila y Cooperativa
Santa Catalina, de La Solana y la Cooperativa
El Progreso, de Villarrubia de los Ojos. Toledo
quedara representada con la Cooperativa San
Antonio Abad, de Villacanas y Bogarve 1915
de Madridejos; mientras que por parte de la
provincia de Albacete: Bodegas y Vinedos Bro
Valero, de Villarrobledo.
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Bodegas Romero de Avila, de La Solana (CR)
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VINOS D.0. LA MANCHA EN EL PACIFICO

T

SANTA CATALINA

Cooperativa Nuestra Sefiora de la Cabeza, de Pozoamargo (CU)

Dominio de Punctum, Las Pedrofieras (CU)
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VENDIMIA 2013

Generosa
y con demora

Retrasada y superior a la camparia anterior, la vendimia
arranco en La Mancha. Las Bodegas DO La Mancha coinciden
en sefialar la buena calidad de la uva.

Tras un afio generoso en preci-
pitaciones, las primeras estima-
ciones se cumplen, y finalmente la
vendimia se inici6 en La Mancha en
torno a la dltima semana de agos-
to, con un retraso de mas de una
semana, para las primeras varie-

dades, motivado, en parte, por una
dilacion en el grado de maduracion
del propio fruto. Pese a todo, los
expertos apuntan que la calidad de
las primeras uvas entrantes en bo-
dega esta siendo muy buena, al no
haber sufrido ningun tipo de enfer-

medad, durante el periodo de flo-
racion. Las temperaturas estivales
han sido las adecuadas en estas
fechas del afio, lo que ha permitido
una maduracion final equilibrada,
gracias a las noches frescas du-
rante las ultimas semanas.




VENDIMIA 2013

Primeras
variedades,

de

maduracion
temprana

Dentro de la Denominacion de
Origen La Mancha, la provincia
de Ciudad Real ha sido uno de los
puntos mas adelantados en dar co-
mienzo a la vendimia. En algunos
municipios como Villarrubia de los
0Ojos, Ciudad Real, la cooperativa de
El Progreso lo hizo con las varieda-
des de maduracion mas temprana
como la blanca chardonnay. En El
Progreso, se ha estimado una pro-
duccion de cosecha cercana a los
75 millones de kilogramos para los
cerca de 2.050 socios. También en
Manzanares, la cooperativa Jesus : :
del Perdon, y la bodega Vinicola de Roberto Laguna, endlogo en Vinicola de Castilla, con muestreos de uva
Castilla comenzaron para finales
de agosto. En esta ultima, su Con-
sejero Delegado, Alfonso Monsalve admitio “estar impacientes por co-
menzar a elaborar los nuevos vinos
de una afada. Estamos tranquilos
con los deberes hechos. Las uvas,
estan en un estado sanitario ex-
celente, con un equilibrio analitico
estupendo”.

En los parajes cercanos al muni-
cipio de Manzanares, fue también a
finales del mes de agosto cuando
se realizaron los ultimos muestreos
a pie de planta para las tintas. Alli,
la vendimia mecanizada es ya una
realidad para los vifiedos de espal-
dera con variedades de ciclo rapido
como la blanca moscatel, una uva
bien adaptada al terreno manche-
go (314 ha registradas ya en DO La
Mancha), como afirma Roberto La-
guna, endlogo de Vinicola de Casti-
lla: “es una variedad que presenta
un gran potencial aromatico ya in-
cluso en vendimia”.
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El municipio manchego de Tome-
lloso, fue otro de los puntos ma-
drugadores donde se afanan en la
recogida de la uva. Aunque las Ulti-
mas tormentas, localmente fuertes
en algunos parajes de la provincia
de Ciudad Real, obligaron a demo-
rar puntualmente la campafa, la
vendimia comenzo alli con norma-
lidad. En la sociedad cooperativa
Vinicola de Tomelloso, lo hizo con
cierto retraso: “el afio pasado, ya
habia comenzado a vendimiar estas
parcelas por el 9 de agosto. Este
afo llevamos unos diez o doce dias
de retraso”, reconoci6 el Presiden-
te, Fernando Villena.

Fernando Villena, Presidente de Vinicola de Tomelloso

Cuadrillas de vendimiadores en Tomelloso (CR)
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VENDIMIA 2013

Alli se trabajo primeramente
en la vendimia manual de la uva
blanca macabeo en secano, de vid
en vaso. Una variedad que como
afirma, Benigno Novillo, viticul-
tor, “se ha adaptado muy bien al
terreno manchego”. De hecho,
con mas de 2.700 Ha de vifedo,
la blanca macabeo o viura es la
segunda mas cultivada, después
de la autdctona airén, con varias
décadas de implantacion en La
Mancha; lo que esta permitiendo
vinos jovenes, frescos y afrutados
con interesante potencial aroma-
tico, muy acorde a las demandas
del mercado.

Uva macabeo vendimiada en vaso

Donde tal vez concluyeron Ila
vendimia mas rapidamente fue en
‘El Vinculo’, perteneciente al grupo
Pesquera, de Alejandro Fernandez,
bodega acogida a la DO La Mancha,
desde su ubicacion en Campo de
Criptana, Ciudad Real, donde la ines-
tabilidad de las Ultimas lluvias obligo
a ralentizar la vendimia. El bodegue-
ro pucelano admite solo “cultivar uva
tempranillo y airén, de las que afir-
ma sentirse un gran admirador en La
Mancha”, en el paraje de La Golosa,
cerca de la villa de los molinos.

En la zona de Cuenca, la Coope-
rativa Santa Nifio de la Bola (Bode-
gas Taray), de Las Mesas, presenta-
ba un “retraso con respecto al afo
pasado”. Tanto en tintos como en
blancos se espera una cosecha ma-
yor (del 30 %), siendo su estado sa-
nitario sano: los tintas arrojaron una
de 10-12 grados, mientras que la
verdejo o sauvignon blanc, en torno
a los 9-10 grados de maduracion.
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Mdquina vendimiadora lista para el despalillado

En la provincia de Albacete,
desde la cooperativa La Union
(Casa Antonete), de Tarazona de
La Mancha, el gerente, Ezequiel
Garcia, coincide en la misma toni-
ca temporal de retraso, “entre 8 y
10 dias”. Eso si, para la variedad
tinta bobal, mas comun en la man-
cha conquense, la produccion sera
mas corta, aunque en términos ge-
nerales “la campafa sera normal,
un 15 % mas que el afio anterior,
que fue completamente anormal
en cantidad”, asevera Garcia.

También en Cuenca, en Las Me-
sas, bodegas Parra Jiménez, sefia-
16 el mismo retraso. En las parce-
las de mas altitud, “el tamafo de
la baya ha sido excelente, sin pro-
blema sanitario. Estan perfectas.”,
informd Francisco Parra.

La nota negativa, quizas, ha es-
tado en la zona de la Mancha tole-
dana, que junto a la provincia al-
bacetefia, en su zona mas oriental,
sufrié las inclemencias de la me-

teorologia, con fuertes tormentas
de granizo, en parajes cercanos a
Madridejos y Consuegra.

Fue a mediados del mes sep-
tiembre, el momento de hablar
de una generalizacion total de la
vendimia en La Mancha, con las
tradicionales cuadrillas afanadas
en la recogida de la blanca airén,
la mayor nimero en superficie de
hectareas, unas 110.903, es decir,
el 92 % de la uva blanca en el vifie-
do manchego. Una campana, que,
salvo inclemencias de la meteoro-
logia de dltima hora, o afecciones
epidémicas como la otritis (cau-
sadas en un contexto de excesiva
humedad como Ia lluvia o neblina,
cuando la uva ya ha alcanzado su
maduracion), presentara una pro-
duccion mayor que la cosecha de
2012. Datos globales apuntan a
que Espafia presentara una cifra
de 44 millones de hectélitros, cifra
pareja a otros paises productores
como Francia o ltalia.
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Comida
tradicional
de vendimia

La cita, un afio mas, llegd por
parte de la cooperativa tomellose-
ra Virgen de las Vifias, la mayor en
proporciones y volumen de kilogra-
mos cosechados en toda Europa.
Su presidente, Rafael Torres, para
celebrar la llegada de la vendimia,
invit6 en sendas convocatorias
a empresarios y proveedores del
sector y autoridades, y después a
la prensa, ademas de los artistas
bajo el mecenazgo cultural de la

Uva en tolva, en el momento de ser vendimiada en mdquina

VENDIMIA 2013

bodega, los dias 3 y 10 de sep-
tiembre, respectivamente. En un
almuerzo distendido, realizado en
las propias instalaciones de la coo-
perativa, se degustaron platos de
la gastronomia mas tradicional de
vendimia como las gachas, las mi-
gas de pastor, chorizos y morcillas
de matanza; todo ello regado con
algunos de sus vinos manchegos
como el blanco airén Lorenzete, o
el tinto crianza Tomillar.

Migas
Septiembre 2013 - CONSEJOABIERTO
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SABORES E IMAGENES DE LA MANCHA EN PINTO

La viticultura
de nuestros abuelos

La muestra
fotogrdfica, ‘Sabores
e imdgenes de La
Mancha’, organizada
por el Consejo
Regulador, retrata
las principales
labores vinculadas

a la vid y cémo la
trabajaron en sus
origenes.

“El vino forma parte de la cultura
y el ADN de la sociedad espariola,
y Castilla La Mancha es una de las
regiones mas representativas. La
Mancha, es tierra de llegada, en-
cuentro y disfrute, gracias al vino”.
Con estas palabras, ha descrito la
Primer Edil de Pinto, Miriam Raba-
neda, la muestra de fotografia ‘Sa-
bores e imagenes de La Mancha’,
inaugurada el pasado 4 de sep-
tiembre en el Centro Cultural Infan-
ta Cristina, de Pinto. Una exposicion
que ha sido organizada desde el
propio Consejo Regulador Denomi-
nacion de Origen La Mancha, fruto
de la sintonia y colaboracién con el
consistorio pintefo.

La alcaldesa de Pinto, Miriam Rabaneda, junto al presidente del Consejo Regulador
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Prestamo

Nuevos Propositos
de GlobalCaja

El préstamo que te ayuda a
poner en marcha tus proyectos

Comision Unica

& e 1,94%

(Con contratacion de un SPP)*

Préstamo Nuevos Propositos. TAE 9,99%. Calculada para un préstamo de 6.000 euros a un tipo de interés del 7%, a un plazo de 60 meses, con una comision de
apertura Unica del 1,94% (116,40€) y firma de un Seguro de Proteccion de Pagos* de coste 235,13€ en el momento de la contratacion del préstamo. Cuota resul-
tante de 118,81€. Total importe adeudado de 7.479,96€. Para otros ejemplos sin SPP consulte en su oficina Global mas cercana. Préstamo de importe y plazo
maximos de 6.000€ y 60 meses, respectivamente. Oferta valida hasta el 31 de octubre de 2.013, y siempre sujeta al criterio de riesgos de la Entidad.

Empresa patrocinadora

Globalcaja E1 Chaoana
=

www.globalcaja.es T CAJA RURAL



La Muestra se inauguré en el
Centro Cultural Infanta Cristina de Pinto
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Se trata de mas de 40 imagenes,
la mayor parte en blanco y negro,
que suponen un testimonio antro-
poldgico recuperando la esencia de
la vid y su profundo arraigo en La
Mancha. “Muestra todo el proceso
de la importancia que tiene el vino.
Representa, lo que fue la vida en
nuestra region. Es bueno recordar de
donde uno viene, nuestro origenes y
en nuestras esta el vino”, ha explica-
do el Presidente de la Denominacion
de Origen La Mancha, Gregorio Mar-
tin Zarco, quien esta “convencido de
que esta muestra va a traer a mu-
chos manchegos emigrados de Pinto
y el sur de Madrid, una nostalgia y un
recuerdo muy bonito”.
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Facciones de gesto afiejo, pre-
térito en el tiempo, como lejanas
son aquellas labores del campo.
Imagenes recuperadas de la reti-
na en el recuerdo a nuestros ma-
yores; emotivo en aquellos que
un dia dejaron La Mancha para
marchar a la gran ciudad. Es el
caso de los paisanos manchegos
de la Casa de Castilla La Mancha
en Pinto. Para su presidente, Pa-
trocinio Gascon, vecino, natural
ademas de Alcazar de San
Juan, esta muestra refle-
ja el esfuerzo realizado
por nuestros ancestros,
“cuando todo era manual,
empezando por la vendi-
mia, y tenian que trabajar
el triple que lo hacemos
ahora nosotros. Han
cambiado hasta las fe-
chas; yo recuerdo, de
nifio, que antes la ven-
dimia se hacia mucho
mas tarde, hasta casi
bien entrado octubre”.

SABORES E IMAGENES DE LA MANCHA EN PINTO
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Oscar Dotor dirigiendo la cata

El acto se completd con una
cata comentada, dirigida por Os-
car Dotor, Director Técnico de la
Empresa de Control del Consejo
Regulador, donde los asistentes o
pudieron degustar in situ un blan- ummu
co airén y un tinto joven temprani- e ~
llo, como vinos mas representati-
vos elaborados en La Mancha.
Después de Madrid, en el Circu-
lo de Bellas Artes, Socuéllamos,
Ciudad Real en Manchavino y
Albacete, en el Museo Municipal,
es la cuarta exposicion ‘Sabores
e imagenes de La Mancha’ orga-
nizada por el Consejo Regulador.
Esta muestra de fotografias anti-
guas se ha podido visitar hasta el
dia 20 de septiembre en el Centro
Cultural Infanta Cristina, en el mu-
nicipio madrilefio de Pinto.
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CONCURSOS VINO Y CULTURA

Abierto el plazo para el
Certamen Literario Vinos de La Mancha
‘Lorvenzo Serrano’

La XIII Edicién del Concurso de relatos lleva el nombre de ‘Lorenzo Serrano’
en homenaje péstumo al antiguo gerente del Consejo Regulador

Hasta el 8 de noviembre de 2013,
se podran presentar todos aquellos
trabajos literarios que quieran parti-
cipar a Concurso literario organiza-
do desde la Interprofesion Consejo
Regulador Denominacion de Origen
La Mancha.

Para la presente edicion, el gana-
dor del Primer Premio conseguira
1.000 euros, siendo 750 € el para
el segundo clasificado y tres accésit
de 500 €, cada uno.

Deberan ser relatos originales, in-
éditos y no premiados anteriormente
en otro concurso, versando su tema-
tica central en torno a la Vid o el Vino
de La Mancha. Deberan eso si, omi-
tirse cualquier referencia a marcas
comerciales y nombres de bodega en
el desarrollo de los argumentos. Cada
autor podra presentar un maximo de
dos trabajos (en sendos formatos di-
gital y fisico, con seis copias de éste
ultimo), con una extension no superior
a los diez folios, ni inferior a los cinco,
y firmados con un pseuddnimo.

Los relatos premiados pasaran
a formar parte de los archivos del
Consejo Regulador, al que se le ce-
deran todos los derechos de uso y
que podran ser publicados confor-
me a sus intereses de promocion.

Para mas informacion, los intere-
sados pueden acceder a las Bases,
publicadas en la web: http://laman-
chawines.com/vino_y_cultura/esp/

El concurso literario llevard el nombre honorifico de Lorenzo Serrano

Vino y Cultura

Este concurso de relatos, en su XlIl Edicion, se convoca bienalmente
bajo el paraguas de los certdmenes de Vino y Cultura que viene orga-
nizando la Denominacion de Origen La Mancha, desde hace mas de
veinte afnos, en su mecenazgo del Arte, la cultura en sintonia con el
interés promocional de los vinos manchegos.
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CONCURSOS VINO Y CULTURA

El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen “LA MANCHA”

Convoca:

XIII Certamen literario vinos de La Mancha “Lorenzo Serrano”

“RELATO CORTO”

PRIMERA:

Podran participar en el Certamen to-
dos los escritores mayores de edad,
tanto espafioles como extranjeros,
que residan en el territorio nacional
y presenten su obra en castellano.

SEGUNDA:
Los trabajos seran originales, inédi-
tos y no premiados en ningln otro
concurso.

TERCERA:

La vifia o el vino de La Mancha seran
objeto central de su tematica o, al me-
nos, una parte importante de la mis-
ma. No obstante, los trabajos no de-
beran hacer alusion a ninguna marca
comercial ni nombre de bodega.

CUARTA:
Cada autor podra presentar un maxi-
mo de dos trabajos.

QUINTA:

La extension de los trabajos, que se
presentaran mecanografiados y a
doble espacio por una sola cara, no
debera ser superior a 10 folios en
Din A4 ni inferior a 5, recomendan-
dose la utilizacion de la tipografia
Times New Roman (cuerpo 12).

SEXTA:

El plazo de admision finaliza el 8 de
noviembre de 2013, debiendo ser pre-
sentados libres de gastos, en las ofici-
nas del Consejo Regulador de la De-
nominacion de Origen “LA MANCHA”,
calle Avenida de Criptana, 73 13600
Alcazar de San Juan (Ciudad Real).

Con arreglo a las siguientes

Bases 2013

SEPTIMA:

Los participantes presentaran su
trabajo en soporte digital y fisico
(escrito en papel), debiendo ir esta
ultima version por sextuplicado,
firmadas todas las copias con un
pseudonimo y acompanadas de
plica (sobre cerrado en cuyo exte-
rior figura el pseudonimo, y en su
interior un folio con los datos per-
sonales del autor: nombre comple-
to, domicilio, nimero de teléfono,
direccion de correo electronico y
breve resefia personal).

OCTAVA:

Los trabajos premiados quedaran
en propiedad del Consejo Regula-
dor, que tendra todos los derechos
de edicion sobre los mismos y po-
dra publicarlos de la forma que es-
time conveniente a sus intereses,
bien con caracter individual o bien
a través de un acuerdo con otros
editores publicos o privados.

Los trabajos finalistas no ganadores
podran optar a ser editados por el
Consejo, siempre y cuando los au-
tores muestren su conformidad con
ello. En este caso, la propiedad se-
guira siendo de los escritores.

NOVENA:

El Consejo Regulador nombrara
un Jurado Asesor, que se hara
publico en el acto de Entrega de
Premios y examinara todos los
trabajos, realizandose una selec-
cion previa si el nimero de relatos
presentados es muy alto.

CONSEJOABIERTO - Septiembre 2013

DECIMA:

La Entrega de Premios, que se
comunicara previamente a los ga-
nadores, tendra lugar el dia 12 de
diciembre en la sede del Conse-
jo Regulador, coincidiendo con la
inauguracion de las Exposiciones
de Pintura y Fotografia “Vinos de
La Mancha”. El autor premiado
estara obligado a asistir a este
Acto para dar lectura a un extrac-
to de su obra.

Se establecen los siguientes
PREMIOS:

PRIMERO:
1000 euros y Trofeo Conmemorativo.

SEGUNDO:
750 euros y Trofeo Conmemorativo.

TRES ACCESITS:
500 euros y diploma conmemorativo.

UNDECIMA:

El Consejo Regulador no se hace
responsable de las pérdidas de
trabajos y establece un mes des-
pués de la entrega de Premios
como plazo maximo para su re-
cogida por los autores. Una vez
transcurrido este plazo, los traba-
jos no retirados seran destruidos
por el Consejo Regulador.

DUODECIMA:

El hecho de presentarse a este
Certamen supone la aceptacion
de estas BASES, sin excepcion.



CONCURSOS VINO Y CULTURA

El Consejo Regulador presenta las bases para el
Concurso de Pintura y fotografia
‘Vinos de La Mancha’

Los trabajos serdn expuestos el 12 de diciembre de 2013, en el Museo
Municipal de Alcdzar de San Juan

A partir del 21 de octubre y has-
ta el 22 de noviembre de 2013, se
abrira el plazo para la presentacion
de los trabajos participantes en los
Concursos de Pintura y fotografia
que organiza bienalmente la De-
nominacion de Origen La Mancha.
El fallo del jurado se hara publico
el 12 de diciembre de este afo,
durante la misma entrega de los
Premios, el dia de la Inauguracion
de la muestra, cuyo contenido tan-
to en pintura como fotografia, se
centrara en la tematica vinicola o
paisajes manchegos.

La Exposicion permanecera

abierta en el Museo Municipal de
Alcéazar de San Juan hasta el 20 de
enero de 2014, estando las obras
a libre disposicion de compra por
parte de los visitantes; aunque el
propio Consejo Regulador podria
adquirir preferentemente las obras
que considere oportunas, con un
valor de hasta 3.500 euros, para el
caso de las fotografias.

En el caso del Concurso de Pin-
tura, se cumplen ya 13 ediciones,
siendo la cuantia de los premios
4.000 euros y 2.000 euros, para
el Primer y Segundo Premio, res-
pectivamente. Segun ha acordado

el Consejo Regulador, las obras de
pintura deberan exclusivamente en
0leo con dimensiones superiores a
los 50 cms. en su lado menor.

Para la XIV Edicion del Concurso
de Fotografia ‘Vinos de La Mancha’,
se aceptaran trabajos de técnica li-
bre con tamario de las imagenes de
30 x 40 cms, y montada en soporte
rigido en tamafio de 40 x 50 cms.
Asimismo, las obras ganadoras y
adquiridas por parte del Consejo Re-
gulador deberan ser entregadas con
copia y el negativo, o en su defecto
archivo digitalizado en formato de
alta resolucion “jpg”, “tiff”, “psd”.

Exposicién en el certamen 2011 en el museo Municipal de Alcdzar de San Juan
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CONCURSOS VINO Y CULTURA

Vinoy
Cultura

Sendos concursos  de
pintura y fotografia, se con-
vocan bienalmente bajo el
paraguas de los certamenes
de Vino y Cultura que viene
organizando la Denomina-
cion de Origen La Mancha,
desde hace mas de veinte
afos, en su mecenazgo del
Arte, la cultura en sintonia
con el interés promocional
de los vinos manchegos.
Durante todos estos afios,la
trayectoria de los mismos ha
permitido al Consejo Regula-
dor aglutinar un Patrimonio
Cultural y artistico de gran
significado y valor documen-
tal, ya que las obras forman
parte de las recientes expo-
siciones temporales que de
manera itinerante, bajo el
titulo ‘Sabores e imagenes
de La Mancha’ recorren al-
gunas ciudades espafolas.

Bodega Cueva. Jestis Madero.

En Rojo. Roberto Gémez.
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CONCURSOS VINO Y CULTURA

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen “LA MANCHA”

Convoca:

X1V Exposicion Nacional de Fotografia
“Vinos De La Mancha”

1. Podran participar todas las perso-
nas mayores de edad y residentes en
el territorio nacional que lo deseen.

2. Se establece el sistema de compra
de obra por la entidad convocante con
caracter siempre preferente y después
todas aquellas personas o entidades
que lo deseen, podran adquirir obras
en la exposicion que se celebrara.

3. La entidad convocante podra ad-
quirir fotografias hasta un valor de
3.500 euros.

4. Con las obras seleccionadas por el
Jurado Asesor del Consejo Regulador
se montara una exposicion, que sera
inaugurada el 12 de diciembre de
2013 en el Museo Municipal de Alca-
zar de San Juan, haciéndose publica
en este Acto la decision del Consejo.
La clausura de la exposicion sera el
dia 20 de enero de 2014.

5. Los trabajos participantes podran
presentarse entre los dias 21 de oc-
tubre y 22 de noviembre de 2013
en el Museo Municipal de Alcazar de
San Juan, ¢/ Santo Domingo, s/n. El
Consejo no se responsabilizara del
defecto o deterioro que cualquier
obra pueda presentar hasta la fecha
de su entrega inclusive, por el medio
que cada participante elija.

6. Los trabajos podran recibirse en
mano, por correo 0 por agencia de
transporte, garantizando siempre la
entrega a domicilio y libre de gastos
para la entidad convocante. Todos los
artistas concursantes aceptaran el
tratamiento de su obra por el Ayunta-
miento de Alcazar de San Juan.

Bases 2013

7. Larecogida de obras sera en el Mu-
seo Municipal de martes a viernes de
11:00 a 14:00 y de 17:00 a 21:00, y
los sabados, domingos y festivos de
12:00 a 14:00 horas.

Al recoger las obras se entregara un
recibo acreditativo de la recepcion,
pendiente, como se indica en el punto
5, de la comprobacion posterior de de-
fectos o deterioros si los hubiere.

8. Finalizada la exposicion y en un pla-
zo de 30 dias habiles se procedera a la
devolucion de las obras por el mismo
medio que se presentaron, salvo las
vendidas en la exposicion. El Consejo
Regulador no se responsabilizara del
pago de las obras vendidas, salvo las
adquiridas para si mismo.

9. La entrega de premios, que se co-
municara previamente a los ganado-
res, tendra lugar el dia 12 de diciem-
bre en la sede del Consejo Regulador,
coincidiendo con la inauguracion de
las Exposiciones de Pintura y Fotogra-
fia “Vinos de La Mancha”. Los autores
premiados estaran obligados a asistir
al acto de entrega de premios.

10. El Consejo Regulador “LA MAN-
CHA” pondra el mayor cuidado en la
conservacion de las obras, pero no
respondera de deterioros que pu-
dieran surgir por causas ajenas o de
fuerza mayor.

11. El Jurado Asesor, nombrado por
el Consejo Regulador, se reunira el
entre el 2 y el 5 de diciembre, ha-
ciéndose publica su composicion en
el acto de inauguracion. La propues-
ta del Jurado sera tenida en cuenta
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por el Consejo Regulador para tomar
su decision de compra, aunque po-
dra no coincidir con aquélla.

12. La tematica sera con motivos del
entorno vitivinicola o paisajes man-
chegos, presentandose una o varias
fotografias por persona, hasta un
maximo de cinco.

13. En cuanto a la técnica, sera libre,
con tamafo de imagen de 30 x 40cm.
y montada en soporte rigido en tama-
fio de 40 X 50 cm.

14. Las obras ganadoras adquiridas
por el Consejo Regulador, junto con la
copia positivada de la fotografia, debe-
ran entregar el negativo o, en su caso,
el archivo digitalizado en alta calidad
de la imagen presentada en formato
“tiff”, “jpg” 0 “psd”.

15. Los trabajos llevaran una etiqueta
al dorso con su precio, nombre, direc-
cion y teléfono de su autor, que se fija-
ra de forma indeleble.

DISPOSICION FINAL

UNO. Las obras adquiridas en esta
Exposicion por el Consejo Regula-
dor de la Denominacion de Origen
“LA MANCHA” u otras entidades y
particulares quedaran en propiedad
de sus compradores, que podran ex-
hibirlas, publicarlas o difundirlas en
torno a sus fines.

DOS. Por el mero hecho de concurrir
a la presente convocatoria, los artistas
que se presenten aceptaran expresa-
mente la totalidad de sus bases sin
excepcion. Las decisiones del Consejo
Regulador seran inapelables.



CONCURSOS VINO Y CULTURA

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen “LA MANCHA”

Convoca:

XIII Exposicion Nacional de Pintura
“Vinos de La Mancha”

1. Podran participar todos los pintores
mayores de edad y residentes en el te-
rritorio nacional que lo deseen.

2. Se establecen dos premios para
las obras mejor valoradas, que seran
concedidos por el Consejo Regulador,
basandose en la recomendacion de
un Jurado Asesor. Posteriormente,
todas aquellas personas o entidades
que lo deseen podran adquirir obras
en la exposicion que se celebrara.

3. Las obras premiadas quedaran en
propiedad del Consejo Regulador “La
Mancha”

4. La cuantia de los premios se esta-
blece en:

® Primer premio: 4.000 euros.

e Segundo premio: 2.500 euros

5. Con las obras seleccionadas por el
Jurado Asesor del Consejo Regulador
se montara una exposicion, que sera
inaugurada el 12 de diciembre de
2013 en el Museo Municipal de Alca-
zar de San Juan, haciéndose publica
en este Acto, la decision del Consegjo.
La clausura de la exposicion sera el dia
20 de enero de 2014.

6. Los trabajos participantes podran
presentarse entre los dias 21 de oc-
tubre y 22 de noviembre de 2013 en
el Museo Municipal de Alcazar de San
Juan, ¢/ Santo Domingo, s/n. El Con-
sejo no se responsabilizara del defecto
0 deterioro que cualquier obra pueda
presentar hasta la fecha de su entrega
inclusive, por el medio que cada parti-
cipante elija.

7. Los trabajos podran recibirse en
mano, por correo 0 por agencia de
transporte, garantizando siempre la
entrega a domicilio y libre de gastos

Bases 2013

para la entidad convocante. Todos los
artistas concursantes aceptaran el
tratamiento de su obra por el Ayunta-
miento de Alcazar de San Juan.

8. Larecogida de obras sera en el Mu-
seo Municipal de martes a viernes de
11:00a214:00y de 17:00 a 21:00, y los
sabados, domingos y festivos de 12:00
a 14:00 horas.

Al recoger las obras se entregara un
recibo acreditativo de la recepcion,
pendiente, como se indica en el punto
5, de la comprobacion posterior de de-
fectos o deterioros si los hubiere.

9. Finalizada la exposicion y en un pla-
zo de 30 dias habiles se procedera a la
devolucion de las obras por el mismo
medio que se presentaron, salvo las
vendidas en la exposicion. EI Consejo
Regulador no se responsabilizara del
pago de las obras vendidas, salvo las
adquiridas para si mismo.

10. La entrega de premios, que se co-
municara previamente a los ganado-
res, tendra lugar el dia 12 de diciem-
bre en la sede del Consejo Regulador,
coincidiendo con la inauguracion de
las Exposiciones de Pintura y Fotogra-
fia “Vinos de La Mancha”. Los autores
estaran obligados a asistir al acto de
entrega de premios.

11. El Consejo Regulador “LA MANCHA”
pondra el mayor cuidado en la conser-
vacion de las obras, pero no respondera
de deterioros que pudieran surgir por
causas ajenas o de fuerza mayor.

12. El Jurado Asesor, nombrado por el
Consejo Regulador, se reunira trascu-
rrido el plazo de entrega de las obras,
haciéndose publica su composicion en
el acto de inauguracion. La propuesta
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del Jurado sera tenida en cuenta por
el Consejo Regulador para tomar su
decision, aunque podra no coincidir
con aquélla, pudiendo quedar desierta
alguna de las categorias si se estima
que la calidad es insuficiente.

13. Las obras participantes seran ex-
clusivamente en 6leo y sus dimensio-
nes seran mayores de 50 c¢cm. en su
lado menor, contando Unicamente la
superficie pintada, sin marco.

14. La tematica se centra en motivos
del entorno vitivinicola o paisajes man-
chegos, y cada artista presentara un
maximo de dos obras.

15. Todos los cuadros estaran enmar-
cados, al menos en liston, para un ma-
nejo eficiente.

16. Los cuadros, al dorso tendran una
etiqueta con su nombre, direccion y
teléfono de su autor de forma indele-
ble. También podran adjuntar el precio
en un sobre cerrado que solo se abrira
tras la concesion de los premios si el
autor considera poner a la venta su
obra durante el periodo que dure la
exposicion

DISPOSICION FINAL

UNO. Las obras adquiridas en esta Ex-
posicion por el Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen “LA MANCHA”
u otras entidades y particulares queda-
ran en propiedad de sus compradores,
que podran exhibirlas, publicarlas o di-
fundirlas en torno a sus fines.

DOS. Por el mero hecho de concurrir
a la presente convocatoria, los artistas
que se presenten aceptaran expresa-
mente la totalidad de sus bases sin
excepcion. Las decisiones del Consejo
Regulador seran inapelables.



D:0: LA MANCHA HACIA RUSIA

Hacia Rusia, con amor

El Consejo Regulador cimenta las bases de promocion hacia Rusia,
como pais OCM con interés estratégico a medio y largo plazo.
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Una rapida hojeada es suficien-
te para identificar uno de los ca-
pitulos mas simpaticos, duros y
tragico-comicos de la universal
novela de caballerias; cuando el
Quijote, en su fervor por combatir
las injusticias y desfacer entuer-

.....

tos enviste con nobleza y ceguera
a los gigantes de aspa y viento.
Su hazana y valentia no queda en
saco roto y de las feridascausa-
das a los colosos con brazos de
alamo negro, se vierten las gotas
de sangre; una sangre que dara

lugar al elixir mas valorado en la
llanura manchega en la vid de sus
caldos. Este ha sido precisamente
el argumento en las vifietas para
la slide de la version en cirilico
de la web http://lamanchawines.
com/inicio/rus/.
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D.0. LA MANCHA HACIA RUSIA

Una campafa de apertura y pri-
meros tanteos promocionales hacia
el mercado ruso que se ha inicia-
do también con el envio de sendas
oleadas de newsletter.

Con una territorio que ocupa
la octava parte de la superficie
mundial, una ubicacion como
puerta cultural hacia oriente, y
una poblacion rusa habituada
al consumo tradicional de bebi-
das alcohdlicas (vodka), Rusia
se sitla como un mercado de
sustancial importancia estraté-
gica en un plazo no muy lejano.
Aunque su fragmentada sociedad
aun presenta un evidente crisol
de culturas y etnias (176 segln
datos del ICEX), la transicion de-
mografica, social y cultural de la
Federacion Rusa se ha produci-
do con los rasgos de ralentiza-
cion evidentes en sintonia a unos
rasgos de transicion politica no
exenta de experiencias trauma-
ticas, en muchos casos, aunque
dejando atras las estructuras de
produccion soviéticas. Asi pues,
insertada de lleno en el escenario
de una economia de mercado, Ru-
sia es en la actualidad uno de los
principales puntos en la demanda
de vino de mesa. No obstante, en
la voragine de los espectaculares
incrementos, se han dado agudos
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dientes de sierra en la capacidad
de absorcion de la demanda. Por
ejemplo, segun datos de exporta-
cion de la propia DO La Mancha,
se pasaron de 2011 a 2012: de las
1.378.584 alas 337.920 botellas.
En todo caso, existe el convenci-
miento de que en un margen no
muy largo de tiempo, el mercado
ruso estabilizara su demanda, ma-
durando sus preferencias comer-
ciales en cuanto al vino embotella-
do se refiere. El vino dejaria de ser
contemplado como un producto
exotico, restringido en los circulos
de consumo elitista con un precio
alto, a convertirse en un producto
mas en consonancia con los habi-
tos alimenticios, circunscrito a la
dieta mediterranea. En este sen-
tido, no seria arriesgado afirmar
que Rusia se situaria como un pais
de importancia en mercados OCM
como lo son ya EE.UU o China.

La estrategia de posicionamien-
to comienza desde los cimientos y
por ello, se ha visualizado el cariz
definitivo que puede suponer la
simiente temprana, tenaz y cons-
tante de un trabajo planificado en
la promocion de la imagen de los
vinos de La Mancha. Unos vinos
de ‘Color y Sabor Universal’ que
sitian en las redes sociales, y su
pagina web su mas firma apuesta.

D.0. LA MANCHA HACIA RUSIA
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Un tinto joven frente a las espadas centenarias

Viajamos a la Edad Media para conocer en
un taller artesanal coémo se elaboran las
temidas espadas toledanas, el arma que bien
podria blandir, nuestro hidalgo caballero
para enfrentarse a los gigantes de viento.

Cuando la rueda lame la hoja, y
arranca lagrimas de chispa, en la
caricia del calor artesano, la mira-
da del visitante queda absorta, en
un estado hipnético, como la retina
novel del que recorre las estrechas
calles de la ciudad imperial, una

ciudad a orillas del Tajo, sabia en
el crisol de las tres culturas, que
cristalizo su leyenda, y que guarda
celosamente el pequefio tesoro de
sus centenarias tradiciones. Para
los romanticos sofiadores con el
medievo, resulta casi inevitable, en
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un ejercicio de asociacion cultural,
no vincular la forja de las temidas
armas blancas de Toledo con las
andanzas de quien se regia por el
noble cddigo de caballeria: “No ha
mucho tiempo que vivia un hidalgo
de los de lanza en astillero, adar-
ga antigua, rocin flaco y galgo co-
rredor...” Probablemente, no hay
pasaje literario mas conocido en la
historia universal de la literatura.
De su quimeras, suefios y nobles
desvarios, Cervantes rescatd en
las lineas del Quijote, un retrato
real de la figura de un hidalgo cas-
tellano, noble en estamento, pero
venido a menos, el ultimo paladin
de para la ultima de las novelas de
caballeria. En sus batallas por des-
facer entuertos portaria en la vai-
na, una espada de forja toledana,
temida en el combate por su dure-

VINO E HISTORIA: TRADICION DEL ACERO TOLEDANO

za, preciada por todas las fraguas
del continente: “Muchos armeros
ingleses y alemanes bajaban a To-
ledo a por las hojas, y fue por eso,
por la caracteristica de conseguir,
cuando se calentaba el hierro con
el carbon, la mezcla que proporcio-
naban les permitian armas ductiles
y fuertes, con un parecido al acero
actual”, explica Mariano Zamora-
no. Se trata de un maestro arte-
sano, del casco antiguo de Toledo.
Su taller se ubica a escasos me-
tros del mismo Ayuntamiento; una
discreta tienda de espadas de todo
tipo preside la entrada, donde a ve-
ces, se cuela un despistado turista,
0 algun apasionado de la historia
militar, sin ser verdaderamente
conscientes quizas, del gran poso
de tradicion y cultura que reside en
el pequeno taller.

Mariano Zamorano en su taller del centro de Toledo
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VINO E HISTORIA: TRADICION DEL ACERO TOLEDANO

Pluma,
dagay vino

Equipaje indispensable, en los
tres vértices de la vida comun
para los insignes escritores de las
letras castellanas. De su penden-
cia en taberna, regada en vino,
esgrimian verso y espada para
defender el honor de su perso-
na. Fue durante el Renacimiento,
cuando Castilla, regia con pufio de
letal espada toledana, el orbe del
siglo XV y XVI, cuando emergieron
los “poetas soldados” como aquel
Petrarca italiano o Garcilaso de

Preparando la hoja

la Vega, diestros en el manejo de
la hoja, habiles de mente rapida,
prefiada de ingenio y verso para la
pluma, sonetos que fueron gesta-
do en ofrenda al dios Baco; y como
recordara Cervantes en la capital
novela, por entonces, los vinos de
La Mancha ya resultaban conoci-
dos en ventas y tabernas. Junto
a la Mesta castellana, la vid se
consagraria como la mas repre-
sentativa sefa de identidad en las
tierras de repoblacion cristiana.

Vino, pluma y daga toledana han sido
ingredientes de la historia castellana




VINO E HISTORIA: TRADICION DEL ACERO TOLEDANO

La misma tradicion que ha mar-
cado la vida de generaciones en los
gremios de Toledo. Con Mariano,
son cuatro las que han trabajado
con entereza el hierro. Golpeando
y templando, forjando y graban-
do en paciente espera un trabajo,
que no entiende de premura. “Hay
que hacerlo con tiempo y carifio,
procurando darle en la fragua el
tiempo necesario de calentarlo y
que no se eche a perder, y al mis-
mo tiempo vaya cogiendo el carbon
de la fragua”, comenta Zamorano.
Escucharle mientras palpa la em-
pufiadura de un falcata ibera, so-
pesa el equilibrio de una gladium
legionaria o admira la sencillez de
una contundente espada cruzada,
supone degustar, a pequefos sor-
bos, y como aquel crianza reposa-
do, pequefias porciones de historia.

Cada pieza se cuida en el taller, como la uva en la bodega
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Vende armas blancas de todo tipo
“gracias al cine, ahora me piden de
todo: desde Roma, celta, o catana
oriental hasta la espada del Rena-
cimiento”, la que admite, resulta
mas compleja de elaborar, “llevan
cazoleta y lazo, esas requieren mas
horas de trabajo”. También, como en
el vino, escucharle de cerca, facilita
romper moldes y topicos. Por ejem-
plo, en las espadas de la vieja Edad
Media: “eran faciles de usar y levan-
far, pero estaban preparadas para
quebrar, romper mas que cortar. Una
armadura no la podias cortar con
una espada. Si hubiesen tenido filo,
al chocar la hoja, se habrian partido
enseguida. Por eso, insiste, “la vaina
era siempre de cuero o piel, €s mas,
pocas espadas duraban para toda la
vida. La mayoria tras un combate,
quedaban inservibles.”

La contundencia del llamado
acero toledano bien podria haber
sido el arma esgrimida por nues-
tro hidalgo caballero. Su lanza en
ristre poco pudo hacer frente a los
brazos del coloso de viento. De su
hazana, la ‘sangre del gigante’,
cuenta la leyenda se vertid en los
campos Yy llanuras de La Mancha,
fértil tierra, agradecida en las llu-
vias que la riegan, generosa en los
vinos que regala, con creces.

En la tienda, atiende a turistas

Un tinto joven frente a las espadas de tradicion centenaria
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Con la

FERCAM

Feria Agricola

decana en

Castilla La Mancha

El Consejo Regulador presente en la tiltima edicion Fercam, celebrada durante la primera
semana del mes de julio en Manzanares, Ciudad Real.

Lo hizo a través de su stand ha-
bitual en uno de los pabellones de
la Feria, donde los vinos manchegos
son desde hace décadas un invitado
habitual. “Aunque es una feria agri-
cola, especificamente, el hecho de
que estén los vinos de la Mancha,
resulta muy interesante”, apuntd

el Presidente de la DO La Mancha,
Gregorio Martin Zarco, el dia de la
inauguracion. Una jornada inaugural
que precisamente conto con la visita
de la Presidenta autonomica, Maria
Dolores Cospedal, acompafada del
propio Ministro de Agricultura, Arias
Cariete. Su recorrido institucional

por la feria quedd amenizado con un
vino blanco airén con el brindaron
en el mismo stand de la Denomina-
cion de la Origen La Mancha. Fue-
ron los primeros brindis de Fercam,
donde numeroso publico se acercd
al espacio reservado para los vinos
de ‘color y sabor universal’.

LAMANCHA

BANOMINACION DE ORIGEN
o . - -

Cospedal junto a Arias Cariete, brinda con un vino de La Mancha
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FERCAM

Bodegas anfitrionas

Parte del protagonismo estuvo en las bodegas afincadas en Manza-
nares. La Cooperativa Jesus del Perddn y la bodega Vinicola de Castilla
dispusieron de sus stands permanentes para compartir degustando un
vino en un espacio de encuentro y dialogo con amigos y aficionados al
vino de La Mancha.

Un blanco de Vinicola de
Castilla en Manzanares

Feria que
aspira a ser
cita nacional

Como inform¢ la concejala del
ramo, Lola Serna, estuvieron pre-
sentes unos 184 expositores, en
esta ocasion “con un marcado
caracter profesional. Ademas la
novedad ha estado en los stands
agroalimentarios que han expuesto
sus productos”, remarco la conce-
jala responsable, quien admite que
proximas ediciones quieren dotar a
Fercam de un ambito nacional.

[~
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XLIII
Premios
Fercam

La cuadragésima tercera edicion
del Concurso de Vinos, Fercam 2013
tuvo una meritoria participacion de la
cooperativa Jesus del Perdon. Asi en
blancos, conseguia una medalla de
Plata por su Epilogo coupage Sau-
vignon Blanc — Moscatel. También
la marca Epilogo, en la categoria
de tintos Crianza, se alzaba con una
Bronce por medio de su coupage-
Tempranillo — Merlot. En Reservas,
el Yuntero Seleccion Reserva 2007
conseguia una plata, mientras que la
medalla de Bronce fue para Don Eu-
genio Reserva Tempranillo 2008 de
la Cooperativa Virgen de las Vifias, de
Tomelloso, también de Ciudad Real.
Proximas ediciones quieren dotar a
Fercam de un ambito nacional.

Vinos premiados en el XLIII Concurso de Fercam
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FERCAM

Tunel del vino: la novedad de Fercam

Ubicado junto a las dos Denomi-
naciones de Origen invitadas Val-
depefas y La Mancha, el tinel de
vino se ha revelado como una de
las novedades mas interesantes en
la ultima edicion de Fercam. Basi-
camente, como explicaba su coor-
dinador, Javier Sanchez Migallon,
“la idea partid del propio alcalde
quien me sugiri crear un espacio
dedicado al vino para catas y de-
gustaciones, de manera coloquial y
distendida, para que la gente cono-

)

ciera un poco mas sobre el consu-
mo responsable y la difusion de la
cultura del vino.” Un objetivo que a
lo largo de las diferentes catas di-
dacticas, se ha cumplido, a juicio
de Sanchez Migallon: “lo hemos
querido enfocarlo con la juventud,
y creo que el resultado ha tenido
muy buena aceptacion. Gran parte
de las 600 personas que han parti-
cipado tienen menos de 30 afios”.
Como resefiaba el también director
del Correo del Vino, “no se trata de

En un momento de la cata, en el Tunel del Vino
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hacer una cata técnica, sino que
la gente se empiece a ‘picar’ en
esto del vino y vaya empezando”.
Entre los vinos catados, ademas de
Epilogo y Sefiorio de Guadianeja,
de Jesus del Perddn y Vinicola de
Castilla, respectivamente, también
se degustaron: el blanco macabeo
Los Galanes, de la Cooperativa
Santa Catalina de la La Solana, y el
Yugo Airén, y el Yugo tinto Reserva,
de la Cooperativa Cristo de la Vega,
en Socuéllamos.




MUSICA Y VINO EN MADRID

Mﬁsica Vino

¥lrid

E

El binomio de éxito, que maridd el
vino en torno a las actuaciones mu-
sicales se celebrd en una conocida
sala de la capital madrilefia; este
pasado verano, durante varios do-
mingos de junio y julio, en horario de
mediodia, se eligio para ello, la Sala
La Mata, en un ambiente joven y
distendido, donde los asistentes, de
manera comoda e informal pudieron
degustar los caldos de algunas bo-
degas participantes como la Coope-
rativa Nuestra Sefiora de la Piedad,
Vinicola de Castilla o la Cooperativa
El Progreso, entre otras. El acto con-
t6 con la colaboracion del propio
Consejo Regulador, interesado en
promocionar los vinos de La Mancha
en la ciudad de Madrid.

j Vinos::c
y sabor e
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DE FERIAS Y FIESTAS EN LA MANCHA

Los Vinos de La Mancha
en el corazon de la

Feria de Albacete

Los vinos de Color y sabor Uni-
versal no han querido faltar a la
cita de las Ferias mas importan-
tes de Espaiia, de interés turistico,
precisamente internacional. Por
ello, han estado presentes en la
centenaria feria de Albacete. De

®

manera distendida y amena se han
celebrado catas comentadas para
todo aquellos que han querido sa-
ciar su curiosidad yconocer mejor
los vinos de La Mancha: “han sido
catas donde a través de pequefos
y sencillos consejos practicos han

Oscar Dotor impartiendo la cata
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aprendido mas a disfrutar e inte-
resarse por el vino. Por ejemplo, a
distinguir, basicamente los vinos
de crianza de los vinos jovenes”,
coment6 Oscar Dotor, Director Téc-
nico de la ECI La Mancha, respon-
sable de impartir las catas.

‘In.




DE FERIAS Y FIESTAS EN LA MANCHA

Gran parte del publico fueron consumidores jovenes

En pequeiios grupos de treinta
personas, de manera didactica,
familiar y amena, los asistentes
han roto tdpicos en torno al vino,
“para lo que no hay que ser un
gran gurt”, segun Dotor. De hecho,
“nunca habia venido a una cata, y
la verdad es que ha sido muy in-
teresante. Ahora ya puedo opinar
sin miedo cuando esté tomando
un vino con mis amigos”, afirmé
una joven albacetefia. Otros, como
Cristobal, reconocieron estar sor-
prendidos con la calidad de los vi-
nos catados. “Son vinos con cuer-
po, con sabor, y de gran calidad”,
asi es como no dudaria este joven
madrilefio en recomendar un vino
manchego a sus amistades.

DO La Mancha en la II Feria de la Tapa de Albacete
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DE FERIAS Y FIESTAS EN LA MANCHA
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EnlaII feria de la tapa de Albacete

La iniciativa ha sido puesta en
marcha en mutua colaboracion
con la Diputacion de Albacete, que
ha cedido el stand permanente en
las ferias de Albacete durante los
dias 11,14 y 16 de septiembre. De
hecho, durante la ultima jornada,
el Vicepresidente de la Diputacion,
Valentin Bueno, entreg6 a los re-
presentantes del Consejo Regula-
dor una placa en agradecimiento
de la participacion y divulgacion
del vino en la feria. El también al-
calde de Villarrobledo, localidad
de la provincia dentro de la DO La




Mancha, y con el término munici-
pal con mayor nimero de Hecta-
reas en de toda Europa, destaco“el
éxito de participacion e interés
mostrado por los asistentes”.
Ademas, un ramillete de bode-
gas manchegas han participado
en el stand que ha dispuesto el
Consejo Regulador para la Il Feria
de la Tapa de Albacete, dentro del
recinto ferial, donde los visitantes
han degustado los vinos de: bo-
degas Allozo, bodegas Yuntero,
Vinicola de Castilla, bodegas Casa
Antonete, Coop. Cristo de la Vega

DE FERIAS Y FIESTAS EN LA MANCHA

(Yugo), Vinicola de Tomelloso,
Bodegas de Alort, y Coop. La Re-
mediadora. Abierto a mediodia y
hasta bien entrada la noche, este
espacio se convirtio en un punto
de encuentro para los visitantes
de la feria albacetefia, que ade-
mas de disfrutar de un aperitivo, y
retomar fuerzas en la incansable
feria de Albacete, también rega-
ron su descanso con algun vino
manchego. Destaco ademas el in-
terés creciente del publico joven
que se intereso por la variedad de
los vinos de La Mancha.

Desde el stand varios jovenes disfrutan de la
II Feria de la Tapa con un tinto joven manchego
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DE FERIAS Y FIESTAS EN LA MANCHA

Pedvro Murioz
y SUu punto de encuentro

En la localidad manchega de
Pedro Mufoz coincidiendo con su
Feria, tuvo lugar una actividad en
torno al vino bajo el titulo “Punto
de encuentro con el vino”. La ac-
tividad tuvo como objetivo situar
al vino como punto de atraccion,
espacio y encuentro para degustar
y descubrir los vinos manchegos,
anfitriones de Pedro Mufioz, acom-
panados de tapas, promocionando
el disfrute del vino a través de un
consumo moderado. EI Consejo Re-
gulador colabord con la cesion de
algunas fotografias de su coleccion
permanente ‘Sabores e imagenes
de La Mancha’, para la decoracion
del espacio habilitado por el propio
Ayuntamiento.

El evento se celebrd del 2 al 5 de
agosto, donde cada jornada estuvo
dedicada a un tipo de vino (Blancos,
Jovenes, Tintos y Espumosos) re-
comendando un tipo de vestimenta
adecuada al vino. Destacaron sobre
todo los vinos probados en las jor-
nadas celebradas durante el 4 de
agosto, con Besana tempranillo, de
la DO La Mancha. Para el 5 agosto,
se cataron Vinos espumosos, en
concreto, Puente de Rus, de la veci-
na cooperativa de Virgen de Rus, en
San Clemente, Cuenca.
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Asaja premia al Consejo Regulador
por su labor en la
promocion de la viticultura

Con un fuerte abrazo a Gregorio
Martin Zarco, Presidente de la DO
La Mancha, Pedro Barato, Presi-
dente Nacional, entregaba el galar-
don de mayor reconocimiento por
parte de Asaja a las personas y en-
tidades que trabajan en reconoci-
miento de la viticultura en La Man-
cha. Para el maximo dirigente de

la Asociacion de Jovenes Agricul-
tores, “es fundamental reconocer
la labor de la interprofesion en la
defensa y promocion del vino. Ese
es el camino”, admiti6 Barato en
alusion al Consejo Regulador De-
nominacion de Origen La Mancha,
por quien siente “un gran respeto
por su trabajo”. También reconocid

la “necesidad de hacer campafias
mas agresivas como la cerveza, en
la promocion interior. No podemos
consentir que todavia Comunida-
des como Castilla La Mancha lide-
ren consumo interior de cerveza,
contra la que por cierto, no tengo
nada, qué soy productor de ceba-
da”, apunt6 Pedro Barato.

Gregorio Martin Zarco recoge el premio ‘Venencia’ junto a Pedro Barato, Presidente de Asaja

Septiembre 2013 - CONSEJOABIERTO
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El Premio fue recogido por pro-
pio Presidente de la DO La Man-
cha, Gregorio Martin Zarco, quien
quiso compartir el galardén con
todas las bodegas que componen
el Consejo Regulador: “este pre-
mio, por pura obligacion, hay que
brindarselo a todas las bodegas y
agricultores que componen la in-
terprofesion en ese trabajo cons-
tante por mejorar la calidad”.

El galardon ‘Ganimides’ fue para el
local hostelero ‘El Chateo’, de Tome-
lloso por su buen servicio y oferta en
la promocion de los vinos, especial-
mente los vinos de La Mancha.

Una jornada dedicada a la vid,
dentro del programa de Fiestas
del municipio tomellosero donde
el vino volvio a situarse como pro-
tagonista indiscutible. Por ejemplo,
en el XLIIl Concurso de Catadores
celebrado en la Tradicional Posada
de los Portales, organizado por el
Consistorio de Tomelloso, con la
colaboracion de la Denominacion
de Origen La Mancha, “se trata de
unas cinco pruebas, desde recono-

s ¥, 50

El establecimiento hostelero “El Chateo” recibe el galardon
“Ganimides” de manos de Asaja

XXIX Dia del viticultor

cer varietales en blancos y tintos,
hasta las pruebas de acidez total,
graduacion total y valoracion de
un vino segun su edad de enve-
jecimiento”, apuntaba Félix Diaz
miembro del Jurado.

Pruebas que sirvieron para poner
a prueba los sentidos de los exper-
tos y aficionados paladares. Asi,
como reconocia Ana Belén Grueso,
participante, “es dificil, en ocasio-
nes distinguir a voz de pronto un

syrah de un tempranillo. Mientras
que, a lo mejor, el primero te da
notas a regaliz, a fresa intensa,
mientras que unsyrah te aportas
notas un poco mas matizadas, mas
dulces”. Otras como Tabea Hirzel
creen que en un concurso de cata
“la mente fria no sirve de nada, no
es una cuestion de Idgica, aunque
ayuda tener criterios, es una cosa
mas sensual; lo mejor es estar
tranquilo, relajado y disfrutar”.

El Concurso se celebré en el lugar habitual, la Posada de los
Portales de Tomelloso

(2)
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Dos blancos servidos en el catavino
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III Fiestas
del

Vino

La cita en su tercera edicion no
defraudo, y eso a pesar de que fue
retrasada del lunes 26 al sabado
31 de agosto por los imprevistos
de la lluvia. Mas de dos mil per-
sonas pasaron por los jardines del
Parque en Tomelloso para degustar

P E— los vinos de las bodegas anfitrio-
I.AMANCHA nas. Por solo dos euros, el visitante
obtuvo un catavinos con el que po-

' der degustar las dos referencias de
las bodegas participantes. En esta
ocasion, acudieron: bodegas Cen-
tro Espariolas, Vinicola de Tome-
lloso, Bodegas Altosa, Cooperativa
San José y Cooperativa Virgen de
las Vinas, entre otras.

Organizado por el Consistorio tomellosero, conté con la colaboracién
de la DO La Mancha

m—

En un momento de las pruebas
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Socuéllamos
y los vinos de altos vuelos

El municipio manchego de Socuéllamos celebra una nueva edicion de
Manchavino, en honor a la Virgen de Loreto, Patrona del Ejército del Aire

Con la solidez que aportan los
afos, Socuéllamos, en la provin-
cia de Ciudad Real celebrd durante
la primera semana de septiembre
la XIll Edicion de Manchavino. Un
punto de encuentro con vecinos,
amigos y aficionados al vino, que
recuerda la llegada festiva de la
vendimia a la Mancha, con moti-
vo de la festividad de la Virgen de
Loreto, el pasado 8 de septiembre,
con quien la localidad socuellami-
na comparte Patrona, en hermana-
miento con el Ejército del Aire.

Tradicional carro de vendimia para el Concurso de pisada de uvas
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—

Trofeos con participantes al fondo, en el Concurso de catadores de Manchavino

La cita volvio a situar a los vinos
manchegos, y especialmente a sus
bodegas, como verdaderos prota-
gonistas del evento. “En una region
donde el vino es esencial y funda-
mento de nuestra economia, des-
de las administraciones hay que
apostar y apoyar por el fomento
de la cultura del vino y de nuestros
vinos”; palabras del Primer Edil de

Socuéllamos, Sebastian Garcia,
durante la inauguracion de la “pla-
za del vino”, punto de convocatoria
y reencuentro para los paisanos
socuellaminos en torno a la decena
de bodegas participantes. En esta
edicion, la personalidad invitada,
fue Vicente Tirado, Presidente de
las Cortes de Castilla La Mancha.
Nombrado Vinatero de Honor 2013,

Septiembre 2013 - CONSEJOABIERTO

quien afirmd estar ante una feria,
escaparate de lo que significa el
espiritu vinicola en la region, cuyos
vinos “son los mejores del mun-
do”. Para Tirado “una de las sefias
de identidad de Castilla La Mancha
es el vino; sin el vino y la viia no
se entenderia Castilla La Mancha,
siendo ademas generadores de ri-
queza y empleo”.

=)
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Ganadores del Concurso catadores ‘Manchavino 2013’

Concurso Nacional
de Catadovres ooy tadiconsl on s o

El pistoletazo de salida lo dio el

dines de la Ermita de Loreto, donde
acudieron paladares de diferentes
partes de la geografia nacional,
como indico, el Presidente de la
Asociacion de Catadores de Socué-
llamos, Antonio Reales. La vencedo-
ra fue la catadora local, Dolores Ma-
Zuecos; aunque, sin duda, uno de
los momentos mas emotivos estuvo
en la entrega de la placa honorifica
‘Catador del afio’ a Francisco Javier
Giron, Director Técnico, de Cristo de
la Vega. El responsable endlogo de
la cooperativa socuellamina, afirmé
“estar orgulloso de haber contribui-
do a haber puesto de moda el airén
Francisco Javier Girén, Catador del afio en Socuéllamos graCiaS al vino blanco YUQO”-

e
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Los vinos D.O. La Mancha,

“Embajadores de la provincia
de Cuenca”

El Consejo Regulador renueva el compromiso de colaboracion con la
Diputacion de Cuenca

Los vinos manchegos, a juicio del
Presidente de la Institucion provin-
cial, Benjamin Prieto, son los me-
jores “embajadores de la provincia
de Cuenca”. Por este motivo, este
convenio de colaboracion, suscri-
to el pasado mes de julio, llega en
el momento de apoyar al sector
agroalimentario “para la comercia-
lizacion e internacionalizacion de
los productos conquenses, ya que
su calidad y esfuerzo competitivo
han transmitido una buena imagen
de Cuenca”.

El acuerdo, que supondra un im- _ .
porte de hasta maximo de 7.200 Sintonia con otras Denominaciones de otras DO vinicolas de la provincia

euros para los vinos manchegos, se  de Origen del sector agroalimenta- ~ conquense, con el fin de promocio-
ha firmado de manera conjunta, en  rio como el aceite o la miel ademas  nar los productos del sector.

Vino y golf en el torno de Ferias

Los amantes del golf volvie-
ron a tener un hueco en las pa-
sadas Ferias de Alcazar de San
Juan con el VIl Torneo de Feria,
organizado por el Club de Golf El
Hidalgo. Al trofeo optaron unos
noventa participantes llegados
de diferentes puntos de Espafa
que fueron obsequiados con un
vino DO La Mancha. Ademas,
fue una edicion especial para
los aficionados a este deporte
ya que estrenaron instalacio-
nes en la propia Alcazar de San
Juan, donde practicar su afi-
cion, sin tener que desplazarse
a otras localidades.
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Los vinos DO La Mancha y las
redes sociales como herramienta
para mejorar la comercializacion
e imagen corporativa

Destinado a bodegas y profesionales del sector, la Denominacion de
Origen La Mancha organiza el IV Seminario sobre la mejora del uso
de las nuevas redes de comunicacion de cara a la comercializacion

El seminario comenzd el pa-
sado 22 de julio en la sede del
Consejo Regulador, en Alcazar de
San Juan. En la primera jornada
se abordaron asuntos relativos a
la reputacion de marca de la que
goza una empresa y Su imagen
corporativa. Para ello, el Director
de Nuevas Tecnologias de Dircom,
Juan Pina abord6 los nuevos pro-
cedimientos para medir la salud
de una marca en el mercado.

También con gran interés fue
seguida la ponencia de Francisco
Alvarez, Experto en Reputacion y
Redes Sociales. El Director del Pro-
grama de Competencias Digitales
de la ESCA, se centro en la utiliza-
cion de las Redes Sociales en fines
de comercializacion. Para la oca-
sion, se eligio a Linkedin como la
red social mas profesional, cuyas
aplicaciones en las redes de con-
tactos, busquedas y contenidos han
permitido una optimizacion comer-
cial de los vinos para las bodegas y
sus clientes.

Seminario sobre redes sociales
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cPor qué Linkedin?

Es hoy la red profesional por
excelencia, nacio en mayo de
2003 y en apenas una década
ha alcanzado los 225 millones
de usuarios en todo el mundo,
de los cuales, cuatro estan en
o Espana. Los expertos coinci-
den en sefalar que las cla-
ves de su éxito estan en ha-
ber sido capaces de atraer
a los directivos del Fortune
500 (las empresas mas
capitalizadas del mundo),
posibilitar 5,7 billones de

blsquedas de profesiona-

les y albergar tres millones
de paginas de empresas
(13.000 relacionadas con el mundo
del vino y las bodegas) y 2,1 mi-
llones de grupos de debate (2.500
dedicados al vino).

El interés de LinkedIn para las
bodegas es capital, segun Francis-
co Alvarez Cano, Experto en Repu-
tacion y Redes Sociales, Director
del Programa de Competencias
Digitales de la ESCA, Ponente del
curso “Bodegas 2.0” de la DO La
Mancha y Editor del twit-periodico
diario “Bodegas de la Mancha 2.0”.
Linkedin, afirma, “es ahora mismo
el medio mas eficaz y eficiente
para eficentar la cadena de valor
del vino, para mejorar la distribu-
cion y hacer posible la venta online,
para decuplicar las posibilidades de
vender vino online, como de hecho
ha demostrado Gary Vaynerchuck,
y sobre todo, para exportar vino al
exterior, principalmente en los mer-
cados asiatico y americano”. Segun
Alvarez Cano, ademas, “aunque la
red lleve la friolera de diez afos en
circulacion, tiene la madurez justa
para una apuesta decidida y con
buenos contenidos detras de las
bodegas manchegas”.
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La publicidad
en el vino:
un coupage

de éxito

Vivimos, afortunadamente, una
edad dorada en el mundo del vino,
prueba de ello y signo indudable
de salud es la cantidad de medios
especializados que han surgido
en los ultimos afos dirigidos a
los amantes de nuestro mundo y
sus profesionales. Si este auge ha
sido posible, en gran medida, se
debe a que la industria esta apos-
tando por la publicidad -su prin-
cipal financiador- como medio de
crecimiento y como signo de ma-
duracion del sector.

Sin embargo, entre muchas
empresas vinicolas “hacer publi-
cidad” es una formula que audn

Planificacion

La etapa de planificacion de una
campafa publicitaria es la mas es-
tratégica y, por tanto, la mas “mar-
ketiniana”. En esta etapa, en primer
lugar, debemos definir perfecta-
mente cual es el target (publico) al
que nos dirigimos, el presupuesto
del que disponemos y los medios
0 soportes que utilizaremos. En el
mundo del vino, nos dirigiremos,

o)

Victor Nuriez @Vic_Nunez_Fdez

se utiliza con desdén, en algunos
€asos; en un gasto y no como una
inversion, en otros; y como un mal
necesario, para otros muchos. En
primer lugar, convendria tener
claro que no hay que confundir
marketing con publicidad, ya que
ésta es una parte de aquella y an-
tes de hacer publicidad conviene
tener disefiado un buen plan de
marketing. Dicho esto, que pare-
ce obvio pero no lo es, habria que
diferenciar y trabajar las cuatro
etapas que componen una buena
campana de publicidad: planifica-
cion, diseno, contratacion y se-
guimiento.

principalmente, a los distribuido-
res o a los consumidores finales.
En este sentido, conviene disefar
campafias completamente dife-
rentes para cada uno de estos dos
publicos, a no ser que nuestro ob-
jetivo sea hacer branding(marca)

donde si que podriamos utilizar

un mismo mensaje y disefio. En

cuanto al presupuesto, normal-
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mente nos vendra
dado por la direccion
general, por lo que en
este apartado poco
podemos decidir, salvo
luchar por conseguir el
presupuesto necesario
para hacer una campa-
fia efectiva. En cuanto
a los medios, conviene
hacer un mix (combina-
cion de soportes) lo mas
global posible y que tenga
en cuenta no solo el pu-
blico al que nos dirigimos
sino también el posiciona-
miento deseado. Podemos
hacer mucha television y
conseguir un gran ndmero
de GRP (impactos en tele-
vision) pero, quiza, nuestro
objetivo sea ganar prestigio e
influencia y en este territorio
convenga mas hacer prensa
especializada y patrocinios. Por
ello, no existe un mix perfecto
que se pueda aplicar a todas
las marcas y bodegas, depende-
ra de a quién nos dirijamos. Los
medios digitales sobre todo las
redes sociales son una buena for-
ma de llegar al publico joven pero
conviene no descuidar los medios
tradicionales.

[ ] ~

Diserno

La fase de disefio hay quien la
pone en primer lugar pero, bajo
mi punto de vista, es un error
ya que cada publico y medio re-
quiere de un disefio propio. Esta
etapa es, sin duda, la mas crea-
tiva y la mas atractiva para los
profesionales del marketing. Esta
claro que la publicidad entra por

los ojos y por ello hay que cuidar
el disefio al maximo, ya que una
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Portada “El Pais”
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campafia publicitaria que adolez-
ca de un buen disefio puede echar
abajo el buen trabajo de la plani-
ficacion. La publicidad en el mun-
do del vino ha mejorado mucho
en los Ultimos afios, si bien suele
pecar de ser muy conservadoray
previsible en sus planteamientos.
La mayor parte de los anuncios de
vinos suelen ser muy similares y
poco reconocibles, quiza por ser
un mundo asociado en exceso a
la tradicion y a la tierra que lo ve
nacer. Estos valores sin ser ma-
los no deben ser los Unicos, mas
si queremos ofrecer un producto
diferente o llegar a publicos no
convencionales. Sila campafa es
internacional y como hemos se-
fialado en el articulo anterior (nu-
mero de julio de la revista) tam-
bién hay que tener en cuenta los
gustos y valores de cada mercado
en su disefo haciendo guifios que
acerquen nuestro producto a los
gustos del pais.

Contratacion

La contratacion o compra de
medios, si bien es la parte mas
prosaica o arida de una campa-
fia, no por ello debe descuidarse y
debe ser dirigida por profesionales
experimentados en la negociacio-
ny en los nlimeros para conseguir
los mejores precios posibles y asi
poder “estirar” al maximo nuestro
presupuesto. Esto no debe signi-
ficar “estrujar” al medio o soporte
ya que llevarnos bien con medios
y periodistas puede ser clave para
luego conseguir una mejor relacion
entre nuestro departamento de co-
municacion y su redaccion.
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El spot ‘Vinos de Color y Sabor Universal’, lanzado en televisiones nacionales, en diciembre de 2012,

Seguimiento

Una vez que la campafa se ha
puesto en marcha debemos poner
en marcha la fase que determina-
ra si la campafa ha sido eficaz: la
de seguimiento y monitorizacion.
De nada nos servira hacer una
campafa muy vistosa y aparente
si no somos capaces de saber qué
retorno nos ha ofrecido y disponer
de un informe completo de la inci-
dencia que ha tenido. En esta fase
al igual que en la de contratacion
conviene hacer numeros y utilizar
bien la hoja de Excel. Tradicional-
mente, con saber el retorno de la
inversion y el nimero de impactos
alcanzados nos dabamos por sa-
tisfechos, en el marketing moder-
no disponemos de herramientas
que nos permiten monitorizar el
éxito de una campana y valorar
losKPI's(Key Performance Indica-
tors o Indicadores Clave de Des-

ha superado las 10.000 visitas en youtube

empefo) de nuestra campana.
“Hacer publicidad” es una ac-
cion estratégica y por tanto debe
estar en manos de profesionales.
En el mundo del vino, y cada vez
mas, existen buenos profesionales
del marketing y las bodegas van
contando con departamentos pro-
pios. Dependiendo del volumen de
la campana convendra contratar
una agencia de publicidad espe-
cializada, o que al menos tenga
una especial sensibilidad y cono-
cimiento del sector. La contrata-
cion de la agencia apropiada es
una decision clave que conviene
sopesar y si se va hacer una cam-
pafia ambiciosa sacar a concurso
la misma. Si el presupuesto no es
muy grande, pero Si que se quiere
hacer una campafia sobre una ac-
cion muy concreta, quiza conven-
ga una agencia mas pequefna pero

Septiembre 2013 - CONSEJOABIERTO

que conozca bien el territorio que
va a pisar. Esta agencia pequena
0 mediana va a destinar, segura-
mente, mas recursos y profesio-
nales mas experimentados que
una agencia de las grandes si el
presupuesto no es lo suficiente-
mente voluminoso, por lo que es-
tas podrian poner a profesionales
mas “junior” al frente de la cuenta.

En cualquier caso debemos ale-
jar la idea de que la publicidad es
un gasto y no una inversion, la
prueba de su eficacia es los bue-
nos resultados de una estrategia
ambiciosa y constante como la
que ha llevado a la D.0 La Mancha
aniveles de prestigio y de cuota de
mercado nunca vistos. No obstan-
te, y como dijo Henry Ford,“dejar
de hacer publicidad para ahorrar
dinero, es como parar el reloj para
ahorrar el tiempo”.

o)
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Premios Gran Seleccion

Antonio Garrido

A finales del mes pasado se fallaron los premios “Gran Seleccion” que cada ario otorga la Consejeria
de Agricultura de Castilla La Mancha, y que en este ario 2013 alcanzan la edicién nimero 24.

PREMIOS GRAN SELECCION

L S fa—day Al e

Con el paso de los afios, se han ido
incorporando  diferentes productos
agroalimentarios de nuestra region,
siendo siempre el vino el centro de
atencion del presente concurso, el
cual tiene como finalidad fomentar y
promocionar los productos de calidad
diferenciada elaborados por el sector
agroalimentario de Castilla La Man-
cha. Once son los productos acogidos
a estos premios: vino, queso, aceite
de oliva virgen extra, miel, azafran de
La Mancha, jamén serrano, berenjena

Villa Abad Tempranillo de la Cooperativa San Antonio Abad de Villacarias
CONSEJOABIERTO - Septiembre 2013

de Almagro, melon de La Mancha, ajo
morado de Las Pedrofieras, cordero
manchego y carne de caza.

El sistema de eleccion es median-
te una cata a ciegas realizada por un
panel de expertos en las instalaciones
del IVICAM, en el que se conceden el
“Premio Gran Seleccion” al mejor vino
o producto de todas las categorias,
asi como el “”Premio Seleccion Oro”
al mejor dentro de cada categoria y el
“Premio Seleccion Plata” al segundo
en cada categoria. Entre los premia-
dos, destacan dos vinos acogidos a
la DO La Mancha: El tinto, Villa Abad
Tempranillo de la Cooperativa San
Antonio Abad de Villacafias (Toledo),
Premio Seleccion Plata — Tinto Barrica
y el Seleccion Oro para el Vino Espu-
moso, Latle, de Bodegas Latte, en Vi-
llanueva de Alcardete (Toledo).

Espumoso, Lattie, de Bodegas Lattie, en
Villanueva de Alcardete
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Los vinos DO La Mancha
por todo El Pais

Campartia de promocion en el diario generalista de
mayor tirada en Esparia.

El litigio por Gibraltar,
la escalada de violencia
en Siria o el conflicto
civil en Siria, han sido
algunos de los temas
de cabecera mas im-
portantes durante el
mes de agosto en la
prensa nacional; espe-
cialmente en el periodi-
co El Pais, el diario con
informacion  general
de mayor relevancia
en cuanto a volumen
de lectores, y sobreto-
do tirada en la prensa
escrita espanola. Los
vinos de ‘Color y Sabor
Universal’ se imprimie-
ron en formato “taco”,
a todo color, en la mis-
ma portada en cinco
ocasiones, durante
todo el mes de agosto. El hecho de
haber aparecido en plena campa-
fa estival ha permitido a los vinos
manchegos gozar de una mayor
presencia y notoriedad entre los
consumidores de prensa escrita
en Espafia. De hecho, en el mes de
agosto, la actualidad politica sue-
le sufrir un periodo de relajacion
que, aunque minimiza el impacto
mediatico de las noticias, también
lleva a la potencial audiencia lec-
tora a asumir el periédico de una
manera mas distendida. Asi, segun
datos aportados por el propio gru-

Campaiia de insercion publicitaria en portada de El Pais: AGOSTO

Fecha

10 de agosto
15 de agosto
17 de agosto
19 de agosto
28 de agosto
TOTAL

po Prisa, con fuente en el EGM de
2013, entre el 10 y el 28 de agosto
(cinco dias), un total de 8.665.000
lectores han visto la insercion pu-
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Lectores

1.695.000
1.813.000
1.695.000
1.771.000
1.691.000
8.665.000

Fuente: EGM
blicidad de los vinos DO La Man-
cha, siendo el jueves festivo, 15 de
agosto la jornada de mayor impac-
to social con 1.813.000 lectores.



NOTICIAS

Un premio ‘Joven’
que deslumbra

Mireia Belmonte, ‘Premio a la joven proyeccion 2012’ otorgado por
Consejo Regulador DO La Mancha, se consagra como la mejor nadadora

espariola de la historia.

La eleccion como ‘Premio Joven
Vinos DO La Mancha 2012’ no pudo
ser mas acertada por su carisma,
ejemplo de superacion y modelo
de proyeccion. Mireia Belmonte se
destapo en los ultimos JJ.00 de

- X

Londres consiguiendo dos Medallas
de Plata (200 metros en mariposa
y en los 800 libre). Ella fue quien
rompi6 el hielo en la cita inglesa
de 2012, alcanzando el primero
de los inaccesibles metales para el

deporte de la Natacion

en una cita
olimpi-
ca.

&

4

Meses después, a finales de ao,
en el estadio Santiago Bernabéu, la
propia Denominacion de Origen La
Mancha, coincidiendo con el acto
de presentacion de los vinos jove-
nes 2012, no pudo escoger a mejor
deportista, en paralelismo de pro-
yeccion, futuro y constancia con la
fuerza y el entusiasmo de los vinos
jovenes manchegos.

Con la sencillez que irradia su
persona, una timidez que contrasta
con la fuerza de su cuerpo, fruto

de eternas sesiones de trabajo

en el agua, @miss_belmont
(como se la conoce en twit-
ter) recogid el Premio con
elegancia y discrecion.
La cuantia del mismo,
destinado a fines solida-
rios, fue para el Banco de
alimentos de Badalona.
La misma cercania a su
tierra, ha sido un acicate
para que esta joven de-
portista de 22 afnos haya
multiplicado los nudos

de velocidad en la pis-
cina durante los recientes
mundiales Barcelona. Nada-
ba en casa, y desde luego



que ha aprovechado la oportunidad,
demostrando su valia y superacion.
Se alzaba con tres medallas: dos de
Plata en los 200 metros mariposa
y en los 400 estilos, y una tercera,
muy meritoria y sacrificada (se su-
mergié en el agua con décimas de
fiebre y fuerte dolor de garganta,
segun informaron desde la Federa-
cion) debronce en los 200 estilos.

Un ejemplo de entrega hacia un
deporte que no colma los titulares
habituales de los rotativos en la
prensa nacional mas habituados
a las excentricidades de elite de
otros deportes de elite como el
fatbol. Mireia Belmonte no ocul-
ta el esfuerzo diario que supone
competir en lo mas alto del esca-
lafon mundial en un deporte como

NOTICIAS

la natacion: “Importa mas el pelo
de Sergio Ramos que mi record”,
ha llegado a afirmar en una en-
trevista a ABC. Desde luego, esa
mentalidad de trabajo constante
no paso en su dia desapercibido
para el Consejo Regulador, donde,
hoy, se enorgullecen de haberle
entregado el Premio a Proyeccion
2012.

Los Premios DO La Mancha,

visionarios

Mireia Belmonte recoge el “Premio Joven 2012” de manos del presidente del Consejo Regulador

Los vinos de La Mancha, pueden
presumir, desde luego, de tocar con
la varita de la fortuna y el éxito a todo
aquel joven elegido para sus Premios.
El de Mireia Belmonte, no ha sido el
Unico caso de joven galardonado por
el Consejo Regulador que después
ha brillado en su faceta deportiva.

Mismamente, Mirotic, jugador de
Baloncesto del Real Madrid, también
fue premiado en el 2012, siendo pos-
teriormente un elemento clave en el
triunfo del equipo blanco en la dltima
liga ACB. No es el unico ejemplo. Ya
en ediciones anteriores, jugadores
de futbol como David De Gea (Man-
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chester United) o Adrian (At. Madrid)
fueron otros de los Premios Jovenes
que, mas tarde, cosecharon triunfos
con sus respectivos equipos. Sergio
Ramos (mucho antes de conseguir el
Mundial en 2010) o el ciclista madri-
lefio Alberto Contador, son otros de
los célebres ejemplos.

(e7)
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Cristo de la Vega,

fiel a su cita

La cooperativa socuellamina celebra la XXVIII edicion
del Concurso Nacional de Catadores de Vino

El pasado 11 de agosto, uno de
los certamenes de mayor solera
estival volvio a acoger a los pro-
fesionales, amantes y aficionados
del vino en general, en la celebra-
cion del Concurso de Cata Cristo
de la Vega.

El ganador fue precisamente
el antiguo Presidente de la Coo-
perativa vinicola, Jacinto Trillo,
resultando Salvador Pardo y Do-
lores Mazuecos, segundo y tercer
clasificados. Entre las pruebas
realizadas los catadores tuvieron
que determinar la Graduacion Al-

coholica, la Acidez Total asi como
también la cantidad de Tanino,
gas Sulfuroso en las muestras
presentadas. Ademas tuvieron
que identificarlas variedades de
uva en vinos blancos (entre las
Airen, Macabeo, SauvignonBlanc,
Chardonnays, Moscatel y Verdejo)
un vino tinto joven, y vinoscrian-
za, reserva y un gran reserva.

El acto contd con la presencia
de la Consejera Titular del Ramo
Maria Luisa Soriano quien recibio
por parte de la cooperativa una
mencion honorifica.

La Diputacion de Ciudad Real
y el Consejo Regulador

Renuevan su compromiso en la promocion de los vinos DO La Mancha

El pasado 13 de septiembre, Ne-
mesio de Lara y Gregorio Martin
Zarco, Presidentes de la Diputacion
provincial de Ciudad Real y la De-
nominacion de Origen La Mancha,
volvieron a suscribir un convenio de
colaboracion entre ambas entidades.
Para el Consejo Regulador la ribri-
ca significara el apoyo para la pro-
mocion de los vinos manchegos en
diferentes eventos como concursos,
exposiciones y ferias de presenta-
cion, lo que se traduce también en el
aporte economico de unos 35.000 €
destinados a la edicion de una Guia
‘Nuestra Bodega’, ademas de la in-
version en desarrollo para las aplica-
ciones digitales en Smartphone.

o)
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50 RECETAS PARA DISFRUTAR EL VINO

50 Recetas

para disfrutar del vino

Dentro de la camparia ‘Quien sabe beber, sabe vivir’ se publica este libro que
contiene la receta personal de la felicidad de personajes famosos

La campaiia ‘Quien sabe beber,

= sabe vivir’ esta disefiada desde el

S seno del sector vinicola espafiol.

Financiada desde el Ministerio de

Agricultura, Alimentacion y Medio

Ambiente, y la Comision Europea,

con el respaldo de la Federacion

Espafiola delVinoy la CECRV (Con-

ferencia Espafiola de Consejos

Reguladores Vinicolas), pretende

fomentar el consumo habitual de

vino dentro de las pautas de mo-

deracion, para el disfrute ligado a

vl la dieta y la gastronomia, en nues-

NRECELas tra cultura, paisaje, identidad y, en
- % para disiruf

=1 definitiva, la dieta mediterranea.
N Para ello, se ha querido asociar el
placer del consumo responsable
en un comportamiento normali-
zado y adecuado. El resultado ha
sido un curioso recetario, donde
unos 50 personajes célebres del
mundo de la cultura, comunica-
cion, deporte o espectaculo han
colaborado aportando su “receta
de la felicidad”, es decir, aquellos
momentos y actividades que mas
satisfaccion les proporcionan, pe-
quefos placeres cotidianos, entre
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50 RECETAS PARA DISFRUTAR EL VINO

Algunos famosos desgranan sus recetas

los que se encuentra una copa de
vino, y siempre con uno de sus
platos favoritos. De cada uno de
los platos se describen los ingre-
dientes y forma de preparacion.

Ellibroseencuentrayadisponible -
en la pagina web de la campafia, qatt o8
www.quiensabebebersabevivir.
es, donde se puede visualizar y
descargar online. Ademas, puede
conseguirse un ejemplar impreso
participando en la aplicacion
“Sube tu receta”, que permite
realizar una nuncio personalizado
con la foto, la receta de la felicidad
y la copa de vino favorita de cada
usuario.

Imagen del libro
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GOMINOLAS DESDE LA UVA

Cuando la vid
reclama a los mds golosos

La Cooperativa Nuestra Seriora de la Piedad, de Quintanar de la
Orden, elabora unas novedosas golosinas a partir del mosto de uva

El responsable de exportaciones de Entremontes muestra una govinola en la ultima Road Show asidtica

No hay presentacion donde no
acuda Juan Carlos Armenteros,
responsable comercial de la
Cooperativa Nuestra Sefiora de
la Piedad, mas conocida como
bodegas Entremontes, donde las
“govinolas”, como carifiosamente
se las conoce, no causen, cuanto
menos, interés en el publico visitante.
Fueron un auténtico reclamo en
la ultima edicion de Fenavin, en
Ciudad Real, demostrando en las
recientes Road Show asiaticas,

que también el paladar de otras
latitudes se siente atraido.

Su formula es sencilla, “estan
elaboradas de pectina manzana y
nuestros propios vinos. No llevan
ningun aditivo mas de colorante,
ni conservante, ni glutén”, sefiala
Armenteros; y lo mas importante
son gominolas sin alcohol, por
tanto, perfectamente adecuadas
para el consumidor infantil, ya que
“durante su proceso de elaboracion,
el alcohol se evapora”.
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Estan elaboradas también por
variedades, y la aceptacion esta
siendo bastante buena. Ambas
“govinolas” presentan dos sabores:
tempranillo 'y airén (clavelito).
Aunque no se descarta que en
proximas campafas, las nuevas
‘govinolas’ tengan ya  sabor
distintivo de vinos con crianza, con
toques de roble, e “incluso que el
consumidor sea capaz de notar los
taninos del vino en la degustacion
de la gominola”.

o)



GOMINOLAS DESDE LA UVA

Un dulce
reclamo

Elaborados de manera pionera
en La Mancha por esta bodega
de la provincia toledana, estan
convencidos de que las “govinolas”
Entremontes son un reclamo
mas, una manera de “innovar y
reinventarse, para dar a conocer
a la gente la cultura del vino,
desde otro punto de vista, no solo
de manera tradicional con la copa
de vino. Es definitiva el esfuerzo
de expansion de las bodegas lo
que esta motivando estos nuevos
productos”, se comenta desde
el departamento comercial de
Nuestra Sefiora de la Piedad, una
cooperativa vinicola que sitia en
volumen de hectolitros recogidos
en campafa, entre las cinco
primeras de la Castilla La Mancha,
la primera en Toledo.

Coquetas govinolas
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ENTREVISTA

David Rios,
mejor bartender del mundo:

“Para comer elegiria un blanco fresco y
afrutado, un airén seria perfecto”

Hoy en Londres, mariana
en un Hotel en Las
Vegas, pasado mariana
en Japon. No hay cadena
de prestigio hotelera, ni
local de Restauracion
que no se dispute la
presencia de este joven
vasco de 37 arios. Todo
desde que este bartender,
experto en cocteles,
ganase el mds afamado
de los concursos de
combinados, el Word
Class Competition, el
que llaman el premio
“Oscar de los preparados
cocteles” celebrado en
Barcelona. Natural

de Bilbao, pero casado
con una manchega de
Alcdzar de San Juan,
David Rios conoce La
Mancha. Se declara un
aficionado a los vinos
manchegos, con los que
se ha propuesto, algun
dia, un particular reto
“crear un coctel con vinos
DO La Mancha”. Su

vida le ha dado un giro
de 180 grados en una
oportunidad que estd
dispuesto a aprovechar.

David Rios elaborando el coctel ganador.

Primer espaiiol en ser el ganador
de la Word Class Competition,
iparece que brillamos en el
extranjero no solo en fithol?

Si la verdad es que ha sido algo
tnico e historico nuestro logro, al
igual que en futbol y en muchos
otros deportes, que se nos note por
el mundo es muy bueno para todos.

La prueba se desarrolld en un
crucero, ;Como fue la experiencia?
Fue diferente en el sentido que
te estas moviendo y visitando
diferentes lugares pero para los
competidores por desgracia apenas
hemos podido disfrutar del crucero,
nos tocaba trabajar.
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A partir de entonces, ¢ha
cambiado mucho su vida?
¢Qué ha supuesto ganar este
prestigioso concurso?

Por supuesto que nuestra vida
va ha cambiar ,ganar este
campeonato es pasar a ser una
referencia mundial con todo lo que
conlleva ,entrevistas ,grabaciones
,crear nuevos cocteles ,masterclas,
viajes por todo el mundo ,etc.

Disefiar un cdctel es algo mas
que preparar una copa...

Todo coctel deberia llevar consigo
una historia, un porqué, es un ritual
acompafiado de una puesta en
escena, crear momentos Unicos.

(73



ENTREVISTA

Hay combinados para cada
momento del dia, cada personay
hasta para cada estado de animo
Si no tiene nada que ver el verano
al invierno que vallas o que vengas
de cenar que estés con amigos, 0
con tu pareja, etc. Eso es lo bonito
de la cocteleria el gran abanico de
posibilidades que tenemos.

&Un coctel para la sobremesay un
vino para la comida?

Aroma coctel inspirado en mis
hijos a base de ron Zacapa 23,
sirope de almendras, licor de café y
nata liquida, café rallado y hoja de
menta. Para la comida vino blanco

o)

David Rios en plena accion.

fresco afrutado con un ligero punto
de acidez, un airén seria perfecto.

¢Un bartender tiene que ser un
buen aficionado al vino?

Si, he tenido la gran suerte de
trabajar de sumiller en varios sitios
como por ejemplo Mugaritz y me
gustaria retomar un poco otra vez
el mundo del vino.

¢Ha probado los vinos DO La
Mancha?

Desde hace muchos afios me une
una relacion muy especial con los
vinos de La Mancha, la familia de
mi mujer es de Alcazar de San
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Juan, asi que por lo menos una vez
al afio procuro venir y probar con
todos los amigos y familiares que
tenemos los diferentes vinos tan
espectaculares que hay en esta
maravillosa tierra.

¢Para cuando un cdctel con vino?
Pues vya llevamos bastante
tiempo utilizando vino en nuestra
creaciones, sin ir mas lejos este
afo para la competicion de world
class hemos utilizado Pedro
Ximénez con un éxito rotundo, asi
que nuestro siguiente reto sera
crear algin coctel con vinos de la
DO La Mancha.



RECETAS
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Cucharita de Atun
y aguacate con
@vinodelamancha

Este original aperitivo llama a gritos a una copa de vino
Manchego, y no estamos por llevarle la contraria, asi

que alla vamos: por Adan lsrael

Cucharita de Atin marinado en salsa de soja, con
crema de aguacate y cebolla fresca, ahi es nada oiga!

Esta tapa es mas sabrosa y compleja de maridar que
a primera vista aparenta, la textura sedosa del atin
marinado, la crema del aguacate, el sabroso crujiente
de la cebolla... y los sabores potentes de la soja y la
cebolla! teniendo en cuenta todo servidor recomienda
un par de vinos e la Denominacion de Origen La
Mancha , desde el maduro Chardonnay fermentado en
barrica al vivo tinto Cencibel tradicional, cuidando las
temperaturas en ambos casos puede ser un maridaje
enriquecedor, donde el vino acompafie a la cucharilla
y se favorezcan mutuamente, asi que el blanco no
muy frio, entorno a los 10°C para que prevalezca su
aromatica y el tinto, cerca de los 12 para realzar su
frescura y frutalidad.
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Revuelto de Boletus,
habitas y ajetes con
todo, para compart, ot en a diosncrasia Espaiol @vinodelamancha

que los platos de cucharada y paso atras sean algo
querido, siendo habitualmente platos basados en
cocina popular a partir de productos de temporada
y/o economicos. Este de hoy por ejemplo, es algo
que viene de la temporada de Boletus, que ha sido
generosa y de las primeras habas de la huerta,
tiernisimas y muy ricas! hilos de jamén y ajetes tiernos
y un par de huevos rotos y muy removidos, sin parar
de remover consiguiendo una textura sedosa, jugoso
y sabroso este

Revuelto de BoletusEdulis, jamén, habitas y ajetes
tiernos con huevos de corral

Asi que para rematar esta obra de arte, nada como
una copa de vino de la Denominacion de Origen La
Mancha, y un seguro servidor vuestro recomienda
una copa de tinto, y creo que un crianza de Cencibel
puede ser una de las mejores opciones, por su
caracter frutal bien sazonado por una crianza no
muy larga de barrica y redondeo en botella, y con
una gran relacion calidad/precio.

por Adan Israel

R R
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Kringely
@VinOdelamanCha Hace poco descubri el Kringel, un tipo de brioche

trenzado de un modo peculiar que es natural de
Estonia, y que una joven cocinera descendiente de
Bulgaros nos obsequi6 durante un periodo de practicas
de cocina en el Restaurante donde trabajo, sabroso,

) curioso, intenso y muy rico!
por Adan Israel

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
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.
.

El gusto predominante es de la canela, que con su
aroma profundo marca el sabor, sazonado de toques
melosos, citricos de la ralladura de fruta, y en ocasio-
nes uvas pasas... tan complejo como rico este dulce
pide a voces una copa de vino, y en la Denominacion
de Origen La Mancha tenemos cientos de posibles
maridajes, para todos los gustos!

En principio voy directo a recomendar un blanco
Moscatel dulce, y bien sea joven o con leve paso por
barrica, la acidez contrastada con la dulzura de una
pasificacion y/o vendimia tardia ademas de aromas
florales, frescos, puede ser una experiencia gastro-
nomica muy agradable! pero entiendo que algunos
prefieren un vino seco o semi, para no llegar a lo
que popularmente decimos “pan con pan” asi que un
espumoso semi elaborado a partir de Macabeo y Airén,
puede ser un gran aliado.

r_inn--ccnnnnnnnnn--ccnnnnnnnnnnccnnnnnnnn---ccnnnnnnnn--ccnnnnnnnn--cccnnnnnnw

Bacalao
rebozado y
@ViHOdelamanCha El pescado que mas juego da es sin duda el Bacalao, y

uno de las recetas mas apreciadas y populares es sin

duda el de la foto, asi de sencillo y sabroso, después
por Adén Israel del famoso pil-pil creo que rebozado es como mas se
disfruta, dorado y crujiente, siempre mejor si es recién
salido de la sartén, bien escurrido de aceite... y si
cogido con los dedos.

Cuando una racion de bacalao rebozado sale de cocina
se origina una expectacion y enseguida se recuerda “el
de aquella vez”, esas rememoraciones de comilonas y
reuniones de amigos y familias muy habituales como
en las paellas. todo esto no deberia ser si no con copa
de vino al lado, en mano, y aqui viene mi labor:

Este sabroso pescado frito, crujiente y tierno, con su
peculiar textura, incluso acompafado de la habitual
gota de limén o mayonesa, estara estupendamente
acompaiado de un vino blanco joven, bien una aroma-
tica Sauvignonblanc, o un Airén Tradicional, incluso un
espumoso brut a partir de la fresca Macabeo, que con
sus burbujas refrescara y limpiara el paladar.
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@ CONSEJOABIERTO - Septiembre 2013



N

LA MANCIHA

ol
VInos decolor
y sabor Universal
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www.lamanchawines.com

www.quixotewines.com - blog

www.facebook.com/vinosdelamancha
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LA MANCHA
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www.twitter.com/vinodelamancha
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— Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural,
Evropa invierte en los zonas rurales.



> www.globalcaja.es

Globalcaja

Tu CAJA RURAL

Sélida, comprometida, innovadora
y como siempre, cerca de ti.
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