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El Origen del Vino

Editorial

Ario que cierra,
ilusiones renovadas
para 2014

Llegados a diciembre, mes navidefio por excelencia, la cita es familiar, punto de encuentro
que reune a los suyos con sus seres queridos. Es momento para el cierre de un afio, donde el
Consejo Regulador llega, si no exhausto, al menos, con la satisfaccion creciente de quien brinda
el esfuerzo en la pasion diaria por aquello que hace. Ha sido, en efecto, el mes de otofio un
periodo de plena efervescencia promocional, con multiples de actos de promocion, por doquier.
Una estacion otofal, marcada en sus preambulos, por la vendimia, muy distinta a la campafa
anterior. Generosa en proporciones y perezosa en su llegada, sus condiciones exigentes han
servido para demostrar la capacidad de respuesta profesional de las bodegas, y compromiso
de un sector, y una sociedad manchega, cada vez mas identificada con los vinos de La Mancha.
A ello, contribuyen, cada afio, la calidad creciente de unas bodegas que, no cesan en su lucha
por la superacion, afiada tras afiada, vino tras vino, convirtiendo el contexto global de mercado,
en una pauta habitual, cercana y rutinaria, de comportamiento comercial, allende los mares.

Sin embargo, el inconformismo, la ambicion y el apetito comercial son el equipaje indispensa-
ble en la hoja de ruta de todo proyecto econdmico, empresarial y hasta personal. Por ello, desde
la ilusién renovada que plantea un nuevo afio 2014, afrontamos con optimismo, pero sincera
franqueza de nuestras expectativas por superar, el objetivo de mejora en el mercado nacional,
asignatura, todavia pendiente, en todo el sector a nivel nacional, donde las cifras de consumo,
siguen siendo, a todas luces, insuficientes para un pais productor como Esparia. La responsa-
bilidad es compartida; y a la pereza del propio consumidor en la inquietud por conocer nuevas
propuestas de vinos, se afiade también el error estratégico de haber cambiado el vino, invitado
habitual en el menu diario de muchos hogares espafioles, por un producto chic, de precios de
lujo, en contextos de atractivo esnob. Nada mas lejos de la realidad y la vocacion del propio
Consejo Regulador, que desde hace varios afios ha trabajado por desmitificar los clichés tradi-
cionales del vino, promocionado su esencia en una realidad cotidiana, gastronomica, tradicional,
normal y asequible, consustancial en definitiva, a la nuestra mas pura dieta mediterranea.

Conscientes de que, a veces, la buena voluntad no mueve montanas, el esfuerzo promocional
desde los vinos de La Mancha ha sido importante en los ultimos meses. Noviembre y diciembre
marcan un periodo comercial vital para las bodegas manchegas, cuyos vinos jovenes, emergen
de sus entranas dispuestos en el brio valiente, jovial y afrutado. Una oportunidad para seducir
nuevos paladares, en el guifio también a los jovenes consumidores, (quizas en una tendencia,
que vera sus frutos a medio plazo, con paciencia) que, poco a poco, se desperezan en el in-
terés por el vino, desgajando el velo de los topicos, y reubicando/reivindicando su espacio en
la demanda sincera, de que para disfrutar de un producto, no hay que ser necesariamente un
master of wine consagrado. Se han podido ver asi a las bodegas manchegas presentando su
oferta joven en el Santiago Bernabéu. Una cita, ya ineludible y esperada, que con el éxito de los
Premios Jovenes solidarios ha ligado a los vinos con Denominacion de Origen La Mancha, en
una férmula de musculo y presencia en la capital de Espafia, mercado referencia para los me-
jores vinos de la geografia nacional. Todo ello, ademas, complementado con nuevas campafas
de spots de television, cufias de radio a nivel nacional y, por supuesto, un impulso mas certero
y moderno a las redes sociales, que junto, a las nuevas Aplicaciones maviles sitdan la senda
de promocion en los proximos meses. EI camino esta iniciado. Cerramos el viejo 2013, con la
juventud contagiosa de los nuevos vinos, renovando la ilusion para 2014 de los Vinos de Color
y Sabor Universal.
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D.O. La Mancha

presenta con éxito sus vinos
jovenes en el Bernabéu

El futbolista del Real Madrid Isco Alarcén, el humorista
manchego, José Mota y la actriz Maria Castro, entre
otros, Premios Jévenes Solidarios 2013

Por segundo afio consecutivo, los vinos con
Denominacion de Origen La Mancha brillaron
en la presentacion de sus nuevos vinos de la
cosecha 2013, en el Santiago Bernabéu. Duran-
te toda la jornada del lunes, el Palco de Honor
del estadio madridista fue el escenario para la
degustacion de los vinos jovenes, afiada 2013.
Unos vinos, apenas recién embotellados, pero
cuyo potencial aromatico, en sus diferentes va-
riedades, desperto el interés del publico profe-
sional, corroborando la creciente calidad de los
vinos cosecheros.

Los vinos Jovenes DO La Mancha
volvieron a destacar en el estadio merengue

Diciembre 2013 - CONSEJOABIERTO m
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La periodista de TVE Pilar Garcia Mufiiz,
habitual en los eventos de la DO La Man-
cha, volvié a conducir el acto de los Jévenes

El broche estuvo, en la tarde no-
che del lunes, 18 de noviembre, en
la sala de prensa del estadio blan-
co, durante la entrega de los Pre-
mios Jovenes Solidarios 2013, que
cada afo reconocen la trayectoria
y proyeccion de jovenes talentos
en el mundo de la comunicacion,
deporte y artes escénicas. Figuras
destacadas y prometedoras, en
analogia con el entusiasmo sus-
citado por los vinos jovenes, que
“son un ejemplo de esfuerzo y de-
dicacion para el resto de la socie-
dad”, como recalcd el Presidente

de la Denominacion de Origen La
Mancha, Gregorio Martin Zarco, al
inicio de su intervencion. Un even-
to, que ademas estuvo reforzado
con la presencia politica de la Pre-
sidenta autondmica, Maria Dolores
Cospedal, el Presidente de las Cor-
tes de Castilla La Mancha, Vicente
Tirado o la Consejera de Agricultu-
ra, Maria Luisa Soriano. Segun la
Presidenta del gobierno regional,
“la calidad de los vinos manche-
gos es lo que nos va a acompanar
y guiar para vender este producto
mejor y mas caro”.

Primera fila de los premiados José Mota e Isco, junto a la Presidenta Cospedal y
el Presidente de la DO La Mancha, Martin Zarco.

En la velada, se dejaron ver algunas caras
conocidas del club blanco, como
Emilio Butraguerio.

El antepalco del Bernabéu registré muy buena asistencia.

0
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PREMIOS

Premios Solidarios

Los premios tuvieron un mar-
cado caracter solidario, ya que la
cuantia del galardon, valorado en
tres mil euros, fue a parar a or-
ganizaciones benéficas y ong's
implicadas en labores de atencion
social y humanitaria. Asi, el ciclis-
ta del Movistar Team, nacido en
Mota del Cuervo, Jesus Herrada,
campeon de Espafa 2012, dono el
premio a la Fundacion Josep Car-
rreras, dedicada a la lucha contra
la leucemia. Por su parte, el juga-
dor del Real Madrid, Isco Alarcon
dedico el premio a Idaira Osuna,
una nifia de su pueblo natal, que
padece una grave enfermedad
congénita.

La Fundacion Andrea, con sede
en Santiago de Compostela, fue el
destino elegido por la joven gallega
y pelirroja actriz Maria Castro, po-
pularmente conocida por su papel
de “Trini” en la serie de Vive can-
tando (Antena 3) y Tierra de Lobos
(Tele 5). Para la Orden de los Reyes
Magos de Sanlucar de Barrameda
iran los tres mil euros del premio
solidario en comunicacion recibido
por la periodista gaditana Tofii Mo-
reno. La presentadora del progra-
ma de TVE Entre todos manifesto
una vinculacion con el mundo de la
viticultura: “soy de Sanldcar, tierra
de vino, y sé lo que es pagarme los
estudios con la vendimia. El olor de
las calles de mi pueblo y La Man-
cha es el mismo durante la vendi-
mia”, reconocio Moreno.

La exitosa serie El tiempo entre
costuras, emitida por Antena 3,
escogid a la Fundacion Atresme-
dia, que contara con la dotacion
del Premio destinada a la cam-
pafia en educacion “Una escuela,
una vida”. Recogieron el premio
la guionista Susana Ldpez, y uno
de sus protagonistas, Carlos San-
tos, que interpreta el papel de Félix
Aranda en la serie.

Eljoven ciclista, Jests Herrada, posa con el premio junto a la
Consejera de Agricultura, Maria Luisa Soriano

Isco Alarcon, Premio Joven 2013 en deportes, con el Presidente
de las Cortes regionales, Vicente Tirado

. color

La actriz gallega Maria Castro, premio Joven 2013, en artes escénicas
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Sin duda, la mayor atencion
estuvo cuando subio al escena-
rio, el actor José Mota. Nacido en
Montiel, Ciudad Real, el humorista
recibio por parte del Consejo Re-
gulador, de manos de la propia
Cospedal, el premio honorifico,
Reserva Especial DO La Mancha,
por la difusion de la cultura man-
chega reflejada con simpatia en
los multiples personajes televi-
sivos, como de hecho, humor no
faltd tampoco en las palabras de
agradecimiento por parte de Mota,

VInos de color
para quien “el vino manchego es y sabor Univeliﬂlﬁ
tan bueno, que hasta se bebe en O

La Mancha”, bromed. El actor de Montiel, José Mota, recoge el Premio Reserva DO La Mancha de manos de la
Presidenta de Castilla-La Mancha, Dolores Cospedal.

Actor y guionista de la serie

‘El tiempo entre costuras’, serie
premiada por DO La Mancha,
posa con su Vicepresidente II,
Fernando Villena.

Torii Moreno, Premio Joven 2013 a la
comunicacion, recibe el galardon de manos
del Vicepresidente I del Consejo Regulador,

Alfonso Monsalve.

m CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013



En el ambito de los premios dedi-
cados a los profesionales de Hos-
teleria y la Restauracion, los pre-
mios Joven Sumiller, Joven Maitre
y Joven Director de Hotel fueron
entregados a Daniel Delgado, socio
fundador de Vino Premier.Com (Jo-
ven Sumiller), Javier Ares, director
del Restaurante Tse Yang del Hotel
Villamagna (Joven Maitre) y Angel
Luis Ramos, Director del Hotel Ada
Palace (Joven Director de Hotel),
respectivamente.

Una entrega de Premios que
contd con una muy buena acogida
mediatica, siendo ademas cubierta
por los modernos canales de co-
municacion.

El acto se vivio en tiempo real
en las redes sociales, sobreto-
do en twitter, donde la hashtag
#D0LaMancha fue secundada por
bloggers de calado en Internet.

De hecho, se pudo ver en directo
también a través de la emision en
streaming por el canal de www.
youtube.com/vinodelamancha.

PREMIOS

Javier Ares,

Premio Joven Maitre 2013,
junto con el Secretario del CRDO
La Mancha, Pascual Ortiz.

Daniel Velasco,

Premio Joven Sumiller 2013,
con Miguel Angel Valentin,
Vicepresidente III del Consejo
Regulador.

LA MANCHA

ALERERE AL P

Angel Luis Ramos, Premio Joven Director de Hotel, con el Delegado de la Junta en Ciudad Real, Antonio Lucas-Torres.
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23 bodegas
D.O. La Mancha

Previamente, las bodegas manchegas fueron las pro-
tagonistas en el estadio blanco; con gran esfuerzo, tras
una demora en la vendimia, acudieron con los nuevos vi-
nos jovenes embotellados. Acudieron al estadio Santiago
Bernabéu las siguientes bodegas, por parte de la provin-
cia de Albacete: Bodegas Ayuso y Bodegas Juan Ramén
Lozano, de Villarroledo. De Toledo, Vifiedos y Bodegas
Mufoz, de Noblejas; Bodegas Entremontes- Ntra. Sra.
De la Piedad, de Quintanar de la Orden; Bogarve 1915,
de Madridejos; Finca la Blanca y Félix Solis Avantis de
Puebla de Almoradiel y Bodegas La Muela, de Corral de
Almaguer. De la provincia conquense, estuvieron Zaga-
rron Bodegas — Coop. Nira. Sefiora Manjavacas, de Mota
del Cuervo y Dominio de Punctum, de Las Pedroferas.

Bodegas Dominio de Punctum, Las Pedrofieras (CU)

0
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Bodegas y Vifiedos Murioz, Noblejas (TO)
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Cooperativa Cristo de la Vega, Socuéllamos (CR)

La provincia con méas bode-
gas volvio a ser Ciudad Real
con: Bodega Familia Mateos
de la Higuera y la Cooperativa
Santa Catalina, de La Solana;
Bodegas Simbolo, de Campo
de Criptana; Vinicola de Tome-

Bodegas Centro Espariolas (Allozo), Tomelloso (CR)

( [)B

BODEG A g

lloso, Bodegas Centro Espafio-
las, Cooperativa Virgen de las
Vifias, las tres de Tomelloso;
Bodegas Yuntero, Cooperativa
Jesus del Perdon, Vinicola de
Castilla, y Bodegas Isidro Mi-
lagro, todas ellas de Manzana-

Bodegas Yuntero, Manzanares (CR)

Bodegas Lozano, Villarrobledo (AB)

Cooperativa Virgen de las Vifias, Tomelloso (CR)
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res; Vinos Coloman, de Pedro
Mufioz; Cooperativa El Progre-
so, de Villarrubia de los Ojos;
Cooperativa Cristo de la Vega,
de Socuéllamos y finalmente,
Bodegas La Unidn, de Alcazar
de San Juan.
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Cooperativa Santa Catalina, Cooperativa Nuestra Sefiora La Bodegas Vega De Mara, Bodegas Finca La Blanca,
La Solana (CR) Muela, Corral de Almaguer (TO) La Solana (CR) Puebla de Almoradiel (TO)

Bodegas Zagarrén, Cooperativa La Unidn, Vinicola de Tomelloso
Mota del Cuervo (CU) Alcdzar de San Juan (CR) Tomelloso(CR)

, GoLomaN EN

0 Y PASION

Félix Solis SL, Bodegas Isidro Milagro, Coloman SAT,
Puebla de Almoradiel (TO) Manzanares (CR) Pedro Mufioz (CR)

Los vinos manchegos fueron ademas acompanados como la Fundacion del Jamon Serrano, Quesos artesa-
en el palco del Bernabéu por otros productos de la tie-  nales La Casota, Semiconservas de calidad Kiele e I.G.P.
rra, como complemento idoneo, con sabores genuinos  Berenjenas de Almagro.

Quesos La Casota volvié a acompariar a los La IGP, Berenjena de Almagro Conservas Kiele, prepara sus productos para

vinos manchegos en su presentacion se convirtié en el aperitivo ideal ser degustados por el publico asistente

ﬁ(h CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013



ROAD SHOW EN CHINA

Las 19 bodegas asistentes al evento

Los vinos DO La Mancha

acaban el ario consolidando
su presencia en China

El Consejo Regulador cerro
el 2013 con el tercero de
los viajes de promocion en
el gigante asidtico

El dltimo viaje de promocion exterior del afio,
realizado del 26 de noviembre al 4 de diciembre
contod con la participacion de unas 19 bodegas
manchegas, y volvio a sellar el compromiso co-
mercial e interés de los vinos manchegos en
China, como una de las apuestas mas impor-
tantes por el mercado asiatico, en las ventas de
exportacion.
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El tinto reclama gran parte de las demandas del paladar chino
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Interwine,
Guangzhou
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La ciudad de Guangzhou, en la
prospera provincia de Canton fue
el primer punto de aterrizaje para
la expedicion manchega. Alli, se
situ6 el primer objetivo comercial
en Interwine, International wine &
Spirits Exhibition. Se trata de una
feria relevante del sector con im-
portante presencia de importadores
chinos cuya zona geografica en el
sur del pais asiatico, cerca de Hong
Kong, aportd al viaje un interés
clave en las exportaciones de vino
DO La Mancha. No en vano, segun
fuentes del ICEX, ya en la edicion
del afio anterior, acudieron a la
muestra mas de 34.000 visitantes,
de los cuales un 98 % fueron pro-
fesionales. Los vinos manchegos
ejercieron una participacion activa

El sumiller Ivan Hui preparando el seminario de cata

@ CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013
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durante el evento ya que se cele-
bré un Seminario de Vinos con De-
nominacion de Origen, coordinado
por el sumiller lvan Hui, experto en
el mercado chino y habitual en las
Road Show asiaticas del Consejo
Regulador. Ademas, el propio Con-
sejo Regulador cont6 con un stand
genérico donde las bodegas parti-
cipantes dispusieron de un espacio
propio para atender las demandas
del publico profesional interesado.
Una cita clave, en definitiva: “Es una
feria donde la DO La Mancha lleva
acudiendo ya cinco anos. Queremos
reforzar presencia en esta zona de
China, donde ya estan posicionados
los vinos manchegos”, comentd el
propio gerente del Consejo Regula-
dor, Angel Ortega.
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Seminario en Interwine, Guangzhou
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El Westin Xiamen fue el lugar escogido para el seminario

Novedad

en la ciudad de Xiamen

“Desde la Denominacion de Ori-
gen La Mancha, siempre nos gusta
explorar nuevos mercados y ciuda-
des”, con esta premisa, remarcada
por Angel Ortega, la expedicion de
las bodegas manchegas finalizo su
periplo en Xiamen, ciudad prospera
y costera, a orillas del mar de Chi-
na, en la provincia de Fujian. Area
estratégica en conexion con la cos-
mopolita Taiwan con una importan-
te tradicion comercial enfocada al
comercio del té durante el siglo XIX.
Fue en Xiamen, en el The Westin
Xiamen donde se celebrd el semi-
nario de cata ‘Fine wines from DO
La Mancha’ y posterior show room
de las bodegas manchegas, dirigido
nuevamente por lvan Hui.

@ CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013
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ROAD SHOW EN CHINA

DO La Mancha y Audi,
abriendo mercado en Asia

Uno de los puntos de mayor in-
terés estuvo en la cita con Audi en
Guangzhou. Por invitacion de la
propia marca alemana, represen-
tantes del Consejo Regulador junto
con algunas bodegas selecciona-
das asistieron a la presentacion y
exposicion de la prestigiosa firma
alemana en la ciudad china. Alli, se
pudieron crear sinergias de cola-
boracion entre vino e industria au-
tomovilistica de importacion, cuya
demanda en ambos sectores, no
deja de crecer en los ultimos afos
en China. En la actualidad, China
se ha consolidado como el quinto
mercado importador (el primero en e
pais OCM para DO La Mancha) de oo
los vinos comunitarios. Tras Fran-
cia y Australia, los productores es-
pafioles encabezan las ventas en
el pais chino, en incremento en los
ultimos meses.

AudiR18 e-tron qua

Laring

Dos vinos jovenes DO La Mancha junto a la potencia deportiva de un Audi

Representantes del evento de Audi junto a las bodegas manchegas seleccionadas
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ROAD SHOW EN CHINA

BODEGAS (A REMERs s

Coop. La Remediadora, La Roda (AB) Bodegas Ayuso, Villarrobledo (AB)

G

Solana (CR)

Coop. Santa Catalina, L
Wi I L) T -

—

Bodegas Verduguez, de Villanueva de Alcardete (TO)

@ CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013



ROAD SHOW EN CHINA

\BAD

Coop. San Antonio Abad, Villacarias (TO) Bodegas Parra Jiménez, Las Mesas (CU)

e [

dle Las Pedrofieras (CU) I

Bodegas Palacio de Galiana, Manzanares (CR)

. Sl

| \ Al el 2 ! -
Coop. Nuestra Seriora de la Cabeza (Casa Gualda) de Pozomargo (CU) Bodegas Centro Espariolas (Allozo), Tomelloso (CR)
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ROAD SHOW EN CHINA

Bogarve 1915, de Madrzde]os (TO)

Bodegas participantes

De la provincia de Albacete,
acuden Bodegas Ayuso, de Villa-
rrobledo; Cooperativa La Union
(Casa Antonete), de Tarazona
de La Mancha y Cooperativa La
Remediadora, de La Roda. Por
parte de la mancha conquense,
estaran Dominio de Punctum, de
Las Pedronieras; Nuestra Sefiora
de la Cabeza (Casa Gualda), de
Pozoamargo y Bodegas Parra Ji-

)
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ménez (IRJIMPA), de Las Mesas.
Finalmente, la provincia de Ciu-
dad Real, que nuevamente serd
la mayoritaria tendra a la Coope-
rativa Jesus del Perdon (bodegas
Yuntero), Bodegas Palacio Galiana
y Bodegas Isidro Milagro, de Man-
zanares; Bodegas Centro Espario-
las (Allozo) y Cooperativa Virgen
de las Vinas, de Tomelloso; Coo-
perativa El Progreso, de Villarrubia

Coop. Virgen de las Virias. Tomelloso (CR)

de los Ojos; Cooperativa Cristo de
la Vega, de Socuéllamos; Familia
Mateos de la Higuera, Bodegas
Romero de Avila y Cooperativa
Santa Catalina representaran a
La Solana. Algo menor sera el nu-
mero de bodegas toledanas con:
Bodegas Verduguez, de Villanueva
de Alcardete; Cooperativa San An-
tonio Abad, de Villacanias y Bogar-
ve 1915 de Madridejos.

Coop. La Union (Bodegas Casa Antonete) de
Tarazona de La Mancha (AB)



COSECHA HISTORICA

Cosecha historica,
generosay de calidad

En el cierre de camparia, el Consejo Regulador se felicita por la
calidad de vendimia, marcada por la cantidad y el retraso,
pero con buena calidad en el fruto

R . .t

Ha sido uno de los arios mds generosos en cantidad y el retraso, de las ultimas décadas.

Tras una vendimia atipica, de-
terminada por la demora en la
maduracion de la uva, a falta de
los primeros datos de conclusion
definitivos, las estimaciones de
cosecha se cumplen, y la campa-
fia ha sido superior al afio ante-

rior. 2013 quedara en el recuerdo
por la actitud de comportamiento
solidario mostrado por las bode-
gas manchegas, cuando la de re-
cepcion de uva en algunas coope-
rativas, obligé a derivar la entrada
del mosto a los depositos de otras
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bodegas de la zona. Una uva, que,
sobretodo en las primeras sema-
nas de la vendimia, ha presentado
un estado sanitario excelente, tras
un afo excepcional en lo pluvio-
métrico y muy bueno en tempera-
turas durante el pasada estio.



COSECHA HISTORICA

La vendimia mecanizada se ha convertido en una realidad creciente en La Mancha.

Un ejercicio mas, La Mancha
volvera a situarse como el princi-
pal y mayor productor vinicola de
todo el continente europeo. Aun-
que algunas de las bodegas man-
chegas todavia no han llegado al
capitulo final en la recogida de la
cosecha, las primeras valoracio-
nes demuestran que la zona de La
Mancha ejercera un liderazgo en
volumen productor de hectdlitros
de vino.

Desde el Consejo Regulador, son
conscientes de que la generosa
vendimia de 2013 debe puede ser
contemplada desde el optimismo
y la oportunidad. En una lectura
mas contextualizada y global, las
buenas cifras de cosecha en La
Mancha pueden equilibrar la ofer-
ta mas limitada en otras latitudes
del planeta. Todo ello, ademas sin
olvidar las estrategias de promo-
cion, cuya mayor efectividad en el
mercado exterior, han respondido
a la demanda de vinos jovenes,
frescos y con un gran potencial
aromatico. Ahi, DO La Mancha ha
encontrado un margen importan-
te de crecimiento, arropado tam-
bién por sus precios de ajustada
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y exigente competitividad. En esa
apuesta por la calidad de los vinos
embotellados debe mantenerse la

coherencia de afadas anteriores,
donde el gran esfuerzo moder-
nizador y el compromiso por la
satisfaccion de las demandas del
propio consumidor han sido los
ejes vectores que han permitido
a La Mancha delimitar su propia
identidad, cuya imagen ha expe-
rimentado una vital y sustancial
transformacion en el desarrollo
de las ultimas décadas.

Con todo, desde el sector entra-
mos en un momento fundamental
de cara a los nuevos vinos de la
Anada 2013. El otofio ha sido, en
efecto, para el Consejo Regula-
dor un periodo de gran actividad
promocional, culminada a media-
dos del mes de noviembre, con la
presentacion de los vinos jovenes
en Madrid en el Estadio Santiago
Bernabéu.

'a-r*
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La vendimia a mano sigue siendo ampliamente mayoritaria



CUMBRE DEL VINO

Toledo, de capital del reino
Visigodo a referencia
mundial del vino

La capital de Castilla La Mancha albergé la I Cumbre Internacional
del vino durante los dias 24 y 25 de octubre

Promovida por el gobierno auto-
némico, la | Cumbre Internacional
del vino ha situado a Toledo en la
capital regional del vino. Entre los
objetivos, posicionar a Castilla-
La Mancha como referente inter-
nacional del vino para mejorar la

comercializacion nacional e inter-
nacional de los vinos elaborados
en la region. El eslogan de gan-
cho ‘el gran vifiedo del mundo’
ha remarcado el peso cultural y
econoémico de la viticultura cas-
tellanomanchega cuya aportacion

a la economia se inserta en la
importancia social definitiva para
muchos de los municipios de las
cuatro provincias, basicamente
productoras, por orden decrecien-
te: Ciudad Real, Toledo, Cuenca y
Albacete.

——m—
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CUMBRE DEL VINO

Jornada inaugural

Durante el jueves, 24 de octubre,
fueron numerosos los asistentes
que no quisieron perderse el even-
to vinicola de mayor calado en la
estacion otofial en Castilla La Man-
cha. Fueron todos los que estan, y
estuvieron, practicamente, todos
los que son. Toledo, se convirtio,
en efecto, en la capital del vino,
por unos dias, exhibiendo todo el
musculo productivo y envergadura
cultural de un cultivo y un sector
intima y estrechamente ligado a
la sociedad castellanomanchega.
Y, claro esta, Ubi vino, DO La Man-
cha ibiest, es decir, alla donde hay
presencia de vino en un evento, alli
esta la Denominacion de Origen La
Mancha. No en vano, los vinos de
La Mancha lideran la produccion
nacional en volumen y superficie
de vifiedo con mas 160.000 Ha, y
casi 17.000 viticultores.

Acudieron a la cita todas las
Denominaciones de Origen y Pa-
gos de la region, ademas de ex-
pertos y profesionales del sector,

Arias Cariete, titular de agricultura junto a Cospedal y
el Pte. de la DO La Mancha, Martin Zarco

donde se analizaron las ultimas
tendencias del mercado, junto a
las herramientas, estrategias y
optimizacion. Tanto la Presidenta
de Castilla La Mancha, Maria Dolo-
res Cospedal, como el ministro de
Agricultura, Arias Carfiete, desta-
caron la oportunidad de un sector
que lideras las exportaciones en el
conjunto de la economia espafiola.

De hecho, la propia Presidenta ala-
bo el mérito y trabajo de los agri-
cultores manchegos:

“Quiero agradecer a los bode-
gueros y viticultores de Castilla La
Mancha su trabajo bien y hecho y
Su excelencia”, destacando ade-
mas el incremento del 13 % en las
exportaciones desde agosto del
pasado afo.
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Recuperando el debate del vino

Mas técnico y profesional resultd
el segundo dia de la Cumbre en To-
ledo, donde los asistentes pudieron
conocer, de primera mano las expe-
riencias y posibilidades de mercado
en el reto de la exportacion para las
bodegas manchegas, como princi-
pal meta de un sector, plenamente
concentrado y concienciado en la
necesidad de abrir nuevas rutas
comerciales en paises, ademas con
progresion de consumo, como Es-
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tados Unidos o China. Sin olvidar,
ademas otros puntos con demanda
mas creciente y mercado maduro
como Alemania o el propio Reino
Unido. Precisamente, fue el consul-
tor especializado, master of wine,
Tim Atkin quien desgrand algunas
pinceladas de las demandas con-
sumidoras en el mercado britanico.
“Cada mes de agosto, ocho millones
de turistas visitan Espafia, dos de
ellos, britanicos. Les gusta la cultu-

astilla-

a Mancha

20 0B

www.cumbrelnternacionaldelvino.com

Castilia-2 Mancka

CUMBRE DEL VINO

ra, la gastronomia y también el vino
espanol. Es una gran oportunidad”,
destaca Atkin, experto en el merca-
do vinicola londinense, donde, poco
a poco, los vinos manchegos se
hacen un hueco, como demuestran
asi los datos de exportacion. Reino
Unido, con 489.639 cajas (de doce
botellas) lidera de hecho, el ranking
mundial de las compras de embo-
tellado en origen con Denominacion
de Origen La mancha.
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Tim Atkin, master of wine participante en la I Cumbre del vino.
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CUMBRE DEL VINO

Confianza, autenticidad y

fidelidad a si mismo

No se trata de un eslogan me-
diatico para campana, sino de al-
gunas de las conclusiones vertidas
en la ponencia ofrecida por John
Gillespie, oriundo de California,
consultor experto en el merca-
do norteamericano, donde las
bodegas manchegas ya venden
1.070.616 botellas, siendo el se-
gundo mejor cliente extracomuni-
tario para los vinos DO La Mancha.
Se trata ademas de consumidores
que valoran la autenticidad del te-
rrufio, como apuntd Gillespie: “vi-
nos que hablen del lugar, que ten-
gan un estilo concreto, mejor que
competir con variedades que sean
iguales en América. En general, el
mercado americano quiere un vino
fresco, con una buena relacion,
calidad-precio, que le ofrezca una

4 Globalcaja
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buena experiencia al
consumidor”. Es ahi,
donde, segun el sumi-
ller Charlie Arturaola
los vinos manchegos
tienen  posibilidades.
El también embajador
de los vinos de La Man-
cha en Norteamérica, cree
que “el cencibel o tempra-
nillo sigue siendo la bandera de
La Mancha para el tinto, esos vi-
nos que esperan el cambio en el
paladar; porque en EE.UU. siempre
estamos buscando, hay bebedores
muy exigentes que siempre estan
abiertos a nuevas propuestas”.
JiaPeng, escritora, catadora y
conocedora del comercio vinicola
en China como Directora del World
Wine Education en Shanghai, fue la

¥ Globalcaja
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per-
sona encargada de diseccionar el
mercado en uno de los puntos con
mayor demanda en toda la geogra-
fia mundial. De hecho, es el tnico
destino, cuya demanda para el vino
manchego no ha dejado de crecer
en los Ultimos cinco afos, pasando
de las 111.336 al 1.887.324 bote-
llas vendidas.
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John Gillaspie, experto en el mercado de EE.UU.
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CUMBRE DEL VINO

David Schawarzwalder, periodista alemdn, ponente en la I Cumbre del vino.

Para el consumidor aleman, el
turno le llegé a David Schawar-
zwalder, periodista y colaborador
del ICEX, cuya vision fue de gran
transparencia para un mejor co-
nocimiento del segundo pais de la
UE en las compras de vino DO La
Mancha.

“El perfil afrutado, moderno del
vino de La Mancha, sobretodo en
tintos, ldgicamente tiene bastante
potencial. Ademas hay que hablar
de la super relacion calidad-precio
lo que convierte a Alemania en uno
de los futuros y grandes mercados
para ellos”

Ademas aport6 otras de las lla-
ves para entrar en el mercado
aleman con los blancos, “con vi-
nos afrutados, no necesariamente
simples, pero si frescos, que con
las capacidades técnicas de las
bodegas manchegas es facil de
producir”

Por ultimo, concluyo aportando  mato de los corchos. “No abusar de
algunos consejos, que incidieron en  los corchos sintéticos y con colores
el cuidado de las etiquetas y el for-  demasiado chillones”, remarco.

Al descanso de las ponencias, en el mediodia, los asistentes pudieron degustar vinos.
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El gerente de DO La Mancha, Angel Ortega con Charlie Arturaola, uno de los prescriptores mds importantes de Florida (EE.UU)

Noche en vino

Elvinoy su culturafue el principal
nexo de union entre las principales
ciudades de Castilla La Mancha du-
rante la velada del 25 de octubre.
Desde Albacete, a Guadalajara pa-
sando por Ciudad Real, Talavera de
la Reina o Toledo, ademas de otros
importantes nucleos de poblacion

como Alcazar de San Juan o Tome-
lloso; ciudades como éstas, dentro
de la zona de produccion DO La
Mancha, que demostraron un in-
terés por el vino a través de catas
comentadas y diversos actos cul-
turales, que se celebraron simulta-
neamente en los mismos puntos de

la region. Por ejemplo, en la capital
ciudadrelefia, donde su Antiguo
Casino sirvio, no solo para acoger
una cata comentada de los vinos
manchegos, también para poner a
prueba la nariz de aficionados al
vino. Desde el Consejo Regulador
se colabord con Wine Connection
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Un blanco en el casino de Tomelloso.



para llevar a cabo la iniciativa de la
galeria de los aromas como juego
y reclamo para los asistentes. “Se
han establecido varios niveles, que
van desde los principiantes hasta
nifos y también mas expertos, que
quieran ir mas alla en la identifica-
cion de los aromas primarios”, ex-
plico Esther Carrasco. También en
el Casino, en Tomelloso, se prepard
una cata comentada desarrollada
en tres turnos. La participacion
fue muy activa degustando los vi-
nos en compaiia familiar, parejas
y algln que otro paladar nedfito:
“Es mi primera cata, y para mi es
algo nuevo; espero que me guste
y poder continuar en un futuro”,
comentaba una joven, acompafa-
da de su novio, de poco mas de 20
afos. Idéntico interés motivaron
las catas comentadas en la sede
del Consejo Regulador. Tintos jove-
nes, blancos o reservas que cap-
taron la atencion creciente, como
remarcaba Alipio Lara, la persona
coordinadora de las catas: “lo mas
importante que han acudido no
solo a pasar el rato, sino funda-
mentalmente a conocer.

CUMBRE DEL VINO

Numeroso piiblico joven participé en la ‘noche en vino’
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ALMA DEL VINO

Degustando el
‘Alma del vino’

Vino, arte y catas comentadas recuperan el protagonismo de la
cultura vinicola en las nuevas jornadas sobre el ‘Alma del vino’ en
Manzanares, Ciudad Real

Emulando la inspiracion del
poeta francés, Charles Bau- ’
delaire, de cuyo poema, han
tomado su nombre, las jorna-
das ‘Almadel*vino™volvieron a
situar al vino en el eje central,
principal protagonista de la
sociedad manzanarefa. Catas,
exposiciones Y visitas guiadas
fueron el reclamo para demos-
trar la vinculacion de un pro-
ducto eminentemente arraiga-
do con La Mancha.

El Primer edil de Manzanares, Lopez de la Manzanara,
durante la presentacion de ‘Alma del Vino’

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013




Continente y contenido

Una muestra de etiquetas sirvi6 como punto de
partida de las jornadas, donde varios artistas expu-
sieron sus motivos creativos en su relacion con el
vino y la viticultura, argumentando la necesidad de
una identificacion visual de los vinos, y su formato,
donde la primera impresion, en muchas ocasiones,
es la que cuenta. En este papel, la funcion de la eti-
queta es primordial ya que sitia al consumidor en

ALMA DEL VINO

una actitud de (pre)juicio favorable o negativo en el
momento inicial de la compra. El disefio grafico, y el
arte, en definitiva, de una etiqueta, como conteniente,
es un elemento vital, mas alla de ser un elemento pu-
ramente informativo. El vino, puede inspirar, desde su
“propia alma” a condensarse en diversos motivos de
creacion artistica. Desde su justificacion de género,
el alma del vino es femenino. Asi lo cree al menos,

Exposicion de etiquetas.

Etiqueta expuesta por Ana Sudrez
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ALMA DEL VINO

Un visitante se interesa por la exposicion de fotografia, Alma del vino’.

Ana Suarez: “qué mejor que una
mujer, que sea ese alma del vino
en Manzanares.”, justifica esta ar-
tista local, cuya etiqueta responde
a motivos decorativos de un rostro
femenino sobre un tondo. Otras
como Lucia Bautista se apoyan en
los recuerdos inherentes a la cul-

tura popular, “como las tinajas de
antiguamente, las bodegas, como
era la vendimia, con las antiguas
prensas”

‘Alma del vino’ que también
concito el interés del paladar en
torno a las nuevas experiencias en
la cata de los vinos jovenes 2013;

y aqui las protagonistas fueron las
bodegas anfitrionas de Manzana-
res: la cooperativa Jesus del Per-
don (bodegas Yuntero) y la Bodega
Vinicola de Castilla, que presenta-
ron, sus dos marcas de referencia
con Epilogo y Seforio de Guadia-
neja, respectivamente.

La muestra se expuso en la biblioteca de Manzanares.

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013



-

i na

Iniciandose a la cata
en una casa del siglo XVI

La I fashion’s night out celebrada en Alcdzar de San Juan se inauguro
con una cata comentada en la cueva de la Casa Museo del Hidalgo

Fueron el blasén del orgullo caste-
[lano venido a menos; baja nobleza
que ha sido retratada en la Pintu-
ra del Siglo dorado, como cenizas
de una corona hispanica, y una
sociedad en la que primero fue-
ron, y después quisieron ser, para
quedarse en la imagen, de la nos-
talgia y el recuerdo. En ocasiones,
la literatura los ha rescatado de
su sabatica existencia, mas como
una parodia que ha servido para
analizar el ocaso decadente de un
estamento, de titulo vacuo, impro-
ductivo pero castizo en su forma y
contenido. Si los sufrio en su ano-

Exteriores de la Casa del Hidalgo en Alcdzar de San Juan
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CATA DEL SIGLO XV

del siglo XVIy XVII en La Mancha

nima y picaresca vida el Lazarillo
de Tormes, en la convivencia de
quien por orgullo esconde sus mi-
serias, “solamente te encomiendo
no sepan que vives conmigo por lo
que toca a mi honra”, Cervantes
haria de aquel de la triste figura,
un demente caballero, mofa de sus
coetaneos, bucdlico ya desde las
primeras lineas de la novela: “no
ha mucho tiempo que vivia un hi-
dalgo de los de lanza en astillero,
adarga antigua, rocin flaco y gal-
go corredor. Una olla de algo mas
vaca que carnero, salpicon las
mas noches, duelos y quebrantos
los sabados, lentejas los viernes,
algun palomino de anadidura los
domingos, consumian las tres par-
tes de su hacienda.”

En la Casa del Hidalgo, se exhiben ajuares y objetos de la vida cotidana

Son los Hidalgos de noble cuna,
sangre de cristiano viejo en sus
ancestros que a finales del siglo
XVI reflejan la crisis interna de la
todopoderosa Castilla. Desangrada
en sus Guerras de religion por todo
el orbe, terminaria sucumbiendo a
sus esfuerzos en el siglo XVI, una
centuria de penuria e infame por-
venir para la mayoria, oculto a los
ojos de la nobleza.

En efecto, fueron los hidalgos un es-
tamento fundamental para entender
la decadencia interna de la socie-
dad castellana en el Siglo de Oro.
Su presencia en La Mancha, ligada
a la encomienda de las Ordenes Mi-
litares (principales protagonistas de
la repoblacion cristiana en la Baja
Edad Media), quedd plasmada no

Oratorio de una vivienda noble del siglo XVI.
Casa del Hidalgo SXVI

solo en obras de la literatura Uni-
versal como E/ Quijote, también en
la arquitectura de multiples casas
solariegas. La Casa Museo del Hi-
dalgo recupera con fines turisticos
didacticos e ilustrativos el como pa-
trimonio cultural de La Mancha. Una
visita interactiva en un museo dina-
mico que sumerge al visitante en
los usos y costumbres de un Hidal-
go, cincelando cada gesto, momen-
to y comportamiento de la sociedad
en la edad moderna, desde sus in-
quietudes religiosas, hasta su rol de
comportamiento social y doméstico,
sin olvidar sus aficiones artisticas y
por supuesto su placer por la buena
mesa. Ahi, entra en juego su dieta
alimenticia, donde el vino, era un
elemento indispensable.

Patio de la Casa del Hidalgo
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Vestuario tipo de un Hidalgo en

La Mancha

Recreacion hologrdfica de una cocina del siglo XVI



CATA DEL SIGLO XV

Escaleras de la cueva donde se celebré la cata Tradicionalmente, las cuevas han sido el lugar idéneo para conservar el vino

Cata comentada
en una cueva

Con una profunda tradicion ar-
quitecténica, La Mancha ha en-
contrado en las cuevas su mejor
aliado para la conservacion de los
alimentos, también para el vino,
preciado bien desde tiempos in-
memoriales sobre el terruio man-
chego. Seria precisamente en el
interior de la cueva, en la Casa del
Hidalgo, donde se llevaria a cabo
la Cata Comentada, como inaugu-
racion de la fashion's night out,
un evento, promovido por Asecem
(Asociacion Empresarial Centro
Mancha), y la Concejalia del Ramo
para reactivar el movimiento so-
cioecondmico de la hosteleria y el
comercio alcazarefos.

Unas 25 personas pudieron partici-
par en la cata didactica dirigida por
Angel Ortega, Gerente del Consejo
Regulador. Se cataron sendos vinos
jovenes, un blanco y un tinto, ape-
nas recién embotellados de la co-
secha 2013 cuya fuerza aromatica
se contrasto con los vinos, también
jovenes, de la afiada 2012, cerran-
do con un Reserva de La Mancha,
que entusiasmo a los paladares.

Dos jévenes participantes en la cata.
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Del espiritu del vino
en el hombre

El Museo de Arte Infanta Elena, de la cooperativa Virgen de las Vifias,
presenta una muestra sobre las raices mds profundas e inmateriales del vino
en las civilizaciones mds antiguas

Organizada por el Museo de la Cul-
tura del vino, Dinastia Vivanco, tras
pasar por diferentes ciudades espa-
fiolas, la Exposicion ‘El espiritu del
vino’ llegd finalmente a La Mancha;
lugar donde la tradicion vinicola ha

@)
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arraigado profundamente en la so-
ciedad rural manchega hasta en-
troncar en una cultura material e
intangible, perdurable e inmutable
a lo largo de los siglos, que ahonda
en el sustrato comdn de la religion

judeocristiana, y el legado infinito
de la viticultura en el mundo clasico.
Una recuperacion de las fuentes an-
tiguas, de las que el Renacimiento,
deudor eterno, bebe y se nutre en la
inspiracion creativa de sus genios



DEL ESPIRITU DEL VINO EN EL HOMBRE

pintores. Gracias, precisamente a
los grabados y aguafuertes de Ca-
rracci, por ejemplo, el visitante pre-
sencia el valor sacro del vino, néctar
companiiero de viaje en las travesu-
ras y escarceos las divinidades del
Olimpo. Una serie de grabados de
Jacob Matham relatan también la
vida de Baco, dios de la libacion del
vino por antonomasia, bautizado en
su version primigenia como Dioni-
sios, nacido en la mitologia helena
de Semele y Zeus. También en los
excesos de rubor y desenfado de
Sileno, satiro de la embriaguez, hijo
Ha pasado a los anales histéricos la imagen del dios Pan y una ninfa. Danzas de

de un dios Baco, en exceso faunos, instinto y frenesi que, incluso
fueron retratados por el pintor con-
temporaneo, Picasso. El espectador
se encuentra con una litografia de
1957, del artista malaguefio, firme
exponente del cubismo, que no pudo
reprimir su atraccion por las danzas
de vino y exceso.

Muestra en la sala temporal del Museo
Infanta Elena, Coop. Virgen de las Virias

Recreacién del mito de Ariadna y Baco

Diciembre



DEL ESPIRITU DEL VINO EN EL HOMBRE

De Cand a Emats

Un espiritu del vino, reflejado
en la liberacion caprichosa de las
divinidades clasicas, reflejo de la
propia debilidad del hombre, que
sin embargo, y paradéjicamente,
tiene puentes de salvacion eter-
na en el pensamiento cristiano:
el vino, como fermento sagrado.
Acude la muestra en esta parte
a toques de fuerte dogma catd-
lico, emocion y éxtasis barroco
al presentar obras con visos de
misticismo, que encuentran en el
siglo XVl y XVII su mas cristalina,
ferviente y devota expresion. Pa-
sajes no faltan en el Nuevo Testa-
mento; empezando por Jesucristo
que inicid su vida publica, en el
primer milagro, convirtiendo el
agua en vino, (y nunca al revés,
como mensaje revelador para los
radicales abstemios), en aquella

famosa boda de Cana. Las refe-
rencias del vino en el mensaje
evangélico son directas, metafo-
ricas (la sangre y su conversion
de agua en vino) y cargadas de un
profundo sentido. El espiritu del
vino presenta, desde el caliz de la
Gltima cena (la exposicion mues-
tra una obra de 1957, de Salvador
Dali, de proporciones dodecae-
dras y aureas y fuerte valor sim-
bdlico) hasta una obra del pintor
flamenco, Rembrandt (EI Camino
de Emaus). No faltan tampoco los
iconos de factura bizantina, aun-
que de procedencia moscovita
en el XIX, y hasta las referencias
pedagogicas de las parabolas del
maestro, Alfay Omega, es decir, el
Gltimo y el primero de los jornales,
seran pares en el justo pago que
se ganan con el sudor de la vifa.

Referencia evangélica de la sangre de Cristo Obra del pintor cataldn Salvador Dali, 1957, con tema sobre la ‘Ultima cena’
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DEL ESPIRITU DEL VINO EN EL HOMBRE

La vifia de Yavhe

No es, sin embargo, nuevo el espi-
ritu del vino en los textos biblicos. El
pueblo judio, desde su confianza en
pueblo elegido, contempla al vino en
coordenadas de alianza y compromi-
s0. Sus analogias que construyen una
tierra, labrada con el trabajo colecti-
vo, donde la casa del pueblo de Israel
se cimenta en la vision profética y
alegdrica de la vid y el pueblo. Es asi,
como el visitante ha podido entender
los rituales milenarios (fiestas taber-

Mesa de la cena para Pascua judia

naculos, por ejemplo) que todavia hoy
resisten celosos el armazon de la tra-
dicién semita. En una interesante re-
construccion, sendas mesas, repre-
sentan las fiestas del Pesahy la Mesa
del Sabat: la celebracion de la la Pas-
cua judia (de primavera) que conme-
mora la liberacion del pueblo judio en
Egipto y el dia sagrado de descanso
para los judios, respectivamente. En
ambas, el vino, en esencia y espiritu,
es elemento acompafador, fruto del

trabajo de la tierra, en un cultivo que
insufla de un valor primordial al espi-
ritu festivo para los judios.

Inaugurada en Tomelloso, por la
entidad cooperativa, Virgen de las
Vifias, en el marco de los actos re-
lacionados con la | Cumbre del vino,
durante este otofio la exposicion Es-
piritu del Vino ha supuesto el cierre
de muestras temporales de mayor
calibre acogidas por el Museo de Arte
Infanta Elena.

Mesa del sabat

Diciembre 2013 - CONSEJOABIERTO
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DE FESTIVALES

Degustando el Croma Day,
con un vino DO La Mancha

El Festival Croma Day volvio a
concitar vino, masica y ambien-
te joven en la capital albacetefa.
Una edicion mas, la caseta de los
Jardinillos fue el punto de encuen-
tro para que los jovenes univer-
sitarios se dieran cita durante la
tarde noche del pasado 17 de oc-
tubre. La jornada acompand en lo
metereoldgico y las temperaturas
suaves fueron las idoneas para los
asistentes. En cartel, como punto
mas atractivo de la noche, el grupo
Miss Cafeina, formado por cinco
jovenes con talento, en 2005. Su
sonido apunta maneras, y aunque
recuerda la fuerza del directo de

Eljoven grupo Miss Cafeina fue la atraccion del Cromaday
para los estudiantes universitarios

otros grupos espafoles, ellos mis-  Artic Monkeys. Sus letras fueron
mos admiten que sus referencias tarareadas por los asistentes, no
estan en grupos extranjeros como  tan numerosos como el afio an-
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) —

DENOMINACION DE ORIGED

QUIXOTE 'S QUALITY WINES

La joven sonrie con un vino de La Mancha
miestras ensefia la baqueta del
bateria del grupo

terior, como con Love of Lesbian,
algo que no cumpli6 con las expec-
tativas de los organizadores.

En todo caso, a pesar de que la
entrada fue discreta, la iniciativa si
acertd en el maridaje del Festival
con los vinos DO La Mancha. De
hecho, con la entrada, cada espec-
tador recibia una degustacion, ob-
sequio y cortesia de los vinos man-
chegos. La idea sirvi6 para que
centenares de jovenes se acerca-

ran si timidez a catar (repitiendo
mas de uno) los vinos jovenes, in-
teresandose por los blancos airén y
tintos jovenes tempranillo, de una
manera natural. Ademas del propio
grupo Miss Cafeina, quien no dudd,
en fotografiarse con los vinos DO
La Mancha, los protagonistas fue-
ron los propios jovenes asistentes
al concierto, que voluntariamente,
se fotografiaron brindando con los
vinos manchegos.
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Los vinos DO La Mancha, apoyando
el cine de los jovenes talentos

El Consejo Regulador colabora con Fescigu, el Festival de Cine
Solidario de Guadalajara

El festival de cine solidario de
Guadalajara volvio a tener el respal-
do de los vinos manchegos en su IX
Edicion. Fescigu, cita relevante para
jovenes y futuros profesionales con
vocacion cineasta, ha contado un
ano mas con la presencia de la DO
La Mancha. Fue durante la jornada
inaugural, en el auditorio Buero Va-
llejo de la capital alcarrefa, el pa-
sado 24 de septiembre, cuando los
asistentes pudieron degustar los

vinos manchegos. Ademas, los afi-
cionados al cine también pudieron
maridar las impresiones de los cor-
tometrajes visionados con la cata
de los caldos manchegos durante la
jornada de clausura el mismo saba-
do, 28 de septiembre.

Este afio, segun han confirmado,
ademas, desde la propia la organi-
zacion, la participacion ha sido re-
cord, con mas de 600 cortometrajes
presentados a la muestra.

Vino joven para cine de jévenes talentos en Fescigu.
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Material promocional de la
DO La Mancha.

Una voluntaria prepara la degustacién
gratuita de los vinos DO La Mancha.
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El séptimo
arte en vino

El festival de ‘Cine y Vino’ de La Solana,
en la provincia de Ciudad Real,
clausura con éxito su IX Edicion

El municipio manchego de La
Solana ha vuelto a demostrar sus
inclinaciones cinéfilas en conso-
nancia con la aficion por el con-
sumo del vino. Lo ha hecho en el
marco de la IX Edicion del festival
‘Cine y vino’ organizado por el Con-
sistorio solanero, en colaboracion
con la Denominacion de Origen La
Mancha, del 9 al 14 de diciembre.
Precisamente, fue durante la Jor-
nada de Clausura, el sabado 14 di-
ciembre, cuando se puso el broche
con la entrega de los premios a los
cortometrajes presentados y dife-
rentes concursos.

Homenaje

a la joven
proyeccion de
Elena Furiase

La joven actriz, conocida por su
papel en el Internado, fue el persona-
je popular homenajeado en la Gala.
Resuelta y risuena en el escenario,
la hija de Lolita agradeci6 festivales
como el de La Solana que apoyan
al sector del cine en momentos tan
dificiles como éste ademas de agra-
decer también la colaboracion de los
vinos de La Mancha en su implica-
cion con la cultura.

Elena Furiase, recibié el Premio Homenaje del Festival
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El Premio Airén fue para la cinta Das Kind
(El Nirio) del director, Manu Gémez

Moisés Romeray Marisa Crespo, directores
del corto ‘Un lugar mejor’, ganadores del
Premio otorgado por el publico

T

Un jurado califica una muestra en el
Concurso Vinos de Cine

Ganadores del VI Concurso de Catadores
de La Solana

@ CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013
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Premios de Cine y Vino

En la faceta cinematografica, los
cortos premiados fueron para la
cinta “Un lugar mejor” dirigida por
Moisés Romera y Marisa Crespo,
otorgado por el publico en el pre-
mio “Jeslis Onsurbe”; mientras
que el Premio mas importante el
galardon Airén fue para el cortome-
traje rodado en aleman Das Kind
(EI Nifio) del director, Manu Gomez.

Unos trabajos que maridaron con
los vinos premiados en el Concurso
‘Vinos de Cine’, realizado en cata
ciegas donde resultaron ganado-
ras las Bodegas: César José Ve-
lasco, de Villarrobledo; Vinicola de

Tomelloso y la Cooperativa Virgen
de las Vifias, ambas de Tomellloso;
Cooperativa Santa Catalina, de La
Solana y la Cooperativa Nuestra
Sefora de la Piedad, de Quintanar
de la Orden.

Antes, durante la mafiana del sa-
bado 14 de diciembre, en el Palacio
Don Diego, de la localidad solanera,
se celebro el VI Concurso de Cata-
dores, organizado con la colabora-
cion del Consejo Regulador, donde
resultaron premiados Alberto Saez,
Manuel Jiménez y Valentin Saez,
con el tercero, segundo y primer
puesto, respectivamente.

Vinos Blancos

Vinos Rosados

Vinos Tintos Jovenes

1° LAMINIO Tempranillo 2013

Vinos con Crianza

Vinos RESERVA

Vinos GRAN RESERVA

Vinos Espumosos
1°. ENTREMONTES Brut nature

AN

PREMIOS ‘VINOS DE CINE’LA SOLANA

1° LAMINIO Gewtizstraminer 2013

1°. TORRE DE GAZATE Cabernet 2013

1° LOS GALANES Tempranillo 2011

1° DON EUGENIO Tempranillo 2008

1°. TORRE DE GAZATE Cabernet 2002

Coop. Nuestra Sefiora de la Piedad

\

Bodegas César José Velasco

Bodega Vinicola de Tomelloso

Bodegas César José Velasco

Bodega Coop. Santa Catalina

Bodega Coop. Virgen de las Vinas

Bodega Vinicola de Tomelloso




PREMIOS VINO Y CULTURA

Del realismo manchego
en pintura, a la creatividad
de blanco y negro sobre el viriedo

Foto de familia, entrega de premios ‘Vino y Cultura 2013’

Su rostro evidencia facciones g7 ¢yp5ei0 Regulador entrega los premios en las
dulces, asustadas, y tiernas, en

gesto estatico pero sin hieratismo.  categorias de Pintura, Fotografia y Literatura en
Una mirada que refleja la infantil ., 173,00 edicién del certamen ‘Vino y Cultura’
complicidad de quien busca re-
fugio en la octogenaria compafia
de sobremesa. El espectador (mas
aun si es manchego) que aprecia El
vendimiador, pronto establece vin-
culos de unién con sus recuerdos y
raices. Se trata de la obra ganadora
en el Xlll Concurso de Pintura, de
Antonio Moreno Aguado. Un lienzo
que recupera, a sutil pincelada de
crudo realismo, la pintura de me-
diados de siglo XX, de la que, es
innegablemente deudor el imagina-
rio colectivo manchego, cristalizado
en la trayectoria del tomellosero
Antonio Lopez, aunque como bien
matizo su autor, “lo bonito de la es-
cena es plasmar al nifio en la casa,
aunque la tematica se remonta a
Zeuxis pintor griego (s. V-1V a.C.) del
que apenas se conserva rastros de
su obra”.

Antonio Moreno Aguado, Primer Premio en Pintura, ‘El Vendimiador’
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Antonio Utrera Quesada, ganador del 2° Premio en Pintura posa con su cuadro ‘Bodegén Nocturno I’

Con técnica y estilo diametralmen-
te opuesto, el Bodegon nocturno |l
del Antonio Utrera Quesada se alza-
ba con el segundo premio del certa-
men. Una composicion de caracter
abstracto y factura contemporanea
que denota en los esquemas croma-

@)
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ticos del cubismo, una busqueda de
nuevos lenguajes de interpretacion
en el paisaje manchego; una vision
valiente, que asi fue valorada por los
miembros del jurado.

No fueron las Unicas obras que
agradaron a los asistentes en el

Concurso de Pintura. La muestra,
expuesta hasta el 12 de enero en
el museo municipal de Alcazar de
San Juan presenta un variopinto
recorrido de paisajes, estructuras y
modos de entender la viticultura en
la paleta de colores.



Obras participantes en el XIII Concurso de Pintura
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PREMIOS VINO Y CULTURA

XIV Concurso de Fotografia

“Vinos de La Mancha”

Eljurado adquirié la t‘
obra de José Ramoén E

Luna de la Ossa, por ! 1
‘Anatomia del vino’ bl ; a
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O
Rafael Egido. Sin titulo

El jurado del XIV Concurso Nacio- José Ramon Luna de la Ossa, por su el campo. Ademas también se contd
nal de Fotografia, donde han partici- obra Anatomia del Vino, en una ma-  con la adquisicion de la obra Colores
pado mas de 30 fotografias, decidi® nera magnifica de plasmar en blanco  de noviembre |, de Antonio Real y la
adquirir la coleccion completa de vy negro el recorrido vital de la vid en  fotografia Sin titulo de Rafael Egido.

=

Eljurado supervisa las fotografias Antonio Real. Colores de noviembre 2013
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Concurso Literario ‘Lorenzo Serrano’

PRI PREMIC
W CIPUMEN (T

En el Certamen de Relato Literario,
‘Lorenzo Serrano’ “Vinos de La Man-
cha”, sorprendi6 la amplia participa-
cion, con mas de ochenta trabajos
presentados, resultando ganador del
Primer Premio, con 1.000 euros, Raul
Clavero, bajo pseudonimo Farfalla
Vendetta, en el relato Ndufragos. El
segundo Premio, de 750 euros, fue
para Herminia Dionis, de pseudoni-
mo Brisca y relato £/ gato de Sancho.
En cuanto a los accésit, valorados en
500 euros, fueron para Jordi Portals,
Ernesto Tubia y Carlos Moreno por
sus relatos: El ultimo brindis, Dos mil
novecientos veinte diasy Qué llegue
la vendimia, respectivamente.

2° Premio en relato Literario,
Hermina Dionis con ‘El gato de Sancho’
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Los premios fueron entregados
el pasado 12 de diciembre, en el
Consejo Regulador tras inaugurarse
previamente sendas exposiciones
de Pintura y Fotografia en el museo
Municipal de Alcazar de San Juan.
Conto con la presencia de Miguel
Cervantes, Director general de In-
fraestructuras y Desarrollo rural
de la Consejeria de Agricultura y el
Primer Edil de Alcazar de San Juan,
Diego Ortega. Para Cervantes, los
cuadros y fotografias de la Exposi-
cion representan “nuestra tradicion,
gastronomia, paisaje, historia y
como no, la economia que va ligada
a este sector y qué es fuente de tra-
bajo y riqueza para muchos pueblos
de Castilla La Mancha”. Con ello,
coincidio el Presidente de la DO La
Mancha, Gregorio Martin Zarco, para
quien “este tipo de actos, demuestra
la gran importancia y peso que tiene
el mundo del vino en nuestra cultura,
en general”

Las autoridades aprecian una obra expuesta en el Museo Municipal
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TEMPRANILLOS AL MUNDO

Tempranillos al mundo,
desde Castilla-La Mancha

La I Cumbre Internacional del vino acoge la VIII Edicién
itinerante del reputado concurso “Tempranillos al mundo’

Tras su paso por Estocolmo o
Nueva York, ‘Tempranillos al mun-
do’ retornd a Espafia, pais produc-
tor que tan buenos caldos cosecha
con la uva tempranillo. Lo hacia,
ademas, en Castilla La Mancha,
dentro del marco de la | Cumbre
Internacional del vino en Toledo, ce-
lebrada los dias 24 y 25 de octubre.
Una region que tradicionalmente
ha apostado por la cencibel, (como
aqui se la conoce), la variedad tinta
autéctona mas extendida, precisa-
mente en La Mancha con mas de
28.000 Ha de vifiedo inscritas.

Organizada por la FEAE (Fede-
racion Espafiola de Asociacion de
Enologos), se batieron los records
de participacion por parte de las
bodegas, con mas de 496 mues-
tras. Vinos entre los que destaco
también la calidad de los tintos
tempranillo DO La Mancha, como
destacaron Santiago Jordi y Luis
Jiménez, Presidentes nacional y re-
gional de la Feae, respectivamente.
“Esperamos mucho de La Mancha,
que aposto por la calidad, y tras dos
0 tres vendimias precedentes muy
buenas, creemos que se tiene que
demostrar, con el tiempo, todo el
poderio que tiene La Mancha”, ase-
verd Jordi. Para Luis Jiménez, “los
vinos de La Mancha tienen un seg-
mento importante; son muy compe-
titivos pero hay que seguir haciendo
un esfuerzo por ir a vender fuera,
algo que ya se esta haciendo”.

No estuvo sola la uva tempranillo

@ CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013

Jurado de cata del Concurso ‘Tempranillos al mundo’.

en el certamen. Le acompafaron chega, como las variedades bobal o
variedades con un importante arrai-  la garnacha (4.500 ha en la DO La
go en la comunidad castellanoman-  Mancha).

Bodegas Manchegas Premiadas

* BODEGAS IRJIMPA: TEMPRANILLO PARRA JIMENEZ TEMPRANILLO CRIANZA
 BODEGAS CENTRO ESPANOLAS: FLOR DE ALLOZO y ALLOZO GARNACHA

® BODEGAS VEGA DEMARA: TEMPRANILLO VEGA DEMARA TEMPRANILLO

® COOPERATIVA SAN ANTONIO: ALBARDIALES TEMPRANILLO

* BODEGAS EL SIMBOLO: SIMBOLO TEMPRANILLO

 BODEGAS ROMERO DE AVILA: PORTENTO CRIANZA 2008

* COOPERATIVA NTRA. SENORA DE RUS: PUENTE DE RUS TEMPRANILLO

* COOPERATIVA EL PROGRESO: 0JOS DEL GUADIANA RESERVA

® BODEGAS ECCE VINUM: ECCE VINUM CRIANZA 2011

e BODEGAS PAGO DE LA JARABA: PAGO DE LA JARABA 2012



-

|E’ (Aun no han robado en tu empresa?
En 2012 en Castilla La-Mancha hubo 18.251 robos con fuerza.

@ (Aun no has sufrido un impago en tus ventas
domeésticas o de exportacion?
En 2012 el 56% de las empresas si.

; Aun no has recibido reclamacion por Responsabilidad
% %:1v11 por alguna decisién empresarial?
En 2012 1 de cada 3 empresas aseguradas si.

‘Tu empresa sostiene la economia de muchas familias

M

especialistas en riesgos



ENTREVISTA

Conchita Martinez

“Seria injusto decir que tengo solo
un vino favorito, con la cantidad de
buenos vinos que se hacen”

En 1994 Conchita Martinez se convertia en la primera y tinica tenista espariola en
ganar Wimbledon. Ahora, retirada del tenis profesional (aunque siempre ligada
a las canchas), nos descubre su otra pasién: el vino. Conchita ha logrado aunar
estas dos aficiones en un original concepto: Rutas de Vino y Tenis, un interesante
recorrido por sus vinos y restaurantes preferidos, acompariado de una clase de
tenis a medida. Todo un lujo.

¢Cuando y como surgié tu afi-
cion a la gastronomia?

Siempre me ha gustado comer
y probar cosas diferentes, sobre
todo a raiz de todos los viajes que
he hecho. Me gusta conocer nue-
vas culturas y comer cosas nue-
vas, asi que pronto me aficioné a
la gastronomia y a comer bien...
Me encanta conocer diferentes
restaurantes, diferentes cocineros
y ver lo que estan haciendo..

¢Y tu aficion al vino? ¢Cuando
surgio?

Empecé como casi como todo el
mundo, al principio iba probando
una copa de vino blanco, de ro-
sado fresquito... Pero el recuerdo
mas fuerte que tengo es el de una
celebracion en unas vacaciones
con amigos. Yo estaba bebiendo mi
blanco 0 mi rosado y decidi probar
el tinto que estaban bebiendo mis
amigos. jResultd ser un burdeos,
un ChateauLatour de 1964! Claro,
cuando probé aquello me parecid
delicioso, y siempre recordaré ese
sabor en la boca, ese fue mi des-
pertar al vino... Claro, desperté

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013

con un vino maravilloso, y de ahi
me viene la aficion al vino tinto, y
ahi es cuando empiezo a querer
descubrir mas.

¢Cual es tu vino favorito?

Seria injusto decir que tengo solo
un vino favorito, con la cantidad de
buenos vinos que se hacen no solo
en Espafa, sino en todo el mundo.
Tengo muchisimos vinos favoritos,
voy descubriendo diferentes regio-
nes y alla donde voy intento pro-
bar los vinos de la zona. Si estoy
en Catalufa, intento probar vinos
catalanes, y si voy a Castilla-La
Mancha, intento probar vinos de
La Mancha.

¢Por lo que hemos escuchado,
eres mas de tintos?

Si, es cierto, disfruto mas con
los tintos, pero bueno, puedo to-
mar blanco perfectamente. Ape-
tece mucho en verano, y luego
una copita a la hora de comer, la
verdad que el blanco me gusta.
Pero, si tengo que elegir un vino
que digas qué vino vas a beber, lo
tengo muy claro.

Patricia Magafia

¢Te decantas por vinos con ca-
racter, como lo era tu juego en
pista?

Si, me gustan con caréacter, re-
dondos pero potentes, y de mo-
mento con los vinos que mas dis-
fruto. He escuchado, que a medida
que te vas haciendo mayor, vas a
los Borgofio o PinotNoir, pero de
momento, esto no esta pasando.

¢Conoces La Mancha y sus Vi-
nos?

Pues si que lo he podido probar
y me gustan mucho, pero no he
estado en La Mancha. Ya he deja-
do claro que todavia me faltan por
visitar muchas regiones y muchas
zonas vinicolas. Espafia es muy
rica, y van saliendo cada vez mas
vinos, que yo desconocia. Tengo
toda la vida por delante, asi que
espero hacer cada afio una visita,
incluso un par de regiones al afo,
y conocerlas mejor.

Mientras jugabas al tenis como
profesional, ¢tenias limitaciones
respecto a qué comer o beber?

Si, siempre intentas seguir



unas pautas, porque el deportis-
ta profesional se tiene que cuidar
mucho y tiene que seguir una
alimentacion correcta para recu-
perarse de cara al proximo parti-
do. A veces era duro, porque a lo
mejor te apetecia comerte un en-

trecot cuando no tocaba y tenias
que comer pasta blanca o cual-

quier otra cosa... Pero una vez te
acostumbras y ves los excelentes
resultados que da una buena ali-
mentacion en los partidos, lo ha-
ces automaticamente.

Deporte y vino, ¢aliados en una
vida saludable?
Todo con moderacion es bue-

ENTREVISTA

Conchita Martinez defiende
el consumo moderado de
vino junto a la prdctica
deportiva cotidiana como
dos hdbitos de vida sana.

no. La cultura del vino es muy
bonita; el poder beberte una
copa de vino y comer algo es
algo que esta muy bien. Es algo
social cuando lo compartes con
los amigos y te da de qué hablar.
Es algo, muy bonito, en definiti-
VO, aunque siempre con mode-
racion.
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Conchita Martinez participo en una mesa coloquio en el Congreso.

¢Cuando decidiste aunar vino y
tenis?

Después de retirarme del tenis
continué con mi aficion al vino y
pensé que juntar ambas pasiones
podia ser muy divertido, también
para otras personas: disfrutar de
unos dias combinando tenis, vino
y gastronomia. Hacer un poco de
deporte y descubrir diferentes zo-
nas de vinos y de cultura gastro-
nomica.

¢En qué consisten exactamente
las Rutas de Vino y Tenis?

Son itinerarios para grupos,
entre dos y ocho personas como
maximo, que combinan deporte y
vino. Por la mafiana intento perfec-
cionar su estilo en la pista de tenis
durante alrededor de dos horas,
practicando diferentes ejercicios
especificos. Después, paso el dia
con ellos llevandoles a disfrutar
de la gastronomia y de los mejores
caldos, visitando distintas bodegas
y disfrutando de diferentes res-
taurantes. En definitiva, haciendo
lo que yo haria en un dia libre. De
momento las rutas son por el Pe-
nedés, el Priorat, Peralada y Bar-
celona.

¢Vas siempre con ellos?

Si, yo voy siempre con ellos,
desde por la mafiana hasta la tar-

o)
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de, después de la cata y al salir
del restaurante. Es un dia intenso,
pero creo que se pasa rapido.

¢A quiénes van dirigidas estas
rutas?

Van dirigidas a personas de todo
tipo, pero fundamentalmente a
personas que disfrutan del tenis y
también del buen vino y la gastro-
nomia. Creo que el hecho de que
esté yo va a atraer a personas a las
que les gusta el tenis, gente que
quiera perfeccionar un poco su
técnica y después disfrutar de un
buen vino... Aunque si el tenis no
le gusta a alguien, también se pue-
den hacer muchas otras activida-
des, como senderismo, paseos en
bici, etc. Pero lo suyo es que venga
mucha gente aficionada al tenis.

¢Las rutas las has disefiado per-
sonalmente?

Si, son sitios que me encantan,
que conozco perfectamente, que
me gustan... Son sitios emblema-
ticos que quiero compartir. Luga-
res muy especiales para mi.

¢;Eres cocinillas?

Me gusta cocinar, aunque tam-
poco me definiria como “cocini-
llas”. Me defiendo y me gusta, pero
tampoco hago cosas demasiado
complicadas.

¢Cual es tu plato favorito?

Al igual que con el vino me re-
sultaria muy dificil escoger solo un
plato. Me he acostumbrado a todo
tipo de cocina y me gusta la va-
riedad, me gusta variar alli donde
esté. Todo en su momento tiene su
gracia.

Si tuvieras que prepararle un
plato a Don Quijote ¢,cudl le harias?
Tal y como yo le veo, a Don
Quijote tiene pinta de gustarle la
comida sana y simple, asi que un




pescadito a la plancha con sus ver-
duritas le podria ir bien.

¢Y a Sancho?

A Sancho, también fijandome en él,
creo que le iria bien un buen cocido,
algo mas contundente.

Compaginas tu labor como comen-
tarista con la de entrenadora y ahora
con las Rutas de Vino y Tenis. ¢Hay
tiempo para todo?

Llevo al equipo espafiol en la Fed
Cupy soy comentarista de tenis. Aho-

ra he empezado con este proyecto
de Vino y Tenis y también tengo una
consultoria donde llevo un producto
de burbujas de aire puro, que es algo
que va muy bien, sobre todo para la
recuperacion de los deportistas. Estoy
haciendo un poquito de todo, son co-
sas que me satisfacen y me divierten.

¢Para cuando una Ruta de Vino y
Tenis por La Mancha?

Lo bueno que tiene este proyecto
es que yo soy mavil. Una pista de
tenis o un club de tenis nos lo en-

ENTREVISTA

contramos en cualquier sitio. Os lla-
maré a vosotros para que me ayu-
déis a encontrar la pista de tenis,
porque los vinos y las bodegas los
tenéis muy buenos por alli, asi que
cuando querais voy a La Mancha
a hacer una Ruta. Tengo ganas de
conocer diferentes denominaciones
que todavia no conozco y Castilla La
Mancha es una de ellas.

Para mas informacion sobre las
Rutas de Vino y Tenis: www.conchi-
tamartinez.com
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APP

El vino de La Mancha se degusta

en pulgadas

EL Consejo Regulador pone en marcha
dindmicas APP en la promocion del vino

En la importancia de llegar a
tiempo, los vinos de La Mancha,
conscientes del vertiginoso ritmo
que devora la sociedad de la infor-
macion, donde cualquier mensaje
asumido y digerido en tiempo real,
han sabido captar la importancia
de las nuevas tecnologias. El con-
cepto de Smartphone ha roto los
canales habituales de comunica-
cion, insertando en un contexto
de nuevo foro de intercambio de
ideas, (como es de las redes so-
ciales) un nuevo esquema de ca-
nal informativo. Ahora, a través de
redes sociales como Facebook o
twitter, el propio receptor se diluye

Adivino
tu vino

A modo
reto, el usua-
rio de la
aplicacion
se atreve a
desafiar  al
sumiller a
qué adivine
el vino qué en ese momento esté
catando. Por medio de sencillas
preguntas sobre el formato de la
botella o la propia uva, el adivino
descifrara cualquier caldo de La
Mancha. La APP fue divulgada en
sociedad en el Estadio Santiago
Bernabéu, durante la presenta-
cion de los vinos jovenes, a modo
de prueba. Se puede descargar
ya en google play.
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con el emisor, pasando a formar
parte del propio mensaje. En tanto
y cuanto, comparte, genera y con-
sume con voracidad nuevos con-
tenidos, lo hace desde la rapidez
que ahora permiten los nuevos
terminales moviles (0 en su de-
fecto, tabletas, esto es, pequefias
pantallas tactiles de ordenador
para uso mas comodo y cotidiano:
los “nuevos portatiles de sofa”,
como alguno lo ha llamado). Es
el summum del completo, total e
instantaneo acceso a la informa-
cion. Una informacion, donde el
nuevo internauta (usuario) no se
limita a adoptar un mero papel de

El terrurio,
en el bolsillo

No ha sido la Unica aplicacion
al servicio del interés de los
usuarios por conocer mejor los
vinos de La Mancha. También se
ha presentado una Guia de vinos
Nuestra bodega. Podran consultar
toda la informacion relativa a las
bodegas, variedades de uva o ti-
pologia de vinos al alcance de los
dos principales sistemas operati-
vos, Android y Apple. Asimismo,
se ha puesto en las plataformas
de venta, de manera totalmen-
te gratuita, una guia completa
de cata interactiva. Se trata de
sequir, en varios niveles, desde
amateur a profesional, el proceso
de una catay su posterior registro
de puntuacion, cuya experiencia,

pasividad receptora. Interactua,
comparte y contribuye a modelar
el mensaje informativo, estable-
ciendo canales de feedback con
el emisor primario. Es aqui, donde
las aplicaciones configuran una
nueva herramienta de promocion,
que el Consejo Regulador ha sabi-
do vislumbrar con diligencia. Para
ello, ha contado con la colabora-
cion de la empresa Innova, com-
puesta por jovenes programado-
res y disefadores informaticos,
ubicada en Albacete.

D€ AT
INTERAETIVA

después podra ser compartida y
gestionada por los mismos cata-
dores. Se han seguido estrictas y
universales normas de cata para
que la APP esté abierta a la de-
gustacion de cualquier vino del
planeta. Incluso, los seguidores
mas asiduos de los vinos man-
chegos, podran seguir con rapi-
dez toda la actualidad de la DO La
Mancha a través de la aplicacion
de la propia revista de Consejo
Abierto, mas interactiva en sus
contenidos y disefio.
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Olé tus videos, olé tus vinos

Victor Nurtiez
@Vic_Nunez_Fdez

Vivimos en la cultura de lo au-
diovisual. Una imagen vale que
mas que mil palabras y un buen
video de Youtube puede valer mas
que mil paginas. En el mundo del
vino, como hemos ido mostrando
en esta serie de articulos sobre la
aplicacion del marketing digital a
nuestra industria, tenemos mucho
que contar y, también, que ensefar
¢Qué mejor forma de ensefarlo que
a través de un video donde nues-
tros clientes vean las bondades de
nuestros caldos?

El gran problema de lo audiovi-
sual, hasta ahora, ha sido el gran
coste de hacer un video, ya fuera
un spot publicitario de 20 segun-
dos, una presentacion para evento,
como un pequefo video documen-
tal sobre nuestro vino, bodega o
sobre nuestro restaurante. El aba-
ratamiento de lo digital gracias a
la revolucion de la Web 2.0, con
herramientas sencillas de edicion
en la nube, asi como la crisis de los
medios tradicionales, han llevado
a muchos experimentados profe-
sionales -obligados por el paro- o
a una joven generacion de nati-
vos digitales a crear productoras y
agencias “lowcost” que permiten
hacer piezas muy dignas a un coste
asumible.

&Y qué podemos ensefiar en
nuestros videos? Pues en primer
lugar, todo aquello que interese a
nuestro publico objetivo y permita
aumentar nuestras ventas. En esto,
como en toda estrategia de mar-
keting, antes debemos ponernos
en la piel de nuestros clientes para
conseguir su atencion e interés. En

Huevs peitafia % | I Consejo Reguisdor LaMs % |

“« C' @ httpsy//wwawyoutube.com/user/vinodelamanchafeature=watch
Youl (L&}
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& Mostrar como pablico

Da fa bienvenida a los
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canal

Pravia China 2013
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PRESENTACION JOVENE 5
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) La Mancha, Vines de
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DO La Mancha se ha mostrado muy activa en las redes a través de su canal de youtube.

este mundo cada vez se valora mas
la transparencia y nuestro publico
quiere saber quién esta detras de
las cosas que consume. Por ello
también conviene incluir testimo-
nios de las personas que estan al
frente de la bodega, asi como otros
protagonistas de la elaboracion y
comercializacion del vino. Ademas
de mostrar a quienes estan detras
del vino que van a disfrutar, también
conviene conocer su historia, desde
la cepa hasta la botella. El fascinan-
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te mundo de la enologia es muy vi-
sual y sugerente. Buenas imagenes
de nuestras cepas, de las barricas,
de las botellas no deben faltar en
los videos.

Pero para que cualquier conteni-
do en internet tenga éxito debe ser
relevante o divertido. Si no podemos
ser divertidos, al menos conviene
que ofrezcamos a nuestro publico
contenido que le sea util. La crea-
cion de videos con consejos prac-
ticos para el amante del vino seran
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mucho mas visitados y comparti-
bles que los que solo hablen de no-
sotros mismos. Si ofrecemos videos
con consejos de cata, anécdotas
sobre la elaboracion o |a historia del
vino, maritajes que sean practicos
estaremos haciendo lo que ahora se
llama marketing contenidos o bran-
dedcontent, una forma de atraer a

nuestro publico de una forma sutil
pero efectiva, desde el punto de vis-
ta de nuestro posicionamiento.
Otro aspecto que debemos cui-
dar muy mucho -y no solo por una
cuestion de costes- es la duracion.
En internet esta perfectamente es-
tudiado el umbral de atencion de los
internautas, y la brevedad, como en

tantas cosas en la vida, es funda-
mental para no espantar a nuestro
publico. Un video de aproximada-
mente un minuto es, bien elabora-
do, suficiente para vender nuestra
marca si sabemos sintetizar lo im-
portante. En este sentido, siempre
es mejor hacer cinco videos de un
minuto que uno solo de 5 minutos.

Mejora nuestro posicionamiento

Una de las ventajas y razones
para embarcarse en la elabora-
cion de un video es la creciente
valoracion por parte de Google y
otros buscadores del contenido
audiovisual entre los primeros re-

You D)

sultados. Elemento clave para el
buen posicionamiento de nuestra
web. Incluir en la home de nuestra
bodega o distribuidora un pequefo
video presentacion permitira una
mejor valoracion y, ademas dara

aQ Subir video | =

Videos subidos de Consejo Regulador La Mancha

(o] YouTube Analytics

Gestor de videos

9 DO La Mancha, Vinos de Color y Sabor Universal, Nuevo spot...

373N

” Consejo Regulador La Mancha 70 visess .
(€ ’
s L} Configuracidn del cansl 41 po

W Moguss B

Publicado el 191112013

Intarmacidn 1 it %

1 presents la versién cora del nuews

spot de los vinos de la Denominacicon de Origen La Mancha: “Vinos

de color y sabor universal

Mgatrar mas

un aire moderno y profesional a
nuestra web, siempre y cuando el
video sea digno y atractivo.

Para la difusion y promocion de
nuestros videos podemos contar
con un gran aliado: las redes so-

=]

g DO La Mancha, Vinos de Color y Sabor

quindoe La Mancha

& PREMIOS JOVENES 2013
Presentacion jovenes 2013
Jornada Alma del vine, Manzanares
Prosentacion Vinos Jovenoes 2013

: Road Show Asia 2013

Receta paella de marisco

Vinos con Denominacion de Origen La
Mancha

M-MELO MELO-SE JUNTAH LAS
MOCITAS

1 15
SIN COMENTARIOS TODAVIA VINOS DO LA MANCHA EN CHINA
(%_a) '

El spot Vinos de Color y Sabor Universal, en su version corta, ha superado las 37.000 visitas
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Buscar

El evento de los Premios Jovenes pudo ser seguido en vivo en streaming en internet en el blog

ciales. En primer lugar, Youtube,
la plataforma de videos por exce-
lencia y la web mundial donde los
internautas pasan mas tiempo es
propiedad del gigante Google. Para
incluir nuestro video en Youtube no
se necesita mas que crear una ca-
nal de forma gratuita, y para ello
nos basta con tener una cuenta en
Gmail. Desde nuestro propio canal
podremos crear secciones, seguir
a otros usuarios, seleccionar como
favoritos otros videos y dispone-
mos de sencillas herramientas de
edicion que permiten subtitular
(muy interesante para incluir el
publico extranjero), incluir musica
y sonido. Son herramientas sen-
cillas pero que permiten con algo
de conocimiento e ingenio hacerse
uno mismo sus propios contenidos
que, a veces, son apreciados pre-

cisamente por su caracter casero
0 amateur.

Youtube, no es la Unica plata-
forma de videos, también tiene
su espacio la red Vimeo. Una pla-
taforma utilizada para videos de
mayor especializacion y que esta
bien valorada en sectores como el
educativo o el cientifico. Vimeo nos
permite crear una cuenta gratuita
y compartir los videos con otros
usuarios a través de otras redes
sociales como Facebook o Twitter.

Facebook o Twitter, las redes so-
ciales mas utilizadas en el mundo,
son herramientas para la propaga-
cion de nuestros videos y para ello,
antes tendremos que cuidarlas y
tener una buena masa critica de
seguidores (followers) o fans.

Los codigos QR son también una
de las aplicaciones que pueden
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servirnos para conectar el mun-
do fisico, a través de la botella,
con el digital. Cada vez es mas
habitual ver este tipo de codigos
en muchas botellas a través de
los cuales el consumidor, con su
smartphone puede ampliar la in-
formacion sobre el vino que esta
consumiendo, y la bodega le podra
ofrecer consejos de degustacion,
maritajes o0 promociones y otros
vinos de la bodega.

En la D.0 La Mancha son cons-
cientes de la importancia del vi-
deo en internet y tienen un buen
canal en Youtube con las noticias
mas importantes, asi como conte-
nidos sobre historia y cultura re-
lacionada con sus buenos caldos.
Si quieres tomar un ejemplo que
sirva como punto de partida, lo
tienes muy a mano.
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Los vinos DO La Mancha
presentes en Tarancon
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Stand de Bodegas Fontana, de Fuente de Pedro Naharro en la Feria de Tarancén.
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Cuenca exhibié sus virtudes con
un guifio al paladar. Junto al aceite,
la miel, los dulces o el queso, sin
olvidar los mas variados productos
carnicos, fueron objeto de admira-
cion y deseo en la XVIl feria regional
de Alimentacion, organizada por la
Diputacion provincial de Cuenca en
Tarancon. Cita a la que no quisieron
faltar tampoco los vinos manche-
gos. Bien a través del stand institu-
cional del propio Consejo Regulador
Denominacion de Origen La Man-
cha, o también en la presencia par-
ticular de bodegas relevantes en la
provincia conquense como la Coo-
perativa Nuestra Sefiora de Man-
javacas, (vinos Zagarron), de Mota
del Cuervo, o la conocida Bodegas
Fontana, de Fuente de Pedro Naha-
rro. Precisamente, Arturo Montalvo,
director comercial de ésta Ultima
destacaba las “preferencias de los
consumidores alemanes, america-
nos o asiaticos, como un referencia
para interpretar el potencial del te-
rrufio manchego, y en efecto jugar
con elaboraciones modernas de los
vinos, con mucha fruta, toque de
acidez y frescor, siendo vinos que
se dejen de beber”. Unos vinos con
DO La Mancha, que como admitio el
propio Presidente de la Diputacion
conquense, Benjamin Prieto “repre-
sentan el mayor espacio de superfi-
cie en la provincia”.

Cooperativa Ntra. Sra. de Manjavacas (Zagarrén), de Mota del Cuervo.
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Educando paladares

Dentro de los actos del mes del vino en Alcdzar de San Juan, el Consejo Regulador abre
sus puertas a los escolares de Secundaria

Celebradas durante los viernes
del mes de octubre, las visitas fue-
ron programadas para estudiantes
de entre 12 y 17 afos, de los cen-
tros de Secundaria del municipio
alcazarefo. De manera didactica y
visual, los alumnos conocieron de
primera mano el origen, finalidad
y fundamentos fundacionales del
Consejo Regulador. Manifestaron
una gran curiosidad por el cono-
cido museo de botellas de la De-
nominacion de Origen La Mancha.
La parte mas dinamica y amena
estuvo en la propia cata, realizada
con mostos de uva y agua, pre-
parada previamente. Asi, Oscar
Dotor, responsable de la empresa
de control ECI La Mancha, fue la La cata se realizé en el salén de actos
persona encargada de guiar a los
jovenes paladares en la distincion
basica de los sabores basicos (dul-
ce, amargo, salado, acido y uma-
mi) a partir de una disolucion de
agua con pequefias dosis de estos
componentes. Durante la expo-
sicion, ademas, se regalaron pe-
quefios obsequios como libretas,
boligrafos y camisetas, conforme
los escolares manifestaron su dis-
posicion a responder las preguntas
mas curiosas sobre la Denomina-
cion de Origen, La Mancha.

Una buena manera, en definitiva
de acoplar los objetivos docentes
y su adaptacion curricular a los
contenidos didacticos, situando al
cultivo de la vid, y al vino, desde su
cultura e idiosincrasia, como ele-
mentos definitorios de los ejes de
desarrollo econdmico y social que
vinculan a una zona y un territorio.

La cata se cerré con un mosto para dejar un dulce recuerdo

@ CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013



NOTICIAS

Los vinos DO La Mancha

agradan en Suiza

La Asociacion de amigos del Vino celebra con éxito una degustacion en Berna

A raiz de la presentacion-de-
gustacion realizada por la DO
La Mancha a finales de enero de
2013 en la Road Show de Zurich,
surgié un creciente interés por
parte de los amigos del vino de
Berna. Fue, precisamente, esta
asociacion de aficionados al vino
quien realizd de manera previa la
seleccion de vinos para degusta-
cion ante un amplio publico. Los
comentarios fueron en general
muy positivos y reafirman la cer-
teza en la apuesta de la DO La
Mancha por el mercado suizo.
“Es sorprendente encontrar vinos
tan extraordinarios en La Man-
chay es el vinedo mas grande de
Europa. Aunque se conocen mas
otras Denominaciones espafolas,
se puede afirmar sin duda que se
trata de una perla en el mundo
del vino y que se encuentra en el
corazon de Espafa. La Mancha se
ha impuesto a otras regiones y se
nota que los bodegueros que son
profundamente arraigados con su

tierra ponen un duro trabajo, mu-
cho amor y corazon en la elabo-
racion de sus vinos. La climatolo-
gia casi impide la supervivencia
de plagas y agentes patdgenos.
Sorprende de nuevo que como
resultado nos encontremos con
vinos maravillosos y con mucha
estructura.” Fue el testimonio
recogido, por este colectivo de
aficionados, amigos del vino en la
capital helvética. Incluso, lamen-
taron que todavia haya bodegas
que no tengan lazos comerciales
en Suiza: “Se nota la extraordina-
ria iniciativa y profesionalidad de
los bodegueros que se emplean
al maximo para conseguir la me-
jor calidad y todos encuentran su
vino preferido. Una pena que mu-
chos vinos todavia no se pueden
comprar en Suiza, lo que anima
seguramente incidir mas en el
mercado suizo”, fueron las valo-
raciones de Suzanne Hauswirth,
Presidenta de la Asociacion Ami-
gos del Vino de Berna.

Catas de los vinos manchegos degustados
elegidos por la propia asociacion suiza fueron:

1.- El espumoso Mantolan Brut. Vinicola de Tomelloso (CR)

2.- El Campechano Airén 2012. Coop. Santa Catalina, La Solana (CR)

3.- Ojos del Guadiana Verdejo 2001. Coop. El Progreso, Villarrubia de los Ojos (CR)

4.- Villa Real Rosado 2012. Coop. La Remediadora, La Roda (AB)

5.- Canforrales Clasico 2012. Coop. Nuestra Sefiora del Rosario, El Provencio (CU)

6.- Villa Abad Tempranillo Roble 2012. Coop. San Antonio Abad, Villacafas (TO)

7.- Gallium Crianza 2011. Coop. Nuestra Sefiora del Rosario, El Provencio (CU)

8.- Pétrola Crianza 2009. Bodegas Alort, Alcazar de San Juan. (CR)

9.- Finca Antiqua Reserve 2005 (variedades Merlot 50 %, Cabernet Sauvignon 25 %
y Syrah 25 %). Bodegas Finca Antigua, Los Hinojosos (CU)
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“Nuestra Bodega”
al alcance de la mano

EL Consejo Regulador edita la sexta Guia de
Vinos de las bodegas que comercializan vino
embotellado con Denominacion de Origen

“La Mancha”

Se trata de la Sexta edicion de un
proyecto que refleja el esfuerzo de
La Mancha, como zona de produc-
cion por defender la calidad de sus
vinos embotellados. El lector encon-
trara a lo largo de mas de 300 pa-
ginas un pintoresco recorrido por la
tradicion de la vid en La Mancha. Se
han recuperado para ello, los textos
de René H. Montarcé en el magis-
tral retrato que realiza de la propia

PROLOGO / PREFA
NEMESIO DE LARA GUERRERD. £
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idiosincrasia y peculiaridad cultural
de las cuatro provincias de Castilla
La Mancha que la conforman (Alba-
cete, Cuenca, Ciudad Real y Toledo).

El libro ha contado con el Prélogo
de Nemesio de Lara, Presidente de
la Diputacion de Ciudad Real, cuya
institucion ha sido un espaldarazo
de enorme ayuda en la promocion
de los vinos manchegos en todo
este tiempo.

Informacion

prdctica y cultural

Nuestra Bodega cuenta con in-
formacion detallada de las bode-
gas inscritas al Consejo Regulador,
sus marcas de calidad de refe-
rencia ademas de sus caracteris-
ticas mas importantes como las
hectareas de vifiedo o apuntes de
inversion tecnoldgica en sus insta-
laciones. Ademas, un afio mas, se
ha buscado dotar a la publicacion
de un sentido mas ludico, ameno y
cultural, contando para ello con la
publicacion de fotografias, image-
nes y relatos ganadores en anterio-
res ediciones de los Premios ‘Vino
y Cultura’, asi como las imagenes
de los eventos mas relevantes del
Consejo Regulador (Personajes
populares de los Premios Jovenes
en Madrid, etc). Una maquetacion,
mas moderna en disefio que se
refuerza con la edicion, expresa-
mente, de las fotografias, de una
gran factura plastica, realizadas
por José Ramon Luna de la Ossa.

Pretende ‘Nuestra Bodega’ ser
en definitiva un homenaje “al es-
fuerzo realizado por nuestras bo-

degas y viticultores, que en
los dltimos afos
han realizado sacri-
ficios titanicos que

3 han permitido que
- las bodegas man-

chegas puedan pre-

sumir hoy de tener
una excelente cali-
dad, gracias, sobre
todo, a las particulari-
ces de los suelos y la
climatologia manche-
(os”, como remarca
el Presidente de la DO
La Mancha, Gregorio
Martin Zarco, en la
presentacion del libro.
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Sabores e imdgenes de
La Mancha, de gira

La muestra de fotografias perteneciente al Consejo Regulador se expone con éxito en Tomelloso y
Alcdzar de San Juan, Ciudad Real.

Tras su paso por la localidad ma-
drilefia de Pinto, las imagenes mas
creativas y artisticas que reflejan la
viticultura manchega pudieron ser
degustadas en sendos museos de
Alcazar de San Juan y Tomelloso.
En el caso alcazarefio, la muestra
de unos 30 fotografias, se dispuso
dentro del espacio del museo mu-
nicipal, en los actos dedicados al
mes del vino, Octubre, ven y vino
en el municipio manchego, inau-

gurandose ex profeso en la tarde
del jueves 24 de octubre, en el
modo en el que el consistorio de
Alcazar se sumd al evento de la |
Cumbre del Vino. Semanas mas
tarde, durante el mes de noviem-
bre, la misma exposicion ampliada
hasta 45 imagenes se pudo ver en
Tomelloso. Sin duda, la tradicion e
idiosincrasia de la vid en la meseta
castellana, cristalizada en Sabores
e imagenes de La Mancha, no han

podido encontrar mejor escenario,
compartiendo techo con las obras
pictéricas del museo Lopez Torres
tomellosero.

Sabores e imagenes de La Man-
cha se ha podido disfrutar ya en el
Circulo de Bellas Artes de Madrid,
en el museo municipal de Alba-
cete, ademas de Socuéllamos, en
Ciudad Real, dentro de la pasada
edicion de sus fiestas 2012 en
Manchavino.

La muestra también estuvo en el

Museo Municipal de Alcdzar de San Juan

Exposicién en el museo tomellosero

Expo sabores

Diciembre 2013 - CONSEJOABIERTO
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Virgen de las Virias

entrega los premios de su Certamen Cultural

Keke Vilabelda con su obra
‘Acid House’ fue el ganador del
Primer Premio en el XIl Certamen
Cultural organizada por la coo-
perativa tomellosera Virgen de
las Vinas. Un afo mas, se volvid
a elegir el Hotel Westin Palace,

de Madrid, para la entrega de
los galardones, que ha conta-
do con una presencia relevan-
te de artistas y unas 350 obras
llegadas de diferentes puntos
de Espafna. Ademas de la propia
entidad cooperativa, los premios

han contado con el mecenazgo
cultural de Globalcaja y Bankia,
quedando seleccionados los cua-
dros, a disposicion del Museo de
Arte Infanta Elena, en Tomelloso,
donde han formado parte de una
exposicion.

Ganador del Primer Premio, keke Vilabelde junto a la Consejera de Agricultura y el Presidente de Virgen de las Vifias
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Completo,
prdctico y real

Horizonte XXII, Fundacion Globalcaja presenta el ‘Master integral del vino’

Master
Integral
peLVINO

El master ha sido disefiado desde la propia Fundacién Horizonte XXII

Ante el reto de consumidores cada
vez mas formados y exigentes, en un
contexto global, donde la competen-
cia no flanquea los limites del pue-
blo vecino, sino los mercados mas
voraces de otras latitudes, el sector
vitivinicola precisa de profesionales
con una formacion completa, con
“capacidad de sintesis, diagnostico
adecuado de problemas, aplicacion
de soluciones eficaces dentro de la
implantacion en un entorno global.”

Ajuicio de Fundacion Horizonte XXI,
organizadora del master, el éxito co-
mercial de las bodegas en el siglo XXI
no reside Unicamente en la calidad de
sus vinos, o las optimas estrategias
de promocion comercial, también se
apoyan en el “profundo conocimien-
to del ambito vitivinicola, tanto en la
elaboracion del producto como en la
gestion de las empresas”. Un tejido
econdmico y empresarial, que sitlia
como un sostén basico de la region

castellanomanchega. Por este motivo,
se han implicado también entidades
como la UCLM, junto a la colabora-
cion del ESIC, para poner una marcha
la iniciativa, que contara con un pro-
grama completo y practico, dentro la
formacion y practicas desde “talleres
orientados a la formacion en cata, a
la realizacion de itinerarios enoldgicos
en bodegas y cooperativas, y visitas a
explotaciones viticolas.”

Una convocatoria pertinente y ade-
cuada, si tenemos en cuenta que
Castilla La Mancha representa el ma-
yor vifiedo del mundo, en superficie
de vid cultivada y volumen de cose-
cha. Sus oportunidades de futuro y
crecimiento no pueden ser enfocadas
en clave de lectura, a los ojos de la
viticultura del Gltimo tercio, sino en
perspectiva global de conjunto. De
hecho, resulta cada vez mas habitual
que el Director Técnico asuma labo-
res de gerencia en algunas bodegas y
cooperativas manchegas.

Aprender de la competencia

Desde Fundacion XXII, se ha
propuesto una formacion en su
doble faceta teorica-practica que
ahonda en sus contenidos en la
viticultura, para profundizar tam-
bién en los conocimientos sobre
enologia, finanzas, legislacion,
marketing, gestion, comercializa-
cion e internacionalizacion” que
permite a los participantes del
programa adquirir una formacion
integral del sector vitivinicola, de
la mano de profesionales del am-

bito nacional e internacional.
La referencia para Fundacion
Horizonte XIl esta en paises
emergentes como Sudafrica,
Australia o Chile, cuyo mode-
lo ha llevado a aplicar las ul-
timas tendencias en produc-
cion vitivinicola y enoldgica.
Sobreponerse a su oferta en
paises terceros OCM, donde
la rivalidad comercial es ma-
yor, es la meta comercial del
sector en un futuro.

Diciembre 2013 - CONSEJOABIERTO
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El reto comercial alcanza a mercados cada vez mds
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Los vencedores junto a los organizadores del Concurso

Vinos en su pubertad para
saludar al otorio

Dentro de los actos del mes del vino, el Consejo Regulador colabora
organizando el I Concurso de Catadores ‘Octubre, ven y vino’

Buena acogida en la | Edicion del
Concurso de Catadores ‘Octubre,
ven y vino’. Un certamen convoca-
do desde el consistorio alcazarefio,
en colaboracion con la Denomina-
cion de Origen La Mancha, con el
objetivo de promocionar el interés
y la divulgacion popular del vino.
Con una veintena de participantes,
llegados de puntos como Madrid,
Alicante o Valencia, el Concurso
de catadores ‘Octubre, ven y vino’
fue dirigido por el propio Consejo
Regulador. Se establecieron cinco
pruebas. La primera, la capaci-
dad para distinguir entre cuatro
variedades blancas; conocimiento
de variedades tintas, entre cuatro

Discerniendo entre la edad de dos tintos

@ CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013
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Una de las pruebas trataba de identificar la DO de cuatro vinos seleccionados

variedades distintas de vino tinto
seco; ambas pruebas, con vinos jo-
venes de la afiada 2013 y sin paso
por barrica de roble; como tercera
prueba, identificacion de afadas,
entre cuatro vinos distintos, todos
ellos monovarietales de tempra-
nillo. Para la cuarta prueba, iden-
tificacion de Zonas de Produccion
de cuatro vinos que pertenecen a
diferentes Denominaciones de Ori-
gen, pero de la misma afada; y por
ultimo la quinta prueba, que deter-
minaba el grado alcohdlico. Fueron
precisamente los vinos de la anada
2013, todavia en su fase “adoles-
cente”, previa a su plena juven-
tud, los verdaderos protagonistas.
Todavia en rama, y apenas recién
elaborados, causaron una sorpre-
sa entre los propios catadores, no
habituados, a degustar vinos en
su fase temprana de maduracion,
como admitid, Elena Dyanchenko,
participante, natural de Rusia: “ha
sido una sorpresa cuando he ca-
tado un airén con un color, que no
esperaba, de color oscuro, pero ha
sido muy interesante”. En la mis-
ma linea, se expreso Valentin Saez,
de Socuéllamos, quien reconocid

e -
Control previo en la preparacion de las muestras
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Antonio Alumbreros, Ganador del I Concurso de Catadores ‘Octubre, ven y vino’

su total sorpresa: “estamos habi-
tuados a catar varietales, pero no
a vinos todavia sin redondear, pero
la verdad es que conocer este tipo
de vinos en sus raices, es muy bue-
no”. ldéntica sensacion tuvo, preci-
samente el ganador del Concurso,
Antonio Alumbreros, para a quien
“la cata le encantd muchisimo,
no porque vaya acertando en las
pruebas, sino porque han sido muy
dificiles, y a mi, me apasionan los
retos”. Fue necesario, no obstante,
un doble desempate para decidir el
resto de los ganadores; asi, el se-
gundo puesto fue para Visitacion
Saez, siendo Juan Luis Montero,

A | uh-

el tercer clasificado. Los premios
fueron de 300, 200 y 100 euros,
aportados respectivamente por el
Ayuntamiento alcazarefio, el Con-
sejo Regulador y Asecem (Asocia-
cion Empresarial Centro Mancha).
Por decision unanime de los propios
participantes, los 5 euros de la cuo-
ta de inscripcion fueron destinados
para un cuarto premio que recayo
en Manuel Egea.

Las pruebas transcurrieron en un
ambiente jovial y distendido, estan-
do abierto el concurso a todo tipo
de catadores. Como explico, la Edil
del ramo, Maria Jesus Pelayo, “es-
tamos contentos en el primer afo,

=_—

Participaron unos veinte catadores

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013

y queremos que la respuesta vaya
siendo mejor. Se trata de disfrutar
conociendo mas y mejor a los vi-
nos de La Mancha, en particular”.
De hecho, el catador aficionado,
Manuel Rubio, “mas inclinado a
catar blancos”, como admitio tras
sorprender con la mejor puntuacion
en la primera prueba de blancos jo-
venes, “este tipo de Concursos res-
ponden a una idea fabulosa ya que
es una forma de introducir el vino
como cultura popular para que la
gente participe. Lo que no se puede
hacer es encriptarlo y dejarlo en un
sitio para unos especialistas, hay
que abrirlo a la gente”.




Cosecha de premios,

retrogusto de satisfaccion para las
bodegas manchegas

Ha sido un otofo de recompensas
para las bodegas manchegas, que
no dejan de engrosar sus vitrinas
con premios y galardones llegados
de diferentes Concursos de todo
el mundo. Ha sido el caso de Bo-
degas Ayuso, con los respectivos
premios de AwcVienna International
WineChallenge”, en Viena (Austria),
el pasado mes septiembre 2013,

con Finca Los Azares
Cabernet-Meriot

 AWC

VIENNA

SEAL OF

Q2013

Premio Casa

Antonete

2007, que obtuvo Medalla de Oro,
y medalla de plata para Estola
Gran Reserva 2004, Estola Reserva
2008, Castillo de Benizar tinto 2012
y Castillo de Benizar Rosado 2012.
En el mismo Concurso, en Viena, la
Cooperativa La Union, de Tarazona
de La Mancha, se alzaba con otra
medalla de Plata, con su Casa An-
tonete Verdejo.

Los lectores de la Guia de Vinos
Gourmets eligieron al vino tinto
Tempranillo joven Seforio de Gua-
dianeja, de Vinicola de Castilla
como el mejor Tinto Joven del ano;

valorado por
Guia de Vinos

NOTICIAS

Tempranillo
2012 de
Vinicola de
Castilla,
mejor

tintjo joven

Gourmets

IV Concurso Regional de Vinos Tierra del Quijote, donde fueron premiadas varias bodeas manchegas
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y joven es también la trayectoria
de la bodega toledana de Moisés
Casas, natural de Miguel Esteban,
cuyos vinos Ecce Vinum destacan
por sus premios. Por ejemplo, en
los galardones Vinhoreca (canal de
Alta restauracion), donde su tinto
joven Ecce Vinum 2012, se alzd
con el Gran Oro. Ademas, en el
Concurso Nacional Premios Mez-
quita de Cdrdoba 2013 también
recibio una Plata para Ecce Vinum
Viura 2012 y un bronce para Ecce
Vinum Reserva 2009.

Donde no cesan de llegar reco-
nocimientos es en el continente
asiatico. Alli, los Premios Decan-
ter Asia Wine Awards han recono-
cido el mérito de varias bodegas
manchegas. En Hong Kong, los
premios China Wine Awards 2013
le han dado tres galardones a los
vinos de la Gooperativa El Pro-
greso de Villarrubia de los Ojos,
concretamente una Medalla de
Oro al Ojos del Guadiana Selec-
cion, una de plata al Ojos del Gua-
diana Tempranillo joven y una de
bronce al Ojos del Guadiana Char-

donnay 2012. Elpaladar chino premia cada vez mds la calidad de los vinos manchegos

Vinos manchegos premiados en el Concurso Decanter Asia Wine Awards

Almaguer 880 Viura 2012 Bronce
Artero Crianza Tempranillo Meriot 2010 Bronce
Artero Tempranillo 2012 Plata
Bodegas Vidal del Saz  Tempranillo Roble 2010 Plata
Lacruz Vega SauvignonBlanc 2012 Bronce
Lacruz Vega Syrah 2012 Mencion
Ojos del Guadiana Seleccion 2012 Bronce
Ojos del Guadiana Tempranillo Joven 2012 Bronce
Tomelloso Torre de Gazate Crianza 2008 Bronce
Tomelloso lorre de Gazate Gran Reserva 2002 Mencion
Vinos y Bodegas Real Bodega Crianza Collection Tempranillo 2009 Plata

(7-2) CONSEJOABIERTO - Diciembre 2013
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Es conocido por los aficionados al vino y sus armonias el reto

de la alcachofa, que para los amantes del “maridaje” es algo Alca Ch o fa s
)

complejo por el caracteristico sabor del cardo, que lo debe a

una sustancia suya nada mas, la Cinarina. f 0 i e

La Denominacion de Origen La Mancha aparte de ser el y
mayor vifiedo del mundo tiene vinos para todos, y este plato ci al a
tan curioso y logrado del Chef José A. Sanchez que consta de g

trozos de foie gras marcado, alcachofitas salteadas y cigala
en tempura tiene decenas de posibles maridajes teniendo en
cuenta que momento del menU sea, si al comienzo antes de por Adén Israel
un plato mas contundente seria ideal junto a un espumoso
brut, servido frio entorno los 5/8°C en copa flauta para
pronunciar ese toque punzante de las burbujas que ademas
de poner el vino al nivel de las alcachofitas, limpian el paladar
de la grasa del foie. En el caso de ser un plato intermedio,
precedido de uno mas ligero y seguido de un plato mas
rotundo apostaria por un Chardonnay envejecido en barrica,
servido en copa amplia de cristal fino entorno a los 8°C,
donde el poderio varietal sazonado con los toques amade-
rados/tostados del paso por barrica sera todo un placer! y,
en el caso de ser plato final 6 nico (como tapa/racion) Creo
que un un tinto Reserva o Gran reserva puede hacerte rozar
el ciel gastronomico. Donde apuesto por la variedad Cabernet
Sauvignon que tiene un marcado caracter y personalidad a la
altura de las circunstancias, y servido convenientemente, por
supuesto, en una copa bien amplia y abierta, poca cantidad y
a una temperatura cercana a los 18°C. Poco a poco, sin prisa
y si es posible, en buena compaiiia.

..............................................................................J

Bacalao asado y @
Tiene el bacalao recetas mil, y en Espafia sabemos VinOdelamanCha

trabajarlo como pocos, y acompafandolo de vinos de
la Denominacion de Origen La Mancha podemos estar
seguros de hacer algo bien, sabio, y con buen gusto!

El plato que nos ocupa hoy trata de un sabroso lomo de
Bacalao asado servido sobre unas verduritas y regado con
un sofrito de ajetes, elaborado por el Chef Jose Antonio
Pintado, muy rico.

La textura de este delicioso pescado no deja indiferente,
cuando las lascas se separan como si fueran fichas de
domind... no hay palabras, s6lo queda esperar que las
verduras estén en su punto, los ajetes tiernos, el pan
calentito y que un buen vino de La Mancha esté bien
servido como guinda del pastel. Asi que me pongo manos
a la obra y recomiendo sin duda alguna un vino blanco
joven, y si de la aromética variedad de uva SauvignonBlanc
0 incluso de la vigorosa Viura mejor que mejor, y a los
incondicionales del vino tinto, les recomendaria un Reserva
a partir de la variedad Cencibel, sin duda alguna cuidando
la temperatura entorno a los 18°C y que la copa sea de
cristal fino el tacto sedoso hara las maravillas que este
pescado merece.

Gastronomicamente vuestro

..............................................................................ﬂ
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por Adan Israel
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° La verdad que un aperitivo tiene la mejor especia que conozco,

Queso e hlg os la que mejor sienta a cualquier plato, la mas sana y natural,
el hambre!, y si ademas tiene una presentacion tan bonita y
agradable mejor que mejor.

El Chef José A. Pintado sabe bien que la presentacion es
un punto clave en la cocina, y que por mucho o por poco
se peca, asi que a esta copa de crema de queso fresco y
semillas de amapola con aceite de perejil y mermelada de
higos solo ha tratado de que se vean los ingredientes en la
sencilla elegancia de una copa tipo Martini, y es que en la
sencillez radica la elegancia.

por Adan Israel

El fondo de la copa es una mermelada de Breva, la pulpa del
fruto hervida con poco de aziicar (ya tiene bastante por si
sola) muy fina y con todo su sabor, a continuacion una capa
de aceite de oliva virgen extra con perejil y cilantro, la crema
de queso se basa en filadelfia y de cabra tierno, pasado por
el robot hasta tener una textura cremosa y coronado por
unas semillas de amapola.

Esta fusion de sabores es una delicia, donde predomina la
textura y el queso, asi que a la hora de buscar la armonia vino/
plato (maridaje) suelo recomendar un vino de la Denominacion
de Origen La Mancha, por su calidad. Unas veces espumoso, en
ocasiones un semiseco y otras un brut, depende el cliente y, en
caso de preferir un vino tranquilo muchas ocasiones he optado
por un vino rosado joven, que es un buen comienzo y prepara
para cualquier manjar que siga. Principio de el aperitivo.
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r ° Todo un clasico en locales que cuidan el buen yantar, son las tablas
Tabla Surtlda de queso, con una variedad mayor o menor es la tabla de quesos
una gozada para gourmets y aficionados, porque el que es asi, o te

d gusta o lo odias, y si te gusta las manias o prejuicios hacia un estilo o
e QueSO y elaboracion se van de la mano de un conocedor que te guie, como un
buen Maestresala o Sumiller que cuide su carro o seleccion de quesos.

[
@VandelamanCha Importante tener en cuenta de que hoy quiero tratar el surtido de

quesos sin hacer hincapié en algin queso en concreto, eso, mas
adelante, y hoy en el hecho de pedir un surtido de quesos, cabra, vaca y oveja, juntos o revueltos, distintas pastas y cortezas
pero eso si, junto a un gran vino, uno de la Denominacion de Origen La Mancha.

por Adén Israel  Cuando se ofrece una degustacion de quesos es al principio
o al final de la comida, o como entrante 0 como postre, habi-
tualmente los amantes del vino y la buena mesa piden queso
“para terminarse el vino”, incluso después del postre, alargando
el festin y dando una compafiia tnica al vino, su mejor aliado.

Es de todos conocida la frase “darla con queso”, que se refiere
a las catas de vino con queso, cuyas cualidades acercan
mucho a los vinos de poca calidad a los de mucha, por eso
era una practica comun de ofrecer queso en las compraventas
de vino, anulando el gusto del catador que busca defectos.

Fuera de ese momento, a la hora de disfrutar y con la tranqui-
lidad de que no hay nada que temer en cuanto estafas y timos,
solo Gastronomia y algo de Gula, el queso es uno de los mejores
aliados del vino, y viceversa. Y un servidor vuestro recomienda
acompanarlo de vino tinto, el surtido de quesos tiene muchos
sabores mas o menos marcados y el comun denominador
puede ser la fruta de un tinto “sazonada” por el envejecimiento
en barrica. Asi que sin desdefar el comienzo por un tinto joven
y terminar por un aciano Gran Reserva, mi caballo ganador seria
un Roble elaborado a partir de la compleja Cencibel. H

N N
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Son las tapas o deberian ser patrimonio nacional, pequefias

raciones de alimento que se disfrutan casi siempre sin prisa, Tapa de arroz
acompanado, y que seria ideal saber acompanar de buen vino, ahi

entra en juego el vino dela Denominacion de Origen La Mancha.

momento de tu vida, ese arroz campero, paella, a la cubana... que
estaba tan rico y siempre era al lado de alguien, en un momento que
se recuerda como feliz y sabroso. Es un plato que precisa especial
atencion y siempre que no se caiga en el mal gusto de pseudo
arroces que no se pasan, 0 que No casan con la receta a sequir, por Adan Israel
siempre son una gozada, asi que hay muchos establecimientos
que se especializan y estan sobreviviendo a la crisis de un modo
ejemplar, porque entre otras virtudes, el arroz es econémico (si lo
quieres caro, lo que le eches). Desde Luego mi experiencia como
Restaurador me dicen que un de las tapas mas celebradas es sin
duda el arroz, a de tener ojo el cocinero de sacar el arroz en un
momento que haya clientes y que el arroz no espere, que no lo
hace, y no se pase, el momento que sale una delicia calentita de
cocina, en su punto, sana, sabrosa, sélo cabe acompanarla de la
manera mas sabia. Tiene la D. 0. La Mancha vinos para todos y
para el arroz con verduras y caza menor de la foto puede acompanar
bien desde un blanco joven de la agradable y equilibrada Airén a
un tinto envejecido en barrica de Cencibel, por supuesto que un
rico Reserva tiene cabida con la mayor parte de los platos y que un
fresco espumoso brut pone las estrellas al paladar, pero me mojo y
apuesto por el Cencibel, que deberia ser servido en copa de cristal
fino y a una temperatura que no supere los 16°.

El Arroz es algo que se celebra mucho, forma parte de algin buen |

Cuando un plato supera expectativas, no puede ni bebe ser
acompaiado por algo anodino, idealmente un buen vino seria T d
su mejor aderezo, y en la Denominacion de Origen La Mancha artar e
saben mucho de eso.

Este delicioso plato se trata de un Tartar de Quisquillas con

[ ] [ ]
Quisquillas y @
uvas, acompanado de una ensalada alifiada con una vinagreta o d l h
de soja, anchoa y AOVE, todo esto que parece tan “sencillo” roza Vlno e a ma nC a

la perfeccion al crear un sabor y textura propio a partir de una
materia prima con tanto caracter y autenticidad, un ejercicio de
alquimia por parte del Chef José A. Sanchez.

Desde la cuidada presentacion al sedoso tacto logrado, el gusto
de producto fresco con el toque maestro que hace fundirse gus-
tos tan dispares como el de uvas blancas (imagino, de mesa)
junto a la carne de quisquilla, darle la sazon justa y acercarle
el contrapunto sabroso en el bouquet de germinados junto a
la sabrosa vinagreta de soja, aceite de oliva y anchoas.... Qué
mas? Por supuesto que un vino Manchego.

Creo que la amplia variedad de tipos de vinos multiplicado por
las variedades de uva y elevado al saber hacer de tantos y
grandes enologos resulta una infinidad de posibles pretendien-
tes para esta gozada de plato, pero un servidor vuestro apuesta
por el espumoso brut, con larga crianza sobre lias que le aporte
cremosidad y que llene de “estrellas” el sorbo que preceda o
continde tan delicioso bocado. Que como opcion podriamos
acercar un blanco joven o incluso un rosado jseguro!. En la
variedad esta el gusto, lo importante es contar con buena
materia prima, experiencia y buen hacer. Como es el caso.
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por Adan Israel
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RECETAS

r El postre es un momento especial, delicado, deberia ser el broche
L ati ll a d e ch o Co l at e que cierra el mend, desde el mas humilde melon o yogur en casa a

la obra mas refinada de un repostero, es, redundando, la guinda del

pastel, y puede estar bien acompafiado de un buen vino, un vino de

y @ Vin 0 de la ma n C ha la Denominacion de Origen La Mancha, por su calidad.

Respecto al vino que acompafrie al postre hay varias teorias, unas
que si debe ser dulce, otras que espumoso, las menos que sea el
tinto mas viejo... un seguro servidor vuestro apuesta que nadie
piensa en qué postre y se estan centrando en donde colocar
ese vino, porque no puedes pensar en tomar ese tinto viejo con
un postre agridulce o aquél blanco dulce ligero después de una
perdiz escabechada o un estofado de ciervo, y creer que es un
maridaje estupendo. O si... es todo cuestion de gustos.

El chocolate es un gran aliado de la buena mesa y los
cocineros hacen virguerias con él, dandole mil texturas y
enriqueciéndolo con otros productos y frutas, asi es el caso de
este que hoy nos ocupa:

Latilla de Chocolate untuoso con gelatina de Baileys, helado de
vainilla, fresa y physalis

Esta obra de arte del Chef José Antonio Pintado demuestra
la versatilidad del chocolate, y los vinos de La Mancha idem
de idem, porque si te gusta el espumoso desde el dulce al
extra brut tienes lo que buscas. Si eres de tranquilos dulces,
hay infinidad, especialmente blancos a partir de la variedad
Moscatel, si eres incondicional del tinto, este se deja desde
con los jovenes a los Reservas, incluso hay rosados con
. un poco mas de aztcar que haran las delicias de cualquier
L. amante del vino, del chocolate y de las cosas bien hechas. J
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por Adan Israel
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Trampantojo de
capuccino y oreo

Falso Capuccino de huevo a baja temperatura con Boletus y
Queso Manchego y falsa Oreo de bacon, cebolla y trufa.

Se trata de huevo a baja temperatura con finisima crema de

Boletus, un delicado aire de queso D.0. Manchego, y la galleta
por Adén Israel  Se trata de una masa quebrada con esencia de trufa y duxelle
de beicon y cebolla, delicia que no aparenta para nada de qué
se trata, sin dejar de ser apetecible, ahora si que el trampantojo
seria desconcertante del todo si al lado de la taza servimos una
copa de vino, un buen vino, uno de la Denominacion de Origen
La Mancha. Ahi si queda desconcertado el cliente!, pero sera
sin duda el mejor acompafamiento para este curioso plato.

Las texturas suaves y cremosas de la taza y el gusto de
la oreo invitan a acompafiarlo de un vino blanco de corte
tradicional o incluso un fermentado en barrica, yo apuesto por
el segundo y creo que un chardonnay levemente sazonado
con una fermentacion en barrica de roble puede ser una gran
idea, servido en copa tipo borgofia, amplia y de cristal fino
a una temperatura cercana a los 8/10° puede ser todo un
placer. A los incondicionales del vino tinto les recomendaria
un tradicional elaborado a partir de la variedad Merlot, frutal y
fresca, madurado en tinaja sin aporte de barrica puede ser la
guinda de este pastel.

EL Supmaller Frel

-----------------------------------------------------------------------------J
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;Te gustan las ¢4
tabletas?

Ahora con tu

NominaGlobal

Llévate esta
Samsung Galaxy TAB 10.1"

16GB WIFI

Comisiones de administracion de cuenta corriente.

Comisiones de mantenimiento de cuenta corriente.

Emision de transferencias nacionales (maximo 3 al mes y 50.000 €/mes).
Ingreso de cheques (maximo 3 al mes y 50.000 €/mes).

Comisiones por emisién y renovacion de tarjetas de débito y crédito.

EN Comisiones por reintegros a débito en cajeros de GlobalCaja.

Noémina Global: Promocion valida hasta el 31 de marzo de 2014. Por nueva domiciliacion de némina de al menos 1.200 euros netos al mes, dos recibos principales, encargandose la Caja del cambio de domiciliacion de los mismos, y contratacion del servicio gratuito de la
banca a distancia en www.globalcaja.es y del buzén virtual de correspondencia. Promocién asociada a la contratacion obligatoria de un plan de pensiones/plan de ahorro con un minimo de 60 euros/mes, ademas de la contratacion obligatoria de la tarjeta de débito y de
crédito (emision y renovaciones gratuitas). Ventajas: La domiciliacion de némina y recibos se deben realizar en Némina Global, siendo el cliente el primer titular y mantener contratados todos los productos durante al menos 36 meses. El coste de Némina Global con tarifa
plana es de 4 euros/mes. Promocion no acumulable a otras ofertas vigentes. Inférmate de las condiciones completas de la promocién en cualquier oficina de GlobalCaja. A efectos fiscales los productos promocionados tendran la consideracion de remuneracion en especie.
GlobalCaja realizara las retenciones e ingresos a cuenta pertinentes en base a la normativa fiscal vigente. Los gastos de envio (50 euros) correran por cuenta del cliente. Para cualquier duda o consulta llame al 902. 702 072.
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> www.globalcaja.es

Globalcaja

Tu CAJA RURAL

Sélida, comprometida, innovadora
y como siempre, cerca de ti.
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