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LAMANCHA

Editorial

/ Entiempos de incertidumbre,
El Orig;n del Vino ﬁrmeza de timén

‘u

La vid no descansa y a poco que el mercurio dicte implacable ritmo de siesta y descanso, el
fruto de los vifiedos colorea sus bayas en el mes de agosto. Se espera una cosecha con cierto
adelanto y las bodegas, esperan pacientes, a que su demiurgo, creador endlogo, establezca el
momento justo de maduracion para su vendimia; incluso, se impone la practica, cada vez mas
extendida, de nocturna alevosia para su 6ptima recogida. Entonces, en los meses venideros, La
Mancha se transformara en hervidero de cuadrillas y remolques que se afanaran en la campaiia.

Ese vifiedo, precisamente, para cualquier turista o visitante, con minimo sentido de la ob-
servacion, no pasa desapercibido en su extension. No solo con estampas de vasto paisaje en
llanura, cada vid esconde el fruto tradicional, con racimos y racimos de esfuerzo de miles de
familias en Castilla La Mancha. Un sustento parejo a la preocupacion por los vinos de calidad,
cuya vanguardia refleja el propio Consejo Regulador. El control de la calidad es la vocacion
natural de la Denominacion de Origen, y como bien especifica en sus normas de produccion
se vigila la cantidad para los vinos calificados fijando un rendimiento maximo por hectarea. El
envés de la moneda deberia encontrar también su comprension en la légica de unos precios
mas razonables para el pago de esa misma calidad, desde el principio, es decir, cuando la uva,
llegara a la propia bodega. Asi, la calidad, como referencia, se veria primada desde el primer
eslabon de la cadena, siendo el control de la produccion una medida mas que aconsejable en
este sentido, permitiendo ajustar las cosechas en funcion de una serie de variables, entre las
que debe predominar la obtencion de una calidad objetiva (uvas sanas recolectadas en el mo-
mento adecuado, con expresividad aromatica, equilibrio entre acidez y azlicares,...), pero sin
perder de vistas las demandas del mercado, marcadas no sélo por las producciones de paises y
regiones competidoras, sino también por evolucion en peticiones de determinados tipos de vino
frente a otros (distintas variedades, crianzas o jovenes, secos o dulces, ...).

No podemos pasar por alto que el esfuerzo en inversiones de bodega encaminadas a la produc-
cion de mejores vinos y mas diversificados ha sido titanico en las ultimas dos décadas, gracias a
lo cual la Denominacion de Origen “La Mancha” ha podido mejorar con claridad su imagen en los
Gltimos afos, pero sobre todo ha conseguido penetrar de forma importante en nuevos y exigentes
mercados para nuestros vinos. China, Estados Unidos y Japdn pujan hoy con paises que conocen
mejor a los vinos de La Mancha, como Alemania, donde su reconocimiento es ya indiscutible.

El trabajo es arduo, y desde luego, nada se regala en este ambito, donde competir bis a
bis con las mejores referencias de calidad en el panorama (inter)nacional, exige un esfuerzo
sincero y redoblado. Incrementando, de manera paulatina, paciente y constante, las ventas de
vino embotellado con Denominacion de Origen, como reflejo trazable de calidad, se podra trans-
formar todo ese potencial vinicola, no ya en una realidad de futuro, como eterna promesa,sino
en una realidad palpable de crecimiento, consolidacion y posicionamiento de La Mancha, y la
region, en términos generales, como zona vinicola reconocida de primera relevancia.

Sin embargo, esa punta de lanza que deben suponer los vinos de calidad, debe sostenerse
en la fortaleza y buen estado de forma (animico, también) de todo el conjunto del sector, en
un delicado domino, donde cada pieza, resulta indispensable y vital. La diversificacion de
productos (mostos, alcoholes vinicos, vinos sin indicacién geografica, vinos de la tierra y
vinos con Denominacion de Origen) debe seguir siendo una realidad en Castilla-La Mancha,
que puede aspirar a mantener todos estos nichos productivos sin que se resienta la calidad
en los escalones mas altos, ya que precisamente por ser la produccion elevada es mas facil
que en otros lugares escoger lo mejor para elaborar vinos con DO La Mancha, pero tampoco
renunciando a otros apartados que permiten que la industria vitivinicola de esta region sea la
mayor del mundo y facilitan el que miles de familias puedan vivir del sector.
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ELECCIONES AL CONSEJO REGULADOR

Gregorio Martin-Zarco,
renueva su presidencia al frente del Consejo
Regulador Denominacion de Origen La mancha

Por consenso, entre las diferentes asociaciones que componen el Consejo,
el actual Presidente, Gregorio Martin-Zarco, volverd a presidir
los vinos de la Denominacion de Origen La Mancha

Se abre una etapa para la Denomi-
nacion de Origen la Mancha que va a
liderar nuevamente, Gregorio Martin
Zarco, como Presidente. Natural de
La Solana, y con un amplio recorri-
do en el sector, estara al frente de
los vinos manchegos en su tercera
legislatura, desde que fuera elegido
en el afio 2003.

Le arropan por consenso, 24 voca-
les elegidos del sector, como cono-
cidos responsables de las asociacio-
nes agrarias, industriales y ambito
cooperativo: “vienen con una ilusion
muy grande, tienen muchas ganas
de trabajar y ven claramente que las
referencias de calidad es la punta de
salida para conseguir el objetivo de
lograr un mayor reconocimiento a
los vinos de La Mancha”, ha comen-
tado Martin Zarco. Algo con la que
coincidia la titular del ramo, Maria
Luisa Soriano, presente en la sesion
plenaria, ademas del primer edil al-
cazarefio y Presidente de Acevin,
Diego Ortega. Para Soriano “algo que
no se puede negociar es la calidad,
porque esta Denominacion de Ori-
gen ha hecho un gran esfuerzo por
la calidad de los vinos, y por tanto
ese esfuerzo, lo tenemos que seguir
manteniendo de cara al futuro”.

En esta nueva etapa para el Con-
sejo Regulador, representando al
ambito productor, junto al presiden-
te, ya mencionado, estaran Fernan-
do Villena, Juan Bonillo y José Luis
Torremocha, de Asaja; Pascual Or-
tiz y Ramén Lopez, de UPA; Miguel

Luis Casero y José Luis Parrefio, de
COAG. Por parte del sector de Coo-
perativas Agroalimentarias de Casti-
lla La Mancha, estaran Carlos David
Bonilla Sebastian Heras, Fernando
Villena Ruiz y José-Luis Santiago.
Desde el sector comercializador,
se sientan en la mesa del Conse-
jo Regulador otros 12 vocales. Por
parte de Cooperativas Agroalimen-
tarias de Castilla-La Mancha: Rafael
Torres, de Coop. Virgen de las Vifias
de Tomelloso (Ciudad Real), Félix
Cano, de Coop. Jests del Perdén
de Manzanares, Félix-Emilio Medina
Pozuelo de Coop. Cristo de la Vega
de Socuéllamos (Ciudad Real), Jesus
Julian Casanova (Coop. El Progreso
de Villarrubia de los Ojos, (Ciudad
Real), Inocencio Maestro de Coop. La
Remediadora de la Roda (Albacete).
Por la Asociacion Empresarial Viti-
vinicola Vinos Castilla-La Mancha,
los representantes son: Miguel An-
gel Villanueva de bodegas J.Garcia
Carrion La Mancha, S.A. de Daimiel

(Ciudad Real); Jaime Lozano de Juan
Ramon Lozano, S.A. de Villarrobledo
(Albacete), Miguel Angel Valentin de
Bodegas Centro Espariolas, de Tome-
lloso (Ciudad Real) y Manuel Civera
de Bodegas Cruz del Sur. Se suman,
por parte de FEVIN, Bienvenido Mu-
fioz, de Bodegas y Vifiedos Mufioz,
Noblejas (Toledo), Alfonso Monsalve
de Vinicola de Castilla, Manzanares
(Toledo) y Carlos Ayuso, de Bodegas
Ayuso, Villarrobledo (Albacete).

El pleno, celebrado el pasado 4 de
julio en la sede de Alcazar de San
Juan se clausurd con la entrega de
placas de agradecimiento a los vo-
cales salientes, por su trabajo y de-
dicacién en la promocion de los vi-
nos con Denominacion de Origen La
Mancha: José Manuel Diaz-Ropero
de la Coop. Nuestra Sefiora de Cam-
po de Criptana (bodegas Simbolo);
Bodega Manuel Garcia de la Cruz, de
Borgarve 1915; Francisco Parra, de
bodegas Irjimpa y Francisco Antonio
Nogales, de Bodega Finca Antigua.

21 ) [

La Consejera de Agricultura asistié al pleno de investidura
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ELECCIONES AL CONSEJO REGULADOR

Interprofesion Consejo Regulador Denominacion de Origen ‘La Mancha’
Composicion Legislatura (2014-2018)

PRESIDENTE:

Vicepresidente I: ~ Vicepresidente II: Secretario:

i ™
: ‘
" )
Gregorio Miguel Angel Fernando Villena Pascual
Martin Zarco Valentin Carias Ortiz

Otros vocales: Ambito Productor

Carlos David Bonilla, Juan Bonillo, Miguel Luis Casero, ~ Sebastidn Heras, Coo-

Cooperativas Agroali- Asaja COAG perativas Agroalimen-
mentarias de CLM tarias de CLM
Ramon Lopez, José Luis Parrerio, José Luis Santiago, ~ José Luis Torremocha, — Fernando Villena Ruiz,
UPA COAG Cooperativas Agra- Asaja Cooperativas Agroali-
rias de CLM mentarias de CLM

Otros vocales: Sector Comercializador

AL

Carlos Ayuso, Félix Cano, Jesus Julidn Casanova, Manuel Civera, Jaime Lozano, AEV
FEVIN Cooperativas Agroali-  Cooperativas Agroali- AEV Vinos CLM Vinos CLM
mentarias de CLM mentarias de CLM

—

N

Inocencio Maestro, Félix Emilio Medina, Alfonso Monsalve, Bienvenido Murioz, Rafael Torres, Coope- Miguel Angel
Cooperativas Agroali- Cooperativas Agroali- FEVIN FEVIN rativas Agroalimenta- Villanueva,
mentarias de CLM mentarias de CLM rias de CLM AEV Vinos CLM

m CONSEJOABIERTO - Julio 2014



PREMIOS A LA CALIDAD

Calidad creciente de los vinos y variedad
en los Premios mds importantes del ario
para DO La Mancha

El Consejo Regulador entrega la XXVII de los Premios a la calidad que
reconocen la calidad de los vinos embotellados

Cita festiva e ineludible para el
sector castellanomanchego que
se vistio de gala para acudir a la
entrega de los premios a la calidad
de los vinos embotellados con De-
nominacion de Origen La Mancha,
en su vigésimo séptima edicion,
celebrado el 24 de abril en la pro-
pia sede de la Interprofesion, en
Alcazar de San Juan.

Una edicion marcada por la gran
variedad de las bodegas premia-
das, en las cuatro provincias que
conforman el Consejo Regulador,
demostrando una calidad creciente
y gran competitividad en la bisque-
da de nuevos mercados. De hecho,

la calidad es la vocacion funda-
mental de las bodegas manchegas,
como menciond el propio Director
general de Infraestructuras y Desa-
rrollo Rural de Castilla-La Mancha,
Miguel Cervantes, asistente en el
acto. “Se trata, con premios como
éstos, de que siga estimulando la
calidad y la profesionalidad que es
la Gnica forma de competir en los
mercados internacionales”, remar-
co Cervantes, coincidiendo con el
primer edil alcazarefio, Diego Or-
tega, quien sefnald que los vinos
manchegos “estan compitiendo
con cualquier otra Denominacion
de Origen de Espafia y de Europa

0 del mundo, y con este tipo de
premios, se viene a reconocer, todo
ese trabajo que hay detras, por
parte de las bodegas”, destaco el
también Presidente de Acevin.

Un afo especial, también para la
propia Denominacion de Origen
de La Mancha, ya que se trataba
de los ultimos de la legislatura,
antes de las siguientes eleccio-
nes al Consejo, como el actual
Presidente ha reconocido, Grego-
rio Martin Zarco, para quien este
tipo de “citas son un dia festivo y
de encuentro para reconocer las
bien hechas y el trabajo de las
bodegas manchegas”.

Foto de familia de los premiados en el patio del Consejo

Julio 2014 - CONSEJOABIERTO
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PREMIOS A LA CALIDAD

Premios

Uno de los galardones mas espe-
rados, por su volumen de parti-
cipacion en el centenar de vinos
valorados por parte del Comité
de cata, estuvo en la variedad de
uva airén, la mayor en superficie
de cultivo registrada en la Deno-
minacion de Origen La Mancha,
siendo el ganador Bodegas Aso-
ciadas Cooperativas, de Alcazar
de San Juan (Ciudad Real), con su
blanco Dominio de Baco. El mismo
galardon fue para Bodegas Ayuso,
de Villarrobledo (Albacete), con su
blanco Macabeo Castillo de Beni- | ‘ , W— B enomINACION DE ORIGEN
zar. En la categoria de verdejo el - ]
Primer Premio se quedo en la Coo-
perativa Ntra. Sra. de La Muela, de
Corral de Almaguer (Toledo), con
Portillo, mientras que los premios
en Oro, para las variedades con
gran potencial aromatico como la
chardonnay y la sauvignon blanc
fueron para Bodegas Hermanos
Rubio, de Villasequilla (Toledo) y
Vinicola de Castilla, de Manzana-
res (Ciudad Real), por los vinos
Zocodovery Seiiorio de Guadineja,
respectivamente.

Oro en Sauvignon Blanc para ZOCODOVER,
bodegas Hermanos Rubio

Oro en Macabeo para CASTILLO DE BENIZAR,
de Bodegas Ayuso

Primer Premio para el blanco Verdejo, PORTILLO,
de Cooperativa Ntra. Seiora de la Muela

Q CONSEJOABIERTO - Julio 2014 Primer Premio blanco Airén, DOMINIO DE BACO,

N de Bodegas Asociadas Cooperativas



PREMIOS A LA CALIDAD

Los blancos como premios en
solitario fueron para Bodegas Cé-
sar José Velasco, con su Laminio
Gewdrztraminer; Viento Aliseo-
Viognier, de Bodegas Dominio
de Punctum, en Las Pedrofieras
(Cuenca); el chardonnay Blas Mu-
oz, fermentado en barrica, de Bo-
degas Mufoz, Noblejas (Toledo) y
el moscatel Altovela, de Bodegas
Altovela, de Corral de Almaguer
(Toledo).

Primer Premio en tinto Merlot y blanco Gewiiztraminer para Bodegas
César José Velasco

Premio para el blanco Moscatel ALTOVELA
de Bodegas Altovela

El'mejor Chardonnay en barrica, nuevamente para el
vino BLAS MUNOZ, de Bodegas Murioz

/ [ '/ g -
Oro en blancos Chardonnay y Grandes Reserva para SENORIO DE GUADINEJA, ‘
Al ale (Gl Julio 2014 - CONSEJOABIERTO m



PREMIOS A LA CALIDAD

En la categoria de vinos rosados
las bodegas premiadas fueron:
Vinos SAT Coloman de Pedro Mu-
fioz, (Ciudad Real), por su rosado
tempranillo Besana Real; Puente
de Rus Moravia, de la de la Coo-
perativa Nuestra Sefiora De Rus,
de San Clemente (Cuenca); Isla de
Oro, Garnacha de Bodegas Isla, de
Villarta de San Juan (Ciudad Real);
Torre de Gazate, Cabernet Sau-
vignon, de Vinicola de Tomelloso,
(Ciudad Real); Dofia Berenguela
Syrah de la Cooperativa Oleovini-
cola Campo de Calatrava, de Bo-
lafos de Calatrava (Ciudad Real)
y por ultimo el merlot rosado Vifa
Orce de Bodegas Martinez Saez,
Villarrobledo (Albacete). -

Primer Premio para rosados Cabernet Sauvigon a
TORRE DE GAZATE, de Vinicola de Tomelloso

= - HANCHA S Y

DONA BERENGUELA, Primer premio en rosados Syrah
de Coop. Oleovinicola Campo de Calatrava

NS
Primer Premio en Rosados Tempranillo para BESANA REAL, PUENTE DE RUS, de Coop. Nuestra Sefiora de Rus
de bodegas SAT Coloman recibié el Primer Premio por su rosado Moravia

(%)



PREMIOS A LA CALIDAD

Para los vinos tintos varietales, el
ganador en la variedad mas repre-
sentativa de tinto cencibel o tem-
pranillo ha sido Albardialesde la
Cooperativa San Antonio Abad de
Villacanas, (Toledo). Para otras va-
riedades como el merlot, syrah, la
cabernet sauvignon, petit verdot y
garnacha los ganadores fueron re-
presentadas, respectivamente por:
Laminio, de César José Velasco,
Villarrobledo (Albacete); La Cruz
Vega, de Bodegas Bogarve 1915,
de Madridejos (Toledo); Opera Pri-
ma, de Garcia Carrion La Mancha,
de Damiel, (Ciudad Real); Simbolo,
de la Cooperativa Nuestra Sefiora
de Criptana, de Campo de Cripta-
na, (Ciudad Real) y Entremontes,
de la Cooperativa Nuestra Sefiora
de la Piedad, de Quintanar de la
Orden, (Toledo). 2 L

'3 iy

Oro para el tinto Petit Verdot SIMBOLO,
de Bodegas Simbolo Coop. Ntra. Sra. de Criptana

Oro en Tinto joven Tempranillo para Albardiales, Oro en tintos Garnacha para ENTREMONTES
Bodegas San Antonio Abad de Coop. Ntra. Sefiora de la Piedad (.)
9



PREMIOS A LA CALIDAD

Encoupage, los primeros pre-
mios fueron para el blanco Caliza
chardonnay-verdejo-viura de Félix
Solis, en Puebla de Almoradiel (To-
ledo); el tinto Alcardet tempranillo-
merlot-cabernet sauvignon de Bo-
degas Alcardet, de Villanueva de
Alcardete (Toledo) y el rosado Yugo
Seleccion  Garnacha-tempranillo
de la Cooperativa Cristo de la Vega,
de Socuéllamos, (Ciudad Real).

YUGO SELECCION GARNACHA-TEMPRANILLO ALCARDET TEMPRANILLO-MERLOT-CABERNET
de Coop. Cristo de la Vega fue el mejor rosado coupage SAUVIGNON de Bodegas Alcardet fue el mejor tinto coupage

-'.E'-'
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PREMIOS A LA CALIDAD

Para los tintos envejecidos en ba-
rrica, el mejor vino manchego se ha
elaborado en la cooperativa Nuestra
Sefora de Criptana, de Campo de
Criptana con su Simbolo temprani-
llo 2010. Idéntico premio consiguio,
respectivamente para Crianza, Re-
serva y Gran Reserva Cuevas Rea-
les tempranillo 2008 de Bodegas
Alcasor, Noblejas (Toledo), Azagador
Cabernet Sauvignon-merlot 2008,
de Bodegas Pago de la Jaraba, Vi-
llarrobledo (Albacete) y Sefiorio de
Guadianeja Cabernet Sauvignon
2004 de Vinicola de Castilla, de
Manzanares (Ciudad Real).

AZAGADOR CABERNET
SAUVIGNON-MERLOT 2008,
de Pago de la Jaraba se alzé con

el Oro en reservas

Bodegas Alcasor por su CUEVAS REALES TEMPRANILLO 2008, obtuvé el Oro en Tintos crianza

Julio 2014 - CONSEJOABIERTO (1-1)



PREMIOS A LA CALIDAD

Miembros del Jurado en la cata final

Finalmente, en vinos espumosos el Primer Premio fue a parar a San Clemente en Cuenca de la cooperativa
Virgen de Rus, con su vino Puente de Rus.

i

Puente de Rus, obtuvé el Oro en espumosos

@ CONSEJOABIERTO - Julio 2014




VINEXPO

Los vinos con Denominacion de Origen
La Mancha, consolidan su posicion

en Asia y Pacifico

Una veintena de bodegas manchegas participan en el viaje de promocion
exterior con destino a en Hong Kong y Shanghai del 27 al 29 de mayo

El Consejo Regulador Denomina-
cion de Origen La Mancha estuvo
presente en la feria de vinos mas
importante de Asia-Pacifico que se
celebra cada dos afios en la metro-

poli de Hong Kong. Lo hice a tra-
vés de un pabellén agrupado con
la asistencia de unas 25 bodegas
manchegas; una de las expedicio-
nes promocionales con mayor par-

ticipacion en los ultimos afios.

De hecho, Vinexpo Asia-Pacific
2014 es una cita fundamental para
el mercado asiatico que permite,
no solo consolidar las posibilidades

VINEXPO
ASIA-PACIFIC

§

‘M.

N _
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Se ha incrementado el nimero de visitas en Vinexpo

Julio 2014 - CONSEJOABIERTO

@)



VINEXPO

comerciales en la zona, sino tam-
bién servir de puerta de entrada y
enlace con los paises del sudeste
asiatico, principalmente Malasia,
Indonesia, Tailandia y Vietnam; El
crecimiento del vino espafiol en
Hong Kong ha sido la tonica do-
minante en los ultimos afos, a
pesar de que Francia y Australia
contintan siendo los principales
abastecedores. De 2008 a 2012, el
ritmo de crecimiento para el mer-
cado chino ha sido de un 516 %.

@)

CONSEJOABIERTO - Julio 2014

Las circunstancias ademas vienen
avaladas por las ventajas fiscales
que ofrece la propia metropoli
asiatica. En palabras del propio
Presidente de la Denominacion
de Origen La Mancha, Gregorio
Martin-Zarco, se trata de“seguir
trabajando y generando estructu-
ras comerciales, y procurando al
maximo posible sacar a mercado
el mayor vino posible envasado,
como producto terminado, y eso,
indudablemente, pasa por los vi-

nos de calidad, es decir, vinos con
Denominacion de Origen. Se ha
escogido vinexpo en Hong Kong
porque es una feria muy impor-
tante, y el hecho de la buena par-
ticipacion de las bodegas man-
chegas refleja la implicacion por
la exportacion para todas ellas”,
sefialdé Martin-Zarco.

La presente edicion de Vinexpo
Asia-Pacific contd con la misma
organizacion que los responsa-
bles de Vinexpo Burdeos en Fran-



\

VINEXPO

cia. Acudieron 1.300 expositores
que recibieron un aumento de los
visitantes con respecto al afio an-
terior. Durante los tres dias de fe-
ria se calculan que pasaron por el
Hong Kong Exhibition Center has-
ta 16.800 importadores, distribui-
dores y grandes compradores de
la region, reflejando un incremen-
to del 6,4 % con respecto a 2012.
La organizacion tiene prevista
una nueva convocatoria en Tok-
yo durante el préximo otofio, (en
noviembre con Vinexpo Nippon).
Posteriormente, la feria retornara
a su edicion europea en Bordeaux,
ya en 2015.

China ocupa todavia el puesto trigésimo sexto en el consumo mundial de vino
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Shanghai, segunda parada

El periplo de las bodegas manche-
gas continué después en una de
las ciudades chinas mas cosmopo-
litas de la costa oriental, el 29 de
mayo. Shanghai, capital financiera
de China, cuenta con mas de 20
millones de habitantes, siendo una
de las municipalidades chinas mas
pobladas. Desembocadura del rio
Yangtsé, su crecimiento urbano y

IDOMINIO DE PUNCTUM
ORGANIC & BIODYNAMIC WINES

Dominio de Punctum, Las Pedrorieras (CU)
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comercial la sitian como una de
los nucleos econdmicos de mayor
importancia para el gigante asia-
tico en el ultimo lustro, rivalizando
precisamente con Hong Kong en
la capacidad de influencia para el
conjunto de la economia china. Se
disefid un show room en un conoci-
do hotel de la ciudad, donde los vi-
nos manchegos fueron degustados

por un nutrido grupo de importado-
res y distribuidores chinos.

Ha sido de una de los viajes con
mayor representatividad de bode-
gas acogidas a la Denominacion
de Origen La Mancha. Asi, de este
modo, por parte de Albacete, parti-
ciparon: Bodegas Ayuso, de Villarro-
bledo; Cooperativa La Remediado-
ra, de La Roda;

ZAGARRON BODEGAS

Coop. Nuestra Seriora de Manjavacas (Zagarron),

Mota del Cuervo (CU)



Representando a la provincia con-
quense, estuvieron: Dominio de
Punctum, de Las Pedrofieras; coo-
perativa Nuestra Sefiora de Man-
javacas (Zagarron), de Mota del
Cuervo; Bodegas Parra Jiménez,
de Las Mesas. Bodegas y Vifiedos
llana, y Cooperativa Nuestra Se-
fiora de la Cabeza (Casa Gualda),
ambas de Pozoamargo; Coopera-
tiva La Candelaria, de Casa de los
Pinos; Ea-Manuel Manzaneque, de
El Provencio.

BODEGAS ILLANA

Bodegas y Viriedos Illana, de Pozoamargo (CU)

BODEGAY VINEDOS LA
CANDELARIA

Bodegas y Vifiedos La Candelaria, de Casas de Los Pinos (AB)

VINEXPO

1-FG36-13

M - L ARAEX sPAN|
———i s W -
BODEGAS PARRA IMENEZ, |

IRJIMPA

BODEGAS PARRA JIMENEZ,
IRJIMPA

Bodegas Irjimpa, Las Mesas (CU)

(EA! VINGS DE MANUEL

MANFANEQUE SUAREZ BODEGAR Y

iEA! VINOS DE MANUEL
MANZANEQUE SUAREZ

Ea! Bodegas Manuel Manzaneque
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Por parte de Toledo, acudieron: la
cooperativa San Antonio Abad, de

BOGARVE 1915

Bogarve 1915, Madridejos (TO)

Finalmente, representando a Ciu-
dad Real: Hermanos Mateos de la
Higuera, Bodegas Romero de Avila
Salcedo y cooperativa San Catali-
na, de La Solana; bodegas Centro

CONSEJOABIERTO - Julio 2014
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Villacafas; Vinos Almaguer, de Co-

rral de Almaguer; Bogarve 1915, de

IVINGS DE MANUEL
NIANEQUE SUAREZ

Espafolas, cooperativa Virgen de
las Vifias y Vinicola de Tomello-
so0; cooperativa El Progreso, de
Villarrubia de los Ojos; Coopera-
tiva Jesus del Perddn (bodegas

Madridejos y Bodegas Verdlguez,
de Villanueva de Alcardete.

VINOS 880

Vinos Almaguer, de Corral de Almaguer (TO)

BODEGAS VERDUGUEZ

Bodegas Verduguez, de Villanueva de Alcardete (TO)

Yuntero), Vinicola de Castilla, y
Bodegas Isidro Milagro, de Man-
zanares; Finca El Refugio, y Coo-
perativa Cristo de la Vega, ambas
de Socuéllamos.



VINEXPO

DODEGAS PAREEA jrmy
LUALRTTLTS

VINICOLADE TOMELLOSO

VIRGEN DE LAS VINAS

Cooperativa Virgen de las Virias, Tomelloso (CR) Vinicola de Tomelloso (CR)
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FINCA EL REFUGIO

Bodegas Finca El Refugio, de Socuéllamos (CR) Cooperativa Cristo de la Vega, de Socuéllamos (CR)
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DO La Mancha potencia la

Cultura del Vino

entre los universitarios de Castilla-La Mancha

Catas de iniciacion, juegos, mesas coloquio y deporte completaron la
oferta de las Primeras jornadas dedicadas al vino en la Universidad

En el campus universitario de UCLM
de Ciudad Real entre nervios de al-
gun examen, buen tiempo en los
jardines y a las puertas del final de
curso, fue el lugar escogido para
acercar el vino a los estudiantes.
Una oportunidad para desmitificar
los topicos en torno al mundo del
vino, acercando su consumo de
manera normal a los jovenes. Con
este objetivo, el Consejo Regulador

organiz6 unas jornadas sobre Vino
y Cultura www.maratondelvino.es
que se celebraron durante los dias
7,8y 10 de mayo.

La inauguracion, como toma de con-
tacto, se produjo en el aula magna
de la biblioteca general de Ciudad
Real, con la presencia de la Diputa-
cion de Ciudad Real, patrocinadora
del evento. Para su Vicepresidente
José Fernando Sanchez-Bddalo,

Beatriz Cabarias, Vicerrectora del
Campus de Ciudad Real, en el
acto de inauguracion
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“es importante apoyar este tipo de
actividades ya que el vino, como un
elemento cultural, histdrico y econo-
mico, es una realidad absolutamen-
te impresionante”. En este sentido,
coincidia con la vision que se tiene
desde la propia Universidad, donde
su Vicerrectora, Beatriz Cabanas,
“cree que en el consumo de los jo-
venes es poco teniendo en cuenta lo
arraigado que esta el vino en nues-
tra tierra”. “Se trata de que se tome
una conciencia, se deguste el vino
y conozcan sus raices, porque Cas-
tilla La Mancha ocupa hoy uno de
los consumos todavia mas bajos de
Espana”, matizaba Gregorio Martin
Zarco, Presidente de la Denomina-
cion de Origen La Mancha.

CONSEJOABIERTO - Julio 2014

Las actividades centradas en la
primera jornada, estuvieron vol-
cadas en acercar el vino a los
jovenes, a través de catas co-
mentadas, enfocadas de mane-

1
Vicerrectora de la UCLM junto al Vpte. de la Diputacion y Pte. DO La Mancha

ra didactica, donde los jovenes
alumnos pudieron aprender los
rasgos de identidad de La Man-
cha como zona de produccion en
su contexto mundial.




MARATON DEL VINO

Un paladar, un pais y una ilusion

Ese mismo dia, los asistentes pu-
dieron poner a prueba sus cono-
cimientos en un curioso mundial
de cata. Organizado, a modo de
eliminatorias, los 32 participantes,
representaban cada una de las 32
selecciones clasificadas para la
fase final del Mundial de Futbol,
en Brasil 2014. El interés estaba
captado desde la curiosidad y la
broma que supuso para algunos
representar a selecciones como
Espafia, Brasil o Argentina. Como

explicd, el director del torneo, Ri-
cardo Rodriguez, de la empresa
Katamania: “se ha conseguido un
torneo distinto, ha sido una buena
experiencia, porque ha habido un
‘pique’ sano por competir”.

El formato del torneo, sencillo, como
la competicion de fatbol. “Se han
agrupado a los jugadores en mesas
de cuatro, y conforme avanzaban
las pruebas, se iban eliminando
a dos de ellos, hasta quedar en la
final, los cinco mejores jugadores”.

PATROCINA

Ricardo Rodriguez, explica las instrucciones del juego
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ON DEL VINO

Lourdes Marchante, ganadora del Mundial de Cata

CONSEJOABIERTO - Julio 2014

El tablero se basa en el juego de
katamania, que mide la pericia
del catador. “Son pruebas de cata,
en total seis: una de vista, olfalto,
gusto, sensacion tactil, retronasal
y sensacion global. De esta mane-
ra, el jugador, sin ser consciente,
se va introduciendo en los meca-
nismos de un catador profesional”.
Una sensacion con lo que coinci-
dieron los mismo participantes,
que reconocian que “esto del vino,
es entretenido.”; “ha sido muy gra-
tificante, porque hemos aprendido
mucho y nos hemos reido muchisi-
mo,”, admitia la ganadora Lourdes
Marchante, que represent6 a Costa
Rica, ganando el mundial.



Postres
y vino

Mas tarde, hubo tiempo para los
mas golosos, que pudieron presen-
ciar a la cata maridada de postres
con vino. El sumiller Adan Israel,
desde “la experiencia del servicio
y la gastronomia”, aconsejo a los
asistentes como disfrutar mejor
un vino y sus cualidades organo-
|épticas, a partir del contraste de
sabores, que cada postre te puede
aportar, como reconocia la propia
Maria Luisa Prados: “me ha gus-
tado el moscatel, los vinos airén,
e incluso el espumoso, al que no
estoy acostumbrada, también me
ha sorprendido por su calidad”
Una cata que se afront6 desde los
contrastes, como reconocié Maria
Luis Montano: “se puede cambiar
y poner el vino seco con los dulces
y al revés, y conseguir efectos muy
agradables de sabor”.

Vinoss color [
ey Unhveral

El sumiller Addn Israel fue la persona que

coordind el maridaje de postres y vino

El espumoso semiseco suele ser el vino
mds recurrido para armonizar con postres

MARATON DEL VINO

Del Concurso de catadores
y la cata de queso,
la segunda jornada

La pericia y los sentidos se pusieron
a examen en las aulas de la UCLM,
con el concurso aficionado de cata-
dores. Mediante un sencillo test de
pruebas, se midieron las capacida-
des de cada jugador, capaz de sacar
la mejor puntuacion en la identifica-
cion de variedades, zonas viticolas
de Espana o afiadas, “que finalmen-
te sea convertido en un juego a ver
quien acertaba mas, y las personas,
sobretodo han aprendido mucho”.

Vicente Cruz fue el ponente encargado
de maridar quesos con vino

“Se las dan con queso”

Mas aun, pudieron saborear los
secretos de un maridaje entre vi-
nos DO La Mancha y las distintas
modalidades de queso, que termi-
naron por abrir el apetito a mas
de uno: “no sabia que se podia
disfrutar de esta manera con los
alimentos”. Comentaba uno de los
universitarios asistentes.

La cata fue impartida desde la 6p-
tica y la curiosidad de un consu-
midor, por Vicente Cruz, de Agro-
vin, quien ademas supo contagiar
su entusiasmo a los alumnos. “Es
cuestion de jugar con los sentidos,

saber combinarlos para que los
alimentos nos hagan disfrutar ain
mas. Se trataba de saber escoger
al vino adecuado con el queso
escogido para que las “virtudes
de uno no taparan al sabor del
otro.”. Asi, se realizaron diferen-
tes armonias de distintos quesos
en conjuncion con algunos de los
vinos manchegos, recientemente
premiados en el ultimo Concurso
a la calidad de los vinos embote-
llados con titulos tan sugerentes
como novelescos, cargados de
simbolismo y fantasia.

Armontia de queso y vino

Comenzar por la elegancia

Disfrutando de lo nuestro

Pack de reyes

Cuentos del Emperador

Brutnature con queso cheddar y pan
de soja

Blanco airén con queso manchego
semicurado y pan de centeno

chardonnay fermentado en barrica
con queso brie y pan de aceite

Gran Reserva Cabernet — Sauvignon
con queso manchego curado
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‘Juegos del vino’

En un evento en el entorno univer-
sitario no podian faltar las nuevas
tecnologias; un lenguaje que se
traduce en el uso cotidiano de los
Smartphone, donde los jovenes,
nativos digitales, ejercen un do-
minio absoluto en el dialecto de
las aplicaciones mdviles. En este
sentido, el Consejo Regulador ha
sabido captar las posibilidades de
penetracion en el consumo para
los mas jovenes desde un mari-
daje con las APP. Desarrollando
sencillas y divertidas aplicacio-
nes se introduce al usuario en la
cultura del vino, que mejora sus
conocimientos del vino, jugando.

Smartphoney ca-

tavinos convivieron

en los pupitres'de la
8\ Universida

Es el caso de Maestro del vino,
una amena APP, que a modo de
trivial, pone a prueba la sabiduria
del jugador/catador con sencillas
preguntas. La dificultad del cues-
tionario aumenta conforme el
jugador avanza en las casillas y
supera las pruebas y desventuras
cual errante caballero. El objeti-
VO es conseguir la maxima pun-
tuacion. Cada quince dias, todos
los viernes, por cierto, se publi-
ca el listado de ranking con las
mejores puntuaciones, regalando
un estuche de vino a todo aquel
participante que consiga estrenar
liderato.

Aplicaciones para méviles smartphone tuvieron
buena acogida en el publico joven

La degustacién de los vinos se hizo mds amena
con los juegos para movil



Noche del vino

La culminacion en el campus de
Ciudad Real estuvo en la velada
tematica dedicada al vino. Durante
la noche del jueves, el vino con DO
La Mancha fue protagonista prin-
cipal, a través de su hanstag en
las redes sociales #dolamancha . A
través de concurso, se buscaba la
fotografia mas original, donde los
caldos manchegos aparecieran en
un contexto ludico y festivo, como
cualquier jueves noche universita-
rio en Ciudad Real. Para ello, en el
tweet o0 Facebook debian citar tam-

bién el local hostelero de la capital
donde lo estuvieran consumiendo.
Una convocatoria que atrajo al
publico joven, mas familiarizado
con el lenguaje tecnoldgico, habi-
tuado a convivir con el modelo de
comunicacion Smartphone: “es la
primera vez que participo en un
concurso asi, y la idea la verdad
es que me ha gustado”, reconocia
una estudiante de enfermeria, que
ademas “manifesto su preferencia
por el blanco chardonnay, por su
toque aromatico”. Las fotos elegi-

@MonyMVP gand el Concurso de la Noche
del vino con este curioso #selfie

das fueron premiadas con un estu-
che de vinos con Denominacion de
Origen La Mancha.
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Vino y deporte como guinda al

El broche final de semana para
el maraton del vino fue el 10 de
mayo, con las Rutas Btt por vifie-
dos y bodegas. El Consejo Regula-
dor coordind tres rutas, disefiadas
segun el nivel de dificultad para
los ciclistas. Desde Ciudad Real,
partio la llamada ruta de los Cor-
tijos, donde recorrieron parajes
cercanos a la capital ciudadreale-
fia como Hoya Mortero, Cerro Zu-
rriaga, Valderachas, Poblete, Villa-

CONSEJOABIERTO - Julio 2014

Maraton

diego, Falda Despefiadero y llegar
hasta la Finca Corrales. Desde este
punto se dirigieron haciaTurmalet,
Valverde arribando a Finca Dehe-
sa Galiana, donde conocieron las
instalaciones de la bodega ligada
a la UCLM. Casi a la misma hora,
salia desde Alcazar de San Juan la
ruta del “paraje de los molinos”,
de manera simultanea, y con un
itinerario de 50 kms, fue disefiada
por Antonio Garrido, colaborador

Foto de familia tras acabar la ruta

habitual en el Consejo Regulador:
“hemos recorrido el vifiedo, a un
ritmo tranquilo, parandonos para
conocer un poco mas el paisaje,
hasta llegar a la ermita de Santa
Ana, en El Toboso. Después se hizo
una parada en Bodegas El Vin-
culo donde han podido catar sus
vinos manchegos”. Alli esperaron
a los participantes de la tercera
ruta, mas asequible, para cerrar la
jornada juntos en el final de ruta




MARATON DEL VINO

L

En Ciudad Real la respuesta fue también masiva

Los participantes hicieron paradas en los vifiedos La Ruta del Quijote lleva implicito
una postal de vifiedos en La Mancha
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A su paso por la ermita en ruinas de Santa Ana, en El Toboso

llegando al propio patio del Con-
sejo Regulador, donde se hicieron
entrega de regalos y obsequios
mientras degustaron los vinos DO
La Mancha. Entre los participantes,
satisfaccion en una jornada tran-
quila y apacible que unié a endfi-

los y amantes del pedal. Incluso, &J
acudieron a la llamada, deportistas “ \'\1 “'\
de alto nivel como Carlos Gonza- B! ‘ A ina

lez, natural de Campo de Criptana
triatleta campedn de Espafia en su
categoria en 2013, quien valoraba
el acierto de la iniciativa en un en-
torno de gran belleza: “gente que
llega de fuera, de Madrid, les llama
la atencion el colorido de las llanu-
ras que se ve desde puntos como
la sierra de los molinos”. El triatleta Carlos Gonzdlez se sumé a la iniciativa
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EL VINO EN LOS CAMPUS DE VERANO

Los vinos DO La Mancha en los cursos de

verano de El Escorial

El Consejo Regulador
impartio una cata

diddctica a los alumnos
de la UCM en los cursos
de verano de El Escorial

Reconocer los aromas afrutados
de un blanco airén, variedad reina
en La Mancha, distinguir el color
de un tinto joven, o captar la di-
ferencia de un crianza. Fueron al-
gunas de las nociones aprendidas
por los alumnos participantes en la
cata de iniciacion de El Escorial, en
un entorno natural, de gran belle-
za paisajistica con unas vistas al
Monasterio de San Lorenzo de El
Escorial, el pasado 3 de julio.

En este sentido, el ambiente de re-

CONSEJOABIERTO - Julio 2014

flexion y pensamiento, recreado en
los Cursos de la Complutense fue el
escenario ideal para que los asis-
tentes se acercaran con tranquili-
dad y curiosidad en el conocimiento
del consumo moderado de vino.
“Ha sido muy agradable y la verdad

es que hemos disfrutado mucho.
Agradezco a la Denominacion de
Origen La Mancha el detalle de ha-
ber venido hasta aqui para la cata”;
con estas palabras, Maria José Co-
mas, directora de los Cursos de El
Escorial valord la iniciativa.



FESTIVAL DE LOS SENTIDOS

Reclamo musical y aromditico en el

Festival de los Sentidos

Los vinos DO La Mancha participan con éxito en el Festival de muiisica, tapas
y vino celebrado en La Roda, Albacete

Un cartel mas atractivo, la respuesta
estaba casi asegurada; y asi ocurrié
durante todo el fin de semana en el
municipio manchego de La Roda,
donde no solo se conoce a esta lo-
calidad de la provincia de Albacete
por sus ‘miguelitos’. Desde hace
unos anos, a los irresistibles dulces

de crema y hojaldre se les suma la
atractiva propuesta musical en for-
ma de Festival, junto maridajes de
vinos y tapas en un espacio unico.
Este Festival de los Sentidos se con-
solidado como cita ineludible en el
panorama de la musica actual en
Espafia, que ademas ha sabido con-

jugar la convocatoria con el publico
joven con los bailes folkloricos de
corte mas tradicional: “afio tras afio,
lo comprobamos, viene gente ma-
yor, mas joven y todos conviven en
el recinto, conviven de la mejor ma-
nera”, apuntaba, Javier Alarcon, Di-
rector del Festival de Los Sentidos.
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Ivan Ferreiro
con los vinos DO La Mancha

De hecho, fue la noche del viernes,
13 de junio, cuando se aprecié una
mayor asistencia de gente mas jo-
ven, fieles seguidores del cantante
Ivan Ferreiro. El antiguo compo-
nente y lider de Los Piratas atendio
en exclusiva a Do La Mancha, con
quien compartié su aficion por el
vino; “lo cierto es que me gustan
todos, aunque soy un poco mas de
tintos; reconozco que Espafia es un
pais de muy buenos vinos, cada co-
munidad tiene sus vinos y la verdad
es que estas botellas que me ha-
béis regalado las voy a disfrutar un
montdn”, confeso el compositor ga-
llego. Ferreiro y su banda hicieron
al publico olvidar el mal trago del
mundial de fatbol de la derrota de la
seleccion espafiola contra Holanda
(1-5), haciendo disfrutar al puablico
con temas conocidos como Turne-
do, Como conoci a vuestra madre
0 los arnos ochenta, todo un himno
generacional tocado en su dia por
Los Piratas.

El artista gallego con su banda recibe el obsequio de vino con DO La Mancha
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FESTIVAL DE LOS SENTIDOS

El grupo Izal abrié la noche del viernes

Antes, saltaron a escena los chi-  corrido en los proximos afios. La  junto con Arizona baby volvieron
cos de /zal, un grupo de melodia oferta no decayo al dia siguiente, a subir los decibelios en el parque
agradable que augura un buenre- donde los murcianos de Second municipal de La Roda.

Los grupos de musica folklérica cerraron la oferta musical el mediodia del domingo
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FESTIVAL DE LOS SENTIDOS

Cata degustacion como cierre para el Festival

El punto y final estuvo, un afio mas,
en la cata didactica organizada por
el Consejo Regulador. Impartida por
el gerente de la ECI, Oscar Dotor, se
degustaron los vinos de las bode-
gas manchegas participantes en el
Festival, entre otros: un rosado mer-
lot Vifia Orce, de Bodegas Martinez
Saez y el blanco macabeo Villa Real
que sirvieron para maridar algunas
de las tapas mas sugerentes.

R
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La cata fue impartida por Oscar Dotor, gerente de la Empresa de Control e Inspeccién ‘La Mancha’
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AIREN POR EL MUNDO

Airén por el mundo

El pasado 26 de junio, como clau-
sura del punto de encuentro que
supus6 Wine Connection, se ce-
lebré la entrega de Premios ‘Ai-
rén por el mundo’. En su segunda
edicion, la buena participacion y la
calidad de los vinos presentados
volvié a ser el comin denomina-
dor del Concurso, coordinado por
la propia empresa Wine Connec-
tion, en colaboracion mutua de las
Denominaciones de La Mancha
y Valdepenfas, con el objetivo de
“prestigiar la calidad de unos vinos
blancos, cuya variedad son el re-
flejo de la tradicion y generaciones
en zonas como Castilla - La Man-
cha”, comentd José Manuel Torres,
desde la propia organizacion.

Foto de familia de las bodegas premiadas ‘Airén por el Mundo’ 2014
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Unos galardones que volvieron a
demostrar el buen estado de los
blancos airén, cuya calidad cre-
ciente en los ultimos afos supo-
ne un reto de superacion para las
propias bodegas. Aunque otras
variedades mas aromaticas se
han implantado con éxito en La
Mancha, con muy buena acepta-
cion en los mercados, lo cierto es
que la blanca airén demuestra su
buena adaptacion a los tiempos
presentes, donde la moderniza-
cion de las bodegas manchegas
y su mejor cuidado esta dando
resultados muy competitivos para
estos blancos embotellados, jove-
nes, frescos, agradables en boca,
ideales para el estio e idoneos
para el consumo en nedfitos. De
hecho, de las 19 distinciones, 14
fueron para vinos con Denomi-
nacion de Origen La Mancha. Por
segundo afio, fue la Cooperativa
socuellamina, Cristo de la Vega,
en la provincia de Ciudad Real,
la que recogié el maximo galar-
don ‘Gran Oro’ en el vino Marques
de Castilla, marca de referencia,
destinada fundamentalmente al
mercado exterior. Como indic6 su
propio Presidente Emilio Medina,
“se trata de una gran satisfaccion
aunque tiene que servirnos para
seguir mejorando y no dormir-

nos, y ya estamos pensando en la V v I l & =
: :f CO

‘Latue airén’ de Bodegas Latiie volvié conseguir el oro en la categoria de espumosos

préxima campana”.

También destacable la presencia
en el podium, como medalla de |
plata de Bodegas Simbolo con su ENCUENTRO PROFE
Simbolo Airén o el oro revalidado
por Bodegas Latle San Isidro y su
espumoso Latte Brut.

Emilio Medina, Presidente de Cristo -
de la Vega recoge el mdximo galardén T T
entregado por el Delegado de la Junta |
en Ciudad Real, A. Lucas Torres o J
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PODA EN VERDE

Nimads, ni menos,
lo justo y adecuado

Conocemos las ventajas de la poda en verde, una labor primaveral
realizada antes de la floracion con el objetivo de garantizar una mayor
calidad productiva de los racimos.

Aun tiernos y faciles al manejo,
cuando todavia no es preciso la
tijera, y quedan aun varios meses
para la vendimia. Los racimos son
todavia boceto verde en la vid, y ni
siquiera la planta ha experimentado
la floracion primaveral. Es entonces

cuando los viticultores se afanan en
la llamada poda en verde.

Y verde como tal, es el aspecto que
presenta la vid, despierta ya al nue-
vo ciclo vegetativo. Su labor es tan
sencilla como vital para el posterior
desarrollo, marcando definitiva-

mente la calidad del fruto: “consiste
en quitar todos esos tallos que no
van a llevar carga de uva y ademas
no van a ser para la poda del afio
siguiente”, explica Jesus Sanchez
Mateos, viticultor y bodeguero
manchego.

Jesus Sdnchez Mateos, Viticultor y Bodega asociada a DO La Mancha
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PODA EN VERDE

La operacion requiere una cierta
precision, y también conocimientos
del cultivo. “Si apreciamos la plan-
ta, vemos que hay tallos que vienen
del pulgar, y tallos qué no; pues este
tipo de tallos son los que hay que
quitar, asi se continda pulgar por
pulgar, y seguiriamos quitando los
tallos que no llevan produccion”,
matiza Sanchez Mateos, en una de-
mostracion in situ, a pie de planta.

Una buena poda en verde, facilita una mejor vendimia

Ventajas de la poda en verde

Se aclara la propia pared foliar de
la vid, con una menor carga, consi-
guiendo una mejor ventilacion e ilu-
minacion: “se evitan enfermedades,
producidas por mohos, y segundo
vamos conseguir que la planta, al
tener menos tallos, los pueda desa-
rrollar mucho mejor, y en el tema de
la formacion del fruto de la uva, por
supuesto, no va a tener que diversi-
ficar energias en los distintos tallos,
sino en los que justos y adecuados”
Quiza mas desconocida que otras
labores, como la poda invernal, la
llamada poda en verde, resulta vital
ya que incide en la propia calidad del
fruto. Y es que sin buena uva, no pue-
de haber, buenos vinos.

(4'0) CONSEJOABIERTO - Julio 2014

La poda en verde se realiza antes de la floracion



EL VINEDO EN LA MANCHA

Elviriedo en La Mancha,
sustento y retrato de generaciones

Paisaje cultural y antropolégico de un cultivo profundamente arraigado en la

sociedad manchega.

Su origen se cifie a la vieja cultura
grecolatina, que tanto ha aportado
a la civilizacion occidental. Aun-
que, debemos a la Antigua Roma
esos mimbres de sustrato comun
a lo largo del viejo Mare Nostrum,
allende las fronteras de Legion y
espada, la vid encuentra sus pri-
meros visos de documentacion his-
torica mas al este de Europa, en lo
que hoy podria identificarse como

Georgia, antigua republica soviéti-
ca. Con todo, el vifiedo cimenta el
pilar de la agricultura para los pue-
blos bafados por el Mediterraneo.
Crisol de culturas, y modelo de vida
en los habitos de comportamiento,
la llamada dieta mediterranea fija
sus raices en la triada mediterra-
nea de tres cultivos, tan vitales para
nuestra alimentacion, que encajan
perfectamente con las condiciones

geoldgicas y sobretodo climaticas
del entorno, a saber: olivo, cereal
y vid. Este Gltimo actua, no solo
como un activo fundamental en el
esquema productivo de muchas
economias esparfiolas, también se
ha constituido como un elemento
mas del acervo inmaterial y an-
tropoldgico que consolida el patri-
monio cultural de los pueblos que
trabajan la viticultura.

Julio 2014 - CONSEJOABIERTO
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EL VINEDO EN LA MANCHA

El paisaje del viriedo en La Mancha

Desde esa optica antropologica, y
fijando su estudio desde el anali-
sis del paisaje, la Universidad de
Castilla La Mancha ha estudiado
en un reciente Curso de verano la
dimension cultural y econémica
del vifiedo. Un cultivo, que ocupa,
solamente en La Mancha unas
300.000 ha. Su vinculacién pro-
ductiva al cultivo mediterraneo,
ligado al cddigo genético de la
peninsula ibérica, permite un acer-
camiento desde el punto de vista
de la interaccion del hombre con
su entorno, en consecuencia, des-
de el fruto de la propia naturaleza
culturizada; asi lo entiende Maria
Pia Timon, miembro del Instituto
de Patrimonio Cultural de Espafia,
del Ministerio de Cultura, quien

Maria Pia Timén, Instituto de Patrimonio Cultural de Esparia




asegura que la tradicion del vifie-
do en La Mancha, “es enorme y de
siglos. Tenemos documentacion
topografica que se remonta ya al
siglo XVI, en el reinado de Felipe II,
de como se actuaba en casos de
granizo o como afrontar las plagas
de langosta”. Mas adln, para esta
experta en antropologia cultural, lo
mas llamativo es la esencia espi-
ritual que apoya la vinculacion de
los viticultores manchegos con su
advocaciones religiosas, indisolu-
blemente unidas a las encuentros
de festividad popular: “la riqueza
toponimica de los lugares para
denominar una vifia, las técnicas
de trabajo, los propios refranes, le-
yendas relacionadas con el vino”.
Una base comun, que ni siquiera
pas6 desapercibida en los escrito-
res del Siglo de Oro. El propio Lope
de Vega, en 1615, ensalza el vino

EL VINEDO EN LA MANCHA

manchego en su comedia ‘Galan
de La Membrilla’, que narra los
amores entre dos municipios de
Ciudad Real:

“Que de Manzanares era la nifia,
y el galan que la lleba, de la Menbrilla.
El galan hidalgo, bizarro y libre

llebdse la nifia de los melindres;
ella fue la Circe de nuestra villa,

y el galan que la lleba, de la Menbrilla”.

Asi, se menciona explicitamente
el vino en la comedia, como: “E/
rico vino que tienen la Memobrilla
y Manzanares”. Una relacion de
los versos de Lope de Vega, que
demuestra la buena acogida de
los vinos de La Mancha en la cor-
te de Madrid: “o he de menester
quinientas arrobas para la Corte
de tinto y blanco...”.

Julio 2014 - CONSEJOABIERTO
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EL VINEDO EN LA MANCHA

Arquitectura del paisaje manchego:
sus bodegas

Esa tradicion popular encuentra
su forma de expresion, no solo en
el vifiedo, como paisaje material a
lo largo de los siglos, también las
propias bodegas constituyen ese
legado patrimonial en la experi-
mentacion, ordenacién y aprove-
chamiento del espacio. Asi, se en-
tiende, por ejemplo, como en una
adaptacion mas pragmatica, las
cuevas, ya en el siglo XVI fueran
el lugar de reposo y elaboracion
paras bodegas en las viviendas

Diego Peris, arquitecto
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familiares. Suelos de arcilla-marga,
faciles a la excavacion explican la
gran presencia de cuevas en muni-
cipios manchegos pero distantes en
el espacio como Noblejas (Toledo)
y Tomelloso (Ciudad Real). En este
municipio, por ejemplo, el profesor
y arquitecto Diego Peris encuentra
fascinante la evolucion de la fisono-
mia urbana de Tomelloso al calor del
crecimiento econémico, basada en

e
s, et ey
v )

EL VINEDO EN LA MANCHA

el sector de la viticultura, que des-
pertd a Tomelloso durante las cen-
turias del XIX y XX, donde los tejados
de las ciudades se coronaban “por
decenas de chimeneas alcoholeras
de un gran interés para la arqueo-
logia industrial”. En aquel momento,
el vifiedo tomellosero, incluso, se
postulé como una alternativa vital
para el maltrecho cultivo europeo,
castigado por la temible filoxera.

Peris cree que no se puede enten-
der tampoco la realidad econémica
y social sin la aportacion cooperati-
va como modelo de respuesta social
y economica en un contexto y una
época: “hubo momentos incluso en
que habia mas cooperativistas que
casi habitantes en algunos munici-
pios, lo que explica la importancia
que tuvo cada cooperativa en algu-
Nnos municipios”.
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EL VINEDO EN LA MANCHA

La vid como recurso: dimension culturaly
turistica de los vifiedos manchegos

Espaina y
» dimension
e los vined¢

Maria Gémez, experta en investigacién de mercados,
profesora en la UCLM

CONSEJOABIERTO - Julio 2014

Pasado, presente y futuro, con
cierta ralentizacion, pero con
esbozos que permiten encajar
sus posibilidades en una amplia
oferta cultural de gran interés,
el enoturismo despierta en La
Mancha. Lo justifica la profesora
de  marketing-comercializacion
de Investigacion de mercados en
la UCLM, Mar Gomez, quien esta
convencida de su futuro para los
municipios manchegos. La relati-
va cercania a ciudades referencia
para el turismo de interior como

AP |

Toledo o Cuenca y su irrigacion
dentro de la gastronomia tra-
dicional hacen de las bodegas
manchegas un lugar de gran in-
terés para el turista que busca en
el vino, una experiencia afadida:
“Quijote, experiencias, gastrono-
mia y también entornos de belleza
natural como Ruidera, o Cabafie-
ros, por ejemplo; se presenta la
simbiosis perfecta para oferta no
solo un buen vino, sino solo todo
aquello rodea al vino, que es mu-
cho en La Mancha”.

Vino y gastronomia son un perfecto reclamo en armonia



EL VIDRIO EN VENECIA

Historia del afamado vidrio en Venecia

Delicado cristal,
para finos paladares

Aunque el vidrio alcanzo realmen-
te su esplendor en Venecia, ¢don-
de tiene sus raices?

Es dificil de concretar el lugar y el
momento concreto en que empezo
a fabricarse vidrio. Casi con segu-
ridad se puede afirmar que fue un
descubrimiento fortuito. En perio-
dos casi prehistdricos se utilizaron
pastas vitreas en la decoracion de
ceramicas. En la biblioteca de Na-
bucodonosor, en Babilonia, habia
referencias al proceso fabricacion
del vidrio, por supuesto, encriptado.
La asociacion de este arte al secre-
to, como puede verse, por tanto,
dificulta enormemente la ubicacion
de su origen. Probablemente, si me
tuviera que mojar, apostaria por
ciudades sirias como Alepo o Ebla
durante la Edad de los Metales,
esto es, hace unos 6000 afos.

Sus contactos comerciales y su
expansion adriatica, resultarian
clavespara recabar influencias de
los focos de creacion anteriores,
como Sidon o Siria.

Es evidente que el factor comer-
cial, basico en la Republica de Ve-
necia, fue determinante en su con-

Como los grandes descubrimien-
tos de la humanidad, fortuito, in-
dispensable y tan ligado a nuestra
actividad cotidiana que hoy resulta
casi imposible no encontrarlo en la
funcionalidad de los cubiertos de
la mesa. Restringido a las elites
sociales, pocos pensarian, que el

trol del negocio del vidrio. Por ello,
efectivamente, sus contactos con
el Mediterraneo Oriental fueron
importantes para acaparar el flujo
de informacion relacionado con el
vidrio sirio. Sin embargo, Venecia
también disfrutd de otra corriente
de conocimiento ligada al mundo
romano tardio. En ambos casos,
la presencia de los benedictinos
fue capital para el desarrollo del

cristal de roca y cuarzo a partir de la arena silica, se con-
vertiria después en el ajuar doméstico comun, derivado
en multiple formatos y variedades.

Con la reciente tesis doctoral de Eduardo Juarez, Vene-
cia y el secreto del vidrio, (UNED) como hoja de ruta,
viajamos en el tiempo a la Republica de Venecia, cuna,
centro productor y monopolio del vidrio que cautivo el
lujo de las cortes europeas en el consumo de vino.

arte del vidrio en Venecia. No hay
que olvidar que la representacion
mas antigua de un horno de vidrio
corresponde a una ilustracion del
monje benedictino Rabano Mauro
custodiada en la biblioteca del mo-
nasterio de Montecassino. En cual-
quier caso, fue la fusion de ambas
tradiciones vidrieras las que, al
confluir en Venecia, eclosionaron
en un nucleo vidriero capital.

El recipiente cristal se convirtio en el mejor aliado para apreciar

las cualidades visuales del vino
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EL VINEDO EN LA MANCHA

Durante siglos, ¢el uso del vidrio
estuvo ligado al contexto de los-
grupos sociales dominantes?
Indiscutiblemente, si, pero con una
salvedad. En el negocio del vidrio
veneciano habia dos tipos de pro-
duccion: el vidrio suntuario y el Util.
Este ultimo, estaba destinado al uso
frecuente y no reportaba beneficios
resefables. La Republica de Vene-
cia obligaba a los talleres a produ-
cirlo, destinando un mes al afo a
su fabricacion. El segundo tipo, el
suntuario, en efecto, fue patrimonio
de las clases dominantes, en este
caso de la aristocracia comercial
veneciana. Esta élite, controladora
del gobierno de la Republica des-
de el golpe de estado de finales del
siglo XlIl, empleaba el vidrio como
simbolo de poder. Los artesanos,
sabedores de ello, empleaban las
mas exquisitas formulas y disefios
a este menester, entablando una
competencia que desbordd los li-
mites de la propia Republica. Ya en
el siglo XV, las familias mas pode-
rosas de Europa competian en ate-
sorar las mejores piezas de vidrio.
Incluso los Reyes Catolicos tenian
una excelente coleccion de piezas
de vidrio, a decir del espia venecia-
no Andrea Navagero.

El vidrio en Venecia, ¢es algo mas
que Murano?

Lo cierto es que el vidrio en Vene-
cia es Murano desde el afio 1224,
cuando el gobierno de la Republica
decreto el traslado de los hornos de
fabricacion de vidrio a la pequefia
isla. Sin embargo, en la laguna, en
Venecia, permanecieron los hornos
de Veriselli, donde se fabricaban las
joyas falsas, las paternostri y mar-
gueritte. La menor profundidad de
ese negocio y la menor entidad de
los hornos les permitieron perma-
necer en Venecia. Con normas dis-
tintas y leyes mas permisivas, de-
sarrollaron su negocio siempre alli.

CONSEJOABIERTO - Julio 2014
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Frente a por ejemplo otros ejem-
plos como Bohemia, el otro gran
centro productor de la Edad Me-
dia. ¢Qué caracteriza al cristal de
Murano?

En realidad, el vidrio de Bohemia
no competiria con el veneciano
hasta la edad moderna, cuando
logaron encontrar su formula ma-
gistral Ilamada cristal, nacida, con
total seguridad, en el vidrio elabo-
rado por los Barovier a principios
del XV. Este vidrio, llamado Cris-
tallo, ideado por el maestro vene-
ciano AngeloBarovier, representa-

ba la esencia del vidrio muranés:
purezay transparencia total, como
el cristal de roca pulimentado. A
éste, habria que sumar otras ge-
niales fdrmulas venecianas como
el vidrio lattimo, blanco como la
porcelana e inventado también
por AngeloBrovier, o la avventuri-
na de Antonio Miotto, asemejando
las agatas. A todo ello habria que
sumar las técnicas de decoracion
Unicas, como los esmaltes de Gior-
gio Ballarin, sefialados por el famo-
so arquitecto Alberti como los me-
jores de Europa.

Portada del libro de Eduardo Judrez Valero



EL VIDRIO EN VENECIA

El consumo del vino ha evolucionado en el uso de diferentes formatos de copa para cada vinos distintos

¢Cual ha sido la evolucion del vidrio
en la prospera y lujosa Republica de
San Marcos?

La verdad, para responder a esa
pregunta necesitaria otras cuatro-
cientas paginas o, mejor aun, leerte
mi libro. Bromas aparte, el vidrio en
Venecia comienza a ser un negocio
importante hacia el siglo XI, copan-
do el mercado europeo a principios
del siglo XV con los descubrimien-
tos de los Barovier, Ballarin y Mio-
tti, ya a principios del XVI. Fue un
factor econdmico tan importante
que la propia Republica tom6 car-
tas en el asunto, controlando su
produccion,venta y distribucion,
convirtiendo el vidrio en un asunto
de estado.

¢En qué momento, alcanzd su maxi-
mo apogeo?

Sin duda, entre los siglos XV y me-
diados del XVII. A pesar de que,
desde el siglo XIV, la competencia
del nucleo de Altare, en el Mon-
ferrato, dificulto6 enormemente el
monopolio veneciano, el declive
dio comienzo a mediados del XVII,
cuando el inglés George Ravens-
croft, con la ayuda del vidriero judio

de Altare Antonio Costa, patentd el
Flint-Glass, la formula de vidrio que
coparia el negocio antes dominado
por los venecianos.

La produccion vidriera de Venecia,
¢Como ha resistido los envites de
la historia, al capricho de imperios y
guerras en el viejo continente?
Hasta el siglo XVIl, de una forma
saludable, salvaguardando la iden-
tidad de su produccion unica. A
partir del XVII, con la aparicion del
Flint-glass y la posterior desapari-
cion de la Republica veneciana y su
inclusion en el imperio austriaco, la
produccion veneciana empezé un
lento declinar, perdiendo la pujanza
vanguardista de la que siempre hizo
gala. En la actualidad, con las recu-
rrentes crisis econdmicas, el vidrio
veneciano ha optado por tomar el
camino de lo artistico, sin dejar de
lado lo tecnoldgico.

¢ Qué aportaciones ha traido el cris-
tal veneciano al consumo de vino?
¢Se pueda hablar de algun formato
de copa con rasgos puramente ve-
necianos?

Indiscutiblemente, la produccion de

vidrio suntuario, en lo referente a
copas, llevaba implicito el consu-
mo del vino. La pureza del cristallo
veneciano, la limpieza de su com-
posicion, permitian observar todas
las calidades visuales del vino. En
realidad, si que existe un disefio ti-
picamente veneciano de copa. Esta
es abierta, de escasa capacidad y
pierna larga lisa o decorada con
bolas. Perfecta para la degustacion
de vinos espumosos, blancos con
cierto citrico y algo de carbénico.
Vinos muy delicados, con poca pro-
fundidad, pero mucha presencia
instantanea.

Le propongo un ejercicio de Historia
e imaginacion. Si se encontrara en
la ciudad del Véneto del siglo XV,
£qué vino elegiria para brindar en
una velada con la lujosa aristocracia
de Venecia?

No dudaria: un prosecco de Cor-
neglianno. Aunque haria lo posible
por conseguir un moscatod’Amalfi.
Claro que, puestos a suponer, como
espafiol que es uno, les haria disfru-
tar de las delicias de un Airén. Claro,
que necesitaria de una maquina del
tiempo. Pero, puestos a suponer...

(29)
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EL ARTE DE PINTAR CON VINO

Pintura inmortal,

Victor Nunez

José Luis del Olmo (Hellin 1955)
comenzd tarde a dedicarse a su
pasion por las acuarelas aun-
que la aficion le venia de largo.
Seria con el fin del siglo pasado
cuando pudo dejar las ataduras

CONSEJOABIERTO - Julio 2014

con vino

del trabajo ordinario y rutinario
para dedicarse a los pinceles y
pintar retratos por encargo, mu-
sicos de jazz y artistas flamen-
cos, toros y toreros, deportistas vy,
también molinos de viento man-

chegos. Este albacetefio vive en
San Agustin de Guadalix (Madrid),
pero como muchos otros maridos
se siente también del pueblo de
su mujer, en este caso Consue-
gra. De este pueblo toledano le



viene su aficion por los molinos y
por los vinos manchegos.

Lo de pintar con tinto comenz6
mas tarde. Hace aproximadamen-
te un lustro que descubrié casi
por casualidad esta innovado-
ra técnica pictdrica. “La idea de
pintar con vino me surgio6 de par-
ticipar en eventos relacionados
con las bodegas, me pidieron que
pintara el escudo de una bodega
y la idea gustd”. Al principio no
s6lo experimentd con vino, tam-
bién lo hizo con cerveza negra y
hasta con licor de café. Pero la
experiencia con el vino es Unica.
“Cuando uno pinta con vino esta
experimentando con su olor y con
su sabor, la parte derecha del
cerebro se olvida de la izquierda
y la experiencia es (nica. Tengo
tres sentidos concentrados en el
cuadro que estoy pintando”, dice
el artista. La vista, el olfato y el
gusto del vino inspiran al artista.
Del Olmo antes de pintar experi-
menta con los vinos, al estilo de
un sofisticado alquimista, obser-
va su evolucién, sus tonos, los
brillos. Los elige en funcion de
sus matices como un sumiller se-
lecciona una buena carta en fun-
cion del resultado buscado, asi
elige jovenes, crianzas, reservas
pero también con vinos artesanos
“que ofrecen colores muy poten-
tes”, pero por lo general, son los
jovenes los que ofrecen los mejo-
res resultados.

Se le puede encontrar en San
Agustin de Guadalix donde pode-
mos encontrar sus cuadros en al-
gln comercio, clinica veterinaria
y, también en la vinoteca “Trein-
taytres” donde ha expuesto obras
con motivos taurinos. Espectacu-
lar este de José Tomas donde se
maridan vino, tauromaquia y pin-
tura en un resultado embriagador.

EL ARTE DE PINTAR CON VINO
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DEL GRIEGO DE TOLEDO

De aquel griego
de Toledo

Balance y repaso a la obra de El Greco, en el centenario de su muerte, como la
efeméride mds importante del ario para Castilla La Mancha.

400 afios han pasado desde que
Doménikos Theotokdpoulos, mas
conocido como El Greco falleciera
en Toledo, en 1614. Emblema del
manierismo en Espafia, su pincel,
no obstante, no conseguiria captar
la acogida esperada en la sobria y
castellana corte de Felipe II. La co-
rona hispanica regia con cetro de

férreo control la politica europea,
receptiva en lo espiritual y, también,
en lo estético, plastico y visual a los
canones de Italia, donde, iniciado
ya el siglo XVII, por aquel entonces,
las formas clasicas, agotadas en su
equilibrio, abrazaban el escorzo, en
movimientos, de violencia conteni-
da, con lenguaje cromatico de fuerte

carga psicoldgica, y voluntario abuso
del escorzo. EI manierismo alcanza
su mejor expresion en el Greco. De
formacion bizantina, su paso por
la Republica de Venecia, con la in-
fluencia de pintores como Tiziano,
Tintoretto, Veronés o Bassano se
completaria con sus afios en Roma,
para viajar definitivamente a Madrid.




Sus frustrados intentos de participar
en El Escorial terminarian de apartar
a El Greco de la corte catolico, con
las obras Alegoria de la Liga Santa
y el Martirio de San Mauricio, que no
fueron del agrado de Felipe I.

Instalado en Toledo, fue alli, donde
a través del circulo de amistades y
encargos el artista cretense pudo
plasmar al lienzo el misterio de sus
pinceles. Una gloria, que alcanzaria
ya muerto. Pese a todo, sus colores
y siluetas no pasaron desapercibidas
para genios como Picasso y el cubis-
mo, otras expresiones mas angustia-
das como Pollock, Saura, Giacometti
encontraron inspiracion en El Greco.
En el IV Centenario de su recuerdo,
Toledo, le rinde homenaje con la ex-

DEL GRIEGO DE TOLEDO

posicion mas importante jamas de-
dicada al Greco: mas de 100 obras
que se pudieron contemplar hasta el
pasado 14 de junio en el conocido
museo de Santa Cruz.

Un ano efervescente para la ciudad
imperial, un reto frenético para la
Fundacién que organiza el evento,
como admite Jesus Carrobles, direc-
tor general de la misma:

El Expolio de Cristo, contemplada en Toledo
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2014y el Greco, ;una oportunidad
para redescubrir Toledo? Las pala-
bras nunca son inocentes. La utiliza-
cion del término descubrir tiene con-
notaciones positivas, redescubrir no
las tiene tanto. Su mera utilizacion
plantea la existencia de un tiempo
de olvido, un intervalo o edad media,
que es necesario superar. En ese
sentido, parece evidente que el afio
2014 marca el inicio de un tiempo
nuevo para Toledo y el Greco, en el
que debemos dejar de lado las iner-
cias y muchos de los planteamientos
utilizados hasta ahora que son parte
del pasado.

Por cierto, la acogida de la expo-
sicion en el museo de Santa Cruz,
ha sido historica, ¢verdad?

La concesion del calificativo de his-
torico corresponde a los historiado-
res. Yo, como miembro del ramo, me
atrevo a utilizarlo sin ningun tipo de
complejos. No ha habido ninguna
otra exposicion en la ciudad de To-
ledo que haya trascendido tanto y
cuesta encontrar otras con similar
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acogida en nuestro pais. Sincera-
mente, creo que solo podra rivalizar
con la que tenemos preparada para
el otofio y que lleva por titulo El Gre-
co: arte y oficio en el mismo Museo
de Santa Cruz.

Ni Creta, ni Venecia, ni Roma, ni
tan siquiera Madrid. Toledo fue la
ciudad que capté el mejor pincel
del Greco.

Un buen artista acumula conoci-
mientos, experiencias y técnica a lo
largo de su carrera. En el caso del
Greco nos encontramos ante un
creador excepcional que aprendid en
ciudades y entornos culturales muy
diferentes. El resultado fue la crea-
cion de una obra personal y distinta
que fue especialmente interesante
en su ultima y larga etapa toleda-
na. En este sentido no fue realmen-
te nuestra ciudad la que capto los
pinceles del Greco, sino el lugar en
el que el artista encontro las condi-
ciones precisas para realizar unos
proyectos artisticos enormemente
complejos, surgidas al margen de

las modas entonces imperantes.
¢Qué diferencia a este Aniversario
de aquel celebrado en 1914?

Es evidente que hay diferencias mas
que notables. En 1914 se celebrd
el descubrimiento de una obra ma-
ravillosa que costaba entender por
la imposibilidad de conocer el pen-
samiento de su autor, muerto tres
siglos antes. Ahora tras décadas de
investigacion y el hallazgo de docu-
mentos y anotaciones, no celebra-
mos el hallazgo de unos cuadros
diferentes que parecian preludiar la
modernidad, sino la existencia de un
personaje culto e intelectual excep-
cional que es el que nos permite en-
tender una obra mucho mas suge-
rente y compleja de lo que se habia
creido hasta ahora. Del pintor, ciego,
bizco o extravagante, hemos pasado
al filésofo humanista, conocedor de
Aristoteles o de otros tantos pensa-
dores de la Antigiiedad y del Renaci-
miento, con todo lo que ello implica.
Ademas, en 2014 hemos tratado de
plantear una conmemoracion mas



Los responsables de la Fundacion se congratulan de la buena acogida de la exposicién ‘El Griego de Toledo’

abierta a la sociedad y a los distintos
intereses que la mueven en nuestros
dias. La musica, la gastronomia o la
animacion de calle no tuvieron nin-
gln protagonismo hace un siglo y
hoy forman parte esencial de la con-
memoracion. Algo parecido podemos
decir de la ciudad de Toledo que se
convirtié en un escenario secundario
en el que se programaron algunas
actividades que, en ocasiones, nada
tuvieron que ver con la poblacion. En
nuestro IV Centenario, Toledo se ha
convertido en el lugar de referencia
y en el punto de partida para muchas
otras propuestas que luego han lle-
gado a Madrid, Valladolid, Barcelona
0 Burgos, etc.

Su vida, obra y recorrido esta
marcado por etapas. No podemos
entender el Greco sin las influen-
cias bizantinas (griegas) y por
supuesto su paso por la “Sereni-
sima” Venecia.

En efecto, el Greco es un artista que
aprendié codigos y lenguajes muy
diferentes en cada una de las ciu-

dades en las que residio. Todos ellos
convierten al Greco en un artista con
una evolucion dnica en el contexto
de los grandes creadores del Rena-
cimiento. Su aprendizaje fue acumu-
lativo y dio como resultado la crea-
cion de unas obras excepcionales
que surgen, fundamentalmente, tras
su llegada a Toledo. Es aqui donde
encontramos obras en las que el pa-
sado griego y veneciano adquiere un
protagonismo destacado y sorpren-
dente, en contraste con lo que ocu-
rre con el romano que, en algunas
ocasiones, parece desvanecerse.

En Espaiia, el Greco no encontro la
recepcion esperada; reivindicé un
espacio y lugar para los pintores,
algo comprensible en Halia, pero
no tanto en la Castilla del siglo XVI.
El Greco nunca encontrd esa recep-
cion que cita en ninguna de las ciu-
dades en las que residio. Sabia que
era un gran artista pero nunca pudo
llegar a lucir sus habilidades en los
grandes circulos de poder italianos
en los que completd su formacion y,

menos aun, en los existentes en la
Castilla del siglo XVI, tras no encajar
en la Corte ni en la Obra y Fabrica de
la catedral de Toledo.

Para ser sinceros, hay que recono-
cer que en Toledo nunca encontrd
el escenario cultural y de encargos
que esperaba, pero si el que le per-
miti6 realizar un arte absolutamente
personal. Con él pudo sobrevivir y
luchar para que la pintura y sobre
todo la suya, fuera reconocida como
una labor intelectual que superaba la
consideracion de creacion artesanal.
Sé que es casi imposible respon-
der, pero ;Cual de las obras del
Greco es su favorita?

Como bien dice, la pregunta es mas
compleja de lo que parece a simple
vista. Si me lo permite, preferiria ha-
blar de un conjunto favorito como
es el de la capilla de San José. En
él encuentro un Greco solido en el
momento clave y central de su ca-
rrera, dotado de una impresionante
capacidad como creador de espa-
cios, de arquitecturas, de sensacio-

(55)

Julio 2014 - CONSEJOABIERTO



DEL GRIEGO DE TOLEDO

nes y no sélo de pinturas. Si tuviera
que elegir un solo cuadro de este
proyecto excepcional lo tendria difi-
cil, pero creo que me decantaria por
el lienzo de San Martin partiendo la
capa con el pobre, que procede de
este espacio y hoy se conserva en
la National Gallery de Washington.
En él veo un magnifico resumen de
las capacidades artisticas del Greco.
También, la perfecta combinacion de
todas aquellas técnicas y recursos
que utilizo el artista en sus delicados
y sugerentes juegos entre realismos
y visiones personales.

La composicion formal, solemni-
dad y espiritualidad es palpable
en obras como El entierro del
Conde de Orgaz, sin embargo su
legado artistico trasciende el mis-
ticismo religioso.

Mucho se ha hablado del misticismo
del Greco en el Ultimo siglo. Hoy es
evidente que su legado artistico tiene
poco que ver con él. En todo caso, po-
demos hablar de la importancia que
adquiere el hecho religioso en toda su
trayectoria. Sin embargo y para dejar
las cosas en su sitio, es necesario te-
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ner en cuenta que el Greco mantuvo
su estudio gracias a unos clientes que
le demandaban retratos y representa-
ciones religiosas.

Lo tnico que esta claro en relacion
a su obra, es que el Greco fue un ar-
tista capaz de detectar la demanda
y proponer escenas y representa-
ciones dotadas de un buen cono-
cimiento teoldgico. Unas obras, en
definitiva, dotadas de sensibilidad
que sirvieron para desarrollar la es-
piritualidad de mucha gente.

Ha sido un pintor, referencia para
otros pinceles como Picasso, Po-
llock o Kandinsky.

Efectivamente, El Greco fue un artista
excepcional que no fue comprendido
ni valorado por buena parte de sus
contemporaneos. Su manera perso-
nal e intelectual de entender el arte
le llevaron a caer en un olvido del
que sali6 a finales del siglo XIX, gra-
cias a la reivindicacion de su pintura
por parte de los primeros romanticos
y de los primeros representantes de
las vanguardias.

El Greco paso del olvido al mito en
pocas décadas y su obra se convirtio

EL RETRATISTA

en referencia de modernidad a pesar
de que nuestro artista ignorara lo que
eso significaba. De esta manera, se
convirtio en el creador clasico mas
influyente en el arte del siglo XX y
por lo tanto en figuras como las que
usted cita, pero también en Cézanne,
Matisse, Modigliani, Rothko, etc.
Copa en mano. ;Qué vino elegiria
para disfrutar durante horas ob-
servando un Greco?

Podria hacerlo con muchos dado que
soy un buen aficionado, pero como
hay que elegir uno voy a intentar
hacerlo en un guifio de complicidad
con la época en la que vivid nuestro
artista. Los vinos de nuestros dias
poco tienen que ver con los que se
elaboraban en el silgo XVI. Sin em-
bargo hay una excepcion, los que
proceden de la variedad pie franco
que tienen su origen en las pocas
vides europeas que se conservan de
momentos previos a la aparicion de
la filoxera. Uno fresco, con su pre-
cioso color amarillo, puede ser ideal
para contemplar una obra tan calu-
rosa y dotada de colores como es la
del Greco.
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Tauromagquia y vinos
en el café Gijon de Madrid

Los vinos DO La Mancha arropan al doctor Fernando Claramunt,
en la presentacion de su libro Las Edad del torero y del aficionado

Un libro sencillo, de lectura fécil,
que rompe tdpicos sobre toros, y
que narra de manera apasionada
los entresijos de la fiesta.

En la presentacion, junto al autor,
intervinieron el diplomatico venezo-
lano y presidente de la AIT (Asocia-
cion Internacional de Tauromaquia),
Williams Cardenas; el vicepresidente
del Circulo Bienvenida, Juan Lamar-
ca, y el periodista Juan Miguel Nufez.

Para resolver la gran interrogan-
te que plantea la actividad en el
ruedo, Claramunt utiliza los pen-
samientos de la sugerente trilogia
que forman toreros en capilla, fi-
l6sofos y tedlogos, puestos en el
orden que el lector prefiera.

V'nos

y sabor Universal

El lugar escogido fue el madri-
lefio Café Gijon, en la sala de “La
Boveda”, lugar predilecto y cen-
tenario de tertulias intelectuales,

contando con el servicio de un vino
DO La Mancha, al cerrar el acto,
sirviendo como perfecto maridaje
entre literatura, vino y toros.

¢Elvino y los habitos de vida

El interrogante fue planteado, el
pasado mes de junio, en el Gltimo
Congreso celebrado en el Hospital
Virgen de la Salud, de Toledo por
la Sociedad castellana de Cardio-

saludables?

logia, donde se abordaron ponen-
cias que relacionaron el consumo
de vino moderado asociado a la
vida saludable. La doctora encar-
gada fue Petra Sanz, miembro de

Petra Sanz, Sociedad castellana de cardiologia

la Sociedad Castellana y natural
ademas de Pedro Mufoz (Ciudad
Real), quien esta convencida de
que “consumo en cantidad mo-
derada si marida con la vida sa-
ludable, ya que puede favorecer
la salud cardiovascular.”. Sanz
también recalcd que “se trata de
una costumbre muy mediterranea,
como dieta, que asociada al vino
es también recomendable y por
supuesto, asociarlo con el ejerci-
cio fisico y el control de los facto-
res de riesgo cardiovascular”. En
el descanso de la exposicion, los
médicos especialistas asistentes
pudieron degustar un vino cortesia
DO La Mancha.
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Escaparate nacional de

Fercam en sus 54 aiios de vida

Responsables del Gobierno Regional junto a miembros del Ministerio de Agricultura
brindan con vino DO La Mancha

“Queremos convertir a Fercam en
la Feria mas importante de Espa-
fia”. Con este reto, el Primer Edil de
Manzanares, Ciudad Real, realizo
balance de la LIV Feria Nacional del
Campo, celebrada una edicion mas
en la primera semana de julio (del 2
al 6 de julio).

Se partia con un presupuesto de
unos 240.000 euros, un 4 % me-
nos, lo que no fue impedimento
para que Fercam se convirtiera en
la referencia del sector con miras

netamente nacionales, donde asis-
tieron unos 184 expositores (cerca
de 13 fueron las Comunidades Au-
tdnomas presentes).

Mas de la mitad de los stand, ob-
viamente, fueron ocupados por
profesionales del sector agricola y
ganadero, que ademas, presenta-
ron los productos y técnicas mas
modernas en tecnologia, uno de
los atributos de mayor interés en el
sector primario del siglo XXI.
También asistid la propia Denomi-

nacion de Origen ‘La Mancha’ en
su habitual stand dentro del pabe-
[16n cubierto, junto a los productos
de alimentacion mas representa-
tivos como el embutido, el queso
o el aceite. Un disefio del espacio
que agrado al Presidente Grego-
rio Martin Zarco: “nos han ubica-
do mejor, con mas productos de
alimentacion, no solo el tema de
maquinaria; en fin, Fercam ha ido
adquiriendo una mayor consolida-
cion con los afios y aqui, el Conse-
jo Regulador, tenia que estar, sin
duda, porque tiene que estar en
todos los escaparates, y como no
va estar en el de su tierra”. Espe-
cialmente relevante fue la presen-
cia para sendas bodegas anfitrio-
nas, en Manzanares; Vinicola de
Tomelloso con su variada gama de
vinos de marcas conocidas como
Sefiorio de Guadineja o los es-
pumosos Cantares y también los
vinos de Yuntero junto a los vinos
de marca preferente, Epilogo de la
cooperativa Jests del Perdon.

Responsables de la Diputacién de Ciudad Real visitando el stand
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DO La Mancha,

brilla en el Concurso
de Vinos FERCAM

Exigente y decano en su 54° Edi-
cion, el Concurso de vinos de
Fercam volvio a destapar la cali-
dad de los vinos manchegos, que
destacaron alzandose con sendas
medallas de Oro en vinos Blancos
y Reservas, por Torre de Gazate
(Verdejo Sauvignon Blanc) de Vi-
nicola de Tomelloso (Ciudad Real)
y Tomillar, de la Cooperativa Vir-
gen de las Viias, respectivamen-
te. El tercer oro fue cosechado por
Bodegas Naranjo, de Carrion de
Calatrava (Ciudad Real) en la ca-
tegoria de Tinto Joven con su ViAa
Cuerva (Tempranillo-Syrah).

Por doble ocasion, la meritoria
plata fue para la cooperativa de
Manzanares, Jests del Perdon,
con Epilogo (coupage de Moscatel
y Sauvignon Blanc) en blancos y
el tinto de Reserva Yuntero Selec-
cion (Tempranillo 100%).

Yuntero, de Jestis del Perdon cosechd dos platas

Julio 2014 - CONSEJOABIERTO




NOTICIAS

Balance positivo de los vinos manchegos
en los ultimos Concursos

Se ha convertido en una cita casi
obligatoria para el sector, donde los
vinos con DO La Mancha contintian
rindiendo a un buen nivel. Es el caso

de Concursos de relevancia inter-
nacional como el 18° Berliner wine
trophy celebrado en la capital teuto-
na. Asi, resultaron premiados con un

Oro: Bodegas Lozano, de Villarroble-
do con su Marques de Toledo Reser-
va Tempranillo 2010; Don Eugenio
Reserva 2010 Tempranillo 2008, To-
millar Crianza 2009y Tomillar Char-
donnay 2013 de la Cooperativa Vir-
gen de las Vifias, (Tomelloso); Ecce
Vinum Tempranillo 2072 de Bodegas
Moisés Casas, de Miguel Esteban, y
los blanco jovenes coupage Epilogo
Sauvignon Blanc-moscatel y Mundo
Yuntero Verdejo-Sauvignon Blanc
de la Cooperativa Jesus del Perddon
(Manzanares).

En Bélgica, el Concurso Mundial
de Bruselas 2014, volvia a cele-
brarse, en la ciudad de origen, en
su vigésimo aniversario, donde los
vinos manchegos no defraudaron
consiguiendo unas siete meritorias
medallas de Oro.

Destacada participacion en certdmenes nacionales
IS O e I e

Unos 80 expertos catadores se die-
ron cita en el Casino de Madrid para
elegir los Bacchus 2014, como la
cita internacional mas importantes
en suelo espafiol. Aqui, £/ Tomillar
Reserva 2008 se alz6 con un Bac-
chus de Oro al igual que los tintos
jovenes varietales de Petit Verdot
y Seforio de Guadianeja Syrah, de
Bodegas Simbolo y Vinicola de Cas-
tilla, respectivamente.

Mas reciente fue la participacion
en los Premios Manojo 2014, or-
ganizados por la Union Regional de
Cooperativas Agrarias de Castilla y
Leon (URCACYL), que fueron falla-
dos el pasado 13 de junio en Tor-
desillas (Valladolid). El vino enveje-
cido en barrica Ojos del Guadiana
Syrah, de la Cooperativa El Progre-
so se alzaba con un Manojo de oro,

@)
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al igual que el Tomillar Tempranillo
Reserva 2009, de la Cooperativa
Virgen de las Vifias. Mientras que el

Espumoso Latie Brut 2012 también
se alzaba con el maximo galardon
en la categoria.
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1000 no se equivocan

y premian a las bodegas manchegas

Las bodegas con Denominacion
de Origen La Mancha brillaron
en la entrega de los Premios del
Concurso de vinos de la Tierra del
Quijote, celebrado el pasado mes

de junio en la Casa Museo Hidalgo
de Alcazar de San Juan. De hecho,
varias de ellas recogieron practi-
camente la mitad de los galardo-
nes en las diferentes categorias.

Premios de gusto y preferencia popular

El interés para los premios reside
en la sinceridad popular de los
mismos, ya que son fruto de la
cata ciega a la que se han some-
tido por parte de un jurado com-
puesto por unos 1000 catadores
de diferente condicion: “no son to-
dos ellos catadores profesionales,
sino aficionados que en, muchos
casos, coinciden con los criterios
de un catador experto”, admitio el
Primer Edil, y Presidente de Acevin,
Diego Ortega.

En las diferentes categorias, se
cosecharon premios con pleno de
medallas, destacando por ejemplo,
en la modalidad de vinos tintos
con barrica en los vinos de mas de
dos anos: Quijote para Puente Rus
2009, de la Bodega Nuestra Sefio-
ra de Rus, San Clemente (Cuenca);
siendo la plata para Los Galanes
Reserva 2010 de la Cooperativa
Santa Catalina de La Solana (Ciu-

dad Rea);.mientras que el bronce
correspondié a Ojos del Guadiana
Reserva 2009 de la cooperativa El
Progreso S.C. deVillarubia de los
0jos (Ciudad Real).

Destaca también el tinto roble de
La Cruz Vega 2012, de Bodegas
Bogarve 1915 de Madridejos (To-
ledo) que consiguié un bronce en
su modalidad como también lo
consiguieron la Cooperativa Nues-
tra Sefiora de la Muela, Corral de
Almaguer (Toledo) con su Castillo
de la Muela o el PingoroteSauvig-
nonBlanc 2013 de la Cooperativa
San Isidro (Bodegas Latue), de Vi-
llanueva de Alcardete (Toledo) en
tintos jovenes y blancos, respecti-
vamente.

Por dltimo, cabe mencionar la me-
dalla de Oro en rosados recogida
por Vinicola de Tomelloso, Ciudad
Real) en su vino Torre de Gazate
rosado 2013.
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Contagiando la
pasion por el vino

Alumnos del IES Hotel Escuela de Madrid, conocen mejor los vinos
DO La Mancha en una cata diddctica
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“La verdad es que cuando los
pruebas, te entra la curiosidad y
dan ganas de catar otros vinos y
conocer mas”; tan sinceros como
sensatos, los alumnos del Hotel
Escuela de Madrid mostraron su
curiosidad por conocer mejor los vi-
nos manchegos en una cata de ini-
ciacion donde pudieron degustar un
blanco airén, un rosado y un tinto
joven tempranillo, ademas de apre-
ciar las diferencias notables cuando
se comparan con un crianza. Una
manera distinta y cercana, en de-
finitiva, de acercarse a La Mancha,
como zona vinicola de produccion
en sus costumbres, tradicion y cre-
cimiento en los Gltimos afos.

Alumnos apreciando un blanco Airén en la cata
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Por sus cualidades organolépticas, el rosado fue uno de los vinos mejor acogidos por el paladar de los jovenes

Se trataba de jovenes en for-
macion del sector de la hostele-
ria, que unos afos desempefa-
ran funciones importantes en el
servicio y la oferta del vino. “Han
catado los vinos con las varieda-
des mas representativas de La
Mancha, para que se hagan una
idea de la gama media de calidad
que pueden luego defender y ar-
gumentar ante el consumidor”,

L

EL profesor Francisco Ortiz decanta un Reserva DO La Mancha

explico Oscar Dotor, Gerente de la
ECly coordinador de la cata. Como
matizd Francisco Ortiz, Profesor
de Grado Superior en Empresas
de Restauracion, “Van a ser los
futuros profesionales encargados
del vino en el restaurante”.

Un plan de estudios con una
eminente vision practica. Del fogdn
al mantel, pasando por un buen
servicio, y conocimiento adecuado

del vino. Los jovenes del IES Hotel
Escuela forjan su vocacion convir-
tiendo el centro educativo en un
restaurante real, donde se afanan
en cocina, aplicandose con esmero
en el trato de servicio a los comen-
sales. No descuidan ni tan siquiera
los ornamentos de la mesa. Son fu-
turos prescriptores que por medio
de estas catas conocen un poco
mejor a los vinos DO La Mancha.

Alumnos conocen las nuevas aplicaciones moviles del Consejo
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Elvino y sus cliches

@antonio_garrido

Hace tiempo descubri en el su-
plemento “Vanitatis” del periodico
www.elconfidencial.com un intere-
sante, a la par que curioso y gracio-
so, articulo de Berto Monteblanco
en el que realiza un decalogo de las
frases que no debes decir “si te las
das de experto en vinos”.

Por supuesto, que este decalogo
es susceptible de incorporar mu-
chas mas frases que nos vamos
encontrando en los diferentes lu-
gares en los que nos encontramos
ante la degustacion de vinos. Y es
que el mundo del vino no esta aje-
no a los topicos y a los momentos

si ‘l'; 0'

— =

El consumidor cada vez mds requiere informacion en su demanda de vinos de calidad
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La figura del apasionado del vino o ‘wine lover’ estd muy extendida en paises anglosajones

en los que intentamos aparentar
algo que no somos.

El decalogo esta accesible en el
siguiente enlace: 10 frases que
jamas debes decir si te las das
de experto en vino A modo de
resumen, os dejo el mencionado
decalogo:

e “Yamos a regar la comida con
unos caldos”

e “Este tinto lo fabrica uno de mi
pueblo”

e “Me retira el blanco, caballerete,
que he pedido carne”

e “Cambieme la botella, que tiene
posos”

e “Elvino me lo trae a temperatura
ambiente”

* “Yo es que soy mas de Rioja”

e “Pongame un riberita”

e “Para brindar habra que traer
algo de champan, ;no?”

e “Uy, de Toro no que es muy aspe-
ro”

* “Yo solo bebo Reservas”

Para ampliar el decalogo, yo me

atrevo a afiadir:

e “Para entender de vino hay que
beber mucho” Creo que quizas
sea mejor beber muchos tipos
de vinos, pues de manera literal,
parece que tenemos que beber
hasta la saciedad para ser unos
expertos catadores y conoce-
dores del buen vino. Ademas, la
idea es que para apreciar me-
jor los vinos, no hay nada mejor
como un consumo diversificado
de vino, tanto en tipos de vinos,
anadas, zonas viticolas, etc.
Seguro que a mas de uno se le
ocurre otra frase para ampliar el
decélogo.



NOTICIAS

Vinos de alta diplomacia

Elvino DO La Mancha en la embajada espatiola en Washington

El pasado mes de mayo, la resi-
dencia Oficial del Embajador espa-
fiol en Washington se convirtié en el
lugar escogido para la degustacion
de una seleccion de vinos con De-
nominacion de Origen. Asi, los vinos
DO La Mancha estuvieron presen-
tes junto a D.0. Alicante, D.0. Rias
Baixas, D.0. Rioja, D.0. Rueda, D.O.
Campo de Borja, D.0. Toro, D.0. Je-
rez-Xéres-Sherry, D.0.Vinos de Ma-
drid y D.0. Ribera del Duero dentro
del plan del fomento de las exporta-
ciones y la promocion de la marca
Espafia en el pais norteamericano,
disenado desde los Ministerios de
Agricultura, Alimentacion y Medio

Ambiente y de Economia y Compe-
titividad. Como se destacé desde la
propia embajada: “asistieron altos
cargos de la administracion ameri-
cana, en especial del Departamento
de Agricultura, del Departamento
de Comercio, del Departamento del
Tesoro — Alcohol and Tobbaco Trade
Bureau, entre otros, también altos
cargos de organismos internaciona-
les con sede en Washington DC, asi
como importadores, distribuidores,
cadenas de distribucion, restauran-
tes y hoteles del area metropolitana
de DC, de Maryland y de Virginia,
prensa especializada, expertos y
especialistas en vino”.

Los vinos DO La Mancha salen al encuentro
del viajero en el Ave de Ciudad Real

La idea ha partido de Globalider,
empresa encargada de gestionar el
stand permanente en el vestibulo
de la estacion de AVE Ciudad Real,
una zona de paso, por donde tran-
sitan un millon y medio de viajeros
al afio con una importante afluencia
de poblacion, de comunidades limi-
trofes como Madrid o Andalucia: “se
trata de que puedan probar y cono-

cer los productos de la gastronomia
mas representativos de la region”,
comento Francisco Gomez, gerente
territorial. Ciudad

Completan la oferta promocional
productos de calidad diferenciada
como el queso y el el aceite. Ciudad
Real como provincia supone practi-
camente mas del 50 % de la zona
de produccion.

macional esa esla cuestion
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Que llegue la vendimia

Autor. Carlos Moreno

iY otra vez una chica! jOtra vez
una chica!, se queja con amargu-
ra, Ramiro, padre por cuarta vez.
No tenemos para tanto dice, ¢qué
hacemos pregunta la madre? Tu
hermana.....mi hermana ya no pue-
de con otra mas. Tu veras. No ya
veras tl, que luego eres el que ru-
mias y pones malos cuerpos. Habra
que criarla entonces, jcriarla dices!
y....;de donde?

La chica crece de milagro porque
hay muy poco. No va al colegio, ni tan
siquiera a las clases hermana Laura,
la llamada maestra de los pobres.
Habla con la Maria que se la lleve
Emilio al campo. No resulta facil con-
vencerlos, pero se la llevan. A partir
de ahora ellos seran sus padres.

Premio Accésit, ‘Concurso literario Lorenzo Serrano’

Tiene poco mas de ocho afos
y con nueve no pierde hilo en la
vendimia, poda, descubre, amor-
tera... es una fiera. Un dia al
agacharse siente un pinchazo en
la sien. Son migrafias dice Emi-
lio, no puede ser con tan pocos
afos... y entonces ;qué? dice la
Maria. Llevasela a su madre. Im-
posible. Me la llevo al médico. ;Y
la faena? la faena que espere. La
chica se muere.

Benditos caldos que la van re-
sucitando poco a poco. Los cal-
dos y los aires sanos del campo
a donde la llevan cada domingo.
Si esta para trabajar otra vez. Pa-
ciencia, que los aires de finales de
invierno siempre son traicioneros.

s LAMANCHA oumxore s quaurys

Vino y cultura 2013

“iPero, mujer!” Cede la Maria a
regafiadientes. Alla td. Vuelve a la
vifia. Cada madrugada se sube al
carro del papa Emilio que sabedor
de su reciente dolencia le ordena
trabajos poco a poco. Su vitalidad
gana batallas a la enfermedad,
pero a veces hay que parar a des-
cansar. Poco a Poco, Fausti, dice
Emilio satisfecho, feliz de tenerla
otra vez junto a él.

Crece la Fausti; manos encalle-
cidas, piel reseca, patas de gallos
de tanto reir. Porque ella trabaja
y rie. El campo es su vida. Quiere
aprender a hacer de todo. Esto no
Fausti, esto es cosa de hombres.
Pero yo creo que podria.....He di-
cho que no.

Foto de familia, entrega de premios Vino y cultura 2013
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iQué hermosura de cepas papa
Emilio! ¢Buscara usted una cua-
drilla mayor? Con los del afio pa-
sado serd suficiente. Vienen los de
Sabiote, esos que vendimian rien-
do y cantando flamenco. Buena-
gente. Son como casi de la familia.
Fieles, trabajadores, obedientes.
¢ Cuantos hilos cortamos Don Emi-
lio? Llegan los de siempre, mas
dos primos que han agregado.
Cargan las serillas, despiden al
carrero y otra vez al hilo. Rien con
las ocurrencias de la Fausti. jZas,
zas, zis, zas! Desnuda la cepa en
un santiamén ¢ Cuantas vendimias
qué venimos? Once, no doce. Ter-
quean y Fausti... 4no te casas?

Lleva en secreto los asuntos de
amorios. Pero la Maria adivina y
facilita. En el solar de Santa Ca-
talina te salen cuatro habitacio-
nes divinas. Beso emocionado.
Se casa con Santiago, hombre
rudo, tranquilo y algo vago. La
descendencia que no llega jAsi lo
quiere Dios! dice con pena. Pero
la tristeza no aplaca su vigor. El
papa Emilio cuenta y no acaba de
sus andanzas. En una mafana se
ha podado casi media vifia vieja,
ella sola.

Cuando los dias acortan se pone
algo melancdlica. Pasa mas tiem-
po en el pueblo que en el campo
porque la poca labor de este tiem-
po es cosa del papa Emilio. Dias
largos, casi interminables, al fue-
go de la cocinilla. Repaso a bodas,
novieces, familias, enfermedades,
muertes, hermanos que no se ha-
blan, de tratos, de antiguos vendi-
miadores de Jaén.....

Fini vecina de confianza llama
a la puerta. Ella cria con holgura
los cuatro hijos que le ha dado
Manuel, escribiente en el Juzga-
do, pero acumula faena. Podrias
echarme unas horas en casa.
Ajustan precio y fecha de comien-
z0. Mafiana mismo.

Mucho antes del Alba la Fausti se
levanta, pone el puchero al fuego,
lava, tiende la ropa, prepara el al-
muerzo de los chicos, hace las ca-
mas, barre por dentro y por fuera,
quita el polvo a techos y muebles.
De fondo, escucha una novela.
Como puede ser alguien tan malo,
piensa y sigue trajinando.

Vuelven los chicos y todo son
voces. De ellos y de ella. No pa-
séis por el pasillo que acabo de
pasar la fregona. Si por aqui esta
ya seco. jQué no! Mas voces que
se aplacan cuando se sientan en
la mesa a comer. Cuando toca
enjalbegar guarda un humor de
perros. Dichoso aire que siempre
se levanta cuando enjalbegamos.
Entre brochazo y brochazo un
vistazo al puchero. Estara bueno.
Cuando oscurece se va. Fue bien
la faena, pregunta Santiago. Di-
choso aire, siempre que enjalbe-
gamos, ni aposta. Rie a gusto el
marido.

Calores de agosto que se amor-
tiguan en septiembre. En diez
dias estamos vendimiando. Le
brillan los ojos al decirlo. Fausti,
llévate a los chicos. No, les pe-
sara la vendimia, no estan acos-
tumbrados. Ellos son valientes....
Vaya por Dios, me los llevo. Los
mima, regafa, alienta, les da al-
guna colleja carifiosa. jVenga, no
0S quedéis atras! Si la cepa esta
enmarafada, cortar el sarmiento.
iCoger las del suelo! jHala a car-
gar, qué no se diga! Llevas mu-
cha ropa Fernando. No vayas tan
ladeado con la espuerta. Bebe
agua hermoso, que el sol aprieta.
Si te llega una marrica le ayudas
a Lolo, no te quedes mirando. jAy
Lolo, Lolo, que se nos esta ha-
ciendo un hombre!

Se pone a llover. Corre la Fausti
a la casa y al poco aparece con
el saco. El anorat de Lolo, el chu-
basquero de Fernando, el tabardo

RELATOS LITERARIOS

de Josele, este que me pongo
yo.jMe sobran unos plasticos!
Los acicala. Abrigaos, que mojao
se vendimia muy mal. Sonrien los
de Sabiote. Al mediodia, alrededor
del ajo de patatas, mira si comen
bien, vigila la largura de sus tra-
gos de vino. jQué luego la tarde
es larga!

Parece mentira, pero el sol baja
y el apetito se despierta de nuevo.
Reparte galletas. Tantas no Lolo,
que luego no cenas por la noche.
Josele se corta y la Fausti acude
veloz con gasas y esparadrapo. Lo
cura entre grufidos lamentando el
hilo que van a perder.

Tras la cena distribuye sacas,
prepara sombreros para el dia si-
guiente. Hara calor. En esta vas a
dormir divino, Fernando. Cuenta
la retahila de vendimias que lleva
cada saca. Todavia con el candil
apagado repasa mas episodios del
dia. Menudo carro nuevo llevan los
Valeras. Tiene menos vendimian-
do que otros afos. Y menos uvas.
Fausti, a dormir. Reproche carifio-
so, pero firme de uno de Sabiote.
Ya esta el Lolo roncando. Nrch,
Nrch, Nrch, se acaban los ronqui-
dos. Risas. jA dormir de una vez!

Antes de que la luz del alba se
cuele por el ventanuco, andurrea
la Fausti por los alrededores de
la casa. Carga agua, sacude bo-
tas, engrasa las tijeras, prepara el
café de Josele. Hara un dia hermo-
so, piensa contenta. Tres dias de
vendimia nos quedan. La vifia del
canal tiene mas uvas. Yo creo que
no. Que si. Nos queda por lo menos
hasta el viernes. Afinan el oido los
jovenes cuando se habla de lo que
resta. La Fausti, no. Ella suspira
por vendimias largas, de las que
llegaban casi a los Santos. Ahora
para la Virgen del pilar queda muy
poco. Mira la Fausti cuadrillas ve-
cinas, conoce cepas, prueba gan-
chas de uvas doradas, mira como

@)
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el carrero modela la carga. A eso
de la una corre a la casa. Arroz con
pollo les pondré hoy. Y a las dos
en punta agita el mandil y grita: ja
comer! Comidas a las que da un
punto de sabor maravilloso. Cuan-
do aparece el fondo de la sartén se
siente feliz. Pobrecillos mios, que
hambre tenian.

Veinte dias de vendimia. Toca ir
al pueblo. Asearse a fondo, cam-
biar ropas, dormir en la cama ha-
bitual aunque sea menos horas.
Disfrutar del paseo con los ami-
gos a los que se echa de menos.
A la Fausti le incomodan estas
venidas al pueblo sin terminar la
vendimia. Con lo bien que se des-
cansa en el campo. Ha quedado la
Fausti en recoger a los tres chi-
cos de la Fini. Tenemos que estar
preparados antes de que llegue
el carrero. Aporrea sin piedad la
portada trasera y la Fini aparece
compungida. Que Lolo dice que
no se va. Como que no se va. Que
se le ha hinchado un pie, que es
un suplicio dar dos pasos y mas
por tierra blanda. A mi me duelen
todos los huesos y el alma que
alguien en la flor de la vida diga
que no vendimia. Acude a la alco-
ba del Lolo, enciende luces, abre
ventana, lo descubre de mantas y
sabanas. Alza la voz. enga a ven-
dimiar el del pie. Fausti, que no
puedo. No digas sandeces. Tu te
vienes como yo me llamo Fausti.
Tres mozos mios que empiezan
la vendimia, tres que la acaban.
Va cediendo Lolo, que no puede
evitar una mueca de resignacion.
La Fausti suspira aliviada. Vocea
el carrero desde la calle. Vamo-
nos. Duermen durante el camino
todos... menos la Fausti. Que sa-
luda a otros carreros, mira casas,
cuadrillas que acuden temprano
al corte. Muchos la reconocen.
jHale, Fausti! y ella devuelve el
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saludo contenta. Zarandea a los
chicos cuando llegan al corte.
Venga, despachaos que acaba de
salir al sol. Vendimian en silencio
los primeros hilos, pero las con-
versaciones aparecen cuando se
acerca la hora del almuerzo. Con
el regusto de buenas gachas si-
guen vendimiando. Las doce la
hora del Angel, dice la radio. O lo
que es lo mismo dos horas para
la comida que se hacen eternas.
Tras el rancho, una pequefa sies-
ta y otra vez al corte. Van acor-
tando las tardes y el aire es cada
vez mas frio. Una raspa de baca-
lao con vino antes de la cena. Que
rico. Cuentan chascarrillos, imitan
al carrero, y a la fausti. Entierran
patatas en las brasas para des-
pués. Mafana, a eso de media
tarde, terminamos.

Es un jolgorio la vendimia del
ultimo hilo. Se pelean Lolo y Jo-
sele por cortar el dltimo racimo.
Se empujan, se revuelcan por la
tierra pedregosa del vias, sueltan
palabrotas a diestro y siniestro,.
iEstaos quietos, muchachos! Lo
dice como para mantener la com-
postura porque la Fausti disfruta
también de esa felicidad. Cantan,
beben, bailan en la casa. Llega
el carrero. Cargan los trastos y
después se suben todos. Las ca-
sas del pueblo se agrandan poco
a poco. Llegan con las primeras
luces. La Fini abraza y besa a sus
hijos. ¢Qué tal se han portado?

Ya en casa, la Fausti guarda
sacas, tijeras, ropa... apunta
los dias que han trabajado. Dos
menos que el afo pasado. Con
noviembre llamando a la puerta,
se pasea por la bodega del final
de la travesia. La conoce el bo-
deguero, que sonrie al verla otra
vez. La acompana en su recorrido
por la nave larga. Le da a probar
el vino que fermenta. Saldréa bue-

no. Pasa la Navidad y el invierno
de la poda y las vueltas de arado.
En primavera rompen las vifias y
con los primeros calores las ce-
pas ensefian la muestra que en-
gordaran en agosto. Septiembre
llega de nuevo.

Entonces la Fausti vuelve a las
habitaciones del fondo, desem-
polva sacas, ropa vieja. Pone en el
porche las tijeras. Que no se me
olvide que el afilador pasa el do-
mingo. Prepara el botiquin, la caja
de costura, la ropa del agua, las
botas, el transistor que tan bue-
na compaiia le hace, aspirinas,
que luego no se sabe. La caja de
chapa de las galletas, cerillas, ve-
las, las perolas, los cucharones, la
barja chica. La grande la lleva el
carrero. Mantas peladas de tan-
tos afos, las garrafas del agua, el
juego de servilletas que le regalo
la Fini... Mira feliz todos los ense-
res y mira el calendario y lamenta
los ocho dias que todavia faltan
para el 14 de septiembre, la fecha
sefialada por el papa Emilio para
empezar la vendimia en la Calera.

Hubiera preferido ella empezar
un poco después, por lo del gra-
do, pero en el fondo le reconforta
empezar mas pronto. La fecha se
acerca. Ya tiene lista y la ropa de
los tres chicos de la Fini. Lamen-
ta que el mayor, empleado en un
comercio, ya no venga. jLo que
vendimiaba mi Angelito! Apenas
duerme la noche de antes y siente
el hormigueo de que pronto lla-
mara a la puerta el papa Emilio.
Venga, Fausti que nos vamos.
También han llegado los chicos de
la Fini. Queréis galletas. Pero el
mal humor del primer dia les hace
rechazar la invitacion. Suben al
carro, y con el traqueteo del cami-
no se van durmiendo. Se despier-
tan con los primeros rayos de sol.
Una nueva vendimia comienza.
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Aperitivos para
abrir boca

i El comienzo de una comida esta muy por delante del
i pan y el agua, esta en donde, como, con quién, porqué
i y luego lo demas. Pero una vez sentados en la mesa si
i hay un profesional sabra que el comienzo grato de un
| festin genera expectativas y condiciona al cliente. Asi por Adan Israel
' que, comenzando con un aperitivo como el de la foto la
i predisposicion sera siempre buena, y asi lo saben en
i el restaurante Las Musas donde sirven este aperitivo
i entre otros, y donde se cuida especialmente bien el

servicio de los vinos, con mencion especial a la carta
repleta de buenos vinos a precios moderados y con un
buen nimero de vinos D.0. La Mancha.

El aperitivo se trata de un bollito tiernisimo de pan con
Bombon de foie y pistachos garrapifiados junto a una
gelatina de ron, y un seguro servidor vuestro cree que
hay dos opciones gratas de acompafiamiento, una copa
de espumoso brut o semi, servido en copa tipo chianti
a seis u ocho grados. Y mi opci6n favorita seria un vino
dulce de corte Tradicional, un moscatel asoleado dulce,
sedoso, con una acidez moderada y bien servido en
copa tipo burdeos a ocho o diez grados por ejemplo.
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La importancia de las cosas pequefias, especialmente en lo referente a la P lzza d e
Gastronomia en la Hosteleria, donde el mas aparentemente insignificante

detalle maraca una diferencia entre lo bueno y lo estupendo, asi que algo sa lm 0 n ete

que puede parecer tan trivial como un aperitivo alcanza el rango de obra

de arte si, ademas de contar con una materia prima de buena calidad b h d
tiene una cuidada presentacion, como es el caso. escanecnaao y

La Presentacion es clave en la cocina, comemos primero por los 0jos l

y esta Pizza no deja indiferente, la base transparente y los ingredientes a g a S
naturalmente expuestos de un modo sencillo, pero complejo,

las migas de queso y los trocillos del Salmonete escabechado por Adan Israel

junto huevas, lascas de tomate, ciboulet y germinados, S —— —— 1
un bocado ligero y sabroso, un aperitivo que pide a gritos , ,

un buen vino al lado, un vino Denominacion de origen La
Mancha.

Un seguro servidor vuestro apuesta el maridaje de un vino
blanco joven, seco pero muy aromatico, de una variedad tan
compleja como agradecida y bienvenida en todas las copas,
la uva Moscatel. Mi recomendacion seria un vino blanco
Moscatel joven, seco, servido en una copa tipo chianti de
cristal fino, no mucha cantidad para evitar se caliente el vino
en la copa, a una temperatura ideal de servicio de seis grados
centigrados y dejar que la magia fluya. Esta variedad de uva
produce vinos secos muy frescos y destacan por sus aromas
que recuerdan a frutas de hueso como el albaricoque y flores
como rosas Y tilo, asi que una copa chianti ademas de ser
de proporciones medianas es cerrada por la boca, y permite
concentrar estos agradables aromas.
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Jarrete de
co rd ero Una pieza muy tierna del cordero es el jarrete asado, se trata

de una parte de la pierna que se cocina a baja temperatura
largo tiempo, horas a poco mas de sesenta grados y con
una humedad alta que hace de este plato uno de los mas
celebrados alld que un buen cocinero lo disponga, es el
caso, la taberna de Manuel de la Osa tiene ademas de su
afamado Restoran Las Rejas una taberna donde sirve este
manjar, bien acompafiado de verduritas, rebollones y por
supuesto buen vino, un vino de la Denominacion de Origen
La Mancha.

por Adan Israel

La textura melosa y el gusto refinado del cordero hace
que mi recomendacion se centre en un vino tinto, y un
envejecido en barrica redondo elaborado a partir de una
variedad de uva carnosa y madura, asi que un Cabernet
Sauvignon puede ser una gran recomendacion, y si de la
variedad de uva Cabernet Sauvignon mejor que mejor, eso
si, cuidando mucho el servicio para poder disfrutar al cien
por cien de sus cualidades.

El servicio de un Reserva asi es recomendable en copa
amplia de cristal fino, a una temperatura cercana a los
dieciséis grados y sirviendo poco a poco, disfrutando de la
evolucion de los aromas con el paso del tiempo y mientras se
atempera, mirando, oliendo, trago a trago, bocado a bocado.
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Perdiz y
Membrillo

Es la Perdiz roja un ave de caza muy celebrada en todos
los restaurantes de Espafa, esta galliforme tiene su
habitat en la peninsula Ibérica, sur de Francia e Inglaterra,
especie de especial interés cinegético tiene una talla
adulta entre treinta y cuarenta centimetros vy el color del
pico y las patas le aporta su nombre, Patirroja la llamamos
en La Mancha.

por Adan lsrael

El plato de la fotografia trata de una perdiz estofada a la
toledana, parecido a un escabeche muy ligero y que se
sirve caliente, estan regadas con su jugo reducido que
lo vuelve mas intenso y algo mas dulce, los tirabeques
estan salteados y la carne de membrillo poco dulce en
un puré muy fino, todo esto decorado con un leve cordon
de vermu reducido que le aporta algo de aroma y color al
plato, ademas de un toque agridulce, todos estos matices
me hacen recomendar el maridaje junto a un vino tinto
envejecido en barrica de la D.0. La Mancha:

Estoy convencido de que un vino tinto de la variedad
Cencibel estara a la altura de este plato, y creo que un vino
envejecido en barrica es la opcion ideal porque mantiene un
potencial frutal enorme enriquecido moderadamente por un
paso breve de no menos de tres meses por barrica de roble,
que le aportara aromas y sabores del tostado de la barrica
sin perder un apice de su caracter joven y vigoroso.
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Ventresca asada y

@vinodelamancha

Es la ventresca una parte deliciosa de el Bonito, tiene auténticos
fanaticos y su textura y agradable sabor invita a acompafiarla del
mejor aliado de la cocina, el vino. Ya lo dijo el gran Adolfo con su
ecuacion Vino + Cocina = Gastronomia

Esta de la foto la ha preparado el Chef Jose A. Pintado y sabe por Adan Israel
muy bien de la importancia del punto, cuida que quede jugosa .
braseandola en la parrilla y terminandola en el horno, sirviendo
el pescado sobre un lecho de asadillo de pimientos, disponiendo
un detalle de crema de chirivias y otro de huevas de arenque al
lado, y regando el final con aceite de oliva con laminas doradas
de ajo morado, ;qué te parece?.

Para este sabroso plato recomiendo acompariarlo de un vino
blanco joven Denominacion de Origen La Mancha, seria ideal
a partir de la variedad Chardonnay que por sus caracteristicas
es muy frutal y mineral, tiende a recordar con sus aromas a la
fruta tropical y su paladar esta a la altura de esta ventresca de
Bonito. Muy importante tener en cuenta la copa y temperatura
de servicio del vino, asi que el ideal seri una copa tipo Chianti y
sirviendo poco a poco para que no se caliente el vino entorno a
10°C. Si eres un incondicional del tinto, apostaria por un Cencibel
crianza, en copa tipo tulipan a unos 14°C.

R R R R R R R R R R R R R R R R R R N R R R R R R R R SRR RN

Tatin de foie,

Es el Tatin una tarta muy conocida y que segun se cuenta fue .anzana, to‘ i e y
un error que sucedid en el “Tatin Hotel”, en Francia a finales d l h

del siglo XIX, elaborando una tarta de manzana la dispusieron @Vl n 0 e amanc a
al revés de modo y manera que la manzana se caramelizo e

invirtiendo la tarta crearon un plato universal.

El que hoy nos ocupa es obra del Chef José A. Pintado y por Adan Israel
resulta un plato sabroso y en su justa medida, la fotografia es =

de una racion pequefia servida en un menu largo y estrecho,
ahi es donde resulta mas especial. El hojaldre de calidad con
su gusto a mantequilla y textura crujiente soporta la manzana
asada y el foie gras fresco a la parrilla cubierto parcialmente
de toffe. Ahi es nada! las proporciones justas son la clave,
y el resultado es una conjuncion estupenda de texturas y
sabores que piden a gritos una copa de buen vino, de vino de
la Denominacion de Origen La Mancha.

En principio y sin dudarlo recurro al vino espumoso, semi
o0 brut, que limpiara el paladar y realzara el gusto del plato,
pero si no eres muy de burbujas el vino blanco joven es una
buena opcion, si es del afio mejor que mejor, y la variedad
Macabeo o Viura tiene la garra que hara un buen maridaje,
a los incondicionales del vino tinto se me ocurre que un
Cencibel crianza puede ser el aliado que mejor armonice.
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Espanol: @vinodelamancha
1 ~ Inglés: @lamancha_wines
“ Aleman: @weinauslamancha

Espafiol: http://www.facebook.com/vinesdelamancha
Inglés: http://www.facebook.com/lamanchawines
Aleman: http://www.facebook.com/weinauslamancha

Principal: http://www.youtube.com/user/vinodelamancha
| I'| i[: Videocatas: http://www.youtube.com/user/lamanchawines
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