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DENOMINACION DE ORIGEN
«LA MANCHA»

Lo Depommmacion de Orngen «La
Mancha se cxtiende por la parie niis
ariental de la meseta sur y su zona de
produccidn comprende parie de las
provincias de Albacete. Cuenca, Tole-
do vy Crodad Real, crenda sobre [ ba-
2 de una regidn patwral Conounn gni-
formiidad en clima, subsuelos, svelos,
varnedades, sistemas de cultivo, e,
que evidencian su enorme mmedicion vi-
ticoda.

El cultivs de la vid en la regidn se
remomiti al siglo Xn1, siendo en los 5i-
puienles, IV, XY ¥ XV, lod vinos mds
ensalzados v elogiados por escritores
Y poctas, dsios que figuran en diferen-
les obnts literarias v antiguos documen-
% L|_!.IE' ¢ EnCuEniran en d!i"rt]".'i-ﬁ]!‘i Hr=
chives munscipales de las cuatm pro-
vincies deé su zonn de produccion.,

D horizontalidad casi perfecta, La
Manchas es uns llanura con ung altitud

-
L

mredia de T metros, que s asient so
bre sueios calizes del miceeno con fre-
cuencia de eolor pardo-mjizn, poca tex-
tura ¥ pobres cn muateria drganica.
Su clima es continental extremada,
gue soporta unas femperaturcs gue os-

La Mancha, tierra ancha,
donde se pierden
las vifias entre vientos
y distancias

cilin entre 20" en invierno ¥ mids de
407 en verans, con escasa pluviome-
tria (menos de ) Tiros/md ) que les
hacen muy adecuados para este cult-
vo, configurando estos factores un en-
torno que hacen posible el desarrollo
de 1a planta, dentro de unos pardme-
tros de osanidad altamente posiiivos,
dtingue sy escaso rendimiento de HI,

por Ha sea uno de los mas bajos del
mundo vitivinfeola.

Las plantaciongs s¢ realizan en una
gran proporcicn wlaptando ol =marco
reals con dimensiones de 2,50 x 2,50
m., para gue la cepo (disponiendo de
uma gran superficie, 625 m') poeda
proveerse de la humedad, gue sungue
gacasd, W g8 necesarid para su vida y
al propio tempo poder efectuar lis la-
bores de cultivo sin perjudicar la plan-
ti. Li densidad medin de la plantscion
es de 1500 cepas por Ha. . sungue it-
metmente s estd aminorandas dicha den-
sidid por su escasisima plusiomelri.

e estos daios nacen los dichos po-
puliares de:

— Los vigedos de La Mancha es-
Lif como en sU - Casd.

— La Mancha. terra ancha. donde
sepeerden s vites entre vientos v dis-
BAnCias, 1.
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La variednd predominante es la blan-
co Arrén, reing de los videdos en lo zo-
i de produccidn, con una mplant-
cicin i mads del BO% de los suehos de-
dicados al cultivo de la vid, seguida a
gran distancia por otras  variedides
blancas coma son la Pardillo ¥ YViara
o Muacaben, wdes ellas con una adap-
tcicm perfectn ol suelo y climn propor-
cionan mosios de sinpulares chraclens-
figas gqug, en los blancos, elaborados
con control de tempertums, dan oo-
i resutado s obtencidn de vinos de
alta calidad, moderada graduacion al-
cohdbici, secos, de weusada acidez -
ol (maotvada por el adelano de o ven-
dimia en contraposicidn con la tradi-
ciopal recogida fandia  del o),
aromas ¥ cleros matices afrutados gue
recucndan los de ln uva de que proce-
den y gue en comunto s& COTMESPOn-
den ¢on el sctual pusto @tropen ¥ con
v calidad ¥ caracteristicas que oy de-
imandien fos mercados inlernacionales,

La variedad Cencibel, conocida co-
mo Tempranille en otres regiones vi-
ticolas, ex la carocteristica pars la els-
boracion de vinos Gntos, que resultan
redondos al paladdr, armsnicos ¥ que,
como en los blancos, sobresalen fos
armmnis primarios, Su color es mjo ru-
i, medianamenie ITENse, CXracio e~
co medio algo doidos y nada astrigen-
tes, que elaborados con los dltimos
avances lecnoldeicos de ln grsn muo-
ria de las instalaciones de nuestras bo-
degas acogiday, vy que abarcan desde
I recogida del fruto basts la iransfor-
maciin del productn, dan el marcha-
mo de calidad en nuestros vinos.

Sieuen existiendo las boderns clbsi-
cas o tradicionnles, en las que se ali-
neaban las tipicas tinajas de basmo en
naves semicnierradas, sunmgue a pasos
agigantados se estdin sustituvendo por
malernes imsalaciones de acer mo-
sidable, porgue el popular dicho: «La
Muncho, lerri seca, porgue ncid pi-
ratener alma de vino ¥ con-esio le-bas-
fos, v ey Mistorid en ests region,

Somos pues, como ¢l nombre de
nuestra Denominackin ¥ Anagrama in-
dican, los representantes ante el mun-
do de las singularidides geognificas
histdricas que nos definen como una de
los regiones con mas fomr para sus
VITHIE PO SUS Propias caracleristiess,

Los vinos amparados por la Deno-
minucicn de Ongen <La Manchas, po-

drin ser bloncos, rosados v tintos, te-
niendo una praduscidn alcohdlica na-
tural comprendida entre 10" v 147 los
blancos vy mossados v enire 11"y 137 los
timtos, Pucden ser secos, abocados, se-
misecos, semidulces ¥ dulces

Loz vinos abo-

un examen analitico v organolépticn.
Laos vinos que a juicko del Comité de
Cata del Consejo Begulador no hoan
atlouirido Les caracterfsiicas gque se exi-
gen on su Reglamento seran descalifi-

catdos automEdticamente.,
Para coordinar

cados, semsecos,
sermidulees v dul-

Una de las regiones

v comrobar todes
las peciones gue

ces, podrdn ener  COR mds futuro para  esablece ¢l regh-

Lﬂﬂ %Tﬁtdm“:iﬁ?ﬂ_fn Sus vinos por sus propias ™ l"E:h en L':LEW
cohol adguiri P agjo Regulador se

que sumada ai al- Eﬂmtﬁ.'ﬂ_&'ﬂ.ﬂm levan Ins siguicn-

cohol en potencia ic registros:

proveniente de su aedcar residual armje — Reristro de Vinedos.

v graduacion de wleohol ol que ese - Registro de Bodegas de Elaboru-

comprendida dentro de bos limines gg-  cidn,

tablecidos para los vinos secos, — Registro de Bodegas de Almace-
Los vinos deberdn presentar las cus-  namicnin.

lidades orpunolépticas ¥ enoldgicas ca- — Registmo de Bodegas de Crianm.

racteristicas de los vinos . debendo Los
productores someler los vinos gue op-
ten 4 la Depominacidn de Origen a

— Hegstro de Exportadores.
— Remsifo de Embotellisdores v
Margquisias
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LA MANCHA

PLaiimi AL il @ sSjule

I'I'Fhl:-MIh.iHﬂH-

Cuoalquier persong fisica o jurfdica
puede solicitar su inscripcion én estos
registros shenipre que sus viedos e ins-
mlaciones sc ajusien a los preceptos que
establece el Reglamento o a los acuer-
dos wlopiados por el Conseje, sobre
codliciones complementaris de card-
fer béenico que deben reunir Lis vidas,
las bodegas v las instalaciones.

El Consejo Regulador, en cada ca-
&0, proporcsnnra lo justificacion ne-
Cesairit gue acredite s inscripoion.

El derechs al pso de fa Denominag-
cidin de Drigen en propaganda, publi-
cidad, documentacidn v etiguetado ¢s
exclusiva de fas firmas inscritas en ca-
da uno de los registros,

PILARES BASICOS. CONTROL,
GARANTIA Y PROMOCTION

El Consejo Regulador de la Deno-
minacion de Omgen «La Manchas, imi-
cidy su andadura en solitano en ¢l g
1974, desde fa segregacion de las De-
nominaciones de Origen «LA MAN-
CHA=, =MENTRIDA:, MAN-
CHUELA= v «sALMANSA=, que se
crearon por Orden Ministerial del 2 de
maryo de 1966, hesta que ¢l 2 de junio
de 1570 se aprobd por Ornden Ministe-
rial sy Beglamento ¥ comenad a raba-
jar com la syuda de sus ombres, de sus
cmpresas ¥ en general de los amantes
del vino con el propasite de conseguir
en un espacio de tempo medio situar
esta Denomuinnidn de Origen enel lu-
gar gue realmente le corresponde por
su historia, su produccion v sus cali-
dades.

Para ello, ¥ tomando como base los
tres pilares basicos en los que se fun-
damenta una Denominacion de Ongen
v (ui son; CONTROL, GARANTIA
Y PROMOCCION, planificd sus accio-
nes a desarrmollar sobre estos pilares v
con paso firme puso manos a la obra,

CONTROL: Parte del propio vifie-
do, haciéndole un seguimiento a las
parcelas inscrites én las que cado vid-
culor tene que presentar su ficha de

solicined con Jos datos del poligono,
- parcela, parsje, extensitn, variedad,
edad del vifiedo, marco de plantackin
y término municipel en el que estd ubi-
cade del mismao. Las parcelas inscri-
ts deben de perenscer o las vareda-
des de AIREN, PARDILLO, VIUREA o

MACABED, parn vinos bloncos, v
CENCIBEL, MORAVIA, GARNA-
CHA v CABERNET SAUVIGNON
para vinos timos, de s que son prin-
cipales o preferemtes s AIREN v
CENCIBEL.

Siguen existiendo
las bodegas clasicas
o tradicionales, en las que
se alineaban las tipicas
finajas de barro en naves
semienterradas

Todos estos datos aporados por los
viticuliores de su zona de produccicn
gan procesados en modernos equipos
de informaitica que nos dan una agili-
il v rapider en nuestro fancionamien-
to ingerne,

Los vinos elaborados con Denomi-
nucion de Origen, lienen que proceder
de vifedos inscritos ¥ una vez fermen-
fados ¥ dispuestos para su comérciali-
zacion, el Consejo Repulador realiza
un exhpustivo control medianie toma
de muestras en todas las bodegas ins-
eritas que son sometidos 1 los precep-
tivas controles analitico ¥ orpanolép-
1o pars gue puedon ulifizar el nom-
bre de LA MANCHA.

Loy embatellados tienen un control
de caracteristicas similures que se rea-
lza cuatro veces durante cf afio de una
forma gencralizada, ademas de otros
comnxes gue se producen denvados de
las exportacionss, Mo e Vino 4 gri-
nel como en embotzllados.

CARAMNTIA - Los resulimdos deriva-
dos de los controles que se ejercen on

Su clima es continental
extremado, que soporta
unas temperaturas
que oscilan entre -20°
en invierno y mds de 40°
en verano

el vifiedo, pariendo de la propia ce-
pa, pasando por la elaboracion de los
vinos procedentes de variedades auto-
rizadas ¥ gue han saperndo las deter-
munacioncs analiticas v orgamieplices
estnblecadus por el Reglomento de la
Denomingcion v las pormas de abli-
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gado complimicnte, coyo informe del
Comité de Cata y Estacion de Viticul-
tura ¥ Enclogis es favorable, se lés co-
munica este hecho a cada una de las
hodegns elahoradoras v se fes abre una
«Ficha de Movimienios, controfada
mediante sistema informéitico, en la que
se contempla wodos los movimicnbos del
vino en ¢za bodega, tanto si es vents
a granel, pase a embotellade o expor-
mckin de fos mismos.

Los vinos embatellados con Deno-
minacién de Crigen, ademsds de los
controles establecidos desde su elabao-
raciin, se realizan otros mediante re-
cogida de muestras de las marcas co-
merciales que Uevan el mismo proce-
= analitico v posterior cata, por el

Comisé de Cata del Consejo Begula-
dor, gue es guien, en cuda caso v pre-
vio tnforme, aatorza la utithzacién de
la= contrieticuetas o Grllas ohciakes en
aus variantes de:

— Winos jdvenes,

— Vinds clisicos.

— Yinos de criones.

— Winos de reservi.

— Winos de gran reserva,

Estos sistemas de control oficiales
garantizan la calidad vy pureza genuing
de las bowlles que los portan.

Paru L readizacion del control del vi-
fiedo ¥ los vinos elaborados, el Con-
sejo Regulador cuenti com un equipa
de Contriol de Calidad (Veadores), qua
realizan inspecciones en todas las bo-
degas, plantas embotelladorms v expor-
tadores inscritos, gue avalan v son la

garnntia de calidad que se ofrece des-
de estn Denommacion de Origen.
PROMOCION: Los resultados que
nos ofrecen los dos pilares de control
v garantia son complementados con la
promocion, considerado como uno de
I Fundamentales, va que las enicay
mndernas nos levan inexcosabiemen-
te o promocionar los productos medinn-
fe medios de comunicaciin {prensa ¥
radied, publicidad genérica, ssistencia
d ferias, presen@ciones v olms secio-
ncs dingidas a posicionar v dar a co-
nocer los vinos de LA MANCHA.

FOTENCIACION
DE ORGANTZACTON
DE JORNADAS TECNICAS

En este sentido el Consejo Regals-
dor ha realizado un gran esfuerm eco-
ndmico para estar presénte en los di-
ferentes medios de comunicacion, asi
como en la redlizacion de publicidad
genérica de los vinos de ln Denomina-
cuon de Origen, publicaciones comio
«Muestra Bodegas en la que sparece
wen wmplin nformeidn de noestras bo-
degas, plantas embotelladoris ¥ mar-
cas comerciales.

Tgualmente s¢ imicid en el dlbmo trig-
nio una agresiva accion dirigida o la
presentacion por medio de cates iéeni-
cas comentadas de los vinos de L De-
AOAMEARCION ¥ asistenci o ferias nacio-
nales e mternacionales complementa-
das con ¢l apoye a misiones
comeerciabes directas ¢ inversas gue dl-
timamente se estin prodiferando gracias
# Lo sensibilzacion de los Patmonios
de Promiscitn de les Diputaciones Pro-
vincidles, las Camaras de Comercio v
la propia Junta de Comunidades,

En el aspecio culural v educativo
s csid polenciando lu organizacidn
de Jomadas Técnicas, dirigidas a los
iEcmicos de lis bodegas mscniss, di-
rectores comerciales v de I restmam-
cion de nuestira zong de produccion,
en nuestro afdn de completar v oac-
tualizar constantemente lu formacidn
de log responsables de nuestmes bo-
degas v, por dltimo, sensibilizar al
sector de b hostelerin ¥ restauracion,
parn que el iratmients, almacenage,
copservacion v servicios sea el gue
realmente se merecen por su calidad v
prestigio.
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La Demominacion de Origen «La Manchas compremle uns
superficie territoriel de 431,512 Ha, dedicadas al caltivo del
vifiedo y abarca gran panie de L region natuml <La Mancha-,
dentro de sus provincias de Albacete, Ciudad Real, Cuenca
v Tikedin

Cloupa 13 xons central de la regidn Castilla-La Mancha ¥
csid delimitada ul nore por las comircas de Taramcdn {Coen-
cal y O | Tedegho); al ese por b comurea de La Boda (Al
bacete); al sur por bnde Willaneess de bos Tnfantes (Ciodod
Bealp v al oeste por las de Pledrabioens v Poreaga (Ciadad
Real},

La saperiecie amparmia por la Denomimacion de Crrigen su-
pome el 6% del wtal de la regrin v el 2B% de Exparin, sen-
do la mayvor concentrackin de vifedos del mundio.

Mucstra Demominagcidn de Origen debe se histénca woa-
crin witioola precizamente a su ubicacicn dentro de In gran
Wannri manchega, corncterizda por una homogeneidad ge
neral en relaciom con sus facteres geogrificos v Msicos.

Anl sus Toemaeeones crogénleas, edafiddecas, agrfcolas, cli-
miiticas v sociales configuran un hdbisal tan pecoliar gue pa-
reve o medidn pans b comoda vegetacidn de B vad, como plan-
in de escebenie :uJ;lpIuL':u'in al medio,

Lavs derrencs donde se asienta la vida tenen o foemacidn
arogénica procedentes del Paleozoicoe, en of periodo stldirico,
imegrudo por przarms v cunrciias; del Mesozoioo, en el pe-
rindu frigsico con lormaciones anol|oses, margas ¥ vesos, ¥
el mas reciente Cenneoico, L"Pl::b:‘:u el muocenns con forms
ciones colizas, margas vy oareniscas, siendo estas dos dliinas
formmesones domde [ concentraciin de witedo o5 mayor

Sobre egle rnoleran] s encuemdran los fermenos dedaeados ol
cultive de la wid, guee proporcieian suekos con altes conenido
en caliza, de débil contenidn en moterin drganica, cscasn pri-

Funsdidand, Baiens airseiin 3 |:u|||'u:u|.'|||||!|.:||]_ pesieral miEnge sued
ks, ¥ die contenidos peneralnicnie bajos en foslng ¥ podasin,

La climatcelogia es dura, disponiendo de un clima de tipo
continental extrernaco, Los vemanos son lanzos v moy calumm-
¥O%, CON lemperiuras mikimas de 457 O, gque solapan con
Ln primgvera ¥ adofio, estaciones conis ¥ de suaves lenipeia-
tiras, que comrnstan con inviermos fries, domde son frecuen-
tes lis helmdas wrdias, qoe tanie dono producen en la vifa,
hinkvimbose regastniko empermturas minimas de hast <200 C
e Albmeee,

Las precipitacionss son escasas v mal repartidss, enicncho
oais de Hovins frecuentes, pere de poco voluanen, ¥ primi-
veras de verdadern escaser, sobry ioco en los dltimos afos
La precipifacein medio anunl se sitda en fos S00-4H) inm.
existiendo algunas zonas donde noose alcanzan bos 350 mm,

La evapotranspitaciin, inducide por la shitud de eswi 1Ea-
nurm de 6 m. ¥ la alt nsolacicn (4477 C de indegml tér-
mica ), Hepga o supernr Jos 8 mmddéa en plena época cstival .
iy gue nos da una idea de la sequedad del medio y del fndice
de arider de ln zona.

Extns condiciomes, gue podrian ser negativas por odros gul-
e, won las e dfan coroeterieacidan W FIII:'WI:II'III|I|,|I||;| o nRes
s vitedos v sirven de diferenciacidn de otms Depoming
civnes de Origen.

Asf 1o escasy influencin gue tieng nuestra Hopra en rela-
cidn o la distancin de sierms v momes, may aleiodes de ks
sonis de vifedo, progTsionm wna sumidogd, pirepcsn y huis
ras de gol suficienies para consepur b corrects maduracion
e nuestros vuriedodes, siendo nuestra uva AIREM la que con
s pgran adoptackon, anica y exclusia de nuestru Denomina-
cinn de I}:ll.[-.-'en. iy emicortranclola fuecs de le déensrencion de
kn zoma mmgxaradn




Muestrs climatologia secy v dura obligs a la ulilizaciin de
portainjeros adapiados que, 51 hien oo son de resoltados es-
pecinoulares en cuanio o potencial vegetativo, <f consiguen una
correcta mlaptacidn o la estroctura del suele, induciendo & ung
lentn vepetacion a lo largo de los afos, dondo como. comse-
cuencia unas producciones anuales regulares v bhomogéneis,
asepurando a nuestros vitculiores usas fucmes de ingresos
estohles,

Drz iganl forma, la avsteridad del medio estimala ln super-
vivencia de ks cepas, obligadas a resistir lis condiciones ad-
versas, pudiendo asegurar gue la cepa proporciona poca can-
tidad, pero excelente calidad . situaciin comprensible wda vez
spuie s producs un desarrolle vegettive natural ¥ en un pro-
ceso bioldgico oy poco allersde v detenorado, en el gue ¢l
vitbeultor manchego oo hace sino regular este equilibrio en-
ire la cepa, gl clima v el spelo, irdngule fundementsl de toda
buzna produccicn viticela.

Ex, por tando, en este mestio donde in vid desarmolly so pxe-
tencial productive, sdageindose a [ perfeccidn comn ningu-

nan ot plants plunanuasl podrin conseguirks, demostrands gue,
o pesar de los dsticas condiciones gue Licne gue soportsr, s
adecuscidn a las condiciones agroclimdticas son perfoctas, sa-
biendo =acar provecho de sus incomenicnles,

Axi, los cichos vepetativos de alins lemperiurs ¥ sequias
obligan a los vidiedos a una scumulacion de reservas ¥ de-
sarrollo radicular especial que favorece la corrects madu-
racion de los racimos, una sanidad en fos vifedos poco preo-
cupante v una calidad de las uvas reconocida internacisnal-
i

De modo especial, la rustiesdnad que tiene ge sopartar la
vid e sindnimo de calidad, de agradecimiento del cultivo ha-
cia &l viticultor ¥ garmantin de una cormecta simbiosis entre b
planti ¥ el medio en el gue se desirrolla, siends la naturler
en & misma la que proporcions en un gran @k por chentn
Ins carscteristicns propans de macsiras vendimias, siendo [ ma-
no del viticultor nogue asegurn v contrels fos desajustes bio-
Ity que s prodecen ef cods carmpmin witieodn, con um es-
mero poco comidn v digno de odo elogin,
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x4

Posiblemente
nuestra

Denominacion
de Origen sea
la que, después
de tantos ano
| de cultivo
tradicional, mayor
empuje haya tenido
en su evolucion en
los ultimos anos

29
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La mejora del sistema productivo de
las plantaciones he sido, ¥ es, frunca-
menie posiliva iy suevoluciin Comier-
te o T wid en un vergel, o pesar de fas
condiciones inhdspitas en s que s de-
remvuelve,

La preparocidn del terreno se hace
e Formma mils esmerada, 5 e by que
clari Near en este apartsdo gue niestras
meporas s ven limitadas por las con-
dicinnes edafologicas adviersas de noes-
tros suelos: poci profundidad v apard
cidn de subsuelo con costra calizs

Esen lus plantaciones donde s ev-
lncin s ha producido con un mayor
guge: en ellas va es habitual la norma
de amiilisis de terms: la adeowds elec-
cyon de p1rl.;|'i|1_ir.|'l4'|h; b utilizaeicm da
plania certificada vy exenia de virus, en
detrimento de planty standerd ; utiloza-
crn de planta-mmerto; evolucicn en los
siglemas de inperwo (o la inglesa, fun-
damentalmente); la introduccion de
| nuevas vanedades @Enio auttcbonas oo-
Mes MEjoranies: &N suma, un conjunis
de mejoras que garaizan ¢l preseone
y Tuturo de la calidad de nuestros vi-
[4015.

Muestres wéenicas tradicionabes se hum
visko mejoradas sustancialmente, aun
fus dokav ks noose han estendido sufi-
ClEniemenic.

El cultiviy trediciona] de li vid en La
Mancha se cncuenim determunsdo por
unas labores singulores v min diferen
bes e odras ponas, lo que ha permitido
dar nombre progao 4 nuesio ambito vi-
fvinicola

Destacoremos [os mds importanies;

Los portainjerios o patrones mabs
ulilizados som, ligicamente, los que
PICHROTCIONGNN MAvor resistencin o la se-
quia v caliza, Por tunto, se utilzen con
mayor asiduidad; 1B1-409 de Millardet,
4B de Cooderc v [ de Richier co-
WY Mds Imporinbes.

Las varicdwdes cultiviedas predomi-
nantes podriamos mdicar que g5 ani-
e nuestra variedad ATREN, de uva
hianca, con diferencia de lag demis,
[ue PIOpGreina naesiros caracicristi-
covs cildoy neutms, Francos ¥ de gran
calickad, Entre las variedades tintas des-
tcan: CENCIBEL v GARNATCHA

[Las lahores culturales que reciben
o5 viAedos van destinadas o conservar
I humedad ¥ montener libre de malas
hierbas los tierms. Estas labores de in-
viemo ¥ primavers dan ¢l aspecto canac-
feristEcn a muesims plamaciones de vine-
o, Limpieza, cuidado y esmers son lus
mobas propaas del viticulior manchego.

Liss aspectos Mosanitarios no son

alarmantes en geneml, dando a la zong

Ay

Raocime v variedad A,

Tipice hojn de r vaneded Cobermed Smrigmon

1]
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Imjerto de coctmel,

uni escass inleisidad de pligas v en-
fermedades en relacidn con @ms 2o0Es
de produccidn.

Sin embarga, son frecucntey oy ote-
gues de Piral (valgarmente conecida co-
N0 =58, ai Bien en los dltimsos anos
ha remitido considerablemente,

Las polilies del recimo son causa fre-
cuente de corrmmients de los mcimos
durunte [y Momcidn o clemna

El oideo (cenicilla) segin los @hos
pucde ofoctar con WEYOr O ENOT Inken-
sidad. sobre todo en variedades sensi-
bles,

Y en lox dhimes afos son frecoen
ies los dafos prslecidos: por distintos
dcaros. desde |la oamfa de los broles,
amnn amantls ¥ amna mogE gque han eso-
hecionade progresivaments, influidas,
fundamentalmente, por Ei sequedad
del clima v las altas temperamsas esti-
wiiles

En general, el estado sammarwo de
nusestns videdos es satsEciono, aspecio
que incide Evorablemente en la calidad
de nuesims uvis.,

El maren de plantacidn utlizado ob-
tiene una densidad de 1600 plantas por
hectines, aundgue ks endencia achual evw-
lucionn hacia menor nimen de plan-
ks, debido a L mejor operatividad de
lis labores mecdnicas.

L poda como aperacion fundarmen-
il de b regularizacicn del porencial pro-
ductive se edechio b lo manchegs, con-
Toormando cepas de porke baj, sm tonco
¥ sin brsos, oblendéndose una cabera
sobre la que: se van constitwyends Jos
pulgares podados s uni 0 dos yemas vis-
s y In cregn, procomndo en coslquier
cowo 1 meeoiende In ocpa, es decir,
acercando la predheccion bacia el tron
o,

El material vepetal reproductive de
las viriedades se encuentra en una fase
de selecowin que augamm una futum ho-
mogeneidnd de los planinciones de vid
on nuestra Denominacion e Ongen;
muserinl que hosin hace pocos afios cra
iy hetereogénen, debido ol excesivo
emplen de la multiplicackon veueativa
imectroiado,

Por altimo, st nos queds afisdir gue
nuestrn producciin vitkcola provecta un
porveénir incomparable en el marco de
nuesirs Denominacidn de Onigen, g
cias o Lo vired de haber hecho conpi-
tibles lu austeridmd del medin con las
necesidades vepefativis de lo vid, ol ms
mie tiempo que se han ido introducien-
do mejoras ciealitativas en las iGcnicas
de produccitn con el oo v sepuridad
de comssponder plenamente con uma
mejors de la calidod
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LINEAS MAESTRAS
DE LA ELABORACION DE VINOS
EN «LA MANCHA»

L INTROIVUICCTON

Ex evidenie la memmoriosis gue, en con-
cepin de elaboracion de vinos. by safrido
Lat Muancha en laa aliimos dier ik, Las
mds paEnzadas denicas nnbOgicns lwan
aparecido sustinvendo i |8 mnias veces re-
petida frase =l ving se haoe solo=, quoe,
on gl senlido mas pmplio, es c1ern, pes-
1o gue existen cnoel mosto ¥ en el medio
ambicnbe todos los condicionumics necesa-
rivs par ln obdenciin del vino: aridcir, le-
viduris, nudreenbes. oxdgeno. Pero gue cs
jreCIs0 Dnehiar ihichus comliicnnanies psn
obiemer el vino de colicdad que, cones lee-
mos dicho en odms ovasioness, contiens 1as
ik prevmopativie. detinitornos de b calidadls

1® Cualicksdes intrinsecas de vino sa
m v oen condiciones dplimas de ser con
smido o sometide s erianen, Cualidsdes
comn ¢l exiracio, lo pcikder e, el brillo,
loss aroamis, lo ausencia de olores v sabo-
s Eares, ¢l ST PRI, ko afimoadi, iz @5
tahlecen o crierio de vieo de shur,

14 El pusto del comsurmidaor v, por tan-
tos, b clemanda del mercado

Asimismne, o tradicsonal forma die =ha-
cer el vinn con los piess (permitase la ex-
presim porgue asi se triturabe kb wwn en
fn antigisedad) ha dado paso a las mas so
Nsticsidis |:|u|4||.|||u.|'|i|-.. Al fnaTiai Lt i,
extracd ol masio de una frma delicada,
faserrecen lu obtlencitn de mosts lingio e
el menor tiemps posible parn evitar ulie-

FaCiones, Y permiien u lermentacion mle-
ciuadn b las mecesilades ded npo Ge i
gque = quicr conseguir (bhlanca, tink,
afrutadi, crianza, ec.).

Y, desde lwepo, ha dado paso twmisicn
i B iz win de este instrumental Iq'_:."-'\-.
de con los pres, con cabwerns desprerias de
l."““'"';"'b "'I[-t::l_lli'."l'lh.'.""'} BECICRIMCTAC Y
heen preparados, con wm progommsssin
previa de gue cosas s deben hacer ¥ i
mi 5e Henen gue llevar a cobo, con un o
tencinl humano-éonkeo equiporablie o cueal-
guict industria que se precie, puesio gue
i prodessin de ._-||.._-.|.|;!_-|1 se hin abeerie ca
atiinn en les emgress vinicolad manche

Uik, [MOF KU CONERCIEnCE v sicios mesulia-
dos, pemo tmbidn por el imerds de dichas
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EIRrEsas cn wlilazar lodos log medios a su
aleanioe para la consecuckin del wn desea-
div VING DE CALIDATY 'Y es pabente que
los frutes va se estin recogsendo,

Para dar unn imagen figl de b elabors-
cidn de vines en La Manchs conviene dig-
tinguir, somo es antural, endre i forma de
uctuir e ef oo de vinos blancos v el pro-
(WCTey ] t.:.lguu.kr!:lhj ki Wimces (IO, ¥, 1 Ca-
be, incluso ol de lod vinos mosados.

I. ELARORACION
E VING BLANCO

[radas los condiciones climiticas ¥y de
suelo de Lo Mancha, la vernedad predo-
munanie { ATREN) v ln basgpedn de un v
ek Blanco fne, palido, afrutado v sabro-
s, | inmensa mayoria de los bodegas de
esin ponk siguen In stouencia de opermio
nes que @ contmuacion se exphica
2.1. Recepciin de la wva
en las mejores condiciones

P cabe dudn G la obtemsdn de
buen products finsl reguicns un mimo de
la mnteria prima desde que éstn llegi a no-
sotros, v para el las bodegns estin dis
puestas da los mecaninos necegrios pa
o seloccionor Lis distinns calidades die uva
quig recepeonun v dar 2 cads upa ¢ desti-
no gue se merese. Se dispone, asimismn,
cadn vz con mis frecuencia de mstlpcio
fes dhe recepesin de aceso inoxidahle, con
lo gue e evilan posierinfes Tntomicnios
drasticos de desferrizacida gue alterin la
bl it e un vino bl Y s
wen idemiis capacidad para procésar in-
midimamsente i wva recepclonada ¢on o
gue sc evilan maceraciones, oxidacionss ¥
fermentacionss precoces e s perju-
dican los posteriones proceses de elabors-
cain

2.2, Estraccido del mosia

T FULIETTL e el rostn dieke ser Lo mids
pure posble, sin contaminaciones ni si-
quizrn del rocimo del cunl proceds, s v
generalizando ly sustiucion de las anbigsas
ucnlrll'll.g.u. GLIE Tmpen . fo aclo el mer-
£ difd tarnidn Los semillas, comnmbnsg-
dio ¢l mostor die aceibes esenciales que im-
piden In framgueza de pusto; v eobre iodo
ade wromas ded vino, por rituridors de ro-
dillos de cauchs gue wlamente uhren Ls
uvi by suficiente para que expulse o mos-
tir, pero sin eatraer nada de o gramilia mi
e nlspl::m. co i LU EiTantees in aresi
del liguido obienido. Ademds s wilizan
liss mecanismos necesarios pora gus e es-
carridi ded mosto s=a b mds Epido posi-

ble v con la menod presidn, oy inndo sl
las oxidsciones ¥ macoraciones gos pue-
den comiplicar despuds b obtencion de un
lssen proucts final

2.3, Evitar Inc oxidaciones

Las oautaciones durante b vemileacion
soin s peligroass gue despuds, porgue 2l
moste e mids sensibie que el vino @ ko
efectos del oxigens, por consiguwente os
s dificil protegerlo,. Las ceadaciones del
prostn son de mEurales enmimdtica, en las
que imervicnen lps cnzimas

— Tirosinasza, de lo uva, cuyu actividad
depende de ln voriedad v de su estindo de
idrecon

— Lacasa, en cass de mvas pondrichas,

Doy que estas enckmas, undamental-
mente o Tirosinasa, estin localizadas en
las partes sdindas de la wva, ey necesario
et el piscrsi eitd el s Bemps en con-
tacdo con dichas parics sélidas y que Ssins
oo sean exccsivamente triturados, que fa-
cilitwrin lo extruecitn de dichas sustunciss.

2A. Desfangado

i trn e elomnar e '|'.|.:||‘I|Zq_'|.1|u:'.- o HiE
pension en el mosto, gue luego comunican
g los vimes malos gusios vepetsles.

Alguras bodegas realizan csta operacion
de formo dimimics, con Diltrox de vacio,
maEndrEs que olras o Hlevan w cabo die for

M estabicn por sedimentacidn de los por-
tes. sdliday previo el biogueo de la aetvi-
dud lermentativa peri gue ¢l maosio perml
nezed en reposo duranie el lempo nece-
siare purn separnr loparte Hguida que
pasard feego w kb lermentocisin § Lo parte
sitlnla e @5k constiduida por s 85
hollejo v mapin, sustancss muclaginosas
§ pREicas.

1.5 Cwrreccivmes del mosta

A causn de la baja schder gue presintan
los mostos de le pona, o5 imprescindibis,
y isd ko hocen widos les bodesns, aumen-
twrin hastn los limates exigidos pora el mer
coder ¢m I CEE Y. sepin el erieric del
aken, para b elaboracidn de deermimados
ripirs e wino gue reguleren W myor -
dez fija. El anicolo 21 del reglamenio
B22/RT de ko CEE limita 1o acpdifpencom
dig bos mosics o LS gronos por L ex-
presgdo cn deido amdricoo vy posteriomicote
it fos vinos una ecsdificacion de 2.5 pr-
moy por [ come maxine, expresado
twmbeén en dcplo o,

Perm ademuis de b correccidn de acidez,
los glaborsdores de La Muanchy suelen
aporie al i Iirnplll. lisbo pora empas
zar b lermentecstn, o moluso en los pre
isros comipases de la misaaa unn doss en-
ire 3 v 60 gramos por hectalitne de BEM-
TIOMITA para shminar las proteinns del
mein v oevitnr asi Los l'l-:l:-.:lhh'.!-. |.|l.|||"h-n|-.
|'|I'I HEICAS 20 28 v

I
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24 Orientaciin v controd
de b fermentaciin
aleohddica propinmenie
diclia

Las Fermentscicn del mosio parn sy trans-
formacion en veno s orients, desde el
principio, hacia la consecucion del tpo de
vioo gue cade bodega, de acuerdo con la
prospecciin de sus mercados, desea obie-
oer, Asi, se emplea |n especie de kevadura
seleccionada gue vo a dar lugar al vino de-
segdo.

El controd de la fermentacion desembo-
ca irremisiblemente ¢n el control de Lo tem-
peraturi de la masa fermentome, Bl geni
it sabe que la pccin de las levalurs des-
prende calor, que aumenda la temperaitina
de la masa lgquida, por mnbe, ks bodegns
e esta zoma disponen de diversos sz
para evitar que la wemperatura legoe a li-
miifes perjudiciales para la calidad basca-
i, El sistema mils primario e: conocer
que el mayor desprendimiento de cabr o5
entre [2° Bé (principio de lermentacion)
¥ &7 B, por maoe suelen rexlizar una fer-
menkacicn continua, sin dejar que la mosi
supere los 5-6 Beé oom lo que Las distmins
formas de refrigeracion emplesdas (depd-
sutos de bandas, sdickin de mosso a 0° C,
i ) som mady eficaces por tener que absor-
ver menos cintkdad de calor,

. ELABORACION
DE VIMNO TINTCY

Hay yue tener presente gue los cokoran-
leh, |08 taninns ¥ hos aromas se encuenirin
principalment: en el holleps de ld uva tin-
ta, la polpo contiene poco, de modo que
la pasta, con In gue fermentn el vima, e
aporta no solaments ln materia colornie
resporsable de su color, sino mmbién w-
dos los elementos sipidos ¥ oromiticos qgue
ke confieren caracieres oTEanalEpicos pro-
pios,

11, Recepcidn de la ava

Lim mismos conceplos iratados en el ca-
so del vino blanco (seleccidn de mancria
pram, aceno oxidable, eviacion de oxi-
daciones) s¢ pueden utilizar pem el vino
fintey, ¥ ast o han interpretacdo b inmensa
mayerta dde das industrias enoldgicas de La
Mancha Cabe resaliar pdemds que en los
liltimos aios 108 cmpresarios v beonicos de
I zonn procuran utilizar una maleria pri-
i (uva) en s jusso momento de madura-
cidn, con lo que se evita el srecocidos del
ving ¥ oiras circunstancias desfovornbles
pora la exlidad, consecuencia de sobrema-
duraiiiin

i

12

Despalillada

La elaboracidn del viso tnis implica el
despalillado de la uva, possio que umsE mi-
cercisn con & ruspdn aportaria malen
celubbsicn gue va en detrimentos de la cali-
dad del producio final. Las conseceencias
de o despalillar serian: menos grado al-
cobdilicon, menos acider ol miis com-
puesios fiepdlicos males v de peor calidad
y menes intensidad colomnie,

13X Encubsido

Es Ly ofperacicin de codocar en wn depd-
witey Eepecificaments diseiedo pant la resc-
cidn gue alli se vi o producir v en los con-
dicrones que se va s llevar a cabo, o pasty
procedente del despalillisdo de la uva, e
decir, most, pulps v hollejo Estos depo-
gitos estin construidos de @l forma gue fi-
ciliten, por un ledoe, la coexistencin de es-
tns tres fses con sus particulares coractes
riaticas cada una, ¥, por otro, [ evecuacson
de bn pasta solide una vez concluida La fer-
meninciom,

34, Maceracidn

Se pretende, con la coexistencin antes
ahudida. la extruccion del celor, aromas,
trinis diel hoblep por parte de ls s §i-
Guicda {mosin). Esta maceracion seoman-
tieme sty que el paro de compacstos del
hoallesjer al wine finaliza ¥, por Wgweo egui-
librri fissco-gquimbcn, se presents el ries-
o el tramsporte inverso, del Hguido & ka
st

L5 Conbtrod de la fermneningiin

El conirgd de temperatura del gue habls-
mass & referirmos of vino blunco se com-
plicu en el cuso del tinko, puesio gue exis-
bl contrmdiceion de; por una pane, o ime-

sor lemperiun, s tactlita la @xrocesin
de color, paon, por o parke, o meas -
e EIUTT S eVapa RN wromms ¢ inshesao al-
eahel, puede preshieimse ¢ hlsguen de la
lErmiE i 1in y fevarece In Jrresencg e
baclerias tinbo sedians como Betbcas, Pog
e, los idcnicos mantenen un egquilibrio
ruioml. comtrolando ln lempemior de
fermentacuin alrededor de 239 O, en o
par de low 18-207 O gue cmpléan para el
yine blanco,

A6, Descube

| T w:FI;uHL'il"h'l il ||'|.|I.J|.|.1-|:l i lsi (iR RIS
Licls we hace tenpendo en cuenta ¢ desting
del vime que se esti eloborundo: s ose v
o il reaT com jiven, ek necesarK
LU B0 BEmg ENOERIVE ERIIEEenCi Yo que
s posible su immrediatn consumestn, por
tuned, by desouban promio; este moments
se mlargn segun s pretenda una crianzn,
TESETVIL & gran resorv, gue luug-l!-. !.ll!Rl.ill'l
los resultados ¥ sus mecanismos de selec-
cidhn, % enviard o uno u otro destino. Tam-
bitn se Dene £n cuentn ln Giladad con gue,
a partir de una densidod de 1025, se desa
rroblan las bacterns en el hollggo con el
ricago de gue pasen al ving por un cons-
fanie contacin,

4. CONCLUSIOM

Poaclermios comchar que en los empresas ¥i-
tivinfeolas de La Mancha hay una preocy
paciin creciente por la calidod de sus pro-
duck v son conseienies de que pars ello
deben funcionor a la perfecckin el frnomio
UNA-BODEGA-TECKICD; Uva sania v
eniern, Bodepa con nsalaciones adecoa-
das v [impias v Téendeo gque realice ung es-
merade clobomcin. Este tnoomuo se gene-
radiza, codo ver mils, en las bodegus de es-
L Denoovinociin de Origen « Lo Mancha-



AgroBangsto

El director regional
de AgroBanesta de Castilla-La Mancha,
don Julio César Gil Soria,

SALUDA

Aun cuando en anteriores numeros he tenido la
intencion de saludar a los lectores de este boletin,
he preferide aprovechar una ocasion ran sefafada,
CENTa €5 .5'|’ naciniento HIE‘ Wn nuevo ano, ara
hacerlo.

Desde mi puesio he tenido la oporiunidad de vivir
los problemas habidos en el sector, v no rengo
mieis remedio que manifestar mi admiracion por el
tesan, valentia e ingenio, con el gue han sabido
afrontar todas las vicisitudes pasadas, al tiempeo
quee expresa mi total confianza en que estas
cualidades les permitan hacer frente a los grandes
problemas que, sin duda, v de forma inminente,
traerd el futuro,

Por ello, rectban mi mas gfectuosa felicitacion v
deseos de prosperidad, a la que deseariamos
contribulr con nuesiro asesoramiento, tanto
informative coma financiero.

AgroBanes(o

Patrocinador oficial
Feria Internacional Ganadera
Quinto Centenario

Zafra ﬂ.




Agofianesiy

PANORAMICA DEL
SECTOR VITIVINICOLA

En st néimero especial 199091, Agrolia-
nesto gquiere felicitar o dos bos Jeciires de
sComscio Abwctoe v dessarkss oy moones
il ¥ vemuTas pan eee oo 1591 Des-
puis, o rodo die Balance, semcte s a v -
alchoracion alpunne hechos, cilms y cinums-
tancigs que afectan i la realsdad aciaal del sec-
By que eomdicsanin su devents en afos pod-
KEmas

L SITUACTON MUNIHAL

S0 Bign exisne un eomwreko imernoeional en
el secoar Viticolo, no pueds heblane, en pun-
dad, de wimencado muidi] de i, pucs in
muchos v diferentes los sipes de coldog que e
comercinbizan, como dintinges som, ¥ de il

raede en Erminos globales, sizue lo lineo de des-
oy indcinds o v Bestanies s

Clatndones &l mercodo comuninris, cabe
destnenr que s proclsccidn medin anosl de i
CEE-12 ho sido durasse ol penods BE3-1957
e wunoe XN millenes de H, 5i bien, se espem
uig cion. L eniefliddes de regalacyin v ondeni-
i ded mercado wlopisdas yio Inicksdus, la
producein meibin disminuya hasio sswarse 2n
el enmarne de W L0 imblkones de HL. anuates.

Lt previsiomss para el oonsuma imermd de
lz CEE apuntan a gue dste s estahbilice emine
LSy B30 mibllanes de HI jpniakes

Bir eiangs, dentro de ess valomciones -
ceralen, es precisx) eszblecer i difermnceiin
clar emire &l vise de culldad OVC PR ¥
cfl vimo de mesa. La prowduccion de vieos de ca
lidadd Fia sogidho uny ewlluckin pasadels o lde

hﬂuﬂw

3,631
46,628

Europa
CEE 11 fsin Portugal)

Fupmdes Odicina Inlermacionsl def Yino v do b Vil

commparicidn, ks precks que s aplican a los
ETTES T,

Mo oiste. o e poalble v esclarecedor, ude-
mis, establecer v anafiznr el holance de
produccidn-comsame sectors] gesgque del mmis-
nw pusden sacarse dribes consecuenciss,

Se chserva con clandod meridiena lu siwn-
chde e excedemes codnilcs oo qoe vive el sec-
Y la pemisiencin de esa fendencin parn un
Turnm prdxemea, yva que &b consimo, comele-

In demamdn pora esbos culdis {orecienic], com
precaes ol alga en lineas geserales: Por contra,
52 inprements @ expsdense de vinoe de mesa,
poo acepiados por @l mencado

LOS INTERCAMBEOS

For lo que respect ol comercs mandial hay
e dlecar goe durmee 1990 [os inercambies en

Expartncivne: segin lpes de vion (afos 1980 v 1980

PRODUCTO

TOOITT
1 e i

et
Total 4.0 671

=11

Farnie. [Fevcriin Gemenl de Aduanas

b

Par Fading Ciervas-Mons

el sector wibvimicedy eabusieron aléctlos de
iafcrd miy negativa pod e prohibicidn wor-
teamericana do imgeaniar vinos que contuviermn
sprecymidonas (producen fungicsda wiilkado
cumira ln puredumbne gris). Esin medida s
irictiva ha limando fuertenwenie L mmpenocio
fie i el merads LSS de vy dit ek co-
munitanios. s hizn, aforunsdamenie, spens ba
afcctda a lo vinos espafiodes,

Igualrneiss, ef hecha de gue durnme 15990 Jos
EE.LLL pnl'.ﬂi'n.rn la relocidn de lo D) gue
exie pals recomicin en el sector vinicola, chins-
Thodmckas en prapos especificns: (dslnivas, ge-
s, eemigenénicas, eic. ) ha perjudicado o
las expofiacimes G paindas, cavis Derdiniim-
ceines de Civigen, exceplo de La Biaofa, bsin que-
ddn despmoiegidas por Lo catmbs decisiom ame-
rlcunn, gue persisie by en dia

Em b referente o noestos pais, durante REs)
las expomaciones espafiodns de prodociog del
sevbar witivinicold (moskas v vieosh repeese-
tnrom casi Gl DKN] millones de pesetac { SO0
millcmes (52 peseias an vines ¥ unds O mi-
Ibines e pesetas en mosbosk, 5 decirn, el T35
tled pitnl de expartaciones ngranas.

Las imguoriackrsss akcanzaron im sl ide
LolKy millomes de pesetus.

L el icsivom sgriley R i v ieWes i oscin-
recedhens sohee o Fealidad del sector | miestrs
ks vinos de reeein e onliscan cnds ver con mn-
vor dilicwl e en s mescsdos elerions, an-
b conmminltarios ome de ereenm palies mo
miermbros, i vinoes de colylad (VO PR
van Cconan]ilandes su prescocinen s marcidos
paternos y gananco cucdn mnge £l consumiding
eninn e, swibee oedo los vinos blancos,

Lin exposineion de vinos de caliadod de la e
nominacion de Origen =La Manchos duranie
154510 alcamed e 21574 bectolignas, con charo
predominie de los vines blancos

El principal desting de los vinos de calidal
manchepus sigse ssende Alemasin G985 e
las exporacionesh, segeids del Beieo Unido
(A2 % ). Dimomanca (6185, Francia (555 ),
Holusady (4,04 ), Bélgicn (2605 ) v o des-

s

GESTION DE MERCADMOS

A o Dirpo del sepunido semestre de 1L v
duramte B2, Io Comisidn de las Comunsldes
presemd diveras propesiias do Keplamdenio ro-
Intives @l enriquectimientos de vinae, o Ly deli-
muitucedn de los wonos veticolsd, &l Tuncioni-
mienen del sisteta de destdpeidin obligaioria v
al estmblecimmienn de un comanado muiximo de
anhidrdi sulfurose en el vioo, Todos citas jime
pecaas persipuen la mejorn del sistema de re-
pulaowin ¥ ln inbmodoccicn de nuevas medidis
puira comsepiair el squdlghre ded dercade. Lzual-
mgnie, Lormo conecuancia de lo splicociin de
los esmbilizadores agrurks, s2 ha congimnadis
cofi I pfilicn de reducciin prigiesia de o
tesrilacidn con garsntin -.*urm'lul e i §iRL-
lares e comtrues de almacennmsenin o Largi
plaze

Ex includable 1n répervusidin que lis medidas
adopindas poc i CEE puciden tener en el mer
cadk il Vitivinacnka, pues ke produccein
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Exportachin de vinas do ealidsd 1990
Denominacion de Crreigon {Hectolitros)
La Maoncha #4516 4.?33- 34,125 127.574
Las demis K4 IT0 14,02 TROITE | B30H.TSO
Porcenotaje 11.99% 335 4 EE% $.75%

Fieee: LW [RCR

cumuEitEria represenia, de MENEM ApTISITE-
da. ¢l 63% de la producclon muedial.

LA CALITRALY

Eom esla Cosslam exisie unm colne ieneia wund-
niine a todes los nivgles, reforzada por los di-
recins de o Dicina Intemacional del Visoe
(CLTN ), gubrmes dusramie | présentacion del X8
f'm;n:—m- Muandial del Vi que s celehruni
N moesin pais en el ofo B2 mealiens en esie
teing y defendicron la potenciaciin ¥ ¢l refor-
ramienin de Las Denominocieees de Origen cib
it gararics ¢ impubsores de lapolitics Jde c-
lidad,

En comcordancia con o amenor, duranbe
9L, cwsa el WS oo REs Oversines para me-
for e las condicienes de imlastrializacicn y
comesrcinlizaciin diel seclor vimicoly acopalas
i has wyusli del Reglamenio (CEE] n® BéhH0,
s realizuron en hodegas ampamdas por una
Dk ¥ casic el 9% de los sversiones folalcs
o ilisdins s destinuron @ mejores iecnolkigi-
oy de b mstalaciones lendenies ol Kanemdis de
I calided

FOLITICA DE ESTRUCTURAS

Em este apurisdi cabe recoger dos Hscs de
ciuEcin wn pnteginicas, apareniemenie, co-
meit Ins ayudas pom Bomentar @ ormangoe de
plantaciones de vl v e poomas reguladoras
para el desarmlby de la polfics de plsniacioe-
niss,

ul Arrangee de Vineds

Cosmen es sabido, la CEE, en s luchs comirs
liws excedenies sectoriabes, ha estable=cado un sis-
lema Ji iayudas {Reglunests n " H42088) para
aguellin agricubores que even u cabo gl arran:
ypuc de plangaciones de vl cunel compromo
de o realizar olras nuevas, Esin lings e se-
taackin, entendida comp regulidorm del mer-
caddo [reduccitn de prodeccwin v, en snseosmn-
cuu, die b enoadende) cah wemiendo um alvo m-
ved e sospaciin en Francis, Tabin (27000 v
1SMM) Ha. armamcadas en el dltmo aia, tespec-
thvamenie) v, enmenor medida, en Greci, En
nuestrer pais duranie las campafios [REEES v
1AM s arrancason 0400 Ha, y B700 Ha.
respectivaments, cifmas que, evidesizmente, mo
pueden afectsr de manera sigmaficating a on s
tor uee tene meds de b millones de hectdneas
e cultivia, Sin embargo, o escasa nocepincian
e st medids e nuesine pais —las primas se
coneeden tamdbign al arrangee de e de mess—
puede cambiar amie los perspoctivas del sector
y mnte bas medidas conplémentarias qoe desds
1985 acompanian & =stas ayudas; incremento del

de b prima, edoneracidn parcial de la
destikeeitn ohligaoria, trasamienio espocial &
regiones con posihiliclodes limitdas parmn cul-
tives alleenntivis, le

18

B3 Aumiorieackin de Plantaciooes

Medeznie el Real Decrem 11937159491, de 26 de
Juli, s pegula el nbpimen de gl Escinaed -
m o plangacion de vitkco duranie las canpa
fins [D1AT & HQ5A (BOE. n® 183 de I-B-
L El cnpde B D e desarmodlodo por ana
Chrden clel MAPA de M- K191, que sanbdecia
nomEs complemeniarins ¥ el procedomeni de
ramitscicn (BOE. 0. 263 de 3-18-81).

En esus disposiciones s recoge Lo simacidn
w1 e arreviesEn ks mercados vindoolas,
afectados, deside hace varios afios, por exceden-
les estruchirabes e elevacla cuangia ¥ cugn eli
AT BCOFTES IAPOrNIEs cosics (mancie-
k. En consecuencia, la paliincs de plnnn-ein—
nes deberd. ser, obligsbamenie, restmacive,
limandeschose ke ampliacienes de super(ices a o
csirictimenie imprescindible v con el fin ki
mo Je proemorer b calidad. @ Mo debe olvidar-
s¢ la prohibscidn de o CEE —Reglimensos
[3I57REM) y 3A0/FRE - de neliar noevas
planiacksnes de villed basta o] 31 de agosio de
150§ En virud de todo [0 ameris, las conso
niloiles auiimomes gue dispongan de cupos de
niscvien plantaciones. o realizar en la campaiia

QLN (SRS, pododn asiorizar ese
tip de planinciones dniciiments on ogoelles B
e impriklas por Llenominacite de Crigen re-
glameniadn v oo excedendarsss, que precisen
maener s superiok sl ecumdn de videdo -
ra k3 ohiencido de sus curacterisbcos vinos de
calidid ¥ para s caales s¢ noconancs que 1o
roadieeicn. MM s CamicierisTicns oinl it v
es may inferior o ln demanda

En cualipuier caso, estas plankcismes se rel
lizarin dmicamente con varwdade reconssds-
dos v asitorizadas, incluidas en el Beglamenso
dul Comsepn Begulador de la Denominacidin de
Crrigen de que s s

En el K. T LW39, adomids de los normes
b Acguir enel emo de e plankseiones,
parmblecen los crilenios a splicar para Beplan
lacmoes ¥ Planisciones Sastitutivis o Susidy
chones de viisdn

ASEGLEAMIENTO DE COSECTIAS

El psegwmrmienicr o8 wnn praciica de ampor-
tancia creciends en ¢ secior, Dumnte &l ufo
ERA priciscimicnte éf 0% de la ceeacha de sy
ik vinificacicm st wmparld por o segan
combhanacls de helasdn v pedrisco. Es de prever
que s manieegs [ endences ol ol gue s vie-
oe regismande durnnse ks dltimos shos. con
crecimeenbas medivs imemmuales de casi ol
23%, con lo gue =0 redocird el mvel de des-
precciin de ana parie mey impormme de o
prodecendn funis 2 millones de Tin, . sprox-
e que, n la acivalidad, gids & e
cod de las melemencias meteomldgicas v que
£ afos de smiestnos searren grmslos pindidak
ein las explotckmes vigkolas,

Evolwchin del segure de vva de vinifbackin en Castilla-La Mancha

i o e
10 |1 % 1588 | 1% %
Alhictte Lam | s | 1 | o g’.q:- i
Ciradas} Real 645 [ w27 | 1 | 57| Eodn| 148
Coenca R RS RUE R - s 0
Tidudn CAITT | RAN0 | 14 | aEBS | 2ETY) W0
Towl ©-Munchn | 2082 | s | b [osask | s | 1
Totd macional | 20323 | 2ETLY | 1M | 152490 j33EME| 24
Todmcoad | W28 |ww | — |omfan| - |ox|aw| -
Freenre; ENTSA,
EL COSTE DEL SEGURD DE UVA
Proviels | eriorimo | ST fen %)
Albacete - 338024498 134048728 4l
Cudud Real i 1mfwm- 497,934,663 54,17
Cuencs 256,086 251 122045813 n.M
Toledo 343051 415 160,599, | 40 53,19
TOTAL 2024154803 014 628 544 5452
T. NACIONAL 3400.120267 | LAZK412.916 Si,96

Frvanre: ENMESA.
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CONTROL DE CALIDAD

5 undr e las pilares hiksicos sohree los que s¢ astenta el Censeja Regulador 5
ol CONTROL, junto con la Garuntia v 1a Promacion, s justo pensar guoe la Call-
clavd apue Gieme gue «Garuntizrs v posteriormente «Promociomars antes b fiene guoo
conirolar, Y wsi podemos edablecer dos vias por las guoe discorme of comtrsd de ia
calidid de los vinos por parte del Consejo Regulader de la Denominacion de Ori-
gen La Mancha: 1. Control Analiticn, 2. Contesdl Orgonsdéption o Sensarial,

I. CONTROL ANALITICC
DE LA CALIDAD DE LS VINOS

Bl comtral de b calickad, deside 2l punio
de vista analineo, s eva g caba diesde va-
rios frentes, comp son. la propes bedega
y ¢l Consejo Bepulador amilisis de controd
en 2l ving v immEnen en su malenia primma,
cormn e el mosko; comtnol & ravdsde and-
lisis quintioo & mmbidn andlisis mricrobio-
I,

De cunlepner ksrmo, el Consgjo, ¢n o

afin y oo su abligacica de velar por la ca-
Lidad di= lem vieos acogidas a su Besbunen-
imion, realizo estos actividades; pefo oo
menos ineressdos en gue o calided sea
dptime estin las propias empresas vimico
las, que en definitve son quien vin & ne-
coaer los frutos dervvados de ofrecer &l
ceapsimskor un producto de excelente ca-
liddad. Tal vez el control analivico realiza
do por dichas empresas seq imils exEsti-
Vi, TS eienso, ks meticulose, que el
reilizmdn por el propie Conscpo, pussio

yune St tene gue velsr por el cumplivien

tir e su reglamentacidn, gae Wgicamens
st establecida com unos limites gue gi-
ranticen pna cabded aceptable pam vinos
seogidos o b Denominacidn de Origen,
gnrandin incacuxablde de calidsd. Sin em-
haren, Lis biubegas aspinem no 4do a cum-
plir com ¢sos limies exagidos, sino a su-
penirbang v ol recer iy carsiarisicns gque
AEEN resnioe ki pror @l comnsmador L L

dan comipetir en cualguber fore comecial,

L producio comezrcinfizable. en cste ca-
s el win, b primeno gue tene gue cum-
plir es 1o legislecuin vigenle en coly uno
et sus mpartados, es decir, s reg lamisi-
fos e en meiterin de vino promilgae L
CEE: lus coractersticas v especificaciones
g esteén contenidas en ¢l Estututs Espa-
vl del Winy, v, por dltime el Beglomenio
i Consejo Repulador de o Dehomins-
cion de Origen, para los vings geogidos o
€l; ¥ hacia ¢l cumplirmienio de estis nor
nies &5 @ donde promeno se deben dil'igu
b controles analiticos.

Pariendo de ln base de gue lss meacio-
runcdos comproles se realizon mn en el mos-
b coviey enved vinog v quie se Hevan ncabo
par la propin bodegs ¥ por ¢l Depariamen-
tin che Calwdnd del Consejo Reaulador, wi-
mas 4 chistimgainr dos prupes desde donde
wenmeter analiticamente el Comimal @e Ca
lsfad de lok vinos:

L1, Andlisis quimices

El vino debe ser equilibrado {guoe no e
salie, oon discrepancing imponnniess, ni-
aumes cumcterisica sobre lus demas, por
tundo s nevesan conocer oy parimetns
TESMH wsibbes de cichas cErscterisncis, oo
mo sod ! s seudez, sesponsable del sabog
acido: el wloohel, gliceral v asdcar. res-
jmmsibles gl sabor dulge; los ankmes {wul-
fas, cloruros, foatio 'I_g, Lafaomds (el
i, soidbn, potaskh, magnesio. ) consity-
yvenwes de  los  sabores - salados:  fos
pedeheneoles, purticipes de lous sabores pmuors-
I_IA'\I'\'.

Laaw cowiitiobes realizdos en las L TYTHEHES
s tendentes o establecer. por un bido, e
capuilibrio imprescindible para an vine de
calidad, ¥, por otra parte, & comprobiar In
entabilidad de dicho equilibrio, Un pro
ductn de calisksd superior debe cumiplie ks
reguiskos exigibles o su cateporin, peno es,
sl cabe, TS MEpOTME SNrEEIZ0T que s
propiedades exigudas permonezcin esthles
durants W Giernpo maas o menos largo de
pemdicnils de la noturaleza del prodscio,

El vino es un proslucts con madbtiples
TeRCCIONE: en polencia, presks que tene
ST s COMRnPonEes ks de trescien
051 las bases necesarias para producr
limidad de reacciones quimicas [de preci-

(i)
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picEon, oxidaciin, hidrslises,. ) por 250
los wcnicos de los empresas vinicolas de
La Mancha, copocedores de este extromo,
eafticlian cadn uno de loy parimeinos ana-
liticos de su presdacto para conscguir el
equilibrio deseado y parm gue &5t sen o5
table & Jo largo del tempo.

El téenico s ha comencido qoe mo es
prosihle conseguir la aniformidad de cali-
dad de toda la producesdn (ke ogalidad de
In eosechn de primery calided) v por eso
therde & seleceronar annlicamente las dis:
tintas categorizs de los vimos producidos
en cnda afads.

Ll ver quee | bodegn, con lindn su see-
gid Bemicn, da por bueno el prodocts con-
sejrudcdo, e5 funcion del Consejo Regula-
dor establecer una comisidn de valoracion
de csu calidod que In empresa ha jurgado
apta para-sualie ol mercado. Es preciss gue
el consejo controle v garantice, v asi o -
ce 0 ravds de las comisiones correspon-
dientes v con el asesoramients ¥ colabo-
raciin tEcnici de la Estucion de Viteuli-
ra y Enologis & Alcizar de Son Juan, ese
ecjiilibr b giee imaprine carscrer ¥ claridad
4l products a consumir (Vino €0 peestro
casa) v o estabilided analitics de dicho
euuilibrin, ¥, por supsesi, gque cumpla bos
limites analieos inpuestos por cads we
de los apartaidos de la begislacidn vigemte,
L Lomnitaria cones espafiols, g5i co-
mo la propie reglomentneion del Consepo
Repulador de b Denpamimacwin de Ongen
park sa goaa de demarcacian,

1.2, Andlisis microhiobigicos

Como en el caso de los andlisis guimi-
vios, bos mectobicldgicos ambidn se reali-
znn en las distintas foses por lns que pasa
el vino en su elaborcion, estabilizsiin v
confervaciin,

En i ELABORACION cs preciso con-
trolir la mesa fermertativa, desde el pun-
ey e vists microbiokigicn; en primer fu-
BT, AT DSSgUTEre que o existe conta-
minacion bacterians capar de entrar &n
compelencia con las levaduras gue llevan
it cabo fn fermentncicn, padeendo alberar
el proceso pormal de transformacion de
arvcar en alcohol, ¥, por oiro lodo, pars
seleccwmar la especic de levaduras que, de
srucrdo con el ongerio @onico de actun-
cidn de 1o bodega, conviene al tipo de vi-
o e s desea oblener, por ser fepresen-
vy de la eona detérmdnids, por ener las
cirmcteriticas especificas de imsgen de Lo
propin bedeps o simplemente por adecuur
la prowfuceidn o s exigencias de un de-
erminado mercado. A este especin, va oi-
wribia Pasteur en 1876 gue <Las cualida-
des del vine dependen en gran pane de ln
nofuraliza especifica de s levadurs que

2100

s desarrodlon durante la fermentacidn de
hos mostes. Se pusds decir gque %) un s
Mo Eesn s sanetiers a b secidn de le-
vadures distintas 26 oprariin vinos de dis-
tinta naturalezas,

A lwhora de ln ESTABILIZACTON del
ving se realiznn, psimismo, bos controles
microbanligicos para decidir of tipo-de tra-
twmicnbe i Nevar o cabi, ya sea fisicn, qui-
mice o incluss bioldgico, o juzgar por el
tipo de microorgimdsnios gue oonlengi &l
vina o estabaliceor,

En el conrol a ln CONSERVACTON s
ity de garantizar, per el ndmern y nalu-
raleen de Jos microorgamismos gque Hene
el wing, by estabilidad bioddgica a o largn
de fodo ¢l fiempo gue 42 prefends conser-
var. Se thene en cuenin timbién si se 1ratn
de conservacidn en deposito de pron voju-
men, suscephible de un iratamignto posis-
rlpr &1 se produjers alguna aligrachin, 4,
por el contrarie, conservacidn en bodelln
il gue el técnico pierde la pista desde el
moameni de la salida bl mercado ¥, por

|

Banboy, 1y g5 posible wng wllerior manipy.
bacidn, por e gue el producto debe ester
cn dptimas condiciones de estabilidad. Pa-
. gamntizarlo, se hace un recuento de mi-
EMOTERMSMON (ue previmente s& han ais-
linches co atyuala die una membeana de pore
inferior 8 1o edlola de menor didmetno, y
soametido o oun cultive parn feciliter el re-
cpenkn,

Si iy existen microorganismos en el vi-
ey anilizsdo s dice gue estd esténl, lo gue
supone mixima esighilidod.

Huy gue lener presente que dos vinog
com el masme nilmEns de mierorgInismos
pueden no fener la mismn garoniiy de es-
ighilidad bieldgica: depende del dpo de vi-
oy de la especie & que perenescin lng
celulas de cada unex, Por gjempdo, un ving
dulbee es ments estable gue otre secy con
ol mismo nlmers de levaduras.

Y oo gjemeplo, sl ano de los vinos -
ne buclenas medicticas del pénero Lac
tohacillus, seri mas estable que olro gue

tengn bactanas heterolacticas del género
L esermosiag,

D cunlguser tormn, se beade o lnoeste-
rilkdad, susencia wodal de microorErisos,
e implica estnbilidngd bloldgics total

L. CONTROL ORGANOLEPTICO
Y SENSORIAL

Comenzanemios este apartico intentan-
iy definir brevemente o gue e entiende
pr Eaamen orgamnlEptico v sensorial,
Ejervici  tmdicionalmente  denominado
Cata, tiene como miskin, @n su sentids
s ampdbo, someter o producio, viee en
gate caso, al juicio de nuestros sentidos,
enirands asi 8 valorur coalidades v defec-
b i brvwds die cadn une de sus diferemeia-
das foses, vista, olfalo v gusio

El conpunie di# sersecbomes, debidamenie
anailizndas por un grupe de profesionales,
experios cutadores, son ordenndas v valo-
ridas comlgurandi asf para coda vino o
gue denominamos ficha de Cati, claroe re-
Tlefor de s impresiodes que Ssle provoica
en todns sws fEses v que contribuye, junio
con sy informe analitico, o definr el nivel
de calidad del vioo.

Dicho lo cunl, v una ver supersdo gl
control inalitico qoe roes demuesim y con-
firma que o8 vinos acogidos & la Deni-
minacitn de Ongen La Mancha cumplen
ln legisloceon vigente ¥ ln pripia marcada
por el Beglamemo del Conscio Regulador,
I vinis son sometidos o la spreciciin
ghobal de sus cualdodes organodéplicas,
Ciatg, v codnn cofsecoencin de o poste-
ror calificacion con arregle a criterios o
baremos establecidos por In Comaskin o ln
gue perenece ol Comilé de Cata

Este Coanité 22 cormpone, tal ¥ oomo exi-
gen sus funciones, por profesionales expe-
rimentados goe provienen de los distinios
sectores relacionados con el munsdo del vi-
Ao Y 84 Enln.

La frevucmeia con gue esie Comité ac-
tiin esti redacionads directomenie con la ex-
temsion de noesirn Denominacion de Cn-
Ren, 'Ill:gﬁl'lﬂl'l & e fecesarn haskn dos e
slones semaniles

Lus sesiones se desarmollzn por o ma-
fnnu v por espacte de cuatro horas, oo lle-
Eando nuncn @ saperir s vainle muesirs
o sesbedin ¥ siemipne bajo ls modalidad de
canta clepa, ¢s dechr, los camdores desco-
nocen | idemtidad v procedencia del vi-
i,

Do som o objesivog sobre los gue ac-
fua £l Coneigd de Cadu: 17 Comganbar que
los vines definidos por los elaboradores al
fimmlizar | compofia de vendomis, cormo
wepiramies-al Marchomo de Catickad de ln
Demomnacitn de Cragen, son mensceds-
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ras de dste. 1" Confirmar gque los vimos
Uit Bon Txx!!l.-rh1n|||:nlu emiheodel lndlon bras
los processs de  cstabilizacidn flsico-
quimicos v hislogicos que s2 presentan al
comsrmidor '."I-H.j-:h & wall de mwin Do
niseHin e {]ri;.!:nu w00 |Ii.,|.|,'||.-::-| de ol

Dadas las carscterfsticas de los vinos a
quiz nos refertamos en el primer apartado,
vinos reciEn elobordos o en mmi, ¥ en
fumcatn de sus evenhmles pecoliaridades,
turhide, desprendimientn de C O, el Co-
mitd establece como dnica filosofia a se-
guir fade rechaznr nquellos vinos que re-
flejen clarms defecios en las distingis Bses
ibe T Cista, v gue no sean suscegibles de
elifiniar con posieriones procesos de cla-
rificacidn ¥ estabilizackin, gue ponen de
rmanificsio errores en fo concepoidn yode-
sirrollo de sy vinificacidn,

L rEspecin g liws vinies Commapremd ks
en el segundo aparudo, vinps emboieiin-
dos, v dado gue representan anie 2l con-
sumidor o meestra Denominacicn de Ori
gen, s alwin gue egigen copst prosdocio
peabadn ung mayor ¥ nds estrictn atencsin,
sicmpre dirigida o velor por el mandeni-
mienin ¥ superacion de ln calidad, obpeii

v il del Comotd de Ol
Sistemgitica de Cata

Vinos en roma: Que aspirnn o ser coli
Foeachiss aples pars In Denominacion de
Cirigen,

En fase visual: 5¢ observan color ¥ ma-
tiz, siendo rechazados les vinos gue a #5
tas aliaras del ano presentan simomasy cla-
ros de o kdacudn v alteracion del color scan
cualesquieran sus origencs, De igund ma-
fen o5 gue evidencian defecios produci-
s por altersciones bioldricas, ahilados,
|.||.|:||:'hn|,:-i. iy SO lmbedn rrﬁ:l'lilh.n':-ulu:-.
fEnios ¥ rosados gue no munlengan su -
nalickad o posean intenskdad colormnie im-
propin de bo goma @ que aspirm,

En fase olfativa: S¢ busca, principal-
ke, Hmpides y frangpuesa en b arons,
guednndo rechazndos, por mnio, bos vinos
gue presensen delfiecios mo subsanables con
posieriores tmtormienios enclogicos. En
tmgos v rosadoy es de particular imporin-
clu su wporie varicial, siembe pennlirados
pguellos que no presenton comscieristicas
propas de 1n wmnedad de |ooque proceden.,

En fuse gusiatlva: Se vilora su estroc-
s, delder, cuerpo .. v dado ¢ compa-
nemte olfatvo goe estn fuse contiens por
vin retronosil, confirms penernlmente los
defectos o virtudes dotectabion en la Bwe an-
tefior, por ko gque igualmente se exige lim-
pider ¥ fronqueza desde un primer mo-
menio, Son rechoznblbes todog mlurlln::m Wi
nos gque mamhesten  deseguilibrios
evidentay, devcompuestos, rotos, desliga-

dos, e, a5 decit, sain armdinia. Por s
pucsto, son rechazados bos vines gee de-
macstmn fehacienicmente oo proceder de
msss g yermi, baskos, asionpentes, e

Vines embotellados: Bepresentan L
imagen de la Denominockdn de Origen si-
monkmey de calkdad.

En finse visual: A difcrencia con el gro-
po de vinos en rama, jeegan un papel im-
portantisimo I transparencis, bollantes,
madices de color gue se ajusien a la gana
de vinos en gue estén encundrndos, blan-
G, osiddos, fndos Wwenes, crinnzas, ole.,
sy r]l:.'u.-.:ll Nl J.I.L|I.I.I!I|I::ﬁ qu..: frresen-
tefi degyiacinmes en cuglquicra de dos pun-
oy Citpdod apteriormerite,

En fuse olfativa: Dando por hecho lm
pidex v franguess, son factones importn-
s en el concepio de calidad, elepancia,
finara, frascsidad v en alounos cases coom-
pleja evolucidn (crimnzas y reservas). La
cunliclud wrietal apovada por uai adecua-
dha amtersndad arcemdiica condice & o pun-
e optime de calidad

e

En Fase gustutiva: Lo calldad en st
fse pasa por un cquilibrio adecupdoe en-
tre noidez, wloohol, aninos ¥ ofms con-
puesios (salesh gque conlipumn sersacio
nes e Hperez, {rescura, soaviclsd Y
dondez en plgunos casos, micniras gue en
utrgs aparccen robusios [lenos v complie-
jos. Es, por tanio, esty dliima fase ln gue
complita v define s impresico ol y con
|.|IJ|.'I;' il '-.'.1|-:'-1:|.r dihirnhvaricnise I:i| HERLL R RS
'Jl'_'t '-'iill.l.

Todo o expussio pnieriormenie define
£l plailenments gue con respecto al oon
trusl l.'lI'z.'ttlH:lll\EPlil_'ll tizne el f."llﬂm.']u Rn-,.:u-
lador de la Demsminecsin de Origen Lo
Mancha, pero al yrual que se fomentabi
parn al comrl anolities, &2 o o [ragaa
Bakdega dondie WMglkcamente, v sl inscio del
procest de vinificacidn, debe comenzar
por parte dee los profesionales of citodo con-
tmal, pues de o vigilancin de cada unn de
las etapas, medianie chias persddicas, de
pende cn gran medidn LA CALIGAD del
vino 4 obiener,
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COMERCIO INTERIOR
Y EXTERIOR

Para evaluar ¢l Comercio Interior y Exterior de los
vinos de la Denonunacion de Origen LA MANCHA,
con unas conclusiones clans sobre su evalucion v
consolidacion en ambos mercados, partimos de un
andlisis sobre los datos aportados por el Instituto Na-
clona! de Denominaciones de Origen, que, a su vez,
los ha recibido de los propios Consejos Reguladores
¥ gue anualmente aparccen en ¢l extraordimario de
exporiacion de La Semana Vitivinicola.

Con uny répads lectura o los cosdros ndmero | (Co-
mercio Interior) ¥ 2 (Comercio Exterior), podemos
observar la evolucion de nuestos vinos en el ditimo

quinguenio, aungue cada uno de los coadros tenga
caracteristicas diferentes, va gque el cuadro numero
I esti referido a la campafa agricola (desde el | de
septiembre al 31 de aposto de cada afio) v el cuadro
nimero 2 es sobre afios naturales.

En el cuadro nimern 3 analizamos los princi-
pales mercados de vino de la Denominacion de
Origen LA MANCHA, desde ¢l afo 1986 al ano
1990, incluyendo en el mismo los nueve primems me-
ses del ano 1991, gue nos servird para saear las con-
clusgones clarhs de este esfuerze en nuestra activi-
dad exportadora.
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COMERCIO INTERIOR

En e danos gue ruguﬁu e el cuadr nmee-
m L. «Comerci Imenors, ssidn coniempladaos
lenbos K vimn, comnercialieadlin con Demcimi-
necitn de Crigen en esie mercodo (greeles y
embntelladoa), v goe & conmEsCitn tratgmas
de explicar oo evruckin desde 2] puniin de vis-
ta e |a prospia Denomisscion de Origen

En ln campoia 98580 ocupghomes el er-
cer lugar en el conimad de vinos eomencial iza
ch gon Depaminacion de Crigen,

Ein La I_.Jllll'l.ll'l" SRS BT fjur s lni JiFi-

et en crfras estndisticss que s comiemplo el
Acweinde de Comsspe o elimninar la comicroa-
Heaeion de vines con Deneimnaesin de Origm
en batellas de sois sarellay, soupams 2| sexio
liggat en windts domencializadn,

En Ly campuda BRETEE passamos poevann-
ie 5l lercer Il.'.pr. de=nie ael rnuLin|_l e vimies
con Denominaciin de Chrigen

En i camgpaia BREBY acupamos of se-
gundoe Jugar, una ver recuperadic v consoli-
dlada la pesicia de retroceso en 1o comeerciali-
raciim de vines gue 2o prodlajio on b compain
19kAET

e ——— S,

Ers In commpana [WST6) sepaimaes manienien
do el segumlo lagar, a escasn margen cle ka De
s ion g Ciresen Biogn v corsidisnomch Lis
34 denmminaoisnes de arigen goe nparecen en
aile cuado |

La ¥umcha. comi Besomimciin de Origen
eatd definisvainenie sentadn, autgie de aid
formia lenda, pero com pase muay SHEI, Ya v
pando ol Bugargoe eaimende e oocrespomds por
sl pelmciit procio'calidod, que es ¢l e g
s ermples come medadn de penesrociin em los
miercndos. (Mijetivamene, los estifisticas ofi
curies sl o demuesican v oovalan.

Condro 02 1

COMERCIO INTERIOR - EXPRESADO EN HECTOLITROS

DENOMINACION DE ORIGEN O ww om e men
ALELLA 4.29] f, 030 . 570 4,555 4,367
ALICANTE 100 654ih 108 SR 38200 67 58K K17
AR e 46,130 34.554 49164 23920 26,180
AMPURDAN-COSTA BRAVA . .. . 14.550 15000 74.258 8,158 6B K23
BIERZO - —_ - — 5T
CALATAYUD — - - - I 632
CAMPODEBORSA . .. . . 10.713 152650 47705 52159 6,032
CARINENA 186,171 62,471 301,455 293 57% 200 46U
Yol LTt S, S, ot . =, 537,802 6467300 GRT 525 Tid 8%
CONCA DE BARBERA == = -~ - §1.220
CONDADO DE HUELVA 18,500 100,570 135,000 128000 Wl (KN
COSTERSDESEGRE . £ = 47029 B 508 38255
JEREZ-XEREZ-SHERRY ... L6 (49 187.799 186, 398 193 607 180577
JUMILLA 211003 150112 04168 30l 854 31761
LA MANCHA _ S14.588 343,250 700, 00 T6R. 0060 656,251
MALAGA 22940 24113 17.410 17.679 0,733
MENTRIDA ... . 26.065 446250 75.276 118,465 250, 0040
MONTILLA-MORILES ! 132.236 503,752 362467 229299 242 135
WAVARBE e reeerene 139.691 425.470 247117 232 365 243 045
PENEDES 166,145 170,004 447043 440 G989 287377
PRIORATO e 2253 3.402 3.742 1812 7.153
RIAS B RS ——ee e en —_ — 29, 000 12000 14330
RIBEIRD ’ 62,860 Th. N 123.746 127.916 149,830
RIBERA DEL DUERO S ¥ by !} 15,958 300,000 65153 50,000
7 ¢ ) R Tibl, 500 Ty, 43 #30.226 #24.672 TI7.845
RUEDA . 14.241 A, 254 He A 3044 32500
SOMOMNTANG ... b 440 1027 1159 1527 3540
TARRAGONA -t A T T:5E0 254. 505 EEL RN 336733 49935
TERRA ALTA == = = 126,003 141,061 141,061 R1.610
TORD - 12,978 18542 212 648 T.915
UTIEL-REQUENA 33,159 118.932 204,522 56, 146 U 503
VALDEORRAS 31004 40,000 26,501 19, 6400 45457
VALDEPENAS . . . . ... 691 445 767417 e ) 634,532 5o 456
VALENCIA 1016400 124,500 |45, 189 |44.655 185,930
T ;1 T i L - Q350 R.732 173100 5.954 5.135
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COMERCIO EXTERIOR

El anzilisis sobre Comercin Exterior st re
lerooa 36 denoirineciones 0 or@ei., comein-
pladan em dom Cindros de Lo Sermama Vitivind
corls, sun copsidemmdo las denomimaciones de
arigen Renee-Nerse-5herry ¥ Moahlb-Morles,
iee ot las carmelerisiias propias de s vinos
i aleberian ser maoiiver de naillisis e esie cum-
drg, pern en plencidn a o fueme de informa
clom mrsg omiien ¢ inclisoe s Henen en consl-
derselin en ks rakings deankes

En el ann 956 Ly Mancha ocupad el séplimis
Tagar dentee diel propo de copacimlores oe vi-
pers G Denomimecitn de Origon

En & afo 197 se ocupd ¢l mismo lugar

Em ¢l nio [9EE, inici da lo cakdo generaly
racln de fas expormnciones de I vinns sspom
liws, ocwparmes. @l sotma Jugar,

Ered afio BHEY pasameos ol Socmo fugar, sien-
i el adiio que realmesie se aprecin el desosirg
pereralizadn de ln esporincmn.

Exi el adin 19500 s bnilcka it subida clara que
irs wililn e el guints Jigar, conselidande o
marche ascomlenie de mestms eRporneKes
hasta &l @ 98T,

En los primesos puevs micses de 091 nues
irm ﬂpnn.u'nin alenng In cifra de G0 HI.
cue el o segarkdad nos sillumrd en los pn
s lsgares @ Anil deafae ¥ o grin ditatcia
sl ASUAEIES PTUpRE IMPTTARIE e Genmny -
cunes de omipen com wllimenes de exponncion,

l'l.|.| ',||'.|-|||.|"||\' ciimcyen Ol mercalo gxiemnng
noi liegs coma compensacidn def gran exfuer
A renlnede por @ Consdjo Begulador v los gx-
parrmdores de gsin DEnominacss de Cingen ¢n
al b gquincpuemio y que, seyrin i sonideos
reatizados 2 drversos smportadones, ropresen
tarnes e Missomes Cvmerciales, (Hicinne Cis-
imerciales de Espafia en el exerior v Cficinm
e Wi dde Espana, 1o situmcion nowal de nues
tra Denominecion de Urigen no ex coyuniaml
mtewr gque en conira de abgunes crileries part
culon= &5 o sitoucion redd de um esfoerzos co-
enin e Bniar dhir Lo calsdad con prandes. imaer
alomes en cnoloain v on nfressriur e -
cinl ue esli realomimhs el sectin vitviriees ce
In ronn de preducciin

Cusdren n? 2
COMERCIO EXTERIOR - EXPRESADO EN HECTOLITROS
o ; A e Al Al it Afin
DENOMINATION DE ORIGEN e o ﬂ"ﬁ e i
ALELLA 514 RS6H 513 530 500
ALICANTE = 15,745 A2 2204 14.832 14.944
ALMANEN SR 1014 1146 1 66 1480
AMPURDAN-COSTA BRAVA . . 17! 1.193 10 £30) (i
BIERZOD = = : -— — - - 11
CGALXTAYUR: oo = s oo —_ —_ —_ —_ 22
CAMPODEBORIA ..., 16ES 1526 2. kuR 2750 1,0m
CARINENA . ... .. i 6,461 5,557 1.718 2081 6.231
CONCA DE BARBERA — - = - B s
CONDADO DE HUELVA 10,885 10,741 12003 12.570 || .300
COSTERS DE SEGRE il = — 3.777 . 5609 sz |
CHACOLI DE GUETARIA == s =t - 32
JEREZ-XEREZ-SHERRY 1074315 1,006,118 1.003.270 TR b6 912.380
JUMILLA = _ 116376 128644 144201 105.793 118 500
LAMANCHA 112560 121.651 s, 192 49,218 127.586
MALEGR —— - = = - 14,251 13,5 14,624 13,156 12,873
MENTEDDA ... ... 2350 RS0 a1l — -
MONTILLA-MORILES 97 30| 111 %08 117711 118,147 1147 1500
NAVARRA 120,014 162.941) 137047 116,840 118720
PENEDES s Ly 104, 17 117,475 128.995 128,495
PRIORATD 438 478 435 450 47
RIAS BAINAS - — 430 579 6T
RIBEIRG | 446 2.1 3,180 2778 3.524
RIBERA DEL DUERD 1.950 18 2805 2,778 3647
RICHA 200,021 156650 142,956 166.351 2640300
il ee—— - & - 4.608 5283 4085 4.364 4500
SOMONTANG - e 55 158 {55 190) 270
TARBADONE — - _ — 74,075 94,357 70,132 34,598 45.467
TERRA ALTA .o . .. - — 167 |41 974 .73
Wy~ TR e T T v = =X 1.437 2.13% 2 40
UTIEL-REQUENA .00l = 8i),561 153,148 124685 10,480 96131
YALDEORRAS . ... - T - S =
VALDEPENAS B4, 146 h1.414 1,438 4,741 77 865
VALENCIA 315.007 65447 248565 224,346 34440
VINDS DE MADRID - = a8 0 68
YECLA Tha9z 3. k63 29040 4,555 608K
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Cusdre ot 3

mmﬂmmuﬂu.unm

ANO 1966
—%

Inglaterra ..o 5253
Alemanin 2115
Holanda 785
Dinnmirca 5.0k
L.SA, : 2,27
Froncia 1.75
Sy 1]
Bélgica - 0,95
frbands .o, 0,59
Andorra iRl
Canadd ..., {64
Resto paises #.03
Total paiscs desting, 28

AND 1989

2

Inglaterra .50
Drinamarca £2.83
Holapdn 1271
México fi, [
Japdin o Hr L
Alemania 3,96
U.S.A, 295
Bilgaca 2,35
TETRE ......cooooorerevmnnrsssessienss 216
PrRaeis — 134
Suizm |23
Canmda i 0]
Resto paises 3,‘."_3.
Total patses desting, 15
* Esporicins deule suewn & seplismiire de 1991

%
Inglaterma ... _ 58,16
[inamarca 1293
Alemania R.&6
Canadid 6,67
e P 4,43
USA. . 2,30
Irlamsdn (R
Bélgica 1.00
Tapon . 0,83
Buiza 71
Francan ...t 1,57
Restos paises 2.50
Totul paises destino, 27
ANO 1990
.

Alemania 51 33
EREIMEITA (i 18,52
Drinamunrca 6,138
Fruncia 5.50
Holand: 4,94
Bélgica 264
México 1.08
Portugal 0,78
17T 0,68
U.5.A = 0,64
Austrii 63
Biizs .63
Resto palses 358

&

Ingtuterra 57,00
Dinumaren | 14,2k
Hiluneda 6,8l
Alemania Fo
Suscin _ 5.00
Meéxicn 2353
Ipoets 233
US.A 186
Bélgicn .07
Camaci 0.87
Suiza .41
Tl AT 0,39
1 k36

1.2%

ARD 1991
=

Alemania Th.40
Framcia . 12.51
R T R R .76
Dnamarca I
LLEA. [IH:1]
Hiilznda .33
Grecid . .48
Belgica A7
BICE ... 0,30
LT || 0,20
Prlamdn 02
Buiiza (0
R e e L}, Oy
Resto paises 4,49

El andlisis de bos destines de nuestras ¢xpor-
IsCiones en una primera leciarn d2] comdng o
e 3 da cowmin e usichy In exssiencia de un
Bogue gonevelivade de palses que atravics de
b iisasria de st Denominacion de Origen wm
hakhiaslmenie consumidores de muestmos vines,

El lideruzga Iis ha mnasiemds hobitualmestile
Englaterra, hasis el afo FEE, e gue pasd a oou-
par su hugar Alemanin, como pringipal consw
midos de nuestnos visod v mankemiendo b mis-
i posicidn en |os shpuienicy afos, [y 1591

Existe um mimern de paises, entne 10y 15,
cue ademes de los goe Dyunn en el cumilno mi-
mern 3w bporbidores habiuales de nues-
groe vings, por o gue podemos garuntizar gae

et siumcitn en Jos mismos S permenen-
1E ¥ UE afis irs ain se sigee estando presenie
e 2les; aungue ses cifras ean volamen de -
PeLECIOTIES B resalicn saifbc el e =T~
cwivas,

Es ohligaorer resaliar el espectycular asun
Ci e nisas EpoTiaciones Con desling o Abe-
Fnaala, que le sbquen comsr & pals gue mas so-
lumen de vinos mmporn de esty Deniminaciin
de Orsgen, v que viene @ relrendar Lo constan-
te lahor promecional v de imrodeecidn en e
mercsln gque e estl reslimndo desde el wio
158, obsrviochse los alibajo. prodocidos én
sl digetaciones i consolularse definitia-
meenie en el afe 950

Aumnigue ex obvid gue el dxim o frncaso de s
vimes en low memados inierior § ederior mo gs
responsabaladad nosecion exclasiva de s o
atjo Repulador, guereines informar que doside
el afo 984 (fechn en guae omid prsesitnm el ac-
tunld Comszjo) se emprendit am clom v decwds
di medatan e fvor de |o promocsis v diviipn-
itm de Tos vinos de o Denmsminacatn de O
BN, goe, P supuesin, siemmpee ba conadie con
@l mpov andnime del sector valivanseols ¥ ou-
wos resudinidos ='.m|m:n.-.u|rn|'|rul'n|u||:| v he-
chis reales y nceplaciin definitiva por parte de
low dlaverson mefcidios o e de los vioes de
L Plihich
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Expsie la cereza de gue la vid peecedin al hombre en
el mundo, pues upnas cusrenia variecades diferenies de Yi-
tis s¢ han enconiniko entre los formaciones de la Era Ter-
curie, mucho tiempo antes de que el hombre pasease Lo
Tiern

Darrante s tres millones de anos, el Froto de o vid es
1 presende en la evolucidn de la vida del hombre v aungue
sln precisar sus origencs alpunos investigadores los deli-
miltan an wonas del Asw menor —regkin de Armenia— y
qut la Witis vinifers silvestris sobresivid durme o Exa Gl
ciml, Cierny ex Jue s cultive 1o conociun odos s -
blos de Lo antighedad ¥ gque cuarents siglos antes de Cristo
va se dedicaban o él.

Lu Biblia nos relati gee el Sefor hebl o Moisés v le
diji

« Ervi foethees G explovar el pais e
Canud, b derra guee vy o dar e oy
ijos de forael, Envia wno de cada
st v eligelos ertre fog prineipaless

LA VID... UN TROZO DE HISTORIA

Y Muoasds eligit entre Ios hijos de Tsrael o doce explorn
dores que observaron odnie era el pals, &1 Eritl o s, an
dis, rieo en drhodes, = ].|-,.'gibc|||h al Valle del Bseonl, des
cubrieron vides que daban mcimos de gran mmadio

Y en el Libro primero del Génesis, en su capimlo 95
se leel «.. . v comened Noé g labrar la tiermo v planid ung
Tk

Lo Historia nos reveld ¢on reiterecicon, hallargos de se-
millas de vid enorestos de comstrucelones babildnicas v egip-
eags en los e abundan motives oroomentales de este ar
st =n Fridos y uupi'lzl-:h Considenick como un don ce
lestial, en Persia fue simibols del poder.

Situando sus origenes en la Armenis, los fenecios |4 ex-
fendieron o sus cobonias gque arcundabon o «Mare Nos
trikime= v o Gis peninsulas Helémea, Ialica e Iséricn, armm
gando mny promto s cultiv, v ogee en los paises del he
misterio norte bafidos por el Medberranes radican las
contheoiones mis iddneas pare este culbvn biblico.

D Franci, la vid se propago & Espana, Alemanio v a
miros paises de Eumpa. Despuds, b caida die Bomo y laes
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imvasones de oy barbams marcen el punio mis bajo del
desarmlly viticola,

Ao largo de la sl Bdad Media, la viticultura alcanza
micviimente una considerable mfleencia en el desarmlio
de los pucblos, sporundo gron impulso en su expansiin
las drdenes monistices cuyes monjes aliernobon sus rezos
con los trabapos propios de o vid v en o posterior elobo-
racidn del mosto aseguningdoss asi, no soloe] vino gue ne-
cesitaban para sus prdcticas religiosas, sing que les permi-
tia abastecer u los peregrings, ol ser las abadias covuniu-
rales hospederias que bordeaban s nita de los peregrinos.

aHay entre i ks

Fuor ile (RLELY ECTATLIR]

clet v Aband e
Ml

En el devenir de Los sighos, aexpansion del videdo os si
caracierisics, pasando o ser ln vid verdadero elemento de
carmbio en s sconomin & los mercsdos del hemisferio norte.

[rel hemisferio sur, en 498, prjo Colon s los Reyes Co
tilicos ung especie silvestre de vid como muesiras de la
flory de las tierras aporidss o ls Coronn. Sy hije Diego
¥ otros congquistadores evaron las primerss cepas al vi-
rreinudo del Rio de la Plaw, psi coms g otros grosros
die la Amdrica Centeal

La historia def vifedo manchego ef ddéntica a |a del vi-
fiedo espafiol v o lie del resto de los paises mediterrdneos,
Hablamdo de ella hay que pensar en 108 fencios v en los
gricgos, como inmsdociores ¥ en los romanas coma legis-
fndores de su cultive, alcanzindo doranie su doeminio su
maximo explendor 1l cultura del vano.

Mogaicos romanas del siglo 1v, que adn ¢ conservan
en el Toledo imperal, muestnn aleporins i lies cuatro gs-
taciones del afo en las qoe 2 oloho era representadn con
hojas de vid, ¥ In propin ciodad —en el sigho X1l— spare-
ce rodeadn de videdos vy en plenn Recopguista, el mey
Alfonsa XI1, en el ano 111, dond terms Je La Manchi
a ks Caballeros Templarios, haciendo constar en la cana
que les entregaban «sus tierras de vifias v iodas sus here-
dides, juntamente con el portazgo ol guint de 1oy homes
et pan ¥ odel vimos,

Soculames e, astmfsmo, un privibegin concedide por
los Magsires de i Orden —confirmado por los Beves
Cabdlicos— por el cusl se hace merced o todos cuanios qui-
sieren venir d poblar esty villa que hociendo unis casa ¥
pomiendo dos aronzadast de vida ¥ cultiviindolas, gque fee-
sen libres de tdo pénern de tributos, sin gue fuesen obli-
gados o pagar los vecinos mas que el diczmo a Diose,

Felipe 11, por ordenones gue firmd par este pushlo, re-
Ferida ol gusrda de los montes, panes, vines ¥ olivas, fe
chada el U de diciembre de 1582, dice en so aparado 44;
=, .. que mingn vecing de [ diche villa pueds vendiniar
el fruto de sus vifias sin que primere sean vistas por per-
somas nombradas v diputadas por @l Avuntamiento v que
[rara ello ge les hayo dado licencis parm vendimiar.. =

A trves de s diversas culturss que poblamn auestm
suedo en Lo Mancha quederon uni serie de hdbitoyx en bos
gue la vifia se encuentra presenle, siends o finales del si-
glo Xvi cuando se inicin el esplendor del vifiedo manche-
o En 1513, nuesim sariedad Airén v fue considerada v

£ Madids agrarm de Casdilla ocpvalenie n 617 docureas

descrite por Alons de Herrern con s sinonimis Lainén,
en sy libmy «Agriculiury Generals.

Al gl gue con la invasion drabe, nuestros vifedos se-
Fieron malparados con la plaga de Ta filoxem, observandeo
s los primeros sintomas; por lo gue a la Mancha se refic-
re, en el afio BN en los t@rminos municipales de Tobarmm
v Puterna { Albacets), extendiéndose pooo despods o bos de
Albaladeie v Poebla del Principe, en Cludad Beal, para
pasar luego ol resto de Lo provincis en bn que o invasidn
fue declarady oficialmente el | de septiembre de 1905, Tu-
vimos los mancheges la forfuna de que 1o destrucidn de
im=as de videdo por este insecln —de efecios ripidos v
COTRLDS @0 olras regiongs-—, en La Mimchi se sucedie-
roq lentos @ intermitentes,

Com esie panorama nadis halzgador, €onicos v exporios
vilicultores enfocamn sus estudios v observaciones & 1 lo-
calizacion de la procedencin de tan temble msecin. Amd-
rice fue, ras las investignciones, el pais de origen

Lavs cientificos v téonicos «in situ=, obserairon gque las
vides de aquellns ntitvdes, por 1a especial constituciin de
sus rafees, s hacian inptscables por Do Slosera

Los trabajos de gendiica se desarrollaron con creciente
stividad v L solucidn del problema no tandt en hallorse

La VITIS VINIVERA ewroped tera gue ser (nferada
i 4l e e VI AMERICANA, elegide ennre aquells
grie s adapiivent af ieereno donde bar o ser ploeie-
dars, re Compeaiasen den e vivere v vieven dfinicdad
COR TIEEEES ViR,

Asi. con las 20 especies americanas, se realizoron ori-
wamientos, siendo realmenie potable e nmimen de poriain-
jertis obbenidos con Lo gue s consigisenon resultodos fran-
camente halagiedos,

En Lo Muncha. en soclos calizos del Mioceno con fre-
cuenci de color rojies, textorn media, pobres en materin
ergdnica ¥ el escaso riego de unos 400 mm. para unes te-
rrus resecas, crecen yose multiplican desde la dominaciin
romana, dos cepas seforass AIREM, ceema reinn del blaneo
ie estas tierms ¥ esa obm gue do origen & noestro tinko -
o, llamsda CENCIBEL. La GARNACHA v lns blancas
PARDILLO v MACABECD complétan capachos par col-
mar vendimias. Sazonados sus froles con aires moliners,
ibnn mostos bondadosos. Despoés. ., se prodocird of mils-
2rov el wvim,
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El vint =fruto de la vid v del trmbajo del bombre-, tiene
su definicion exmcin én o Ley 2550 —Estanuo de la Wida,
del Vino y de los Alcoholes—, del 23 de marzo del mizma
aibi:

VING ES LA BEBIDA RESULTANTE
FE LA FERBMEMNTACTHMN TOTAI
O PARCIAL DE LA U'VA FRESCA O DEL MOSTO

Sin chsdn algune, el vino esi asocmdo mln vida del hom
bre desde sus primenos pasos sobre la Tierra. Tal vez sea
atrevido decir que se empezo a producic al empo gue la
propin histora del mounde. Hece muibemios de anos. Lo clero
es que e vino estd vinculodo ol Homanidad, al are v
a b lertura de todos Jos vempos, Y es posible que L
harrera de ese mismo tiempo nos impida vier v saber algo-
nas cosas mas del vino, Como de olras tintas

El hombre, sin duda, tnks recoger los mcmos que b brin
whilbin pl:rr|[i|~. \il.l'ri_'|_| 25 e vl ¥ eRCHRT :|,|||'|i1|.=-~.-:| 2l Trunes
— LUV (THISED 5 COMVISTTS 2N Vino espontineamenic—, me-
pord al compds del tiempo icnicas de elaboracidn v, pos-
ieriormente, fue comercializado. Su lupar de nucimiento,
¢l Oriente Medio; Jooatestiguan infinidad de inscripeiones
lialladas en mopumenios MneTarios l.,'k_"i.|lLiI'l:~ W T hos [ui-
piras ke contienen inumerables referencias al ving, So in-
fluencik sobre los puchlos mediternineos esta sobradamente
comprobada en sus manifestaciones religiosas, en sus cos
twmbres ¥ en sus propios hibitos alimentarios

EL VINO NUESTRO DE CADA DIA

Lows priegos lo wtilizahom en sis exhaltwiones donisia
ciaw v &l cristianismo en 2l sanio secrificio de 1a misa

Cipnio cs gue el vimn se chcuentrs unido & la Miolosgia,
cspecialmente vinculado a Baco, a quien se adoraba con
signos extermoes. Ofreciase culto a ln vifa ¥ al vyine un dia
por e con an mestiado Camcter e GRS dpue |is |'||:-|.I.-._'
res puiblicos omdenamn la suprésidn de sa consumo en el
aficy I86 @ de O y sl era permitkdo pam usos medicinales

Homero y Virgihio, MNerom y Tikeno erom assdaos del vi-
[§]A |_I_I!1 I_I':":'\. |'I':I-I|||_"I'|.'|'\-| |-€1 I|'|gl_'r|;|r| coandy Tuenle Ill,"' ||'|"-F:I|I;I
cickng bos segundos, comn bebedores oon cuento ¥ Sin coen-
ig. En interminable lihacicn

Hacia el siglo vin antes de Jesucristo, e considera que
v era conocido el cultivo de o vid en la Peninsieln [béri
Ci, o las Fomnas |r||uJ|-:_'I| s e Wang el |'.\.||:1|'|:: S QO
solickan com |os l."ii‘l.':l":_l!\ y o romomos

La historia mos dice gue el vino wvo sicmpre morcnda
mtluencia en L= tretris manchegas ¥ gue su expansion hee
notoria i trnvds de las diversas civilizaciones i excepoidn
I.I'a' il I'|II.I"\|'|I|III.'I!I.‘I. | iIIIF'I'l.'FlIlI"-'Il"\ |||.'Ii I;I|1|;E||_ :":i'l l\.':llﬁ."'.ll'
oo, se bebia.

En el librmy «Rotss de Espafides, dentre de uncapitulo de-
dicado o Manzonnmes, aparecen unas notas recogidas por
|.|-_:|:|.J.,.i1| Ciarcia Mohlejas referidas al vino que mos dicen

=Entre lox muiy lilvereles en o merteri fgtiraban (o8 N
elvegos de Arabia extablecidos en la Mancha de Espafia
La vk del vine Negd g ser filire, v Io bebdan T mdsme
lox foeanas, gue loo codies, e el gl

Lay flestas de las ealimas eran rociadas prodi gamente
v on fay casidas se ensalzaba al Hyjo del fa Uver v privres
fabirn ale goe ve le asoctave o fa Hije de ey Nubes

Atluken pregunti o dod flanas v modarrs oot en gue
capinilo del Koram habian hallado versiceles gue lexs per-
tritiera ¢l iso del Wao, vellos cohmestaron giie, on reali-
dad, em minrnno

frxixnie ol Califa, tmerrogdadales aceroe de por gud 5
frapcder dind wike devicadierato e Eiperiiad, Toomidsemo el fomias
vy el sabwda fel et v el clam)

A ek, W0 G o8 PRENCNeReE g asiniio ol ey
Podtices fe contestd giie desde of reinado de Moloamed s
faban fex vinos de A Manenara solevadoy en ol A Andi
s v gquee T eawsa de exia iferancia habnia gue ool
principalmente en que halldndose fos munolmones . esp-
Rees en CIRNITRITES gre s oo o ememigon dled Dvloom mio
ere Feproteble gue psargn of vine, 5 se Nene e cuenii

gue ey ediide gerecienia ef wilor v dia mavorey duimos
a fox copbarientes cucmnao Sxos HemeR qie @y en cam-
T, gue por ese, en ferras fronterizos ne sofo o ence
teoitwin folerable, stne letio, AT e Tews wenfeliideas Ll ATl
dbii avieryvd e fae ez en fay Hdes v aleaey v oen I defenda
el propde Califa,

Clealguiera que fuese ol que defendic la cepa manchega
Y ||r.l_|:;'.'1|1|"|1 CER CEPCIOES GREHRTERIS qiir e arsterniran
a wime, merece ser entalendo, s

En la Edad Media, el vino menchego cobm carta de na
furalesl ¥ ¢l canto de los peplares conlomin Que @ alta-
rvanite alabado en los sighos xm v xrv, Bl Axcipreste de Hids
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y loa mas imporianies lucrtos —Tirse, Cervanies, Clusve-
do, Lope, elc— verticron en. sus escrites o por boca de
=i personajes clams elogios del vino de Lo Mancha, ha-
hlando con entusiasmio de los vinos de Cisdad Real, Man-
zanares, La Membrille, Ocana. San Clemente, Villnrmo-
bledo. .. Cunlquicra de ellos era aguel que al socarrdn de
5:.|||ﬁ;1'||_1 i g Il.' 1 [ L [ '|'|:'||.."r'|'||'|1'i|:|..

o v et Boda colpada del aradn
de a sitln, por 5o por a,

¥t e ol e

Vg Jandr,

LoiE s Frled Sc s

sin g Lo dé mil Besor

5 ot cabrrozeds

En el siglo xiv, creada La Mancha come régicn, pobla-
ciones como Alcdzar v Yepes, ya eran citadas como im-
portunies nucleos productores. Despucs, cuandp La Mon-
cha s¢ deslinda de Montearagdn, sus vinos siguen elogidn-
dirse v s demandan ¥ consumen en bueni parte de las
tiermas de Espata v son los preferidos en la Corte de los
Austrias, valordndose muy positivements en el siglo VXL

How, gque cambiaren modos de vido v costumbres, La
Muncha ofrece o o considerscidn de los buenos palada-
rek, una guma de excelenies vinos que mantienen odo ef
sabor de la tradicidn vitivinicola de Iz Regidn, pero gue
responden @ la aplicacion de las noevas wbonicas enolégi-
cas: BLANCOS, TINTOS v ROSADOS, Y Jos hombres,
COM ver, carlesgquer que sen su naturlers v condicda,
agradecen el placer de beberlos. Y de powarios,

Hugamoslo s través die los platos gue nos offece nuestra
sin igual cocing manchega.

OLLA Y VINO

sbag peaives cor virdedo dlenen cociin v fox paites sin v
flede sdie alimeniachin .
Lean Daudei.

Se dice que el hombre recuends sy vigpes tumlo por as-
pectos historcos, cilturales o paisapisticos, gue hin sti-

CONSEJO ABIERTO

rada su espiriu, como por la cocing y bodepa que han lle-
nwdo su estimagn,

En In degustacidn de plaos de Ia cocing manchegn se
alicrman bos ingendos en bota o jarm lenadas desde L mis-
ma fEnajn o tenaja de bammo, prefnada hasta la boca, de un
vine lermentido con las mis rancias tradickones inesanas
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de muestros lebradaores, con agquellos timos bebidos en fing
viesi gue an sido elaborados con Lo mds moderna Benica
eneldiica

A decir verdad, unos ¥ otros reconfortn cucrpe v espi-
ritu.

Se dice que la cocing manchega es madre v escucln de
las dastintas cogmas de Castilla, Lo poco o mucho gue se
hu eseritn sobre ella es algo complementario, pucs un ant-
pliu reperiorio de sus platos mds populares fos dio a cono-
cer Cervantes a través del Quijote, El, en su obm mencio-
nicha virios de los alimentos: que sustentaban al bueno de
Alonso Chrijanda:

woimd el dle elge oy Vaca gee
cermers, silmiodn ey bwds de G
mockes, dicles v ogeehranis Jor
sctbreoan, lpmieioy los viernes,

ailpelnt peafoenime oy cfwtidere fox
disminges. conmumian los tres partes
e xu Forcienedo, «

Planos trsdicionales de onigen pastonl, com abundante y
nutrido repertorin, de indudable y exquisito sabor; plaios

fuerics v recios gue seacompafian de vinos armonicos, fim-
pive ¥ lenes de aromas,

Trivteerndor dhe v ibar gue caizan e el olvido s s e
dicionales de guisar los productoy de nuestr oerra, gue
considernmos de un tipismo tradicionsl, reseflamos wlga-
nees e ellos, entre los gue ml vez hayva alguno gue usted
habia olvidadss

Woamnes, pues, & osaborgarlos con jecren dumdo poce 3
nuestra diarin andadurs, scompaiiindolos con ¢l pan que
g nos da en cada omanecids. El ving, vigne por afie-
didura.

Suculento v vamido recetario gue pooe de manifiesto [i
enorme ¥ apetiteds cocing regionel, Pero a la hora del vantar,
nuncn olvides aguetls gue. en una inscripeidn sepuloral.
v led no s donde:

INE GRANTES CENAS
ESTAN LAS SEPUETURAY LEENAS,
L sincoyfermisnrs afipaio of pie;

PERC DE TRIPAS FACTAS
ESTAN MAS LLENAS TTAFIA,
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Hemox penxado mucha en
cime  hacer exte  namers de
«CONSEIOD ABIERTO- Especial
FPHN92w v, por fin, decidimos
que debia ser distine de todos
fos dnferiones.

ConsejO
‘ihierl‘ﬂ

EEPEGIAL T8

EXte Ve mo ERemos o nies-
o periodice notictas de silting
micwrtenio, mi consefoy dtiles de-
afcedas a we espacioftiempe de-
terminado di nuestro guetiecer
vitivindcola.

Exte numern expecial gquiere
ser un recordatorio de fo gue ex
el Consejo Regulador de la Denominaciin de Ovigen La Man-
cha, porgue entendemos gue a todos, viticuliores, bodepueros,
coperativay, elaboradores, priveedores ¥ miembros de este Con-
sejor, ye noy hace necesario recordar grignes somos.

Ne hemos aplicade en este mimers nf actttucdes trivnfalistas,
i trucos periodisiicos tendientes o meforar nuestra imagen ni
la de nuestras actividades. sino gue tratamos de mostrar o nues-
trir Consejo v al conjumnto de toda la regicn manchega, wl cual
s, en toda su amplitud v en lo amalgarme que significan todos
¥ ceulet wno de bog ivoluerados en la realizacidn de nuwesiros vines,

Termina, con este miimero, una elapa mics de trabaje exsforzo-
de, v haste para catilogar asi el gquehacer de todos los manche-
gos del vino, releer los nimeros anteriores de « Consejo Ablertos
v, sobre todo, analizar la evelucidn comercial de nuesiros vinos
en relacion con la de lax otray regiones vitivinieolas espafofas,

Llegamos, también con este niimero especial, al tan ansiado
fpar unos) v temido (por otros) afe 1992, Cuando wstedes reci-
ban este ejemplar de «Consejo Abierios guedardn poco menos
de trescientos sesenta v cince dias por delante puara ajustar cuen-
tetsr con o Comuniclad Ecemomicn Furopea, Creemos firmemente,
v ast gueremos dejar constancia de elflo, gue fa maverie de nes-
TRy I"'m_r.l.l"-!‘.'u'l:.l'.\' _'|' |'.'l‘l"|I t'r'.h'!_.llﬂ'ﬂ.ﬁ? ﬂlf' IERREN Iy SeCTor 5 e e ||‘J'u|:"||"
Sectamente preparado para afrontar el reto que se avecing, con
éxiio v con seguridad de rriunfo,

Este ultime ang gue nos queda, hasia el ingrese pleno en la
CEE, defemos usarlo, no obstante, para puliv adargdas v arma
duras, para afilar los armas v las esirategias de un combate que
§¢ avecindg ¥ que promete ser dure, pero que, repetimos, pode-
PO BOrr . .

Now resta agradecer la fidelidod de nuestros lectores v la con-

Sianza que sigue prestandole  nuestro sector la entidad colabo:

rendiera hubitual, AgroBanesio, gue hace posible esta comunica-
cidn periddica.
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