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BOINA-PARCITANK convertira cualquier depdsito existente en un sistema siem-
pre lleno.

Una solucién innovadora para la dptima conservacion del vino en sus depdsitos.
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Ventajas:

- Diametros entre 1.5 y 5 metros.

:Elgerb y flexible.

== Fl'ota'y cuando se da presion (= 0.2 bar) se
transforma en una superficie rigida y totalmente plana.
- Material plastico en TPU, con certificacion alimentaria

M y de facil limpieza.

Para cualquier consulta visite www.parcitank.com o envie un email a parcitank@parcitank.com
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* Si ha financiado la vendimiadora le incluimos la cesion de derechos a la entidad financiera.
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LAMANCHA

FENEMINECSDE OF GHIGEN

El Origen del Vino

Editorial

Por Santiago y Santa Ana pintan las uvas...

Si nos cefiimos al calendario agricola, o lo que es lo mismo, al refranero popular de
nuestros ancestros, fiel legado antropolégico que ha macado el ritmo de generaciones,
la llegada del solsticio de verano resulta fundamental para posteriores labores, como la
vendimia, en septiembre.

Pero los tiempos cambian y el ritmo no lo marcan las propias festividades ni costum-
bres mas arraigadas, sino la propia naturaleza, es decir, la propia evolucion del fruto
que terminara por determinar su estado de maduracion dptimo para la recogida. En el
corazon del estio, vano es realizar conjeturas de previsiones ante una naturaleza y unos
elementos que, aunque nos pese (y en pleno siglo XXI), el hombre no puede controlar.

Ha sido una primavera seca en lo climatolégico para Espafia. Pero si el calor no es
ninguna novedad en la llanura que cabalgara Don Quijote, y donde el pasado islamico
bautizara como La Mancha (La seca). Si hay un cultivo que resiste los envites severos
de la canicula, ese es la vid. Ciertamente, el agua es vida y muy necesaria para el desa-
rrollo futuro de esta tierra, pero a veces, precipitaciones excesivas implican condiciones
idéneas para invitados flingicos no deseados cuando viene acompafadas de tempera-
turas no excesivamente calidas. Si los dias siguen su curso, sin sobresaltos de piedra y
tormenta, y las noches (eso si, respetan) moderando sus minimas, las condiciones para
el posterior desarrollo de la uva seran adecuadas. Los técnicos después matizaran las
fechas para la vendimia. Nada se deja a la improvisacion en La Mancha cuando habla-
mos de vinos de calidad.

Entramos en los meses estivales cuando media poblacion espafiola dormita en su mere-
cido descanso vacacional. Cerramos un primer semestre muy intenso para los vinos DO
La Mancha, tras las sendas giras por Estados Unidos y China. Un esfuerzo promocional
también redoblado en el interior con la presencia en FENAVIN (como vinos anfitriones)
y el homenaje primaveral a Cervantes, entre otras citas, marcadas por las altas tempe-
raturas.

El calor puede ser un handicap para el consumo de vino, y por ello, quizas (huyendo
desde el sector de purismos que tanto han lastrado la percepcion del vino) es preciso
acudir a nuevos conceptos para llegar a un pablico mas joven, probablemente mas dis-
tanciado del vino, pero también con menos prejuicios. Como ya se ha tratado de llegar en
los nuevos lenguajes digitales, también es necesario acudir a sus demandas, receptivos
y abiertos. Una buena formula puede ser la presencia en festivales musicales o eventos
similares. Sin ir mas lejos, en el ultimo Festival de los Sentidos, en La Roda, miles de
jovenes millenialspudieron acercar sus paladares a las sensaciones del vino. Es solo el
comienzo en el abanico de posibilidades que se abren para los jovenes consumidores,
que todavia rechazan en ocasiones al vino por considerarlo complejo, anticuado y aleja-
do de sus pautas normales.

Como aquel que descorcha una botella, en trago largo, con sosegado placer e inigualable
con la buena conversacion en compaiia (multiplicado ademéas exponencialmente cuan-
do se disfruta con gastronomia), la promocion debe ser paciente. El vino requiere tiempo.
Los resultados promocionales también.
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HACIENDO LAS AMERICAS

De Costa a Costa

Chicago completa con satisfaccion el viaje promocional de los vinos
DO La Mancha por Estados Unidos

El World Wine Meeting cele-

brado en Chicago (del 1 al 3 de q'F _-? F
mayo) puso el broche final a la in- ‘ . E i ﬁ”
tensa gira realizada por el Con-
F"
T HE w g ﬁ"

sejo Regulador en Estados Uni-
dos. En la ciudad situada a orillas
del Lago Michigan, en el estado
de lllinois un grupo de 18 bode-
gas acogidas a la Denominacion
de Origen La Mancha participd
en uno de los eventos comercia-
les mas importantes del pais nor-
teamericano, con la celebracion
de encuentros con importadores
de los diferentes estados ameri-
canos. Como sucediera en la an-
terior edicion, la respuesta fue
positiva en el evento segun la ex-
periencia comercial de las bode-
gas manchegas presentes.
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HACIENDO LAS AMERICAS

Antes, algunas de esas mismas
bodegas acompafaron al Consejo
Regulador en las Citas “2b2” ce-
lebradas en diferentes ciudades
americanas en sendas expedicio-
nes simultaneas.

El responsable comercial del Grupo DCOOP atiende Bodegas Ayuso presenta su gama de vinos en el hotel Embassy Suites
a dos importadores en el WWM
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HACIENDO LAS AMERICAS

Bodegas San Antonio Abad con sus vinos ‘Villa Abad’ y ‘Albardiales’ entre otros

Bodegas La Remediadora con sus referencias de calidad
‘La Villa Real’ y ‘Tépico’

El desarrollo arquitectonico y urbanistico de Chicago, una de sus sefias de identidad mds representativas
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HACIENDO LAS AMERICAS

Por un lado, en la Costa Este, los
vinos manchegos suscitaron el in-
terés de los profesionales en ciuda-
des como Nueva York. Aunque la
competencia es considerable en la
urbe norteamericana, como refe-
rencia de mercado para todos los
vinos del mundo, La Mancha hizo el
esfuerzo por estar en la ciudad ico-
no del celuloide. Un simple vistazo,
y muchos de los recuerdos identi-
fican cada esquina, cada edificio,
cada calle del entorno urbano con-
temporaneo mas relevante en los
siglos XX y XXI. Mas de 8 millones
de habitantes en una zona metropo-
litana de 830 Km convierten a Nue-
va York, no s6lo en capital econémi-
ca del mundo sino también en una
de las ciudades con mayor densidad
de poblacion del continente ameri-
cano, por detras de México DF.

Bodegas El Progreso opté por la costa Oeste

En la Quinta Avenida, uno de los puntos mds carismdticos de New York
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HACIENDO LAS AMERICAS

Una primavera mas, los vinos
DO La Mancha buscaron hacerse
un hueco en la ciudad mas cos-
mopolita de USA. Caminar por
las calles de la metrdpoli es ha-
cerlo por los referentes del cine
y la industria de la television. No
hay postal que no sea automati-
camente reconocida. Por ejem-
plo, el Arco del Washington Squa-
re o el mismisimo Empire State,
atalaya desde la cual divisar todo
el imponente skyline neoyorkino.
Otro referente urbano neoyorki-
no es su metro, cuyo vestigio mas
palpable es el The High Line la li-
nea de metro mas alta de la ciu-
dad, hoy, no operativa y converti-
da en un parque.

La presencia irlandesa es pa-
tente en Nueva York, con genera-
ciones y generaciones de irlande-
ses llegados de Europa durante el
siglo XIX. Alli se constata con la
catedral St Patrick’s Church.

Bodegas Lozano estuvo en Washington y Nueva York

Vistas de Central Park en Nueva York
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HACIENDO LAS AMERICAS

La segunda parada fue en
Washington DC, siendo la prime-
ra vez que se visitaba la ciudad de
la Casa Blanca para los viajes de
promocion de la DO La Mancha.
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Santa Catalina empezé su gira por la costa Oeste
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HACIENDO LAS AMERICAS

prisMLELEIGN IR (AIGLA

Los vinos DO La Mancha en la capital de Estados Unidos

Bodegas Yuntero en Washington DC

Bodegas Alcardet con un importador americano
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HACIENDO LAS AMERICAS

Coincidiendo en fechas (los
dias 25 y 27 de abril) pero tres
horas después, la silueta del
Quijote estuvo en San Diego.
También, por vez primera se vi-
sitaba esta ciudad de Califor-

Vista panordmica de la ciudad de San Diego

nia, fronteriza con el pais mexi-
cano y conocida por ser la base
historica de la Marina estadou-
nidense. De su clima mediterra-
neo con suaves temperaturas
mecidas por la brisa del Pacifi-

co, la expedicion ‘West’ pasé a
Seattle (estado de Washington)
donde se repitieron las accio-
nes en encuentros cerrados con
importadores de la costa Oeste
americana.

Frente al USS Midway, mitico portaaviones de la II Guerra Mundial, hoy museo naval flotante en San Diego

CONSEJOABIERTO - Julio 2017
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HACIENDO LAS AMERICAS
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Bodegas Centro Espariolas en San Diego

Un tinto joven DO La Mancha junto al ‘Space needle’, Vinicola de Tomelloso en la presentacion de Seattle
simbolo urbano del centro de Seattle
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HACIENDO LAS AMERICAS

Bodegas Palacio de Galiana en la
expedicién de la costa Este

El balance, en lineas genera-
les, fue aceptable en un pais,
donde las perspectivas de creci-
miento comercial son importan-
tes para las bodegas manchegas,
pero donde todavia queda mucho
camino por recorrer. No en vano,
Estados Unidos, aun con relevan-
cia viticultora, es en la actualidad
el mercado que lidera en valor las
importaciones mundiales de vino.

Bodega Almazara Virgen de las Vifias estuvo también con sus vinos ‘Tomillar’ en la costa Este

Ademas, en el WWM de Chicago, la presencia de los vinos de la zona DO La Mancha fue nu-
trida y fundamental en una cita mundial donde concurrieron centenares de productores de todo
el mundo. En total, participaron:

1. Bodegas Romero de Avila 10. Bogarve 1915

2. Bodegas Cristo de la Vega 11. Bodegas Palacio de Galiana

3. Bodegas Centro Espafiolas 12. Vinicola de Tomelloso

4. Bodegas Yuntero 13. Bodegas Alcardet

5. Dominio de Puntcum 14. BACO (Grupo DCOOP)

6. Bodegas La Remediadora 15. Bodegas San Antonio Abad

7. Bodegas Ayuso 16. Bodega-Almazara Virgen de las Vifias
8. Bodegas Lozano 17. Vinicola de Castilla

9. Bodegas El Progreso 18. Coop. Santa Catalina
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INTENSA GIRA ASIATICA

Los vinos DO La Mancha en la
consolidacion del mercado asidatico

China, Corea del Sur y Singapur, destinos del primer viaje
asidtico del 2017

Con 8.386.536 botellas, importa- Denominacion de Origen La Mancha.  chegas contindian focalizando sus
das en 2016, China es actualmente  Un mercado en el pais de la Gran  esfuerzos, ya que el crecimiento ha
el principal cliente de los vinos con  Muralla donde las bodegas man-  sido imparable en los Ultimos afos.

Los vinos DO La Mancha han sabido saciar la voraz demanda del mercado asidtico
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INTENSA GIRA ASIATICA

Fue precisamente la ciudad de
Chengdu, ubicada en el centro del
pais chino, como principal zona de
penetracion para el comercio de
vino en el gigante asiatico, el destino
elegido como primer punto de esca-
la para la intensa gira promocional
realizada por Asia. Concretamente,
acompaiaron al Consejo Regulador
12 bodegas en la 96° Edicion de la
Food & Drink Fair de Chegnd (del 23
al 25 de marzo) con un buen balance
de contactos y mayor consolidacion
de las estructuras comerciales. Como
afirmé Juan Manuel Leal, responsa-
ble de la expedicion, “es una feria
que ha venido muy bien para que las
bodegas que ya tienen importador lo-
calizado en China consigan mas dis-
tribuidores”.

Exotic Winds en Chengdi
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Numeroso publico en las puertas de la 96 th China Food & Drinks fair, en Chengdu
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INTENSA GIRA ASIATICA

Vinicola de Castilla atiende a varios compradores chinos Virialesa Wine Group en Chengdu
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Bodegas El Progreso con un comprador chino en Chengdu Bodegas Yuntero mostré su gama de vinos
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INTENSA GIRA ASIATICA

De China a Sedl, donde la ruta
continué con la presentacion de
producto en la capital de Corea
del Sur. Profesionales y pren-
sa especializada quedaron en-
tusiasmados con el potencial y
abanico de calidad de los vinos
manchegos. No en vano, con un
incremento del 91 % (pasando de
las 17.976 a las 212.508 botellas
importadas con DO La Mancha,
en el 2016) el pais surcoreano,
abierto plenamente a la economia
de mercado, es el punto de mayor
venta en Asia por detras de China,
Japon y Hong Kong.

Dominio de Punctum también asistié a la feria en Chengdu
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INTENSA GIRA ASIATICA

Bogarve 1915 con su gama de vinos para el mercado asidtico
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Vinicola de Tomelloso no falté a los eventos promocionales en China
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INTENSA GIRA ASIATICA

Finalmente, el periplo asiatico se
cerr6 en Singapur, una de las
economias con mayor progresion
en el arco asiatico. La ultima Road
Show sirvié para establecer con-
tacto con un mercado que podria
resultar de gran interés en un me-

dio y largo plazo para los intereses
comerciales de las bodegas en la
zona. De hecho, importadores y
expertos del sector en Singapur
apreciaron con grato interés los
margenes competitivos en los que
se mueve La Mancha: “capaz de
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Bodegas Santa Catalina mostré sus principales referencias: ‘Los Galanes’y ‘Campechano’
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INTENSA GIRA ASIATICA

e

Wines worth
DISCOVERING

ofrecer vinos frescos y jovenes
con crianzas y ecoldgicos en una
misma presentacion de diferentes
productores con muy buena cali-
dad”, matiz6 Edwin Soon, escritor
especializado y coordinador de la
cata seminario realizado en Sin-
gapur.

Edwin Soon, escritor especializado y coordinador de la cata seminario en Singapur

Un blanco airén encuentra siempre armonias muy particulares con la picante gastronomia asidtica
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INTENSA GIRA ASIATICA

Entusiasmados con la
tinta tempranillo

Fue una de las variedades que mas
interés suscitd en Singapur. Variedad
tinta autéctona en La Mancha, y en
general en el vifiedo espariol, la tin-
ta tempranillo entusiasmo al publico
asiatico por su frescura aromatica
en boca junto a la capacidad de en-
vejecimiento en crianzas y reservas.
“Cuando observo Castilla La Mancha
encuentro la inversion de sus bodegas
y los vifiedos con una calidad del fru-
to que es perfecto para su cultivo sin
tratamientos”, comento Anette Scarfe,
Master of wine britanica, con estudios
concretos en la uva tempranillo en
Espaiia.

By -

Wines unrtﬁ ; : : . :
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Foto de familia de la expedicién asidtica en su punto final en Singapur
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Las bodegas de las expedicion co-
mercial asiatica fueron:

1. Allozo-Bodegas Centro Espariolas
2. Exotic Winds S.L.

3. Bodegas Yuntero

4. Bodegas Isidro Milagro
5. Vinicola de Tomelloso
6. Bodegas El Progreso
7.Vinicola de Castilla

8. Vifalesa Wine Group

9. Bogarve 1915

10. Santa Catalina

11. Bodegas Ayuso

12. Dominio de Punctum

Principales mercados asidticos para los vinos
DO La Mancha (Botellas)

212508 |,l T

337.656 I’

ECHINA

BJAPON
BHONG KONG
BCOREA DEL SUR
BTAIWAN
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CERVANVINO DE LA MANCHA

Elvino de La Mancha en el Siglo de
Oro a través de Cervanvino

El Consejo Regulador rindié tributo a la figura universal del Quijote
degustando los vinos que bebia Cervantes y los escritores del Siglo de Oro

Por segunda vez, una cata recorrio
los inicios de la viticultura en La
Mancha, desde su evolucion his-
torica para centrarse en el impacto
y la tradicion cultural del vino en la
sociedad castellana de los siglos
XVI'y XVII. Fue uno de los principa-
les reclamos de Cervanvino en el

Hotel Iberostar Las Letras, ubicado
en la céntrica Gran Via de la capital
madrilefia. Precisamente el Siglo de
Oro se convirtio en el eje vertebrador
donde se recuperaron textos de plu-
mas ilustres de la literatura espafola
como Lope de Vega y Quevedo, con
alusion directa al vino y su presencia

en la inspiracion de los versos mas
castizos. Unos fragmentos carga-
dos de pura ironia en las satiras de
Quevedo. “El humor es el lubricante
perfecto para evitar que de los ro-
ces, no salga calor”, expresd Jesus
Chicharro, el actor que interpreta al
dramaturgo hispanico.

CONSEJOABIERTO - Julio 2017



CERVANVINO DE LA MANCHA

No faltaron por supuesto, las re-
ferencias a los innumerables pa-
sajes del Quijote donde el vino de
La Mancha, por boca y paladar de
Sancho, como avezado “mojon”,
estuvo muy presente en la inmor-
tal novela. “El Quijote es universal
y La Mancha se ha hecho univer-
sal por el Quijote”, explica José
Luis Matienzo actor que encarna a
Cervantes en el espectaculo. Ma-
tienzo dirige Escarraman teatro,
una compaiia especializada en la
recuperacion de los textos de los
clasicos espanoles.

Actores de Escarramdn teatro posan con varios José Luis Matienzo, de Escarramdn teatro, Guadalajara,
aficionados al vino asistentes a Cervanvino puso voz y alma a los textos de Cervantes
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Numeroso publico asistente a Cervanvino

La IGP Berenjena de Almagro, invitada habitual en los
eventos de la DO La Mancha

En la cata se degustaron diferen-
tes tipos de vino blanco y tinto,
contrastando, en un interesante
juego de recreacion histdrica, los
vinos jovenes (blanco airén y tin-
to tempranillo) elaborados en la
actualidad, con aquellos que pu-
dieran beberse durante la época
cervantina.

Se compararon los vinos que pudiera tomar Cervantes con los actuales
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CERVANVINO DE LA MANCHA

Bodegas Allozo Bogarve 1915 Bodegas La Remediadora

DIPUTACION DE ALBACETE

yepmined § hporio

Los juegos y talleres
lidicos del vino

Desde las 12:00 del mediodia
hasta las 21:00 horas, el vino de
La Mancha fue el protagonista
en el Hotel de las Letras (Iberos-
tar) de Madrid. Aplicaciones para
dispositivo mdvil, juegos dinami-
cos junto al conocido Katamania
Kahoot, como actividad desarro-
llada por el toledano Ricardo Ro-
driguez, centraron la atencion del
publico mas joven, mas interesa-
do en disfrutar de la cultura del
vino en los contextos mas disten-
didos de las nuevas tecnologias.

El acto fue organizado en cola-
boracion con la revista especia-
lizada ‘Mi vino’ contando con el
patrocinio de la Diputacion Pro-
vincial de Albacete.

Ezequiel Ransanz encarné al Ingenioso Hidalgo
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CERVANVINO DE LA MANCHA

Bodegas Ayuso Vinicola de Castilla SAT Colomdn

Ademas, durante toda la jorna- chegas asistentes al evento, que  ALBACETE:
da, se pudieron conocer los vi- presentaron sus vinos al publico BODEGAS AYUSO de Villarrobledo

nos de las propias bodegas man-  madrilefio: BODEGAS LA REMEDIADORA de
La Roda

BODEGAS LOZANO de
Villarrobledo

CIUDAD REAL: )
BODEGAS CENTRO ESPANOLAS
de Tomelloso

BODEGAS CRISTO DE LA VEGA de
Socuéllamos

BODEGAS JESUS DEL PERDON-
YUNTERO de Manzanares

VINICOLA DE CASTILLA de
Manzanares

SAT COLOMAN de Pedro Mufioz

COOPERATIVA SANTA CATALINA
de La Solana

T()LEDO: ]
FELIX SOLIS de Puebla de
Almoradiel

BOGARVE 1915 de Madridejos.

Bodegas Lozano
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CERVANVINO DE LA MANCHA

Bodegas Félix Solis Bodegas Yuntero

Coop. Santa Catalina Bodegas Cristo de la Vega
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FENAVIN

FENAVIN 2017,

los vinos DO La Mancha profetas en su tierra

El Consejo Regulador consolida su presencia en la
IX Feria Nacional del Vino con su stand propio

Incondicional desde sus inicios,
como la mayor Denominacion de
Origen anfitriona en la provincia
de Ciudad Real, La Mancha volvio
a estar en la que se ha convertido

e

Autoridades del gobierno autonémico y provincial en el stand del Consejo Regulador

en la Feria del vino mas importan-
te a nivel nacional.

Del 9 al 11 de mayo, unos 17.000
compradores de mas de 80 pai-
ses convirtieron a FENAVIN en una

e

In,‘_l

cita obligada para los profesiona-
les del sector, donde ademas se
superaron las mejores expecta-
tivas con un récord histdrico de
contactos comerciales, 411.000.

CONSEJOABIERTO - Julio 2017
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FENAVIN continia en progresion
y prueba de ello fue la demanda
creciente en las 1802 bodegas
de toda la geografia nacional por
acudir al evento, dispuesto en
31.271 metros cuadrados, dis-
tribuidos en ocho pabellones. De
las 70 Denominaciones de Origen
asistentes, La Mancha se implico
en un mayor esfuerzo de promo-
cion con su stand propio, desple-
gado en un espacio habil superior
alos 100 metros cuadrados. Como
ya sucediera en 2013, cuando se
estrend la estructura, el Consejo
Regulador quiso poner el acento
en el “proceso del vino”, con un
stand que repite caracteristicas
organicas, ganando en notoriedad,
visualizacion y mayor plasticidad.
Le acompafaron en sus flancos,
nueve bodegas acogidas a la De-
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nominacion para las que se dispu-
sieron espacios reservados para
el mantenimiento de reuniones de
trabajo.

La Denominacion de Origen La
Mancha quiso reflejar también
en FENAVIN la importancia social
y cultural del vino en una region
que cuenta con el mayor nimero
de superficie de vifiedo. Las refe-
rencias cervantinas y quijotescas
al vino fueron constantes en un
espacio del stand donde se quie-
re convertir a FENAVIN en la “gran
fiesta del vino”.

Por ello, desde el Consejo Regu-
lador no solo aplauden las expec-
tativas de negocio generadas para
el equilibrio de la oferta y deman-
da de vino, sino que también res-
paldan la promocion de la cultura
del vino, en términos de modera-

cion para su consumo responsa-
ble. “Cuando vamos a FENAVIN,
nos sentimos como en casa”, afir-
mo el propio Presidente Gregorio
Martin-Zarco.

Responsables del area de comuni-
cacion, el departamento de inter-
nacionalizacion y la gerencia par-
ticiparon en diferentes ponencias
que redundaron en la importancia
de los nuevos canales de comuni-
cacion para la promocion del vino
y los retos del enoturismo en La
Mancha.

Una cita, FENAVIN, que, en su
novena edicion, madura y crece
perfeccionando su programa, Sir-
viendo también como escaparate
para exhibir el masculo productivo
y potencial comercial de los vi-
nos DO La Mancha, cicerones en
el evento.



Cuaderno de Bitdcora
FENAVIN DIA 1, Bitdcora de cata

Ciudad Real se transforma cada
dos afos, convirtiéndose en un
hormiguero en continua ebulli-
cion. La llegada en coche lo anun-
cia, en un trafico mds espeso de

lo habitual para una poblacion
que asume y recibe con los bra-
Z0s abiertos la cita bienal. Son
apenas las ocho de la manana.
La temperatura es fresca, agrada-

FENAVIN

ble, primaveral y condescendien-
te para un paseo matinal cuando
el termémetro aun no castiga al
viandante en las horas centrales
del dia.

Propuestas gastrondmicas en el stand de Castilla La Mancha en FENAVIN
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La galeria del vino fue el principal atractivo en FENAVIN

Siete letras mayusculas en rojo no
dan pie a extravios y desorienta-
ciones. Cada rotonda esta marca-
da entre estatuas que recuerdan
el pasado medieval de la ciudad
que fundara Alfonso X. Todas di-
rigen inequivocamente a un solo
destino: FENAVIN. Ciudad Real se
convierte en la capital nacional
del vino, con multitud de lenguas,
bodegas (mds de 1.800) y paises
de origen, pero un sdlo lenguaje:
el vino y su cata.

Es el mismo dialecto que habla-
mos cuando entramos en el co-
razon de la feria, el verdadero
termémetro de FENAVIN: Ia Gale-
ria del vino. Un espacio donde se
pueden catar, cada cual a su libre
albedrio, mds de 1490 referencias
de marcas de vino.

El ritmo aqui es frenético, con ges-
fos que se repiten en un ritual que
dura segundos, minutos o instantes
segtn el celo y empefio de cada ca-
tador. Llaman la atencion, especial-
mente, las acreditaciones de color

(32)
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amarillo que sefalan a los “buyers
0 compradores internacionales. Al
lado de sus credenciales, les acom-
pafia una bandera que identifica su
nacionalidad. EI mosaico es curio-
so con diferentes procedencias.
Predomina el acento inglés y los
importadores anglosajones. Los
gustos varian y entre blancos, tintos
0 espumosos cada cual se decanta
por catar, apuntar o preguntar. Las
botellas se agotan y los camare-
ros no dudan en retirar las vacias.
Nada se deja a la improvisacion en
FENAVIN con cientos de profesiona-
les cuidando cada detalle.

Es el mismo “caos organizado”
que se respira entre pabellones.
Saludos, apretones de manos,
besos educados, alguna sonrisa
de franca cortesia e incluso algun
abrazo en los reencuentros en la
distancia. Colores, aromas y di-
sefios que modernizan su oferta
se dejan ver en la IX edicion de
FENAVIN. Alli estg la propia Deno-
minacion de Origen La Mancha,

Su logo sobresale en la silueta del
mas universal de los caballeros.
No faltan incentivos en FENAVIN.
Desde ponencias y mesas redon-
das con cardcter mas reflexivo,
hasta conferencias con los prime-
ros espadas de la gastronomia y el
mundo del vino. Inevitablemente,
el apetito se reactiva cuando llega-
mos al stand de Castilla La Mancha,
donde exponen sus vinos las Deno-
minaciones de Origen de la region.
Suculentas propuestas culinarias
armonizan con algun blanco airén
0 algun tinto joven tempranillo. Es
la “Cocina en vivo de Adolfo Mufioz
y Rubén Sanchez”. Sus nombres
suenan como saben: “Ensalada de
primavera manchega” y “Las Acei-
tunas”.

De sobremesa, el ritmo baja. Las
visitas institucionales se dilu-
yen con alguna copa semi vacia
desierta. Les llega el turno a los
set de radio. El vino es sentido y
también palabra. El coloquio estd
servido...




=

FENAVIN DIA 2, Bitdcora de cata

Puntuales acudimos a la cita en
FENAVIN, segunda jornada. Se
nota el cansancio de la frenética
jJornada anterior; pero el rostro
es serio, responsable, preciso y
puntual en todos aquellos que
concurrimos a la entrada. El tra-
fico se congestiona a la llegada,
con algun claxon mas impaciente
de lo habitual. EI hormiguero de

FENAVIN se despereza con cafés
furtivos a la carrera y saludos cor-
diales. “Hoy serd una jornada pro-
fesional”, comenta alguna bodega.
Es el pulso de FENAVIN, répido sin
detenerse. Basta con pararse por el
mostrador de los hielos, bien pre-
ciado a primeras horas de la ma-
Aana para refrigerar las cubiteras.
Hasta 600 kgs de hielo se pueden

despachar en una sola jornada, nos
apunta la persona que atiende.
FENAVIN madura y crece. Se perci-
be con solo posar la mirada en la
llamada Galeria del vino, la mayor
zona de cata del mundo. El ritmo es
vibrante. “Cada 40 minutos se re-
pone una botella”, nos apunta un
camarero de servicio...y hay mds
de 1.400 referencias de marcas.

al :




FENAVIN

Babilonia de culturas

La experiencia del dia previo nos
ayuda a identificar, por colores, de
un rapido vistazo, la acreditacion
de los que pasan por FENAVIN.
“Los de color amarillo en su tar-
jeta, son los que mas interesan”,
apunta una comercial de una bo-
dega. Son los importadores. Rapi-
damente, se les distingue por su
acento inglés. Repiten el gesto y
apuntan en su cuaderno de notas
la referencia, para después con-
sultar la bodega. Las delegacio-
nes mds numerosas provienen de
Alemania, China, Estados Unidos,
Rusia, Polonia o Bélgica.

Numeroso visitante asidtico tam-
bién se deja ver entre mostradores,
mesas en muchos de los stands.
Los responsables comerciales los
atienden con fluidez, con la como-
didad en un trato habitual. Se nota
que muchas bodegas han hecho
de paises como China, uno de los
principales clientes exteriores. Ya
lo es de hecho para la propia De-
nominacion de Origen La Mancha,

Responsables de comunicacién y redes sociales del Consejo Regulador
explican su experiencia al publico de FENAVIN

con importadores, en el pais de la
Gran Muralla, el principal destino
de las ventas de vino embotellado
DO La Mancha.

Continuamos la visita por FENAVIN,
se vislumbran nuevos stands, bo-
degas que acuden por vez prime-
ra. El ritmo de visitas aumenta al
llegar el mediodia. De repente,
varios personajes focalizan nues-
tra atencion. Declaman versos en
un registro que nos transporta al

Feria Macional del
Spanish Wine Fairs
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Siglo de Oro. Distinguimos el tono
socarron de Quevedo, los halagos
de Lope y la severidad de Cervan-
tes. Pero sobretodo, Dulcinea con
paso grdcil mientras sujeta una
copa de tinto, interpela al visitan-
te, con sorpresa para algunos que
reciben un obsequio al tiempo que
los invita a pararse en el stand de
los vinos de La Mancha, cuna del
ingenio sofador para la musa del
Quijote...

e maasl

Angel Ortega en FENAVIN durante una de sus ponencias junto a la Pta de ACEVIN, Rosa Melchor



FENAVIN DIA 3,
Bitdcora de cata

Es la tercera jornada y eso se
percibe en FENAVIN . El ritmo ha
bajado en numero de visitantes,
aunque todavia se observa algun
que otro importador, despistado
entre calles buscando al contacto
de la bodega.

A mediodia, FENAVIN baja en pul-
saciones, es momento de recoger
Stands a marchas forzadas. Antes
toca realizar balance de las cifras.
Los datos hablan por si solos para
una feria que sigue creciendo,
profesionalizandose y asumiendo
su rol vector de una region como
Castilla-La Mancha (y mds aun
incluso en toda Espana), donde la
viticultura es el sustrato comun
de una identidad.

FENAVIN

El stand del Consejo Regulador volvié a tener una buena visibilidad
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FENAVIN

Oscar Dotor dirigié la actividad
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Curiosidades en el otro FENAVIN

“Adivina tu vino” impartido
por el Consejo Regulador en las
aulas de FENAVIN

Las curiosidades marcan el ritmo en FENAVIN. Basta con algunas comparacio-
nes. Por ejemplo:

e Mas de 18.500 profesionales acreditados: casi dos veces el nimero de atle-
tas participantes en los ultimos juegos olimpicos de Rio (10.000)

e 324.000 corchos en los tres dias que dura FENAVIN: lo que se traduce en
13.000 metros de altura en corchos, 40 veces la Torre Eiffel.

e Han pasado por los servicios de lavavajillas, unas 40.000 copas al dia, mas
que suficiente para que cada uno de los 35.000 corredores participantes en
la maraton de Nueva York tenga su obsequio.

e 4.000 compradores internacionales han pasado por la feria en 2017, proce-
dentes de hasta 90 paises distintos, es decir, casi el triple de las 32 selec-
ciones que participaron en el ultimo Mundial de fttbol.

e En las més de 1.400 referencias existentes en la Galeria del vino de FENAVIN,
una botella de vino se agota cada 45 minutos, la primera parte de un par-
tido futbol.
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LA VID SE ACERCA AL VERANO

La Denominacion de Origen La Mancha con

buenas perspectivas para la
cosecha 2017

A juzgar por los muestreos realiza-
dos en los Gltimos meses primavera-
les, el adelanto parece ser la tonica
general en el desarrollo del fruto, con
respecto a otros afos. A partir de la
ultima semana de mayo, las altas
temperaturas fueron las protagonis-
tas en su desarrollo acelerando su
maduracion.

Hasta la fecha, la floracion de los
vinedos presentd un desarrollo muy
favorable, vigoroso y en perfecto es-
tado sanitario. Si bien es cierto que
ha sido una primavera mas bien
escasa en niveles pluviométricos
(segun datos del observatorio de
Metoclimatic, en La Solana, Ciudad
Real, se han recogido 209 mm en lo
que va de afio), a nivel general, no
se dieron indicios de la formacion de
plagas o enfermedades que pudie-

ran mermar la cantidad y calidad de
la cosecha.

También se pueden descartar los
dafos causados por heladas o gra-
nizos (salvo tormentas localmente
fuertes en zonas puntuales) “Gracias
a la borrasca que entro por el sur en
el puente de mayo, nos libramos de
las heladas”. Con estas palabras,
José Manuel Diaz-Ropero, viticul-
tor manchego y también Presidente
de Bodegas Simbolo, en Campo de
Criptana, admitia que el viiiedo man-
chego no ha estado castigado por las
temidas heladas primaverales.

A expensas del verano manchego
Tras un mes de junio muy caluroso,
aunque mitigado por la brusca caida
de la dltima semana, las miradas se
centran ahora en los meses centra-
les del verano. La tradicion dicta que

son las fechas de Santiago y Santa
Ana (en torno al 25 de julio) hasta la
llegada de la Virgen de agosto en el
15 de agosto, cuando se “pintan las
uvas” en el racimo. Un envero que
cristaliza la definitiva formacion del
fruto de cara a su final maduracion.
El estrés hidrico resultara adecuado
si las minimas nocturnas reducen
sus temperaturas. Ese contraste
térmico de la noche al diajuega un
papel determinante en la madura-
cion de los parametros de aztcar y
acidez, aportando la personalidad
varietal con sus aromas primarios.
No en vano, con tres mil horas de
sol al afo, la necesidad de trata-
mientos para el control de plagas y
enfermedades no es tan acuciante
como en otras latitudes del vifiedo
europeo.
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LA VID SE ACERCA AL VERANO
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La ariada 2016, ‘Muy buena’
en DO La Mancha

El Consejo Regulador otorga esta calificacion
tras verificar la muy buena calidad de los vinos
analizados en sus panales de cata

Se han tenido en cuenta sobre todo
los vinos elaborados a partir de las
variedades autdctonas como la
blanca airén y la tinta tempranillo,
recogiéndose las muestras de las
bodegas con mayor produccion re-
presentativa de las cuatro provincias
(Albacete, Ciudad Real, Cuenca y
Toledo) que conforman la Denomi-
nacion de Origen La Mancha.

Los responsables técnicos del Con-
sejo Regulador decidieron calificar
la Afiada 2016 como ‘muy buena’ a
tenor de las puntuaciones otorgadas
por los catadores, donde un porcen-

taje de los vinos evaluados “superd el
baremo de los 80 puntos en su mayo-
ria”, reflejando la muy buena calidad
de los vinos elaborados en 2016.

Los vinos se han sometido a valora-
cién siguiendo las directrices de la
ficha de cata por la OIV (Organiza-
cion Internacional del Vino v la Vifa)
que rige las normas para los concur-
so0s internacionales. Se ha tenido en
cuenta en el panel, la opinion hete-
rogénea tanto de sumilleres y profe-
sionales del sector vitivinicola como
el criterio de consumidores finales.
Una de las conclusiones aportadas




LA VID SE ACERCA AL VERANO

José Manuel Diaz-Ropero observa las vifias esta pasada primavera

en la ultima sesion plenaria cele-
brada en la sede del Consejo Re-
gulador, el pasado 8 de junio donde
se aprobo la calificacion, fueron las
factores climatoldgicos que cir-
cunstancialmente condicionaron la
vendimia pasada. A pesar de que el
verano pudo haber influido en la ma-
duracion de la uva durante las altas

temperaturas a finales del mes de
agosto y comienzos de septiembre,
la calidad del fruto entrante en bode-
ga no resintié presentado un estado
sanitario 6ptimo. Una tdnica habitual
en la viticultura de La Mancha, don-
de el gran nimero de horas de sol al
afo dificulta la aparicion de plagas
y enfermedades de carécter flngico.

La concienciacion por la calidad de
la uva en la parcela desde el propio
agricultor, junto a las modernas in-
versiones en tecnologia y una mayor
profesionalizacion de los técnicos
en bodega también estan detras del
salto creciente en calidad para los
vinos DO La Mancha en la ultima
década.
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VINO Y UNIVERSIDAD

La Universidad nuevo escenario
para los vinos DO La Mancha

El Consejo Regulador organiza las III Jornadas de la Difusion de
la cultura del vino en la Universidad Complutense de Madrid

Las aulas de la Facultad de Ciencias
de la Informacion de la UCM aco-
gieron durante los pasados 18y 19
de mayo las Jornadas de Difusion
de la Cultura del vino, organizadas
por el Consejo Regulador Denomi-
nacion de Origen La Mancha.

Se tratd de la tercera vez que los
vinos manchegos se acercaron al
publico universitario en la capital

@ CONSEJOABIERTO - Julio 2017

madrilefia con un doble objetivo.
Por un lado, trabajar en la promo-
cion de la cultura del vino, dentro
de unas pautas de consumo res-
ponsable, concienciando de la im-
portancia sociocultural entre los
colectivos mas jovenes, potencia-
les consumidores del futuro. “Son
consumidores que cada vez en-
tienden mas de vino, cada vez les

Cata con dos vinos blancos airén

Fernando Peinado, profesor en la UCM

junto a Angel Ortega




VINO Y UNIVERSIDAD

LA MANCHA

pramunkdfidh 3T ANIGEN

El toledano Ricardo Rodriguez y su Katamania en la UCM

gusta mas y eso les hace mas exi-
gentes, lo que es una ventaja en
definitiva para las Denominacio-
nes de Origen, porque pone en va-
lor todo el esfuerzo y trabajo de las

bodegas”, explicd Gregorio Mar-
tin-Zarco, Presidente del Consejo
Regulador.

Ademas, a través de mesas re-
dondas, charlas y debates la De-

nominacion de Origen La Man-
cha expuso su caso como ejemplo
practico de la importancia de la
comunicacion del vino en sus dife-
rentes aristas para el consumidor.

Catas comentadas, maridajes y experiencia internacional

Los nuevos canales de comuni-
cacion, la comunicacion corpora-
tiva de empresa o el cuidado de
la reputacion digital de marca en
la actualidad fueron algunos de
los puntos a tratar en las Ill Jor-
nadas de la difusion de la cultura

del vino. EI Consejo Regulador De-
nominacion de Origen La Mancha,
como en ocasiones anteriores, di-
sefid también un programa didéc-
tico a la par que dinamico para in-
centivar el interés de los jovenes
universitarios por el vino.

Juegos como ‘Adivina tu vino’, ca-
tas de iniciacion junto a talleres
y aplicaciones digitales (en Ka-
tamania) fueron algunos de los
atractivos que hicieron de la cata
del vino una actividad ludica y
saludable.
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CROMADAY EN ALBACETE

En el ‘rincon exquisito’ de Second

Los vinos DO La Mancha protagonistas en armonia con el Festival
Croma Day celebrado en Albacete, el pasado mes de mayo.

“Un saludo a toda la gente que ha
venido a vernos y también a toda
esta gente que hace este vino tan
increible como son los vinos DO
La Mancha”; con este guifio el
vocalista y lider de Second, Sean
Frutos, ponia el broche a la ultima
edicion del Croma Day. Un intenso
festival vivido en Albacete, donde
los vinos DO La Mancha volvieron
a sorprender a los asistentes. Con
las puertas abiertas desde me-
diodia, entre acordes de guitarra,
distorsion y pistas de mdsica, la
tarde fue amenizada por diferen-
tes grupos y Dj’s que pusieron
la nota melémana para maridar
la jornada con un blanco airén o
tinto joven tempranillo. Muchos
de los asistentes manifestaron
su interés por degustar los vinos
manchegos, reconociendo que no

es algo muy habitual en los fes-
tivales, pero resultando ser una
propuesta “muy interesante”.

Se dejaron ver por el escenario
Melémano DJ, al que siguieron
otros como Sr Aliaga, grandes
versionadores, 0 E/ Rincon de los
suefios'y Sepulveda DJ hasta cul-
minar con Second.

El punto negativo estuvo en la au-
sencia de Joe Crepusculo, cuya
intervencion como cierre, quedd
cancelada a ultima hora, por gra-
ves motivos familiares. Eso moti-
vo un retraso en la salida al es-
cenario de Second. Los murcianos
eran el plato estrella del festival
y no defraudaron en el escenario,
desgranando su ultimo trabajo:
‘Viaje iniciatico”. Sonaron temas
como “Nivel inexperto”, “Lo Uni-
co0” 0 “Atrévete”.

Second recibe un estuche de vinos DO La
Mancha como regalo

El publico de Albacete se entre-
g6 con la cancion bis con la que
Second suele cerrar sus direc-
tos, convirtiendo la Caseta de los
Jardinillos, con los vinos DO La
Mancha, como testigos, en aquel
“rincon exquisito”, cancion feti-
che del grupo.

Second en un momento de su actuacién en Albacete
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X FESTIVAL DE LOS SENTIDOS

Mucho mads que ‘Miguelitos’

Participacion activa de los vinos DO La Mancha en
X El Festival de los Sentidos de La Roda

A los tradicionales dulces de hojal-
dre y crema, se suman ahora nue-
vos atractivos en La Roda con su
Festival de los Sentidos. Una cita
musical, por donde han pasado
unas 11.000 personas y que este
pasado mes de junio ha cumpli-
do diez afios de vida llegando a
los escenarios con las propuestas
mas frescas del panorama actual.
Eso sin renunciar a las voces em-
blematicas del indie espafiol como
lvan Ferreiro. El solista gallego,
lider de los disueltos Piratas, en-
cabezd el Festival junto a bandas
como Sidonie, Elefantes, Ledn
Benavente o Viva Suecia.

‘Viva Suecia’ fue uno de los grupos mds esperados
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X FESTIVAL DE LOS SENF

Ivan Ferreiro sobre el escenario del Festival de los Sentidos

El viernes, primera jornada, fue
una de las noches mas esperadas
en La Roda, donde por supuesto,
los vinos DO La Mancha, una edi-
cion mas, no quisieron faltar a la
cita. Su protagonismo fue atin ma-
yor con el patrocinio del segundo
escenario ‘Vinos de La Mancha’.
Sobre sus tablas, se subieron gru-
pos como Viva Suecia, cuyos te-
mas como ‘Bien por ti’ 0 ‘Adénde
ir’, terminaron por encender los
#Sentidos17 del publico asistente.
Sin descanso, ni respiro, en el
otro escenario, /vdn Ferreiro puso
la nota mas nostalgica y melodi-
ca. Canciones como ‘El equilibrio
es imposible’, ‘El Pensamiento
Circular’, “Turnedo’ o ‘Los afos
80’ se han convertido en himnos
generacionales para sus seguido-
res. El propio Ferreiro atendié a
los vinos de La Mancha afirmando
“su clara aficion por el vino”. Una
vocacion “winelover” que también
destaco en Sidonie. Llegados di-
rectamente desde Barcelona, mi-
nutos antes de salir a escena, los
catalanes no dudaron en fotogra-
fiarse con un estuche de vinos DO
La Mancha reconociendo que “les
gusta probar los vinos de aquella
region que visitan”.

El humor lo puso Juanjo Albifiana, oriundo de Albacete

(ag) | CONSEJOABIERTO - Juio 2017




X FESTIVAL DE LOS SENTIDOS

Flamenco y humor
manchego

Fue la guinda para cerrar el Fes-
tival en la jornada dominical,
donde los asistentes tuvieron la
oportunidad de tomar el aperitivo
escuchando al mas puro flamenco
de Ricardo Fernandez del Moral.
Antes, el humorista, el precisa-
mente albacetefio, Juanjo Albifiana
arranco la carcajada con su mong-
logo ‘Soy manchego, me recupero et ol
pronto’ adaptado a los vinos de La 3 ; : ‘*
Mancha.

Cocteles con vino de las tres bodegas participantes en el Festival de los Sentidos

Ricardo Ferndndez del Moral, gran cantaor y guitarrista daimielefio
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Bodegas centenarias en La Mancha

El Progreso en Villarrubia de los Ojos y La Humildad,
en El Toboso cumplen 100 arios de vida

Un brindis por los 100 afios de vida
CONSEJOABIERTO - Julio 2017
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Representantes de Globalcaja con el Consejero de Agricultura y el Presidente
de la Cooperativa de la Humildad

Representantes de Quirion de
Rosales, el Consejo Regulador
y Asaja junto al Presidente
Autonémico

Dicen que en medio de las difi-
cultades, surgen las mentes mas
licidas. 1917 es un afo marcado
en los anales de |a historia. Euro-
pa se desangraba en las trinche-
ras de la Gran Guerra, mientras
en Moscu, la revolucion bolche-
vique terminaba por enterrar las
viejas estructuras del Antiguo Ré-
gimen zarista. En ese mismo afio,
Estados Unidos rompe su neutra-

100 de vida con sus 100 arios de vendimias y cuadrillas en El Toboso

lidad (tras las victimas civiles por
hundimiento el hundimiento del
barco Lusitania, torpedeado por
un submarino aleman) declarando
la guerra a las potencias del Eje.

Espafia, que venia de un saldo co-
mercial positivo en su balanza co-
mercial en la neutralidad de la |
Guerra Mundial, por aquel enton-
ces entra en la encrucijada vital
que haria tambalearse los débiles
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Reconocimientos a los anteriores cargos directivos de EIl Progreso

cimientos de su sistema politico.
Desafios politicos, sociales y has-
ta militares situarian a la socie-
dad espariola (muy castigada por
la inflacion) al limite.

La escalada de precios también
se notaria en el campo, con una
desigualdad en la rentas que
abriria una brecha social entre
campo-ciudad.

Fue entonces, cuando varios agri-
cultores desafiaron al delicado
contexto para unirse y crear dife-
rentes sociedades cooperativas.
Fue el caso de los padres fundado-
res de la cooperativa El Progre-
$0, sumido en un afo de recuerdos
y celebraciones. El pasado mes de
mayo mas de 2.000 personas asis-
tieron en sus instalaciones en Vi-
llarrubia de los Ojos al acto insti-
tucional del centenario. Se rindio
homenaje a los 12 presidentes en

CONSEJOABIERTO - Julio 2017
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los cien afios de historia, siendo el
propio Fernando Romay, conocido
jugador de baloncesto, el emba-
jador del acto. Asistieron también
personalidades como la Ministra
de Agricultura, Isabel Garcia Teje-
rina o el Presidente Autondémico,
Emiliano Garcia-Page, ademas de
una nutrida representacion de todo
el sector agroalimentario.

2.300 agricultores, con mas de
10.000 hectareas de vifiedo y una
produccion anual de 85 millones
de kilos de uva sitian a El Progre-
so en referencia directa del sector
cooperativo. Su vocacion comer-
cial ademas le ha llevado a visi-
tar diferentes mercados interna-
cionales. No en vano, sus vitrinas
suman mas de 90 premios nacio-
nales e internacionales logrados
en los ultimos afnos.

Teson, Humildad y trabajo también

definen a la cooperativa con el mis-
mo nombre en El Toboso, corazon
de La Mancha toledana. Sus 100
afos de vida en el “compromiso ru-
ral” le han hecho merecedora de la
Insignia de Oro por las Cooperativas
Agroalimentarias. “Ha sabido traba-
jar'y adaptarse a los tiempos miran-
do al futuro con compromiso”.

En este mes de agosto Bodegas
Quinén Rosales, mas conocida
como La Humildad, soplaran las
cien velas de su aniversario, sien-
do el acto institucional, el pasa-
do 23 de junio. En la actualidad,
alcanzaran 800 socios tras una
aventura que arrancara con 35
agricultores. Predomina la varie-
dad airén en sus vifiedos con mas
de 2.600 ha junto a la variedad
tinta tempranillo (495 ha).
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DO La Mancha en el brindis colectivo
del ‘Dia Movimiento vino DO’

Participo en un brindis simultdneo con otros 25 Consejos
Reguladores el pasado 20 de mayo a las 13,30 horas

25 Denominaciones de Origen se
sumaron al brindis para celebrar
el Dia del Movimiento vino DO.
Fue la primera iniciativa colectiva
organizada por la CECRV (Confe-
rencia Espafola de Consejos Re-
guladores Vitivinicolas) dentro del
marco de promocion del consumo
moderado de vino entre los con-
sumidores jovenes.

Por ello, se concibid la idea como
una jornada festiva, populary par-
ticipativa en la que el gran prota-
gonista debia ser el vino con De-
nominacion de Origen. Por ello el
acto central fue un gran brindis
colectivo, a las 13:30 h, donde
miles de personas a la vez, desde
distintos puntos de nuestro pais,
brindaron simultaneamente en
toda Espaia por el vino con
D.0., un sencillo gesto con el que
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poner en valor la calidad de este
producto. En el caso de la Deno-
minacion de Origen La Mancha, el
evento se celebrd en la Plaza de
Espafa, en Alcazar de San Juan,
localidad sede del propio Con-
sejo Regulador (y también cuya
alcaldesa ostenta la presidencia
de ACEVIN). Alli, se fijo el centro
neuralgico para convertir la cita
en una fiesta del vino a partir de
las 12 de la mafana.

“Hacer un brindis multitudinario y
hacerlo coincidir en un mismo dia
y la misma hora con otras Deno-
minaciones de Origen de Espafa
significa poner de relevancia la
tarea que desarrollan”, apunto
precisamente la propia Primer
Edil del municipio, Rosa Melchor.
Unas palabras a las que se suma-
ba el Presidente del Consejo Re-

!
g

gulador, Gregorio Martin-Zarco,
justificando la accion ya que “el
vino es crucial en momentos para
compartir con los amigos, la fa-
milia incluso te hace mas llevade-
ros los malos ratos de la vida. El
vino es en definitiva cultura”

La idea fue convertir la Plaza del
municipio en gran punto de en-
cuentro. Para ello, se montd un
stand como punto de informa-
cion donde se regalaron por sor-
teo diferentes estuches de vino
promocionales acompafados de
productos de merchandising para
todos aquellos participantes que
quisieron dejar constancia del
motivo o la dedicatoria de su brin-
dis. Todo ello ademas se comple-
mentd con la musica en vivo de
un dj que amenizo6 la jornada para
los presentes.

CONSEJOABIERTO - Julio 2017 @



NOTICIAS

Unas cuatrocientas personas
pasaron por la Plaza de
Espatia para participar en la
iniciativa

En el #DiaMovimientoVINODO
que tuvo lugar el sabado 20 de
mayo, participaron 25 Denomi-
naciones de Origen: Alicante, Al-
mansa, Arlanza, Binissalem-Ma-
llorca, BizkaikoTxakolina, Bullas,
Calatayud, Carifiena, Catalunya,
Cigales, Condado de Huelva,
Jerez-Xéres-Sherry y Manzani-
lla Sanlucar de Barrameda, La
Mancha, Madrid, Montilla-Mori-
les, Navarra, Pla i Llevant, Rias
Baixas, Ribeira Sacra, Ribera del
Guadiana, Rioja, Valdepenas, Va-
lencia, Utiel-Requena 'y Yecla.

Blanco y tinto joven DO La Mancha a disposicion del publico en la
calurosa mariana del sabado

Brindis ‘Movimiento vino DO’, realizado en la plaza de Espatia de Alcdzar de San Juan a las 13,30 horas
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Vinos de Alta Diplomacia

Los vinos DO La Mancha participan en los Encuentros Diplomdticos
con los embajadores de China y Alemania

Potencia econdmica mundial, con
una liderazgo clave en el conti-
nente asiatico, en los ultimos 15
afios China ha experimentado uno
de los cambios estructurales mas
sustanciales en el conjunto de la
economia mundial. Fundada en
1949, la Republica Popular de
China, ha aumentado vertigino-
samente su poblacion mundial
de los 500 a los 1.400 millones
de habitantes. Su apertura al co-
mercio internacional, desde un
“socialismo con peculiaridades
propias”, como lo defini6 el alto
mandatario diplomatico, ha tendi-
do nuevos canales de cooperacion
econdmica entre sendos conti-
nentes. También el vino ha sabido
vislumbrar las oportunidades de
negocio, en un mercado donde la

Los vinos DO La Mancha en el evento

demanda de vino en el consumi-
dor de la Gran Muralla casi se ha
triplicado.

Por ello, no es casualidad que hoy
China, sea con 8.386.536 bote-
llas, el principal cliente de los vi-

nos con Denominacion de Origen
La Mancha.

Esas buenas relaciones comercia-
les tuvieron su matiz diplomatico
el 24 de abril en la sede del diario
La Razon, en Madrid. Alli acudi6

14 RAZON

Lyu Fani
Embajodor de s

El embajador chino durante su intervencién
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Los representantes del Consejo Regulador junto a la exministra de Asuntos Exteriores,
Ana Palacio

el Embajador de China en Espana
Lyu Fan, para repasar los princi-
pales asuntos de mayor interés en
la orbita internacional, las relacio-
nes bilaterales China-Espafia y el
papel del gigante asiatico para el
marco del Pacifico.

Unos Encuentros Diplomaticos or-
ganizados desde el Grupo Planeta
donde también se dejaron ver al-
gunas personalidades de rostros
conocidos como el Presidente del
Atlético de Madrid, Enrique Cere-
0, (club con parte de su capital
chino), o el propio Secretario de
Estado de Asuntos Exteriores, II-
defonso Castro. Los vinos DO La

Mancha estuvieron presentes en
estos como colaboradores econd-
micos del acto.

Con rigor y puntualidad germana,
los Encuentros Diplomaticos con
el Embajador de Alemania, Pe-
ter Timbel, también tuvieron un
gran interés el pasado 14 de junio.
La presentacion corri6 a cargo de
Ana Palacio, exministra de Asun-
tos Exteriores, como “vieja cono-
cida” del Embajador Peter Timbel,
al que sefalé como un funciona-
rio, trabajador incansable, “fer-
viente europeista”, con grandes
conocimientos técnicos de la po-
litica comunitaria.

Palacio puso el énfasis en la nece-
sidad de un proyecto comdn euro-
peo que “salvarse y reinventarse”
frente a los envites ajenos que
vienen de Moscu, el abandono
del Reino Unido con el Brexit y el
nuevo giro en las relaciones bila-
terales con el aliado tradicional en
Estados Unidos.

Mas comedido y sin duda, diplo-
matico, Timbel sefialdo el apoyo
en Espana y el flujo continuo de
transacciones econdmicas, ciuda-
danas y sociales con Berlin para
apuntalar la confianza en la idea
de Europa, donde “el envejeci-
miento de la poblacion, la caida
en la participacion del PIB mundial
y el desplazamiento del centro de
gravedad hacia otras latitudes”
amenazan el liderazgo cultural y
economico de la Union Europea.
Para los vinos DO La Mancha Ale-
mania supone algo mas que un
socio comunitario. Sus mercados,
(con 6.572.944 bhotellas) son hoy
el principal cliente de las bodegas
manchegas, solamente superado
por China en el ultimo ano.

Al cierre de sendos actos, el cen-
tenar de personas asistentes pu-
dieron ademas degustar los vinos
DO La Mancha durante el coctel
de una manera mas distendida y
relajada en ambas jornadas, muy
calurosas en Madrid.

Los vinos DO La Mancha como patrocinadores del evento

(52)
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Esparia, Pais de Quijotes

Participacion activa de los vinos DO La Mancha en los foros debate
celebrados por la Cadena Ser en Alcdzar de San Juan

Responsables de la Cadena Ser junto a varios de los ponentes en la
tradicional cocina del Consejo Regulador

Algunas de las mesas redondas tuvieron muy buena respuesta

del publico en el auditorio alcazarefio

‘Los espaiioles frente al es-
pejo’ con este subtitulo un nutri-
do grupo de conocidos lideres de
opinion como Emilio Dur6, Boris
Izaguirre, Manuel Gutierréz Ara-
gon, José Mota, Bernd Schus-
ter o Irene Escolar, entre otros,
aceptaron el reto de mirar, cara
a cara, la propia imagen reflejada
de la sociedad espanola a partir
de sus experiencias proyectadas.

Durante los dias 26, 27 vy 28 de
mayo, 10s asistentes, en el audi-
torio alcazarerio pudieron disfru-
tar de interesantes y dinamicas
mesas redondas sobre los temas
que definen al espanol medio en
SUS rasgos mas genuinos como
el futbol, el sexo, el ocio, el uso
cotidiano de la lengua y otros to-
picos habituales de nuestra ruti-
na diaria.

HOY PORHOY <

GEMMA
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Uno de los puntos mas atractivos,
por ejemplo, estuvo en la interven-
cion de Emilio Duré sobre el pen-
samiento positivo y la particular vision
de los esparioles. Sentido del humor
no le faltod a este experto en inteligen-
cia emocional.

Una cita que tuvo también un punto
de encuentro de las dos orillas con el
uso de la lengua, el papel y la pala-
bra en Espafa y Latinoamérica. Es-
pecialmente brillante el escritor mexi-
cano Jorge Hernandez (con quien
Consejo Abierfo pudo charlar mas
tranquilamente en su visita a la sede
del Consejo Regulador) junto a la ac-
triz Irene Escolar (Juana La Loca
en la serie Isabel) y el papel mode-
rador del director de cine Manuel
Gutiérrez-Aragon.

Manuel Gutiérrez-Aragon,
director de cine:

“Si pudiera
tomarme un vino
con Cervantes,
elegiria un vino
joven del ario y
también un rosado,

que vuelven a —

ponerse de moda” -
] how

Gutierrez Aragon, en una entrevista en el Centro de Interpretacion del vino

(o

Of

2

. 5 =
Boris Izaguirre, presentador y escritor:

“Los vinos manchegos blancos me o

parecen extraordinarios con todos Jorge Hernandez, escritor mexicano:
sus citricos y aromas tan sensuales “Guanajuato, mi ciudad, estd enamorada de la novela
que he disfrutado enormemente” del Quijote. Alli hay también muchos Sanchos”
o T e A L A e W

El escritor y popular presentador Boris Izaguirre en el Centro de Jorge Herndndez, escritor mexicano, afirma que lleva leyendo 30 arios El Quijote cada mes de abril
Interpretacion del vino
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Irene Escolar, actriz:
[{3 . 3
Si me miro

Valérie Tasso, sexologa y

al espejo, me escritora;

considero
mds Quijote

Algunos de ellos jun-
0 a la sexdloga y En el sexo como

Jel escritora francesa, en el vino se
por es.a ela autora del contro-  utilizan los cinco
exaltacion de la vertido ibro Diario de sentidos”

una ninfomana, la-
lérie Tasso y el popular presentador
Boris Izaguirre tuvieron la oportuni-
dad de conocer un poco mas a fondo
los vinos DO La Mancha en una comi-
da con viandas en la tradicional coci-
na manchega del Consejo Regulador.
El propio Boris lzaguirre manifesto
su interés por 10s vinos blancos airén,
a los que “califico como extraordina-
 —— ] | ros por su sensualidad y sus toques
E - citricos’”.
e R e A WS Todos ellos quedaron entusiasmados
: con platos como el guiso de cordero
0 la "bizcocha” manchega.
Por la tarde, la carcajada estuvo ase-
gurada con la presencia en el audito-
rio de José Meta; el montielerio fue
profeta en su tierra.
Como cierre, ya el domingo, la cita es-
tuvo en la cocina creativa de Andoni
Luis Aduriz y su papel como “nue-
vo filosofo del siglo XXI'. El restaura-
dor vasco incluso bromeo sobre la ve-
lada y €l vino que podrian armonizar si
tuviera la oportunidad de comer con
Don Quijote o el propio Cervantes.
La apertura del Centro de Interpreta-
cion del vino para el publico asistente
en la Ultima jorna-
da con una de-
. ‘ gustacion de los
En las cocinas  \ipps DO La Man-
espatiolas hay  cha puso el togue
un nivel cultural | final a los foros.

medio muy alto:
ahora los nuevos
cocineros tienen
varias carreras”

imaginacion”

Boris Izaguirre entusiasmado con los blancos arién DO La Mancha

Andoni Luis Aduriz,
restaurador:

* )
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Andoni Luis Aduriz, cocinero del Mugaritz, reflexiona sobre el papel de la cocina hoy
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La

despensa
de Castilla
La Mancha

Los vinos

DO La Mancha
brillan en

el XXVIII
Certamen
Gran Seleccion,
organizado por
el Gobierno
autonomico

El pasado 21 de junio, pudimos
conocer en Tarancon, (Cuenca)
los mejores en sus diferentes
categorias para el queso, acei-
te, azafran, miel, cordero man-
chego y por supuesto vino. Pro-
ductos gue son el emblema de
la Calidad Diferenciada como
reflejo del progreso y la impor-
tancia economica del sector pri-
mario en Castilla La Mancha.
Los vinos DO La Mancha volvie-
ron a ser la bandera en la ca-
lidad, con gran nimero de las
bodegas galardonadas.

0. GHAN SELECCILIN

{;-‘ | !‘i]u‘

“|

La entrega de los Gran Seleccion 2017
en Tarancén

CONSEJOABIERTO - Julio 2017

Bodegas DO La Mancha galardonadas en ‘Gran Seleccion’ 2017

Bodega Vino Categoria Premio
Albardiales Blancos Oro
San Antonio Abad  Villa Abad Tubtis anadas 2016-2015  Oro
Albardiales Tintos anadas 2015-2016  Plata
Chardonnay Blancos Oro
Pago de la Jaraba Vina Jaraba Tintos anteriores a 2015 Plata
Pago de la Jaraba Tintos anteriores a 2015 Plata
- Castillo de la Muela Tempranillo Tintos anadas 2015-2016  Plata
Ntra Sefiora de la Castillo de la Muela Tempranillo-syrah Tintos aiadas 2015-2016  Plata
Muela Castillo de la Muela Blancos Oro
Puente de Rus Airén Blancos Oro
- Puente de Rus Verdejo Blancos Plata
Ntra Sefiora de Rus Puente de Rus Crianza Tintos anteriores a 2015 Plata
Puente de Rus Semidulce Blancos Plata
Pedroheras Crianza Tintos anteriores a 2015 Plata
Pedroheras Tempranillo Tintos afiadas 2015-2016  Oro
Pedroheras Pedroheras Verdejo Blancos Plata
PedroHerasSyrah-Tempranillo Tintos anadas 2015-2016  Oro
PedroherasBrutnature Espumoso Plata
Simbolo Airén Blancos Oro
Simbolo Macabeo Blancos Plata
Simbolo Simbolo Roble Tintos anteriores a 2015 Oro
Simbolo Tempranillo Tintos afadas 2015-2016  Plata
Simbolo Crianza Tintos anteriores a 2015 Plata
Ojos del Guadiana Brut Espumoso Gran Oro
Jijones Tempranillo 2012 Tintos anteriores a 2015 Oro
Jijones Tempranillo 2010 Tintos anteriores a 2015 Oro
El Progreso Ojos del Guadiana Tintos afiadas 2015-2016  Plata
0Ojos del Guadiana Tempranillo 2012 Tintos anteriores a 2015 Plata
Ojos del Guadiana Tempranillo 2009 Tintos anteriores a 2015 Plata
Cerro Mayoral Crianza Tintos anteriores a 2015 Oro
Proyectos Agricolas Cerro Mayoral Reserva 2009 Tintos anteriores a 2015 Oro
y Ganaderos Cerro Mayoral Roble 2013 Tintos anteriores a 2015 Oro
Cerro Mayoral Roble 2015 Tintos Afadas 2015-2016  Plata
_ . Seforfo de Guadianeja Tempranillo  Tintos afladas 2015-2016  Plata
Vinicola de Castilla Seforfo de GuadianejaSyrah Tintos afiadas 2015-2016  Plata
., Anil Fresh Blancos Plata
Vinicola de Finca Cerrada Reserva Tintos anteriores a 2015 Plata
Tomelloso Torre de Gazate Reserva Tintos anteriores a 2015 Plata
L. Villar del Moro Tintos anteriores a 2015 Plata
Bodegas Lairen 5, Blancos Plata
Conde de Monterroso Tintos anteriores a 2015 Oro
. . Torre de Rejas Tintos anteriores a 2015 Plata
Isidro Milagro Conde de Monterroso Rosados Plata
Torre de Rejas Tintos anteriores a 2015 Plata
Gladium Vinas Viejas Tintos anteriores a 2015 Oro
Campos Reales Canforrales Seleccion Tintos anadas 2015-2016  Plata
Tomillar Blancos Plata
Virgen de las Viiias Tomillar Rosados Plata
Tomillar Tintos anteriores a 2015 Plata
Quinon de Rosales Tintos anadas 2015-2016  Plata
La Humildad Quifion de Rosales Tintos anteriores a 2015 Oro
Galan de Dulcinea Blancos Plata
AlcardetSommelier Rosados Plata
Alcardet AlcardetSommelier Blancos Plata
Castillo Consuegra Calderico Tintos anadas 2015-2016  Oro
Ntra. $°. de Antigua Sefiorio de Quevedo Tintos anteriores a 2015 Oro
La Union Caz Elite Blanco Plata
Yuntero Epilogo Blanco Blanco Plata
César J. Velasco Laminio Blanco Plata
Latie Pingorote SauvignonBlanc Blanco Plata
Coloman Besana Real Tintos afadas 2015-2016  Plata
l-'\ngel del Alcazar  Camino de Tirez Tintos afadas 2015-2016  Plata



Punta de lanza en calidad
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Las bodegas manchegas contintian cosechando premios

en diferentes certdmenes de prestigio internacional

La sorpresa pierde notoriedad
cuando el suceso se repite y afor-
tunadamente, deja de ser noticia.
Sucede con algunas bodegas de
La Mancha cuyos vinos vienen co-

sechando innumerables galardones
en conocidos concursos.

El Ultimo ejemplo, lo tenemos en 10s
Premios Baco, ¢l Concurso Na-
cional de Vinos Jovenes organizado

por la Unién Espafnola de Catado-

res, que contd con la participa-

PREMIOS

cion de mas de 500 referencias. La
Mancha estuvo representada en va-
rios galardones.

MADRID, JUNID 2017

XXXI

CATA-CONCURSO

NACIONAL DE

VINOS JOVENES

Los premios Baco solo evaliian los vinos de la cosecha 2016

Vinos manchegos premiados en Baco 2016

Vino Variedad Bodega Galardén
Dominio de Baco Airén Baco-DCoop. Baco de Oro
Yugo tinto Tempranillo-syrah-merlot Bodegas Cristo de la Vega Baco de Oro
PedroHeras Tempranillo Bodegas PedroHeras Baco de Oro
Torre de Gazate Tempranillo Vinicola de Tomelloso Baco de Oro

Vifia San Juan
Yuntero
Seiorio de Guadianeja

Chardonnay verdejo-viura
Macabeo-sauvignonblanc

Tempranillo

Bodegas Félix Solis
Bodegas Yuntero

Vinicola de Castilla

Baco de plata
Baco de plata

Baco de plata
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Muy meritorio también ha sido el papel de algunas bodegas en el Decanter World

Wine Awards (DWWA) de la revista ‘Decanter’ con gran prestigio en el exterior. SRR MK
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NOTICIAS

Los Premios Mezquita llevan 23 arios celebrdndose en el sur de Esparia

La ciudad califal también se rindio a los
vinos DO La Mancha en el 23° Con-
curso de Vinos Premios Mezquita, or-
ganizado por la Academia del Vino de
Cordoba, donde se sometieron a jurado
unas 325 referencias remitidas por 93
bodegas de Esparia y Portugal. Un cer-
tamen con solera en Andalucia.

Vinos DO La Mancha con Mezquita de Oro

Vino

Variedad

Bodega

Amigo Sancho Tempranillo

Pedroheras

Tempranillo

Bodegas San Isidro Pedro Muioz (CR)

Bodegas Pedroheras  La Pedroferas (Cuenca)
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NOTICIAS

Foto de familia de los ganadores en Fenavin

Dentro del Goncurso Nacional de  Wine Connection, las bodegas man-  Tempranillo, de Bodegas Pedrohe-
Vino para Variedades Autdc- chegas dejaron un buen sabor de ras, siendo el Oro para Verasan Wine
tonas Espaiiolas, celebrado en el boca entre el jurado. En la categorfa  Tempranillo, Bodegas Taray, Las Me-
marco de Fenavin, y organizado por  de tinto joven, el Gran Oro fue para  sas, Cuenca.

Vinos premiados en Seleccion FENAVIN 2017
CATEGORIA TINTO JOVEN ANADAS 2015 Y 2016

Vino Variedad Bodega Galardon
Pedroheras 2016 Tempranillo Pedroheras Gran Oro
VerasanWine Tempranillo Taray Oro
Conde de Monterroso Tempranillo Isidro Milagro Bronce

CATEGORIA TINTO ANADAS ANTERIORES

Vino Variedad Bodega Galardon

Puente de Rus Crianza Tempranillo Coop. Nuestra Sefiora de Rus Bronce

CATEGORIA BLANCO JOVEN ANADAS 2015Y 2016

Vino Variedad Bodega Galardon
Ojos del Guadiana Verdejo El Progreso Oro

La Veredilla Airén SAT San José Plata
Dominio de Gardel Vedejo Gardel Bronce
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NOTICIAS

‘Airén por el mundo’,
eligiendo a la blanca autoctona

Un blanco DO La Mancha vuelve a conquistar el Gran Oro en la quinta
edicion consecutiva del Concurso organizado por Wine Connection

Simbolo Airén, de Bodegas Sim-
bolo de Campo de Criptana, fue
el protagonista en la pasada edi-
cion de ‘Airén por el mundo’. Un
concurso que pretende poner en
valor la calidad y el prestigio de
los vinos blancos airén, variedad
predominante y autéctona en Cas-
tilla La Mancha.

La cata final se desarrolld en las
instalaciones de la Denominacion
de Origen Valdepeifias, organismo
que colabora junto a la propia De-
nominacion de Origen La Mancha,
siendo entregados los galardones
durante el marco de FENAVIN, el
pasado mes de mayo.

Otros vinos blancos a destacar
en la obtencion de los premios
han sido la plata para Dominio
de Baco, de Baco DCoop Group
sumandose el oro en Ecoldgicos
para Latte Airén, de bodegas La-
tue y la plata de Entremontes de
Bodegas Entremontes.

Oro en Ecoldgicos para Latiie Airén

L

Bodegas Simbolo consiguié el mdximo galardon

El oro en la categoria de Ensamblados
lo ganaba Campos Reales Sauvignon
Blanc Airén, de Bodegas Campos
Reales, mientras que la calidad tam-

Oro en la categoria de Ensamblados para Campos Reales Sauvignon Blanc

(1)

bién hizo valedera la mencion a otros
vinos como Gran Prior de Alameda,
Torre de Gazate, Los Galanes, Fuente
del Ritmo, Pedroterioy Alfovela.
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NOTICIAS

La Mancha en Reus ‘Viu el V1’

El Consejo Regulador participa en la Feria celebrada en Reus
como Denominacion de Origen invitada

-

La novena edicion de Reus
Viu el Vi, celebrada el pasado
mes de junio en Reus, Tarra-
gona contd este afio con La
Mancha como Denominacion
de Origen invitada al evento.

Una feria donde participaron
unas 32 bodegas y seis De-

v HELw -
J:"* ¢ "7" _ ! OE fUNY'DE
e’ -

L
rr COH .

nominaciqnes de ,0rigen de ' ‘ # T
la Comunidad Auténoma ca- S

talana (DO Catalunya, Prio- {3’- ﬁ

rat, Montsant, entre otras) u...,'..':. - r Rk

con la deferencia por contar F PR e o IR

con los vinos manchegos. Dlerebrgs-in 1 9014
Los asistentes de la ciudad
del delta del Ebro, pudie-
ron catar los vinos DO La
Mancha, especialmente los
blancos airén y los tintos
jovenes tempranillo de la afiada  reciente éxito de FENAVIN. catas de

2016, ademas de los tintos crian-  En datos, segun la propia orga- vino y 30.000 demostraciones
za, tras el interés suscitado tras el nizacion se superaronlas 55.000 gastronomicas.

DO La Mancha, Denominacién de moda

Se da la circunstancia de que La
Mancha como Denominacion de
Origen, tras ser invitada en la fe-
ria profesional del campo en ENO-
MAQ, Zaragoza, vuelve a tener el
honor de ser protagonista en otra
ciudad a orillas del rio Ebro. En
este caso, Reus, en Tarragona,
donde los vinos manchegos han
suscitado el interés del paladar
catalan. Con ello, se demuestra la
expansion, crecimiento y respeto
suscitado por La Mancha, como
zona de produccion, por tradicion y
envergadura, en el resto del sector Stand en la feria como DO invitada

vitivinicola espafiol. Se crearon por
tanto sinergias de contacto y co- Denominaciones de Origen catala-  como el desarrollo cultural del con-

laboracion entre La Mancha y las  nas, punteras en algunos aspectos  cepto del enoturismo.
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VINO, TU ALIADO FITNESS

El vino, tu complice fitness

Vanessa BO

No hay secreto ni dietas milagro
que nos permitan perder en mes 'y
medio lo que no hemos hecho en
los Ultimos seis.La clave esta en
mantener una rutina sana durante
el resto del afio, con tres piedras
angulares: actividad fisica, die-
ta equilibrada y horas de suefio.
Pero, para los que no hemos he-
cho los deberes,tenemos un nue-
vo aliado este verano: el vino.
Consumido en la peninsula ibérica
desde antes de la llegada de los
romanos, el vino es un alimento
que contiene aminoacidos y mi-
nerales ademas de polifenoles, un
potente antioxidante. Una copa de
vino aporta aproximadamente 4%
de la dieta diaria de hierro, mag-
nesio y potasio, y una cantidad
de calorias mucho mas baja de lo
que se piensa.

Segun el programa europeo Wine in
Moderation, vino con moderacion,
una copa (100 ml) de vino tinto de
13,5% vol. contiene 75 Kcal, una de
vino rosado (12,5% vol) 70 Kcal y
una de vino blanco (11,5% vol.) nos
proporciona 64 Kcal. Estos valores,
calculados a partir de vinos secos
que son los mas consumidos, supo-
nen aproximadamente el 2,5% de la
ingesta diaria de calorias recomen-
dadas en un hombre y del 3,5% en
una muijer.

A modo de comparacion, una lata
de cerveza de 330 ml contiene 150
Kcal, un ron con cola 175 Kcal, una
lata de refresco de cola 139 Kcal y
una de Naranja 172 Kcal.

Sustituir pues los refrescos y
cervezas de aperitivos y comidas
por una copa de vino permite dividir
practicamente por dos la ingesta de

Blanco en Verano, opcidn sana y refrescante

calorias, sin contar con los estudios
que asocian estas bebidas azucara-
das con el aumento de la obesidad
y la diabetes, entre otros.

Blancos y rosados combinan per-
fectamente con los platos estre-
lla del verano, como ensaladas y
pescados, y son un buen aliado
contra las altas temperaturas.

De hecho, la riqueza de nuestra
gastronomia es tal que el Instituto
Médico Europeo de la Obesidad ha
desarrollado una dieta elaborada
a base de alimentos delicatessen
para los mas gourmets, que com-
bina el consumo diario de vino tinto
y jamén ibérico con frutas, verdu-
ras, carne y pescado. Explican que
el jamon ibérico proporciona hierro
y vitaminas B, necesarias para el
cerebro y el sistema nervioso, y que
esta dieta es baja en grasas satura-




VINO, TU ALIADO FITNESS

das y alta en cidos grasos monoin-
saturados como el cido oleico.
Para las mujeres se recomienda
beber unos 150 ml de vino, equi-
valentes a una copa, mientras que
para los hombres el promedio seria
de dos copas a lo largo del dia.

En cualquier caso, ademas de dis-
frutar de una cocina sana, toda
dieta debe acompafarse de de-
porte y ejercicio fisico, un comple-
mento imprescindible que “no solo
facilita el adelgazar mas y mas
rapido, sino que ayuda también a
perder menos masa muscular y a
mantenerse en forma fisica”, in-
forma la investigadora del Hospital
Miguel Servet de Zaragoza, Rocio
Mateo para el periodico El Heraldo.
La recomendacion en este caso
va desde caminar a paso rapido
durante al menos 45 minutos a
correr o ir en bicicleta, adaptan-
do el tipo de actividad fisica a las
condiciones de cada uno.

Por su alto contenido en
polifenoles, el tinto es una
bebida sana en moderacion

10 consejos para disfrutar de una dieta saludable y perder peso
este verano:

Mantener un horario fijo para las principales comidas.

Masticar despacio.

Consumir gran variedad de frutas y verduras.

Consumir productos lacteos desnatados o bajos en grasas.

Elegir “grasas saludables” como el aceite de oliva, mejor si es virgen, por su mayor riqueza en antioxi-

dantes.

Consumir pescado, especialmente azul, tres 0 mas veces por semana.

7. Optar por carnes con un menor aporte graso.

8. Los refrescos y las bebidas azucaradas tienen muchas calorias y ayudan a ganar peso. Limite su consumo.
Se pueden sustituir por agua o entre una y dos copas de vino tinto diarias en distintas comidas.

9. Realizar algun tipo de ejercicio fisico al menos 4 veces por semana, durante 40 minutos al dia.

10. Dormir entre siete y ocho horas para que el cuerpo se recupere de la actividad del dia. Cuando se sufre

déficit de sueno, los niveles de las hormonas ghrelina y leptina (implicadas en la regulacion del apetito)

aumentan y se reducen respectivamente, con lo que se tiende a comer mas.

@1 5= 0 [N =

e»

(Fuentes: Sociedad Espafiola de Nutricion Comunitaria y Sociedad Espafiola de Medicina De Familia)
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NUEVA EDICION DEL CONCURSO VINO Y CULTURA

Nueva edicion de los Concursos Vinos
de La Mancha para
Pintura, Fotografia y Certamen
Literario ‘Lorenzo Serrano’

Los Premios se entregardn el proximo 9 de noviembre
dentro del certamen conocido como ‘Vino y Cultura’

El Consejo Regulador Denomina-
cion de Origen La Mancha publica
las bases para la nueva edicion
de los Concursos Vino y Cultura
en las respectivas categorias de
Pintura, Fotografia y Relato lite-
rario. Se pueden consultar en la
web de la propia Denominacion
de Origen La Mancha, en el apar-
tado de Concursos http://laman-
chawines.com/vino-y-cultura/

Tanto en pintura como fotografia,
decimoquinta y decimosexta edicion,
respectivamente, los trabajos podran
ser presentados “entre los dias 9 y
30 de octubre de 2017 en el Museo
Municipal de Alcazar de San Juan”.
Para el caso de los relatos literarios
aspirantes en el Concurso ‘Lorenzo
Serrano’, se abre el plazo de admision
que “finaliza a las 14,30 horas del 6
de octubre de 2017, debiendo ser pre-
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sentados libres de gastos, en las ofi-
cinas del Consejo Regulador de la De-
nominacion de Origen LA MANCHA”.
“La Entrega de Premios, que se
comunicara previamente a los ga-
nadores, tendra lugar el dia 9 de
noviembre”, en la sede del Con-
sejo Regulador Denominacion de
Origen La Mancha. “Los autores
estaran obligados a asistir al acto
de entrega de premios.”
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Con las obras presentadas a los Concursos se realizard una exposicion en el Museo Municipal

Premios y Exposicion

Como en ediciones anteriores,
la cuantia de los premios para el
Concurso de Pintura sera de 4.000
euros para el primer ganador, y
2.500 euros para el segundo, que-
dando dichas obras “en propiedad
del Consejo Regulador Denomina-
cion de Origen La Mancha”. Para
el caso de la Fotografia, “la entidad
convocante podra adquirir fotogra-
fias hasta un valor de 3.500 euros.”
Los mejores relatos del certamen
‘Lorenzo Serrano’ seran premiados
con 1000, 750 euros, para primer
y segundo galardonado respectiva-
mente, ademas de tres accésits de
500 euros cada uno.

Tanto en pintura como fotografia,
con todas las obras presentadas
“se montara una exposicion en el
Museo Municipal de Alcazar de
San Juan, que se inaugurara tras la
entrega de premios, y “cuya dura-
cion aproximada sera se determi-
nara posteriormente”. Los trabajos
literarios premiados “quedaran en
propiedad del Consejo Regulador,
que tendra todos los derechos de
edicion sobre los mismos y podra
publicarlos de la forma que estime
conveniente a sus intereses”.
Condicion sine qua nonpara la ad-
judicacion de los premios en las
tres categorias sera el ajuste a la
tematica “con motivos del entorno

(56)
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vitivinicola o paisajes manchegos”.
Los premios, de caracter bienal,
‘Vino y Cultura’ 2017 para Pintu-
ra, Fotografia y Certamen Literario

l:"i X

cuentan con el patrocinio de la Di-
putacion Provincial de Ciudad Real
y Ayuntamiento de Alcazar de San
Juan, como entidad colaboradora.

Villacentenos, Angel Atanasio, imagen seleccionada en el anterior
Concurso de Fotografia en 2015
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NUEVA EDICION DEL CONCURSO VINO Y CULTURA

XVI EXPOSICION NACIONAL DE FOTOGRAFIA
“VINOS DE LA MANCHA”

1. Podran participar todas las perso-
nas mayores de edad y residentes en
el territorio nacional que lo deseen.
2. Se establece el sistema de com-
pra de obra por la entidad convocan-
te con caracter siempre preferente y
después todas aquellas personas o0
entidades que lo deseen, podran ad-
quirir obras en la exposicion que se
celebrara tras la entrega de premios
con las obras preseleccionadas.

3. La entidad convocante podra ad-
quirir fotografias hasta un valor de
3.500 euros. El resto de fotografias
preseleccionadas y no adquiridas
también seran exhibidas en la expo-
sicion posterior.

4. Con las obras seleccionadas por
el Jurado Asesor del Consejo Regu-
lador se montara una exposicion en
el Museo Municipal de Alcazar de
San Juan, que se inaugurara tras
la entrega de premios, haciéndo-

BASES 2017

se publica en este Acto la decision
del Consejo. La clausura de la ex-
posicion, cuya duracion aproximada
sera se determinara posteriormente.
5. Los trabajos participantes podran
presentarse entre los dias 9y 30 de
octubre de 2017 en el Museo Mu-
nicipal de Alcazar de San Juan, ¢/
Santo Domingo, s/n. El Consejo no
se hace responsable del defecto o
deterioro que cualquier obra pue-
da presentar hasta la fecha de su
entrega inclusive, por el medio que
cada participante elija.

6. Los trabajos podran recibirse en
mano, por correo 0 por agencia de
transporte, garantizando siempre la
entrega a domicilio y libre de gastos
para la entidad convocante. Todos los
artistas concursantes aceptaran el tra-
tamiento de su obra tanto por el Con-
sejo Regulador La Mancha como por el
Ayuntamiento de Alcazar de San Juan.

7. La recogida de obras sera en el
Museo Municipal de martes a vier-
nes, de 11.00 a 14.00 horas y de
17.00 a 21.00 horas; y los sabados,
domingos y festivos, de 12.00 a
14.00 horas.

Al recoger las obras se entregara un
recibo acreditativo de la recepcion,
pendiente, como se indica en el pun-
to 5, de la comprobacion posterior de
defectos o0 deterioros si los hubiere.
8. Finalizada la exposicion y en un pla-
zo de 30 dias habiles se procedera a la
devolucion de las obras por el mismo
medio que se presentaron, salvo las
vendidas en la exposicion. El Consejo
Regulador no se responsabilizara del
pago de las obras vendidas, salvo las
adquiridas para si mismo.

9. La entrega de premios, que se
comunicara previamente a los ga-
nadores, tendra lugar el dia 9 de
noviembre. Los autores premiados

CONSEJOABIERTO - Julio 2017
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estaran obligados a asistir al acto
de entrega de premios.

10. El Consejo Regulador “LA MAN-
CHA” pondra el mayor cuidado en
la conservacion de las obras, pero
no respondera de deterioros que
pudieran surgir por causas ajenas o
de fuerza mayor.

11. El Jurado Asesor, nombrado
por el Consejo Regulador, se reuni-
ra trascurrido el plazo de entrega
de las obras, haciéndose publica
su composicion en el acto de inau-
guracion. La propuesta del Jurado
sera tenida en cuenta por el Conse-
jo Regulador para tomar su decision
de compra, aunque podra no coinci-
dir con aquélla.

12. La tematica sera con motivos
del entorno vitivinicola o paisajes
manchegos, presentandose una o
varias fotografias por persona, has-
ta un maximo de cinco.

13. En cuanto a la técnica, sera li-
bre, con tamafo de imagen de 30 x
40cm. y montada en soporte rigido
en tamafio de 40 X 50 cm.

14. Las obras ganadoras adquiridas
por el Consejo Regulador, junto con
la copia positivada de la fotografia,
deberan entregar el negativo o, en
su caso, el archivo digitalizado en
alta calidad de la imagen presenta-
da en formato “tiff”, “jpg” 0 “psd”.
15. Los trabajos llevaran una eti-
queta al dorso con su precio, nom-

NUEVA EDICION DEL CONCURSO VINO Y CULTURA

bre, direccion y teléfono de su autor,
que se fijara de forma indeleble.
DISPOSICION FINAL

UNO. Las obras adquiridas en esta
Exposicion por el Consejo Regula-
dor de la Denominacion de Origen
“LA MANCHA” u otras entidades y
particulares quedaran en propiedad
de sus compradores, que podran
exhibirlas, publicarlas o difundirlas
en torno a sus fines.

DOS. Por el mero hecho de concu-
rrir a la presente convocatoria, los
artistas que se presenten acepta-
ran expresamente la totalidad de
sus bases sin excepcion. Las deci-
siones del Consejo Regulador seran
inapelables.

XV EXPOSICION NACIONAL DE PINTURA
“VINOS DE LA MANCHA”

1. Podran participar todos los pin-
tores mayores de edad y residen-
tes en el territorio nacional que lo
deseen.

2. Se establecen dos premios
para las obras mejor valoradas,
que seran concedidos por el Con-
sejo Regulador, basandose en la
recomendacion de un Jurado Ase-
sor. Posteriormente, todas aque-
llas personas o entidades que lo
deseen podran adquirir obras en
la exposicion que se celebrara.

3. Las obras premiadas quedaran
en propiedad del Consejo Regula-
dor “La Mancha”

4. lLa cuantia de los premios se
establece en:

e Primer premio: 4.000 euros.

e Segundo premio: 2.500 euros
5. Con las obras seleccionadas
por el Jurado Asesor del Consejo
Regulador se montara una expo-
sicion en el Museo Municipal de
Alcazar de San Juan, que se inau-
gurara tras la entrega de premios,
haciéndose publica en este Acto la
decision del Consejo. La clausura
de la exposicion, cuya duracion se
determinara posteriormente.

BASES 2017

6. Los trabajos participantes po-
drén presentarse entre los dias 9 y
30 de octubre de 2017 en el Museo
Municipal de Alcazar de San Juan,
¢/ Santo Domingo, s/n. El Consejo
no se hace responsable del defecto
o deterioro que cualquier obra pue-
da presentar hasta la fecha de su
entrega inclusive, por el medio que
cada participante elija.

7. Los trabajos podran recibirse
en mano, por correo 0 por agencia
de transporte, garantizando siem-
pre la entrega a domicilio y libre
de gastos para la entidad convo-
cante. Todos los artistas concur-
santes aceptaran el tratamiento
de su obra por el Ayuntamiento de
Alcazar de San Juan.

8. Larecogida de obras sera en el
Museo Municipal de martes a vier-
nes de 11:00 a 14:00 y de 17:00 a
21:00, y los sabados, domingos y
festivos de 12:00 a 14:00 horas.
Al recoger las obras se entregara
un recibo acreditativo de la recep-
cion, pendiente, como se indica
en el punto 5, de la comprobacion
posterior de defectos o deterioros
si los hubiere.

9. Finalizada la exposicion y en
un plazo de 30 dias habiles se
procedera a la devolucion de las
obras por el mismo medio que se
presentaron, salvo las vendidas
en la exposicion. El Consejo Re-
gulador no se responsabilizara del
pago de las obras vendidas, salvo
las adquiridas para si mismo.

10. La entrega de premios, que
se comunicara previamente a los
ganadores, tendra lugar el dia 9
de noviembre. Los autores esta-
ran obligados a asistir al acto de
entrega de premios.

11. El Consejo Regulador “LA
MANCHA” pondra el mayor cui-
dado en la conservacion de las
obras, pero no respondera de de-
terioros que pudieran surgir.

12. El Jurado Asesor, nombra-
do por el Consejo Regulador, se
reunira trascurrido el plazo de
entrega de las obras, haciéndose
publica su composicion en el acto
de inauguracion. La propuesta
del Jurado sera tenida en cuen-
ta por el Consejo Regulador para
tomar su decision, aunque podra
no coincidir con aquélla, pudien-
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NUEVA EDICION DEL CONCURSO VINO Y CULTURA

do quedar desierta alguna de las
categorias si se estima que la ca-
lidad es insuficiente.

13. Las obras participantes seran
exclusivamente en 6leo y sus di-
mensiones seran mayores de 50
cm. en su lado menor, contando
Unicamente la superficie pintada,
sin marco.

14. La tematica se centra en moti-
vos del entorno vitivinicola o paisa-
jes manchegos, y cada artista pre-
sentara un maximo de dos obras.
15. Todos los cuadros estaran en-

marcados, al menos en liston, para
un manejo eficiente.

16. Los cuadros, al dorso tendran
una etiqueta con su nombre, direc-
cion y teléfono de su autor de forma
indeleble. También podran adjuntar
el precio en un sobre cerrado que
solo se abrira tras la concesion de
los premios si el autor considera
poner a la venta su obra durante el
periodo que dure la exposicion

DISPOSICION FINAL
UNO. — Las obras adquiridas en

esta Exposicion por el Consejo
Regulador de la Denominacién de
Origen “LA MANCHA” u otras en-
tidades y particulares quedaran
en propiedad de sus compradores,
que podran exhibirlas, publicarlas
0 difundirlas en torno a sus fines.
DOS. — Por el mero hecho de con-
currir a la presente convocato-
ria, los artistas que se presenten
aceptaran expresamente la totali-
dad de sus bases sin excepcion.
Las decisiones del Consejo Regu-
lador seran inapelables.

XV CERTAMEN LITERARIO VINOS DE LA MANCHA

PRIMERA: Podran participar en
el Certamen todos los escritores
mayores de edad, tanto esparioles
como extranjeros, que residan en
el territorio nacional y presenten su
obra en castellano.

SEGUNDA: Los trabajos seran ori-
ginales, inéditos y no premiados en
ningun otro concurso.

TERCERA: La vina o el vino de
La Mancha seran objeto central
de su tematica o, al menos, una
parte importante de la misma. No
obstante, los trabajos no deberan
hacer alusion a ninguna marca co-
mercial ni nombre de bodega.
CUARTA: Cada autor podra pre-
sentar un maximo de dos trabajos.
QUINTA: La extension de los tra-
bajos, que se presentaran meca-
nografiados y a doble espacio por
una sola cara, no debera ser supe-
rior a 10 folios en Din A4 ni inferior
a 5, recomendandose la utilizacion
de la tipografia Times New Roman
(cuerpo 12).

SEXTA: El plazo de admision fi-
naliza a las 14,30 horas del 6
de octubre de 2017, debiendo ser
presentados libres de gastos, en
las oficinas del Consejo Regulador
de la Denominacion de Origen “LA
MANCHA”, calle Avenida de Crip-
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tana, 73 — 13600 Alcazar de San
Juan (CIUDAD REAL).

SEPTIMA: Los participantes pre-
sentaran su trabajo en soporte
digital y fisico (escrito en papel),
debiendo ir esta ultima version por
sextuplicado, firmadas todas las
copias con un pseudonimo y acom-
pafiadas de plica (sobre cerrado en
cuyo exterior figura el pseuddnimo,
y en su interior un folio con los da-
tos personales del autor: nombre
completo, domicilio, nimero de te-
Iéfono, direccion de correo electro-
nico y breve resefia personal).
OCTAVA: Los trabajos premiados
quedaran en propiedad del Con-
sejo Regulador, que tendra todos
los derechos de edicion sobre los
mismos y podra publicarlos de la
forma que estime conveniente a
sus intereses, bien con caracter
individual o bien a través de un
acuerdo con otros editores publi-
cos 0 privados.

Los trabajos finalistas no ganado-
res podran optar a ser editados por
el Consejo, siempre y cuando los
autores muestren su conformidad
con ello. En este caso, la propiedad
seguira siendo de los escritores.
NOVENA: El Consejo Regulador
nombrara un Jurado Asesor, que

‘LORENZO SERRANO’

se hara publico en el acto de En-
trega de Premios y examinara to-
dos los trabajos, realizandose una
seleccion previa si el numero de
relatos presentados es muy alto.
DECIMA: La Entrega de Premios,
que se comunicara previamente a
los ganadores, tendra lugar el dia
9 de noviembre. El autor premia-
do estara obligado a asistir a este
Acto para dar lectura a un extracto
de su obra.

Se establecen los siguientes
PREMIOS:

PRIMERO: 1000 euros y Trofeo
Conmemorativo.

SEGUNDO: 750 euros y Trofeo Con-
memorativo.

TRES ACCESITS: 500 euros y di-
ploma conmemorativo.
UNDECIMA: EI Consejo Regulador
no se hace responsable de las pér-
didas de trabajos y establece un
mes después de la entrega de Pre-
mios como plazo maximo para su
recogida por los autores. Una vez
transcurrido este plazo, los traba-
jos no retirados seran destruidos
por el Consejo Regulador.
DUODECIMA: El hecho de pre-
sentarse a este Certamen supone
la aceptacion de estas BASES, sin
excepcion.



La revolucion del verano

Algunos apuntan su origen en el
golfo de México, donde los cono-
cidos cock-tails; literalmente cola
de gallo, como se les comenzo a
llamar por su decoracion suntuo-
sa de plumas. Aquella mezcla de
Zumos, vinos, aguardientes y be-
bidas de ron, ademas se removian
con una raiz llamada cola de gallo.

Lo cierto es que la fama de es-
tos ‘cock-tails’ cruzd fronteras y
océanos para convertirse en la
bebida del verano; y si uno busca
precisamente llenar de sensa-
ciones frescas el paladar nada
mejor con los cdcteles con vino.
Sabrosos y ademas mucho mas
saludables. Pueden ser la apues-

[

El sumiller Victor Martin con un cdctel tropical

Tropical con vino blanco DO La Mancha

RECETAS

ta definitiva para seducir al con-
sumidor “millenial”.

En colaboracion con Victor Mar-
tin, sumiller y bartender experto
en mixologia del gastrobar, El
Jabali, de Herencia, hemos en-
contrado la receta ideal con tres
vinos DO La Mancha para com-
batir el calor.

“En este coctel buscamos dar un cardcter tropical a este vino. La variedad moscatel nos aporta unos matices a melocoton,

fruta de la pasion, notas florales y naranja. Es por esto que hacemos un coctel muy fresco, tropical y muy rico en el paladar.’

Para los aficionados a vinos mas
secos, el blanco airén DO La
Mancha también aporta un toque
frutal, reduciendo en azucar pero
manteniendo el toque de frescura
que presentan los vinos blancos
airén de La Mancha.

Ingredientes

50 ml de vino blanco dulce Mosca-
tel 0 seco Airén.

25 ml de puré de fruta de la pasion
30 ml de sour mix.

Zumo de medio limon.

Hojas de menta.

Decoramos y perfumamos con
menta y twist de limon.

3

Preparacion

Mezclamos todos los ingredientes
en coctelera, incluidas las hojas de
menta. Servimos con hielo pilé, un
twist de limdn y una hojita de hier-
babuena.
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RECETAS

Coctel con vino tinto joven DO La Mancha

“Con esta propuesta buscamos acercar al publico a la cocteleria, es fdcil de beber, goloso y con presencia de fresas. Ideal para
publico joven”

Ingredientes

6 fresas naturales.

5 ¢l Vino rosado o tinto joven
tempranillo

10 cl Sirope de azucar

3 cl Agua de rosas

Twist de naranja.

Preparacion del coctel
“Directamente en blender eléctri-
co0, se ponen todos los ingredientes
menos el twist de naranja, se bate
con hielo en cubos y hielo pilé, has-
ta que se consiga una textura fro-
zenofrappe. Se termina perfumando
con twit de naranja. Se sirve direc-
Refrescante coctel con tinto joven DO La Mancha tamente desde el vaso blender.”

Céctel con tinto crianza DO La Mancha

“Esta version es ideal para acabar perfectamente una comida. Con un buen café y por que no un puro, todo un ritual espariol
de finalizacién y sobremesa.”, segun el sumiller Victor Martin. Es de hecho, el mds complejo de todos ellos.

Receta

Preparacion del coctel
20 ml de Ron. 2 Dash de biter de chocolate En un vaso mezclador, ponemos el
40 ml de vino tinto crianza o roble  Twistt de naranja azucar de vainilla y bourbon, el bi-
(tempranillo). Granos de café tostados. ter, el ron y el vino tinto, removemos
10 ml puré de frutos rojos. Un recipiente aparte que contenga  bien hasta que el azlcar se haya
2 Barspoon de azucar de vainillay el purito de vainilla para el humo, disuelto, afiadimos el puré y el hielo
bourbon chocolate y café. y removemos bien hasta conseguir

la temperatura y dilucion deseada.
Colamos en un vaso “On the Rocks”
frio, afiadimos un grano de café tos-
tado y con hielo. Lo acabamos con
un Twistt de naranja y una onza de
chocolate encima.

* Para el humo

Le daremos 2 opciones al cliente, le
preguntaremos si quiere que tenga
notas ahumadas dentro de su coc-
tel, en el caso de que diga que si, in-
troduciremos humo dentro del vaso
con hielo antes de servir el coctel.
Si la respuesta es negativa, pondre-
mos un recipiente con humo aparte,
este recipiente ha de ser enfriado
previamente al humo para que éste
se quede dentro y no se salga.

PR, L L LALL nRLGEH

Un tinto crianza encaja a la perfeccion con este coctel de ahumados
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PRESTAMO

ADVERSIDADES CLIMATICAS
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GLOBALCAMPO

La App movil del sector agrario en Castilla-La Mancha
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