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BOINA-PARCITANK convertira cualquier depdésito existente en un sistema siem-
pre lleno.

Una solucién innovadora para la dptima conservacion del vino en sus depdsitos.
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Ventajas:
- Dlametros entre 1.5 y 5 metros.

_-y cuando se da presion (= 0.2 bar) se
transforma en una superficie rigida y totalmente plana.

- Material plastico en TPU, con certificacion alimentaria
y de facil limpieza.

Para cualquier consulta visite www.parcitank.com o envie un email a parcitank@parcitank.com
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Soluaon innovadora que otorgo cobertura con asistencia médica, juridica y personal
a directivos/consejeros y empleados que realizan viajes frecuentes.

It

GARANTIAS VENTAJAS
-———— O

» Accidentes + Le proporcionamos todos los seguros en uno, con cobertura
» Gastos médicos ilimitados en el extranjero (Anual) para accidentes, gastos médicos y asistencia en vigje.

+ Imprevistos en viaje (equipaje, cancelaciones y retrasos) + Fdcil acceso a todos los servicios cubiertos, las 24 h del dia, los
- Asistencia en vigje 365 dias del ano.

- Toma de rehenes + Sin necesidad de comunicar previamente cada viaje a realizar.
- Asistencia juridica « Sin regularizacién al finalizar la anualidad.

» Responsabilidad civil « Coberturas operativas desde que el asegurado deja su lugar
« Cobertura para los asegurados que extiendan su viaje por de trabajo o residencia.

motivos privados, hasta un periodo mdximo de 15 dias.

Mds informacion en
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El Onigen del Vino

Editorial

Cuando los (vinos) jovenes
vuelven a casa...por Navidad

Corta en cantidad y muy buena en calidad. Lo presagiaron ya el pasado verano
los técnicos y expertos durante el inicio de vendimia y ahora lo hemos corroborado en
copa. Como cada mes de noviembre, la Denominacion de Origen La Mancha ha cum-
plido con su tradicién de acudir a la capital de Espafia para promocionar los nuevos vi-
nos de la cosecha. Un ramillete de 22 bodegas nos acompanaron para presentar sus
vinos jévenes de la aflada en un evento que tuvo su perfecta guinda con la entrega de
los Premios Jovenes Solidarios en el Bellas Artes de Madrid.

Madrid es y seguira siendo el envite primordial para los esfuerzos promocionales del
Consejo Regulador. Mercado natural de los vinos de La Mancha durante siglos, supo-
ne el escaparate de primera referencia para un consumo de un publico, aunque abier-
1o, inquieto y cosmopolita (winelover que dirian ahora) todavia mediatizado por el influjo
de la hosteleria y donde la competencia es feroz y (seamos sinceros) aun es dificil en-
trar en las cartas de la restauracion madrilefia.

Sin embargo, la confianza en la constancia es patente. No cabe duda de que los vi-
nos con Denominacion de Origen La Mancha son ya una referencia medidtica e institu-
cional en la comunidad castellanomanchega. Ese interés, con el paso de los anos, cre-
ce en el mercado nacional y mas aun en el exterior. Ninguno de nuestros viticultores
ancestros habria imaginado a principios del siglo XX que sus vinos tendrian mercado
en lugares tan lejanos como Estados Unidos o China, en este ultimo, por cierto, donde
La Mancha como Denominacion de Origen, lidera las exportaciones espafnolas en volu-
men en competencia directa con Francia o Australia, como afirmé el propio subdirector
general de Calidad Diferenciada del Ministerio de Agricultura, Javier Mate.

China y Madrid, Estados Unidos o Alemania, mercados todos ellos de primer or-
den para los vinos DO La Mancha en un contexto vinicola mundial especial y diferente.

La de 2017 ha sido una de las producciones mas bajas de las Ultimas décadas. Se-
gun datos recientes publicados por la Organizacion Internacional de la Vifa y el Vino,
unos 246 millones de hl en todo el mundo, lo que significa un descenso del 8 % con
respecto a la campafia anterior. Espafia (33,5 millones de hl), junto a sus vecinos euro-
peos ha sido una de las mas afectadas, fundamentalmente por los hielos primaverales
en la mitad Norte y por la sequia en el Sur. Apuntan a tan solo 145 millones en el mar-
co de la UE. Si todo indica una demanda estabilizada en el mercado internacional, pa-
rece, por leyes de mercado obvias, que el precio mundial del vino ha repuntado en
estos Ultimos meses. Segun los informes periddicos del OeMyv, Espafia ha sabido man-
tener su posicion de liderazgo en volumen de las exportaciones. El reto, claro estd, para
La Mancha, se presenta ahora en la importancia de ser capaces de alcanzar a nues-
tros competidores franceses o italianos para las ventas al exterior en valor. Es también
el momento de apuntalar la apuesta definitiva por el embotellado, afrontando un desa-
fio a medio y largo plazo, por exportar el vino (de calidad mas que garantizada) con va-
lor afadido y Denominacion de Origen.

Afrontamos pues el invierno con optimismo, pero con la mirada puesta en el cielo.
A la espera de lluvias, que se necesitan en toda Espafa, pero que en zonas tradicional-
mente secas como La Mancha son esenciales para que la planta de la vid llegue a la pri-
mavera con las reservas necesarias.

De momento, y aunque solo sea por unos dias, es momento de volver a célida ma-
driguera familiar, al abrigo de nuestros origenes y recuerdos, en dias en los que para la
mayoria de nosotros significa un retorno a la familia en Navidad. Es ahi, donde el vino
es perfecta compafia en la mesa, no solo para disfrutar de sus armonias con las vela-
das y comidas de estas fiestas, sino también para saber apreciar el esfuerzo de aromas
(siempre) generosos que afloran en una botella de vino...y (por unas horas) para muchos
manchegos ausentes recordar la Denominacion y el Origen de una tierra.

Feliz Navidad y préspero 2018
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Glamour solidario en los Premios
Jovenes DO La Mancha

El Consejo Regulador celebré la XX presentacion de sus vinos
jovenes, junto con sus Premios Solidarios en el Circulo de

Bellas Artes de Madrid

Fue la guinda en una noche
que lo tuvo todo. Elegancia y
glamour de sus protagonistas
con un destino solidario de los
premios, todo ello, por supues-
to, en armonia con la frescura y

el

genVlNO

www, lgmanchd's inEsy Ca

el brio frutal de los primeros vi-
nos jovenes de la afiada 2017.
Los mismos que unas 22 bo-
degas acogidas a la Denomina-
cion de Origen La Mancha pre-
sentaron en el Salon de Baile

Freren JEIICE it

Foto de familia de los Premios Jévenes 2017

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017

del Circulo de Bellas Artes de
Madrid a un publico profesional
de la capital de Espana, como
siempre, avido de interés y cu-
riosidad por conocer los nuevos
vinos jovenes.
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POR SAN ANDRES

En el auditorio anexo, el tea-
tro Fernando de Rojas, del pro-
pio Circulo de Bellas Artes, el
Consejo Regulador volvio a colo-
car la alfombra roja, un afo mas,
para la entrega de sus Premios
Jovenes Solidarios. Estos galar-
dones, que llevan celebrando-
se desde hace mas de 15 afios
en Madrid, reconocen la trayec-
toria de aquellos jovenes talentos
que han brillado en sus respecti-
vas categorias.

‘Portento’ es la marca referencia de Bodegas Romero de Avila, ‘Dominio de Baco’ Airén fue el vino joven mds esperado en Baco DCOOP group
en La Solana, Ciudad Real

‘Yugo’ de la variedad airén es el buque insignia de Bodegas Cristo de la Vega ‘El Vinculo’ y ‘Alejairén’ son los vinos que definen a esta bodega del
Grupo Pesquera en La Mancha.

f 4 '} CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017
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Bodegas Centro Espariolas presento dos tintos jévenes
tempranillo de la marca ‘Allozo’

" —— i
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Bodegas Ayuso con sus vinos ‘Estola’y ‘Finca los Azares’ es una Bodegas San Antonio Abad, con su vino 24 Quilates’, con muy
referencia para el publico madrilerio buena demanda en el publico actual

Bodegas Yuntero desde Manzanares, Ciudad Real Viriedos y Bodegas Murioz destacé la calidad de su nuevo vino joven Artero’
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Brindis conjunto de las bodegas manchegas, minutos antes del comienzo

Para el Presidente del Con-
sejo Regulador estos Premios
reflejan el esfuerzo que se viene
“realizando desde hace veinte
afos. Para nosotros, Madrid era
y ha sido una parcela de merca-
do muy importante. Vamos recupe-
rando ese mercado gracias al es-
fuerzo también de las bodegas. Hoy
es un dia para agradecer ese traba-
jo que resume una botella de vino
en La Mancha, donde el viiedo lo
es todo, no solo a nivel medioam-

Numeroso publico madrilefio se congregé en la Circulo de Bellas Artes en sendas jornadas
biental y cultural sino también eco-
nomico y social”.

mﬁ, W"q’h“.’l’l-ﬂmﬂ”"”"—
Y como el vino, mas rico en aro-

mas y sensaciones cuando se dis- ™
fruta compartido, estos Premios f*
Solidarios, dotados con una cuantia ¢
de 5.000 €, fueron donados a dife-
rentes entidades benéficas y ONGs,
presentes en el acto.

.'!I'_f'
¥

i
Gregorio Martin-Zarco, Pte. del Consejo Regulador
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El elegante Salon de Baile del Circulo de Bellas Artes registré una buena asistencia de publico

Velada cdlida y entrariable

Gran parte del protagonismo
en la gala fue para Imanol Arias.
Conocido por su papel de Anto-
nio Alcantara, al frente de la bode-
ga familiar manchega en la popu-
lar serie de TVE, Cuéntame como
paso, el veterano actor recibio el
Premio honorifico ‘Gran Reser-
va’ por su dilatada trayectoria en
el mundo escénico. Su premio fue
donado a la Fundacion Vicente
Ferrer, a cuyo personaje dio vida
en un largometraje dedicado a su
persona. “Tuve la suerte de co-
nocer la obra inmensa de Vicente
Ferrer que me llego al corazon, y
desde entonces mantengo una re-
lacion especial con la Fundacion”.

El propio actor sorprendio al
auditorio desgranando los re-
cuerdos vinculados a su juven-
tud con La Mancha. Bromeo so-

EL Consejero de Agricultura entrega el Premio honorifico ‘Gran Reserva’ a Imanol Arias

bre sus experiencias de vendimia marca, es el mayor viiiedo del
en Miguel Esteban (Toledo) afi- mundo, donde el viticultor lo es
mando que “La Mancha ademas, de raza, pensando en cantidad y
no solo es una region o una co- también en calidad”.

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017 (7}
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La delegada de la Fundacion Vi-
cente Ferrer en Madrid, Luz Ma-
ria Sanz, agradecid de corazon
la dotacion del premio. “Las pa-
labras de agradecimiento vienen
desde la India rural donde hoy
trabajamos para que las muje-
res de la casta dalit, discrimina-
das desde su viudez, puedan te-
ner un futuro con dignidad”.

El foco medidtico fue también
compartido por las jugadoras del
Atlético de Madrid Femenino,
en la categoria de deportes. Ejem- E 3
plo de colaboracion, sacrificio y es- Luz Maria Sanz, Fundacion Vicente Ferrer
fuerzo, la plantilla colchonera es
hoy uno de los bloques mas com-
petitivos del panorama femenino en
el fatbol espariol. Los 5.000 € del
galardon recayeron en la ONG In- f
fancia Sin Fronteras para un pro-
yecto comun con la Fundacion Atlé-
tico de Madrid en el que colaboran
ambas entidades: el Proyecto Mu-
jer que desarrollan en Nicaragua.
La directora del Atlético Femeni-
no, Lola Romero, encabezo la re-
presentacion rojiblanca acompa-
flada por dos jovenes talentos de
la primera plantilla, Laia Aleixandri
y Maria Isabel Rodriguez, ademas
del entrenador Angel Villacampa, y
la directora deportiva Maria Vargas.

Romero agradecio el apoyo al
deporte femenino y a la juventud,
en el ejemplo que suponen “las
trescientas nifas que hoy practi-
can el futbol y suefian con ser ju-
gadoras profesionales”.

En el 58° Aniversario de la De-
claracion de los Derechos del Nifio,
el pasado 20 de noviembre, la ac-
triz Andrea Duro, galardonada en
la categoria de Cine, television y ar-
tes escénicas, también dond el pre-
mio a una entidad volcada con los - \
colectivos infantiles mas desfavo- Luis Lastra, Presidente de la Fundacién Infancia sin fronteras
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recidos, concretamente a la ONG
Idea Libre, centrada en proyec-
tos de construccion de escuelas en
Africa. La actriz madrilefia, conoci-
da por su papel en la mitica serie
de television, Fisica y Quimica, des-
tacando también en “Perdoname
Sefor”, “Olmos y Robles”, “Amar
es para Siempre” o “Velvet Colec-
cion”, centrd gran parte de las mi-
radas, ahora puestas con el proxi-
mo estreno de ‘La Catedral del
Mar’, inspirado en el best-seller ho-
monimo, de lidefonso Falcones.
Maria Fdbregas, Pta. de la ONG Idea Libre con la premiada Andrea Duro y Pascual El primero en subir al escena-
Ortiz, Secretario del Consejo Regulador rio, por motivos de agenda (su di-
{ a J ~__—==="" rectory presentador, Frank Blan-

1am =T 6o, tenia en directo el programa
de radio Vamos tarde en Euro-
pa FM) fue el programa Zapean-
do, en el apartado de Comuni-
cacion. Emitido por La Sexta TV,
producido por Globomedia, man-
tuvo un interés mediatico a la par
que sus guiones coordinados por
Frank Blanco, quien recogio ade-
mas el galardon, donado altruis-
tamente a AECC (Asociacion
Espaiiola contra el Cancer).

En el turno de intervenciones
para la autoridades subieron al
escenario el Subdirector General
de Calidad Diferenciada del Minis-
terio de Agricultura y el Consejero
del ramo, Javier Maté y Francisco
Martinez Arroyo, respectivamen-
te. El responsable ministerial ala-
b6 la evolucion comercial de los
vinos DO La Mancha por “ser ca-
paces de haber crecido un 16 %,
especialmente en mercados de
paises terceros como China”.

Por su parte, Martinez Arro-
yo, como responsable autondmico
de la cartera de agricultura, afir-
mo que “pocas cosas pueden lle-
nar tantos sentimientos conjuntos
como una botella de vino”.

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017 G‘}
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Javier Maté, Subdirector General de Calidad Diferenciada del Ministerio de Agricultura



POR SAN ANDRES

Premios
Profesionales

El Consejo Regulador también
quiso premiar la labor de aque-
llos profesionales que destacan
en el ambito ligado al vino, como
la restauracion. En esta edicion,
Miguel Carretero (Restauran-
te Santerra de Madrid), Annika
Garcia Escudero (Restaurante
El Carmen de Montesion de To-
ledo) y Roberto Garcia (Hotel
Gourmand Valdepalacios situado
en Torrico Toledo), fueron galar-
donados respectivamente como
chef, sumiller y joven maitre.

La ceremonia de entrega ade-
mas fue conducida por la perio-
dista y presentadora Pilar Garcia
Muiiiz (Telediario de TVE), que
también recibio en su dia el pre-
mio Joven D.0. La Mancha en
“Comunicacion”.

Pilar Garcia Muriiz, presentadora en TVE,
volvié a conducir el acto

1"10’} CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017

Miguel Carretero, Premio Joven DO La Mancha como chef de cocina,
con Miguel Angel Valentin
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Annika Garcia Escudero, Premio Joven sumiller 2017
con Carmen Teresa Olmedo
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Roberto Garcia, Premio Joven DO La Mancha en la categoria de maitre
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Frank Blanco recibe el galardén de manos de Fernando Villena,
vicepresidente del Consejo Regulador
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Presentacion en sociedad de la Aviada 2017

La entrega de los Premios
Solidarios se realizd en el mar-
co de la presentacion de los vi-
nos de la nueva afada, con una
jornada destinada a los aficiona-
dos y publico final, en el segun-
do dia, 21 de noviembre.

Como ya viene siendo una tradi-
cion, por San Andrés (a finales del
mes de noviembre) los vinos con
Denominacion de Origen La Man-
cha acudieron a la capital de Espa-
fia para presentarse en sociedad

en el mercado nacional mas impor-
tante para el sector manchego.
Las expectativas estaban
puestas en la inminente anada,
tras una vendimia mas corta de lo
habitual en cantidad con respec-
to a otros afos, y en la que, segun
técnicos y expertos de las pro-
pias bodegas, la calidad del fruto
ha sido muy buena. Ademas se da
la circunstancia de que el adelan-
to de semanas en la recogida per-
mitid que los vinos (especialmente

los blancos) llegasen en Optimas
condiciones para ser degustados
por el publico final, practicamente
preparados para el mercado.

Durante la jornada, los vinos
estuvieron acomparnados por di-
versos productos vinculados al
sector agroalimentario manche-
go como la IGP Berenjena de Al-
magro, los quesos manchegos La
Casota, las conservas Kiele, y los
productos cinegéticos de La Cate-
adral de la Caza.

Los quesos de ‘La Casota’ no podian faltar a la cita
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Tampoco faltaron algunos productos como las berenjenas de Almagro

Los productos cinegéticos ‘La Catedral de la Caza’, invitados al evento

o
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Bodegas asistentes

BOGARVE 1915
BODEGAS SIMBOLO
BODEGAS AYUSO
BODEGA ALMAZARA VIRGEN DE LAS VINAS
BODEGAS EL PROGRESO
BODEGAS LOZANO
BODEGA EL VINCULO (GRUPO PESQUERA)
SANTA CATALINA
BODEGAS ENTREMONTES
. VINEDOS Y BODEGAS MUNOZ
. BODEGAS CRISVE
. VINOS COLOMAN SAT
. VINICOLA DE TOMELLOSO
. ZAGARRON BODEGAS
. BODEGAS SAN ANTONIO ABAD
. BODEGAS ROMERO DE AVILA
J. GARCIA CARRION
. BODEGAS YUNTERO
. BODEGAS ALLOZO — CENTRO ESPANOLAS
. BACO — DCOOP
. FINCA LA BLANCA SL — VINOS LA FONTANILLA
. VINICOLA DE CASTILLA
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Estos Premios hacen crecer el interés medidtico de los vinos DO La Mancha

Pilar Garcia Mufiiz brinda con el Pte de la DO La Mancha
y el Consejero de Agricultura, ambos de La Solana

Vinos Coloman con su marca ‘Besana Real’ entuasiamé al puiblico madrilerio

f‘1‘2‘] CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017

Los blancos ‘Los Galanes’ de la Coop. Santa Catalina muy
valorados por el publico asistente
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El cabernet sauvignon de Finca La Blanca, uno de los tintos
mds apreciados en la presentacién

Bodegas Entremontes con su linea de vinos jovenes venidos
desde Quintanar de la Orden, en Toledo

Entre otros, los vinos ecolégicos de Zagarron Bodegas
sorprendieron al publico madrilerio

w3l il
e [ ol | 7
El “Tomillar’ sauvignon blanc de Virgen de las Vifias, una

de las gratas sorpresas de la jornada
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ViRos ¢
y sabor Universal

Vinicola de Castilla, en Manzanares, Ciudad Real,
con sus joévenes varietales ‘Sefiorio de Guadianeja’

Responsables comerciales de Bodegas Lozano presentan los

vinos jovenes de la nueva afiada

J. Garcia Carrién con su nueva gama 2017 de vinos ‘Opera Prima’

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017 (1‘3'}
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La viralidad de los Premios Jévenes Solidarios 2017

Un afio mas, los vinos DO La
Mancha también brillaron con
la repercusion mediatica de los
Premios Jovenes Solidarios en
Madrid.

Sea por las fechas, a las puer-
tas de la campafia navidefia (con
permiso del #blackFriday que tan
vertiginosamente se ha colado en
la agenda del consumo espafiol),
lo cierto es que los vinos DO La
Mancha no pudieron elegir mejor
momento para presentar su nue-
va Anada, cuando todo absoluta-
mente, se inunda del fervor co-
mercial que barniza la Navidad.

Un periodo navidefio que ade-
mas es por aquello de las comidas
tranquilas en casa (con o sin cufia-

Viralidad en las redes

La repercusion popular de los
premios tuvo su mayor auge preci-
samente en las redes sociales a las
que el Consejo Regulador ha con-
vertido en su canal predilecto de
contacto con el publico.
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do) el momento donde mas crece
el consumo de vino en los hogares.
El Consejo Regulador no escatima
esfuerzos por dar a conocer sus Vi-
nos en el consumidor final.

El reclamo es doble porque
ademas se acude a la capital
madrilefia con la frescura (lite-
ral) de los nuevos vinos. Un aci-
cate sin duda mas que suficien-
te para todos aquellos winelovers
inquietos de probar nuevas pro-
puestas que tanto han aflorado
en el mercado madrilefio en los
ultimos afios.

Ademas de la presentacion
de los nuevos vinos 2017, el inte-
rés lo suscitaron figuras como la
joven actriz, Andrea Duro, el ve-

El evento pudo seguirse en
directo en streaming por su
pagina de www.facebook.com/
vinosdelamancha con un alcance
de 13,2 K.

Minutos antes, incluso, el pro-
pio Imanol Arias saludaba en direc-
to y en exclusiva los seguidores de
Facebook con una alcance de 6 k,
lo que demuestra la gran interac-
tividad y capacidad comunicativa
de los vinos DO La Mancha en las
redes.

También en twitter don-
de cuentas oficiales como
la serie @cuentametve con
122 k seguidores men-
cionaron expresamente
el premio recibido por su
protagonista Imanol Arias
(Antonio Alcantara) en la

velada. e v

terano Imanol Arias (premio ho-
norifico), el propio programa de
television ‘Zapeando’ o las juga-
doras del Atlético de Madrid fe-
menino fue total en una pren-
sa, avida de noticias, flashes y
titulares.

Asi, el torrente mediatico fue
completo, con una respuesta de
apoyo en la cobertura por parte
de la prensa regional.

También en la esfera nacio-
nal, donde el propio programa
Zapeando se hizo eco al dia si-
guiente con la mencion, por par-
te del presentador, Frank Blanco.
También otros medios nacionales
como el diario La Razon dedica-
ron unas lineas al evento.

T R el g pa 8

Imanol &riss con lay Mepresecaanies de la

1 recpgiengo hioy el Cramen
Eiokdars Monardog de Evhodelamanchs
Las S000 duros ol presdo v paea Mo
la safipd de las msgeres v hos mifos de # i




SOCUELLAMOS Y SU HISTORIA

En las raices vinicolas de

Pocos municipios en la provin-
cia de Ciudad Real resisten el en-
vite con el cardcter y la tradicion
de generaciones. En Socuéllamos
se celebra la llegada del otofio, del
cambio de hora, de las rutinas de
invierno, al compas en la reduc-
cién de las horas de sol, coincidien-
do ademas (como sucede también
en el resto de municipios manche-
gos) con el cierre de ciclo y final de
la campafia de vendimia.

La festividad de los Santos
se celebraba especialmente en
Socuéllamos no solo como una cita
festiva, sino sobre todo comercial
a modo de cita ferial en la ganade-
ria: “podria ser uno de los origenes
de esta Feria sobre todo en época
medieval, cuando la ganaderia es-
taba muy presente en la zona de
Socuéllamos con el paso de la tras-
humancia, como se puede ver a tra-
vés de las cafiadas y veredas que
transcurre por su término como los
chozos de pastor y descansaderos”.
Asi lo cree Isabel Sanchez, Licen-
ciada en Historia por la Universidad
de Valladolid, doctora en Arqueolo-

Socuéllamos

Cueva interior en la casa Mendoza, Socuéllamos. Imagen cedida por la arquedloga Isabel
Sdnchez de Arquivolta

gia, Gestora de Patrimonio Cultural
y especializada en turismo cultural
con su empresa ‘Arquivolta’.

Su experiencia nos ha servido
para rastrear los origenes historicos
de la villa de Socuéllamos. Precisa-
mente en el paraje conocido como
Villarejo Rubios, se cifien los prime-
ros atisbos de poblacion, en la lin-
de de lo que hoy es el término mu-
nicipal de Villarrobledo: “estamos
hablando del poblamiento desde el

Calcolitico hasta época romana, se-
ria de los asentamientos mas an-
tiguos de Socuéllamos y de la co-
marca de La Mancha entorno a un
punto de agua. La zona de los San-
tos es otro paraje junto a los Villa-
rejos Rubios donde se encontraba
un despoblado cuyo origen data de
época visigoda hasta el s. XIV; lla-
mado asi por la ermita que se en-
contraba en este lugar con los San-
tos San Bartolomé y San Nicolas”.

Tierra de encomienda y frontera

No obstante, el emblema histo-
rico de Socuéllamos, “que quizas
muchos desconocen”, se circuns-
cribe al entorno de la Torre de Ve-
jezate. Todavia hoy llama la aten-
cion el pequefio promontorio alzado
en la misma curva que pronuncia la
carretera secundaria que une Pedro
Mufoz con Socuéllamos. No sor-
prende que hoy bodegas como Vini-
cola de Tomelloso lleven como san-
to y sefia de su bodega su Torre de

Casa de Don Antonio de Mendoza en Socuéllamos

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017
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SOCUELLAMOS Y SU HISTORIA

En la parte alta de la pequetia colina se habria levantado la Torre de Vejezate

Gazate, en toponimia con la mitica
atalaya del rio Zancara. “Cuando
se forma la Encomienda de Vejeza-
te, en este lugar existe en un an-
tiguo emplazamiento de origen cal-
colitico y que perdura en el tiempo
hasta época visigoda, junto al Rio
Zancara. En el siglo XIll la Orden
de Santiago para
controlar el te-
rritorio en esa
parte de la
Mancha Cen-
tral, sitia en
este pequefio
promonto-

rio una torre

de vigilan-

cia con una

1 mura -
| lla y del
cual sur-
gira una
poblacion
convir-
tiéndose
en Ca-
beza de
la Enco-

@
o
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mienda y controlando pastos, tie-
rras e impuestos toda esta zona, y
adquiriendo cierta importancia en
esta zona de la Meseta”

El realengo socuellamino no ex-
pira en el siglo XIIl. Esta villa pasa-
ria a convertirse en la tercera En-
comienda de la Orden Militar de
Santiago liderados por Don Antonio
de Mendoza, a la postre primer Vi-
rrey de Méjico y segundo del Per.

Socuéllamos y su ADN vinicola

Como en el resto de la llanu-
ra manchega, la repoblacion medie-
val fue determinante en la asimila-
cion de la poblacion y los nuevos usos
y costumbres. La tutela fue para las
ordenes militares como la de Santia-
go, muy extendida por toda Cuenca
y parte de Ciudad Real, como afirma
Isabel Sanchez, “durante la repobla-
cion de La Mancha de Vejezate, la vid
o el vifiedo se convirtieron en el cul-
tivo referente para la permanencia
de estas gentes. Asi, podemos en-
contrar datos concretos relaciona-
dos con el vino en Socuéllamos, por

ejemplo en 1298 Juan Osorez, maes-
tre de la Orden de Santiago conce-
de a Socuéllamos unos privilegios re-
pobladores donde todo vecino que
plante dos aranzadas de vifia sea li-
bre de todo pecho y tributo salvo el
diezmo al Convento de Uclés, esto lo
encontramos en la Carta Puebla de
Socuéllamos. En 1440 Gomez Mejia
comendador de la Torre de Vejezate
construye en Socuéllamos la primera
cueva y bodega de vino con tinajas.”
Nos resulta, de esta manera, mas
sencillo comprender el gran arrai-
go viticultor con bodegas de gran
peso y tradicion en el municipio. Es
el caso del liderazgo productor de
Bodegas Cristo de la Vega, referen-
cia cooperativa en Castilla-La Man-
cha. Su gama de vinos Yugo no solo
recuperan la esencia tradicional de
aquellos privilegios de la ‘carta pue-
bla de Socuéllamos’ sino que tam-
bién apuestan por conjugar las nue-
vas tendencias de mercado en sus
vinos frescos y jovenes, desde el res-
peto varietal de uvas como la blanca
airén y la tinta tempranillo, sefias de
identidad de los vinos DO La Mancha.



UNA APUESTA ECOLOGICA

En el vespeto a la madre tierra

Castilla-La Mancha lider en la plantacién de
vifiedo ecologico en Espatia

Lo que parecia una extroverti-
da tendencia a principios del siglo
XXI (la reglamentacion sobre agri-
cultura ecoldgica es relativamente
reciente en 1989), se ha converti-
do en una realidad cercana en la
agricultura contemporanea, mas
concienciada y profesional con las
propias interacciones del medio.
Aunque la demanda de productos
ecoldgicos es mayor en algunos
paises europeos, como Alemania,
lo cierto es que el sector primario
espafiol ha sabido orientar su pro-
duccion hacia este importante ni-
cho de mercado.

Segun datos del propio Minis-
terio del ramo, “Espafia ocupa el
primer lugar en superficie de agri-
cultura ecoldgica de la UE y quin-
to mundial.” Una evolucién que ha
sido patente para el caso de Casti-
lla-La Mancha, en el caso del vifie-
do ecoldgico, muy por delante de
otras comunidades autdnomas.

Ahora bien, ;qué
entendemos por vino
ecologico?

Se le identifica en el proto-
colo de agricultura organica o
ecoldgica por una etiqueta ver-
de (reglamentada por la Comision
Europea), que garantiza una tra-
zabilidad en el producto, mante- ‘Donde brota la vida’, imagen adquirida de Juan Miguel Garrudo
niendo unos requisitos como el
abonado (natural) de los campos,
con procedencia de residuos or-
ganicos vegetales o estiércol ani-
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UNA APUESTA ECOLOGICA

mal, evitandose también los abo-
nos minerales y nitrogenados
(que no alteren la composicion y
fauna microbiana del suelo). Ade-
mas, para el caso de las practi-
cas enoldgicas, se deben evitar
los aditivos quimicos que no res-
peten “las practicas ambientales
junto con un elevado nivel de bio-
diversidad y de preservacion de
los recursos naturales”. Todo ello,
como matiza el propio Ministerio,
“con la finalidad de obtener una
produccion conforme a las pre-
ferencias de determinados con-
sumidores por los productos ob-
tenidos a partir de sustancias y
procesos naturales.”

Si atendemos a los propios
rasgos climatoldgicos de la sub-
meseta sur de la Peninsula, la vi-
ticultura manchega parte de unas
condiciones idoneas. Como afirma
el propio pliego de condiciones del
Consejo Regulador Denominacion
de Origen La Mancha:; “esta tie-

ﬂll‘ﬁlﬂ(l

rra goza de mas de 3.000 horas
de sol al afio, por lo que los vi-
nos de la Denominacion de Origen
La Mancha estan influidos por un
ambiente de extremada sequedad
y alta insolacion, llegando a tem-
peraturas cercanas a los 45 °C.”
Estas circunstancias permiten una
viticultura sin tratamientos plagui-
cidas con practicamente ausen-
cia de enfermedades por excesiva
humedad. Es mas, “la sequedad
y la alta insolacion de esta re-
gion reducen considerablemente
el riesgo de enfermedades crip-
togamicas y favorece la adecua-
da maduracion de las uvas, dando
lugar a vinos con intensidad colo-
rante, en los que se potencia cla-
ramente la intensidad aromatica
de las distintas variedades acogi-
das, dependiendo de las caracte-
risticas que cada una de ellas ten-
ga. Las producciones medias del
vifiedo son bajas con respecto a
las de regiones del norte de Es-
pafia, Francia e Italia, lo que tam-
bién favorece que haya una mayor
carga de azucares en la uva y me-
nor cantidad de agua, posibilitan-
do un gran equilibrio en los vinos
de esta Denominacion de Origen”.

En el respeto al habitat, el sue-
lo también juega un papel deter-

minante con “una composicion de
los suelos, producto de la sedi-
mentacion miocénica de calizas,
margas y arenas, da lugar a una
tierra de color pardo o pardo-ro-
jiza. De hecho, la abundancia de
suelos calizos en La Mancha, la
hace propicia para hacer vinos tin-
tos con gran cuerpo, alcoholicos,
buenos para crianza, mientras
que las calizas arenosas conce-
den al vino una buena graduacion
y una marcada sequedad.”

La orientacion de los vinos
manchegos ha sido agil y eficaz
con una capacidad sutil (en canti-
dad a la par que calidad) para di-
versificar su oferta. Asi, se dan
casos de bodegas que fueron pio-
neras en La Mancha en la apues-
ta por el vino ecoldgico, como
por ejemplo Bodegas Yuntero, en
Manzanares. No es el unico ejem-
plo, ya que también despuntan,
entre otros, los vinos de Vinico-
la de Castilla, en Manzanares, la
Cooperativa San Isidro en Villa-
nueva de Alcardete (Toledo) o Bo-
degas Parra Jiménez, en Las Me-
sas, asi como la bodega Dominio
de Punctum en Las Pedroferas
y Bodegas Zagarron, en Mota de
Cuervo, estas tres ultimas en la
provincia de Cuenca.

SUPERFICIE DE AGRICULTURA
ECOLOGICA (ha) en vifiedo.

Comunidad Auténoma Hectdreas
Castilla-La Mancha 59.337,3600
Cataluiia 13.851,6452
Murcia 12.360,8900
Comunidad Valenciana 10.355,5268

Nueva imagen para la nueva afiada 2017, en ‘Mundo

Yuntero’, que cumple 25 arios como vino ecolégico
embotellado por la bodega

@)
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CURSO DE VERANO CON LOS FUTUROS COMUNICADORES

La comunicacion de los vinos DO La
Mancha a examen en la UCLM

La tercera ediciéon de los Cursos de verano de la UCLM
se celebro en el campus de Cuenca

Vino y Comunicacion, el caso de
la Denominacion de Origen La Man-
cha.”, fue el titulo del Il Curso de
verano organizado por Facultad de
Periodismo de Cuenca de la Uni-
versidad de Castilla-La Mancha en

Foto de familia de los alumnos participantes

colaboracion con el Consejo Regu-
lador, la Diputacion Provincial de
Cuenca y la Escuela de Periodismo
de la misma ciudad.

Estuvo dirigido a los alum-
nos “de cualquier especialidad que

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017

quieran ampliar sus conocimien-
tos sobre la calidad y la cultura del
vino” asi como todos aquellos inte-
resados en profundizar en los co-
nocimientos que ligan al vino y la
comunicacion.
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CURSO DE VERANO CON LOS FUTUROS COMUNICADORES

, OrigenVIN®

Grado en

Periodi

Uinigwrsidad e I.'f.1l

Responsables de la UCLM junto al gerente del Consejo Regulador en la inauguracién del curso en Cuenca

De esta manera, los vinos DO
La Mancha volvieron a centrar
sus esfuerzos en la promocion
responsable del vino en el entor-
no de los jovenes universitarios,
desde un doble punto de vista:
como futuros profesionales y a la
vez prescriptores.

M? Eugenia Rubio durante su ponencia introductoria sobre el sector del vino en
Castilla-La Mancha
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CURSO DE VERANO CON LOS FUTUROS COMUNICADORES

_OriggnVI_N ()

Grado en

Periodismc

Uiniyersedad de Castilia-La Mang

Miguel G. Angel Vifias comenté las salidas profesionales en el mundo del vino

Una actividad ya iniciada en
otras universidades como la Com-
plutense en Madrid donde los ob-
jetivos pasan por “conocer la cul-
tura del vino y su importancia en
la region de Castilla-La Mancha
ademas de mostrar la utilidad y
necesidad de la comunicacion en
la transmision de la cultura del
vino a la sociedad”. Desde la pro-

Conocidos ponentes como los periodistas Jorge Jaramillo y Carlos de la Morena
junto al director del curso y el Presidente del Consejo Regulador

pia Denominacion de Origen son
conscientes de la vital importan-
cia del ambito comunicador en el
seno de las propias empresas vi-
tivinicolas, ya que “hacen falta
comunicadores en nuestras bo-
degas para transmitir a la so-
ciedad la importancia del vino”,
matiz6 su Presidente, Gregorio
Martin-Zarco.

“Este curso me ha
parecido una experiencia
bastante buena y lo
recomiendo al resto de
estudiantes”

“No habria pensado
que el vino fuera a ser
interesante, siempre
tenia el topico de
vincularlo a gente mayor
o personas de negocio”
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El curso se llevo a cabo en dos
dias, 27 y 28 de septiembre, con
una primera jornada que se desa-
rroll integramente en el campus
de Cuenca. En las aulas de Perio-
dismo de la UCLM se alternaron
las ponencias, donde los alum-
nos pudieron conocer el funcio-
namiento general de una Denomi-
nacion de Origen, como sello de
calidad, sus procesos de promo-
cion exterior e interior, junto a las
salidas profesionales en el con-
texto del vino y el enoturismo.

fzz‘j CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017

Eva Sdnchez-Palomo, Profesora F. de CC. y T. Quimicas. UCLM,
impartié un taller sobre la calidad de la uva



“He aprendido un poco
mds sobre la intensidad,
la fuerza, el aroma y lo
recomiendo”

La segunda jornada, ya en las
instalaciones del Consejo Regula-
dor, puso el acento en los nuevos
canales digitales de la promocion
del vino junto a su tratamiento infor-

Luis Martinez, responsable de la promocion internacional de los vinos de La Mancha,
hablo sobre las tendencias del consumo en el mundo
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CURSO DE VERANO CON LOS FUTUROS COMUNICADORES

mativo en los medios de comunica-
cion con la vision de Jorge Jaramillo
y Carlos De la Morena, periodistas
de larga trayectoria en Castilla La
Mancha, vinculados al vino y la in-

“Lo recomiendo

porque es un sector
que estd muy
presente en nuestra
region, pero estamos
acostumbrados a otras
cosas”
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CURSO DE VERANO CON LOS FUTUROS COMUNICADORES

formacion agraria, al frente de CMM
y Tve territorial, respectivamente.

Antes, visitaron las instalacio-
nes de Bodegas Zagarron, en Mota
del Cuervo, en la propia provincia
conquense, para hacerse una idea
del funcionamiento de una coopera-
tiva vinicola justo apenas recién ter-
minada la campana de la vendimia
en La Mancha.

Como broche al curso, los par-
ticipantes cerraron con buen sabor
de boca, conociendo los vinos mas
representativos de la DO La Man-
cha, a través de una cata comen-
tada y maridada con platos gastro-
némicos manchegos, dirigida por
Oscar Dotor, gerente de la empresa
de Control (ECI) La Mancha.

Con la visita a Bodegas Zagarron, en Mota del Cuervo, completaron su vision real del
sector vinicola en La Mancha

N = | -

La cata de preferencia, impartida por Saray Marco, fue una de las mds interesantes para los participantes
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EN EL LAGAR DE UNA BODEGA CASTELLANA

El Consejo Regulador celebra la
fiesta final de vendimia en una
bodega castellana del siglo XVI

Los vinos de La Mancha ensalzaron su tradiciéon
centenaria en Torrejon de Ardoz

Los textos del Siglo de Oro ins- jear la fiesta final de la vendimia en complejo hostelero, que cumplié las
pirados en Lope de Vega, Quevedo o la Casa Grande de Torrejon de Ardoz, funciones de hacienda real y bodega
los propios pasajes del Quijote fue- un edificio historico, de gran belle- para el colegio imperial de los Aus-
ron el marco escogido para homena- za monumental, hoy convertido en trias a finales del siglo XVI.
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EN EL LAGAR DE UNA BODEGA CASTELLANA

Catas cervantinas y
visitas teatralizadas

La jornada se desarrollé duran-
te la mafnana del pasado domingo
con la cata Cervanvino, una degus-
tacion especial basada en los vinos
que se bebieran en el periodo mas
creativo del Siglo de Oro. Los acto-
res del grupo Escarraman Teatro
dieron voz y vida a los referentes li-
terarios mas conocidos en los ver-
sos de Quevedo, Lope de Vega, la
misma Dulcinea y los fragmentos
del Quijote con Cervantes.

La cata cervantina recrea los vinos que pudieran tomar Cervantes y sus

coetdneos

Cata cervantina coordinada por Angel Ortega y Oscar Dotor
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EN EL LAGAR DE UNA BODEGA CASTELLANA

Una puesta en escena que supo
asociar la genialidad de un periodo
fértil en las letras espanolas con la
tradicion de los vinos con Denomi-
nacion de Origen La Mancha, vin-
culados historicamente al mercado
natural de la Corte madrilefia du-
rante siglos.

Uno de los puntos con mayor in-
terés estuvo en las visitas teatrali-
zadas a la bodega de la Casa Gran-
de en Torrejon. Guiados por actores,
L RN SR, o .’ los visitantes conocieron in situ los
— R, [t LA entresijos de una vieja bodega cas-

T T ; tellana, asistiendo en directo a la
prensada de uva y la extraccion de
los primeros mostos con la misma
técnica que usaran antafio. Todo
ello aderezado entre versos de sati-
ra e ingenio de los escritores barro-
cos, con referencias y coplillas di-
rectas al vino de la época.

'ﬂ' S -I... ﬂ.:l..-l kLl

José Luis Matienzo volvié a dirigir al grupo Escarramdn Teatro

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017 (2‘7'}



EN EL LAGAR DE UNA BODEGA CASTELLANA

Jotas y gastronomia
castellana

El toque musical vino con las jo-
tasy las piezas tradicionales del can-
cionero popular castellano interpre-
tadas por la Camerata Gervantina,
con su nuevo repertorio ‘La Mancha
invertebrada’. Durante toda la ma-
fiana, ademas, los asistentes pudie-
ron degustar algunos de los produc-
tos mas conocidos de la gastronomia
manchega como el queso en armo-
nia con los vinos mas representati-
vos de la DO La Mancha, como el
blanco airén y el tinto de variedad
cencibel o tempranillo.

El mend maridado con los vi-
nos con Denominacion de Origen
La Mancha, disefiado por las coci-
nas de la Casa Grande termind por
completar la jornada de homenaje y
recuerdo a la fiesta final de la ven-
dimia en Torrejon de Ardoz, hace si-
glos, referencia del vifiedo en el cen-
tro peninsular.

R A o
Entre versos, duelos y lisonjas los participantes se sumergieron en la Edad de
Oro de las letras espariolas

Actuacion de la Camerata Cervantina en la Casa Grande
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EL VINO, SUSPENSE EN HALLOWINE

Terrorifica noche de Hallowine

Catas teatralizadas, juegos y leyendas convirtieron a la sede del
Consejo Regulador en un escenario para el misterio y el suspense en
la noche de todos los santos

“Me ha gustado mucho cémo
se ha aunado el mundo anglosajon
con algo tan nuestro como el vino
manchego”. Fue el regusto para los
asistentes en una noche terrorifica
vivida en la sede del Consejo Regu-
lador durante la noche de animas,
convertida en velada de Hallowine
para los casi 60 participantes.

El toque comercial de Halloween
fue solo el reclamo para disefiar
un programa repleto de misterio y
enigma que tuvo al vino como /eit-
motiv en los sentidos.

Nada mas subjetivo, personal y
sensorial que el propio miedo para
ser guiados en la noche por los
cuentos, leyendas y relatos de tra-
dicion oral que durante siglos han
enriquecido la idiosincrasia cultural
de todos los Santos.

Cata de preferencia entre velas y vasos negros

Un maridaje de sensaciones
que se puso en practica por me-
dio de juegos, catas, pequeiias re-
presentaciones teatrales y acerti-

jos para descifrar los “secretos
ocultos del mundo del vino”, vin-
culados durante siglos al signifi-
cado simbolico del mas alla.

Las previsiones se vieron desbordadas y numerosas personas se quedaron en lista de espera para Hallowine
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EL VINO, SUSPENSE EN HALLOWINE

Fiesta bisagra entre estaciones

Importada del calendario anglo-
sajon, mas permeable a la tradicion
celta, la llegada de Halloween se ha
convertido en un reclamo para todos
aquellos que sienten fascinacion por
el miedo y el suspense.

Una fecha que marca la definiti-
va transicion al otofio con el cierre fi-
nal de cosechas, cambio de habitos
y horarios y que no obstante encuen-
tra también vinculacion historica y
respeto reverencial en los difuntos,
durante el consumo de vino y los ri-
tos funerarios en la cultura clasica.
De hecho, no solo en la Antigliedad
clasica, también con la Edad Media,
convertido en materia gotica omni-
presente, y posteriores siglos como
el Barroco, el vino acompafi6 al con-
cepto desconocido e inquietante de
la muerte y sus ritos de transicion,
alcanzando cotas de mayor misterio
y atraccion con el romanticismo y los
relatos del siglo XIX.

—j

Viejas leyendas templarias volvieron al recuerdo en la
noche de las dnimas de Hallowine

El evento se desarrolld con una
cata de preferencia, en escasas
condiciones de luz y aderezada con
relatos misteriosos, donde los asis-
tentes, como sucede a menudo con
la aprension del propio miedo, se
dejaron llevar por la intuicion sen-
sorial para definir sus gustos en di-

ferentes vinos catados.

Acertijos, adivinanzas, repre-
sentaciones teatrales y algin que
otro susto completaron la noche
convertida en juego donde ade-
mas los participantes tuvieron un
premio con material promocional
a la salida.

El vino tinto ha sido asimilado como
sangre en su cardcter sagrado

o)

Una cata entre telararias. El salon de actos no vistié sus mejores galas,
sino un aspecto tétrico y tenebroso
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PREMIOS VINO Y CULTURA

Inspirando a la pluma,
pincel y objetivo

El Consejo Regulador entrego sus Premios
‘Vino y Cultura’ en los certdmenes de Pintura,
Fotografia y Relato literario ‘Lorenzo Serrano’

La Denominacion de Origen La
Mancha volvi6 a conjugar el mundo
del arte y la cultura con la inspiracion
del vino como uno de los reclamos
promocionales mas notables para el
caso de los vinos manchegos.

“Para el Consejo Regulador es
un dia especial, bonito para noso-
tros, para demostrar como se cifie el
vino a la cultura, a lo largo de gene-
raciones, no solo en esta tierra, sino
en toda Espania”. Fueron las palabras

del Presidente de la Denominacion de
Origen La Mancha, Gregorio Martin-
Zarco durante la entrega de los pre-
mios ‘Vino y Cultura’ celebrada en la
propia sede en Alcazar de San Juan,
el pasado 9 de noviembre.

Foto de familia de los ganadores ‘Vino y Cultura’ 2017
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PREMIOS VINO Y CULTURA

La inauguracién de la muestra se realizé en el atrio del Museo Municipal de Alcdzar San Juan

Instaurados desde el afio 1994,
en cita bienal, los premios ‘Vino y
Cultura’ reconocen la inquietud ar-
tistica de aquellos trabajos que re-
flejan el entorno, el paisaje vy la
cultura vinicola en La Mancha. Pre-
cisamente, la alcaldesa de Alcazar
de San Juan, Rosa Melchor, desta-
co el papel representativo y cata-
lizador de los vinos de La Mancha
por recuperar la identidad “digna
y propia de una tierra. Es momen-
to de felicitar a todos los artistas
que han querido unir su talento al
talento que significa también elabo-
rar vino”.

Mesa presidencial durante la entrega de Premios ‘Vino y Cultura’
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PREMIOS VINO Y CULTURA

El concurso de Fotografia, Pin-
tura y Relato Literario ‘Lorenzo Se-
rrano’ (en sus XVI y XV ediciones,
respectivamente) conté con el apo-
yo econdmico de la Diputacion pro-
vincial de Ciudad Real. Su Vicepresi-
dente, Gonzalo Redondo, agradecid
“la labor de promocion de los vi-
nos DO La Mancha, no solo en dias
como hoy, sino durante los 365 dias
del afio”. Palabras de apoyo y reco-
nocimiento también en la persona
de Gregorio Jaime, Director General
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PREMIOS VINO Y CULTURA

La muestra expuesta en el Museo Municipal hasta el 8 de enero

de Industrias Agroalimentarias y
Cooperativas, quien resalto “las
buenas maneras tan extraordinarias
de vender y comercializar los vinos
de las denominaciones de origen en
los mercados nacionales e interna-
cionales”. Ademas reiter6 el com-
promiso del gobierno autonémico
por apoyar las figuras de calidad en
la promocion del sector agroalimen-
tario en Castilla-La Mancha.

Responsables de Globalcaja en la inauguracion de la muestra
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PREMIOS VINO Y CULTURA

DIPUTACION PROVINCIAL

CIUDAD REAL

i

Actuacion con textos del Siglo de Oro de Escarramdn Teatro

El acto también tuvo un mo- en Alcazar de San Juan, “por su
mento de homenaje con la en- cercania al ciudadano y compro-
trega de una placa, que recogi6  miso responsable con la sociedad
Angel Camacho, del Cuerpo de la manchega durante estas Gltimas
Policia Nacional, con comisaria décadas.”

Angel Camacho, de la Policia Nacional, recoge una placa de reconocimiento
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PREMIOS VINO Y CULTURA

XVI Concurso Nacional de
Fotografia “Vinos de La Mancha”

Entre las 88 imagenes presentadas, el jurado decidio adquirir:
- Vida y luz’, de Juan Miguel Ortufio Martinez.
- ‘Poda entre la niebla’ de Alberto Garcia Villora.
- ‘Transparencias’ de Miguel Calatayud Huertas.

- ‘Cata en la Barberia’ presentada por Antonio Real Sanchez.

- ‘Una mirada al pasado’ de Antonio Atanasio Rincon.

Vida y luz’, de Juan Miguel Garrudo

‘Transparencias’, de Miguel Calatayud

‘Poda entre la niebla’, de Alberto Garcid Villora

‘Una mirada al pasado’, de Antonio Atanasio ‘Cata en la barberia’, de Antonio Real
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PREMIOS VINO Y CULTURA

‘Las angustias de Uli’, de Joaquin Ortiz, Primer Premio en el XV Concurso Literario ‘Lorenzo Serrano’

En el XV Certamen Literario ‘Lorenzo Serrano’

Participaron un total de 47 relatos, ® 2° Accésit a: Angel Silvelo Ga- e 3° Accésit a: Eugenio Arce Lérida,
resultando premiados: briel, con seudénimo “Pindaro”, bajo seudénimo “Mensajero”, por

autor del relato Su dltima fuga. su relato EI misterio del vino.

- El Ganador del Primer Premio,
en la presente edicion, valo-
rado en 1.000 €, corresponde
al pseuddnimo artistico, “Pa-
pel mojado”, por su relato Las
angustias de Uli, y su autor
es Joaquin Ortiz Ortiz.

- El Segundo Premio, de 750 €,
fue para: Faustino Lara Ibaiez,
con el lema “Beltran de Acosta”
y autor del relato titulado ‘Relato
de como bebi y retocé lo que
no esta escrito con mujer beo-
da y sali escarmentado de la
villa de Yepes’.

- Tres accésit, valorados en 500 € a:

e 1° Accésit a Ismael Alonso Alva-
rez, de pseudonimo “Sanson Ca-
rrasco”, por El caliz.

Faustino Lara, Segundo Premio en el XV Concurso Literario ‘Lorenzo Serrano’
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PREMIOS VINO Y CULTURA

José Maria Diaz Martinez, junto a su obra premiada ‘Monte Bajo’

XV Concurso Nacional de Pintura ‘Vinos de La Mancha’

En la categoria de Pintura, de las
21 obras que finalmente se han ex-
puesto en el Museo Municipal, el
jurado decidio otorgar el Segun-
do Premio, valorado en 2.500 €, al
cuadro titulado ENO del autor Ale-
jandro Galan Vazquez.

El Primer Premio de la convo-
catoria, valorado en 4.000 €, ha
sido concedido a la obra MONTE
BAJO del autor José Maria Diaz
Martinez.

Alejandro Galdn Vizquez, consiguio el 2°
Premio en Pintura con su obra ‘Eno’
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VITICULTURA Y CAMBIO CLIMATICO

Buen tiempo, ;para quién?

Jornadas en el IVICAM analizan las consecuencias
del cambio climdtico en el vifiedo

Quizas, hemos sido testigos
esta propia vendimia de uno de los
ejemplos mas meridianos de los
efectos del cambio climatico sobre
la viticultura. Pocos recuerdan una
vendimia tan prematura en el tiem-
po, donde algunas variedades de
uva se comenzaron a recoger en La
Mancha durante la primera sema-
na de agosto, apenas una semana

después de lo que tradicionalmen-
te marcaba el envero por Santiago
y Santa Ana.

Nadie se lleva a engafio cuando
ya nos advertian los cientificos y ex-
pertos, hace décadas, que los efec-
tos del calentamiento global (entre
1y 4 grados de temperatura) pue-
den terminar siendo letales para
el conjunto del planeta, con el as-
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censo del nivel de los océanos casi
cuatro metros. Ahora, como apun-
ta Alfonso Rodriguez, el “cambio
climatico no lo niegan ni los mas
escépticos”. Su oficina del cam-
bio climatico asesora a la Conseje-
ria de Medio Ambiente “en relacion
a las actuaciones y politicas regio-
nales relacionadas con la reduccion
de emisiones de gases de efecto in-
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Alfonso Rodriguez:
“Los negacionistas del
cambio climdtico ahora
solo dudan de qué lo ha
provocado”

vernadero como en la adaptacion de
nuevas condiciones climaticas”.

A nivel regional, lo venimos no-
tando en los climas de latitudes me-
dias con inviernos mas suaves y so-
bretodo olas de calor estivales mas
fuertes. El llamado Jet Stream (cho-
rro de vientos que circula a mayor
altura dentro de la Circulacion At-
mosférica) sufre ondulaciones en
su direccion, mas continuas en el

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017
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tiempo, que provocan un estrangu-
lamiento de bolsas de aire frio en
superficies altas (llamadas DANA
por los expertos climatdlogos), és-
tas Ultimas son las responsables de
los fendmenos devastadores como
la descarga de las lluvias torrencia-
les. Algo que temporalmente solo
ocurria con la llamada Gota Fria en
los equinoccios localizado en el cli-
ma mediterraneo.

Bienvenido Amords:
“«

El verano manchego y
sus rigores son el mejor
plaguicida para la vid”

Ademas, la mayor radiacion so-
lar y mayor temperatura también
implican una influencia del balan-
ceo estacional de los centros de ac-
cion durante las estaciones de ve-
rano e invierno, lo que se traduce
en una mayor influencia del antici-
clén de las Azores sobre la Penin-
sula (responsable de la escasez de
precipitaciones) durante mas me-
ses al afio.




VITICULTURA Y CAMBIO CLIMATICO
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Evolucion de las precipitaciones en Espafia de 1941 a 2013

Ahora bien, jcomo se adaptard la vid a los retos futuros?

“Hay esperanza para el vife-
do en La Mancha”, apuntilla Alfon-
so Rodriguez. Bienvenido Amoros,
técnico de la sectorial de Coopera-
tivas Agrarias de Castilla La Man-
cha cree que hay motivos para
estar atentos, pero sin llegar a
alarmismos.A su juicio, los efec-
tos mas inmediatos en los facto-
res que considera “criticos” para

el calentamiento global, como el
agua y las temperaturas. “La Man-
cha era conocida como la seca
(Manxa) en la toponimia arabe, por
€S0 sabemos que el agua es un
bien escaso. Su gestion en térmi-
nos de depuracion y calidad pue-
de condicionar la cubierta foliar y
el rendimiento final de la vid”.
Condicionadas hoy por altitud y
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latitud, también las temperaturas
se veran influidas. “Podria acele-
rar el ciclo de la planta con brota-
ciones mas tempranas y, por tan-
to, vendimias mas adelantadas. Un
rigor térmico que también funcio-
na como plaguicida, ya que evita el
desarrollo de enfermedades, “con
un mes de julio que hace de pas-
teurizador del vifiedo manchego”.
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VITICULTURA Y CAMBIO CLIMATICO

Evolucion del clima en
nuestra era

La historia del ser humano es mi-
nuscula si nos cefiimos al marco de
vida del propio planeta, no obstante
su intervencion, especialmente en las
dos ultimas centurias ha permitido
una alteracién del grifico de tempera-
turas y calentamiento global.

En la linea del tiempo del Cuater-
nario, los historiadores sefialan a un
periodo relativamente reciente (2.600
ac) cuando se produjo una suaviza-
cién térmica. Corresponde al desarro-
llo neolitico (revolucién neolitica se-
gan Gordon Childe) con la progresiéon
de la agricultura y la posterior civili-
zacién cldasica, cuyo contexto de clima
més benigno ayudé a la expansién de
Roma por gran parte del continente
europeo. Mds tarde, con la Edad Me-
dia llegaria la edad oscura, una meta-
fora cultural yliteral, dela caida delas
temperaturas y ciclo frio que ocuparia
Europa. Aunque mids tarde se pasa-
ria a un periodo mas llevadero en la
Baja Edad Media (coincide con las ex-
pediciones hispano-portuguesas de
los océanos), a partir del 1.500 hasta
el s. XIX nuevamente Europa afronta-
ria una llamada “pequenia glaciacién”.

La definitiva ruptura del ciclo de
temperaturas vendria con la Revo-
lucién Industrial, con el recurso del
carbén y posteriormente el petréleo
como principales fuentes energéticas.
Dichos combustibles fésiles estan de-
tras como principales responsables de
la emisién de gases de efecto inver-
nadero, recurridos por las principa-
les actividades humanas de manera
intensiva durante el reciente siglo XX.
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Elrio Zdncara en Socuéllamos durante la generosa
primavera de 2013. Imagen de Pilar Martinez

En el pasado, estd el futuro

Todo ello llevara a un cambio cultural que indu-
cira a “los viticultores a una optimizacion mas pro-
fesional de los recursos junto a las bodegas, mu-
cho mas concienciadas con el ahorro energético”.
Para Amords, sera determinante comprobar las va-
riedades mas adaptadas a los cambios, encontrar
tecnologias que permitan mejorar la materia orga-
nica de los suelos evitando su erosion por escasas
precipitaciones. No solo por la inversion en [+ D+ |
sino también porque “se puede mitigar los efectos
de las emisiones enriqueciendo el suelo de materia
organica”, sostiene Alfonso Rodriguez.

Es mas, desde la Oficina del Cambio climati-
co se trabaja horizontalmente con la Consejeria del
ramo en la “adopcion de medidas para incrementar
la resistencia y reducir los costes econémicos de la
inaccion”. Rodriguez cree que en “materia de adap-
tacion convendria hacer una retrospectiva y mirar a
nuestra sabiduria popular, la que ha tenido esta tie-
rra, y probablemente en el pasado esté el futuro”.

Coincide con Amoros, “las 212.000 Ha de vifie-
do airén no estan en Castilla-La Mancha por arte de
magia, sino porque es una de las variedades mejor
adaptadas”.

La calidad, en definitiva, no peligra para los vi-
nos manchegos con una alteracion de las condicio-
nes climaticas. Bien es cierto que la prolongada se-
quia ha dejado una cosecha mas corta en cantidad,
sin embargo, los parametros no se han visto per-
judicados con una calidad, que segin adelantaron
los propios técnicos, “promete para la afiada 2017”.



NOTICIAS

Dia de la Hispanidad con sabor
manchego en Bruselas

Los vinos DO La Mancha protagonistas en la celebracion de la efeméride en
la sede comunitaria junto a otros productos agroalimentarios esparioles

La Fiesta Nacional que conme-
mora el Descubrimiento de América
por Cristobal Colén en 1492 junto a
la Patrona, la Virgen del Pilar de Za-
ragoza, se celebro también en Bru-
selas, sede del Parlamento europeo
y corazon del proyecto comunitario.

Durante varias horas, en sesion
vespertina, un nutrido grupo de ciu-
dadanos esparioles y también publi-
co belga en general, pudieron de-
gustar algunos de los productos
mas representativos de la despensa
tradicional esparfiola expuestos por
las diferentes Comunidades Aut6-
nomas Espafiolas.

El evento se desarrolld, en el
Palacio de Bellas Artes de Bruselas
(BOZAR) en una primera parte des-
tinado a las autoridades y principa-
les entidades del tejido empresarial

o LI

y la Dra Gral de Asuntos Europeos de CLM, Virginia Marco

belga, donde mas tarde se incorpo-
raron invitados espafioles ademas
del personal laboral del Parlamento
Europeo, Comision, OTAN, etc.
Entre otros productos, como
elementos mas caracteristicos de la
gastronomia castellanomanchega,
junto a los conocidos quesos man-

chegos, estuvieron también pre-
sentes los vinos con Denominacion
de Origen La Mancha, como sello
y distintivo de calidad de los vinos
elaborados en la region castellano-
manchega, siendo muy apreciados
por el numeroso publico asistente
de la ciudad comunitaria.

Colosal juventud de aromas

Las bodegas de Campo de Criptana presentan sus nuevos vinos en una

En una tranquila jornada do-
minical, el pasado 26 de noviem-
bre, las bodegas y cooperativas de
la villa de los molinos presentaron
en sociedad los vinos de su nueva
afnada ante sus vecinos.

Numeroso puiblico joven asistié al evento en Campo de Criptana

actividad solidaria

La iniciativa corrié a cargo del
Consistorio criptanense y su Escue-
la de Catadores en la carpa munici-
pal, donde por 5 euros, los asisten-
tes, ademas de poder degustar los
vinos de las bodegas participantes
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(Vidal del Saz, Simbolo y Finca La
Blanca, entre otras), también disfru-
taron una paella gigante. Los fondos
recaudados fueron destinados a la
Residencia de Ancianos de Sagrado
Corazon, en la localidad.

CAMPO DE CRIFTANA

Las bodegas criptanenses junto al Primer Edil, Antonio Lucas-Torres
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PUBLIREPORTAGE AGROSEGURO

Prevision de indemnizaciones para la uva en
75,4 millones de euros.

Espafia es uno de los prin-
cipales productores mundia-
les de uva de vino, un sector
de gran relevancia economi-
ca, social y cultural en nues-
tro pais. La vid ocupa el ter-
cer puesto en extension de
terreno cultivado, en rela-
cién con otros cultivos tipi-
cos en Espafa, situandose
por detras de los cereales y
del olivar.

La cosecha 2017 de uva
de vino ha sufrido importan-
tes dafos debido a que a lo
largo de ese ejercicio la cli-
matologia ha sido especial-
mente danina para este cul-
tivo. En total, la superficie
siniestrada recibida ascien-
de a cerca de 108.000 hec-
tareas, de las cuales el 84%
corresponden a siniestros de
helada y pedrisco. Especial-
mente importantes fueron los
danos ocasionados por la he-
lada que se registrd en los ul-
timos dias del mes de abril,
debido al estado fenoldgico
en el que se encontraba el
cultivo. Posteriormente llega-
ron las reiteradas tormentas
de pedrisco, que dieron co-
mienzo con la primavera y se
extendieron a lo largo de los
meses estivales. Ademas, a
esto hay que afadir que tam-
bién se registran, aun hoy,
dafnos por sequia, sobre todo
en Castilla-La Mancha, Cata-
luAa y Extremadura.

En total, todos los sinies-
tros suponen, hasta el mo-
mento, una previsién de in-
demnizaciones que asciende
a 75,4 millones de euros. Las

m
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comunidades auténomas de
Castilla y Ledn, con 24,9 mi-
llones de euros; La Rioja, con
15,3 millones y Castilla-La
Mancha, con 12,6, acumulan
mas del 70% del total de las
indemnizaciones.

Desde Agroseguro se han
agilizado las labores de tasa-
cién con 176 peritos dedica-
dos a la valoracion de los si-
niestros. Este trabajo, en el
caso de la uva de vinificacion,
se realiza en dos etapas: en
la inspeccion inmediata, rea-
lizada tras los primeros si-
niestros de heladas y pedris-
co, se constataron pérdidas
por encima del 70% por he-
lada y variables en el caso de
pedrisco; en la tasacion de-
finitiva se valoran los danos
en cada parcela con antela-
cion suficiente a la recolec-
cion normal de la variedad.
Este ano la climatologia ha
adelantado la vendimia en
torno a dos semanas, por lo
que Agroseguro ha anticipa-
do asimismo las tasaciones.

Del lado de la contrata-
cién, el seguro para la uva de
vino ha sido el segundo que
mas han suscrito los agricul-
tores, tanto en numero de p6-
lizas como en superficie ase-
gurada, tan solo por debajo
de cultivos herbéaceos.

En total para la cosecha
2017 se firmaron cerca de
26.800 pdlizas que dieron co-
bertura a casi 400.700 hecta-
reas de uva de vino y a una
produccién de 2,77 millones
de toneladas. Por comunidad
auténoma, Castilla-La Man-

cha es la que mas contra-
16 este seguro, con cerca de
12.800 pdlizas, casi 215.000
hectareas aseguradas y 1,54
millones de toneladas. A con-
tinuacion se encuentran las
comunidades auténomas de
Castilla y Ledén y La Rioja,
con cifras muy similares. Asi,
Castilla y Leodn registré cer-
ca de 2.000 pdlizas de segu-
ro de uva de vino que dieron
cobertura a mas de 237.000
hectareas y a una produccién
de cerca de 138.000 tonela-
das. En La Rioja, por su par-
te, se firmaron casi 2.300 p6-
lizas, con una superficie de
mas de 23.600 hectareas y
una produccién de 140.900
toneladas.

Ahora es el momento de
asegurar la cosecha 2018,
para la que el seguro para Ex-
plotaciones de Uva de vino,
mantiene un 5% de bonifi-
cacion para nuevos ase-
gurados o para aquellos
que hayan dejado de sus-
cribirlo los tres ultimos
ainos, tal y como ya se hizo
en la cosecha anterior.

A partir del 1 de octu-
bre comienza el periodo de
contratacién de los Segu-
ros de Otofio, con cobertu-
ras por parcela o por explo-
tacion, frente a los riesgos de
helada, marchitez fisioldgi-
ca de la variedad bobal, pe-
drisco, riesgos excepcionales
de fauna silvestre, incendio,
inundacién-lluvia torrencial,
lluvia persistente y viento hu-
racanado y resto de adversi-
dades climaticas.
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Virgen de las Virias con la cultura

La bodega-Almazara tomellosera celebra su XVI Certamen
Cultural de Pintura y Periodismo

La exposicién del Certamen se expone
temporalmente en el Museo Infanta Elena
de la Bodega-Almazara, en Tomelloso

articulo periodistico

M_'.Il!
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Manuel Julid se alzé con el Premio al mejor

La mayor entidad cooperati-
va de Europa continta fiel a su cita
anual con el arte y la cultura. A fi-
nales del mes de noviembre volvio
a celebrar su Certamen de pintura,
resultando ganadora, con el Primer
Premio, la obra ‘Fragmento XLII’, de
Francisco Vera Mufioz. EI Segundo
Premio, patrocinado por Globalca-
ja fue para Monica Dixon Gutiérrez,
por su obra ‘Nowhere’. En la faceta
periodistica, el galardon recayo so-
bre Manuel Juli, por su articulo En
los fines de Alcudia con Don Quijo-
te'y Sancho, publicado en el diario
El Mundo presentado bajo el lema
“Campos de Castilla”.

La bodega almazara Virgen de las Vifias
entrego una insignia de oro y brillantes al
Presidente regional

Como viene siendo ya una tradi-
cion, el acto de entrega se celebrd el
pasado 30 de noviembre en el ele-
gante Hotel Palace, de la capital ma-
drilefia, donde ademas el Presiden-
te de Castilla-La Mancha, Emiliano
Garcia Page recibid la insignia de
oro y brillantes otorgada por la enti-
dad cooperativa, de la cual, resaltd
Su compromiso con la region, donde
“lleva afios siendo ejemplo y ha co-
sechado alma y cabeza, asi como un
importante orgullo de pertenencia”.

Con la obra seleccionada se
creara una exposicion en el Mu-
seo Infanta Elena hasta finales
del mes de enero.

Francisco Vera, recoge el Primer Premio
del Certamen

Impulso al enoturismo en La Mancha

El sector agroalimentario repre-
senta un 6 % del PIB para la econo-
mia regional, con cerca de 123.000
explotaciones agrarias, el 8 % de
poblacion activa y mas de 60.000
familias directamente dependien-
tes. Unos datos que han movido
al gobierno autondmico a sellar su
compromiso por potenciar el recla-
mo turistico como baza primordial
que genere mayor empleo en los
proximos arnos.

Por este motivo, la titular de
Turismo, Patricia Franco, firma-
ba el pasado 24 de noviembre un

acuerdo de cooperacion con la
Asociacion Espafiola de Ciudades
del Vino (ACEVIN), presidida por
la también alcaldesa alcazarea,
Rosa Melchor.

Segun Franco, unas 600 bo-
degas existen en la actualidad
en Castilla-La Mancha, 200 de
las cuales estan acondicionadas
y preparadas para incorporarse
a los paquetes especificos del tu-
rismo del vino, “como una oferta
tnica y diferenciada”.

De momento, La Mancha, Valde-

tado su interés por formar parte del
mapa de las rutas del vino en Espana.

Autoridades politicas del gobierno regional junto a la

pefias y Manchuela ya han manifes-

presidenta de Acevin y represetantes de Consejos Reguladores
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DO La Mancha en el Dia Europeo

NOTICIAS

del Enoturismo

Catas, juegos y visitas guiadas exhiben el potencial vinicola de La Mancha en

El Consejo Regulador volvié a
convertir el vino en una experien-
cia ludica y divertida para el pu-
blico final coincidiendo con el Dia
Europeo dedicado al Enoturismo,
el 12 de noviembre.

Se volcd en la colaboracion
con los ayuntamientos de Tome-
lloso y Alcazar de San Juan, or-
ganizando durante ese fin de se-
mana los ya conocidos talleres
‘Adivina tu vino’ y ‘Maestro del
vino’, dirigidos, respectivamen-
te, por Oscar Dotor y Saray Mar-
co, de la empresa de control ECI
La Mancha.

La Posada de los Porta-
les del municipio tomellosero fue
el lugar escogido para la celebra-
cion de sendos talleres didacti-
cos, contando con la buena parti-
cipacion de un publico, que volvid
a demostrar su inquietud endfila
por los vinos de La Mancha. “En
este sector, uno nunca deja de
aprender cosas nuevas del vino”,
comentd Jesds Marquina, gana-
dor del kahoot ‘Maestro del vino’;
una cata 2.0, mas divertida y di-
namica, donde los participantes
pudieron jugar desde su disposi-
tivo movil smartphone.

Desde el Consistorio tomello-
sero también buscaron una par-
ticipacion activa en el consumo
de los vinos con una mayor com-
plicidad del sector hostelero. Por
este motivo, se retomo el concur-
so “Nos vamos de vinos...” con la
presencia activa de aquellas bo-
degas acogidas a la DO La Man-
cha ubicadas en Tomelloso.

un intenso fin de semana
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Cata sin papel ni boli, con mévil

LA f':l.-'l. NCHA
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Visitantes del Museo juegan con las diferentes aplicaciones
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Bautismo Cervantino

Alcazar de San Juan jugd su
baza ligada al Quijote en un mes in-
tenso con aromas vinicolas. La tra-
dicion literaria de Cervantes volvio
a situarse como el principal recla-
mo de atraccion para el enoturismo.

De hecho, la participacion es-
colar fue activa con la celebracion
de un taller ‘Mastervid’, un diverti-
do juego destinado a menores de
edad donde han conocido la impor-
tancia cultural de la viticultura en La
Mancha. “Es vital que conozcan su
importancia econdmica”, resaltaba
Pablo Angora, profesor de Cuarto
Curso de Secundaria. Ademas, de-
gustaron postres dulces con mosto
como el arrope.

La formula se repitio las noches
del viernes y sabado donde las visi-
tas al Centro de Interpretacion del
Vino, precedieron a la cata en la
propia sede del Consejo Regulador.

I'4a} CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017



NOTICIAS

“Detrds de las luces de neon que
vemos en las carreteras, hay
cientos de mujeres explotadas”

Presenta El Proxeneta, un libro sobre la historia real de la prostitucién en Esparia

“Hola soy Miguel, e/ miisico. Soy
proxeneta y quiero contar mi historia”.
Esta fria y dura llamada telefonica sor-
prendié Mabel Lozano y fue el origen
del libro homénimo, El Proxeneta. Una
historia real narrada “desde el punto
de vista de los verdugos”, que retrata
crudamente la realidad que hay detras
del negocio de la prostitucion.

A través de la experiencia de Mi-
guel, un portero de discoteca que lle-
garia a ser uno de los magnates mas
poderosos de los macroburdeles de
Esparia, Mabel Lozano sumerge al lec-
tor en la vida sordida y oculta de la es-
clavitud sexual contemporanea, donde
en la actualidad hoy miles de mujeres
de todo el mundo son explotadas en
redes delictivas supranacionales.

Después de ‘Chicas nuevas, 24
horas’ su quinta cinta documental de-
nuncia contra la compra venta de mu-
jeres y nifias, la cineasta toledana
cambia el registro pasando del cine al
papel para volver a romper una lanza
en favor de la dignidad de la mujer y
los Derechos Humanos.

Ala presentacion del libro, el pa-
sado 22 de noviembre, en la Aca-
demia de las Artes y el Cine de
Madrid, asistieron numerosas per-
sonalidades del mundo de la cultu-
ra, el cine y el espectaculo. Todos
ellos, ademas pudieron degustar un
vino con Denominacion de Origen
La Mancha, como apoyo del Conse-
jo Regulador al proyecto.

1 PRGJ{%H ETA

Mlmbyel Loovemryes

Ly ahisigria real wo
ooidadde I prostingcis

el'tiey

Los asistentes pudieron intercambiar opiniones sobre el libro con una copa de vino
DO La Mancha
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Mabel Lozano con el responsable editorial

El Proxeneta, ;cuenta la ex-
plotacion sexual de la mujer y el
negocio de la prostitucion desde
el punto de vista de los verdugos?

La voz de Miguel, apodado el
Musico, es un proxeneta espafiol,
un esclavista de mujeres de mas de
1.700 mujeres y nifias y duefio de los
mas importantes burdeles de Espa-

)
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fia, pone voz por primera vez al silen-
cio, pone voz a los amos de la prosti-
tucion y la trata en nuestro pais.

En la presentacion, dijiste que
este libro “va mas alla del retrato
de tacon y tanga que tanto ha es-
tereotipado la prostitucion”

El foco siempre esta puesto en
las mujeres victimas de este deli-

to y con demasiada frecuencia se
hace desde el morbo, desde el ama-
rilismo de sus cuerpos desnudos
y no desde la desnudez de sus de-
rechos. Este libro por primera vez
pone el foco en los malos, y corro-
bora lo que tantas mujeres han con-
tado cientos de veces y se ha duda-
do de su testimonio.

¢Como le ha resultado cam-
biar la camara por la pluma para
contar una historia?

Yo soy cineasta, no escritora,
escribo dramaturgia, no literatura, lo
que ocurre con este libro es que el
tema lo conozco muy bien después
de doce afos trabajando contra la
trata, escribiendo y dirigiendo do-
cumentales, campafas, spots...Por
esto aunque me he tirado a la pisci-
na para escribir El Proxeneta, estaba
llena de agua en cuanto a informa-
cion, documentacion y conocimiento
de este delito y negocio millonario.

Aunque tienes el apoyo y res-
paldo de la Policia, fuentes de
primer orden en tus investigacio-
nes. ¢Has sentido miedo tocando
un tema tan delicado?

Solo cuando rodamos en el
Alto Andino (Pert), una zona con
cientos de mineros con pistolas
donde la vida no vale nada.

¢Se sigue mirando para otro
lado en una tema tan tabi como
es la prostitucion y el sexo?

Si, la prostitucion en nuestro
pais esta muy normalizada por-
que es de siempre, de toda la
vida, se legitima por esta razon,
y detras de las luces de neon que
vemos en la carretera son carce-
les de nedn donde hay cientos de
mujeres y nifias explotadas, veja-
das, violadas...

“Paso corto y mala leche”,
es tu préximo largometraje.
¢En qué esta basado?

Es la historia misma del proxe-
neta contada en primera persona
por él mismo.



Por peticion de algunos lecto-
res dedicamos la presente pagina
a enmendar una errata aparecida
en la ultima edicion de la revista
Consejo Abierto, la numero N° 96.
Concretamente, en la pagina 16,

Fe de erratas

dentro del especial dedicado a la
vendimia.

Los datos aparecidos en la ta-
bla y referidos a las bodegas Cris-
to de la Vega de Socuéllamos y
Bodegas Yuntero, de Manzanares

NOTICIAS

no se corresponden con los reales
en lo referido al grado alcoholico
probable (baumé) registrado en la
pasada vendimia.

Adjuntamos la tabla con los
datos corregidos:

Grado
alcohdlico

Bodega Localidad Provincia Variedad  probable(®) Acidez total(®)

Chardonnay 12,40 6,20
El Progreso Villarrubia de los Ojos  Ciudad Real

Tempranillo 14 6

Chardonnay 4
Yuntero Manzanares Ciudad Real Moscatel 6

Chardonnay 6

Chardonnay 4
Cristo de la Vega Socuéllamos Ciudad Real Moscatel 3,5

Tempranillo -
Virgen de las Viias Tomelloso Ciudad Real Chardonnay 13,5 6,5
La Remediadora La Roda Albacete Airén 11,5 -
Casa Antonete Tarazona de La Mancha Albacete Chardonnay 12,2 7
Latue Villanueva de Alcardete  Toledo Airén 10,7 -
San Antonio Abad Villacafias Toledo Airén 11,2 -
Altovela Corral de Almaguer Toledo Moscatel 14 6

Tempranillo 13,6 4,20
Puente de Rus San Clemente Cuenca

Airén 11,4 4

Tempranillo 13,8 3,8
Zagarron Mota del Cuervo Cuenca

Airén 11 3,7

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017
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Visibles en Madrid

Intensa campartia promocional de los vinos DO La
Mancha en la capital de Esparia

.
%
=
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En fechas prenavidefias, la ciu-
dad adopta su rostro mas amable
y casi podriamos decir entraiable.
Son meses de consumo y operacio-
nes comerciales mas aun en lugares
como Madrid, con mas de tres millo-
nes de habitantes y una decoracion
navidefia que seduce al viandante.

Quien mas y quien menos ha ca-
minado por la Puerta del Sol, pasea-
do por la calle Preciados o detenido
en los variopintos puestos de Bele-
nes en la Plaza Mayor, donde nues-
tra infancia recuerda el extravio de
aquel adorable “Chencho”, en La
Gran familia.

Los vinos DO La Mancha han
querido salir al paso del peaton, en
su rutina, habituado en los trans-
portes, cruzandose de manera dia-
ria el mismo kiosco, donde consulta
la prensa. También en las estaciones
de Metro (294 kms de red), estraté-
gicamente elegidas en intercambia-
dores con gran frecuencia de viaje-
ros (unos 584 millones de personas
en toda la red segun datos de Metro
de Madrid).

El eslogan de los vinos de La
Mancha se ha podido ver en esta-
ciones como Avenida de América
(52.482.739 personas entraron, sa-
lieron o realizaron trasbordo en el
2016) o Principio Pio. Precisamente,

el crecimiento en el uso de transpor-
te de metro ha sido el mas destaca-
do en el periodo otofial de octubre,
“en el Ramal Opera-Principe Pio, con
un 65,8 % mas de viajeros con res-
pecto a las mismas fechas del afo
pasado”.

También destaca la presencia
en la propia T4 del aeropuerto, una
de las mas demandadas por el via-
jero (3.552.903 en 2016), no solo
madrilefio sino también nacional e
internacional.

Presentes en la calle

El complemento idoneo se ha
dado también en el asfalto, por me-
dio de los kioscos de prensa. La pre-
sencia publicitaria de los vinos DO
La Mancha se ha remarcado a través
de 10 soportes, 20 caras, con las si-
guientes direcciones

- CALLAO, 1

- CANOVAS DEL CASTILLO, 4
- GENOVA, 16 3

- GRAN VIA, 71

- GRAN VIA, 54

- ISABEL II, 2

- ISABEL II, 8

- SAN BERNARDO, 44

- SAN MIGUEL, 1

- VAZQUEZ DE MELLA, 4

Publicidad en un kiosco de prensa en Gran Via

)

El eslogdn, El Origen del vino en la T4 del Aeropuerto de Madrid
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Radio en estado puro

Onda Cero emite en directo desde la sede de los vinos DO La Mancha su
programa matinal ‘Mds de Uno’, con Carlos Alsina y Juan Ramon Lucas

Con buen humor, con grandes
dosis de ironia y la habitual chispa
improvisada de sus colaboradores,
el programa Mas de uno colidera-
do por Carlos Alsina y Juan Ramon
Lucas emitid el pasado 16 de no-
viembre desde la sede de los vi-
nos con Denominacion de Origen La
Mancha.

Dos afios después, el duio de pe-
riodistas volvia a las instalaciones
del Consejo Regulador. La confian-
za y la complicidad fueron una baza
para que sendos presentadores re-
flejaran un gran interés por el sec-
tor vitivinicola manchego.

El saldon de actos del Conse-
jo Regulador, acostumbrado ya con
los afos a estas citas, de nuevo,
se convirtid en un estudio de radio
para la ocasion. Con la magia de las

Carlos Alsina 'y Juan Ramoén Lucas
desde la sede del Consejo Regulador

'.
LA MANCHA

RENAMINAQIEN DELEIGOH

£ e )

. W .,
Gregorio Martin-Zarco y Fernando Villena Ruiz, Presidente y Vocal del Consejo
Regulador, respectivamente, con Carlos Alsina

(ERT

El salon de actos volvié a llenarse para vivir la radio en directo
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ondas en directo, pasaron por los
microfonos verdes diferentes per-
sonalidades como el propio Presi-
dente autonémico, Emiliano Garcia
Page, el consejero de agricultura,
Francisco Martinez Arroyo o la mis-
ma alcaldesa, Rosa Melchor.

Especialmente interesante re-
sultd la entrevista de Carlos Alsi-
na, conductor de la primera franja
horaria matinal con Gregorio Mar-
tin-Zarco, Presidente de la DO La
Mancha. Con un formato abierto y
distendido, Alsina desgrano los re-
tos de un sector y unos vinos, que
siguen en su progresion comercial
en el mercado nacional, en su reto
“por recuperar al consumidor ma-
drilefio, mercado natural de los vi-
nos manchegos”.

El toque sutil del humor de
Rubén Amén o las aportaciones
académicas del profesor Carlos Ro-
driguez Braun completaron el esce-
nario radiofonico.

Mas tarde, cogio el relevo Juan
Ramén Lucas, en horario magazi-
ne. Las menciones a la idiosincra-
sia manchega con la riqueza de
sus refranes, su Iéxico y por su-
puesto, el arraigo de la viticultu-
ra, fueron el marco idéneo don-

de colaboradores invitados como
el humorista Agustin Duran, o el
célebre tandem formado por Lo-
renzo Diaz y Josemi Rodriguez
arrancaron la carcajada a “Mas
de Uno” en la sede del Consejo
Regulador.

0

Equipo de colaboradores de Juan Ramoén Lucas en Onda Cero
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VINO, CULTURA Y GASTRONOMIA

Seis platos para seis vinos en un
romance manchego de otorio

Tras un largo verano en el que
recetas ligeras, blancos y vinos
afrutados se aduefnaron de nues-
tras mesas, el otofio nos pide vi-
nos con estructura que maridan

con platos mas contundentes y
caloricos para combatir las bajas
temperaturas.

Desde hace afios los platos de
cuchara estan recuperando pro-

Maria Salvador & Vanessa Bo

tagonismo en nuestra dieta. Al-
tamente saludables, tienen en su
mayoria un elemento estrella: la
legumbre, rica en proteinas, hi-
dratos de carbono y fibra.

¢ Te atreves a probar uno de estos maridajes otoriales?

Para arrancar el otofio nada
mejor que un plato de setas. De-
pendera de como las cocinemos,
pero en general podemos poten-
ciar sabores y matices a través
de un maridaje con un Chardon-
nay o un Sauvignon Blanc con
etiqueta Joven. Los vinos jove-
nes se obtienen en la misma
campaiia vitivinicola en la que se
etiquetan y han de consumirse
en un periodo no superior a nue-
ve meses desde su elaboracion
para aprovechar todo su poten-
cial aromatico. Se aconseja una
temperatura de servicio de 6-8°
G en blancos y rosados y de 10-
12° C en tintos. Ambas varieda-
des se han adaptado muy bien
al terruno manchego aportando
una version de toques mas tropi-
cales en sus aromas.

La calabaza es otro de los in-
gredientes recurrentes de esta tem-
porada. Ya sea en una crema con
jengibre y parmesano o en risotto,
puede acompanarse con vinos blan-
cos frescos y ligeros o con espumo-
S0s y rosados. Los vinos que osten-
tan la tirilla Tradicional se elaboran
con el sistema tradicional reforzado
con los ultimos avances tecnologi-
cos. Guardan un punto de distancia
y equilibrio entre los vinos jovenes y
los de crianza y su vida natural es
comparable a la de cualquier otro
vino de crianza.

Cesta de setas

CREMA DE CALABAZA

TRADICIONAE

Crema de calabaza

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017
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VINO, CULTURA Y GASTRONOMIA

Las recetas van cambiando
segln la zona. La cocina man-
chega esta intimamente unida a
la historia de sus gentes, tierras
y costumbres. Al comienzo de la
obra maestra El Quijote, se cuen-
ta como un hidalgo manchego co-
mia lentejas “viudas”, es de-
cir, sin condimentos, porque los
viernes en esa época se guarda-
ba vigilia, se abstenian de comer
carne. Las lentejas pueden ma-
ridarse tanto con blancos como
con tintos jovenes o de crianza.
Frente a los jovenes, los Crian-
za se caracterizan por dos afos
de envejecimiento natural, de los
cuales al menos 6 meses deberan
ser en barrica de roble. La tem-
peratura de Servicio es de 15 a
18° C, mientras que en los blan-
COS Se aconseja una temperatura
de 10-12° C.

CALDERETA DE
CORDERO

Siguiendo con la linea tradicio-
nal, el cordero con DO manchega,
ocupa un lugar destacado, siendo
una de las carnes mas sabrosas
y utilizadas en la cocina espario-

Cordero manchego

)
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Lentejas

la. Armoniza con gran variedad de
opciones, como Cabernet Sauvig-
non, Merlot, Syrah, Petit Verdot,
Cencibel o Garnacha, por ejem-
plo. Variedades casi todas ellas,
de nueva implantacion, que ya sea
ensambladas o su version mono-
varietal han enriquecido el univer-
so de los tintos DO La Mancha.

Para afrontar los rigores del
mercurio nada como una calde-
reta de cordero acompafnado de
un vino con cuerpo y aroma a ba-
rrica como un Grianza o Reser-
va, e incluso un Gran Reserva.
Los vinos de Reserva se carac-
terizan por tres afios de enveje-
cimiento natural, de los cuales al
menos 12 meses deberan ser en
barrica de roble y el resto en bo-
tella, mientras que los vinos Gran
Reserva cuentan con cinco anos
de envejecimiento natural, de los
cuales al menos 18 meses en ba-
rrica de roble y el resto en bote-
lla. En ambos casos, la tempera-
tura de servicio recomendada es
de 15-18° C.



Uno de los platos sin duda mas
agradecidos del invierno es el co-
cido, cuya receta ha pasado de
generacion en generacion varian-
do ligeramente en funcion de las
zonas de Espana en las que se sir-
ve. Es dificil datar su origen pero,
segun medios consultados, podria
remontarse a la Edad Media, a un
guiso procedente de los judios se-
farditas conocido como “adafi-
na”, a base de carne de cordero
y especias como el jengibre y la
canela.

También se le asocia poste-
riormente con la “Olla Podrida”,
tipicamente manchega y famo-
sa por la abundancia y diversidad
de ingredientes, presente en el Si-
glo de Oro y en su literatura, con
varias menciones de nuevo en el
Quijote.

El cocido suele servirse en
tres vuelcos, separando los in-
gredientes: el caldo, los garban-
zos acompafados de las verdu-
ras y para terminar las carnes o
viandas.

En la actualidad los vuelcos
suelen ser dos: primero una sopa
de fideos y después los garban-
z0s, verduras y carnes. Recomen-
damos acompafarlo de un tinto,
sin demasiada crianza, de leve
paso en roble, un vino joven por
ejemplo a servir entre 10-12° C en
tintos.

Y para terminar un postre dul-
ce a base de castaias, un pro-
ducto gourmet de temporada que
puede declinarse en infinidad de
opciones como flanes, mousses,
brownies, soufflés o la tradicio-
nal crema de castafas, ideal para
acompanar tartas de queso o yo-
gures por ejemplo. La opcion de
un espumoso (semiseco) elabora-
do con el método tradicional ter-
minara por redondear una fria so-
bremesa otofal.
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Tres vinos para Tres Magos

Elegimos un vino para honrar a cada una de las tres

Ya sea como guifio tierno a
nuestra infancia, o gesto que re-
petimos con nuestros hijos y fa-
miliares, el ritual se repite cada
noche ‘magica’ del 5 de enero.
Agua para reponer la larga tra-
vesia de los camellos junto a la
ventana... y una pequena bande-
ja con vituallas dulces de Navidad
para hacer mas llevadera la infi-
nita “jornada nocturna de repar-
to” a los Tres Magos de Oriente.
Hay quien, incluso, dejaba un co-
pita de mistela o espumoso junto
a las pastas, mantecados y figuri-
llas de mazapan.

Ahora bien, si de repente, mo-
vido por la curiosidad, sin poder
aguantar mas tiempo en la cama,

Majestades de Oriente

¢ Qué sucederia si te levantaras a
medianoche para buscar los re-
galos...y entonces, sorprendieras
a los Tres Magos?. Por decoro, sin
duda, lo méas cortés es ofrecerles
un presente. Sin duda, una copa
de vino, les aliviaria en la fria no-
che de enero...

¢Qué vino elegirias para
cada uno de los Tres Reyes Ma-
gos de Oriente?

Como todo maridaje, la elec-
cion esta sujeta a criterios pu-
ramente subjetivos, mas aun, en
asuntos de esta indole, donde se
mezclan los gustos y preferencias
con los recuerdos infantiles de
fuerte tradicion familiar.

A cada cual, hemos optado por

un vino diferente, segun nuestra
propia percepcion.

Melchor, un Gran Reserva:
para el anciano rey Mago, “larga
cabellera cana y luenga barba”,
optariamos por un tinto sometido
a crianza. La edad con lo que la
iconografia describe a este per-
sonaje nos lleva a elegir incluso
un vino de largo paso por barrica
de madera. Un Gran Reserva con
una antigiiedad de mas de cin-
co afos, estaria bien para brin-
dar por la sabiduria de Melchor.
Para apreciar bien sus aromas
terciarios, lo mas recomendable
es abrir la botella con tiempo. Si
consigues retener a su majestad
durante un tiempo, un decantador

)

Reyes y Molinos

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017



te permitira disfrutar mejor adn
sus matices.

Gaspar, un joven blanco:
para este Mago de “imberbe de
tez blanca y rosada”, al que so-
lemos ver en las cabalgatas con
una frondosa barba pelirroja, en-
contramos preciso acompafar su
presencia con un blanco joven o
incluso un rosado tempranillo (por
aquello del color de su barba). Las
notas frutales de un blanco joven
airén seran el perfecto acompa-
fiante para armonizar los regalos
de este Mago, que segun la tradi-
cion regal6 incienso.

Baltasar, un tinto envejecido
en barrica: para el mas exotico
de los Tres Reyes Magos, cierta-
mente, cualquier tinto le va bien.
Crianza o Reserva pueden ser
acompanantes idoneos. No obs-
tante. Si queremos apreciar las
virtudes de la madera, con leve
paso por roble (de apenas sesen-
ta dias) sin despreciar la frescura
de la fruta un llamado tinto roble
resulta esencial. Incluso, aso-
ciando el gusto por el chocola-
te, estos vinos por aquello de sus
aromas de tostado pueden acom-
pafiar bien a esas golosinas de
bomban y/o turrén de chocolate.
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Adoracion de los Reyes, de Giotto.

En todo caso, si no se dispo-
ne de demasiado tiempo, existen
dos opciones que dejaran encan-
tados a sus majestades la noche
mas ‘sabia y magica’ de todas.

Bien un blanco dulce moscatel
para acompaiar bien los postres,

Leyenda, tradicion y regalos

Rios de tinta se han escri-
to sobre su origen, localizacion
y naturaleza de la que apenas se
conservan leves fragmentos en la
Biblia. Por el evangelista San Ma-
teo (Mateo 2, 1-12) conocemos
los detalles de su llegada, guia-
dos por una misteriosa Estrella,
a tierras de lo que es hoy, la ac-
tual Palestina. Se cuenta su en-
cuentro con Herodes ‘El Grande’,
Rey de los Judios, y su recelo por
el nuevo mesias judio: “Jesus na-
ci6 en Belén de Judea cuando go-
bernaba el rey Herodes. Y he aqui,

unos magos vinieron del oriente a
Jerusalén”.

Poco mas hemos conocido de
estos tres enigmaticos persona-
jes, salvo los relatos residuales
de la Edad Media. Durante siglos,
no hubo certeza de su nume-
ro, procedencia y hasta sus pro-
pios nombres. Si nos remitimos
a la propia terminologia, poco a
nada tienen que venir con la Ma-
gia. El seudénimo ‘Mago’, proce-
de de Magi (latin) y a su vez de
Magu, para referirse a los ilustres
magos (sabios) de la zona de Per-
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puede ser la opcion mas desea-
ble. La otra opcidn es un espumo-
S0 (en su version semiseco, tam-
bién para postres o brut nature,
si a los Reyes Magos les gusta el
cosquilleo de la burbuja mas puro
y natural en el paladar.

sia o el antiguo Imperio Parto. Lo-
calizados, en la actual Iran, es-
tos sabios eran cultos y doctos en
astronomia, devotos del culto an-
cestral a Zoroastro, una religion

Roscon de reyes
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remitida a siglos atras en la anti-
gua Babilonia. Tampoco se tiene
certeza de su condicion real como
Soberanos de Reinos lejanos.

Sea como fuere, han pasa-
do a la posteridad en la tradicion
y el imaginario popular colectivo
(sobre todo en paises de cultura
mas latina, y mucho menor o casi
inexistente en los paises del norte
de Europa y anglosajones) por la
iconografia del arte paleocristia-
no durante el ultimo tramo de la
Antigiedad Tardia. En mosaicos
y pinturas a los Tres Reyes Ma-
gos, se les conoce por su vestua-
rio Parto (o Persa). Tanto es asi,
que la basilica de la Natividad en
Belén, eregida por Constantino,
fue la Unica en ser respetada en
614 por las huestes de Cosroes
del Imperio Sasanida, que arrasa-
ron practicamente todas las igle-
sias de Tierra Santa, respetando
Belén, por sentirse identificados
con las vestimentas medas de los
mosaicos.

Por cierto, la entrada a esta ba-
silica en la actualidad en Belén, es
por una apertura de poco mas de
metro y medio. . .(alegoria infantil).

Seria ya a partir del siglo VII,
concretamente con Beda el Ve-
nerable, o San Beda (672-735),
monje benedictino, cuando se les
atribuye los tres nombres por los
que hoy son conocidos y sus re-
galos: Melchor, Gaspar y Baltasar,
con tres rasgos étnicos y edades
diferenciadas, en referencia uni-
versal a las razas del hombre: “El
primero de los Magos fue Mel-
chor, un anciano de larga cabe-
llera cana y luenga barba... fue él

quien ofrecio el oro, simbolo de la
realeza divina. El segundo, llama-
do Gaspar, joven, imberbe de tez
blanca y rosada, honrd a Jesus
ofreciéndole incienso, simbolo de

En Colonia, sus reliquias

Para todo aquel que toda-
via quiera mantener encendi-
da la llama candida de la pro-
pia inocencia con los Tres Reyes

)
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Magos, puede volver a sentirse
nifo otra vez, visitando las reli-
quias en la Catedral de Colonia,
en Alemania, donde la tradicion

la divinidad. El tercero, llamado
Baltasar, de tez morena (“fuscus”
en latin) testimonio ofreciéndole
mirra, que significaba que el hijo
del hombre debia morir...”

medieval situa los retos morta-
les de los Tres Magos de Orien-
te, en el alta mayor de la joya del
gotico aleman.
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Primer Premio XV Concurso literario ‘Lorenzo Serrano’

Las angustias del Uli

Autor: Joaquin Ortiz. Seudonimo: Papel Mojado

En las tardes negras de invierno
de aquel pueblo costero de Vizcaya
en las que el Cantabrico daba coces
contra la costa, arremetia a cabeza-
Zos contra el rompeolas y, a empujo-
nes, hacia que la tierra amaneciera
con mordiscos del mar; el pobre Uli,
sefior juez, se asfixiaba en un mun-
do que chorreaba humedad y vomi-
tando cangrejos y sudando sargazos
atravesaba el salon de su piso gritan-
do: “Dejarque me crezcan las potre-
ras, que me brote la grama entre los
dedos de los pies, dejar que me ga-
tee la comigtiela, que me pinchen las
arbolagas y que escuezan las ortigas.
Arrastrarme por rastrojos secos para
que me arafen las pajas, llenarme los
pulmones de pargafas, pero dejarme
en mi sitio, desechao como una cepa
con panales de avispas, como un olivo
con hormigones coloracs. Negarme la
palabra, quitarme la razon, pero, por
Dios, amararme a mi palo. Esto es lo
que solia decir el Uli, sefior juez, asfi-
Xiado en la vasija acuosa en la que se
convertia aquel pueblo de mar, en las
tardes en las que al mar se le escapa-
ba el agua.

Cuanto mas pringoso y himedo
era el aire, con mas fuerza le llegaban
los recuerdos de aquellos dias perdi-
dos en el tiempo en los que empren-
di6 una guerra contra la escasez y la
miseria desde los cuarteles del sur.
Lucho s6lo, desde dentro de un caba-
llo hecho de recuerdos de sarmientos,
aforanzas de ramon de olivo y fajina
de cuneta y salid del caballo para re-
bajarse a mulo de carga y como pi-
capedrero empez6 una odisea len-
ta en las costas vizcainas. Y a fuerza
de marrazos y de ampollas del norte
fue haciéndose, por vibraciones, pe-
dazos todo lo que le quedd en el sur.
Y se convirtid sin darse cuenta en un

emigrante mas, un namero, otro ex-
trafio que se fue a vivir al piso de arri-
ba de Espana porque él de abajo te-
nia los techos bajos, el estiércol a la
vista y los suelos de tierra. Otro mas
que se mudo de latitudes porque en
el piso de abajo no corrian aires nue-
vos a pesar de que las puertas y las
ventanas estaban abiertas de par en
par para todo el mundo. Otro hombre
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que se queda sin pasado, un hombre
puesto a cero, sin historia, tanto que,
cuando el Uli estaba sano, sefior juez,
solia decir que habia nacido dos veces
y las dos por cesarea.

El Uli no se ahogo en aquella gue-
rra de tierras humedas porque encon-
trd el colchon hinchable de una mujer
serena que le empapaba con gasas
de cortesia las lagrimas de dentro y

)
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a pellizcos se bebia las de fuera. Se le
llenaron las penas del sur con las son-
risas de la Maite y se resbald por un
tobogan hecho de elogios y mantequi-
Ila caliente, ignorante de que aterriza-
ria en un barrizal dulce del que nun-
ca podria volver. Y se lanzo como un
pez de barro al mar blando de la Mai-
te y se hundid en la proteccion de su
aguas olvidandose de que era, como
las vifias de sus recuerdos, una plan-
ta de secano, negando que el azticar
se deshacia en leche caliente y que el
hierro se oxidaba en agua salada.

A la Maite también se le picaron
las juntas y se le inundaron los tué-
tanos con las palabras de un forastero
seco que hablaba un idioma ardien-
te. Una tarde de octubre se agarrd
con fuerza a los bancos del parque
cuando se sintio flotar como un glo-
bo, porque los huesos se le volvieron
de pajaro y porque se llenaron las vis-
ceras con un vapor recalentado con
las palabras amables de un extrafio
que hablaba un lenguaje con arafa-

@)
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zos, un forastero enredado en un idio-
ma aspero y rugoso por fuera como
el pan de anteayer pero de migajas
blandas con tropezones de pasas de
uvas. Y no quiso, ni pudo, ni supo im-
pedir la invasion de un ejército extra-
fio que hablaba con sefales hechas
con humo de celtas cortos, con gorra
de alfiler en la visera, con manos he-
chas de nudos de cuerda de esparto y
con aspiraciones sencillas.

Como todos los pobres sin histo-
ria, El Uli, estaba hecho de retales, se-
fior juez, hilvanado para no durar mu-
cho tiempo de una pieza. Fue la Maite
la que fue capaz, durante afios, de ar-
mar un hombre entero cosiéndolo con
hilo de canamo, zurciéndolo y subién-
dole la bastilla del animo, siempre por
amor. La Maite sabia hacer corazon
de las peores tripas y le rezaba un ro-
sario de palabras de paracetamol en
susurros de alcoba: Tienes, le decia,
el arrojo cocido a fuego lento en bra-
sas manchegas, tienes la determina-
cion de esparto trenzado, el coraje de

estopa con escayola, el pecho lo tie-
nes forrado de latas de la conservera
donde llevas trabajando media vida,
tienes las manos llenas de historias y
la espalda de acero templado de aqui
al lado.

Pero sabia que el Uli flaqueaba
por dentro porque el corazon lo ten-
dia al raso, siempre escocido, porque
tenia como tnica proteccion un rebo-
zado de escabeche hecho de caricias
la de Maite y el espiritu, ay el espiritu,
estaba hecho con las tablas de las ca-
jas del pescao, de carton piedra, ar-
mado con maderas blandas que se
hinchaban con la humedad del nor-
tey empapadas le arafiaban las cos-
tillas y le empujaban el corazon hacia
la boca en las tardes negras de aquel
pueblo de Vizcaya cuando al Canta-
brico se le escapaba el mar

Durante afios, sefior juez, a aquel
emigrante sin bandera y sin pasado,
no se le paralizd la sangre de huér-
fano surefio, en las tardes de invier-
no cantabro, porque por las venas le



corrian las palabras con anticonge-
lante y jarabe de malaza de la Maite
y el corazon frio, que otro tiempo la-
tio canciones calientes, le seguia pal-
pitando porque lo tenia arropado en la
felpa de la bata de guatiné de aque-
lla muijer .

Pero quedo encallado en las tie-
rras del norte porque a la Maite le
daba miedo alejarse del Cantabri-
coy a él le daba miedo separarse de
la Maite. A ella le daba miedo faltar
de su sitio, desconfiaba de los viajes.
Decia que cada vez que ibas algun si-
tio un poco de ti se quedaba por ahi
perdido y que, a fuerza de salir, un
dia acabarias por no volver. Maite na-
cio cerca de la plaza, nunca quiso vi-
vir vidas de mundos paralelos, decia
que viajar era hacer puré a la norma-
lidad y al regresar intentar hacer del
puré, pan duro. Decia que viajar era
como cambiar tu vida por la de otros
en una fantasia a corto plazo. Nunca
habia salido del pueblo, nunca habia
envidiado nada y dificilmente nadie
la iba a convencer para que lo hicie-
ra. Tampoco nunca le hizo falta con-
firmacion de lo que decia, de lo que
pensaba, porque su marido era una
prueba viva de ello.

La Maite habia sufrido la expa-
triacion en corazon ajeno, le dolian
las penas de su marido porque su co-
razon sabia habitar mas de un pe-
cho a la vez. Decia que ninguna tierra
puede crecer sin todos sus hombres
y que ningun hombre puede perder
toda su tierra. Sabia que ti tierra es
ese sitio que cuando te descalzas te
sientes mas arropado, mas segu-
ro. Quizas por eso, supo tratar al Uli
no como un loco volador , sino como
a un hombre sin cimientos, como un
necesitado de suelo. Suefian mas los
que tienen menos tierra, tienen mas
suefios esos a los que les pesa me-
nos el suelo y el pasado, le decia en
la alcoba.

Pero al Uli se le gastaron los equi-
librios en una fabrica de conservas,
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se le atascaron los engranajes de la
normalidad y se perdié en si mismo
después de treinta anos en la cadena
de montaje. Se le empezo a juntar el
presente con la bruma del pasado en
un batiburrillo que se enturbiaba en
aquellos dias en los que el Cantabri-
co tiraba mordiscos a los hombres de
secano. Al Uli le hubiera gustado re-
llenar las latas de caballa con los res-
tos de aquel caballo imaginario con
el que desembarco en estas cos-
tas hace ya un universo y medio. Le
hubiera gustado hacer conservas de
restos de poda con sonrisas de reso-
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lana, latas de chupitos de vino de pi-
tarra de corralon de amigo, salazones
de hojas de olivo con canciones de su
padre y con punaditos de tierra seca
de la dentro de las botas. Pero se de-
dic a dejar mensajes escritos con su
letras redonda de parvularios dentro
de las latas de caballa.

- j Padre, estoy bien, comase us-
ted el queso, yo me como el tocino!

iQué agua tan fresca hace este
barril, padre, tenga cuidado que lue-
go le duelen los dientes!

El Uli puso sus recuerdos a pun-
to de nieve con la batidora sin con-

)
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trol de su cabeza. Suefios, realidades,
presentes, pasados, nombres y de-
seos quedaron flotando en un charco
de espuma a un mismo nivel, mezcla-
dos para siempre en un agua turbia
que empeoraba con los ataques del
Cantabrico.

Con el paso de los afos, el Uli
quedd varado en un tierra intima-
mente ajena, jubilado sin jubilo, como
en un estado de visita continuo, ex-
trafiando una casa propia que quedo
perdida en el tiempo. Atrapado como
una piedra por las crecidas de un oli-
V0. Su muijer no quiso regresar a nin-
gun sitio, porque ella nunca se fue.
Sus hijas, como sus maridos marine-
ros, hablaban un idioma de palangre-
ros y a las nietas les costaba imagi-
nar un mar verde sin agua y sin tregua
en el que el Uli navegaba entre ce-
pas, vino, recuerdos y patria seca y
preguntaban regularmente, en su au-
sencia, si el abuelo estaba loco.

El Uli vivia con sosiego en su ne-
bulosa de una vida huérfana de tierra.
Pero cuando en la tardes de invierno
al mar Cantabrico se le escapaba el
aguay a cabezazos rompia las costas
y a empujones saltaba el rompeolas,
el Uli entraba en una espiral de zozo-
bra asfixiantes. Cuando a golpes de
aranazos de espuma, el mar marca-
ba los barcos y a fuerza de resoplios y
bufios infectaba con una humedad de
gelatina gris cada rincon del pueblo,
el Uli respiraba madejas de alambre
de espinos. Era en esa tardes en las
que el mar tiraba bocaos a los deshe-
redados de la tierra cuando se le hin-
chan las angustias al Uli que las tenia
hechas con maderas blandas y cuan-
do le entraba agua al serrin del pecho
y mojado le atascaba los conducto del
aire. Era entonces cuando corria para
casa, porque veia nadando a los go-
rriatos entre arboles en aquella sopa
fria y porque descubria a las angui-
las ondeando en los jardines como
guirnaldas de feria. Se asfixia cuando
veia subir desde el puerto un cardu-

)
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men de sardinas esférico rodado calle
arriba. Le faltaba el aire cuando mi-
raba como le salian mejillones a las
farolas y como los escaparates se
llenaban de circos de renacuajos sal-
tarines y sentia que todo se infecta-
ba de una sopa densa que amortigua
los movimientos y se sentia nadar en-
tre estropajos dentro de en una enor-
me pecera de jalea a granel en la que
se convertia el pueblo y donde al Uli
se le hinchaban las angustias y no le
cabian en el pecho.

Y mientras un relente marino lo
invadia todo, el Uli se asfixiaba dan-
do tragos como mordiscos de pe-
rro a la luna de agosto y corria para
la casa y vomitaba procesiones de
cangrejos y le perseguian un des-
file de medusas y le brotaban sar-
gazos en los sobacos y percebes en
el pescuezo y notaba como se hacia
mas del sur cuanto mas humedo y
presente se hacia el norte.

El Uli se ahogaba en una galera de
vapor y a machetazos calientes huia
para casa en una selva de algas ma-
rinas que se sentia crecer por la en-
trepierna, huia perseguido por piaras
de atunes que flotan a su alrededor y
estornuda desfiles de peces del fondo
marino. Y con cada bocanada de va-
por espeso el Uli sentia tragar medu-
sas armagas y carabelas portuguesas
y masticaba ortigas de mar que le ce-
rraban los conductos de la respiracion
y de la coherencia.

El Uli corre ahogandose en de-
seos de secarral manchego para su
casa donde lo esta esperando la
Maite con la ropa del ritual prepara-
da. Encima de la cama de matrimo-
nio tiene el pantalon del pijama liso,
el antifaz del zorro del “todoacien”,
un metro de soga de guita negra y
las esposas rojas del sex-shop de la
esquina. Y Entra el Uli en casa vo-
mitando caballitos de mar, estor-
nudando camarones anclados en la
garganta, sudando cardumen de bi-
chos chicos y gritando:

Amarrarme a mi palo, por Dios,
amarrarme y dejarme que me sal-
gan hinojos en las cunetas, hacer-
me una candela de cardos borri-
queros, limpiarme con ramajos de
clavellinas, negarme la palabra,
pero amarrarme a mi palo que me
asfixio en esta sopa fria. Amarrar-
me, por Dios, amarrarme ya.

Y sin mediar palabra, serenamen-
te, en una ceremonia cientos de ve-
ces repetidas, la Maite lo metia en la
habitacion de matrimonio y le saca-
ba la ropa empapada y por el ventanal
salia a la terraza con su pantalon de
pijama liso y gastado, su antifaz del
zorro en la frente y su cuerda de gui-
ta negra amarrada al antebrazo dere-
cho. Y él sentia que el mundo litoral
parecia paralizarse como en una foto,
(ue se atascaban los engranajes de la
invasion del mar, que se evaporaban
los olores, que desaparecian los rui-
dos marinos cuando de la mano de la
Maite salia a la terraza. Ya en su casa,
creia que podia fumarse los recuer-
dos secos como pasas, queria co-
merse la Mancha entera a esportones
de tierra caliente para que empapa-
ra aquel diluvio que rezumaba por su
pecho, mientras la familia lo mira res-
petuosamente, como quien ve pasar
un entierro; alli estaban sus dos hijas,
sus dos nietas y dos gigantes alimen-
tados con puchero a presion , sus
yernos. Se hacia un silencio amable,
casi procesional, en el bar de abajo y
entonces la Maite, le ponia la masca-
ra, le metia los pies descalzos en el
macetero con tierra y sin maceta, le
apretaba la guita negra al antebrazo
derecho y lo esposaba por la espalda
al mastil de la antena en la terraza es-
trecha y luego le tocaba suavemente
con la yema de los dedos en el costa-
do y le decia casi al oido:

-ij Arre mula!

Y aquellas palabras sobrepasa-
ban los limites del orden, el Uli, incli-
nado hacia la calle, casi colgando, se
derramaba en su necesidad de pasa-
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do y descarrilaba en su pasion y en
su hambre por encontrar aquello que
dejo que atras. Y entraba en contra-
diccion con cualquier mecanica re-
glada y desaparecian en su cabeza
los limites de espacio y del tiempo y
entonces se quitaba el tapon de la
resignacion y de la coherencia y des-
aguandose gritaba:

-jArre muuuuula, vamos hombre
ya coooofio. La jhodia mula con los
espantones!

Y se lanzaba amarrado a su
mastil desde su terraza sobre aquel
puerto de pan mojado y cambiaba de
mundo en un juego de esquizofre-
nias descontroladas. jArre mula pal
sur, hombre ya! El Uli navegaba por
un mar sin aguas, lleno de recuerdos
y aforanzas. Se lanzaba hacia el sur
cambiando el mascaron de proa de
una goleta de cabotaje por un pes-
cante de remolque verde con latigo
restallon, con cantaro de agua fres-
cay canciones de su padre. Una go-
leta que no tenia trinquete ni mesa-

na sino unos varales arrastrado por
mulas pardas que cascabeleaban re-
cuerdos y por quilla una caja de ta-
blas machihembradas y laterales de
chapa que guardaba paisajes man-
chegos y restos de aquella vida que
quedo congelada por la miseria y que
la angustia resucita en estas tardes
asfixiantes de invierno.

Y volaba Espafa abajo y recono-
ciendo mesetas y rios sin nombres,
bosques y ciudades sin apellidos y a
voluntad encallaba en los majanos
de caliza, en arrecifes de barro, fon-
deando siempre en las tierras ca-
lidas del sur. Y entonces mezclaba
lo antiguo y lo moderno, lo proximo
y lo afiejo y gritaba- “A que tene-
mos tonterias con los espantones”.
Era alli, encima de los majanos, pa-
seando por encima de la lindes de
hinojos y de magarza con su panta-
I6n de pijama y su mascara del zo-
rro, cuando se encontraba a si mis-
mo, cuando se sentia duefio de sus
ideas, patron de un barco que nave-

CONSEJOABIERTO - Diciembre 2017

gaba a voluntad por sus recuerdos,
fondeando en los muelles de cepas
y anclado en lo mas profundo de su
ser. Era alli, cuando el tiempo le obe-
decia, cuando gobernaba su barco,
cunado guiaba su remolque. Habia
regresado a su tierra, a su tiempo,
a su juventud perdida.

Y, como una gigantesca balle-
na verde, las vifias se lo tragan y el
Uli salta sin miedo desde el trampo-
lin de los majanos y nada a brazas
distancias kilométricas por entre
los lineos de cepas respirando con
un tubo de cafia por donde avienta
espejismos de repiones y tirachinas
de otro tiempo y otro lugar. Cam-
bia de velocidad y direccion como
las golondrinas de las plazas, como
murciélago en las alamedas; go-
bernado por magnetismo ajeno y
magico, gira sobre si mismo mil
veces y se busca, se palpa y se
encuentra y piensa, yo soy el que
esta aqui, éste soy yo, entero, sin
tropezones, seco, vivo, resucitado.

®)
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Y luego se hunde en la tierra y
bucea por entre la marafa de raices
como peces de manglar. Y emerge
Seco Yy rejuvenecido y aquel cuerpo
quebradizo hecho de carne chorrea-
das como vela de cera vieja, aparece
joven, entero, ductil y maleable y flo-
ta sin esfuerzo hasta las copas de los
chopos y salta en picado con las ma-
nos llenas de uvas y los pies man-
chados de mosto y atraviesa la tie-
rra y sale de las profundidades en
medio de la vifia y con una pirueta
de cachalote salpica hojas de parra
como hacen los remolinos de vera-
no. Luego se restriega por la tierra
seca en un aterrizaje sin ruedas y
ara la tierra manchega con su cuer-
po en besanas de espuma que no se
borran como las del agua, una besa-
na enorme de norte a sur con pro-
piedades balsamicas.

No puede haber otra verdad mas
cierta que esta. Y se tira a la tierra, se
restriega como las mulas sudorosas,
se contamina cronicamente de aro-
mas, colores y evocaciones y Se ex-
prime racimos y se encuentra almor-
zando con su padre a la sombra de los
chopos , con una pieza de tocino de

veta en la fiambrera de cinc jPadre,
canteme otra vez eso de los campa-
nilleros! jCuénteme, padre, aquello de
los galgos y los podencos!

Se hunde en un abrazo profundo
con aquel hombre mas joven que €l y
el tiempo del Uli, se detiene a su gus-
to, alli esta todo lo que se le perdio por
el camino. En un puzle magico que
arma a voluntad, estan todas las pie-
zas de la felicidad, esta ese mar dulce
de vifias verdes que le robaron las mi-
serias, esa ristra de olores secos cla-
vados a los recuerdos juveniles y el
calor de verdad y la sombra de ver-
dady la sed seca y el vino de verdad,
de ese que lleva satines en el sabor y
que arafa la garganta.

-Tome padre, eche un trago de
vino seco de estos que no se suel-
tan del gafiote, ni de la memoria.

Y aquel puzle de hombre hecho
de piezas de papel de aluminio usa-
do, se asentaba en su huida al sur,
se alisaba su espiritu en la tabla de
planchar de la Mancha, se recompo-
nia rodeado por un universo verde
y seco. Qué facil es la vida cuando el
mundo te obedece, cuando todas las
piezas giran pal mismo sitio.

-Lo que tienen alli, padre, es un sol
de carton piedra, pegao al techo como
el de las carrozas de San Isidro. ¢Quie-
re usted que pisemos un poco de uva
en el esporton y probamos el mosto?

Cuando la Maite le tensaba la
cuerda de guita negra que tenia atada
al antebrazo, el Uli regresaba despa-
cio. No la sentia como un contrapeso
que lastrara sus suefios, sino como la
cuerda de seguridad que impide que
los globos se escapen de las manos
de los nifios. La sentia como un te-
léfono magico que conectaba univer-
sos paralelos por donde escucha a
la Maite que le decia sin aspavientos:

-iSo000, mula!

Y el tiovivo de la esquizofrenia se
frenaba, con la voz serena de la Maite
que le traia de regreso y dejaba de pa-
talear dentro del macetero pisoteando
recuerdos, y templaba la respiracion y
tomaba una Ultima bocanada de aire
seco y decia sin angustias:

iBueno, ahi os quedais! Padre,
ponga el agua al sol que luego le
duelen los diente y ponga la bota
de vino en alto para que no la chu-
pen los perros, que luego se acos-
tumbran a lo dulce.

@)
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La sensual cosquilla de carbonico

Repunte en la demanda de vino espumoso DO La Mancha elaborado
con el mismo método tradicional que el ‘champagne’ o el ‘cava’

Quien lo ha catado por primera
vez, no suele olvidar ese leve cos-
quilleo de las burbujas en el pala-
dar. Se trata de un vino con una
textura carbonica, efervescente,
asociado a un contexto de glamour
y celebraciones.

Sus ventas reinan en periodos
navidefios, donde todavia existe
un desconocimiento por parte del
gran publico de su composicion,
métodos y maneras de mas acon-
sejables de consumir. “Es un dis-
parate que todavia se sigan toman-

do los espumosos brut al llegar el
postre”, matiza mas de un endlo-
go. Ese mismo desconocimiento
casi restringe a los espumosos a
los momentos mas puramente fes-
tivos, “cuando se trata de un vino
mas con unas condiciones espe-
ciales de elaboracion”, afirman sus
mas entusiastas.

¢Qué es un vino espumoso?

Se trata de un vino con presen-
cia de dioxido de carbono disuelto
como consecuencia de una segun-
da fermentacion en botella. Para
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ello, se parte por tanto de un vino
blanco basetranquilo, de baja gra-
duacion y perfil neutro en aromas,
al que luego se pueden ensamblar
otras variedades. Mas adelante, se
le afaden levaduras y una propor-
cion de azucar que nos llevara a
la segunda fermentacion en bote-
lla. Aqui, se produce una liberacion
de diéxido de carbono, que, al no
encontrar salida en una botella se-
llada, queda integrado (la conocida
burbuja) en el propio vino, que aho-
ra gana en mayor estructura.
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Quemar ligeramente una ramita de romero para aromatizar después el cristal de la copa

Esas levaduras terminaran
formando sedimentos (conocidos
como lias, en el proceso de auto-
lisis) que unidos a un proceso de
envejecimiento terminaran por re-
dondear los matices del vino es-
pumoso, aportandole esa con-
sistencia tan caracteristica en
aromas (galleta, pan, frutos se-
cos, etc)

La segunda fermentacién en botella, clave en los espumosos.
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Llegamos al deglielle que no
es sino retirar los sedimentos
formados en la botella. EI méto-
do tradicional lo realiza girando la
botella para deslizar esos depdsi-
tos de levaduras muertas hacia el
cuello de la botella. Se puede rea-
lizar manualmente (proceso caro)
0 con maquinas especializadas
(gyropalettes). Una vez congela-
do ese depdsito de lias, la presion
ejercida por el CO? expulsara las
levaduras en su apertura.

VINO, CULTURA'Y GASTRONOMIA
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METODO

TRADNCTION AL

Tirilla DO Método Tradicional

Posteriormente, la botella se
rellena con vino y una nueva pro-
porcion de azucar. Ese dosage de-
terminara el grado de azlcar re-
sidual, pasando de los semi-seco
0 seco en los vinos espumosos.
Este método se da en la region
de Champagne, los cava catala-
nes y gran parte de los espumo-
s0s manchegos. Por ejemplo, en
el pliego de condiciones para los
vinos espumosos DO La Mancha,
pueden encontrarse desde “los
Brut nature con menos de 3 g/l
en glucosa, hasta los Extra brut:
de 0 a 6 g/l expresado en gluco-
sa.; Brut: inferior a 12 g/l expre-
sado en glucosa; Extra seco: de
12 a 17 g/l expresado en gluco-
sa; Seco: de 17 a 32 gr/l expresa-
do en glucosa ; Semiseco: de 32 a
50 g/l expresado en gluco-
say dulce: superior a
50 g/l expresado
en glucosa.”

Método Gran
Vas o charmat

Estos vinos
se elaboran por
el método tan-
que. Su produc-
cion es seme-

El corcho se desprende junto al gollete
de la botella en un corte limpio

jante a los vinos espumosos del
método tradicional, pero la dife-
rencia reside en que el vino base
se trasfiere a un tanque a pre-
sion (en vez de una botella) don-
de después se anadiran el azu-
cary las levaduras para continuar
con la segunda fermentacion. El
carbonico se integrara igualmen-
te en el vino aunque obviamente,
tendra un menor contacto con las
lias, pero mantendra su caracter
afrutado y fresco en la copa. Re-
presenta a los prosecco italianos
0 sekt alemanes, aunque también
pueden darse en menor medida
en los espumosos manchegos.
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El origen histérico:
de la sorpresa al glamour

Como todo gran descubrimiento, sujeto al azar, des-
pués a la sorpresa y mas tarde en leyenda, el vino espu-
moso no queda libre de bucolicos origenes. Dicen que fue
el fraile benedictino, Pierre Perignon, quien observando la
formacion de un pequefio carbonico en el vino, intento con-
servarlo con sus burbujas, manteniéndolo embotellado. La
manera de soportar la presion carbonica se la inspirarian
los peregrinos del Camino de Santiago, quienes solian ce-
rrar sus calabazas de cantimplora con un corcho.

Con el tiempo, se mejoraria el procedimiento, consi-
guiendo evitar su ruptura por la presion del gas y elimi-
nando las levaduras residuales que tendian a enturbiar el
vino. Fue asi, como a finales del siglo XVII, |a refinada cor-
te de los borbones franceses pondria de moda su lujoso
“champagne” en toda Europa.

Hoy, el método champanoise o segunda fermentacion
en botella esta implantado en gran parte del mundo, aun-
que los precios mas prohibitivos siguen estando en la re-
gion homonima del norte de Francia.

Navaja de Albacete para emular el descorche a la ‘sabrage’
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Espumoso a la ‘sabrage’ o
sableado

No faltan maneras curiosas para des-
corchar un espumoso. Sin duda, la mas
espectacular es la técnica del sableado (o
sabrage) que puso de moda la temida ca-
balleria de las tropas napolednicas en el
siglo XIX. “En la victoria lo merecemos, en
la derrota lo necesitamos”; cuentan que
Napoledn solia acudir al vino en sus cam-
pafas, para rubricar su genial victoria o
estrepitosa derrota en el campo de batalla.

Para brindar con su cuerpo de oficia-
les y su unidad de elite, la caballeria de los
Dragones, se descorchaba una botella con
un sable, literalmente al tajo. El efecto de
impresion estaba servido entre los presen-
tes cuando la hoja, deslizada en un movi-
miento agil, medido y certero, acertaba a
degollar la botella a la altura del gollete, en
un corte limpio.

La técnica esta en desuso, restringida a
momentos ceremoniales. ES poco aconse-
jable para el descorche en interiores (me-
nos aun en la casa de los suegros, donde el
corcho puede salir subitamente despedido e
impactar en algun rincon remoto de la sala).

[ T L



Cocteles con vino

Acudimos a nuestro sumiller y bar-
man de referencia, Victor Martin, quien
nos revela multiples formas de disfru-
tar un coctel con un vino espumoso. Su
complejidad reside en saber jugar con
sus aromas sin cambiar la composicion
y el color. La burbuja del espumoso ya es
suficientemente sugerente.

Cucumber, flower & wine

Este coctel de creacion propia lleva
pepino, flores y como base el vino es-
pumoso. Tiene la virtud de conjugar “el
mundo floral y el vegetal” en los aromas
de un coctel.

Ingredientes

20 ml de licor de flores

10 mil de ginebra

10 ml de sirope de azlcar

10 mil de zumo de lima natural

Unas rodajas de pepino fresco

Clara de huevo con albiminay pepino

Twist de limon

Espumoso brut DO La Mancha

Smoked and spice

Creacion de ahumado y
especiado,propia y original, en este coc-
tel que “no trastoca su sabor, solo su
aromatica” con el aporte agreste del ro-
mero de la sierra y las especias de clavo,
consiguiendo un coctel sugerente con la
base del carbonico del espumoso DO La
Mancha. Al quemar ligeramente la rami-
ta de romero conseguimos una veta de

humo que después rociaremos sobre el
cristal.

Ingredientes

Ramita de romero

Clavo

Espumoso brut DO La Mancha

VINO, CULTURA Y GASTRONOMIA

Disfrutando un vino espumoso

Aquellos que degustan un vino espumoso sugieren
siempre hacerlo con una copa de flauta o tulipan, cuyo
forma mas alargada evitara la fuga mas rapida del car-
bonico una vez servido. Entre sus atributos, ademas de
sus aromas (como cualquier otro vino blanco), frescura
y acidez, se valora ante todo su rosario (ascension de
las burbujas que deben ser menudas y finas, demos-
trando una fermentacion a baja temperatura, signo de
calidad); ademas de una corona persistente en la su-
perficie. Los aromas a levadura son claves para deter-
minar la calidad de un espumoso cuya burbuja en boca,
debe ser sutil, sin inundar de manera tosca y gaseosa
el paladar. Se asemeja mas a la textura de una crema
que finamente se funde en la boca.

Céctel ‘cucumber & flowers’
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Victor Martin con el cictel Bellini

Coctel Bellini

Recordamos al pintor del Quatrocento italiano en Ve-
necia, Giovanni Bellini, en “un cdctel que le rinde ho-
menaje por sus colores calidos”. Aunque el Bellini origi-
nal se realiza con puré de melocoton, Victor Martin se
acerca a su paleta a través de un batido o puré de man-
go, cuya textura enriquece con la magia carbonica de
un espumoso brut DO La Mancha.

Ingredientes

Puré de mango

Espumoso brut DO La Mancha

Coctel Kir-Royal

Hemos querido cerrar nuestra ronda de cocteles con
este Kir-Royal, con origenes en la champagne francesa.
Se consumia en altas esferas de la burguesia parisina
con base de champagne y licor de grosellas. Victor Mar-
tin ha optado en esta ocasion por un sirope de amarena
en combinacion con la flor de hibiscus.

Ingredientes

Sirope de amarena

Flor de hibiscus

Espumoso Brut DO La Mancha

Coctel de Kir-Royal
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COMPROMETIDOS
CON EL MEDIO RURAL

Y CON NUESTROS JOVENES AGRICULTORES Y GANADEROS
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